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सामग्री को बजन करने की मशीन



Flour shifter (आटा छननी)

आटा को छानने में मदद करता है ताकक अशुद्ध पदाथथ को 

बाहर कनकाल सके



Spiral Mixer (स्पाइरल ममक्सर )

 सामग्री को कमकित करने में 

मदद करता है 

 किशेष रूप से बे्रड और रस्क 

बनाने में काम आता है 

 इसकी छमता ओिन की 

छमता से कमलना चाकहए



Dough Divider (आटा बााँटना)

गुथे हुए सामग्री को एक सामान  किभाकजत करने में मदद करता है 



Dough rounder (लोई राउंडर)

किभाकजत लोई को एक सामान गोल करने में मदद 

करता है 



Dough Molder (लोई को ढांचे में रखने की 

मशीन 

लोई को ढाांचे में रखने के कलए



Proofer (ककण्वन कक्ष)

खमीर को उपुक्त िातािरण देने के कलए



Oven (ओवन)

बेकरी उत्पाद को पकाने में काम आता है



Bread slicer (बे्रड स्लाइसर)

बे्रड को स्लाइस करने में मदद करता है ताकक अचे्छ से पैककां ग हो सके



Planetary mixer (पै्लनेटरी ममक्सर )

 सामग्री को कमकित करने में 

मदद करता है 

 इसमें तीन हुक होते है जो की 

आिस्यकता अनुसार बदल 

सकते है



Depositor (जमा करने की मशीन)  

मकिन और कप केक बनाने में मदद करता है 



Cookies wire cut(कूकीज काटने की मशीन ) 

कूकीज को उपयुक्त आकर में काटने में मदद कमलता है 



Dugh sheeter (सीमटंग करने की मशीन)

गुथे हुए लोई को एक सामान िैलाने में मदद करता है 



Donut making machine (डोनट बनें की 

मशीन )

इसमें डोनट उपयुक्त आकर की बनाई जाती है



मडवाइडर और राउंडर 

 इस मशीन में किभाजन और 

गोलाई एक साथ हो जाती 

 यह बन और पाि  बनाने के 

काम आता है 



छोटे छोटे उपकरण



महत्वपूणथ कबांदु

 उत्पाद बनाने के दौरान सामग्री के समपकथ  में 

आने िाले उपकरण से्टनलेस स्टील और फ़ूड 

गे्रड मटेररयल के बने होने चाकहए

 सभी मशीन की छमता ओिन की छमता के 

अनुकूल होनी चाकहए 

 सभी मशीनोां का स्थान सही होने चाकहए ताकक 

उत्पाद बनने में समय की बचत हो 

 उपकरण को सिाई और सुरक्षा के मनको को 

पूरा करने में सहायक होना चाकहए 



लघु बेकरी उद्योग 

 सामग्री िजन करने की मशीन 

आटा छानने की मशीन

स्पाइरल कमक्सर

 पे्लनेटरी कमक्सर

ओिन

 पैकेकजांग मटेररयल और सीकलांग मशीन 

 टर े, मोल्ड और कटर 

 
2-3 lakh



धन्यबाद 


