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ਅਹਿਆਇ 1 

ਜਾਣ-ਪਛਾਣ 

 

1.1.ਉਦਯੋਹਗਕ ਸੰਿੇਪ ਜਾਣਕਾਰੀ: 

ਹਿਸਕੁਟ 

ਆਮ ਤੌਰ 'ਤੇ ਆਟ ੇਨਾਲ ਿਣਾਇਆ ਜਾਂਦਾ ਹੈ, 

ਬਿਸਕੁਟ ਇੱਕ ਫਲੈਟ, ਸੱੁਕਾ ਿੇਕਡ ਉਤਪ੍ਾਦ 

ਹੁਿੰ ਦਾ ਹੈ। ਪ੍ਕਾਉਣ ਤੋਂ ਪ੍ਬਹਲਾਂ, ਸੁਆਦ ਜਾਂ 

ਸੀਜ਼ਬਨਿੰ ਗ, ਬਜਵੇਂ ਬਕ ਨਮਕ, ਮਸਾਲੇ, ਬਗਰੀਦਾਰ, 

ਜਾਂ ਜੀਰਾ, ਨ ਿੰ  ਆਟ ੇ ਬਵੱਚ ਸਾਮਲ ਕੀਤਾ ਜਾ 

ਸਕਦਾ ਹੈ ਜਾਂ ਬਸਖਰ 'ਤੇ ਬਛੜਬਕਆ ਜਾ ਸਕਦਾ 

ਹੈ। ਬਿਸਕੁਟਾਂ ਨ ਿੰ  ਮੱੁਖ ਭੋਜਨ ਜਾਂ ਅਨਾਜ ਦੀ ਤਰਹਾਂ  ਖਾਣ ਦੇ ਇੱਕ ਸਰਵੋਤਮ  ਪੌ੍ਸਬਟਕ ਦੇ ਤਰੀਕੇ ਵਜੋਂ ਵੀ ਵੇਬਚਆ ਜਾਂਦਾ 

ਹੈ। ਬਿਸਕੁਟ ਇਕੱਲੇ ਖਾਏ ਜਾ ਸਕਦ ੇਹਨ, ਪ੍ਰ ਹੋਰ ਭੋਜਨ ਉਤਪ੍ਾਦ ਬਜਵੇਂ ਬਕ ਜੀਰਾ ਜਾਂ ਮੀਟ ਦੀਆਂ ਪੱ੍ਟੀਆਂ, ਬਡੱਪ੍, 

ਜਾਂ ਨਰਮ ਸਪ੍ਰੈਡ ਬਜਵੇਂ ਬਕ ਜੈਲੀ, ਮੱਖਣ, ਜਾਂ ਮ ਿੰ ਗਫਲੀ ਦੇ ਮੱਖਣ ਦਾ ਵੀ ਪ੍ਾਲਣ ਕੀਤਾ ਜਾ ਸਕਦਾ ਹੈ। ਿਲੈਂਡ ਜਾਂ ਹਲਕੇ 

ਬਿਸਕੁਟ ਅਕਸਰ ਭੋਜਨ ਉਤਪ੍ਾਦਾਂ ਦੀ ਜਾਂਚ ਜਾਂ ਸੁਆਦ ਦੀ ਜਾਂਚ ਬਵੱਚ, ਨਮ ਬਨਆਂ ਦੇ ਬਵਚਕਾਰ, ਪੇਲੇਟ ਕਲੀਨਜ਼ਰ 

ਵਜੋਂ ਵਰਤ ੇਜਾਂਦੇ ਹਨ। ਬਿਸਕੁਟਾਂ ਨ ਿੰ  ਚ ਰ ਚ ਰ ਕਰਨਾ ਅਤ ੇਿਰੋਥ ਬਵੱਚ ਜੋੜਨਾ ਵੀ ਸਿੰਭਵ ਹੈ. ਆਧੁਬਨਕ ਬਿਸਕੁਟ 

ਸਮੁਿੰ ਦਰੀ ਜਹਾਜ਼ ਦੇ ਬਿਸਕੁਟ, ਆਰਮੀ ਹਾਰਡਟੈਕ, ਚੱਕਨੇਲ ਅਤ ੇ ਸੈਕਰਾਮੈਂਟਲ ਿਰੈੱਡ ਦੇ ਸਮਾਨ ਹੈ। ਪ੍ਰਾਚੀਨ 

ਫਲੈਟਿਰੇਡਾਂ ਬਵੱਚ, ਬਜਸ ਬਵੱਚ ਲਾਵਾਸ, ਪ੍ੀਟਾ, ਮੈਟਜ਼ੋ ਅਤ ੇਕਬਰਸਪ੍ ਿਰੈੱਡ ਸਾਮਲ ਹਨ, ਬਿਸਕੁਟ ਦੇ ਹੋਰ ਸੁਰ ਆਤੀ 

ਸਿੰਸਕਰਣ ਲੱਭੇ ਜਾ ਸਕਦ ੇਹਨ। ਪ੍ਾਪ੍ਡਮ ਅਤ ੇ ਸੇਨਿੇਈ ਕੋਲ ਏਸੀਅਨ ਐਨਾਲਾਗ ਹਨ। ਆਮ ਤੌਰ 'ਤੇ, ਬਿਸਕੁਟ 

ਅਕਸਰ ਵੱਖਰੇ ਤਰੀਕੇ ਨਾਲ ਿਣਾਏ ਜਾਂਦੇ ਹਨ: ਬਿਸਕੁਟ ਆਟ ੇਦੀ ਪ੍ਰਤ ਿਣਾ ਕੇ ਿਣਾਏ ਜਾਂਦ ੇਹਨ, ਜਦੋਂ ਬਕ ਕ ਕੀਜ਼, 

ਚੀਨੀ ਨੂਿੰ  ਡਮਲਾਣ ਤੋਂ ਇਲਾਵਾ, ਰਵਾਇਤੀ ਤੌਰ 'ਤੇ ਇੱਕ ਰਸਾਇਣਕ ਖਮੀਰ ਏਜਿੰਟ ਦੀ ਵਰਤੋਂ ਕਰਦੇ ਹਨ, ਅਿੰਡ ੇਹੋ ਸਕਦੇ 

ਹਨ, ਅਤ ੇਹੋਰ ਤਰੀਬਕਆਂ ਨਾਲ ਇੱਕ ਕੇਕ ਵਾਂਗ ਿਣਾਏ ਜਾਂਦ ੇਹਨ। 
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ਬਿਸਕੁਟ ਲਈ ਿਹੁਤ ਸਾਰੇ ਆਕਾਰ  ਉਪ੍ਲਿਧ ਹਨ, ਬਜਵੇਂ ਬਕ ਅਿੰਡਾਕਾਰ, ਆਇਤਾਕਾਰ, ਬਤਕੋਣਾ, ਜਾਂ ਅਬਨਯਬਮਤ। 

ਅਕਸਰ ਬਿਸਕੁਟਾਂ ਬਵੱਚ ਜੀਰਾ ਜਾਂ ਮਸਾਲੇ ਸਮੱਗਰੀ ਦੇ ਰ ਪ੍ ਬਵੱਚ, ਜਾਂ ਇੱਥੋਂ ਤੱਕ ਬਕ ਬਚਕਨ ਸਟਾਕ ਵੀ ਹੁਿੰ ਦ ੇਹਨ। 

1.1.1. ਹਿਸਕੁਟ ਦੀਆਂ ਹਕਸਮਾਂ: 

ਬਿਸਕੁਟਾਂ ਨ ਿੰ  ਸਵਾਦ, ਆਕਾਰ ਅਤ ੇਹੋਰ ਸਿੰਿਿੰ ਬਧਤ ਬਵਸੇਸਤਾਵਾਂ ਦੇ ਅਧਾਰ ਤੇ ਕਈ ਸਰੇਣੀਆਂ ਬਵੱਚ ਸਰੇਣੀਿੱਧ ਕੀਤਾ ਜਾ 

ਸਕਦਾ ਹੈ; ਹਾਲਾਂਬਕ, ਬਿਸਕੁਟ ਦੀਆਂ ਬਤਿੰ ਨ ਿੁਬਨਆਦੀ ਬਕਸਮਾਂ ਹਨ, ਸੋਡਾ ਬਿਸਕੁਟ, ਗਰਾਹਮ ਬਿਸਕੁਟ ਅਤ ੇਸਪ੍ਰੇਅਡ 

ਸਨੈਕ ਬਿਸਕੁਟ, ਬਜਨਹ ਾਂ ਬਵੱਚੋਂ ਕੁਝ ਨ ਿੰ  ਇਸ ਤਰਹਾਂ ਸਰੇਣੀਿੱਧ ਕੀਤਾ ਬਗਆ ਹੈ: 

➢ ਨਮਕੀਨ ਵਾਲੇ ਬਿਸਕੁਟ- ਕਈ ਵਾਰ ਲ ਣ ਅਤ ੇਸੀਪ੍ ਵਾਲੇ ਬਿਸਕੁਟ ਨ ਿੰ  ਿਰੋਥ ਬਵਚ ਜਾਂ ਸ ਪ੍ ਦੇ ਨਾਲ ਖਾਧਾ ਜਾਂਦਾ 

ਹੈ। ਉਹਨਾਂ ਕੋਲ ਬਿਸਕੁਟਾਂ ਦੇ ਵਾਧ  ਰ ਪ੍ਾਂ ਬਵੱਚ ਕਰੀਮ ਬਿਸਕੁਟ ਅਤ ੇਪ੍ਾਣੀ ਦੇ ਬਿਸਕੁਟ ਹਨ। 

➢ ਜੀਰ ੇਦੇ ਨਾਲ ਬਿਸਕੁਟ- ਜੀਰ ੇਨ ਿੰ  ਮੱੁਖ ਸਮੱਗਰੀ ਦੇ ਤੌਰ 'ਤੇ ਵਰਤ ਕੇ, ਜੀਰ ੇਦੇ ਬਿਸਕੁਟ ਬਤਆਰ ਕੀਤ ੇਜਾਂਦੇ ਹਨ। 

ਚੀਜ਼- ਡਬਰਕ, ਜੀਰ ੇਬਨਪ੍ਸ ਅਤ ੇਗੋਲਡਬਫਸ ਵਪ੍ਾਰਕ ਉਦਾਹਰਣ ਹਨ। 

➢ ਗਰਾਹਮ ਦੁਆਰਾ ਬਿਸਕੁਟ- ਬਿਸਕੁਟਾਂ ਨਾਲੋਂ ਕ ਕੀਜ਼ ਦੀ ਤਰਹਾਂ, ਗਰਾਹਮ ਬਿਸਕੁਟ ਅਤ ੇਪ੍ਾਚਕ ਬਿਸਕੁਟ ਵੀ ਸਿੰਭਾਲੇ 

ਜਾਂਦ ੇਹਨ, ਹਾਲਾਂਬਕ ਦੋਵਾਂ ਦੀ ਖੋਜ ਉਨਹ ਾਂ ਦੇ ਬਸਹਤ ਲਾਭਾਂ ਲਈ ਕੀਤੀ ਗਈ ਸੀ, ਅਤੇ ਗਰਾਹਮ ਬਿਸਕੁਟ ਬਮੱਠੇ ਹੁਿੰ ਦੇ 

ਹਨ। 

 

➢ ਗਰਾਹਮ ਦੁਆਰਾ ਬਿਸਕੁਟ- ਬਿਸਕੁਟਾਂ ਨਾਲੋਂ ਕ ਕੀਜ਼ ਦੀ ਤਰਹਾਂ, ਗਰਾਹਮ ਬਿਸਕੁਟ ਅਤ ੇਪ੍ਾਚਕ ਬਿਸਕੁਟ ਵੀ ਸਿੰਭਾਲੇ 

ਜਾਂਦ ੇਹਨ, ਹਾਲਾਂਬਕ ਦੋਵਾਂ ਦੀ ਖੋਜ ਉਨਹ ਾਂ ਦੇ ਬਸਹਤ ਲਾਭਾਂ ਲਈ ਕੀਤੀ ਗਈ ਸੀ, ਅਤੇ ਗਰਾਹਮ ਬਿਸਕੁਟ ਬਮੱਠੇ ਹੁਿੰ ਦੇ 

ਹਨ। 

➢ ਸਪਰੇਅਡ ਸਨੈਕ ਡਬਸਕ ਟ - ਸਪ੍ਰੇਅ ਕੀਤ ੇਸਨੈਕ ਬਿਸਕੁਟਾਂ ਬਵੱਚ ਆਮ ਤੌਰ 'ਤੇ ਕੁਝ ਚੀਨੀ ਹੁਿੰ ਦੀ ਹੈ ਅਤ,ੇ ਪ੍ਕਾਉਣ 

ਤੋਂ ਿਾਅਦ, ਤੇਲ ਨਾਲ ਚਮਕੀਲੇ ਹੁਿੰ ਦ ੇਹਨ। ਸਨੈਕ ਕ ਕੀਜ਼ ਦੀਆਂ ਿਹੁਤ ਸਾਰੀਆਂ ਬਕਸਮਾਂ ਹਨ, ਬਜਵੇਂ ਬਕ ਜੀਰਾ, 

ਮੀਟ ਅਤ ੇਸਿਜ਼ੀਆਂ। 

ਕਈ ਬਿਸਕੁਟਾਂ ਬਵੱਚ, ਪ੍ਾਏ ਜਾਣ ਵਾਲੇ ਛੇਕਾਂ ਨ ਿੰ  "ਡੌਬਕਿੰਗ" ਹੋਲ ਬਕਹਾ ਜਾਂਦਾ ਹੈ। ਪ੍ਕਾਉਣ ਦੌਰਾਨ ਬਿਸਕੁਟ ਬਵੱਚ ਿਹੁਤ 

ਬਜ਼ਆਦਾ ਹਵਾ ਦੀਆਂ ਜੇਿਾਂ ਦੇ ਬਵਕਾਸ ਤੋਂ ਿਚਣ ਲਈ, ਆਟ ੇਬਵੱਚ ਛੇਕ ਕੀਤ ੇਜਾਂਦੇ ਹਨ। ਵਾਧ  ਰਵਾਇਤੀ ਬਿਸਕੁਟ 

ਸਮੱਗਰੀ ਆਮ ਤੌਰ 'ਤੇ ਮੱੁਖ ਸਮੱਗਰੀ ਦੇ ਤੌਰ 'ਤੇ ਵਰਤੀ ਜਾਂਦੀ ਹੈ, ਬਜਵੇਂ ਬਕ ਅਨਾਜ, ਆਟਾ, ਸਾਰਟਬਨਿੰ ਗ, ਖਮੀਰ, 

ਨਮਕ ਅਤ ੇਵੱਖ-ਵੱਖ ਸੀਜ਼ਬਨਿੰ ਗ। 
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1.2.ਉਤਪਾਦ ਵੇਰਵਾ: 

ਕਣਕ ਦੇ ਆਟ ੇਅਤ ੇਜੀਰੇ ਨਾਲ ਿਣੇ ਕ ਕੀਜ਼ ਜਾਂ ਬਿਸਕੁਟ 

ਲਈ ਇਹ ਇੱਕ ਬਹ ਤ ਵਧੀਆ ਬਵਅਿੰਜਨ ਹੈ। ਇਨਹ ਾਂ 

ਕ ਕੀਜ਼ ਦੀ ਬਵਸੇਸ ਬਵਸੇਸਤਾ ਇਹ ਹੈ ਬਕ, ਹੋਰ ਕ ਕੀਜ਼ ਦੇ 

ਉਲਟ, ਇਨਹ ਾਂ ਬਵੱਚ ਸਾਦਾ ਆਟਾ, ਖਿੰਡ ਜਾਂ ਗੁੜ ਵੀ ਨਹੀਂ 

ਹੁਿੰ ਦਾ। ਇਹ ਚ ਸਣ ਲਈ ਇੱਕ ਸਾਨਦਾਰ ਸਨੈਕ ਜਾਂ ਕੌਫੀ 

ਸਨੈਕ ਹੈ ਅਤੇ ਿੱਬਚਆਂ ਅਤ ੇਿਾਲਗਾਂ ਸਮੇਤ ਸਾਰੇ ਉਮਰ 

ਸਮ ਹਾਂ ਦੁਆਰਾ ਇਸਦਾ ਆਨਿੰ ਦ ਮਾਬਣਆ ਜਾਂਦਾ ਹੈ। 

ਕ ਕੀਜ਼ ਜਾਂ ਬਿਸਕੁਟ ਆਮ ਤੌਰ 'ਤੇ ਭਾਰਤੀ ਪ੍ਕਵਾਨਾਂ ਦੇ ਅਨੁਸਾਰ ਜਾਂ ਇਸ ਤੋਂ ਪ੍ਰੇਬਰਤ ਇੱਕ ਬਵਅਿੰਜਨ ਹੁਿੰ ਦ ੇਹਨ। ਇਹ 

ਆਮ ਤੌਰ 'ਤੇ ਸਾਦ ੇਆਟ ੇਨਾਲ ਿਣਾਇਆ ਜਾਂਦਾ ਹੈ ਅਤ ੇਹੋਰ ਸਮੱਗਰੀ ਦੇ ਨਾਲ ਸਨੈਕ ਵਜੋਂ ਖਾਧਾ ਜਾ ਸਕਦਾ ਹੈ। ਹਾਲ 

ਹੀ ਬਵੱਚ, ਮਸਹ ਰ ਕ ਕੀ ਦੀ ਬਕਸਮ ਦੇ ਕੁਝ ਭਾਰਤੀ ਰ ਪ੍ ਹਨ ਅਤ ੇਜੀਰਾ ਬਿਸਕੁਟ ਉਹਨਾਂ ਡਵਚੋਂ ਇੱਕ ਹੈ। ਸਾਦ ੇਆਟ ੇ

ਦੇ ਬਵਕਲਪ੍ ਵਜੋਂ, ਬਵਅਿੰਜਨ ਕਣਕ ਦੇ ਆਟ ੇਨਾਲ ਿਣਾਇਆ ਜਾਂਦਾ ਹੈ ਅਤ ੇਇਸ ਬਵੱਚ ਬਮਠਾਸ ਲਈ ਕੋਈ ਚੀਨੀ ਜਾਂ 

ਗੁੜ ਨਹੀਂ ਹੁਿੰ ਦਾ। ਬਵਅਿੰਜਨ, ਅਸਲ ਬਵੱਚ, ਇੱਕ ਸੁਆਦੀ ਕ ਕੀ ਹੈ ਅਤ ੇਇਸਦਾ ਸੁਆਦ ਲੈਣ ਲਈ ਬਸਰਫ ਨਮਕ ਦੀ 

ਵਰਤੋਂ ਕੀਤੀ ਜਾਂਦੀ ਹੈ। ਇਹ ਤੁਹਾਡੇ ਿੱਬਚਆਂ ਲਈ ਬਟਬਫਨ ਜਾਰ ਬਵੱਚ ਇੱਕ ਚਿੰਗਾ ਸਨੈਕ ਿਣਦਾ ਹੈ। ਇਹ ਕਬਹਣ ਤੋਂ 

ਿਾਅਦ, ਹੋ ਸਕਦਾ ਹੈ ਬਕ ਤੁਹਾਡੇ ਿੱਚ ੇਨ ਿੰ  ਇਹ ਖਾਸ ਤੌਰ 'ਤੇ ਪ੍ਸਿੰਦ ਨਾ ਆਵੇ ਬਕਉਂਬਕ ਇਸ ਬਵੱਚ ਬਮਠਾਸ ਨਹੀਂ ਹੁਿੰ ਦੀ 

ਹੈ ਅਤ ੇਇਸ ਲਈ ਤੁਸੀਂ ਬਮੱਠੇ ਅਤ ੇਨਮਕੀਨ ਸਵਾਦ ਲਈ ਆਪ੍ਣੇ ਬਿਸਕੁਟਾਂ ਬਵੱਚ ਥੋੜਹੀ ਮਾਤਰਾ ਬਵੱਚ ਗੁੜ ਵੀ ਸਾਮਲ 

ਕਰ ਸਕਦ ੇਹੋ, ਤੁਹਾਨ ਿੰ  ਖਾਸ ਤੌਰ 'ਤੇ ਇਹ ਉਦੋਂ ਪ੍ਸਿੰਦ ਹੋ ਸਕਦਾ ਹੈ ਜਦੋਂ ਐਸ ਡਵੱਚ ਡਮੱਠਾ ਹੋਵੇ। ਕੌਫੀ ਜਾਂ ਚਾਹ ਦੇ ਨਾਲ 

ਡੁਿੋਇਆ ਅਤੇ ਸੇਵਨ ਕੀਤਾ ਜਾਂਦਾ ਹੈ, ਬਕਉਂਬਕ ਇਹ ਇਸ ਬਵੱਚ ਹੋਰ ਬਮੱਠੇ ਅਤ ੇਸੁਆਦ ਵਧਾਓਿੰਦਾ ਹੈ। ਜਦੋਂ ਸਾਦ ੇਆਟ ੇ

ਨਾਲ ਿਣਾਇਆ ਜਾਂਦਾ ਹੈ, ਤਾਂ ਪ੍ਕਵਾਨਾਂ ਦਾ ਸੁਆਦ ਸਾਨਦਾਰ ਹੁਿੰ ਦਾ ਹੈ, ਪ੍ਰ ਹੋ ਸਕਦਾ ਹੈ ਬਕ ਇਹ ਪ੍ਸਿੰਦ ਨਾ ਹੋਵੇ 

ਬਕਉਂਬਕ ਮੈਦਾ ਹਰ ਬਕਸੇ ਨ ਿੰ  ਪ੍ਸਿੰਦ ਨਹੀਂ ਹੁਿੰ ਦਾ, ਇਸ ਲਈ ਸਾਦ ੇਆਟ ੇਜਾਂ ਕਣਕ ਦੇ ਆਟ ੇਦੀ ਵਰਤੋਂ ਪ੍ ਰੀ ਤਰਹਾਂ ਤੁਹਾਡੀ 

ਤਰਜੀਹ 'ਤੇ ਬਨਰਭਰ ਕਰਦੀ ਹੈ। ਦ ਸਰਾ, ਟ ਟੀਫਰ ਟੀ, ਚੈਰੀ ਅਤ ੇਇੱਥੋਂ ਤੱਕ ਬਕ ਬਮਕਸਡ ਨਟਸ ਬਜਵੇਂ ਬਕ ਕਾਜ , 

ਿਦਾਮ ਅਤੇ ਅਖਰੋਟ ਨ ਿੰ  ਜੀਰ ੇਦੇ ਉੱਪ੍ਰ ਪ੍ਾਇਆ ਜਾ ਸਕਦਾ ਹੈ। ਅਿੰਤ ਬਵੱਚ, ਇਹਨਾ ਜ਼ੀਰਾ ਡਬਸਕ ਟਾਂ ਦੀ ਲਿੰ ਬੀ ਡਮਆਦ 

ਹ ਿੰ ਦੀ ਹੈ ਅਤ ੇਹਮੇਸ਼ਾ ਬਿੰਦ ਡੱਬੇ ਡਵੱਚ ਰੱਖੇ ਜਾਂਦੇ ਹਨ। 
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1.3.ਮਾਰਕੀਟ ਸੰਭਾਵੀ: 

ਬਿਸਕੁਟ ਮਾਰਕੀਟ 'ਤੇ ਖੋਜ ਅਬਧਐਨ ਨੇ ਖਪ੍ਤਕਾਰਾਂ ਦੇ ਿਦਲਦੇ ਸਵਾਦ ਅਤ ੇਤਰਜੀਹ ਦੇ ਕਾਰਨ ਮਾਰਕੀਟ ਦੇ ਵਾਧੇ 

ਦੇ ਇੱਕ ਮੱੁਖ ਕਾਰਨ ਵਜੋਂ ਬਸਹਤਮਿੰਦ ਸਨੈਕਸ ਦੀ ਵੱਧਦੀ ਮਿੰਗ ਦੀ ਪ੍ਛਾਣ ਕੀਤੀ ਹੈ। ਗਾਹਕਾਂ ਵੱਲੋਂ ਆਪ੍ਣੇ ਰੋਜ਼ਾਨਾ 

ਭੋਜਨ ਲਈ ਸਨੈਕਸ ਦੀ ਥਾਂ ਲੈਣ ਅਤ ੇਉੱਚ-ਗੁਣਵੱਤਾ ਵਾਲੇ ਤੱਤਾਂ ਨਾਲ ਪੌ੍ਸਬਟਕ ਭੋਜਨ ਖਾਣ ਦੀ ਚੇਤਨਾ ਵਧਾਉਣ ਦੇ 

ਨਾਲ, ਹਾਲ ਹੀ ਦੇ ਸਾਲਾਂ ਬਵੱਚ ਬਸਹਤਮਿੰਦ ਸਨੈਕ ਭੋਜਨਾਂ ਦੀ ਮਾਰਕੀਟ ਬਵੱਚ ਕਾਫੀ ਵਾਧਾ ਹੋਇਆ ਹੈ। ਬਕਉਂਬਕ ਉਹਨਾਂ 

ਬਵੱਚ ਸੁਰੱਬਖਅਤ ਸਮੱਗਰੀ ਹੁਿੰ ਦੀ ਹੈ, ਇਸ ਨਾਲ ਸਨੈਕ ਬਿਸਕੁਟਾਂ ਦੀ ਮਾਰਕੀਟ ਬਵੱਚ ਵਾਧਾ ਹੁਿੰ ਦਾ ਹੈ। ਇਸ ਤੋਂ ਇਲਾਵਾ, 

ਬਨਰਮਾਤਾ ਵੱਖ-ਵੱਖ ਸੁਆਦਾਂ ਬਵਚ ਬਿਸਕੁਟ ਵੇਚਣ 'ਤੇ ਵੀ ਬਧਆਨ ਕੇਂਦਰਤ ਕਰਦ ੇਹਨ। ਉਦਾਹਰਨ ਲਈ, ਚਾਰ ਵੱਖ-

ਵੱਖ ਸੁਆਦਾਂ ਬਵੱਚ, ਵੇ ਿੈਟਰ ਸਨੈਕਸ ਨੇ ਹਾਲ ਹੀ ਬਵੱਚ ਰੋਜ਼ਮੈਰੀ ਮੀ ਅਤ ੇਓਲੀਵ ਆਇਲ, ਿੈਕ ਇਨ ਿਲੈਕ ਿੀਨ 

ਅਤ ੇਸਾਲਸਾ, ਬਿਓਂਡ ਦ ਸੀ ਸਾਲਟ ਅਤ ੇਕਰੈਕਡ ਪੇਪਰ, ਅਤ ੇਮਸਟਰਡ ਐਡਂ ਚੈਡਰ ਵੇ ਿੈਟਰ ਵਰਗੇ ਬਿਸਕੁਟ ਜਾਰੀ 

ਕੀਤ ੇਹਨ। 

ਇਹ ਬਸਹਤਮਿੰਦ ਬਿਸਕੁਟਾਂ ਦੀ ਮਿੰਗ ਨ ਿੰ  ਹੋਰ ਵਧਾਉਂਦਾ ਹੈ, ਜੋ ਆਉਣ ਵਾਲੇ ਸਾਲਾਂ ਬਵੱਚ ਉਦਯੋਗ ਦੇ ਬਵਕਾਸ ਦੀਆਂ 

ਸਿੰਭਾਵਨਾਵਾਂ ਨ ਿੰ  ਅੱਗੇ ਵਧਾਏਗਾ। ਟੈਕਨਾਵੀਓ ਦੇ ਮਾਰਕੀਟ ਬਰਸਰਚ ਬਵਸਲੇਸਕ ਉਮੀਦ ਕਰਦੇ ਹਨ ਬਕ 2021 ਤੱਕ, 

ਇਹ ਮਾਰਕੀਟ 10 ਪ੍ਰਤੀਸਤ ਤੋਂ ਵੱਧ ਦੇ ਸੀਏਜੀਆਰ 'ਤੇ ਫੈਲ ਜਾਵੇਗਾ। ਅਨੁਮਾਬਨਤ ਸਾਲਾਂ ਦੌਰਾਨ, ਅਮਰੀਕਾ ਬਿਸਕੁਟ 

ਮਾਰਕੀਟ ਬਵੱਚ ਸਭ ਤੋਂ ਵੱਧ ਯਗੋਦਾਨ ਪ੍ਾਉਣ ਵਾਲਾ ਮਾਲੀਆ ਹੋਵੇਗਾ ਅਤ ੇਇਹ ਮੱੁਖ ਤੌਰ 'ਤੇ ਬਸਹਤਮਿੰਦ ਸਨੈਕਸ 

ਲਈ ਇਸ ਖੇਤਰ ਬਵੱਚ ਖਪ੍ਤਕਾਰਾਂ ਦੀ ਵੱਧ ਰਹੀ ਤਰਜੀਹ ਦੇ ਕਾਰਨ ਹੈ। ਇਸ ਖੇਤਰ ਬਵੱਚ ਬਿਸਕੁਟਾਂ ਦੀ ਮੱੁਖ ਮਿੰਗ 

ਅਮਰੀਕਾ ਦੁਆਰਾ ਅਨੁਭਵ ਕੀਤੀ ਜਾਂਦੀ ਹੈ, ਅਰਜਨਟੀਨਾ, ਿੋਲੀਵੀਆ, ਿਰਾਜ਼ੀਲ ਅਤ ੇ ਦੱਖਣੀ ਅਮਰੀਕਾ ਬਵੱਚ 

ਬਿਸਕੁਟਾਂ ਦੇ ਮੱੁਖ ਖਪ੍ਤਕਾਰ ਹਨ। ਕਾਫੀ ਬਗਣਤੀ ਬਵੱਚ ਬਖਡਾਰੀਆਂ ਦੀ ਸਮ ਲੀਅਤ ਕਾਰੋਿਾਰ ਨ ਿੰ  ਦਰਸਾਉਂਦੀ ਹੈ। 

ਬਨਰਮਾਣ ਦੀ ਬਵਸੇਸ ਪ੍ਰਬਕਰਤੀ ਦੇ ਕਾਰਨ, ਉੱਚ ਸਿੰਚਾਲਨ ਅਤ ੇ ਬਨਕਾਸ ਦੀਆਂ ਲਾਗਤਾਂ ਬਾਜ਼ਾਰ ਦੇ ਲੋਕਾਂ ਡਵੱਚ 

ਮ ਕਾਬਲੇਬਾਜ਼ੀ ਕਾਰਨ ਦੁਸਮਣੀ ਵਧਾਉਂਦੀਆਂ ਹਨ। ਕੁਝ ਮੱੁਖ ਕਾਰਕ ਬਜਨਹ ਾਂ 'ਤੇ ਸਪ੍ਲਾਇਰ ਆਪ੍ਣੇ ਮਾਰਕੀਟ ਸੇਅਰਾਂ 

ਨ ਿੰ  ਵਧਾਉਣ ਲਈ ਬਧਆਨ ਕੇਂਦਰਤ ਕਰਦ ੇਹਨ ਉਤਪ੍ਾਦ ਪੋ੍ਰਟਫੋਲੀਓ, ਿਰਾਂਡ ਬਚੱਤਰ, ਕੀਮਤ, ਅਤੇ ਮਾਰਕੀਬਟਿੰਗ ਅਤੇ 

ਸਿੰਚਾਰ ਹਨ। ਮੁਕਾਿਲੇਿਾਜ਼ੀ ਨ ਿੰ  ਿਰਕਰਾਰ ਰੱਖਣ ਅਤ ੇ ਬਵਕਰੀ ਦੇ ਆਪ੍ਣੇ ਬਹੱਸੇ ਨ ਿੰ  ਵਧਾਉਣ ਲਈ, ਮਾਰਕੀਟ 

ਬਵਕਰੇਤਾਵਾਂ ਨ ਿੰ  ਸਧਾਰਨ ਮੱੁਲ ਪ੍ਰਸਤਾਵਾਂ ਦੁਆਰਾ ਆਪ੍ਣੇ ਮਾਲ ਨ ਿੰ  ਵੱਖਰਾ ਕਰਨ ਦੀ ਲੋੜ ਹੁਿੰ ਦੀ ਹੈ। 
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ਮਾਰਕੀਟ ਖੋਜ ਅਤ ੇ ਬਵਸਲੇਸਣ ਦੀਆਂ ਬਰਪੋ੍ਰਟਾਂ ਹਨ ਬਕ 2016 ਦੌਰਾਨ ਸਭ ਤੋਂ ਵੱਧ ਬਿਸਕੁਟ ਦੀ ਬਵਕਰੀ 

ਸੁਪ੍ਰਮਾਰਕੀਟਾਂ ਅਤ ੇਹਾਈਪ੍ਰਮਾਰਕੀਟਾਂ ਦੁਆਰਾ ਕੀਤੀ ਗਈ ਹੈ। ਅਬਜਹੀਆਂ ਦੁਕਾਨਾਂ ਬਵੱਚ ਵੱਖ-ਵੱਖ ਿਰਾਂਡਾਂ ਦੀਆਂ 

ਿਹੁਤ ਸਾਰੀਆਂ ਵਸਤ ਆਂ ਹੁਿੰ ਦੀਆਂ ਹਨ। ਇਸ ਬਹੱਸੇ ਬਵੱਚ ਅਨਾਜ ਦੇ ਬਿਸਕੁਟ ਮਾਰਕੀਟ ਦੇ ਵਾਧੇ ਨ ਿੰ  ਚਲਾਉਣ ਵਾਲੇ 

ਕੁਝ ਪ੍ਰਮੱੁਖ ਕਾਰਕ ਬਵਕਸਤ ਅਤ ੇਬਵਕਾਸਸੀਲ ਦੇਸਾਂ ਬਵੱਚ ਸਿੰਗਬਠਤ ਪ੍ਰਚ ਨ ਬਹੱਸੇ ਦਾ ਵਾਧਾ ਅਤੇ ਪ੍ਰਚ ਨ ਉਦਯੋਗ ਦਾ 

ਬਵਸਥਾਰ ਹਨ। ਬਜਵੇਂ ਬਕ ਪੌ੍ਸਬਟਕ ਤੱਤਾਂ ਦੇ ਿਣੇ ਬਿਸਕੁਟ ਬਵਕਦੇ ਹਨ। ਬਜ਼ਆਦਾਤਰ ਖਪ੍ਤਕਾਰਾਂ ਦੁਆਰਾ ਬਿਸਕੁਟ 

ਨ ਿੰ  ਬਸਹਤਮਿੰ ਦ ਸਨੈਕਸ ਮਿੰ ਬਨਆ ਜਾਂਦਾ ਹੈ, ਬਕਉਂਬਕ ਉਹਨਾਂ ਬਵੱਚ ਦ ਬਜਆਂ ਨਾਲੋਂ ਘੱਟ ਕੈਲੋਰੀ ਹੁਿੰ ਦੀ ਹੈ। ਿਹੁਤ ਸਾਰੇ 

ਬਨਰਮਾਤਾਵਾਂ ਨੇ ਬਸਹਤ ਪ੍ਰਤੀ ਸੁਚੇਤ ਗਾਹਕਾਂ ਦੀਆਂ ਮਿੰਗਾਂ ਨ ਿੰ  ਪ੍ ਰਾ ਕਰਨ ਲਈ, ਰਵਾਇਤੀ ਨਮਕੀਨ ਬਿਸਕੁਟਾਂ ਤੋਂ 

ਇਲਾਵਾ, ਿਹੁਤ ਸਾਰੇ ਪੌ੍ਸਬਟਕ ਬਿਸਕੁਟ ਪੇ੍ਸ ਕੀਤ ੇਹਨ। 

ਹਰ ਘਰ ਬਵੱਚ ਬਿਸਕੁਟਾਂ ਦੀ ਮਿੰਗ ਵਧ ਰਹੀ ਹੈ। ਬਸਹਤਮਿੰਦ ਬਿਸਕੁਟਾਂ ਦੇ ਨਾਲ-ਨਾਲ ਰਵਾਇਤੀ ਨਮਕੀਨ ਬਿਸਕੁਟਾਂ 

ਦਾ ਿਾਜ਼ਾਰ ਵੀ ਮਜ਼ਿ ਤ ਹੈ। ਪ੍ਰਿੰਪ੍ਰਾਗਤ ਤੋਂ ਬਸਹਤ-ਕੇਂਬਦਰਤ ਤੱਕ, ਗਾਹਕ ਬਵਬਭਿੰਨ ਬਕਸਮਾਂ ਦੀਆਂ ਚੋਣਾਂ ਦੀ ਖੋਜ ਕਰ 

ਰਹੇ ਹਨ। ਇਸ ਲਈ, ਜਦੋਂ ਗਾਹਕ ਨਵੇਂ ਸਵਾਦਾਂ ਅਤ ੇਚੀਜ਼ਾਂ ਦੀ ਸਰਗਰਮੀ ਨਾਲ ਖੋਜ ਕਰਨ ਦੀ ਕੋਬਸਸ ਕਰਦ ੇਰਬਹਿੰਦੇ 

ਹਨ, ਤਾਂ ਬਿਸਕੁਟਾਂ ਬਵੱਚ ਿਦਲਦੇ ਸਵਾਦ ਨਾਲ ਸਵਾਦ ਬਵੱਚ ਵਾਧਾ ਹੁਿੰ ਦਾ ਹੈ। 

ਓਮਨੀ-ਚੈਨਲ ਬਰਟੇਬਲਿੰ ਗ ਕਰਾਸ-ਚੈਨਲਾਂ ਲਈ ਇੱਕ ਬਵਕਰੀ ਮਾਡਲ ਹੈ। ਗਾਹਕਾਂ ਦੀ ਆਪ੍ਸੀ ਤਾਲਮੇਲ ਵਧਾਉਣ ਲਈ, 

ਬਰਟੇਬਲਿੰ ਗ ਦਾ ਇਹ ਰ ਪ੍ ਵੱਖ-ਵੱਖ ਵਿੰਡ ਚੈਨਲਾਂ ਦੇ ਬਮਸਰਣ ਦੀ ਵਰਤੋਂ ਕਰਦਾ ਹੈ। ਬਿਸਕੁਟ ਲਗਭਗ ਸਾਰੇ 

ਬਡਸਟਰੀਬਿਊਸਨ ਆਊਟਲੇਟਾਂ 'ਤੇ ਆਸਾਨੀ ਨਾਲ ਉਪ੍ਲਿਧ ਹਨ। ਬਿਸਕੁਟਾਂ ਦੀ ਮਿੰਗ ਵਧਣ ਦੇ ਨਾਲ, ਦੁਨੀਆ ਭਰ 

ਦੇ ਕਈ ਬਿਸਕੁਟ ਿਾਜ਼ਾਰਾਂ ਨੇ ਬਵਕਾਸ ਦੇਬਖਆ ਹੈ। ਬਸਰਫ ਬਰਟੇਲ (ਬਰੀਕ ਅਤ ੇਮੋਰਟਾਰ) ਸਟੋਰਾਂ ਬਵੱਚ ਹੀ ਨਹੀਂ, ਸਗੋਂ 

ਕਈ ਈ-ਕਾਮਰਸ ਵੈੱਿਸਾਈਟਾਂ 'ਤੇ ਵੀ ਬਿਸਕੁਟ ਉਪ੍ਲਿਧ ਹਨ। 

 

1.4. ਕੱਚ ੇਮਾਲ ਦਾ ਵੇਰਵਾ: 

ਜੀਰਾ ਬਿਸਕੁਟ ਇੱਕ ਬਕਸਮ ਦਾ ਬਿਸਕੁਟ ਹੈ ਜੋ ਜੀਰੇ ਨ ਿੰ  ਮੱੁਖ ਸਮੱਗਰੀ ਵਜੋਂ ਵਰਤ ਕੇ ਿਣਾਇਆ ਜਾਂਦਾ ਹੈ। ਸਮੱਗਰੀ 

ਨ ਿੰ  ਇੱਕ ਆਟ ੇਬਵੱਚ ਿਣਾਇਆ ਜਾਂਦਾ ਹੈ, ਅਤ ੇਬਫਰ ਬਵਅਕਤੀਗਤ ਬਿਸਕੁਟ ਬਤਆਰ ਕੀਤ ੇਜਾਂਦੇ ਹਨ। ਕੁਝ ਜੀਰ ੇਦੇ 

ਬਿਸਕੁਟ ਪ੍ਕਾਉਣ ਲਈ ਫਰਮੈਂਟ ਕੀਤੇ ਆਟੇ ਦੀ ਵਰਤੋਂ ਕੀਤੀ ਜਾਂਦੀ ਹੈ। ਆਮ ਤੌਰ 'ਤੇ, ਜੀਰੇ ਦੇ ਬਿਸਕੁਟ ਤਲੇ ਹੁਿੰ ਦੇ 

ਹਨ। ਜੀਰ ੇਨ ਿੰ  ਗਰਮ ਬਿਸਕੁਟਾਂ ਦੇ ਬਸਖਰ 'ਤੇ ਰੱਖਣਾ ਜੀਰਾ ਬਿਸਕੁਟ ਪ੍ਕਾਉਣ ਦਾ ਇਕ ਹੋਰ ਤਰੀਕਾ ਹੈ। ਜੀਰ ੇਦੇ 
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ਬਿਸਕੁਟਾਂ ਨ ਿੰ  "ਉੱਚ-ਕੈਲੋਰੀ ਸਨੈਕ" ਵਜੋਂ ਸਰੇਣੀਿੱਧ ਕੀਤਾ ਬਗਆ ਹੈ ਬਕਉਂਬਕ ਬਿਸਕੁਟਾਂ ਦੇ ਹੋਰ ਰ ਪ੍ਾਂ ਦੇ ਮੁਕਾਿਲੇ ਉਹਨਾਂ 

ਬਵੱਚ ਫੈਟ ਦੀ ਮਾਤਰਾ ਵਧੇਰੇ ਹੁਿੰ ਦੀ ਹੈ। ਜੀਰ ੇਦੇ ਬਿਸਕੁਟ ਦੇ ਟੁਕਬੜਆਂ ਨ ਿੰ  ਅਕਸਰ ਪ੍ਕਵਾਨਾਂ ਬਵੱਚ ਇੱਕ ਸਾਮੱਗਰੀ ਦੇ 

ਤੌਰ ਤੇ ਵਰਬਤਆ ਜਾਂਦਾ ਹੈ, ਇੱਕ ਸਨੈਕ ਭੋਜਨ ਹੋਣ ਦੇ ਨਾਲ, ਅਤ ੇਟੁਕਬੜਆਂ ਜਾਂ ਪ੍ ਰੇ ਬਿਸਕੁਟ ਨ ਿੰ  ਅਕਸਰ ਵੱਖ-ਵੱਖ 

ਭੋਜਨਾਂ 'ਤੇ ਇੱਕ ਗਾਰਬਨਸ ਵਜੋਂ ਵਰਬਤਆ ਜਾਂਦਾ ਹੈ। ਜੀਰ ੇਦੇ ਬਿਸਕੁਟ ਨ ਿੰ  ਵੀ ਅਕਸਰ ਇੱਕ ਸਾਈਡ ਬਡਸ ਦੇ ਰ ਪ੍ ਬਵੱਚ 

ਭੋਜਨ ਦੇ ਪ੍ ਰਕ ਲਈ ਪ੍ਰੋਬਸਆ ਜਾਂਦਾ ਹੈ। ਮੈਦਾ (ਸਾਰੇ ਮਕਸਦ ਵਾਲਾ ਆਟਾ), ਜੀਰਾ, ਨਮਕ, ਮੱਖਣ, ਿੇਬਕਿੰਗ ਸੋਡਾ 

ਅਤ ੇਮਸਾਲੇ ਇਸ ਉਤਪ੍ਾਦ ਲਈ ਪ੍ਰਾਇਮਰੀ ਕੱਚੇ ਮਾਲ ਹਨ। 

➢ ਮੈਦਾ (ਆਟਾ ਸਾਰਾ ਉਦੇਸ): ਮੈਦਾ ਭਾਰਤੀ ਉਪ੍ ਮਹਾਂਦੀਪ੍ ਤੋਂ ਕਣਕ ਦਾ ਿਬਣਆ ਬਚੱਟਾ ਆਟਾ ਹੈ। ਿਾਰੀਕ ਬਮੱਲੀ 

ਹੋਈ, ਪ੍ਾਬਲਸ ਕੀਤੀ ਗਈ ਅਤ ੇਬਿਨਾਂ ਬਕਸੇ ਭੁਿੰ ਨ ਦੇ ਿਲੀਚ ਕੀਤੀ ਗਈ, ਇਹ ਕੇਕ ਦੇ ਆਟੇ ਨਾਲ ਬਮਲਦੀ ਜਲੁਦੀ 

ਹੈ। 

➢ ਜੀਰਾ: ਜੀਰਾ ਇੱਕ ਅਬਜਹ ੇਖੇਤਰ ਦਾ ਇੱਕ ਫੁੱ ਲਦਾਰ ਪੌ੍ਦਾ ਹੈ ਬਜਸ ਬਵੱਚ ਮੱਧ ਪ੍ ਰਿ ਸਾਮਲ ਹੈ ਅਤ ੇਐਪ੍ੀਏਸੀ 

ਪ੍ਬਰਵਾਰ ਬਵੱਚ ਪ੍ ਰਿ ਬਵੱਚ ਭਾਰਤ ਬਵੱਚ ਫੈਲਦਾ ਹੈ। ਇਸਦ ੇਿੀਜ, ਹਰ ਇੱਕ ਸੱੁਕੇ ਫਲ ਦੇ ਅਿੰਦਰ ਪ੍ਾਇਆ ਜਾਂਦਾ 

ਹੈ, ਕਈ ਸਬਭਆਚਾਰਾਂ ਦੇ ਪ੍ਕਵਾਨਾਂ ਬਵੱਚ ਪ੍ ਰੇ ਅਤ ੇਜ਼ਮੀਨੀ ਰ ਪ੍ ਬਵੱਚ ਵਰਬਤਆ ਜਾਂਦਾ ਹੈ। ਜਦੋਂ ਬਕ ਜੀਰ ੇਨ ਿੰ  

ਪ੍ਰਿੰਪ੍ਰਾਗਤ ਦਵਾਈਆਂ ਬਵੱਚ ਵਰਤੋਂ ਕਰਨ ਲਈ ਜਾਬਣਆ ਜਾਂਦਾ ਹੈ, ਇੱਕ ਉਪ੍ਚਾਰਕ ਏਜਿੰ ਟ ਵਜੋਂ ਕੋਈ ਉੱਚ-

ਗੁਣਵੱਤਾ ਸਿ ਤ ਨਹੀਂ ਹੈ ਬਕ ਇਹ ਸੁਰੱਬਖਅਤ ਜਾਂ ਭਰੋਸੇਮਿੰਦ ਹੈ। 

➢ ਆਮ ਤੌਰ 'ਤੇ, ਿਚਾਅ ਲਈ ਲ ਣ ਮਹੱਤਵਪ੍ ਰਨ ਹੈ, ਅਤ ੇਨਮਕੀਨਤਾ ਮਨੱੁਖੀ ਸਵਾਦਾਂ ਬਵੱਚੋਂ ਇੱਕ ਹੈ। ਲ ਣ ਸਭ ਤੋਂ 

ਪੁ੍ਰਾਣੀ ਅਤ ੇਸਭ ਤੋਂ ਵੱਧ ਬਵਆਪ੍ਕ ਭੋਜਨ ਸੀਜ਼ਬਨਿੰ ਗਾਂ ਬਵੱਚੋਂ ਇੱਕ ਹੈ, ਅਤ ੇਇੱਕ ਮਹੱਤਵਪ੍ ਰਨ ਭੋਜਨ ਸਿੰਭਾਲ 

ਤਕਨੀਕ ਨਮਕੀਨ ਹੈ। 

➢ ਮਸਾਲੇ:  ਮਸਾਲੇ  ਇੱਕ ਿੀਜ, ਫਲ, ਜੜਹ, ਸੱਕ, ਜਾਂ ਪੌ੍ਦੇ ਦੀ ਹੋਰ ਸਮੱਗਰੀ ਹੈ ਜੋ ਮੱੁਖ ਤੌਰ 'ਤੇ ਭੋਜਨ ਨ ਿੰ  ਸੁਆਦਲਾ 

ਿਣਾਉਣ ਜਾਂ ਰਿੰਗ ਦੇਣ ਲਈ ਵਰਤੀ ਜਾਂਦੀ ਹੈ। ਮਸਾਲੇ ਜੜੀ-ਿ ਟੀਆਂ ਤੋਂ ਵੱਖਰੇ ਹੁਿੰ ਦੇ ਹਨ, ਜੋ ਬਕ ਪੌ੍ਬਦਆਂ ਦੇ ਪੱ੍ਤ,ੇ 

ਫੁੱ ਲ, ਜਾਂ ਤਣੇ ਹੁਿੰ ਦ ੇਹਨ ਜੋ ਸੁਆਦ ਿਣਾਉਣ ਲਈ ਜਾਂ ਗਾਰਬਨਸ ਵਜੋਂ ਵਰਤੇ ਜਾਂਦੇ ਹਨ। ਦਵਾਈ ਬਵੱਚ, ਧਾਰਬਮਕ 

ਰਸਮਾਂ, ਬਸਿੰਗਾਰ ਜਾਂ ਇਤਰ ਦੇ ਬਵਕਾਸ ਬਵੱਚ, ਮਸਾਲੇ ਵੀ ਵਰਤੇ ਜਾਂਦੇ ਹਨ। 

➢ ਮੱਖਣ: ਮੱਖਣ ਫੈਟ ਅਤ ੇਪ੍ਰੋਟੀਨ ਦੇ ਦੁੱ ਧ ਜਾਂ ਕਰੀਮ ਦੇ ਬਹੱਬਸਆਂ ਤੋਂ ਿਬਣਆ ਇੱਕ ਡੇਅਰੀ ਉਤਪ੍ਾਦ ਹੈ। ਕਮਰੇ ਦੇ 

ਤਾਪ੍ਮਾਨ 'ਤੇ, ਇਹ ਇੱਕ ਅਰਧ-ਠੋਸ ਇਮ ਲਸਨ ਹੈ ਬਜਸ ਬਵੱਚ ਲਗਭਗ 80 ਪ੍ਰਤੀਸਤ ਮੱਖਣ ਹੁਿੰ ਦਾ ਹੈ। ਇਹ ਇੱਕ 
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ਫੈਲਾਅ ਦੇ ਤੌਰ ਤੇ ਵਰਬਤਆ ਜਾਂਦਾ ਹੈ, ਕਮਰੇ ਦੇ ਤਾਪ੍ਮਾਨ 'ਤੇ ਇੱਕ ਮਸਾਲੇ ਵਜੋਂ ਬਪ੍ਘਲਾ ਜਾਂਦਾ ਹੈ, ਅਤ ੇਿੇਬਕਿੰਗ, 

ਸਾਸ ਿਣਾਉਣ, ਪੈ੍ਨ ਫਰਾਈਗਂ ਅਤ ੇਹੋਰ ਖਾਣਾ ਪ੍ਕਾਉਣ ਦੀਆਂ ਪ੍ਰਬਕਬਰਆਵਾਂ ਬਵੱਚ ਇੱਕ ਸਾਮੱਗਰੀ ਵਜੋਂ ਵਰਬਤਆ 

ਜਾਂਦਾ ਹੈ। 

➢ ਿੇਬਕਿੰਗ ਲਈ ਪ੍ਾਊਡਰ: ਇੱਕ ਸੱੁਕਾ ਰਸਾਇਣਕ ਖਮੀਰ ਏਜਿੰਟ, ਕਾਰਿੋਨੇਟ ਜਾਂ ਿਾਈਕਾਰਿੋਨੇਟ ਅਤ ੇਇੱਕ ਕਮਜ਼ੋਰ 

ਐਬਸਡ ਦਾ ਬਮਸਰਣ, ਿੇਬਕਿੰਗ ਪ੍ਾਊਡਰ ਹੈ। ਮੱਕੀ ਦੇ ਸਟਾਰਚ ਵਰਗੇ ਿਫਰ ਨ ਿੰ  ਜੋੜ ਕੇ, ਿੇਸ ਅਤ ੇਐਬਸਡ ਨ ਿੰ  ਸਮੇਂ 

ਤੋਂ ਪ੍ਬਹਲਾਂ ਜਵਾਿ ਦੇਣ ਤੋਂ ਰੋਬਕਆ ਜਾਂਦਾ ਹੈ। ਵਾਲੀਅਮ ਨ ਿੰ  ਵਧਾਉਣ ਅਤ ੇਿੇਕਡ ਮਾਲ ਦੀ ਿਣਤਰ ਨ ਿੰ  ਹਲਕਾ 

ਕਰਨ ਲਈ, ਿੇਬਕਿੰਗ ਪ੍ਾਊਡਰ ਵਰਬਤਆ ਜਾਂਦਾ ਹੈ.। ਇਹ ਇੱਕ ਆਟ ੇਜਾਂ ਆਟ ੇਬਵੱਚ ਇੱਕ ਐਬਸਡ-ਿੇਸ ਪ੍ਰਤੀਬਕਰਆ 

ਦੁਆਰਾ ਕਾਰਿਨ ਡਾਈਆਕਸਾਈਡ ਗੈਸ ਨ ਿੰ  ਛੱਡ ਕੇ ਕਿੰਮ ਕਰਦਾ ਹੈ, ਿੁਲਿੁਲੇ ਨ ਿੰ  ਬਗੱਲੇ ਬਮਸਰਣ ਬਵੱਚ ਫੈਲਣ ਦੀ 

ਇਜਾਜ਼ਤ ਬਦਿੰ ਦਾ ਹੈ ਅਤੇ ਇਸ ਤਰਹਾਂ ਬਮਸਰਣ ਚ ੋਬਾਹਰ ਡਨਕਲਦਾ  ਹੈ। 

 

1.5.ਕੱਚ ੇਮਾਲ ਦੀਆਂ ਹਕਸਮਾਂ: 

➢ ਮੈਦਾ ਇੱਕ ਬਚੱਟਾ ਆਟਾ ਹੈ ਜੋ ਭਾਰਤੀ ਉਪ੍ ਮਹਾਂਦੀਪ੍ ਤੋਂ ਕਣਕ ਦਾ ਿਬਣਆ ਹੋਇਆ ਹੈ। ਿਾਰੀਕ ਬਮੱਲੀ ਹੋਈ, 

ਪ੍ਾਬਲਸ ਕੀਤੀ ਗਈ ਅਤੇ ਬਿਨਾਂ ਬਕਸੇ ਭੁਿੰ ਨ ਦੇ ਿਲੀਚ ਕੀਤੀ ਗਈ, ਇਹ ਕੇਕ ਦੇ ਆਟ ੇਨਾਲ ਬਮਲਦੀ ਜੁਲਦੀ ਹੈ। 

ਮੈਦਾ ਦੀ ਵਰਤੋਂ ਆਮ ਤੌਰ 'ਤੇ ਫਾਸਟ ਫ ਡ, ਿੇਕਡ ਸਮਾਨ ਬਜਵੇਂ ਬਕ ਪੇ੍ਸਟਰੀ, ਿਰੈੱਡ, ਵੱਖ-ਵੱਖ ਬਕਸਮਾਂ ਦੀਆਂ 

ਬਮਠਾਈਆਂ, ਅਤ ੇਰਵਾਇਤੀ ਫਲੈਟਿਰੇਡ ਿਣਾਉਣ ਲਈ ਕੀਤੀ ਜਾਂਦੀ ਹੈ। ਇਸਦੀ ਵਰਤੋਂ ਦੀ ਬਵਸਾਲ ਸਰੇਣੀ ਦੇ ਕਾਰਨ 

ਇਸਨ ਿੰ  ਅਕਸਰ "ਸਰਿ-ਉਦੇਸ ਵਾਲਾ ਆਟਾ" ਵਜੋਂ ਿਰਾਂਡ ਕੀਤਾ ਜਾਂਦਾ ਹੈ ਅਤ ੇਵੇਬਚਆ ਜਾਂਦਾ ਹੈ, ਪ੍ਰ ਇਹ ਸਰਿ-

ਉਦੇਸ ਵਾਲੇ ਆਟ ੇਤੋਂ ਵੱਖਰਾ ਹੈ। 

➢ ਜੜੀ ਿ ਟੀ ਕੂਡਮਨ ਮ ਸਾਇਡਮਨ ਮ ਦਾ ਸੱੁਬਕਆ ਿੀਜ, ਪਾਰਸਲੇ ਪ੍ਬਰਵਾਰ ਦਾ ਬਹੱਸਾ, ਜੀਰਾ ਹੈ। ਜੀਰ ੇਦਾ ਪੌ੍ਦਾ 30 

ਤੋਂ 50 ਸੈਂਟੀਮੀਟਰ (12 ਤੋਂ 20 ਇਿੰਚ) ਦੀ ਉਚਾਈ ਤੱਕ ਪ੍ਹੁਿੰਚਦਾ ਹੈ ਅਤ ੇਹੱਥਾਂ ਨਾਲ ਕਟਾਈ ਕੀਤੀ ਜਾਂਦੀ ਹੈ। ਇਹ 

ਇੱਕ ਸਲਾਨਾ ਜੜੀ ਿ ਟੀਆਂ ਵਾਲਾ ਪੌ੍ਦਾ ਹੈ ਬਜਸਦਾ ਇੱਕ ਪ੍ਤਲਾ, ਚਮਕਦਾਰ, ਸਾਖਾਵਾਂ ਤਣਾ ਹੁਿੰ ਦਾ ਹੈ ਜੋ 20-30 

ਸੈਂਟੀਮੀਟਰ (8-12 ਇਿੰਚ) ਲਿੰ ਿਾ ਅਤ ੇ3-5 ਸੈਂਟੀਮੀਟਰ (11⁄4-2 ਇਿੰਚ) ਬਵਆਸ ਬਵੱਚ ਹੁਿੰ ਦਾ ਹੈ। ਹਰ ਸਾਖਾ ਦੀਆਂ 

ਦੋ ਤੋਂ ਬਤਿੰ ਨ ਸਿ ਬਡਵੀਜ਼ਨਾਂ ਹਨ। ਸਾਰੀਆਂ ਸਾਖਾਵਾਂ ਦੁਆਰਾ ਇੱਕੋ ਉਚਾਈ 'ਤੇ ਪ੍ਹੁਿੰ ਬਚਆ ਜਾਂਦਾ ਹੈ, ਇਸਲਈ ਪੌ੍ਦੇ 

ਦੀ ਇਕਸਾਰ ਛਤਰੀ ਹੁਿੰ ਦੀ ਹੈ। ਤਣਾ ਸਲੇਟੀ ਜਾਂ ਗ ੜਹੇ ਹਰੇ ਰਿੰਗ ਦਾ ਹੁਿੰ ਦਾ ਹੈ। ਪੱ੍ਤ,ੇ ਬਪ੍ਨੇਟ ਜਾਂ ਬਿਬਪ੍ਨੇਟ, ਧਾਗ ੇ
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ਵਰਗ ੇਲੀਫਲੈੱਟਸ ਦੇ ਨਾਲ, 5-10 ਸੈਂਟੀਮੀਟਰ (2-4 ਇਿੰਚ) ਲਿੰ ਿ ੇਹੁਿੰ ਦ ੇਹਨ। ਫੁੱ ਲ ਛੋਟੇ, ਬਚੱਟੇ ਜਾਂ ਗੁਲਾਿੀ ਹੁਿੰ ਦੇ 

ਹਨ, ਬਜਨਹ ਾਂ 'ਤੇ ਛਤਰੀ ਹੁਿੰ ਦੀ ਹੈ। ਹਰ ਪ੍ਿੰਜ ਤੋਂ ਸੱਤ ਛਤਰੀਆਂ ਹਨ। ਫਲ 4-5 ਬਮਲੀਮੀਟਰ (1⁄6-1⁄5 ਇਿੰਚ) ਲਿੰ ਿਾ, 

ਲੇਟਰਲ ਬਫਊਸੀਫਾਰਮ ਜਾਂ ਅਿੰਡਕੋਸ ਅਚੀਨ ਹੁਿੰ ਦਾ ਹੈ, ਬਜਸ ਬਵੱਚ ਇੱਕ ਿੀਜ ਦੇ ਨਾਲ ਦੋ ਮੈਰੀਕਾਰਪ੍ਸ ਹੁਿੰ ਦ ੇਹਨ। 

ਤੇਲ ਦੀਆਂ ਨਬਹਰਾਂ ਵਾਲੇ ਅੱਠ ਰਜਾਈਆਂ ਬਵੱਚ ਜੀਰਾ ਹੁਿੰ ਦਾ ਹੈ। ਹੋਰ ਪਡਰਵਾਰ ਦੇ ਮੈਂਬਰਾਂ ਦੀ ਤਰਹਾਂ ਅਪੀਏਸੀਈਏ 

( (ਉਮਹਬੈਲੀਫੇਰੈ) , ਕਾਰਵੈ ਬੀਜ ਵਰਗਾ ਹੈ , ਜੋ ਡਕ ਲਿੰ ਬੇ , ਠੋਸ ਤੇ ਪੀਲੇ- ਭੋਰੇ ਰਿੰਗ ਦੇ ਹਨ ਡਜਵੇਂ ਡਕ ਕਾਰਵੈ, 

ਪਰਸਲੇ ਅਤ ੇਡਦਲ। 
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ਅਹਿਆਇ 2 

ਪਰਹਕਹਰਆ ਅਤ ੇਮਸੀਨਰੀ ਦੀ ਲੋੜ 

 

2.1.  ਕੱਚ ੇਮਾਲ ਦੇ ਪਹਿਲੂ: 

ਇਸ ਉਤਪ੍ਾਦ ਲਈ ਪ੍ਰਾਇਮਰੀ ਕੱਚਾ ਮਾਲ ਮੈਦਾ (ਸਾਰੇ ਮਕਸਦ 

ਵਾਲਾ ਆਟਾ), ਜੀਰਾ, ਨਮਕ, ਮੱਖਣ, ਿੇਬਕਿੰਗ ਸੋਡਾ ਅਤ ੇਮਸਾਲੇ 

ਹਨ। 

ਮੈਦਾ 

ਮੈਦਾ ਭਾਰਤੀ ਉਪ੍-ਮਹਾਂਦੀਪ੍ ਦਾ ਕਣਕ ਦਾ ਬਚੱਟਾ ਆਟਾ ਹੈ। 

ਿਰੀਕ ਬਮੱਲਡ, ਪ੍ਰੋਸੈਸਡ, ਅਤੇ ਬਿਨਾਂ ਬਕਸੇ ਭੁਿੰ ਨ ਦੇ ਿਲੀਚ ਕੀਤਾ ਜਾਂਦਾ ਹੈ, ਇਹ ਕੇਕ ਦੇ ਆਟੇ ਨਾਲ ਬਮਲਦਾ ਜੁਲਦਾ 

ਹੈ। ਮੈਦਾ ਦੀ ਵਰਤੋਂ ਆਮ ਤੌਰ 'ਤੇ ਫਾਸਟ ਫ ਡ, ਿੇਕਡ ਸਮਾਨ ਬਜਵੇਂ ਬਕ ਪੇ੍ਸਟਰੀ, ਿਰੈੱਡ ਅਤੇ ਬਮੱਠੇ ਭੋਜਨ ਦੇ ਵੱਖ-

ਵੱਖ ਰ ਪ੍ਾਂ ਦੀ ਪ੍ਰਬਕਬਰਆ ਲਈ ਕੀਤੀ ਜਾਂਦੀ ਹੈ। ਇਸ ਨ ਿੰ  ਅਕਸਰ "ਸਰਿ-ਉਦੇਸ ਵਾਲਾ ਆਟਾ" ਵਜੋਂ ਲੇਿਲ ਕੀਤਾ 

ਜਾਂਦਾ ਹੈ ਅਤ ੇਵੇਬਚਆ ਜਾਂਦਾ ਹੈ, ਹਾਲਾਂਬਕ ਵਰਤੋਂ ਦੀ ਇਸ ਬਵਸਾਲ ਸਰੇਣੀ ਦੇ ਕਾਰਨ, ਸਰਿ-ਉਦੇਸ ਵਾਲੇ ਭੋਜਨ ਤੋਂ 

ਵੱਖਰਾ ਹੈ। ਐਡੋਂਸਪ੍ਰਮ ਮੈਦਾ ਹੁਿੰ ਦਾ ਹੈ ਅਤ ੇਇਹ ਅਨਾਜ ਦੇ ਸਟਾਰਚੀ ਬਚੱਟੇ ਬਹੱਸੇ ਦੁਆਰਾ ਿਣਦਾ ਹੈ। 80 ਮੈਸ ਪ੍ਰਤੀ 

ਇਿੰਚ (31 ਜਾਲ ਪ੍ਰਤੀ ਸੈਂਟੀਮੀਟਰ) ਬਵੱਚੋਂ ਲਿੰ ਘ ਕੇ ਿਰੈਨ ਨ ਿੰ  ਅਲੱਗ ਕੀਤਾ ਜਾਂਦਾ ਹੈ ਅਤ ੇਕੀਟਾਣ   ਸੱੁਧ ਕੀਤਾ ਜਾਂਦਾ 

ਹੈ। ਹਾਲਾਂਬਕ ਕਣਕ ਦੇ ਰਿੰਗਾਂ ਦੇ ਕਾਰਨ ਮ ਲ ਰ ਪ੍ ਬਵੱਚ ਪ੍ੀਲਾ ਹੁਿੰ ਦਾ ਹੈ, ਪ੍ਰ ਆਮ ਤੌਰ 'ਤੇ ਫੁੱ ਲਦਾਰ ਿਲੀਬਚਿੰਗ ਏਜਿੰਟਾਂ 

ਬਵੱਚੋਂ ਬਕਸੇ ਇੱਕ ਦੁਆਰਾ, ਜਾਂ ਤਾਂ ਕੁਦਰਤੀ ਤੌਰ 'ਤੇ ਵਾਯ ਮਿੰ ਡਲ ਬਵੱਚ ਆਕਸੀਜਨ ਦੇ ਕਾਰਨ ਬਮਡਜੇਟ ਨੂਿੰ  ਲਕੋਇਆ   

ਜਾਂਦਾ ਹੈ। ਜਦੋਂ ਬਕ ਇਹ ਸਰਦੀਆਂ ਦੀ ਕਣਕ ਤੋਂ ਬਮਲਾਈ ਜਾਂਦੀ ਹੈ ਬਜਸ ਬਵੱਚ ਉੱਚ ਗਲ ਟਨ ਸਮੱਗਰੀ ਹੁਿੰ ਦੀ ਹੈ, 

 

ਜੀਰਾ  

ਜੜ੍ੀ ਬੂਟੀ ( ਕ ਡਮਨੀਅਮ ਸਾਈਡਮਨ ਮ), ਜੋ ਬਕ ਪ੍ਾਰਸਲੇ ਪ੍ਬਰਵਾਰ ਦਾ ਇੱਕ ਮੈਂਿਰ ਹੈ, ਸੱੁਬਕਆ ਿੀਜ ਹੈ। ਜੀਰ ੇਦਾ 

ਪੌ੍ਦਾ 30-50 ਸੈਂਟੀਮੀਟਰ ਲਿੰ ਿਾ ਹੁਿੰ ਦਾ ਹੈ ਅਤ ੇਇਸਦੀ ਕਟਾਈ ਹੱਥੀਂ ਕੀਤੀ ਜਾ ਸਕਦੀ ਹੈ। ਇਹ ਇੱਕ ਸਲਾਨਾ 

ਬਚਬਕਤਸਕ ਪੌ੍ਦਾ ਹੈ, ਬਜਸਦਾ ਇੱਕ ਪ੍ਤਲਾ, ਚਮਕਦਾਰ ਸਾਖਾਵਾਂ ਵਾਲਾ ਤਣਾ, 20-30 ਸੈਂਟੀਮੀਟਰ ਉਚਾਈ ਅਤੇ 
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ਬਵਆਸ ਬਵੱਚ 3-5 ਸੈਂਟੀਮੀਟਰ ਹੁਿੰ ਦਾ ਹੈ। ਹਰ ਸਾਖਾ ਦੀਆਂ ਦੋ ਜਾਂ ਬਤਿੰ ਨ ਉਪ੍-ਸਾਖਾਵਾਂ ਹਨ। ਇੱਕੋ ਉਚਾਈ 'ਤੇ ਹਰੇਕ 

ਸਾਖਾ ਬਵੱਚ ਇੱਕ ਬਮਆਰੀ ਛੱਤਰੀ ਹੁਿੰ ਦੀ ਹੈ। ਤਣਾ ਸਲੇਟੀ ਜਾਂ ਗ ੜਹਾ ਹਰਾ ਹੁਿੰ ਦਾ ਹੈ। ਪੱ੍ਤੇ 5-10 ਸੈਂਟੀਮੀਟਰ ਲਿੰ ਿ,ੇ 

ਬਪ੍ਨੇਟ ਜਾਂ ਦੋ-ਬਪ੍ਿੰ ਨੇਟ ਹੁਿੰ ਦ ੇਹਨ, ਅਤ ੇਧਾਗ ੇਦੇ ਸਮਾਨ ਪ੍ਰਚੇ ਹੁਿੰ ਦ ੇਹਨ। ਛੋਟੇ, ਬਚੱਟ ੇਜਾਂ ਗੁਲਾਿੀ ਫੁੱ ਲ ਛਤਰੀਆਂ ਬਵੱਚ 

ਿਦਲ ਜਾਂਦ ੇਹਨ। 

 

 

 

2.2. ਕੱਚ ੇਮਾਲ ਦਾ ਸਰਤੋ 

ਭਾਰਤ ਬਵੱਚ ਮੱੁਖ ਕਣਕ ਉਤਪ੍ਾਦਕ ਰਾਜ ਉੱਤਰ ਪ੍ਰਦੇਸ (32%), ਮੱਧ ਪ੍ਰਦੇਸ (18.75%), ਪ੍ਿੰਜਾਿ (11.48%), 

ਰਾਜਸਥਾਨ (9.74%), ਹਬਰਆਣਾ (8.36%), ਅਤ ੇਬਿਹਾਰ (6.82%) ਹਨ। ਬਕਉਂਬਕ ਉੱਤਰੀ ਭਾਰਤ ਬਵੱਚ ਕਣਕ 

ਇੱਕ ਜ਼ਰ ਰੀ ਕਾਸਤਯੋਗ ਹੈ, ਕਣਕ ਦੇ ਅਨਾਜ ਦੀ ਉਪ੍ਲਿਧਤਾ ਸਧਾਰਨ ਹੈ। ਹਰ ਬਜ਼ਲਹੇ  ਬਵੱਚ ਕਣਕ ਲਈ ਵੱਖ-ਵੱਖ 

ਮਿੰਡੀਆਂ ਖੱੁਲਹੀਆਂ ਹਨ। ਇਹਨਾਂ ਸਥਾਨਕ ਬਵਕਰੇਤਾਵਾਂ ਦੁਆਰਾ ਜੜਹਾਂ ਦੀ ਸਮੱਗਰੀ ਇਕੱਠੀ ਕੀਤੀ ਜਾ ਸਕਦੀ ਹੈ ਜਾਂ 

ਬਸੱਧੇ ਖੇਤ ਤੋਂ ਮੈਦਾ ਬਵੱਚ ਬਮਲਾਈ ਜਾ ਸਕਦੀ ਹੈ। ਜੀਰੇ ਦੇ ਉਤਪ੍ਾਦਨ ਬਵੱਚ, ਭਾਰਤ ਦੁਨੀਆ ਬਵੱਚ ਜੀਰ ੇਦੇ ਿੀਜ ਦਾ 

ਸਭ ਤੋਂ ਵੱਡਾ ਉਤਪ੍ਾਦਕ ਅਤੇ ਖਰੀਦਦਾਰ ਹੈ। ਇਹ ਅਨੁਮਾਨ ਲਗਾਇਆ ਜਾਂਦਾ ਹੈ ਬਕ ਜੀਰੇ ਦੀ ਫਸਲ ਦੇ ਬਵਸਵ ਦੇ 

ਉਤਪ੍ਾਦਨ ਦਾ 70% ਭਾਰਤ ਦਾ ਹੈ। ਜੀਰਾ ਬਿਸਕੁਟ ਲਈ ਹੋਰ ਕੱਚਾ ਮਾਲ ਨਮਕ, ਮੱਖਣ, ਿੇਬਕਿੰ ਗ ਸੋਡਾ ਅਤ ੇਮਸਾਲੇ 

ਿਾਜ਼ਾਰਾਂ ਜਾਂ ਸਥਾਨਕ ਬਵਕਰੇਤਾਵਾਂ ਤੋਂ ਆਸਾਨੀ ਨਾਲ ਖਰੀਦ ੇਜਾ ਸਕਦ ੇਹਨ।  

 

2.3.  ਤਕਨਾਲੋਜੀਆਂ: 

➢ ਸਖ਼ਤ ਆਟੇ ਦੀ ਤਕਨੀਕ 

ਇਹ ਬਮੱਠੇ, ਅਣਮ ਿੱ ਠੇ, ਜਾਂ ਅਰਧ-ਬਮੱਠੇ ਸਖ਼ਤ-ਆਟ ੇਦੀਆਂ ਕਲਾਸਾਂ ਹਨ ਬਜਨਹ ਾਂ ਬਵੱਚ ਹਰ ਤਰਹਾਂ ਦੇ ਪ੍ਟਾਕੇ, 

ਪ੍ਫ-ਆਟ ੇਵਾਲੇ ਬਿਸਕੁਟ, ਅਤੇ ਅਰਧ-ਆਟ ੇਦੀਆਂ ਬਕਸਮਾਂ ਬਜਵੇਂ ਬਕ ਮੈਰੀ, ਬਰਚ ਟੀ, ਅਤ ੇਪੇ੍ਬਟਟ ਬਿਊਰੇ 

ਸਾਮਲ ਹਨ। ਬਿਸਕੁਟ ਸਖ਼ਤ ਫੈਟ, ਅਰਧ-ਬਮੱਠੇ ਅਤ ੇਸੁਆਦੀ ਤੋਂ ਿਣੇ ਹੁਿੰ ਦੇ ਹਨ। ਇਹ ਰੋਟੀ ਦੇ ਆਟੇ ਵਾਂਗ 

ਸਖ਼ਤ ਇਕਸਾਰਤਾ ਦੇ ਨਾਲ ਹੈ। ਬਮਸਰਣ ਦੇ ਦੌਰਾਨ ਗਲ ਟਨ ਨੈਟਵਰਕ ਚਿੰਗੀ ਤਰਹਾਂ ਿਣਦਾ ਹੈ ਅਤ ੇਇਸਲਈ 

ਲਚਕੀਲਾ ਅਤ ੇਬਵਸਬਤਰਤ ਹੁਿੰ ਦਾ ਹੈ। ਆਟ ੇਦੇ ਮੁਕਾਿਲੇ ਫੈਟ ਅਤ ੇਚੀਨੀ ਦੀ ਮਾਤਰਾ ਘੱਟ ਹੁਿੰ ਦੀ ਹੈ। 
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➢ ਛੋਟਾ ਆਟਾ 

ਇਹ ਕੇਕ ਆਟ ੇਦੇ ਸਮਾਨ ਹੈ ਪ੍ਰ ਪ੍ਾਣੀ ਨਾਲ ਸਿਿੰਧਤ ਿਹੁਤ ਘੱਟ ਹੈ। ਇਹ ਨਾਮ ਆਟ ੇਦੀ ਗੁਣਵੱਤਾ ਦੇ 

ਸਿਿੰਧ ਬਵੱਚ, ਫੈਟ ਦੀ ਕਮੀ ਦੇ ਉੱਚ ਪੱ੍ਧਰਾਂ ਨ ਿੰ  ਦਰਸਾਉਂਦਾ ਹੈ। ਇਹ ਫੈਟ  ਆਟ ੇਦੀ ਬਵਸਬਤਰਤਤਾ ਨ ਿੰ  ਘਟਾਉਂਦੀ 

ਹੈ ਅਤ ੇਇਹਨਾਂ ਬਿਸਕੁਟਾਂ ਦੇ ਫਟਣ ਦੀ ਬਜ਼ਆਦਾ ਸਿੰਭਾਵਨਾ ਹੁਿੰ ਦੀ ਹੈ। ਪੇ੍ਸਟ ਬਵੱਚ ਉੱਚ ਚੀਨੀ ਸਮੱਗਰੀ ਹੁਿੰ ਦੀ 

ਹੈ, ਗਲ ਟਨ ਨੈਟਵਰਕ ਨ ਿੰ  ਿਹੁਤ ਘੱਟ ਬਮਸਰਣ ਬਦੱਤਾ ਜਾਂਦਾ ਹੈ ਤਾਂ ਜੋ ਰੇਤ ਦੀ ਤਾਕਤ ਦੀ ਤੁਲਨਾ ਪ੍ਾਣੀ 

ਵਾਲੀ ਰੇਤ ਨਾਲ ਕੀਤੀ ਜਾ ਸਕੇ ਜੋ ਦਿਾਅ ਬਵੱਚ ਰਬਹਿੰਦੀ ਹੈ ਪ੍ਰ ਆਸਾਨੀ ਨਾਲ ਬਡੱਗ ਜਾਂਦੀ ਹੈ। ਇੱਥ ੇਥੋੜਾ 

ਬਜਹਾ ਆਟਾ  ਨ ੂੰ  ਹੀ  ਨਰਮ ਆਟ ੇਬਕਹਾ ਜਾਂਦਾ ਹੈ, ਬਜਸ ਬਵੱਚ ਦੁਿਾਰਾ ਫੈਟ ਅਤ ੇਚੀਨੀ ਦੀ ਉੱਚ ਗਾੜਹਾਪ੍ਣ 

ਸਾਮਲ ਹੁਿੰ ਦੀ ਹੈ ਜੋ ਇਸਨ ਿੰ  ਹੋਰ ਵੀ ਨਰਮ ਿਣਾਉਂਦੀ ਹੈ। 

 

2.4.ਹਨਰਮਾਣ ਪਰਹਕਹਰਆ:  

➢ ਕੱਚ ੇਮਾਲ ਨ ਿੰ  ਉਤਪ੍ਾਦਨ ਦੀਆਂ ਲੋੜਾਂ ਅਨੁਸਾਰ ਬਵਕਰੇਤਾਵਾਂ ਤੋਂ ਖਰੀਬਦਆ ਜਾਂਦਾ ਹੈ ਅਤੇ ਕੱਚੇ ਮਾਲ ਦੇ ਗੋਦਾਮ 

ਬਵੱਚ ਸਟੋਰ ਕੀਤਾ ਜਾਂਦਾ ਹੈ।  

➢ ਹਰ ਬਕਸਮ ਦਾ ਕੱਚਾ ਮਾਲ ਕੱਚੇ ਮਾਲ ਦੇ ਗੋਦਾਮਾਂ ਤੋਂ ਬਲਆਇਆ ਜਾਂਦਾ ਹੈ ਅਤੇ ਢੁਕਵੇਂ ਸਮੱਗਰੀ ਨ ਿੰ  ਸਿੰਭਾਲਣ ਵਾਲੇ 

ਉਪ੍ਕਰਣਾਂ ਰਾਹੀਂ ਉਹਨਾਂ ਦੇ ਸਿਿੰਧਤ ਟੈਂਕਾਂ ਮ ਿੱ ਚ ਪਾ ਮ ਿੱ ਤਾ ਜਾਂਦਾ ਹੈ। 

➢ ਜੀਰ ੇਦੇ ਬਿਸਕੁਟ  ੇ ਆਟੇ ਲਈ ਕੱਚ ੇਮਾਲ ਨ ਿੰ  ਇੱਕ ਆਟ ੇਦੇ ਬਮਕਸਰ ਬਵੱਚ ਬਮਲਾਇਆ ਜਾਂਦਾ ਹੈ ਜੋ ਆਟ ੇਨ ਿੰ  

ਿਣਾਉਣ ਲਈ ਵੱਖ ਵੱਖ ਕੱਚੇ ਮਾਲ ਨ ਿੰ  ਆਟ ੇਬਵੱਚ ਬਮਲਾਉਂਦਾ ਹੈ।  

➢ ਇਸ ਆਟ ੇਨ ਿੰ  ਬਫਰ  ਆਟੇ ਦੇ ਫੀਡਰ ਦੁਆਰਾ ਇੱਕ ਆਟ ੇਦੀ ਚਾਦਰ ਬਵੱਚ ਪਾਇਆ ਜਾਂਦਾ ਹੈ। 

➢ ਮਲਟੀਪ੍ਲ ਆਟ ੇਦੀਆਂ ਸੀਟਰਾਂ ਦੀ ਵਰਤੋਂ ਆਟ ੇਦੀ ਮੋਟਾਈ ਨ ਿੰ  ਲੋੜੀਂਦੀ ਮੋਟਾਈ ਵਾਲੀ ਸੀਟ ਤੱਕ ਘਟਾਉਣ ਲਈ 

ਕਈ ਸੀਟਰਾਂ ਰਾਹੀਂ ਕਰਮਵਾਰ ਕਈ ਪ੍ਾਸਾਂ ਬਵੱਚ ਕੀਤੀ ਜਾਂਦੀ ਹੈ।  

➢ ਲੋੜੀਦੀ ਮੋਟਾਈ ਤੱਕ ਘਟਾਈ ਗਈ ਇਹ ਆਟ ੇਦੀਆਂ ਚਾਦਰਾਂ ਨ ਿੰ  ਇੱਕ ਬਿਸਕੁਟ ਕਟਰ ਤੇ ਮਿਆਂ ਾ  ਜਾਂਦਾ ਹੈ ਜ ੋ

ਿਸ ਆਟ ੇਦੀ ਚਾਦਰ ਬਵੱਚੋਂ ਜੀਰ ੇਦੇ ਬਿਸਕੁਟਾਂ ਨ ਿੰ  ਕੱਟ ਬਦਿੰ ਦਾ ਹੈ। ਜੀਰ ੇਦੇ ਬਿਸਕੁਟ ਦੇ ਆਕਾਰ ਦੇ ਆਟ ੇਦੀ ਸੀਟ 

ਦੇ ਕੱਟਾਂ ਨ ਿੰ  ਕਨਵੇਅਰ 'ਤੇ ਸੁਰਿੰ ਗ ਓਵਨ ਬਵੱਚ ਬਲਜਾਇਆ ਜਾਂਦਾ ਹੈ, ਜਦੋਂ ਬਕ ਵਾਧ  ਆਟ ੇਨ ਿੰ  ਆਟ ੇਦੇ ਫੀਡਰ ਬਵੱਚ 

ਵਾਪ੍ਸ ਕਰ ਬਦੱਤਾ ਜਾਂਦਾ ਹੈ। 
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➢ ਓਵਨ ਿਸ ਇਹਨਾਂ ਜੀਰ ੇਦੇ ਬਿਸਕੁਟ ਦੇ ਆਕਾਰ ਦੇ ਆਟੇ ਨ ਿੰ  ਅਸਲ ਜੀਰ ੇਦੇ ਬਿਸਕੁਟਾਂ ਬਵੱਚ ਪ੍ਕਾਉਂਦਾ ਹੈ, ਬਜਸ 

ਨ ਿੰ  ਬਫਰ ਇੱਕ ਤੇਲ ਬਛੜਕਣ ਵਾਲੀ ਮਸੀਨ ਬਵੱਚੋਂ ਲਿੰ ਘਾਇਆ ਜਾਂਦਾ ਹੈ, ਜੋ ਿਸ ਜੀਰੇ ਦੇ ਬਿਸਕੁਟਾਂ ਉੱਤੇ ਤੇਲ ਦੀ 

ਇੱਕ ਪ੍ਰਤ ਬਛੜਕਦੀ ਹੈ। ਇਹ ਜੀਰ ੇ ਬਿਸਕੁਟ ਬਫਰ ਸਬਪ੍ਰਿੰ ਕਲਰ ਦੁਆਰਾ ਪ੍ਾਸ ਕੀਤ ੇਜਾਂਦੇ ਹਨ ਜੋ ਜੀਰ ੇ ਦੇ 

ਬਿਸਕੁਟਾਂ ਉੱਤੇ ਲ ਣ ਬਛੜਕਦਾ ਹੈ। 

➢ ਕਨਵੇਅਰ ਦਾ ਇੱਕ ਵੱਡਾ ਬਹੱਸਾ ਇੱਕ ਓਪ੍ਨ-ਏਅਰ ਡਰਾਈਅਰ ਸੈਕਸਨ ਦੇ ਤੌਰ ਤੇ ਕਿੰਮ ਕਰਦਾ ਹੈ, ਬਜਸ ਉੱਤ ੇ

ਕੁਦਰਤੀ ਸੁਕਾਉਣ ਅਤ ੇਠਿੰ ਡਾ ਹੁਿੰ ਦਾ ਹੈ, ਬਜਸ ਤੋਂ ਿਾਅਦ ਜੀਰ ੇਦੇ ਬਿਸਕੁਟ ਸਟੈਕਰ ਤੇ ਪਾਏ ਜਾਂਦੇ ਹਨ ਜੋ ਉਹਨਾਂ 

ਨ ਿੰ  ਪੈ੍ਕੇਬਜਿੰਗ ਲਈ ਸਟੈਕ ਕਰਦੇ ਹਨ।  

➢ ਇਹ ਸਟੈਕ ਕੀਤ ੇਜੀਰ ੇਦੇ ਬਿਸਕੁਟਾਂ ਨ ਿੰ  ਪੈ੍ਬਕਿੰਗ ਮਸੀਨ ਤੇ ਮਿਆਇਆ ਜਾਂਦਾ ਹੈ ਜੋ ਉਹਨਾਂ ਨ ਿੰ  ਬਡਸਪੈ੍ਚ ਅਤੇ 

ਬਵਕਰੀ ਲਈ ਢੁਕਵੀਂ ਪੈ੍ਕੇਬਜਿੰਗ ਬਵੱਚ ਪੈ੍ਕ ਕਰ ਬਦਿੰ ਦੀ ਹੈ। 

2.4.1 ਕੰਟਰੋਲ ਪੈਰਾਮੀਟਰ: 

ਇੱਥ ੇਕਈ ਮਾਪ੍ਦਿੰ ਡ ਹਨ ਜੋ ਬਿਸਕੁਟ ਿਣਾਉਣ ਵਾਲੇ ਪ੍ਲਾਂਟ ਦੇ ਆਉਟਪੱੁ੍ਟ ਨ ਿੰ  ਬਨਯਿੰਤਬਰਤ ਕਰਦ ੇਹਨ, ਕੁਝ 

ਮਹੱਤਵਪ੍ ਰਨ ਮਾਪ੍ਦਿੰਡਾਂ ਦੀ ਹੇਠਾਂ ਚਰਚਾ ਕੀਤੀ ਗਈ ਹੈ: 

➢ ਉਤਪਾਦਨ ਦਰ: 

ਉਤਪ੍ਾਦਨ ਦਰ, ਬਨਰਮਾਣ ਦੇ ਰ ਪ੍ ਬਵੱਚ, ਉਹਨਾਂ ਵਸਤਾਂ ਦੀ ਸਿੰ ਬਖਆ ਨ ਿੰ  ਦਰਸਾਉਂਦੀ ਹੈ ਜੋ ਇੱਕ ਬਦੱਤੇ ਸਮੇਂ ਦੇ ਦੌਰਾਨ 

ਪੈ੍ਦਾ ਕੀਤ ੇਜਾ ਸਕਦ ੇਹਨ। ਬਵਕਲਪ੍ਕ ਤੌਰ 'ਤੇ, ਉਤਪ੍ਾਦਨ ਦੀ ਦਰ ਉਸ ਸਮੇਂ ਦੀ ਮਾਤਰਾ ਵੀ ਹੁਿੰ ਦੀ ਹੈ ਜੋ ਬਕਸੇ ਚੀਜ਼ 

ਦੀ ਇੱਕ ਯ ਬਨਟ ਨ ਿੰ  ਪੈ੍ਦਾ ਕਰਨ ਬਵੱਚ ਲੱਗਦਾ ਹੈ। ਕਿੰਪ੍ਨੀਆਂ ਅਕਸਰ ਬਕਸੇ ਪ੍ਰੋਜੈਕਟ ਜਾਂ ਉਤਪ੍ਾਦਨ ਪ੍ਰਬਕਬਰਆ ਦੇ ਸਮੇਂ 

ਅਤ ੇਲਾਗਤ ਨ ਿੰ  ਘੱਟ ਕਰਨ ਬਵੱਚ ਮਦਦ ਕਰਨ ਲਈ ਉੱਚ ਉਤਪ੍ਾਦਨ ਦਰਾਂ ਦੀ ਕੋਬਸਸ ਕਰਦੀਆਂ ਹਨ। ਹਾਲਾਂਬਕ, ਉੱਚ 

ਉਤਪ੍ਾਦਨ ਦਰ ਗੁਣਵੱਤਾ ਬਵੱਚ ਕਮੀ ਦਾ ਕਾਰਨ ਵੀ ਿਣ ਸਕਦੀ ਹੈ ਜੇਕਰ ਕਰਮਚਾਰੀ ਵਧੇਰੇ ਯ ਬਨਟਾਂ ਦੇ ਉਤਪ੍ਾਦਨ 

ਜਾਂ ਇਮਾਰਤ ਨ ਿੰ  ਪ੍ ਰਾ ਕਰਨ ਲਈ ਜ਼ੋਰ ਬਦਿੰ ਦ ੇਹਨ ਤਾਂ ਹੋਰ ਗਲਤੀਆਂ ਕੀਤੀਆਂ ਜਾਂਦੀਆਂ ਹਨ। 

 

➢ ਿੇਹਕੰਗ ਤਾਪਮਾਨ: 

ਿੇਬਕਿੰਗ ਦੇ ਦੌਰਾਨ, ਉਤਪ੍ਾਦ ਦਾ ਤਾਪ੍ਮਾਨ ਇੱਕ ਪੱ੍ਧਰ ਤੱਕ ਵੱਧ ਜਾਂਦਾ ਹੈ, ਜੋ ਬਕ ਭਜੋਨ ਦੇ ਤੇਲ ਅਤੇ ਨਮੀ ਦੀ ਸਮਗਰੀ 

ਦੇ ਨਾਲ ਿਦਲਦਾ ਹੈ, ਪ੍ਰ ਇਸ ਤਾਪ੍ਮਾਨ ਦੇ ਵਾਧੇ ਕਾਰਨ ਭੋਜਨ ਆਪ੍ਣੀ ਨਮੀ ਅਤ ੇਅਸਬਥਰ ਤੇਲ ਜਾਂ ਸੁਆਦ 
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ਿਣਾਉਣ ਵਾਲੇ ਭਾਗਾਂ ਦਾ ਇੱਕ ਮਹੱਤਵਪ੍ ਰਨ ਬਹੱਸਾ ਗੁਆ ਬਦਿੰ ਦੇ ਹਨ, ਇਸ ਲਈ ਇਸਨ ਿੰ  ਹੋਣਾ ਚਾਹੀਦਾ ਹੈ। ਇੱਕ ਤਿੰਗ 

ਹਾਸੀਏ ਦੇ ਅਿੰਦਰ ਿਣਾਈ ਰੱਬਖਆ. ਬਿਸਕੁਟਾਂ ਲਈ ਸਵਾਦ ਦੇ ਨਾਲ-ਨਾਲ ਬਜ਼ਆਦਾ ਪ੍ਕਾਉਣ ਬਵੱਚ ਬਭਿੰਨਤਾ ਨ ਿੰ  ਰੋਕਣ 

ਲਈ ਿੇਬਕਿੰਗ ਤਾਪ੍ਮਾਨ ਨ ਿੰ  ਿਣਾਈ ਰੱਖਣ ਦੀ ਜ਼ਰ ਰਤ ਹੈ। 

➢ ਪਕਾਉਣ ਦੀ ਗਤੀ: 

ਇਹ ਬਸਰਫ ਉਸ ਗਤੀ ਨ ਿੰ  ਦਰਸਾਉਂਦਾ ਹੈ ਬਜਸ 'ਤੇ ਬਦੱਤੀ ਗਈ ਸਮੱਗਰੀ ਨ ਿੰ  ਿੇਕ ਕੀਤਾ ਜਾ ਬਰਹਾ ਹੈ, ਇਸ ਨ ਿੰ  ਜਾਂ ਤਾਂ 

ਅਸਲ ਸਮੱਗਰੀ ਇਿੰ ਪੱੁ੍ਟ ਅਤੇ ਆਉਟਪੱੁ੍ਟ ਦੁਆਰਾ ਮਾਬਪ੍ਆ ਜਾ ਸਕਦਾ ਹੈ ਜਾਂ ਇਸਨ ਿੰ  ਬਕਸੇ ਹੋਰ ਘਿੱਟ  ਰਤੋਂ  ਾਿੀ  

ਆਮ ਬਵਧੀ ਦੁਆਰਾ ਪ੍ਬਰਭਾਬਸਤ ਕੀਤਾ ਜਾ ਸਕਦਾ ਹੈ ਬਜਸ ਬਵੱਚ ਪ੍ਕਾਉਣ ਦੇ ਸਮੇਂ ਦੀ ਵਰਤੋਂ ਸਾਮਲ ਹੈ। 

 

➢ ਹਮਕਹਸੰਗ ਟਾਰਕ: 

ਬਮਕਬਸਿੰਗ ਐਪ੍ਲੀਕੇਸਨਾਂ ਬਵੱਚ ਟਾਰਕ ਦੀ ਤੀਿਰਤਾ ਬਤਿੰ ਨ ਮਾਤਰਾਵਾਂ 'ਤੇ ਬਨਰਭਰ ਕਰਦੀ ਹੈ: ਪ੍ਬਹਲਾ, ਪ੍ਰਤੀ ਬਮਿੰ ਟ 

ਘੁਿੰ ਮਣ ਦੀ ਗਤੀ; ਦ ਜਾ, ਪ੍ਰੋਪੈ੍ਲਰ ਦਾ ਬਵਆਸ; ਅਤ ੇਤੀਜਾ, ਬਮਸਰਤ ਸਮੱਗਰੀ ਦੀ ਲੇਸ। ਇਸ ਤੋਂ ਇਲਾਵਾ, ਬਮਕਬਸਿੰਗ 

ਬਡਵਾਈਸ ਨ ਿੰ  ਬਹਲਾਉਣ ਲਈ ਥੋੜਹੇ ਬਜਹ ੇਟਾਰਕ ਦੀ ਲੋੜ ਹੁਿੰ ਦੀ ਹੈ। 

➢ ਹਮਕਹਸੰਗ ਸਪੀਡ: 

ਇਹ ਬਸਰਫ ਉਸ ਗਤੀ ਨ ਿੰ  ਦਰਸਾਉਂਦਾ ਹੈ ਬਜਸ ਨਾਲ ਸਮੱਗਰੀ ਦੇ ਬਦੱਤ ੇਸਮ ਹ ਨ ਿੰ  ਬਮਲਾਇਆ ਜਾ ਬਰਹਾ ਹੈ। ਬਮਕਬਸਿੰਗ 

ਦੀ ਗਤੀ ਬਵੱਚ ਵਾਧੇ ਦੇ ਨਤੀਜੇ ਵਜੋਂ ਬਮਸਰਣ ਦੇ ਤਾਪ੍ਮਾਨ ਤੋਂ ਸੁਤਿੰ ਤਰ ਆਟ ੇਦੀ ਉੱਚ ਇਕਸਾਰਤਾ ਬਵੱਚ ਵਾਧਾ ਹੋਇਆ 

ਹੈ। ਬਮਕਬਸਿੰਗ ਦੇ ਤਾਪ੍ਮਾਨ ਨ ਿੰ  ਬਮਕਬਸਿੰਗ ਸਪ੍ੀਡ ਨਾਲੋਂ ਆਟੇ ਦੀ ਇਕਸਾਰਤਾ ਅਤੇ ਸਬਥਰਤਾ 'ਤੇ ਬਜ਼ਆਦਾ ਪ੍ਰਭਾਵ 

ਪ੍ਾਇਆ ਬਗਆ। ਘੱਟ ਬਮਕਬਸਿੰਗ ਸਪ੍ੀਡ 'ਤੇ ਤਾਪ੍ਮਾਨ ਦਾ ਨਰਮ ਪ੍ਰਭਾਵ ਵਧੇਰੇ ਮਹੱਤਵਪ੍ ਰਨ ਸੀ। 

➢ ਕੂਹਲੰਗ ਤਾਪਮਾਨ: 

ਇਹ ਬਸਰਫ ਉਸ ਤਾਪ੍ਮਾਨ ਨ ਿੰ  ਦਰਸਾਉਂਦਾ ਹੈ ਬਜਸ 'ਤੇ ਬਦੱਤੇ ਗਏ ਭੋਜਨ ਉਤਪ੍ਾਦ ਨ ਿੰ  ਠਿੰ ਢਾ ਕੀਤਾ ਜਾ ਬਰਹਾ ਹੈ, ਜੋ 

ਆਮ ਤੌਰ 'ਤੇ ਖਾਣਾ ਪ੍ਕਾਉਣ, ਗਰਮ ਕਰਨ ਅਤ ੇਪ੍ਾਸਚਰਾਈਜ਼ੇਸਨ ਤੋਂ ਿਾਅਦ ਕੀਤਾ ਜਾਂਦਾ ਹੈ। ਗਲਤ ਕ ਬਲਿੰ ਗ ਸਵਾਦ 

ਅਤ ੇਨਮੀ ਨ ਿੰ  ਵੀ ਪ੍ਰਭਾਬਵਤ ਕਰ ਸਕਦੀ ਹੈ। 

 

➢ ਨਮੀ ਸਮੱਗਰੀ: 
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ਨਮੀ ਇੱਕ ਤਰਲ ਦੀ ਮੌਜ ਦਗੀ ਹੈ, ਖਾਸ ਕਰਕੇ ਪ੍ਾਣੀ, ਅਕਸਰ ਬਹੁਤ   ਮਾਤਰਾ ਬਵੱਚ। ਪ੍ਾਣੀ ਦੀ ਥੋੜਹੀ ਮਾਤਰਾ ਪ੍ਾਈ 

ਜਾ ਸਕਦੀ ਹੈ, ਉਦਾਹਰਨ ਲਈ, ਹਵਾ ਬਵੱਚ, ਭੋਜਨ ਬਵੱਚ, ਅਤ ੇਕੁਝ ਵਪ੍ਾਰਕ ਉਤਪ੍ਾਦਾਂ ਬਵੱਚ। 

ਇਸ ਨ ਿੰ  ਅਬਸੱਧੇ ਤੌਰ 'ਤੇ ਹੋਰ ਮਾਪ੍ਦਿੰਡਾਂ ਬਜਵੇਂ ਬਕ ਵੱਖ-ਵੱਖ ਤਾਪ੍ਮਾਨਾਂ ਰਾਹੀਂ ਬਨਯਿੰਤਬਰਤ ਕੀਤਾ ਜਾ ਸਕਦਾ ਹੈ ਅਤੇ 

ਕਈ ਵਾਰ ਕੁਝ ਪ੍ਰਬਕਬਰਆਵਾਂ ਦੌਰਾਨ ਵਾਧ  ਪ੍ਾਣੀ ਪ੍ਾ ਕੇ ਸਿੰਤੁਲਨ ਿਣਾਈ ਰੱਬਖਆ ਜਾਂਦਾ ਹੈ। 
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2.4.2. ਗੁਣਵੱਤਾ ਪੈਰਾਮੀਟਰ: 

ਕਈ ਮਾਪ੍ਦਿੰਡ ਹਨ ਜੋ ਅਿੰਤਮ ਉਤਪ੍ਾਦ ਦੀ ਗੁਣਵੱਤਾ ਨ ਿੰ  ਬਨਯਿੰਤਬਰਤ ਕਰਦ ੇਹਨ; ਇਹਨਾਂ ਬਵੱਚੋਂ ਕੁਝ ਮਹੱਤਵਪ੍ ਰਨ 

ਮਾਪ੍ਦਿੰਡਾਂ ਦੀ ਹੇਠਾਂ ਚਰਚਾ ਕੀਤੀ ਗਈ ਹੈ: 

➢ ਹਦੱਿ:  

ਬਕਸੇ ਵੀ ਭੋਜਨ ਦੀ ਬਦੱਖ ਦਾ ਸਭ ਤੋਂ ਮਹੱਤਵਪ੍ ਰਨ ਗੁਣ ਇਸਦਾ ਰਿੰਗ ਹੁਿੰ ਦਾ ਹੈ, ਖਾਸ ਕਰਕੇ ਜਦੋਂ ਇਹ ਬਸੱਧੇ ਤੌਰ 'ਤੇ 

ਦ ਜ ੇਭੋਜਨ-ਗੁਣਵੱਤਾ ਗੁਣਾਂ ਨਾਲ ਜੁਬੜਆ ਹੁਿੰ ਦਾ ਹੈ। ਹੋਰ ਬਵਸੇਸਤਾਵਾਂ ਬਵੱਚ ਸਕਲ, ਸਤਹ ਪ੍ਰੋਫਾਈਲ, ਅਤ ੇਬਦਖਾਈ 

ਦੇਣ ਵਾਲੀ ਿਣਤਰ ਸਾਮਲ ਹਨ। ਭੋਜਨ ਦੀ ਪੇ੍ਸਕਾਰੀ ਬਕਸੇ ਭੋਜਨ ਉਤਪ੍ਾਦ ਦੀ ਸਫਲਤਾ ਲਈ ਓਨੀ ਹੀ ਜ਼ਰ ਰੀ ਹੈ 

ਬਜਿੰ ਨੀ ਬਕ ਇਸਦਾ ਸੁਆ । 

➢ ਸੁਆਦ:  

ਗਸਟਟਰੀ ਪ੍ਰਣਾਲੀ ਜਾਂ ਸੁਆਦ ਦੀ ਭਾਵਨਾ ਸਿੰਵੇਦੀ ਪ੍ਰਣਾਲੀ ਹੈ ਜੋ ਸੁਆਦ ਦੀ ਧਾਰਨਾ ਲਈ ਅਿੰਸਕ ਤੌਰ 'ਤੇ ਬਜ਼ਿੰ ਮੇਵਾਰ 

ਹੈ। ਸਵਾਦ ਉਸ ਧਾਰਨਾ ਨ ਿੰ  ਉਤਪ੍ਿੰਨ ਜਾਂ ਉਤੇਬਜਤ ਕੀਤਾ ਜਾਂਦਾ ਹੈ ਜਦੋਂ ਮ ਿੰ ਹ ਬਵੱਚ ਕੋਈ ਪ੍ਦਾਰਥ ਰਸਾਇਣਕ ਤੌਰ 'ਤੇ 

ਮੌਬਖਕ ਗੁਹਾ ਬਵੱਚ ਸਵਾਦ ਦੀਆਂ ਮੁਕੁਲਾਂ 'ਤੇ ਸਬਥਤ ਸਵਾਦ ਰੀਸੈਪ੍ਟਰ ਸੈੱਲਾਂ ਨਾਲ ਪ੍ਰਤੀਬਕਰਆ ਕਰਦਾ ਹੈ, ਬਜਆਦਾਤਰ 

ਜੀਭ 'ਤੇ। 

ਵੱਖ-ਵੱਖ ਭੋਜਨ ਉਤਪ੍ਾਦਾਂ ਦੇ ਆਪ੍ਣੇ ਬਵਲੱਖਣ ਸਵਾਦ ਹੁਿੰ ਦ ੇਹਨ ਉਹਨਾਂ ਬਵੱਚੋਂ ਕੋਈ  ੀ ਖ਼ਰਾਬੀ ਅਿੰਤਮ ਪ੍ਕਵਾਨ ਬਵੱਚ 

ਖ਼ਰਾਬੀ  ਵੱਲ ਲੈ ਜਾਂਦੀ ਹੈ, ਇਸ ਲਈ ਪ੍ਰੋਸੈਸਡ ਭੋਜਨ ਉਤਪ੍ਾਦਾਂ ਬਵੱਚ ਇੱਕ ਸਮਾਨ ਸਵਾਦ ਿਣਾਈ ਰੱਖਣਾ ਜ਼ਰ ਰੀ ਹੈ। 

➢ ਪੋਸਣ ਸੰਿੰਿੀ ਸਮੱਗਰੀ:  

ਭੋਜਨ ਦੀ ਗਣੁਵੱਤਾ ਦੇ ਬਹੱਸੇ ਵਜੋਂ ਪੌ੍ਸਬਟਕ ਮੱੁਲ  ਉਹਨਾਂ ਦੇ ਖਪ੍ਤਕਾਰਾਂ ਦੀਆਂ ਪੌ੍ਸਬਟਕ ਲੋੜਾਂ ਦੇ ਸਿਿੰਧ ਬਵੱਚ ਭਜੋਨ 

ਜਾਂ ਖੁਰਾਕ ਦੀਆਂ ਵਸਤ ਆਂ ਬਵੱਚ ਜ਼ਰ ਰੀ ਪੌ੍ਸਬਟਕ ਤੱਤ ਕਾਰਿੋਹਾਈਡਰੇਟ, ਫੈਟ, ਪ੍ਰੋਟੀਨ, ਖਬਣਜਾਂ ਅਤ ੇਬਵਟਾਬਮਨਾਂ ਦੇ 

ਇੱਕ ਚਿੰਗੀ-ਸਿੰਤੁਬਲਤ ਅਨੁਪ੍ਾਤ ਦਾ ਮਾਪ੍  ਮ ੂੰ ਨੇ  ਬਕਸੇ ਉਤਪ੍ਾਦ ਦੀ ਪੌ੍ਸਬਟਕ ਸ ਿੱਗਰੀ ਮਜ਼ਆ ਾ  ਹੁਿੰ ਦੀ ਹੈ, ਉਸ ੀ 

ਗੁਣਵੱਤਾ ਓਨੀ ਮਜ਼ਆ ਾ ਹੁਿੰ ਦੀ ਹੈ, ਬਕਉਂਬਕ ਪੌ੍ਸਬਟਕ ਮੱੁਲ ਨ ਿੰ  ਮਜ਼ਆ ਾ ਚੁੱ ਕਣ ਲਈ ਅਧਾਰ ਸਮੱਗਰੀ ਦੇ ਨਾਲ ਢੁਕਵੀਂ 

ਸਮੱਗਰੀ ਸਾਮਲ ਕੀਤੀ ਜਾਣੀ ਚਾਹੀਦੀ ਹੈ। 
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2.5.  ਫਲੋ ਚਾਰਟ: 

 

ਕਦਮ  ਮਸੀਨ  ਵਰਤਦਾ ਿੈ  ਤਸਵੀਰ  

ਆਟਾ ਗੁੰ ਨਹ ਣਾ  ਆਟ ੇ ਦਾ 
ਬਮਕਸਰ 

 

ਇਹ ਮਸੀਨ ਲੋੜੀਂਦਾ ਆਟਾ ਬਤਆਰ 

ਕਰਨ ਲਈ ਕੱਚੇ ਮਾਲ ਦੀ ਸਮੱਗਰੀ 
ਭਾਵ ਆਟ ੇਨ ਿੰ  ਹੋਰ ਕੱਚੇ ਮਾਲ ਨਾਲ 

ਬਮਲਾਉਂਦੀ ਹੈ। 
 

 
ਆਟ ੇਦੀ ਿੁਰਾਕ  ਆਟ ੇਫੀਡਰ ਬਜਵੇਂ ਬਕ ਨਾਮ ਤੋਂ ਪ੍ਤਾ ਲੱਗਦਾ ਹੈ 

ਬਕ ਇਹ ਇੱਕ ਸਧਾਰਨ ਫੀਡ ਬਵਧੀ 
ਹੈ, ਜੋ ਬਮਕਸਰ ਤੋਂ ਸੀਟਰ ਤੱਕ 

ਕੁਸਲਤਾ ਨਾਲ ਆਟ ੇਨੂਿੰ  ਪਾਉਣ ਲਈ 

ਵਰਤੀ ਜਾਂਦੀ ਹੈ 
 

ਆਟ ੇਦੀ ਚਾਦਰ  ਆਟ ੇਦੀ 
ਚਾਦਰ 

ਸੀਟਰ ਮਸੀਨ ਦੀ ਇੱਕ ਆਮ ਸਰੇਣੀ 
ਹੈ, ਜੋ ਬਕ ਬਦੱਤ ੇਕੱਚੇ ਮਾਲ ਨ ਿੰ  ਲੋੜੀਂਦੇ 

ਮੋਟਾਈ ਦੀਆਂ ਸੀਟਾਂ ਤੱਕ 

ਬਨਰਧਾਰਤ ਸੀਮਾ ਦੇ ਅਿੰਦਰ 

ਦਿਾਉਣ ਲਈ ਵਰਤੀ ਜਾਂਦੀ ਹੈ। 
ਇੱਕ ਆਟ ੇਦੀ ਸੀਟਰ ਇਸੇ ਤਰਹਾਂ 
ਬਦੱਤ ੇਆਟ ੇਨ ਿੰ  ਲੋੜੀਂਦੀ ਮੋਟਾਈ ਆਟ ੇ

ਦੀ ਸੀਟ ਬਵੱਚ ਿਣਾਉਂਦਾ ਹੈ।  

ਹਿਸਕੁਟ ਕੱਟਣਾ  ਰੋਟਰੀ 
ਬਿਸਕੁਟ 

ਕਟਰ 

ਕਟਰ ਸਾਜ਼ੋ-ਸਾਮਾਨ ਦੀ ਇੱਕ ਸਰੇਣੀ 
ਹੈ ਜੋ ਬਦੱਤੇ ਉਤਪ੍ਾਦ ਨ ਿੰ  ਕੱਟਣ ਲਈ 

ਵਰਬਤਆ ਜਾਂਦਾ ਹੈ ਇਸ ਕੇਸ ਬਵੱਚ 

ਆਟ ੇ ਦੀ ਸੀਟ, ਇਸ ਬਕਸਮ ਦੇ 

ਕਟਰ ਲਗਾਤਾਰ ਕੱਟਣ ਲਈ ਇੱਕ 

ਰੋਲਰ ਦੇ ਘੇਰੇ 'ਤੇ ਮਾਊਂਟ ਕੀਤ ੇ

ਕੱਟਣ ਵਾਲੇ ਸਾਧਨਾਂ ਦੀ ਵਰਤੋਂ 
ਕਰਦ ੇਹਨ।  

ਿੇਹਕੰਗ  ਸੁਰਿੰਗ ਓਵਨ ਇਹ ਏਕੀਬਕਰਤ ਕਨਵੇਅਰ ਵਾਲਾ 
ਇੱਕ ਓਵਨ ਹੈ ਬਜਸ ਬਵੱਚ ਭਜੋਨ 

ਪ੍ਕਾਇਆ ਜਾਂਦਾ ਹੈ ਬਕਉਂਬਕ ਇਹ 
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ਕਨਵੇਅਰ ਿੈਲਟ ਉੱਤੇ ਓਵਨ ਬਵੱਚੋਂ 
ਲਿੰ ਘਦਾ ਹੈ। 
 

ਏਅਰ ਕੂਹਲੰਗ  ਕਨਵੇਅਰ  

 

ਇਸ ਦੇ ਸਮੱਗਰੀ ਨ ਿੰ  ਸਿੰਭਾਲਣ ਵਾਲੇ 

ਉਪ੍ਕਰਣ ਜੋ ਬਦੱਤੇ ਗਏ ਸਮੱਗਰੀ ਨ ਿੰ  
ਇੱਕ ਥਾਂ ਤੋਂ ਦ ਜੀ ਥਾਂ ਤੱਕ 

ਪ੍ਹੁਿੰਚਾਉਣ ਲਈ ਵਰਬਤਆ ਜਾਂਦਾ 
ਸੀ।  

 

ਸਟੈਡਕਿੰਗ ਬਿਸਕੁਟ 

ਸਟੈਕਰ 

 

ਬਜਵੇਂ ਬਕ ਨਾਮ ਤੋਂ ਪ੍ਤਾ ਲੱਗਦਾ ਹੈ 

ਬਕ ਮਸੀਨ ਿਸ ਪੈ੍ਬਕਿੰਗ ਲਈ 

ਬਿਸਕੁਟਾਂ ਨ ਿੰ  ਇੱਕ ਦ ਜੇ ਉੱਤੇ ਸਟੈਕ 

ਕਰਦੀ ਹੈ। 
 

 
ਪੈਕੇਹਜੰਗ  ਪੈ੍ਬਕਿੰਗ ਮਸੀਨ 

 

ਇਹ ਮਸੀਨ ਬਸਰਫ ਬਦੱਤ ੇ ਗਏ 

ਉਤਪ੍ਾਦ ਨ ਿੰ  ਬਵਕਰੀ ਅਤ ੇਵਿੰਡ ਲਈ 

ਢੁਕਵੇਂ ਫ ਡ ਗਰੇਡ ਪੈ੍ਬਕਿੰਗ ਬਵੱਚ ਪੈ੍ਕ 

ਕਰਦੀ ਹੈ, ਜੋ ਬਕ ਇਸ ਕੇਸ ਬਵੱਚ 

ਬਿਸਕੁਟ ਹਨ 

 
 

2.6 ਵਾਿੂ ਮਸੀਨ ਅਤੇ ਉਪਕਰਨ: 

ਹਛੜਕਣ ਵਾਲੀ ਮਸੀਨ 

 

ਬਜਵੇਂ ਬਕ ਨਾਮ ਤੋਂ ਪ੍ਤਾ ਲੱਗਦਾ ਹੈ, ਇਹ ਮਸੀਨ 

ਸਬਪ੍ਰਿੰ ਕਲਰਾਂ ਦੀ ਸਰੇਣੀ ਨਾਲ ਸਿਿੰਧਤ ਹੈ, ਜੋ ਬਕ 

ਬਦੱਤੇ ਉਤਪ੍ਾਦ 'ਤੇ ਖਿੰਡ ਜਾਂ ਨਮਕ ਵਰਗੀ ਉਬਚਤ 

ਸਮੱਗਰੀ ਨ ਿੰ  ਿਰਾਿਰ ਬਛੜਕਣ ਲਈ ਬਤਆਰ 

ਕੀਤੀ ਗਈ ਹੈ। 
 

 

ਤੇਲ ਹਛੜਕਣ ਵਾਲੀ 
ਮਸੀਨ 

 

ਇਹ ਮਸੀਨ ਬਿਸਕੁਟਾਂ ਦੀ ਬਦੱਖ ਨ ਿੰ  ਬਿਹਤਰ 

ਿਣਾਉਣ ਲਈ ਇਸ ਕੇਸ ਬਵੱਚ ਬਦੱਤੇ ਉਤਪ੍ਾਦ ਉੱਤੇ 

ਬਸਰਫ ਤੇਲ ਬਛੜਕਦੀ ਹੈ। 
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ਿੋਰ ਮਸੀਨ ਵੱਖ-ਵੱਖ ਛੋਟੇ ਕਿੰਮਾਂ ਨ ਿੰ  ਕਰਨ ਅਤ ੇ ਮੱੁਖ ਮਸੀਨਾਂ 
ਦਾ ਸਮਰਥਨ ਕਰਨ ਲਈ ਕਈ ਛੋਟੀਆਂ ਮਸੀਨਾਂ 
ਦੀ ਲੋੜ ਹੁਿੰ ਦੀ ਹੈ। 
 

 
 

2.7 ਆਮ ਅਸਫਲਤਾਵਾਂ ਅਤੇ ਉਪਚਾਰ: 

 

ਐੱਸ ਨੰ. ਆਮ ਅਸਫਲਤਾਵਾਂ ਉਪਾਅ 

1. ਵੱਖ ਵੱਖ ਮਸੀਨ ਦੀ ਿਾਲ ਿੇਅਬਰਿੰਗ 

ਅਸਫਲਤਾ 
1. ਵੱਖ-ਵੱਖ ਮਸੀਨਾਂ ਬਵੱਚ ਸਾਰੀਆਂ ਿੇਅਬਰਿੰ ਗਾਂ ਦਾ ਸਹੀ 

ਸਮੇਂ-ਸਮੇਂ ਤੇ ਲੁਿਰੀਕੇਸਨ। 

2. ਗਿੰਭੀਰ ਅਸਫਲਤਾਵਾਂ ਨ ਿੰ  ਰੋਕਣ ਲਈ ਸਾਰੇ 

ਿੇਅਬਰਿੰਗਾਂ ਦੀ ਬਨਯਮਤ ਤਿਦੀਲੀ। 

2. 

 
ਪ੍ਾਵਰ ਡਰਾਈਵ ਓਵਰਲੋਡ 1. ਅਰਧ-ਆਟੋਮੈਬਟਕ ਪ੍ਲਾਂਟ ਦੇ ਮਾਮਲੇ ਬਵੱਚ ਖਾਸ 

ਤੌਰ 'ਤੇ ਸਹੀ ਤੋਲ ਅਤ ੇ ਮੀਟਬਰਿੰਗ ਨ ਿੰ  ਯਕੀਨੀ 

ਿਣਾਓ। 

2. ਕੁਸਲ ਸਿੰਚਾਲਨ ਨ ਿੰ  ਯਕੀਨੀ ਿਣਾਉਣ ਲਈ ਲੋਬਡਿੰਗ 

ਸਮਰੱਥਾ ਵਾਲੇ ਿਫਰ ਖੇਤਰ ਬਵੱਚ ਚੇਤਾਵਨੀ ਸੈਂਸਰ 

ਸਥਾਬਪ੍ਤ ਕਰੋ। 

3. ਮਕੈਨੀਕਲ ਕੁਿੰ ਜੀ ਅਸਫਲਤਾ 1. ਇਹ ਸੁਬਨਸਬਚਤ ਕਰੋ ਬਕ ਮਕੈਨੀਕਲ ਕੁਿੰ ਜੀਆਂ 

ਪ੍ਬਹਲਾਂ ਤੋਂ ਪ੍ਬਰਭਾਬਸਤ ਕਾਰਜਸੀਲ ਜੀਵਨ ਦੇ 

ਅਨੁਸਾਰ ਿਦਲੀਆਂ ਗਈਆਂ ਹਨ। 

2. ਓਵਰਲੋਬਡਿੰਗ ਨ ਿੰ  ਰੋਕੋ. 

4. ਇਿੰਟਰਫੇਸ ਦਾ ਨੁਕਸਾਨ 1. ਇਹ ਸਮੱਬਸਆ ਨਵੇਂ ਸਥਾਬਪ੍ਤ ਆਟੋਮੈਬਟਕ ਪ੍ਲਾਂਟ 

ਬਵੱਚ ਪ੍ਰਿਲ ਹੈ, ਸਭ ਨ ਿੰ  ਪ੍ਲਾਂਟ ਬਵੱਚ ਬਨਯਮਾਂ ਨ ਿੰ  

ਕਾਇਮ ਰੱਖਣਾ ਬਸੱਖਣਾ ਚਾਹੀਦਾ ਹੈ ਅਤ ੇ ਇਹ 
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ਯਕੀਨੀ ਿਣਾਉਣਾ ਚਾਹੀਦਾ ਹੈ ਬਕ ਕੋਈ ਵੀ 

ਕਰਮਚਾਰੀ ਟਰਾਂਸਬਮਸਨ ਲਾਈਨਾਂ ਦੇ ਨੇੜ ੇਨਾ ਜਾਵੇ, 

ਜਦੋਂ ਤੱਕ ਅਬਧਕਾਰਤ ਨਾ ਹੋਵੇ। 

2. ਕੁਨੈਕਸਨਾਂ ਲਈ ਸਹੀ ਭੌਬਤਕ ਸੁਰੱਬਖਆ ਪ੍ਰਦਾਨ 

ਕਰੋ। 

 

2.8 ਪੋ੍ਸਣ ਸਿੰਿਿੰ ਧੀ ਜਾਣਕਾਰੀ: 

ਬਿਸਕੁਟ ਖੁਰਾਕ ਤੱਤ ਪ੍ਰਦਾਨ ਕਰਦ ੇਹਨ ਜੋ ਮਨੱੁਖੀ ਬਸਹਤ ਲਈ ਮਹੱਤਵਪ੍ ਰਨ ਹਨ, ਬਜਵੇਂ ਬਕ ਕਾਰਿੋਹਾਈਡਰੇਟ, 

ਫੈਟ ਅਤ ੇਫਾਈਬਰ ਬਿਸਕੁਟਾਂ ਦਾ ਪੌ੍ਸਬਟਕ ਮੱੁਲ ਇਸ ਨ ਿੰ  ਬਵਸਵ-ਬਵਆਪ੍ੀ ਪ੍ਸਿੰਦੀਦਾ ਨਾਸਤਾ ਿਣਾਉਂਦਾ ਹੈ। ਭਰਪ੍ ਰ 

ਸੁਆਦ  ਵਾਲੇ ਪ੍ਰੀਮੀਅਮ ਬਿਸਕੁਟ ਵੀ ਿਹੁਤ ਬਜ਼ਆਦਾ ਖਾਧੇ ਜਾਂਦੇ ਹਨ। ਬਿਹਤਰ ਅਪ੍ੀਲ, ਸੁਆਦ ਅਤੇ ਸਹ ਲਤ ਦੇ 

ਕਾਰਨ, ਿੇਕਰੀ ਉਤਪ੍ਾਦਾਂ ਦੀ ਖਪ੍ਤ ਬਵੱਚ ਤਿਦੀਲੀ ਮਾਰਕੀਟ ਦੇ ਵਾਧੇ ਲਈ ਇੱਕ ਪ੍ਰਮੱੁਖ ਚਾਲਕ ਹੈ। ਿਹੁਤ ਸਾਰੇ 

ਬਵਕਲਪ੍ਾਂ ਅਤ ੇਤਕਨਾਲੋਜੀਆਂ ਦੀ ਉਤਪ੍ਾਦ ਲਾਈਨ ਬਵੱਚ ਸਾਮਲ ਹੋਣ ਨੇ ਮਾਰਕੀਟ ਦੇ ਬਵਕਾਸ ਬਵੱਚ ਯੋਗਦਾਨ 

ਪ੍ਾਇਆ ਹੈ। ਖੁਰਾਕੀ ਵਸਤ ਆਂ ਜਾਂ ਖੁਰਾਕਾਂ ਬਵੱਚ ਜ਼ਰ ਰੀ ਪੌ੍ਸਬਟਕ ਤੱਤਾਂ ਕਾਰਿੋਹਾਈਡਰੇਟ, ਫੈਟ, ਪ੍ਰੋਟੀਨ, ਖਬਣਜਾਂ ਅਤੇ 

ਬਵਟਾਬਮਨਾਂ ਦਾ ਇੱਕ ਚਿੰਗੀ ਤਰਹਾਂ ਸਿੰਤੁਬਲਤ ਅਨੁਪ੍ਾਤ ਉਹਨਾਂ ਦੇ ਖਪ੍ਤਕਾਰਾਂ ਦੇ ਪੌ੍ਸਬਟਕ ਤੱਤਾਂ ਦੀਆਂ ਲੋੜਾਂ ਦੇ ਸਿਿੰਧ 

ਬਵੱਚ ਭੋਜਨ ਦੀ ਗੁਣਵੱਤਾ ਦੇ ਬਹੱਸੇ ਵਜੋਂ ਪੋ੍ਸਣ ਜਾਂ ਪੌ੍ਸਬਟਕ ਤੱਤਾਂ ਦਾ ਮੱੁਲ ਹੈ। ਉਤਪ੍ਾਦ ਦੀ ਪੌ੍ਸਬਟਕ ਸਮੱਗਰੀ ਦੀ 

ਗੁਣਵੱਤਾ ਵਧੇਰੇ ਉੱਚੀ ਹੈ, ਬਕਉਂਬਕ ਇਸਦ ੇਪੌ੍ਸਬਟਕ ਮੱੁਲ ਨ ਿੰ  ਵਧਾਉਣ ਲਈ ਢੁਕਵੀਂ ਸਮੱਗਰੀ ਅਤੇ ਿੁਬਨਆਦੀ ਸਮੱਗਰੀ 

ਸਾਮਲ ਕਰਨੀ ਪ੍ੈਂਦੀ ਹੈ। ਜੀਰ ੇਦੇ ਬਿਸਕੁਟ ਦੀ ਪੌ੍ਸਬਟਕ ਜਾਣਕਾਰੀ ਲਗਭਗ ਪ੍ਰਤੀ 100 ਗਰਾਮ ਉਤਪ੍ਾਦ ਹੈ। 

➢ ਕੈਲੋਰੀ: 551.93 ਡਕਲੋ ਕੈਲੋਰੀ 

➢ ਕਾਰਿੋਹਾਈਡਰੇਟ: 46.6 ਗਰਾਮ 

➢ ਪ੍ਰੋਟੀਨ: 61.8 ਗਰਾਮ 

➢ ਫਾਈਿਰ: 0.97 ਗਰਾਮ 

➢ ਸ ਗਰ: 23.75 ਗਰਾਮ 

➢ ਫੈਟ: 26.87 ਗਰਾਮ 
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2.9 ਹਨਰਯਾਤ ਸੰਭਾਵੀ ਅਤੇ ਹਵਕਰੀ ਪਹਿਲ:ੂ  

ਬਿਸਕੁਟਾਂ ਦੀ ਮਿੰਗ ਿਹੁਤ ਵਧੀਆ ਹੈ। ਇਹ ਖਪ੍ਤਕਾਰ ਵਸਤਾਂ (ਐਫ਼ ਐਮ ਸੀ ਜੀ) ਦੇ ਤੇਜ਼ੀ ਨਾਲ ਵਧ ਰਹੇ ਸੈਕਟਰ 

ਬਵੱਚ ਸਾਰੇ ਬਹੱਬਸਆਂ ਬਵੱਚ ਸਭ ਤੋਂ ਤੇਜ਼ੀ ਨਾਲ ਵਧਣ ਵਾਲੇ ਿਾਜ਼ਾਰਾਂ ਬਵੱਚੋਂ ਇੱਕ ਹੈ। 2017-2021 ਬਵੱਚ ਪੈ੍ਕੇਜਡ 

ਿੇਕਰੀ ਉਤਪ੍ਾਦਾਂ ਦੀ ਅਿੰਤਰਰਾਸਟਰੀ ਮਿੰਗ 4.6% ਦੇ ਸੀ ਏ ਜੀ ਆਰ 'ਤੇ ਵਧਣ ਦਾ ਅਨੁਮਾਨ ਹੈ। ਗਲੋਿਲ 

ਬਿਸਕੁਟ ਮਾਰਕੀਟ 5% ਦੇ ਸੀਏਜੀਆਰ ਦੇ ਨਾਲ, 2023 ਤੱਕ ਪੈ੍ਕੇਜਡ ਿੇਕਰੀ ਬਹੱਸੇ ਬਵੱਚ ਯੂਐਸਡੀ 135 

ਬਿਲੀਅਨ ਤੱਕ ਪ੍ਹੁਿੰ ਚਣ ਦਾ ਅਨੁਮਾਨ ਹੈ। ਤੇਜ਼ੀ ਨਾਲ ਵੱਧ ਰਹੀ ਮਿੰਗ ਦੁਆਰਾ ਉਦਯੋਗ ਬਵੱਚ ਛੋਟੇ ਅਤ ੇਵੱਡ ੇਦੋਵਾਂ 

ਬਖਡਾਰੀਆਂ ਨ ਿੰ  ਆਕਰਬਸਤ ਕੀਤਾ, ਜੋ ਬਕ 2017 ਦੇ ਅਿੰਤ ਤੱਕ $76 ਬਿਲੀਅਨ 385 ਬਮਲੀਅਨ ਦੇ ਿਰਾਿਰ ਹੈ। 

 

ਗਲੋਿਲ ਬਿਸਕੁਟ ਮਾਰਕੀਟ 2021 ਤੱਕ ਸੀ ਏ ਜੀ ਆਰ ਦੀ 3.7 ਪ੍ਰਤੀਸਤ ਦਰ ਨਾਲ 121 ਬਿਲੀਅਨ ਡਾਲਰ ਤੱਕ 

ਪ੍ਹੁਿੰਚਣ ਦਾ ਅਨੁਮਾਨ ਹੈ, ਜੋ ਬਕ ਗਾਹਕਾਂ ਦੇ ਬਹੱਤਾਂ ਅਤ ੇਗਤੀਸੀਲਤਾ ਬਵੱਚ ਤਿਦੀਲੀਆਂ ਕਾਰਨ 5.08 ਪ੍ਰਤੀਸਤ 

ਦੀ ਦਰ ਨਾਲ 2024 ਤੱਕ $164 ਬਿਲੀਅਨ ਤੱਕ ਪ੍ਹੁਿੰ ਚਣ ਦਾ ਅਨੁਮਾਨ ਹੈ।i 
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ਅਹਿਆਇ 3 

ਪੈਕੇਹਜੰਗ 

 

3.1. ਉਤਪਾਦ ਦੀ ਸੇ਼ਲਫ ਲਾਈਫ 

ਫ ਡ ਸਟੋਰੇਜ ਨ ਿੰ  ਥੋੜਹੇ ਸਮੇਂ ਲਈ ਖਾਣਯੋਗ ਅਵਸਥਾ ਬਵੱਚ ਭਜੋਨ ਪ੍ਦਾਰਥ ਦੇ ਸਟੋਰੇਜ ਵਜੋਂ ਦਰਸਾਇਆ ਜਾਂਦਾ ਹੈ, ਪ੍ਰ 

ਆਮ ਤੌਰ 'ਤੇ ਲਿੰ ਿ ੇਸਮੇਂ ਲਈ ਸਟੋਰ ਕੀਤ ੇਭੋਜਨ 'ਤੇ ਲਾਗ  ਹੁਿੰ ਦਾ ਹੈ। 

ਦੋ ਤਰੀਬਕਆਂ ਨਾਲ, ਸੈਲਫ ਲਾਈਫ ਨ ਿੰ  ਪ੍ਬਰਭਾਬਸਤ ਕੀਤਾ ਬਗਆ ਹੈ: 

"ਇਸ ਦੁਆਰਾ ਵਰਤੀ ਜਾਣ 'ਤੇ ਸਭ ਤੋਂ ਵਧੀਆ": ਭੋਜਨ ਸਮੇਂ ਦੀ ਬਮਆਦ ਲਈ ਸੁਰ ਆਤੀ ਸੁਆਦ ਅਤ ੇਪੌ੍ਸਬਟਕ ਤੱਤਾਂ 

ਨ ਿੰ  ਸੁਰੱਬਖਅਤ ਰੱਖਦਾ ਹੈ। "ਜੀਵਨ ਕਾਇਮ ਰੱਖਣ ਵਾਲਾ": ਭਜੋਨ ਨ ਿੰ  ਲਿੰ ਿ ੇਸਮੇਂ ਲਈ ਸੁਰੱਬਖਅਤ ਰੱਬਖਆ ਜਾ ਸਕਦਾ ਹੈ 

ਅਤ ੇ ਬਫਰ ਵੀ ਪੌ੍ਸਬਟਕ ਹੋ ਸਕਦਾ ਹੈ। ਖਾਣ-ਪ੍ੀਣ ਦੀਆਂ ਇਨਹ ਾਂ ਦੋ ਬਕਸਮਾਂ ਲਈ, ਸਮੇਂ ਦਾ ਮਹੱਤਵਪ੍ ਰਨ ਅਿੰਤਰ ਹੋ 

ਸਕਦਾ ਹੈ। ਉਤਪ੍ਾਦ ਦੀ ਗੁਣਵੱਤਾ, ਬਸਬਪ੍ਿੰਗ ਦੀਆਂ ਸਬਥਤੀਆਂ ਅਤ ੇਰੈਬਪ੍ਿੰਗ 'ਤੇ ਬਨਰਭਰ ਕਰਦੇ ਹੋਏ, ਕਬਰਆਨੇ ਦੀ 

ਦੁਕਾਨ ਤੋਂ ਖਰੀਦ ੇਗਏ ਭੋਜਨ ਦੀ ਸੈਲਫ ਲਾਈਫ ਕੁਝ ਬਦਨ ਜਾਂ ਕਈ ਸਾਲਾਂ ਦੀ ਹੋ ਸਕਦੀ ਹੈ। 

ਉਹ ਭੋਜਨ ਜੋ "ਜੀਵਨ ਨ ਿੰ  ਕਾਇਮ ਰੱਖਣ ਵਾਲੇ" ਹਨ ਉਹ ਹਨ ਜੋ ਲਿੰ ਿ ੇਸਮੇਂ ਲਈ ਸਟੋਰੇਜ ਲਈ ਸਪੱ੍ਸਟ ਤੌਰ 'ਤੇ 

ਬਤਆਰ ਕੀਤ ੇਗਏ ਹਨ। ਇਹਨਾਂ ਬਵੱਚੋਂ ਕਈ ਚੀਜ਼ਾਂ 'ਤੇ, ਔਸਤ ਸੈਲਫ ਲਾਈਫ 30 ਸਾਲ ਜਾਂ ਇਸ ਤੋਂ ਵੱਧ ਹੋ ਗਈ ਹੈ। 

ਭੋਜਨ ਦੀ ਗੁਣਵੱਤਾ 'ਤੇ ਬਨਰਭਰ ਕਰਦ ੇਹੋਏ, ਭੋਜਨ ਦੀ ਪ੍ਰਬਕਬਰਆ ਬਜਿੰ ਨੀ ਲਿੰ ਿੀ ਹੁਿੰ ਦੀ ਹੈ, ਪ੍ਬਹਲੀ ਵਾਰ ਪੈ੍ਕ ਕੀਤੇ ਜਾਣ 

'ਤੇ ਸੁਆਦ ਅਤ ੇਪੌ੍ਸਬਟਕ ਤੱਤਾਂ ਦੀ ਗੁਣਵੱਤਾ ਘੱਟ ਜਾਂਦੀ ਹੈ। ਅਬਧਐਨਾਂ ਨੇ ਬਦਖਾਇਆ ਹੈ, ਹਾਲਾਂਬਕ, ਫਰੀਜ਼-ਸੱੁਕੇ ਅਤ ੇ

ਡੀਹਾਈਡਰੇਬਟਡ ਭੋਜਨ, ਸਹੀ ਢਿੰਗ ਨਾਲ ਪੈ੍ਕ ਕੀਤ ੇਅਤ ੇਸੀਲ ਕੀਤ ੇਗਏ, ਉਹਨਾਂ ਦੀਆਂ ਕੈਲੋਰੀਆਂ  ਨ ਿੰ  ਸੁਰੱਬਖਅਤ 

ਰੱਖਦ ੇਹਨ, ਭਾਵੇਂ ਉਹਨਾਂ ਦੇ ਬਨਰਧਾਰਤ ਸਮੇਂ ਤੋਂ ਵੱਧ ਸੁਰੱਬਖਅਤ ਰੱਬਖਆ ਜਾਵੇ, ਐਮਰਜੈਂਸੀ ਬਵੱਚ ਜੀਵਨ ਨ ਿੰ  ਕਾਇਮ 

ਰੱਖ ਸਕਦਾ ਹੈ ਅਤ ੇਭੁੱ ਖ ਤੋਂ ਿਚ ਸਕਦਾ ਹੈ। 

ਸਟੋਰ ਕੀਤ ੇਭੋਜਨ ਪ੍ਦਾਰਥਾਂ ਦੀ ਸੈਲਫ ਲਾਈਫ ਹੇਠਾਂ ਬਦੱਤ ੇ4 ਮੱੁਖ ਮਾਪ੍ਦਿੰਡਾਂ 'ਤੇ ਬਨਰਭਰ ਕਰਦੀ ਹੈ: 

• ਤਾਪ੍ਮਾਨ: ਹਾਲੀਆ ਖੋਜ ਦੇ ਨਤੀਬਜਆ ਂਦੇ ਅਨੁਸਾਰ, ਕਮਰੇ ਦੇ ਤਾਪ੍ਮਾਨ ਜਾਂ ਠਿੰ ਡ ੇ(75 °F/24 °C ਜਾਂ ਘੱਟ) 'ਤੇ 

ਰੱਖੇ ਭੋਜਨ ਆਮ ਤੌਰ 'ਤੇ ਮਿੰ ਨੇ ਜਾਣ ਵਾਲੇ ਸਮੇਂ ਤੋਂ ਵੱਧ ਸਮੇਂ ਲਈ ਪੌ੍ਸਬਟਕ ਅਤ ੇਖਾਣ ਯੋਗ ਹੋ ਸਕਦ ੇਹਨ। 50 ° 

ਫਾਰਨਡਹਟ ਤੋਂ 60 ° ਫਾਰਨਡਹਟ 'ਤੇ ਪ੍ਰੋਸੈਸ ਕੀਤ ੇਗਏ ਭੋਜਨ (ਜੋ ਅਨੁਕ ਲ ਹੈ) ਉੱਚ ਤਾਪ੍ਮਾਨਾਂ 'ਤੇ ਸਟੋਰ ਕੀਤੇ 
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ਭੋਜਨਾਂ ਨਾਲੋਂ ਲਿੰ ਿ ੇਸਮੇਂ ਤੱਕ ਰਬਹ ਸਕਦ ੇਹਨ। ਅੱਗ ਭੋਜਨ ਅਤ ੇਇਸ ਦੇ ਪੌ੍ਸਬਟਕ ਮੱੁਲ ਨ ਿੰ  ਪ੍ ਰੀ ਤਰਹਾਂ ਮਾਰ ਬਦਿੰ ਦੀ 

ਹੈ। ਪ੍ਰੋਟੀਨ ਟੁੱ ਟ ਸਕਦ ੇਹਨ ਅਤ ੇਕੁਝ ਬਵਟਾਬਮਨ ਗੁਆ ਸਕਦੇ ਹਨ। ਕੁਝ ਭੋਜਨਾਂ ਦਾ ਸੁਆਦ, ਰਿੰਗ ਅਤ ੇਗਿੰਧ ਵੀ 

ਿਦਲ ਸਕਦੀ ਹੈ। 

• ਨਮੀ: ਡੀਹਾਈਡਰੇਬਟਡ ਜਾਂ ਫਰੀਜ਼-ਡਰਾਇਡ ਲਿੰ ਿ ੇਸਮੇਂ ਦੇ ਭੋਜਨ ਦੀ ਸਿੰਭਾਲ ਲਈ ਬਵਆਬਖਆ ਨਮੀ ਨ ਿੰ  ਹਟਾਉਣਾ ਹੈ। 

ਿਹੁਤ ਬਜ਼ਆਦਾ ਨਮੀ ਇੱਕ ਅਬਜਹ ੇਮਾਹੌਲ ਨ ਿੰ  ਉਤਸਾਬਹਤ ਕਰਦੀ ਹੈ ਬਜਸ ਬਵੱਚ ਸ ਖਮ ਜੀਵ ਵਧ ਸਕਦ ੇਹਨ 

ਅਤ ੇਭੋਜਨ ਬਵੱਚ ਰਸਾਇਣਕ ਪ੍ਰਤੀਬਕਰਆਵਾਂ ਪ੍ਤਨ ਦਾ ਕਾਰਨ ਿਣਦੀਆਂ ਹਨ ਜੋ ਆਖਰਕਾਰ ਸਾਨ ਿੰ  ਿੀਮਾਰ ਕਰ 

ਸਕਦੀਆਂ ਹਨ। 

• ਆਕਸੀਜਨ: ਿਹੁਤ ਬਜ਼ਆਦਾ ਆਕਸੀਜਨ, ਖਾਸ ਕਰਕੇ ਫੈਟ, ਬਵਟਾਬਮਨ ਅਤ ੇਭੋਜਨ ਦੇ ਰਿੰਗਾਂ ਬਵੱਚ, ਭਜੋਨ ਨ ਿੰ  

ਖਰਾਿ ਕਰ ਸਕਦਾ ਹੈ ਅਤੇ ਸ ਖਮ ਜੀਵਾਂ ਦੇ ਬਵਕਾਸ ਨ ਿੰ  ਉਤਸਾਬਹਤ ਕਰ ਸਕਦਾ ਹੈ। ਇਹ ਆਕਸੀਜਨ ਸੋਖਕ ਦੀ 

ਵਰਤੋਂ ਕਰਦ ੇਹੋਏ ਤੁਹਾਡੀਆਂ ਖੁਦ ਦੀਆਂ ਖਾਣ ਵਾਲੀਆਂ ਚੀਜ਼ਾਂ ਦੀ ਸੱੁਕੀ ਪੈ੍ਬਕਿੰਗ ਲਈ ਸਪੱ੍ਸਟੀਕਰਨ ਹੈ। 

• ਰੋਸਨੀ: ਿਹੁਤ ਬਜ਼ਆਦਾ ਰੋਸਨੀ ਦੇ ਐਕਸਪੋ੍ਜਰ ਨਾਲ ਭੋਜਨ ਖਰਾਿ ਹੋ ਜਾਵੇਗਾ। ਖਾਸ ਤੌਰ 'ਤੇ, ਇਹ ਭੋਜਨ ਦੇ 

ਰਿੰਗ, ਬਵਟਾਬਮਨਾਂ, ਫੈਟ ਅਤੇ ਤੇਲ ਅਤ ੇਪ੍ਰੋਟੀਨ ਦੀ ਘਾਟ ਨ ਿੰ  ਪ੍ਰਭਾਬਵਤ ਕਰਦਾ ਹੈ। ਸਭ ਤੋਂ ਲਿੰ ਿੀ ਸੈਲਫ ਲਾਈਫ ਦੇ 

ਨਾਲ ਘੱਟ ਰੋਸਨੀ ਵਾਲੀਆਂ ਥਾਵਾਂ 'ਤੇ ਲਿੰ ਿ ੇਸਮੇਂ ਲਈ ਭੋਜਨ ਸਟੋਰੇਜ ਿਣਾਈ ਰੱਖੋ। 

ਡਬਸਕ ਟ” ਸ਼ਬਦ ਫਰੈਂਚ ਮੂਲ ਦਾ ਹੈ ਅਤ ੇਇਸਦਾ ਅਰਥ ਹੈ “ਦੋ ਵਾਰ ਤਲੇ ਹੋਏ”। ਅੱਜ-ਕੱਲਹ ਡਜ਼ਆਦਾਤਰ ਡਬਸਕ ਟ 

ਡਸਰਫ਼ ਇੱਕ ਵਾਰ ਹੀ ਪਕਾਏ ਜਾਂਦ ੇਹਨ। ਆਮ ਤੌਰ ‘ਤੇ, ਡਬਸਕ ਟ ਦੀ ਨਮੀ 4 ਪਰਤੀਸ਼ਤ ਤੋਂ ਘੱਟ ਹ ਿੰ ਦੀ ਹੈ ਅਤੇ ਛੇ ਜਾਂ 

ਵੱਧ ਮਹੀਡਨਆਂ ਦੀ ਲਿੰ ਬੀ ਸੈ਼ਲਫ ਲਾਈਫ ਹ ਿੰ ਦੀ ਹੈ।  ਸਾਰੇ ਭੋਜਨ ਦੀ ਇੱਕ ਜ਼ਰੂਰੀ ਸਿੰ ਪਤੀ ਹੈ, ਅਤ ੇਸਰੋਤ ਤੋਂ ਗਾਹਕ 

ਤੱਕ, ਇਹ ਭੋਜਨ ਲੜ੍ੀ ਡਵੱਚ ਡਕਸੇ ਵੀ ਡਵਅਕਤੀ ਲਈ ਮਹੱਤਵ ਰੱਖਦਾ ਹੈ। ਪਰਭਾਵੀ ਸਿੰਵੇਦਨਾਤਮਕ ਡਵਸ਼ਲੇਸ਼ਣ ਦੇ 

ਸਿੰਦਰਭ ਡਵੱਚ, ਚਿੰਗੀ ਤਰਹਾਂ ਡਡਜ਼ਾਈਨ ਕੀਤੇ ਅਤੇ ਕੀਤੇ ਗਏ ਮਾਰਕੀਟ ਸਵੀਡਕਰਤੀ ਮ ਲਾਂਕਣ ਹਰ ਉਤਪਾਦ ਦੇ ਸੈ਼ਲਫ 

ਲਾਈਫ ਮ ਲਾਂਕਣ ਦਾ ਇੱਕ ਮਹੱਤਵਪੂਰਨ ਪਡਹਲੂ ਹਨ।  ਨਮੀ ਅਤ ੇਪਾਣੀ ਦੀ ਵਾਸ਼ਪ ਦਾ ਤਬਾਦਲਾ ਸੈ਼ਲਫ ਲਾਈਫ ਨੂਿੰ  

ਪਰਭਾਡਵਤ ਕਰਨ ਵਾਲੇ ਪਰਾਇਮਰੀ ਤੱਤ ਵਜੋਂ ਕਿੰ ਮ ਕਰਦਾ ਹੈ। ਸਟੋਰੇਜ਼ ਦੌਰਾਨ, ਭੋਜਨ ਡਵੱਚ ਭੌਡਤਕ-ਰਸਾਇਣਕ 

ਤਬਦੀਲੀਆਂ ਸੈ਼ਲਫ-ਲਾਈਫ ਦਾ ਨ ਕਸਾਨ ਕਰ ਸਕਦੀਆਂ ਹਨ, ਨਤੀਜੇ ਵਜੋਂ ਇਸਦੀ ਇਕਸਾਰਤਾ ਡਵੱਚ ਡਗਰਾਵਟ 

ਆ ਸਕਦੀ ਹੈ। ਡਬਸਕ ਟ ਭ ਰਭ ਰਾ ਹ ਿੰ ਦੇ ਹਨ ਅਤੇ ਘੱਟ ਨਮੀ ਦੀ ਸਮੱਗਰੀ, ਘੱਟ, ਘੱਟ  ਪਾਣੀ ਦੀ ਗਤੀਡਵਧੀ , ਅਤੇ 

ਬਹ ਤ ਹੀ ਹਾਈਗਰੋਸਕੋਡਪਕ . । ਗਾਹਕਾਂ ਨ ਿੰ  ਅਸਵੀਕਾਰ ਕਰਨ ਦਾ ਮੁਢਲਾ ਸਰੋਤ ਔਫ-ਫਲੇਵਰ, ਔਫ-ਡੌਰਸ, ਅਤੇ 
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ਪ੍ਰੋਸੈਸਡ ਭੋਜਨ ਬਵੱਚ ਕਬਰਸਪ੍ੀਨ ਦੀ ਕਮੀ ਹੈ। ਇਹ ਆਕਸੀਡੇਬਟਵ ਰੈਂਸੀਬਡਟੀ, ਪ੍ਰਮੀਸਨ, ਮਾਈਗਰੇਸਨ ਅਤੇ 

ਪੈ੍ਬਕਿੰਗ ਕਿੰ ਪੋ੍ਨੈਂ ਟਸ ਦੇ ਬਵਚਕਾਰ ਪੈ੍ਕ ਕੀਤ ੇਭੋਜਨ ਦੇ ਬਹੱਬਸਆਂ ਦੀ ਪ੍ਰਤੀਬਕਰਆ ਕਾਰਨ ਹੋ ਸਕਦੇ ਹਨ। 

 

3.2.ਜੀਰਾ ਹਿਸਕੁਟ ਪੈਕੇਹਜੰਗ: 

ਪੈ੍ਕੇਬਜਿੰਗ ਬਕਸੇ ਉਤਪ੍ਾਦ ਦੇ ਕਿੰਟੇਨਰ ਜਾਂ ਰੈਪ੍ਰ ਨ ਿੰ  ਬਡਜ਼ਾਈਨ ਕਰਨ ਅਤੇ ਬਤਆਰ ਕਰਨ ਦੇ ਕਿੰਮ ਨ ਿੰ  ਦਰਸਾਉਂਦੀ ਹੈ। 

ਇਹ ਮਾਰਕੀਬਟਿੰਗ ਦੇ ਸਭ ਤੋਂ ਮਹੱਤਵਪ੍ ਰਨ ਬਹੱਬਸਆਂ ਬਵੱਚੋਂ ਇੱਕ ਹੈ। 

ਉਤਪ੍ਾਦ ਲਈ ਢੁਕਵੀਂ ਬਕਸਮ ਦੇ ਪੈ੍ਕ ਦੀ ਚੋਣ ਕਰਦ ੇਸਮੇਂ ਿਹੁਤ ਸਾਰੇ ਕਾਰਕ ਹਨ ਬਜਨਹ ਾਂ ਨ ਿੰ  ਬਵਚਾਰਨ ਦੀ ਲੋੜ ਹੈ: 

➢ ਉਤਪ੍ਾਦ ਸਮੱਗਰੀ. 

➢ ਉਤਪ੍ਾਦ ਦੀ ਅਰਜ਼ੀ. 

➢ ਸਮੱਗਰੀ ਸਬਥਰਤਾ. 

➢ ਬਕਸੇ ਵੀ ਵਾਤਾਵਰਣਕ ਕਾਰਕਾਂ ਤੋਂ ਸੁਰੱਬਖਆ 

➢ ਗਾਹਕ ਲਈ ਪੈ੍ਕ ਦੀ ਸਵੀਬਕਰਤੀ। 

➢ ਰੈਗ ਲੇਟਰੀ, ਕਾਨ ਿੰ ਨੀ ਅਤ ੇਗੁਣਵੱਤਾ ਸਿੰਿਿੰ ਧੀ ਮੱੁਦੇ। 

 

ਪੈਕੇਹਜੰਗ ਸਮੱਗਰੀ ਦੀਆਂ ਹਵਸੇਸਤਾਵਾਂ:  

ਚੁਣੀ ਗਈ ਸਮੱਗਰੀ ਬਵੱਚ ਹੇਠ ਬਲਖੀਆਂ ਬਵਸੇਸਤਾਵਾਂ ਹੋਣੀਆਂ ਚਾਹੀਦੀਆਂ ਹਨ: 

✓ ਛੇੜਛਾੜ-ਬਵਰੋਧ ਦੀਆਂ ਜ਼ਰ ਰਤਾਂ ਨ ਿੰ  ਪ੍ ਰਾ ਕਰਨਾ ਲਾਜ਼ਮੀ ਹੈ 

✓ ਉਤਪ੍ਾਦ ਦੇ ਨਾਲ ਪ੍ਰਤੀਬਕਬਰਆਸੀਲ ਨਹੀਂ ਹੋਣਾ ਚਾਹੀਦਾ 

✓ ਉਹਨਾਂ ਨ ਿੰ  ਵਾਤਾਵਰਣ ਦੀਆਂ ਸਬਥਤੀਆਂ ਤੋਂ  ਰੱਬਖਆ ਕਰਨੀ ਚਾਹੀਦੀ ਹੈ 

✓ ਗੈਰ-ਜ਼ਬਹਰੀਲੇ ਹੋਣਾ ਚਾਹੀਦਾ ਹੈ 

✓ ਉਤਪ੍ਾਦ ਨ ਿੰ  ਗਿੰਧ/ਸਵਾਦ ਨਹੀਂ ਦੇਣਾ ਚਾਹੀਦਾ 

✓ ਐੱਫ.ਡੀ.ਏ. ਤੋਂ ਮਨਜ਼ ਰਸੁਦਾ ਹੋਣਾ ਚਾਹੀਦਾ ਹੈ। 

ਬਿਸਕੁਟ ਬਸੱਧੇ ਿਾਰਦਾਨੇ ਬਵੱਚ ਪੈ੍ਕ ਕੀਤ ੇਜਾਂਦੇ ਹਨ, ਥੋਕ ਬਵਕਰੀ ਲਈ ਿਾਰਦਾਨੇ ਵਾਲੇ ਪੌ੍ਲੀ-ਲਾਈਨ ਿੈਗ, ਅਤ ੇ

ਪ੍ਰਚ ਨ ਬਵਕਰੀ ਲਈ ਲੈਮੀਨੇਟਡ ਪ੍ਾਊਚਾਂ ਜਾਂ ਪੌ੍ਲੀ-ਿੈਗਾਂ ਬਵੱਚ। 
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➢ ਲਟਕਦੇ ਿੈਗ-ਕਬਰਆਨੇ ਦੀਆਂ ਦੁਕਾਨਾਂ ਅਤ ੇਹੋਰ ਖਰੀਦਦਾਰੀ ਦੁਕਾਨਾਂ ਬਵੱਚ ਲਟਕਦੇ ਿੈਗ ਆਮ ਤੌਰ 'ਤੇ ਵਰਤੇ 

ਜਾਂਦ ੇਹਨ। ਇਹ ਇੱਕ ਬਕਸਮ ਦਾ ਪ੍ਲਾਸਬਟਕ ਿੈਗ ਹੁਿੰ ਦਾ ਹੈ ਬਜਸ ਨ ਿੰ  ਦੋਵੇਂ ਬਸਬਰਆਂ 'ਤੇ ਿੈਕ-ਮੱਧ ਸੀਮ ਨਾਲ ਵੀ 

ਸੀਲ ਕੀਤਾ ਜਾਂਦਾ ਹੈ। ਲਟਕਣ ਵਾਲੇ ਿੈਗਾਂ ਬਵੱਚ ਇੱਕ ਪ੍ਰੀ-ਕੱਟ ਮੋਰੀ ਹੁਿੰ ਦਾ ਹੈ ਜੋ ਉਹਨਾਂ ਲਈ ਹੱੁਕਾਂ ਤੋਂ ਲਟਕਣਾ 

ਸੌਖਾ ਿਣਾਉਂਦਾ ਹੈ ਤਾਂ ਜੋ ਉਹਨਾਂ ਨ ਿੰ  ਇੱਕ ਆਕਰਸਕ ਤਰੀਕੇ ਨਾਲ ਦੇਬਖਆ ਜਾ ਸਕੇ। 

➢ ਹਸਰਿਾਣੇ ਦੇ ਥੈਲੇ -ਇੱਕ ਬਸਰਹਾਣਾ ਿੈਗ ਇੱਕ ਹੋਰ ਆਮ ਬਕਸਮ ਦਾ ਪੈ੍ਕੇਜ ਹੈ। ਿੈਗਾਂ ਨ ਿੰ  ਉਹਨਾਂ ਦੀ ਸਕਲ ਲਈ 

ਨਾਮ ਬਦੱਤਾ ਬਗਆ ਹੈ, ਜੋ ਬਕ ਇੱਕ ਗੱਦੀ ਵਰਗਾ ਹੈ. ਉਹ ਕਬਰਆਨੇ ਦੀ ਦੁਕਾਨ ਬਵੱਚ ਕਬਰਆਨੇ ਦੀ ਦੁਕਾਨ ਦੀਆਂ 

ਅਲਮਾਰੀਆਂ 'ਤੇ ਫਲੈਟ ਪ੍ਏ ਪ੍ਾਏ ਗਏ ਹਨ ਅਤ ੇਚੀਜ਼ਾਂ ਨ ਿੰ  ਚੁੱ ਕਣ ਲਈ ਜਾਣੇ ਜਾਂਦ ੇਸਨ। 

➢ ਗਸੇਟੇਡ ਪੋਲੀ ਿੈਗਸ-ਗਸੇਟੇਡ ਿੈਗਾਂ ਨ ਿੰ  ਅਕਸਰ ਫਲੈਟ-ਿਾਟਮ ਿੈਗ ਬਕਹਾ ਜਾਂਦਾ ਹੈ ਬਕਉਂਬਕ ਉਹਨਾਂ ਬਵੱਚ ਇੱਕ 

ਟੱਕ ਇਨ ਪ੍ਲੇਟ ਹੁਿੰ ਦਾ ਹੈ ਬਜਸਨ ਿੰ  ਫਲੈਟ ਦਿਾਇਆ ਜਾਂਦਾ ਹੈ। ਇਹ ਿੈਗ ਨ ਿੰ  ਵੱਧ ਚੁੱ ਕਣ ਦੀ ਸਮਰੱਥਾ ਲਈ ਫੈਲਾਉਣ 

ਅਤ ੇਜੇਕਰ ਲੋੜ ਹੋਵੇ ਤਾਂ ਇੱਕ ਡੱਿ ੇਦੀ ਸਕਲ ਰੱਖਣ ਦੀ ਆਬਗਆ ਬਦਿੰ ਦਾ ਹੈ। ਇਸ ਬਕਸਮ ਦੇ ਪੌ੍ਲੀ ਿੈਗ ਹੀਟ 

ਸੀਲ, ਿਿੰਨਹੇ , ਸਟੈਪ੍ਲਡ, ਜਾਂ ਟੇਪ੍ ਿਿੰਦ ਕੀਤ ੇਜਾ ਸਕਦ ੇਹਨ। ਉਹ ਬਕਸੇ ਵੀ ਬਵਅਕਤੀ ਲਈ ਇੱਕ ਿੈਗ ਬਵੱਚ ਵਧੇਰੇ 

ਆਟਾ ਪ੍ਰਾਪ੍ਤ ਕਰਨ ਦੀ ਕੋਬਸਸ ਕਰਨ ਵਾਲੇ ਲਈ ਸਿੰਪ੍ ਰਨ ਪੌ੍ਲੀ ਿੈਗ ਹਨ। 

➢ ਲਚਕੀਲੇ ਪਾਊਚ-ਲਚਕੀਲੇ ਪ੍ਾਊਚ ਬਜ਼ਆਦਾਤਰ ਪੈ੍ਕ ਕੀਤੀਆਂ ਆਈਟਮਾਂ ਨ ਿੰ  ਚੁੱ ਕਣ ਦਾ ਇੱਕ ਵਧੀਆ ਤਰੀਕਾ 

ਹੈ। ਉਹਨਾਂ ਨ ਿੰ  ਬਜੱ਼ਪ੍ਰ-ਸੀਲ ਿਿੰਦਾਂ ਨਾਲ ਿਣਾਇਆ ਜਾ ਸਕਦਾ ਹੈ, ਜੋ ਵਰਤੋਂ ਲਈ ਅਿੰਦਰਲੀ ਸਮੱਗਰੀ ਨ ਿੰ  ਤਾਜ਼ਾ 

ਰੱਖਦ ੇਹਨ। ਲਚਕੀਲੇ ਪ੍ਾਊਚ ਸਾਨਦਾਰ ਬਪ੍ਰਿੰ ਬਟਿੰਗ ਸਮਰੱਥਾਵਾਂ ਦੀ ਪੇ੍ਸਕਸ ਕਰਦ ੇਹਨ, ਤਾਂ ਜੋ ਤੁਸੀਂ ਆਪ੍ਣੇ 

ਆਕਰਸਕ ਉਤਪ੍ਾਦ ਿਰਾਂਬਡਿੰਗ ਨ ਿੰ  ਪ੍ਾਊਚ ਬਵੱਚ ਸਾਮਲ ਕਰ ਸਕੋ। ਿਹੁਤ ਸਾਰੇ ਪ੍ਾਊਚ ਆਪ੍ਣੇ ਆਪ੍ ਖੜਹੇ ਹੋ ਜਾਂਦ ੇ

ਹਨ, ਜੋ ਤੁਹਾਡੀ ਸੈਲਫ ਦੀ ਬਦੱਖ ਨ ਿੰ  ਸੁਧਾਰਨ ਬਵੱਚ ਤੁਹਾਡੀ ਮਦਦ ਕਰਦਾ ਹੈ। 

 

3.3. ਜੀਰਾ ਹਿਸਕੁਟ ਪੈਕੇਹਜੰਗ: 

➢ ਪਰਾਇਮਰੀ ਪੈਕੇਹਜੰਗ: ਪ੍ਰਾਇਮਰੀ ਪੈ੍ਕੇਬਜਿੰਗ ਉਹ ਪੈ੍ਕੇਬਜਿੰਗ ਹੈ ਜੋ ਉਤਪ੍ਾਦ ਦੇ ਨਾਲ ਨਜ਼ਦੀਕੀ ਸਿਿੰਧ ਬਵੱਚ ਹੈ ਅਤੇ 

ਇਸਨ ਿੰ  ਅਕਸਰ ਇੱਕ ਖਪ੍ਤਕਾਰ ਯ ਬਨਟ ਬਕਹਾ ਜਾਂਦਾ ਹੈ। ਪ੍ਰਾਇਮਰੀ ਪੈ੍ਕੇਬਜਿੰਗ ਦਾ ਮੱੁਖ ਉਦੇਸ ਅਿੰਤਮ ਉਤਪ੍ਾਦ 

ਨ ਿੰ  ਸਾਮਲ ਕਰਨਾ, ਸੁਰੱਬਖਅਤ ਕਰਨਾ, ਖਾਸ ਤੌਰ 'ਤੇ ਗਿੰਦਗੀ ਦੇ ਬਵਰੱੁਧ।  
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➢ ਸੈਕੰਡਰੀ ਪੈਕੇਹਜੰਗ: ਸੈਕਿੰ ਡਰੀ ਪੈ੍ਕੇਬਜਿੰਗ ਮੱੁਖ ਪੈ੍ਕੇਬਜਿੰਗ ਦੀ ਿਾਹਰੀ ਪੈ੍ਕੇਬਜਿੰਗ ਹੈ, ਜੋ ਪੈ੍ਕੇਜਾਂ ਨ ਿੰ  ਜੋੜਦੀ ਹੈ ਅਤ ੇ

ਨੁਸਖੇ਼ ਦੇ ਬਹੱਸੇ ਨ ਿੰ  ਕਵਰ ਜਾਂ ਬਨਸਾਨਿੱਧ ਕਰਦੀ ਹੈ।  

➢ ਤੀਜੇ ਦਰਜੇ ਦੀ ਪੈਕੇਹਜੰਗ: ਤੀਸਰੀ ਪੈ੍ਕੇਬਜਿੰਗ ਦੀ ਵਰਤੋਂ ਿਲਕ ਉਤਪ੍ਾਦਾਂ ਦੇ ਪ੍ਰਿਿੰ ਧਨ, ਆਵਾਜਾਈ ਅਤ ੇ

ਬਡਲੀਵਰੀ ਲਈ ਕੀਤੀ ਜਾਂਦੀ ਹੈ। 
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3.4. ਪੈਕੇਹਜੰਗ ਸਮੱਗਰੀ: 

ਸੈਲ ਲੋਜ਼ ਅਤ ੇਐਲ ਮੀਨੀਅਮ ਫੁਆਇਲ ਤੋਂ ਇਲਾਵਾ, ਿਹੁਤ ਵੱਡੀ ਮਾਤਰਾ ਬਵੱਚ ਪੌ੍ਲੀਮੇਬਰਕ ਸਮੱਗਰੀ ਦੀ ਵਰਤੋਂ 

ਪੈ੍ਕੇਬਜਿੰਗ ਉਤਪ੍ਾਦਾਂ ਲਈ ਕੀਤੀ ਜਾਂਦੀ ਹੈ। ਕਾਗਜ਼ ਦੇ ਿੋਰਡ ਅਤ ੇਧਾਤ ਦੇ ਡੱਿ ੇਵੀ ਅਬਜਹ ੇਉਦੇਸਾਂ ਲਈ ਵਰਤ ੇਜਾਂਦ ੇ

ਹਨ। ਜਦੋਂ ਬਕ ਪੈ੍ਕੇਬਜਿੰਗ ਸਮੱਗਰੀ ਦੀ ਇੱਕ ਸੀਮਾ ਉਪ੍ਲਿਧ ਹੈ, ਪੈ੍ਕੇਬਜਿੰਗ ਦਾ ਅਿੰਤਮ ਬਵਕਲਪ੍ ਢੁਕਵੀਂ ਸੈਲਫ ਲਾਈਫ, 

ਪੈ੍ਕੇਬਜਿੰਗ ਮਸੀਨ ਦੀ ਕੁਸਲਤਾ, ਅਤ ੇਲਾਗਤ 'ਤੇ ਬਨਰਭਰ ਕਰਦਾ ਹੈ ਜੋ ਬਨਰਮਾਤਾ ਦੁਆਰਾ ਬਨਸਾਨਾ ਿਣਾਏ ਗਏ 

ਮਾਰਕੀਟ ਬਹੱਸੇ 'ਤੇ ਅਧਾਰਤ ਹੈ। ਪੈ੍ਕੇਬਜਿੰਗ ਮਾਬਧਅਮ ਦੀ ਸਭ ਤੋਂ ਆਮ ਚੋਣ ਪ੍ਲਾਸਬਟਕ (ਆਮ ਤੌਰ 'ਤੇ ਲਚਕਦਾਰ) 

ਹੈ ਬਕਉਂਬਕ ਇਹ ਲੋੜੀਂਦੀ ਸੁਰੱਬਖਆ ਅਤ ੇ ਸਿੰਭਾਲ, ਗਰੀਸ ਦੇ ਪ੍ਰਤੀਰੋਧ, ਸਰੀਰਕ ਤਾਕਤ, ਮਸੀਨਯੋਗਤਾ ਅਤੇ 

ਛਾਪ੍ਣਯੋਗਤਾ ਦੀ ਪੇ੍ਸਕਸ ਕਰਦਾ ਹੈ। 

ਪ੍ਲਾਸਬਟਕ ਜੋ ਭਾਰ ਬਵੱਚ ਹਲਕੇ ਹਨ, ਆਟ ੇਦੀ ਪੈ੍ਬਕਿੰਗ ਲਈ ਸਭ ਤੋਂ ਪ੍ਸਿੰਦੀਦਾ ਸਮੱਗਰੀ ਹਨ। ਆਟ ੇਦੀ ਪੈ੍ਬਕਿੰਗ ਬਵੱਚ 

ਰੁਝਾਨ ਿਦਲ ਰਹੇ ਹਨ। ਪ੍ਲਾਸਬਟਕ ਦੀਆਂ ਬਫਲਮਾਂ ਅਤ ੇਉਹਨਾਂ ਦੇ ਲੈਮੀਨੇਟਾਂ ਦੀ ਕੀਮਤ ਅਤੇ ਬਿਹਤਰ ਫਲੈਕਸ 

ਕਰੈਕ ਬਵਸੇਸਤਾਵਾਂ ਦੇ ਕਾਰਨ ਬਿਹਤਰ ਬਵਸੇਸਤਾਵਾਂ ਅਤੇ ਐਲ ਮੀਨੀਅਮ ਲੈਮੀਨੇਟ ਦੇ ਕਾਰਨ ਵਧਦੀ ਵਰਤੋਂ ਕੀਤੀ ਜਾਂਦੀ 

ਹੈ। ਪ੍ਲਾਸਬਟਕ ਪੈ੍ਕੇਬਜਿੰਗ ਉਤਪ੍ਾਦ ਜੋ ਵਰਤ ੇਜਾ ਸਕਦ ੇਹਨ ਹੇਠਾਂ ਵਰਣਨ ਕੀਤ ੇਗਏ ਹਨ. 

ਪੌ੍ਲੀਪ੍ਰੋਪ੍ਾਈਲੀਨ- ਪੌ੍ਲੀਪ੍ਰੋਪ੍ਾਈਲੀਨ ਬਫਲਮਾਂ ਬਵੱਚ ਪੋ੍ਲੀਥੀਲੀਨ ਨਾਲੋਂ ਬਿਹਤਰ ਸਪ੍ਸਟਤਾ ਹੁਿੰ ਦੀ ਹੈ ਅਤ ੇਕਠੋਰਤਾ ਦੇ 

ਕਾਰਨ ਉੱਤਮ ਮਸੀਨੀਤਾ ਦਾ ਆਨਿੰ ਦ ਮਾਣਦੀਆਂ ਹਨ। ਚਿੰਗੀ ਬਵਕਰੀਯੋਗਤਾ ਦੀ ਘਾਟ ਇੱਕ ਸਮੱਬਸਆ ਰਹੀ ਹੈ; 

ਹਾਲਾਂਬਕ, ਇਸ ਸਮੱਬਸਆ ਨ ਿੰ  ਦ ਰ ਕਰਨ ਲਈ ਪ੍ੀਵੀਡੀਸੀ ਅਤੇ ਬਵਨਾਇਲ ਕੋਬਟਿੰਗ ਦੀ ਵਰਤੋਂ ਕੀਤੀ ਗਈ ਹੈ। ਪ੍ੀਪ੍ੀ 

ਦੀਆਂ ਕੁਝ ਬਕਸਮਾਂ ਨ ਿੰ  ਬਵਸੇਸ ਤੌਰ 'ਤੇ ਟਬਵਸਟ-ਰੈਪ੍ ਐਪ੍ਲੀਕੇਸਨਾਂ ਲਈ ਬਵਕਸਤ ਕੀਤਾ ਬਗਆ ਹੈ ਬਕਉਂਬਕ ਉਹਨਾਂ 

ਬਵੱਚ ਮਰੋੜਣ ਤੋਂ ਿਾਅਦ ਸਬਥਤੀ ਬਵੱਚ ਲਾਕ ਕਰਨ ਦੀ ਸਮਰੱਥਾ ਹੁਿੰ ਦੀ ਹੈ। 

ਪੌ੍ਲੀ ਬਵਨਾਇਲ ਕਲੋਰਾਈਡ (ਪ੍ੀਵੀਸੀ)- ਪ੍ੀਵੀਸੀ ਇੱਕ ਕਠੋਰ ਅਤ ੇਸਪ੍ਸਟ ਬਫਲਮ ਹੈ ਬਜਸਦੀ ਘੱਟ ਗੈਸ ਪ੍ਰਸਾਰਣ 

ਦਰ ਹੈ। ਪ੍ੀਵੀਸੀ ਨ ਿੰ  ਛੋਟੇ ਲਪੇ੍ਟੇ, ਿੈਗ ਅਤ ੇਪ੍ਾਊਚ ਵਜੋਂ ਵਰਬਤਆ ਜਾ ਸਕਦਾ ਹੈ। ਪ੍ੀਵੀਸੀ ਜਦੋਂ ਪੌ੍ਲੀਬਵਨਾਈਲੀਡੀਨ 

ਕਲੋਰਾਈਡ ਨਾਲ ਸਬਹ-ਪੋ੍ਲੀਮਰਾਈਜ਼ ਹੁਿੰ ਦਾ ਹੈ ਤਾਂ ਸਰਨ ਵਜੋਂ ਜਾਬਣਆ ਜਾਂਦਾ ਹੈ। ਬਕਉਂਬਕ ਇਹ ਇੱਕ ਮਬਹਿੰਗੀ ਸਮੱਗਰੀ 

ਹੈ, ਇਸਦੀ ਵਰਤੋਂ ਬਸਰਫ ਰੁਕਾਵਟ ਦੀਆਂ ਬਵਸੇਸਤਾਵਾਂ ਅਤ ੇਗਰਮੀ ਦੀ ਬਵਕਰੀਯੋਗਤਾ ਪ੍ਰਾਪ੍ਤ ਕਰਨ ਲਈ ਇੱਕ ਪ੍ਰਤ 

ਵਜੋਂ ਕੀਤੀ ਜਾਂਦੀ ਹੈ। ਪ੍ੀਵੀਸੀ ਬਫਲਮ ਦੀ ਵਰਤੋਂ ਟਬਵਸਟ ਰੈਪ੍ ਲਈ ਵੀ ਕੀਤੀ ਜਾਂਦੀ ਹੈ, ਬਕਉਂਬਕ ਇਸ ਬਵੱਚ ਟਬਵਸਟ 

ਰੀਟੇਨਸਨ ਬਵਸੇਸਤਾਵਾਂ ਹਨ ਅਤ ੇਇਹ ਹਾਈ-ਸਪ੍ੀਡ ਮਸੀਨਾਂ 'ਤੇ ਸਾਨਦਾਰ ਹੈ। 
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ਪੋ੍ਲੀਸਟਰ (ਪ੍ੀ.ਈ.ਟੀ.) ਅਤੇ ਪੌ੍ਲੀਅਮਾਈਡ (ਪ੍ੀ.ਏ.) - ਪੋ੍ਲੀਥੀਲੀਨ ਟੇਰੇਫਥਲੇਟ ਬਫਲਮ ਬਵੱਚ ਉੱਚ ਤਣਾਅ ਸਕਤੀ, 

ਚਮਕ, ਅਤ ੇਕਠੋਰਤਾ ਦੇ ਨਾਲ-ਨਾਲ ਪ੍ਿੰਕਚਰ ਪ੍ਰਤੀਰੋਧ ਵੀ ਹੁਿੰ ਦਾ ਹੈ। ਇਸ ਬਵੱਚ ਮੱਧਮ ਡਬਡਲਊ ਵੀ ਟੀ ਆਰ  ਹੈ ਪ੍ਰ 

ਅਸਬਥਰਤਾ ਅਤ ੇਗੈਸਾਂ ਲਈ ਇੱਕ ਵਧੀਆ ਰੁਕਾਵਟ ਹੈ। ਹੀਟ ਸੀਲ ਪ੍ਰਾਪ੍ਰਟੀ ਪ੍ਰਦਾਨ ਕਰਨ ਲਈ, ਪ੍ੀਈਟੀ ਨ ਿੰ  ਆਮ 

ਤੌਰ 'ਤੇ ਦ ਜੇ ਸਿਸਟਰੇਟਾਂ ਲਈ ਲੈਮੀਨੇਟ ਕੀਤਾ ਜਾਂਦਾ ਹੈ। ਨਾਈਲੋਨ ਜਾਂ ਪੋ੍ਲੀਮਾਈਡ ਪ੍ੀਈਟੀ ਦੇ ਸਮਾਨ ਹੁਿੰ ਦ ੇਹਨ 

ਪ੍ਰ ਉੱਚ ਡਿਲਯ ਵੀਟੀਆਰ ਹੁਿੰ ਦ ੇਹਨ।  
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ਅਹਿਆਇ 4 

ਭੋਜਨ ਸੁਰੱਹਿਆ ਅਤ ੇਐਫ਼ ਐਸ ਐਸ ਏ ਆਈ  ਹਮਆਰ 

 

 

4.1.ਐਫ਼ ਐਸ ਐਸ ਏ ਆਈ ਨਾਲ ਜਾਣ-ਪਛਾਣ: 

ਫ ਡ ਸੇਫਟੀ ਐਡਂ ਸਟੈਂਡਰਡਜ਼ ਅਥਾਰਟੀ ਆਫ ਇਿੰਡੀਆ (ਐਫ਼ ਐਸ ਐਸ ਏ ਆਈ )ਦੀ ਸਥਾਪ੍ਨਾ ਫ ਡ ਸੇਫਟੀ ਐਡਂ 

ਸਟੈਂਡਰਡਜ਼, 2006 ਦੇ ਤਬਹਤ ਕੀਤੀ ਗਈ ਹੈ ਜੋ ਬਕ ਵੱਖ-ਵੱਖ ਬਵਭਾਗਾਂ ਬਵੱਚ ਭਜੋਨ ਨਾਲ ਸਿਿੰਧਤ ਮੱੁਬਦਆਂ ਨ ਿੰ  ਸਿੰਭਾਲਣ 

ਵਾਲੇ ਵੱਖ-ਵੱਖ ਐਕਟਾਂ ਅਤ ੇਆਦੇਸਾਂ ਨ ਿੰ  ਇਕੱਠਾ ਕਰਦੀ ਹੈ।ਐਫ਼ ਐਸ ਐਸ ਏ ਆਈ  ਭੋਜਨ ਲਈ ਮਾਪ੍ਦਿੰਡ ਬਨਰਧਾਰਤ 

ਕਰਨ ਲਈ ਬਜਿੰ ਮੇਵਾਰ ਹੈ ਤਾਂ ਜ ੋਉਪ੍ਭੋਗਤਾਵਾਂ, ਵਪ੍ਾਰੀਆਂ, ਬਨਰਮਾਤਾਵਾਂ ਅਤ ੇਬਨਵੇਸਕਾਂ ਦੇ ਮਨਾਂ ਬਵੱਚ ਕੋਈ ਉਲਝਣ 

ਨਾ ਹੋਵੇ ਅਤੇ ਨਬਜੱਠਣ ਲਈ ਇੱਕ ਸਿੰ ਸਥਾ ਹੋਵੇ। ਇਸ ਐਕਟ ਦਾ ਉਦੇਸ ਿਹੁ-ਪੱ੍ਧਰੀ, ਿਹੁ-ਬਵਭਾਗੀ ਬਨਯਿੰਤਰਣ ਤੋਂ ਇੱਕ 

ਬਸਿੰਗਲ ਲਾਈਨ ਆਫ ਕਮਾਂਡ ਬਵੱਚ ਜਾ ਕੇ, ਭੋਜਨ ਸੁਰੱਬਖਆ ਅਤ ੇਬਮਆਰਾਂ ਨਾਲ ਸਿਿੰਧਤ ਸਾਰੇ ਮਾਮਬਲਆਂ ਲਈ ਇੱਕ 

ਬਸਿੰਗਲ ਸਿੰਦਰਭ ਬਿਿੰ ਦ  ਸਥਾਪ੍ਤ ਕਰਨਾ ਹੈ। 

ਫੂਡ ਸੇਫਟੀ ਐਡਂ ਸਟੈਂਡਰਡ ਐਕਟ, 2006 ਦੀਆਂ ਮੁੱ ਿ ਗੱਲਾਂ- 

ਵੱਖ-ਵੱਖ ਕੇਂਦਰੀ ਕਾਨ ਿੰ ਨ ਬਜਵੇਂ ਬਕ ਭੋਜਨ ਬਮਲਾਵਟ ਰੋਕ  ਕਾਨ ਿੰ ਨ, 1954, ਫਲ ਉਤਪ੍ਾਦ ਆਰਡਰ, 1955, ਮੀਟ ਫ ਡ 

ਪ੍ਰੋਡਕਟਸ ਆਰਡਰ, 1973, ਵੈਜੀਟੇਿਲ ਆਇਲ ਪ੍ਰੋਡਕਟਸ (ਕਿੰਟਰੋਲ) ਆਰਡਰ, 1947, ਖਾਣ ਵਾਲੇ ਤੇਲ ਪੈ੍ਕਬਜਿੰਗ 

(ਰੈਗ ਲੇਸਨ) ਆਰਡਰ, 1988, ਡੀ. ਤੇਲਯੁਕਤ ਭੋਜਨ ਅਤ ੇਖਾਣਯੋਗ ਆਟਾ (ਕਿੰਟਰੋਲ) ਆਰਡਰ, 1967, ਦੁੱ ਧ ਅਤ ੇ

ਦੁੱ ਧ ਉਤਪ੍ਾਦ ਆਰਡਰ, 1992 ਆਬਦ ਨ ਿੰ  ਐਫ਼ ਐਸ ਐਸ ਐਕਟ, 2006 ਦੇ ਸੁਰ  ਹੋਣ ਤੋਂ ਿਾਅਦ ਰੱਦ ਕਰ ਬਦੱਤਾ ਜਾਵੇਗਾ। 

ਐਕਟ ਦਾ ਉਦੇਸ ਭੋਜਨ ਸੁਰੱਬਖਆ ਅਤ ੇਬਮਆਰਾਂ ਨਾਲ ਸਿਿੰ ਧਤ ਸਾਰੇ ਮਾਮਬਲਆਂ ਲਈ ਿਹੁ-ਪੱ੍ਧਰੀ, ਿਹੁ-ਬਵਭਾਗੀ 

ਬਨਯਿੰਤਰਣ ਤੋਂ ਲੈ ਕੇ ਕਮਾਂਡ ਦੀ ਇੱਕ ਲਾਈਨ ਬਵੱਚ ਜਾਣ ਦਆੁਰਾ ਇੱਕ ਬਸਿੰਗਲ ਸਿੰਦਰਭ ਬਿਿੰ ਦ  ਸਥਾਪ੍ਤ ਕਰਨਾ ਹੈ। 

ਇਸ ਪ੍ਰਭਾਵ ਲਈ, ਇਹ ਐਕਟ ਇੱਕ ਸੁਤਿੰ ਤਰ ਕਾਨ ਿੰ ਨੀ ਅਥਾਰਟੀ ਦੀ ਸਥਾਪ੍ਨਾ ਕਰਦਾ ਹੈ - ਫ ਡ ਸੇਫਟੀ ਐਡਂ ਸਟੈਂਡਰਡ 

ਅਥਾਰਟੀ ਆਫ ਇਿੰਡੀਆ ਬਜਸਦਾ ਮੱੁਖ ਦਫਤਰ ਬਦੱਲੀ ਬਵਖੇ ਹੈ। ਫ ਡ ਸੇਫਟੀ ਐਡਂ ਸਟੈਂਡਰਡ ਅਥਾਰਟੀ ਆਫ ਇਿੰਡੀਆ 

(ਐਫ਼ ਐਸ ਐਸ ਏ ਆਈ  )ਅਤੇ ਸਟੇਟ ਫ ਡ ਸੇਫਟੀ ਅਥਾਰਟੀ ਐਕਟ ਦੇ ਵੱਖ-ਵੱਖ ਉਪ੍ਿਿੰਧਾਂ ਨ ਿੰ  ਲਾਗ  ਕਰਨਗੇ। 
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ਅਥਾਰਟੀ ਦੀ ਸਥਾਪਨਾ-  

ਬਸਹਤ ਅਤ ੇਪ੍ਬਰਵਾਰ ਭਲਾਈ ਮਿੰਤਰਾਲਾ, ਭਾਰਤ  ਐਫ਼ ਐਸ ਐਸ ਏ ਆਈ   ਨ ਿੰ  ਲਾਗ  ਕਰਨ ਲਈ ਪ੍ਰਸਾਸਕੀ ਮਿੰਤਰਾਲਾ 

ਹੈ। ਫ ਡ ਸੇਫਟੀ ਐਡਂ ਸਟੈਂਡਰਡ ਅਥਾਰਟੀ ਆਫ ਇਿੰਡੀਆ   (ਐਫ਼ ਐਸ ਐਸ ਏ ਆਈ)ਦੇ ਚੇਅਰਪ੍ਰਸਨ ਅਤ ੇ ਮੱੁਖ 

ਕਾਰਜਕਾਰੀ ਅਬਧਕਾਰੀ ਨ ਿੰ  ਭਾਰਤ ਸਰਕਾਰ ਦੁਆਰਾ ਪ੍ਬਹਲਾਂ ਹੀ ਬਨਯੁਕਤ ਕੀਤਾ ਜਾ ਚੁੱ ਕਾ ਹੈ। ਚੇਅਰਪ੍ਰਸਨ ਭਾਰਤ 

ਸਰਕਾਰ ਦੇ ਸਕੱਤਰ ਦੇ ਰੈਂਕ ਬਵੱਚ ਹੈ। 

4.2  FSSAI ਰਹਜਸਟਰੇਸਨ ਅਤੇ ਲਾਇਸੰਹਸੰਗ ਪਰਹਕਹਰਆ: 

ਫ ਡ ਸੇਫਟੀ ਐਡਂ ਸਟੈਂਡਰਡਜ਼ (FSS) ਐਕਟ, 2006 ਦੇ ਸੈਕਸਨ 31(1) ਦੇ ਅਨੁਸਾਰ, ਦੇਸ ਬਵੱਚ ਹਰੇਕ ਫ ਡ ਬਿਜ਼ਨਸ 

ਆਪ੍ਰੇਟਰ (FBO) ਨ ਿੰ  ਫ ਡ ਸੇਫਟੀ ਐਡਂ ਸਟੈਂਡਰਡਜ਼ ਅਥਾਰਟੀ ਆਫ ਇਿੰਡੀਆ (FSSAI) ਦੇ ਅਧੀਨ ਲਾਇਸਿੰ ਸਸੁਦਾ 

ਹੋਣਾ ਜ਼ਰ ਰੀ ਹੈ। 

 FSS (ਲਾਈਸੈਂਬਸਿੰਗ ਅਤ ੇਰਬਜਸਟਰੇਸਨ) ਬਨਯਮ, 2011 ਦੇ ਅਨੁਸਾਰ, FBOs ਨ ਿੰ  3 ਟੀਅਰ ਬਸਸਟਮ ਬਵੱਚ ਲਾਇਸੈਂਸ 

ਅਤ ੇਰਬਜਸਟਰੇਸਨ ਬਦੱਤ ੇਜਾਂਦੇ ਹਨ।  

➢ ਰਬਜਸਟਰੇਸਨ - 12 ਲੱਖ ਰੁਪ੍ਏ ਤੋਂ ਘੱਟ ਸਾਲਾਨਾ ਟਰਨਓਵਰ ਵਾਲੇ ਛੋਟੇ FBOs ਲਈ 

➢ ਸਟੇਟ ਲਾਇਸਿੰਸ - ਮੱਧਮ-ਪੈ੍ਮਾਨੇ ਦੇ ਭੋਜਨ ਬਨਰਮਾਤਾਵਾਂ, ਪ੍ਰੋਸੈਸਰ ਅਤ ੇਟਰਾਂਸਪੋ੍ਰਟਰਾਂ ਲਈ  

➢ ਕੇਂਦਰੀ ਲਾਇਸੈਂਸ - ਵੱਡ ੇਪੈ੍ਮਾਨੇ ਦੇ ਭੋਜਨ ਬਨਰਮਾਤਾਵਾਂ, ਪ੍ਰੋਸੈਸਰ ਅਤ ੇਟਰਾਂਸਪੋ੍ਰਟਰਾਂ ਲਈ  

FSSAI ਰਹਜਸਟਰੇਸਨ FSSAI ਵੈੱਿਸਾਈਟ 'ਤੇ ਫੂਡ ਸੇਫਟੀ ਕੰਪਲਾਇੰਸ ਹਸਸਟਮ (FoSCoS) ਰਾਿੀਂ 

ਆਨਲਾਈਨ ਕੀਤੀ ਜਾਂਦੀ ਿੈ।  

▪ FoSCoS ਨੇ ਫ ਡ ਲਾਇਸੈਂਬਸਿੰਗ ਅਤ ੇਰਬਜਸਟਰੇਸਨ ਬਸਸਟਮ (FLRS) ਨ ਿੰ  ਿਦਲ ਬਦੱਤਾ ਹੈ। 

▪ ਛੋਟੇ ਭੋਜਨ ਕਾਰੋਿਾਰੀ ਆਪ੍ਰੇਟਰਾਂ ਨ ਿੰ  FSSAI ਰਬਜਸਟਰੇਸਨ ਸਰਟੀਬਫਕੇਟ ਪ੍ਰਾਪ੍ਤ ਕਰਨ ਦੀ ਲੋੜ ਹੁਿੰ ਦੀ ਹੈ 

▪ “ਪੈ੍ਟੀ ਫ ਡ ਮੈਨ ਫੈਕਚਰਰ” ਦਾ ਮਤਲਿ ਹੈ ਕੋਈ ਵੀ ਭੋਜਨ ਬਨਰਮਾਤਾ, ਜੋ ਭੋਜਨ ਦਾ ਕੋਈ ਵੀ ਸਮਾਨ ਖੁਦ 

ਿਣਾਉਂਦਾ ਜਾਂ ਵੇਚਦਾ ਹੈ ਜਾਂ ਕੋਈ ਛੋਟਾ ਬਰਟੇਲਰ, ਹਾਕਰ, ਘੁਿੰ ਮਣ ਵਾਲਾ ਬਵਕਰੇਤਾ ਜਾਂ ਅਸਥਾਈ ਸਟਾਲ ਹੋਲਡਰ 

(ਜਾਂ) ਕੈਟਰਰ ਨ ਿੰ  ਛੱਡ ਕੇ ਬਕਸੇ ਧਾਰਬਮਕ ਜਾਂ ਸਮਾਬਜਕ ਇਕੱਠ ਬਵੱਚ ਭੋਜਨ ਵਿੰਡਦਾ ਹੈ; 

ਜਾਂ 
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▪ ਹੋਰ ਭੋਜਨ ਕਾਰੋਿਾਰਾਂ ਸਮੇਤ ਛੋਟੇ ਪੈ੍ਮਾਨੇ ਜਾਂ ਕਾਟੇਜ ਜਾਂ ਭਜੋਨ ਕਾਰੋਿਾਰ ਨਾਲ ਸਿਿੰਧਤ ਅਬਜਹ ੇਹੋਰ ਉਦਯੋਗ 

ਜਾਂ ਸਲਾਨਾ ਟਰਨਓਵਰ ਰੁਪ੍ਏ ਤੋਂ ਵੱਧ ਨਾ ਹੋਣ ਵਾਲੇ ਛੋਟੇ ਭੋਜਨ ਕਾਰੋਿਾਰ। 12 ਲੱਖ ਅਤ/ੇਜਾਂ ਬਜਸਦੀ ਭੋਜਨ ਦੀ 

ਉਤਪ੍ਾਦਨ ਸਮਰੱਥਾ (ਦੁੱ ਧ ਅਤ ੇਦੁੱ ਧ ਦੇ ਉਤਪ੍ਾਦਾਂ ਅਤ ੇਮੀਟ ਅਤ ੇਮੀਟ ਉਤਪ੍ਾਦਾਂ ਤੋਂ ਇਲਾਵਾ) ਪ੍ਰਤੀ ਬਦਨ 100 

ਬਕਲੋਗਰਾਮ/ਲੀਟਰ ਤੋਂ ਵੱਧ ਨਹੀਂ ਹੈ 

ਕੋਈ ਵੀ ਬਵਅਕਤੀ ਜਾਂ ਇਕਾਈ ਜੋ ਛੋਟੇ ਭੋਜਨ ਕਾਰੋਿਾਰ ਦੇ ਆਪ੍ਰੇਟਰ ਵਜੋਂ ਸਰੇਣੀਿੱਧ ਨਹੀਂ ਹੁਿੰ ਦੀ ਹੈ, ਨ ਿੰ  ਭਾਰਤ ਬਵੱਚ 

ਭੋਜਨ ਕਾਰੋਿਾਰ ਚਲਾਉਣ ਲਈ ਇੱਕ FSSAI ਲਾਇਸੈਂਸ ਪ੍ਰਾਪ੍ਤ ਕਰਨ ਦੀ ਲੋੜ ਹੁਿੰ ਦੀ ਹੈ। 

 

FSSAI ਲਾਇਸੈਂਸ - ਦੋ ਹਕਸਮਾਂ - ਰਾਜ FSSAI ਲਾਇਸੈਂਸ ਅਤੇ ਕੇਂਦਰੀ FSSAI ਲਾਇਸੈਂਸ 

ਕਾਰੋਿਾਰ ਦੇ ਆਕਾਰ ਅਤ ੇਪ੍ਰਬਕਰਤੀ ਦੇ ਆਧਾਰ 'ਤੇ, ਲਾਇਸਿੰ ਬਸਿੰਗ ਅਥਾਰਟੀ ਿਦਲ ਜਾਵੇਗੀ।  

▪ ਵੱਡ ੇ ਭੋਜਨ ਬਨਰਮਾਤਾ/ਪ੍ਰੋਸੈਸਰ/ਟਰਾਂਸਪੋ੍ਰਟਰਾਂ ਅਤ ੇ ਭੋਜਨ ਉਤਪ੍ਾਦਾਂ ਦੇ ਆਯਾਤਕਾਂ ਨ ਿੰ  ਕੇਂਦਰੀ FSSAI 

ਲਾਇਸੈਂਸ ਦੀ ਲੋੜ ਹੁਿੰ ਦੀ ਹੈ 

▪  ਮੱਧਮ ਆਕਾਰ ਦੇ ਭੋਜਨ ਬਨਰਮਾਤਾ, ਪ੍ਰੋਸੈਸਰ ਅਤ ੇਟਰਾਂਸਪੋ੍ਰਟਰਾਂ ਨ ਿੰ  ਰਾਜ ਦੇ FSSAI ਲਾਇਸੈਂਸ ਦੀ ਲੋੜ ਹੁਿੰ ਦੀ 

ਹੈ। 

▪  ਲਾਇਸੈਂਸ ਦੀ ਬਮਆਦ: FBO ਦੁਆਰਾ ਿੇਨਤੀ ਕੀਤ ੇਅਨੁਸਾਰ 1 ਤੋਂ 5 ਸਾਲ।  

▪  ਹੋਰ ਸਾਲਾਂ ਲਈ FSSAI ਲਾਇਸੈਂਸ ਪ੍ਰਾਪ੍ਤ ਕਰਨ ਲਈ ਡਜ਼ਆਦਾ ਫੀਸ। 

▪ ਜੇਕਰ ਇੱਕ FBO ਨੇ ਇੱਕ ਜਾਂ ਦੋ ਸਾਲਾਂ ਲਈ ਲਾਇਸਿੰਸ ਪ੍ਰਾਪ੍ਤ ਕੀਤਾ ਹੈ, ਤਾਂ ਨਵੀਨੀਕਰਣ ਕੀਤਾ ਜਾ ਸਕਦਾ ਹੈ, 

ਲਾਇਸਿੰਸ ਦੀ ਬਮਆਦ ਪੱੁ੍ਗਣ ਦੀ ਬਮਤੀ ਤੋਂ 30 ਬਦਨ ਪ੍ਬਹਲਾਂ। 

 

4.2. ਭੋਜਨ ਸੁਰੱਹਿਆ ਅਤੇ FSSAI ਹਮਆਰ ਅਤੇ ਹਨਯਮ: 

“2.4 ਅਨਾਜ ਅਤੇ ਅਨਾਜ ਉਤਪਾਦ;2.4.15 ਿੇਕਰੀ ਉਤਪਾਦ"  

 ਮਬਸਕੁਟ ਸ ੇਤ ਵੇਫਰ ਬਿਸਕੁਟ  ਮੈਦਾ, ਵਨਸਪ੍ਤੀ ਜਾਂ ਬਰਫਾਇਿੰਡ ਖਾਣਯੋਗ ਤੋਂ ਿਣਾਏ ਜਾਣਗੇ 

ਤੇਲ ਜਾਂ ਟੇਿਲ ਮੱਖਣ ਜਾਂ ਦੇਸੀ ਮੱਖਣ ਜਾਂ ਮਾਰਜਰੀਨ ਜਾਂ ਬਘਓ ਜਾਂ ਉਹਨਾਂ ਦਾ ਬਮਸਰਣ ਬਜਸ ਬਵੱਚ ਹੇਠ ਬਲਖੀਆਂ 

ਚੀਜ਼ਾਂ ਬਵੱਚੋਂ ਕੋਈ ਇੱਕ ਜਾਂ ਵੱਧ ਸਮੱਗਰੀ ਸਾਮਲ ਹੋਵੇ, ਅਰਥਾਤ: - 
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ਖਾਣਯੋਗ ਆਮ ਨਮਕ, ਮੱਖਣ, ਦੁੱ ਧ ਦਾ ਪ੍ਾਊਡਰ, ਅਨਾਜ ਅਤੇ ਉਨਹ ਾਂ ਦੇ ਉਤਪ੍ਾਦ, ਪ੍ਨੀਰ ਕੋਕੋ, ਕੌਫੀ ਐਿਸਟਰੈਕਟ, 

ਖਾਣਯੋਗ ਖੁਸਕ ਨਾਰੀਅਲ, ਡੇਕਸਟਰੋਜ਼, ਫਲ ਅਤ ੇਫਲ ਉਤਪ੍ਾਦ, ਸੱੁਕੇ ਮੇਵੇ ਅਤ ੇ ਬਗਰੀਦਾਰ, ਅਿੰਡ,ੇ ਖਾਣ ਵਾਲੇ 

ਸਿਜ਼ੀਆਂ ਦੇ ਉਤਪ੍ਾਦ, ਅਦਰਕ, ਗਲ ਟਨ ਮ ਿੰ ਗਫਲੀ ਦਾ ਆਟਾ, ਦੁੱ ਧ ਅਤ ੇਦੁੱ ਧ ਉਤਪ੍ਾਦ, ਸਬਹਦ, ਤਰਲ ਗਲ ਕੋਜ਼, 

ਮਾਲਟ ਉਤਪ੍ਾਦ, ਖਾਣ ਵਾਲੇ ਤੇਲ ਿੀਜ, ਆਟਾ ਅਤ ੇਭੋਜਨ, ਮਸਾਲੇ , ਖਾਣ ਵਾਲੇ ਸਟਾਰਚ ਬਜਵੇਂ ਬਕ ਆਲ  ਸਟਾਰਚ 

ਅਤ ੇਖਾਣ ਵਾਲੇ ਆਟ,ੇ ਖਿੰਡ ਅਤੇ ਖਿੰਡ ਦੇ ਉਤਪ੍ਾਦ, ਇਿੰਵਰਟ ਚੀਨੀ, ਗੁੜ, ਪ੍ਰੋਟੀਨ ਗਾੜਹਾਪ੍ਣ, ਓਲੀਗੋਫਰੈਕਟੋਜ਼ (ਵੱਧ ਤੋਂ 

ਵੱਧ 15% ) ਬਸਰਕਾ ਅਤ ੇਹੋਰ ਪੌ੍ਸਬਟਕ ਤੱਤ ਅਤ ੇਬਵਟਾਬਮਨ: 

ਅੱਗੇ ਿਸਰਤ ੇਬਕ ਇਸ ਬਵੱਚ ਨਕਲੀ ਸਵੀਟਨਰ ਹੋ ਸਕਦਾ ਹੈ ਬਜਵੇਂ ਬਕ ਇਹਨਾਂ ਬਨਯਮਾਂ ਦੇ ਰੈਗ ਲੇਸਨ 3.1.3 ਬਵੱਚ 

ਪ੍ਰਦਾਨ ਕੀਤਾ ਬਗਆ ਹੈ ਅਤ ੇਫ ਡ ਸੇਫਟੀ ਐਡਂ ਸਟੈਂਡਰਡਜ਼ (ਪੈ੍ਕੇਬਜਿੰਗ ਅਤੇ ਲੇਿਬਲਿੰ ਗ) ਬਨਯਮਾਂ ਦੇ ਰੈਗ ਲੇਸਨ 2.4.5 

(24, 25, 26, 28 ਅਤ ੇ29) ਬਵੱਚ ਪ੍ਰਦਾਨ ਕੀਤ ੇਲੇਿਲ ਘੋਸਣਾ ਦੇ ਅਨੁਸਾਰ। , 2011. 

ਇਹ ਵੀ ਿਸਰਤ ੇਬਕ ਇਹ ਬਨਮਨਬਲਖਤ ਬਮਆਰਾਂ ਦੇ ਅਨੁਕ ਲ ਹੋਵੇਗਾ, ਅਰਥਾਤ:- 

i. ਪ੍ਤਲੇ ਹਾਈਡਰੋਕਲੋਬਰਕ ਐਬਸਡ ਬਵੱਚ ਅਘੁਲਣਸੀਲ ਸੁਆਹ (ਸੱੁਕੇ ਅਧਾਰ 'ਤੇ)- 0.1 ਪ੍ਰਤੀਸਤ ਤੋਂ ਵੱਧ ਨਹੀਂ 

ਹੋਣੀ ਚਾਹੀਦੀ। 

ii. ਕੱਢੀ ਗਈ ਫੈਟ ਦੀ ਐਬਸਬਡਟੀ (ਓਲੀਕ ਐਬਸਡ ਵਜੋਂ): - 1.5 ਪ੍ਰਤੀਸਤ ਤੋਂ ਵੱਧ ਨਹੀਂ। 

[ਇਹ ਵੀ ਿਸਰਤ ੇਬਕ ਬਿਸਕੁਟ ਬਵੱਚ "ਚਿੰਗੇ ਐਮ ਦੇ ਤਬਹਤ ਲੋੜੀਂਦੇ ਪੱ੍ਧਰਾਂ 'ਤੇ ਿੇਕਰ ਦਾ ਖਮੀਰ ਹੋ ਸਕਦਾ 

ਹੈ।ਬਨਰਮਾਣ ਅਮਲ] 

ਇਸ ਬਵੱਚ ਫ ਡ ਸੇਫਟੀ ਐਡਂ ਸਟੈਂਡਰਡਜ਼ (ਪੈ੍ਕੇਬਜਿੰਗ ਅਤ ੇਲੇਿਬਲਿੰ ਗ) ਰੈਗ ਲੇਸਨਜ਼, 2011 ਦੇ ਰੈਗ ਲੇਸਨ 2.4.5 (43) 

ਦੇ ਅਧੀਨ ਲੇਿਲ ਘੋਸਣਾ ਦੇ ਅਧੀਨ 15% ਤੱਕ ਵੱਧ ਤੋਂ ਵੱਧ ਓਲੀਗੋਫਰੋਕਟੋਜ਼ (ਡੈਟਰੀ ਫਾਈਿਰਸ) ਸਾਮਲ ਹੋ ਸਕਦ ੇ

ਹਨ। 

 

ਭੋਜਨ ਸੁਰੱਹਿਆ  

ਭਾਗ I - ਰਬਜਸਟਰੇਸਨ ਲਈ ਬਿਨੈ ਕਰਨ ਵਾਲੇ ਪੈ੍ਟੀ ਫ ਡ ਬਿਜ਼ਨਸ ਆਪ੍ਰੇਟਰਾਂ ਦੁਆਰਾ ਅਪ੍ਣਾਏ ਜਾਣ ਵਾਲੇ ਜਨਰਲ 

ਹਾਈਜੀਬਨਕ ਅਤ ੇਸੈਨੇਟਰੀ ਅਬਭਆਸਾਂ  

ਭੋਜਨ ਹਨਰਮਾਤਾ/ਪਰੋਸੈਸਰ/ਿੈਂਡਲਰ ਲਈ ਸੈਨੇਟਰੀ ਅਤੇ ਸਵੱਛਤਾ ਸੰਿੰਿੀ ਲੋੜਾਂ 



ਜੀਰੇ ਬਿਸਕੁਟ ਦੀ ਪ੍ਰੋਸੈਬਸਿੰਗ 

 

36 

 

ਉਹ ਥਾਂ ਬਜੱਥ ੇਭੋਜਨ ਬਤਆਰ ਕੀਤਾ ਜਾਂਦਾ ਹੈ, ਪ੍ਰੋਸੈਸ ਕੀਤਾ ਜਾਂਦਾ ਹੈ ਜਾਂ ਸਿੰਭਾਬਲਆ ਜਾਂਦਾ ਹੈ, ਹੇਠ ਬਲਖੀਆਂ ਜ਼ਰ ਰਤਾਂ 

ਦੀ ਪ੍ਾਲਣਾ ਕਰਨੀ ਚਾਹੀਦੀ ਹੈ:  

1. ਅਹਾਤਾ ਇੱਕ ਸੈਨੇਟਰੀ ਸਥਾਨ ਬਵੱਚ ਸਬਥਤ ਹੋਣਾ ਚਾਹੀਦਾ ਹੈ ਅਤ ੇਗਿੰਦੇ ਮਾਹੌਲ ਤੋਂ ਮੁਕਤ ਹੋਣਾ ਚਾਹੀਦਾ ਹੈ 

ਅਤ ੇਸਮੱੁਚੇ ਤੌਰ 'ਤੇ ਸਵੱਛ ਵਾਤਾਵਰਣ ਨ ਿੰ  ਿਣਾਈ ਰੱਖਣਾ ਚਾਹੀਦਾ ਹੈ। ਸਾਰੀਆਂ ਨਵੀਆਂ ਇਕਾਈਆਂ ਵਾਤਾਵਰਨ 

ਪੱ੍ਖੋਂ ਪ੍ਰਦ ਬਸਤ ਖੇਤਰਾਂ ਤੋਂ ਦ ਰ ਸਥਾਬਪ੍ਤ ਕੀਤੀਆਂ ਜਾਣਗੀਆਂ। 

2. ਮੈਨ ਫੈਕਚਬਰਿੰਗ ਲਈ ਫ ਡ ਬਿਜ਼ਨਸ ਕਰਨ ਵਾਲੇ ਅਹਾਤ ੇਬਵੱਚ ਸਮੱੁਚੇ ਸਵੱਛ ਵਾਤਾਵਰਣ ਨ ਿੰ  ਿਣਾਈ ਰੱਖਣ ਲਈ 

ਬਨਰਮਾਣ ਅਤ ੇਸਟੋਰੇਜ ਲਈ ਲੋੜੀਂਦੀ ਥਾਂ ਹੋਣੀ ਚਾਹੀਦੀ ਹੈ।  

3. ਪ੍ਬਰਸਰ ਸਾਫ, ਢੁਕਵੀਂ ਰੋਸਨੀ ਅਤ ੇਹਵਾਦਾਰ ਅਤ ੇਆਵਾਜਾਈ ਲਈ ਕਾਫੀ ਖਾਲੀ ਥਾਂ ਹੋਣੀ ਚਾਹੀਦੀ ਹੈ।  

4. ਫਰਸਾਂ, ਛੱਤਾਂ ਅਤ ੇਕਿੰ ਧਾਂ ਨ ਿੰ  ਚਿੰਗੀ ਸਬਥਤੀ ਬਵੱਚ ਿਣਾਈ ਰੱਖਣਾ ਚਾਹੀਦਾ ਹੈ। ਉਹ ਬਿਨਾਂ ਬਕਸੇ ਫਲੇਬਕਿੰਗ ਪ੍ੇਂਟ ਜਾਂ 

ਪ੍ਲਾਸਟਰ ਦੇ ਬਨਰਬਵਘਨ ਅਤ ੇਸਾਫ ਕਰਨ ਬਵੱਚ ਆਸਾਨ ਹੋਣੇ ਚਾਹੀਦ ੇਹਨ। 

5. ਫਰਸ ਅਤ ੇਬਛੱਲੀਆਂ ਵਾਲੀਆਂ ਕਿੰਧਾਂ ਨ ਿੰ  ਲੋੜ ਅਨੁਸਾਰ ਪ੍ਰਭਾਵਸਾਲੀ ਕੀਟਾਣ ਨਾਸਕ ਨਾਲ ਧੋਣਾ ਚਾਹੀਦਾ ਹੈ ਅਤੇ 

ਇਮਾਰਤ ਨ ਿੰ  ਸਾਰੇ ਕੀਬੜਆਂ ਤੋਂ ਮੁਕਤ ਰੱਬਖਆ ਜਾਣਾ ਚਾਹੀਦਾ ਹੈ। ਕਾਰੋਿਾਰ ਦੇ ਸਿੰਚਾਲਨ ਦੌਰਾਨ ਕੋਈ ਬਛੜਕਾਅ 

ਨਹੀਂ ਕੀਤਾ ਜਾਣਾ ਚਾਹੀਦਾ ਹੈ, ਪ੍ਰ ਇਸ ਦੀ ਿਜਾਏ ਅਹਾਤ ੇਬਵੱਚ ਆਉਣ ਵਾਲੀਆਂ ਮੱਖੀਆਂ ਨ ਿੰ  ਮਾਰਨ ਲਈ 

ਫਲਾਈ ਸਵੈਟਸ / ਫਲੈਪ੍ ਦੀ ਵਰਤੋਂ ਕੀਤੀ ਜਾਣੀ ਚਾਹੀਦੀ ਹੈ। ਬਖੜਕੀਆਂ, ਦਰਵਾਜ਼ੇ ਅਤ ੇਹੋਰ ਖੱੁਲਹੀਆਂ ਥਾਂਵਾਂ ਨ ਿੰ  

ਕੀੜ-ੇਮੁਕਤ ਿਣਾਉਣ ਲਈ ਉਬਚਤ ਤੌਰ 'ਤੇ ਨੈੱਟ ਜਾਂ ਸਕਰੀਨ ਨਾਲ ਬਫੱਟ ਕੀਤਾ ਜਾਣਾ ਚਾਹੀਦਾ ਹੈ, ਬਨਰਮਾਣ 

ਬਵੱਚ ਵਰਬਤਆ ਜਾਣ ਵਾਲਾ ਪ੍ਾਣੀ ਪ੍ੀਣ ਯੋਗ ਹੋਣਾ ਚਾਹੀਦਾ ਹੈ ਅਤ ੇਜੇਕਰ ਲੋੜ ਹੋਵੇ ਤਾਂ ਪ੍ਾਣੀ ਦੀ ਰਸਾਇਣਕ 

ਅਤ ੇਿੈਕਟੀਰੀਓਲੋਜੀਕਲ ਜਾਂਚ ਬਕਸੇ ਵੀ ਮਾਨਤਾ ਪ੍ਰਾਪ੍ਤ ਸਥਾਨ 'ਤੇ ਬਨਯਮਤ ਅਿੰਤਰਾਲਾਂ 'ਤੇ ਕੀਤੀ ਜਾਣੀ 

ਚਾਹੀਦੀ ਹੈ। ਪ੍ਰਯੋਗਸਾਲਾ 

6. ਅਹਾਤ ੇ ਬਵੱਚ ਪ੍ੀਣ ਵਾਲੇ ਪ੍ਾਣੀ ਦੀ ਬਨਰਿੰ ਤਰ ਸਪ੍ਲਾਈ ਨ ਿੰ  ਯਕੀਨੀ ਿਣਾਇਆ ਜਾਵੇ। ਰੁਕ-ਰੁਕ ਕੇ ਪ੍ਾਣੀ ਦੀ 

ਸਪ੍ਲਾਈ ਦੇ ਮਾਮਲੇ ਬਵੱਚ, ਭੋਜਨ ਜਾਂ ਧੋਣ ਬਵੱਚ ਵਰਤ ੇਜਾਣ ਵਾਲੇ ਪ੍ਾਣੀ ਲਈ ਢੁਕਵੇਂ ਸਟੋਰੇਜ ਪ੍ਰਿਿੰ ਧ ਕੀਤ ੇਜਾਣੇ 

ਚਾਹੀਦ ੇਹਨ। 
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7. ਸਾਜ਼-ਸਾਮਾਨ ਅਤ ੇਮਸੀਨਰੀ ਜਦੋਂ ਕਿੰਮ 'ਤੇ ਲਗਾਇਆ ਜਾਂਦਾ ਹੈ ਤਾਂ ਅਬਜਹ ੇਬਡਜ਼ਾਈਨ ਦੇ ਹੋਣੇ ਚਾਹੀਦ ੇਹਨ ਜ ੋ

ਆਸਾਨੀ ਨਾਲ ਸਫਾਈ ਕਰਨ ਦੀ ਇਜਾਜ਼ਤ ਦੇਣਗੇ। ਕਿੰਟੇਨਰਾਂ, ਮੇਜ਼ਾਂ, ਮਸੀਨਰੀ ਦੇ ਕਿੰਮ ਕਰਨ ਵਾਲੇ ਪੁ੍ਰਜ਼ੇ 

ਆਬਦ ਦੀ ਸਫਾਈ ਲਈ ਪ੍ਰਿਿੰ ਧ ਕੀਤ ੇਜਾਣਗੇ। 

8. ਕੋਈ ਵੀ ਿਰਤਨ, ਕਿੰਟੇਨਰ ਜਾਂ ਹੋਰ ਉਪ੍ਕਰਨ, ਬਜਸ ਦੀ ਵਰਤੋਂ ਨਾਲ ਬਸਹਤ ਲਈ ਹਾਨੀਕਾਰਕ ਧਾਤ  ਗਿੰਦਗੀ 

ਪੈ੍ਦਾ ਹੋਣ ਦੀ ਸਿੰਭਾਵਨਾ ਹੈ, ਭੋਜਨ ਦੀ ਬਤਆਰੀ, ਪੈ੍ਬਕਿੰਗ ਜਾਂ ਸਟੋਰੇਜ ਬਵੱਚ ਨਹੀਂ ਲਗਾਇਆ ਜਾਵੇਗਾ। (ਤਾਂਿੇ ਜਾਂ 

ਬਪੱ੍ਤਲ ਦੇ ਭਾਂਬਡਆਂ ਬਵੱਚ ਢੁਕਵੀਂ ਲਾਈਬਨਿੰ ਗ ਹੋਣੀ ਚਾਹੀਦੀ ਹੈ)। 

9.   ਉੱਲੀ ਅਤ ੇਸਿੰਕਰਮਣ ਦੇ ਬਵਕਾਸ ਨ ਿੰ  ਯਕੀਨੀ ਿਣਾਉਣ ਲਈ ਸਾਰੇ ਉਪ੍ਕਰਣਾਂ ਨ ਿੰ  ਕਾਰੋਿਾਰ ਦੇ ਨੇੜ ੇਸਾਫ, ਧੋਤਾ, 

ਸੱੁਬਕਆ ਅਤ ੇਸਟੈਕ ਕੀਤਾ ਜਾਣਾ ਚਾਹੀਦਾ ਹੈ।  

10. ਸਹੀ ਬਨਰੀਖਣ ਕਰਨ ਲਈ ਸਾਰੇ ਉਪ੍ਕਰਨਾਂ ਨ ਿੰ  ਕਿੰਧਾਂ ਤੋਂ ਚਿੰਗੀ ਤਰਹਾਂ ਦ ਰ ਰੱਬਖਆ ਜਾਣਾ ਚਾਹੀਦਾ ਹੈ।  

11. ਇੱਥ ੇਕੁਸਲ ਡਰੇਨੇਜ ਬਸਸਟਮ ਹੋਣਾ ਚਾਹੀਦਾ ਹੈ ਅਤ ੇਕ ੜ ੇਦੇ ਬਨਪ੍ਟਾਰੇ ਲਈ ਢੁਕਵੇਂ ਪ੍ਰਿਿੰ ਧ ਹੋਣੇ ਚਾਹੀਦ ੇਹਨ।  

12. ਪ੍ਰੋਸੈਬਸਿੰਗ ਅਤ ੇਬਤਆਰੀ ਬਵੱਚ ਕਿੰਮ ਕਰਨ ਵਾਲੇ ਕਾਬਮਆਂ ਨ ਿੰ  ਸਾਫ-ਸੁਥਰੇ ਐਪ੍ਰਨ, ਹੱਥ ਦੇ ਦਸਤਾਨੇ ਅਤ ੇਬਸਰ 

ਦੇ ਕੱਪ੍ੜ ੇਵਰਤਣੇ ਚਾਹੀਦੇ ਹਨ।  

13. ਛ ਤ ਦੀਆਂ ਬਿਮਾਰੀਆਂ ਤੋਂ ਪ੍ੀੜਤ ਬਵਅਕਤੀਆਂ ਨ ਿੰ  ਕਿੰਮ ਕਰਨ ਦੀ ਇਜਾਜ਼ਤ ਨਹੀਂ ਬਦੱਤੀ ਜਾਵੇਗੀ। ਕੋਈ ਵੀ ਕੱਟ 

ਜਾਂ ਜ਼ਖ਼ਮ ਹਰ ਸਮੇਂ ਢੱਬਕਆ ਰਹੇਗਾ ਅਤ ੇਬਵਅਕਤੀ ਨ ਿੰ  ਭੋਜਨ ਦੇ ਬਸੱਧੇ ਸਿੰਪ੍ਰਕ ਬਵੱਚ ਨਹੀਂ ਆਉਣ ਬਦੱਤਾ ਜਾਣਾ 

ਚਾਹੀਦਾ ਹੈ। 

14. ਸਾਰੇ ਫ ਡ ਹੈਂਡਲਰ ਕਿੰਮ ਸੁਰ  ਕਰਨ ਤੋਂ ਪ੍ਬਹਲਾਂ ਅਤ ੇਹਰ ਵਾਰ ਟਾਇਲਟ ਦੀ ਵਰਤੋਂ ਕਰਨ ਤੋਂ ਿਾਅਦ ਆਪ੍ਣੇ 

ਹੱਥਾਂ ਨ ਿੰ  ਸਾਿਣ, ਜਾਂ ਬਡਟਰਜੈਂਟ ਅਤ ੇਪ੍ਾਣੀ ਨਾਲ ਧੋਣ, ਆਪ੍ਣੇ ਉਂਗਲਾਂ ਦੇ ਨਹੁਿੰ  ਕੱਟ ਕੇ ਰੱਖਣ, ਸਾਫ ਰੱਖਣ। 

ਭੋਜਨ ਸਿੰਭਾਲਣ ਦੀਆਂ ਪ੍ਰਬਕਬਰਆਵਾਂ ਦੌਰਾਨ ਸਰੀਰ ਦੇ ਅਿੰਗਾਂ, ਵਾਲਾਂ ਨ ਿੰ  ਖੁਰਕਣ ਤੋਂ ਿਚਣਾ ਚਾਹੀਦਾ ਹੈ। 

15. ਸਾਰੇ ਫ ਡ ਹੈਂਡਲਰਜ਼ ਨ ਿੰ  ਡ ੱਲੇ ਕਪੜ੍ ੇਪ੍ਬਹਨਣ ਤੋਂ ਪ੍ਰਹੇਜ਼ ਕਰਨਾ ਚਾਹੀਦਾ ਹੈ, ਝ ਠੇ ਨਹੁਿੰ  ਜਾਂ ਹੋਰ ਚੀਜ਼ਾਂ ਜਾਂ 

ਬਢੱਲੇ ਗਬਹਣੇ ਜੋ ਖਾਣ ੇਬਵੱਚ ਪੈ੍ ਸਕਦ ੇਹਨ ਅਤ ੇਉਹਨਾਂ ਦੇ ਬਚਹਰੇ ਜਾਂ ਵਾਲਾਂ ਨ ਿੰ  ਛ ਹਣ ਤੋਂ ਵੀ ਿਚਣਾ ਚਾਹੀਦਾ 

ਹੈ।  
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16. ਇਮਾਰਤ ਦੇ ਅਿੰਦਰ ਖਾਣ, ਚਿਾਉਣ, ਬਸਗਰਟ ਪ੍ੀਣ, ਥੁੱ ਕਣ ਅਤ ੇਨੱਕ ਵਗਣ ਦੀ ਮਨਾਹੀ ਹੋਵੇਗੀ, ਖਾਸ ਕਰਕੇ 

ਭੋਜਨ ਨ ਿੰ  ਸਿੰਭਾਲਣ ਵੇਲੇ।  

17. ਸਾਰੇ ਲੇਖ ਜੋ ਸਟੋਰ ਕੀਤੇ ਗਏ ਹਨ ਜਾਂ ਬਵਕਰੀ ਲਈ ਬਤਆਰ ਕੀਤ ੇਗਏ ਹਨ ਖਪ੍ਤ ਲਈ ਬਫੱਟ ਹੋਣੇ ਚਾਹੀਦ ੇ

ਹਨ ਅਤ ੇਗਿੰਦਗੀ ਤੋਂ ਿਚਣ ਲਈ ਢੁਕਵੇਂ ਕਵਰ ਹੋਣੇ ਚਾਹੀਦ ੇਹਨ।  

18. ਭੋਜਨ ਦੀ ਢੋਆ-ਢੁਆਈ ਲਈ ਵਰਤ ੇਜਾਣ ਵਾਲੇ ਵਾਹਨਾਂ ਦੀ ਚਿੰਗੀ ਮੁਰਿੰ ਮਤ ਕੀਤੀ ਜਾਣੀ ਚਾਹੀਦੀ ਹੈ ਅਤ ੇਸਾਫ-

ਸਫਾਈ ਰੱਖਣੀ ਚਾਹੀਦੀ ਹੈ।  

19. ਭੋਜਨ ਨ ਿੰ  ਪੈ੍ਕ ਕੀਤ ੇਰ ਪ੍ ਬਵੱਚ ਜਾਂ ਡੱਬਿਆਂ ਬਵੱਚ ਢੋਆ-ਢੁਆਈ ਦੌਰਾਨ ਲੋੜੀਂਦਾ ਤਾਪ੍ਮਾਨ ਿਰਕਰਾਰ ਰੱਖਣਾ 

ਚਾਹੀਦਾ ਹੈ।  

20. ਕੀਟਨਾਸਕਾਂ / ਕੀਟਾਣ ਨਾਸਕਾਂ ਨ ਿੰ  ਵੱਖਰੇ ਤੌਰ 'ਤੇ ਰੱਬਖਆ ਅਤ ੇਸਟੋਰ ਕੀਤਾ ਜਾਣਾ ਚਾਹੀਦਾ ਹੈ ਅਤੇ 'ਭੋਜਨ 

ਬਨਰਮਾਣ / ਸਟੋਰ ਕਰਨ / ਸਿੰਭਾਲਣ ਵਾਲੇ ਖੇਤਰਾਂ ਤੋਂ ਦ ਰ ਰੱਬਖਆ ਜਾਣਾ ਚਾਹੀਦਾ ਹੈ। 

4.4 ਲੇਿਹਲੰਗ ਸਟੈਂਡਰਡ (FSS ਦਾ ਰੈਗੂਲੇਸਨ 2.5) 

ਭੋਜਨ ਬਮਲਾਵਟ ਦੀ ਰੋਕਥਾਮ (PFA) ਬਨਯਮ, 1955, ਅਤ ੇ1977 ਦੇ ਵਜ਼ਨ ਅਤ ੇਮਾਪ੍ਾਂ (ਪੈ੍ਕੇਜ ਕੀਤੀਆਂ ਵਸਤ ਆਂ) 

ਬਨਯਮਾਂ ਦੇ ਭਾਗ 2.4 ਬਵੱਚ ਦਰਸਾਏ ਅਨੁਸਾਰ ਪੈ੍ਕ ਕੀਤ ੇਭੋਜਨ ਉਤਪ੍ਾਦਾਂ ਲਈ ਲੇਿਬਲਿੰ ਗ ਲੋੜਾਂ, ਲੇਿਲਾਂ ਬਵੱਚ ਹੇਠ 

ਬਲਖੀ ਜਾਣਕਾਰੀ ਹੋਣ ਦੀ ਲੋੜ ਹੈ: 

1. ਨਾਮ, ਵਪ੍ਾਰ ਦਾ ਨਾਮ ਜਾਂ ਵੇਰਵਾ 

2. ਉਤਪ੍ਾਦ ਬਵੱਚ ਵਰਤੇ ਜਾਣ ਵਾਲੇ ਤੱਤਾਂ ਦਾ ਨਾਮ ਉਹਨਾਂ ਦੀ ਰਚਨਾ ਦੇ ਘਟਦੇ ਕਰਮ ਬਵੱਚ ਭਾਰ ਜਾਂ ਆਇਤਨ 

ਦੁਆਰਾ 

3. ਉਤਪ੍ਾਦਕ/ਪੈ੍ਕਰ, ਆਯਾਤਕਰਤਾ, ਆਯਾਤ ਕੀਤ ੇਗਏ ਭੋਜਨ ਦੇ ਮ ਲ ਦੇਸ ਦਾ ਨਾਮ ਅਤੇ ਪ੍ ਰਾ ਪ੍ਤਾ (ਜੇ 

ਭੋਜਨ ਦਾ ਉਤਪ੍ਾਦ ਭਾਰਤ ਤੋਂ ਿਾਹਰ ਿਣਾਇਆ ਬਗਆ ਹੈ, ਪ੍ਰ ਭਾਰਤ ਬਵੱਚ ਪੈ੍ਕ ਕੀਤਾ ਬਗਆ ਹੈ) 

4. ਪੋ੍ਸਣ ਸਿੰਿਿੰ ਧੀ ਜਾਣਕਾਰੀ 

5. ਫ ਡ ਐਡੀਬਟਵ, ਰਿੰਗ ਅਤ ੇਸੁਆਦ ਨਾਲ ਸਿਿੰਧਤ ਜਾਣਕਾਰੀ 

6. ਵਰਤਣ ਲਈ ਬਨਰਦੇਸ 
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7. ਸਾਕਾਹਾਰੀ ਜਾਂ ਗੈਰ-ਸਾਕਾਹਾਰੀ ਬਚਿੰ ਨਹ  

8. ਕੱੁਲ ਭਾਰ, ਸਿੰ ਬਖਆ ਜਾਂ ਸਮੱਗਰੀ ਦੀ ਮਾਤਰਾ 

9. ਬਵਲੱਖਣ ਿੈਚ, ਲਾਟ ਜਾਂ ਕੋਡ ਨਿੰ ਿਰ 

10. ਉਤਪ੍ਾਦਨ ਅਤ ੇਪੈ੍ਕੇਬਜਿੰਗ ਦਾ ਮਹੀਨਾ ਅਤ ੇਸਾਲ 

11. ਮਹੀਨਾ ਅਤ ੇਸਾਲ ਬਜਸ ਦੁਆਰਾ ਉਤਪ੍ਾਦ ਦੀ ਸਭ ਤੋਂ ਵਧੀਆ ਖਪ੍ਤ ਹੁਿੰ ਦੀ ਹੈ 

12. ਅਬਧਕਤਮ ਪ੍ਰਚ ਨ ਕੀਮਤ 

ਿਸਰਤੇ ਬਕ - (i) ਕੱਚੀਆਂ ਖੇਤੀ ਵਸਤ ਆਂ, ਬਜਵੇਂ ਬਕ, ਕਣਕ, ਚੌਲ, ਅਨਾਜ, ਆਟਾ, ਮਸਾਲੇ ਦੇ ਬਮਸਰਣ, ਜੜੀ-ਿ ਟੀਆਂ, 

ਮਸਾਲੇ, ਟੇਿਲ ਲ ਣ, ਖਿੰਡ, ਗੁੜ, ਜਾਂ ਗੈਰ ਆਬਦ ਦੇ ਮਾਮਲੇ ਬਵੱਚ ਪੌ੍ਸਬਟਕ ਜਾਣਕਾਰੀ ਜ਼ਰ ਰੀ ਨਹੀਂ ਹੋ ਸਕਦੀ। -

ਪੌ੍ਸਬਟਕ ਉਤਪ੍ਾਦ, ਬਜਵੇਂ, ਘੁਲਣਸੀਲ ਚਾਹ, ਕੌਫੀ, ਘਲੁਣਸੀਲ ਕੌਫੀ, ਕੌਫੀ-ਬਚਕਰੀ ਬਮਸਰਣ, ਪੈ੍ਕਡ ਪ੍ੀਣ ਵਾਲਾ 

ਪ੍ਾਣੀ, ਪੈ੍ਕਡ ਬਮਨਰਲ ਵਾਟਰ, ਅਲਕੋਹਲ ਵਾਲੇ ਪ੍ੀਣ ਵਾਲੇ ਪ੍ਦਾਰਥ ਜਾਂ ਆਟਾ ਅਤ ੇਸਿਜ਼ੀਆਂ, ਪ੍ਰੋਸੈਸਡ ਅਤੇ ਪ੍ਬਹਲਾਂ 

ਤੋਂ ਪੈ੍ਕ ਕੀਤੀਆਂ ਵੱਖ-ਵੱਖ ਸਿਜ਼ੀਆਂ, ਆਟਾ, ਸਿਜ਼ੀਆਂ ਅਤੇ ਉਤਪ੍ਾਦ ਬਜਨਹ ਾਂ ਬਵੱਚ ਸਾਮਲ ਹੁਿੰ ਦ ੇਹਨ। ਬਸਿੰਗਲ 

ਸਮੱਗਰੀ, ਅਚਾਰ, ਪ੍ਾਪ੍ੜ, ਜਾਂ ਅਚਾਨਕ ਖਪ੍ਤ ਲਈ ਪ੍ਰੋਬਸਆ ਬਗਆ ਭੋਜਨ ਬਜਵੇਂ ਬਕ ਹਸਪ੍ਤਾਲਾਂ, ਹੋਟਲਾਂ ਜਾਂ ਭੋਜਨ 

ਸੇਵਾਵਾਂ ਬਵਕਰੇਤਾਵਾਂ ਜਾਂ ਹਲਵਾਈਆਂ ਦੁਆਰਾ ਪ੍ਰੋਬਸਆ ਜਾਂਦਾ ਹੈ, ਜਾਂ ਥੋਕ ਬਵੱਚ ਭੇਬਜਆ ਬਗਆ ਭੋਜਨ ਜੋ ਬਕ 

ਖਪ੍ਤਕਾਰਾਂ ਨ ਿੰ  ਉਸ ਰ ਪ੍ ਬਵੱਚ ਬਵਕਰੀ ਲਈ ਨਹੀਂ ਹੈ। 

 

ਹਜੱਥੇ ਵੀ ਲਾਗੂ ਿੋਵੇ, ਉਤਪਾਦ ਲੇਿਲ ਹਵੱਚ ਿੇਿ ਹਲਿੀਆਂ ਚੀਜਾਂ ਵੀ ਿੋਣੀਆਂ ਚਾਿੀਦੀਆਂ ਿਨ 

ਇਰੇਡੀਅਟਡ ਭੋਜਨ ਦੇ ਮਾਮਲੇ ਬਵੱਚ ਇਰਾਡੀਅਸ਼ਨ ਅਤ ੇਲਾਇਸਿੰਸ ਨਿੰ ਿਰ ਦਾ ਮਕਸਦ ਹੈ ਰਿੰਗਦਾਰ ਸਮੱਗਰੀ ਦਾ 

ਵਾਧ  ਜੋੜ.। 

ਮਾਸਾਹਾਰੀ ਭੋਜਨ - ਕੋਈ ਵੀ ਭਜੋਨ ਬਜਸ ਬਵੱਚ ਪ੍ਿੰਛੀਆਂ, ਤਾਜ਼ ੇਪ੍ਾਣੀ ਜਾਂ ਸਮੁਿੰ ਦਰੀ ਜਾਨਵਰਾਂ ਸਮੇਤ ਬਕਸੇ ਵੀ ਜਾਨਵਰ 

ਦਾ ਪ੍ ਰਾ ਜਾਂ ਕੁਝ ਬਹੱਸਾ ਸਾਮਲ ਹੋਵੇ, ਅਿੰਡ ੇਜਾਂ ਬਕਸੇ ਜਾਨਵਰ ਦੀ ਉਤਪੱ੍ਤੀ ਸਮੱਗਰੀ ਦੇ ਤੌਰ 'ਤੇ ਹੋਵੇ, ਬਜਸ ਬਵੱਚ ਦੁੱ ਧ 

ਜਾਂ ਦੁੱ ਧ ਉਤਪ੍ਾਦ ਸਾਮਲ ਨਹੀਂ ਹੁਿੰ ਦ ੇ- ਭ ਰੇ ਰਿੰਗ ਦਾ ਪ੍ਰਤੀਕ ਹੋਣਾ ਚਾਹੀਦਾ ਹੈ। - ਭੋਜਨ ਦੇ ਨਾਮ ਜਾਂ ਿਰਾਂਡ ਨਾਮ ਦੇ ਨੇੜੇ 

ਬਡਸਪ੍ਲੇ ਲੇਿਲ 'ਤੇ ਿੈਕਗਰਾਉਂਡ ਦੇ ਉਲਟ, ਪੈ੍ਕੇਜ 'ਤੇ ਪ੍ਰਦਰਬਸਤ ਭ ਰੇ ਵਰਗ ਦੀ ਰ ਪ੍ਰੇਖਾ ਦੇ ਅਿੰਦਰ ਭਬਰਆ ਹੋਇਆ 

ਚੱਕਰ। 
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ਸਾਕਾਹਾਰੀ ਭੋਜਨ ਬਵੱਚ ਇੱਕ ਵਰਗ ਦੇ ਅਿੰਦਰ ਹਰੇ ਰਿੰਗ ਨਾਲ ਭਰੇ ਚੱਕਰ ਦਾ ਇੱਕ ਸਮਾਨ ਬਚਿੰ ਨਹ  ਹੋਣਾ ਚਾਹੀਦਾ ਹੈ 

ਬਜਸ ਬਵੱਚ ਇੱਕ ਹਰੇ ਰਿੰਗ ਦੀ ਰ ਪ੍ਰੇਖਾ ਪ੍ਰਮੱੁਖਤਾ ਨਾਲ ਪ੍ਰਦਰਬਸਤ ਹੁਿੰ ਦੀ ਹੈ। 

ਸਾਰੀਆਂ ਘੋਸਣਾਵਾਂ ਇਹ ਹੋ ਸਕਦੀਆਂ ਹਨ: ਪੈ੍ਕੇਜ ਨਾਲ ਸੁਰੱਬਖਅਤ ਢਿੰਗ ਨਾਲ ਬਚਪ੍ਕਾਏ ਗਏ ਲੇਿਲ 'ਤੇ ਅਿੰਗਰੇਜ਼ੀ 

ਜਾਂ ਬਹਿੰ ਦੀ ਬਵੱਚ ਛਾਪ੍ੀਆਂ ਗਈਆਂ, ਜਾਂ ਆਯਾਤ ਕੀਤੇ ਪੈ੍ਕੇਜ ਵਾਲੇ ਵਾਧ  ਰੈਪ੍ਰ 'ਤੇ ਿਣਾਈਆਂ ਗਈਆਂ, ਜਾਂ ਪੈ੍ਕੇਜ 'ਤੇ 

ਹੀ ਛਾਪ੍ੀਆਂ ਗਈਆਂ, ਜਾਂ ਪੱ੍ਕੇ ਤੌਰ 'ਤੇ ਬਚਪ੍ਕਾਏ ਗਏ ਕਾਰਡ ਜਾਂ ਟੇਪ੍ 'ਤੇ ਕੀਤੀਆਂ ਜਾ ਸਕਦੀਆਂ ਹਨ। ਕਸਟਮ 

ਕਲੀਅਰੈਂਸ ਤੋਂ ਪ੍ਬਹਲਾਂ ਪੈ੍ਕੇਜ ਅਤ ੇਲੋੜੀਂਦੀ ਜਾਣਕਾਰੀ ਪ੍ਰਦਾਨ ਕਰਨਾ। 

 

ਬਨਰਯਾਤਕਾਂ ਨ ਿੰ  ਭਾਰਤ ਨ ਿੰ  ਬਨਰਯਾਤ ਕੀਤ ੇਜਾਣ ਵਾਲੇ ਉਤਪ੍ਾਦਾਂ ਲਈ ਲੇਿਲ ਬਡਜ਼ਾਈਨ ਕਰਨ ਤੋਂ ਪ੍ਬਹਲਾਂ “FSS 

(ਪੈ੍ਕੇਬਜਿੰਗ ਅਤ ੇ ਲੇਿਬਲਿੰ ਗ) ਰੈਗ ਲੇਸਨ 2011” ਅਤ ੇ ਫ ਡ ਸੇਫਟੀ ਐਡਂ ਸਟੈਂਡਰਡਜ਼ (ਪੈ੍ਕੇਬਜਿੰਗ ਅਤ ੇ ਲੇਿਬਲਿੰ ਗ) 

ਰੈਗ ਲੇਸਨ ਦੇ ਅਬਧਆਇ 2 ਦੀ ਸਮੀਬਖਆ ਕਰਨੀ ਚਾਹੀਦੀ ਹੈ। FSSAI ਨੇ ਲੇਿਬਲਿੰ ਗ ਰੈਗ ਲੇਸਨ ਨ ਿੰ  ਸੋਬਧਆ ਹੈ ਅਤੇ 

ਇਸ ਪ੍ਰਭਾਵ ਲਈ ਇੱਕ ਡਰਾਫਟ ਨੋਟੀਬਫਕੇਸਨ 11 ਅਪ੍ਰੈਲ, 2018 ਨ ਿੰ  ਪ੍ਰਕਾਬਸਤ ਕੀਤਾ ਬਗਆ ਸੀ, ਬਜਸ ਬਵੱਚ WTO 

ਮੈਂਿਰ ਦੇਸਾਂ ਤੋਂ ਬਟੱਪ੍ਣੀਆਂ ਨ ਿੰ  ਸੱਦਾ ਬਦੱਤਾ ਬਗਆ ਸੀ ਅਤ ੇਪ੍ਰਾਪ੍ਤ ਬਟੱਪ੍ਣੀਆਂ ਸਮੀਬਖਆ ਅਧੀਨ ਹਨ ਅਤ ੇਪ੍ਰਕਾਸਨ 

ਦੀ ਬਮਤੀ ਅਣਜਾਣ ਹੈ। 

 

FSS ਪੈ੍ਕੇਬਜਿੰਗ ਅਤੇ ਲੇਿਬਲਿੰ ਗ ਰੈਗ ਲੇਸਨ 2011 ਦੇ ਅਨੁਸਾਰ, "ਪ੍ਬਹਲਾਂ ਤੋਂ ਪੈ੍ਕ ਕੀਤ"ੇ ਜਾਂ "ਪ੍ਬਹਲਾਂ ਪੈ੍ਕ ਕੀਤ ੇਭੋਜਨ" 

ਸਮੇਤ ਮਲਟੀ-ਪ੍ੀਸ ਪੈ੍ਕੇਜ, ਲੇਿਲ 'ਤੇ ਲਾਜ਼ਮੀ ਜਾਣਕਾਰੀ ਹੋਣੀ ਚਾਹੀਦੀ ਹੈ।ii 
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ਅਹਿਆਇ 5 

ਮਾਈਕਰੋ/ਅਸੰਗਹਿਤ ਉਦਯੋਗਾਂ ਲਈ ਮੌਕ ੇ

 

5.1. ਪੀ ਐਮ – ਐਫ਼ ਐਮ ਈ ਸਕੀਮ: 

ਫ ਡ ਪ੍ਰੋਸੈਬਸਿੰ ਗ ਉਦਯੋਗ ਮਿੰਤਰਾਲਾ (MoFPI), ਰਾਜਾਂ ਦੇ ਨਾਲ ਸਾਂਝੇਦਾਰੀ ਬਵੱਚ, ਇੱਕ ਆਲ ਇਿੰਡੀਆ ਕੇਂਦਰੀ ਤੌਰ 'ਤੇ 

ਸਪ੍ਾਂਸਰਡ "ਮਾਈਕਰੋ ਫ ਡ ਪ੍ਰੋਸੈਬਸਿੰਗ ਐਟਂਰਪ੍ਰਾਈਬਜਜ਼ ਸਕੀਮ (ਪ੍ੀਐਮ ਐਫਐਮਈ ਸਕੀਮ) ਦਾ ਪ੍ੀਐਮ 

ਫਾਰਮਾਲਾਈਜੇਸਨ" ਨ ਿੰ  ਅਪ੍ਗਰੇਡ ਕਰਨ ਲਈ ਬਵੱਤੀ, ਤਕਨੀਕੀ ਅਤ ੇਵਪ੍ਾਰਕ ਸਹਾਇਤਾ ਪ੍ਰਦਾਨ ਕਰਨ ਲਈ ਸੁਰ  

ਕੀਤਾ ਹੈ। ਮੌਜ ਦਾ ਮਾਈਕਰੋ ਫ ਡ ਪ੍ਰੋਸੈਬਸਿੰਗ ਉੱਦਮ। ਸਕੀਮ ਦੇ ਉਦੇਸ ਹਨ: 

I. ਜੀ ਐਸ ਟੀ, ਐਫ਼ ਐਸ ਐਸ ਏ ਆਈ ਸਫਾਈ ਮਾਪ੍ਦਿੰਡਾਂ ਅਤੇ ਉਦਯੋਗ ਆਧਾਰ ਲਈ ਰਬਜਸਟਰੇਸਨ ਦੇ ਨਾਲ 

ਅਪ੍ਗਰੇਡੇਸਨ ਅਤ ੇਰਸਮੀਕਰਣ ਲਈ ਪ੍ ਿੰ ਜੀ ਬਨਵੇਸ ਲਈ ਸਮਰਥਨ;  

II. ਹੁਨਰ ਬਸਖਲਾਈ ਦੁਆਰਾ ਸਮਰੱਥਾ ਬਨਰਮਾਣ, ਭੋਜਨ ਸੁਰੱਬਖਆ, ਬਮਆਰ ਅਤ ੇਸਫਾਈ ਅਤ ੇਗੁਣਵੱਤਾ ਬਵੱਚ 

ਸੁਧਾਰ ਿਾਰੇ ਤਕਨੀਕੀ ਬਗਆਨ ਪ੍ਰਦਾਨ ਕਰਨਾ;  

III. ਡੀਪ੍ੀਆਰ ਦੀ ਬਤਆਰੀ, ਿੈਂਕ ਲੋਨ ਲੈਣ ਅਤ ੇਅਪ੍ਗਰਡੇੇਸਨ ਲਈ ਹੱਥ ਫੜਨਾ;  

IV. ਬਕਸਾਨ ਉਤਪ੍ਾਦਕ ਸਿੰਗਠਨਾs( ਐਫ਼ ਪੀ ਓ)), ਸਵੈ-ਸਹਾਇਤਾ ਸਮ ਹਾਂ (ਐਸ ਐਚ ਜੀ)), ਪ੍ ਿੰ ਜੀ ਬਨਵੇਸ ਲਈ 

ਉਤਪ੍ਾਦਕ ਸਬਹਕਾਰੀ, ਸਾਂਝੇ ਿੁਬਨਆਦੀ   ਅਤ ੇਿਰਾਂਬਡਿੰਗ ਅਤ ੇਮਾਰਕੀਬਟਿੰਗ ਲਈ ਸਮਰਥਨ।iii 

 

 

 

ਿਵਾਲੇ: 

 
i https://agriexchange.apeda.gov.in/Weekly_eReport/Biscuit_%20Report.pdf  

 
ii https://www.fssai.gov.in/  

 
iii https://mofpi.nic.in/pmfme/docs/SchemeBrochureI.pdf 
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