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संनक्षप्ताक्षर और पररर्णी शब्द 
 

 

Sr: No. Abbreviations 

&Acronyms 

Full Forms 

1.  CAGR Compound annual growth rate 

2.  FAO Food and Agriculture Organization 

3.  FBO Food Business Operator 

4.  FLRS Food Licensing and Registration System 

5.  FPOs Farmer Producer Organizations 

6.   FSSAI Food Safety and Standards Authority of India 

7.  GMP Good manufacturing practice 

8.  kcal Kilocalorie 

9.  MoFPI Ministry of Food Processing Industries 

10.  PA Polyamide 

11.  PET Polyesters 

12.   PFA Prevention of Food Adulteration 

13.  SHGs Self Help Groups 

14.  UAE United Arab Emirates 

15.  UK United Kingdom 

16.  US United States 

17.  WGWF whole-grain wheat flour 

18.  WVTR water vapor transmission rate 

19.  ISO International Organization for Standardization 

20.  FIBCs Flexible Intermediate Bulk Containers 

21.  PP polypropylene 
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अध्याय - 1 कच्ची सामग्री 

प     

 

तुलसी टकसाल पररर्ार में एक जडी बटूी ह।ै यह भोजन में स्र्ाद जोडता है, और इसके पोषक तत्र् 

स्र्ास््य लाभ प्रदान कर सकते हैं। र्ैज्ञाननक नाम: Ocimumbasilicum (मीठी तुलसी) भारतीय क्रकस्म: 

पनर्त्र तुलसी Ocimum गभवगृह नजस ेतुलसी के नाम स ेभी जाना जाता ह।ै नर्टानमन, खननज, और 

एटंीऑक्सीडेंट की एक श्ृखंला प्रदान करें। आर्श्यक तेल में औषधीय लाभ भी हो सकते हैं। 

 

यह नितीयक मेटाबोलाइट्स और आर्श्यक तेलों में समदृ्ध ह।ै उपयोग करने के नलए सरुनक्षत, क्रकफायती, 

प्रभार्ी और आसान उपलब्धता। फेनोनलक यौनगकों स ेभरपूर और नचक्रकत्सीय क्षमता के नलए उपयोगी। 

यूनानी और आयुर्ेक्रदक नचक्रकत्सा पद्धनत दोनों में उपयोग क्रकया जाता ह।ै पुदीना और लौंग के ननशान के 

साथ समदृ्ध और मसालेदार, हल्का चटपटा स्र्ाद। यह व्यापक रूप स ेएक स्र्ाक्रदष्ट नमष्ठान्न, पके हुए खाद्य 

पदाथव और मांस उत्पादों, पाक और एक सजार्टी जडी बूटी के रूप में उपयोग क्रकया जाता ह।ै 

 

ओ. गभवगृह एक सीधा, शाकीय, नि और नत्रर्ार्षषक पौधा ह ैनजसकी ऊंचाई 30-75 सेमी तक होती ह।ै 

पत्ती की संरचना दााँतेदार, दोनों तरफ प्यूब्सेंट होती ह।ै फूल बैंगनी या लाल रंग के होते हैं। इसके फल 

दीघवर्ृत्ताकार, थोड ेसंकुनचत, हल्के भरेू या लाल रंग के होते हैं। 

 

महत्र्पूणव रासायननक यौनगक इनबानसल 

 

पौधे में मुख्य रूप स ेक्रफनोल, एनल्डहाइड, टैननन, सैपोननन और र्सा होते हैं। आर्श्यक तेल घटक यूजेनॉल 

- 71%, यूजेनॉल नमथाइल ईथर - 20%, कार्ावक्रोल - 3% और मामूली भाग - नेरोल, कैररयोक्रफलीन, 

सेनलननन, α-pinene, ß-pinene और अन्य रसायन पाए जाते हैं जो कपरू, नसनेओल, नलनालूल हैं। 

 

पोषक संरचना / १०० ग्राम फे्रशबेनसल 

 

 

औषधीय गुणों की दनृष्ट से तुलसी एक अद्भुत पौधा ह।ै चंूक्रक यह भारत में बहुत आसानी से उपलब्ध है, 

इसनलए इसका घरेलू उपयोग पारंपररक भारतीय संस्कृनत में पहल ेसे मौजूद ह।ै घरों में इसकी पूजा की 

जाती ह ैऔर कच्चा भी खाया जाता ह।ै इसका पोषण मलू्य नीचे दी गई तानलका में मौजूद ह:ै 
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पोषक तत्र्            

 

सामग्री 

 

    

 

0.64 g 

 

प्रोटीन 

 

3.15 g 

 

पानी 

 

92.06 g 

 

नर्टानमन और खननज           

 

सामग्री 

 

नर्टानमन ए 

 

264 μg 

 

β-कैरोटीन                      

 

3142 μg 

 

कैनल्शयम 

 

177 mg 

 

लोहा 

 

3.17 mg 

 

मैगनीनशयम 

 

64 mg 

 

मैंगनीज 

 

1.148 mg 

 

फास्फोरस 

 

56 mg 

 

पोटैनशयम 

 

295 mg 

 

सोनडयम  

 

4 mg 

 

जस्ता 

 

0.81 mg 
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CLIMATE 

खेती के तरीके- 

नमट्टी 

 

तुलसी की खेती करते समय तीन प्रकार की नमट्टी का ध्यान रखना चानहए: 

1. समदृ्ध दोमट, खराब लेटराइट, लर्णीय और क्षारीय स ेमध्यम अम्लीय नमट्टी 

2. अच्छी जल ननकासी र्ाली नमट्टी - बेहतर र्ानस्पनतक नर्कास 

3. जल जमार् की नस्थनत के कारण जड सड सकती ह ैऔर नर्कास रूक सकता ह।ै 

 

   

 

तुलसी काफी अनधक र्षाव और आर्द्व पररनस्थनतयों में फलती-फूलती ह।ै पौधे की र्ृनद्ध और तेल उत्पादन के 

नलए लंब ेक्रदन और उच्च तापमान अनुकूल होते हैं। यह 900 मीटर की ऊंचाई तक बढ़ सकता ह।ै सूख ेऔर 

पाले के प्रनत मध्यम सनहष्णु। आंनशक रूप से छायांक्रकत पररनस्थनतयों में तुलसी कम तेल सामग्री दतेी है 

 

रोपण और नसवरी 

 

रोपण का समय - फरर्री के तीसरे सप्ताह और अप्रैल के मध्य में रोपाई की जाती ह।ै नसवरी में उगाई गई 

क्याररयों में 15×4×9 फीट आकार की क्यारी उपयुक्त होती ह।ै फामव याडव खाद 10 क्रकलो प्रनत बेड होना 

चानहए। लगभग 200-300 ग्राम के बीज एक हके्टेयर भूनम में पौध उगाने के नलए पयावप्त होते हैं। बुर्ाई 

की गहराई रेत के साथ नमलाकर 2 सेमी होनी चानहए और बीज के अंकुरण का समय आमतौर पर 8-12 

क्रदन होता ह।ै 

 

भूनम की तैयारी और प्रत्यारोपण 

 

जल                             
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अनुशंनसत फामव याडव खाद लगभग 15 टन / हके्टेयर ह ैऔर छह सप्ताह परुाने रोपाई र्ाल ेपौधों में केर्ल 

4-5 पत्ते होते हैं। उच्च घास और तेल उपज के नलए आम तौर पर 40 × 40 सेमी, 40 × 50 सेमी और 50 

× 30 समेी की दरूी तय की जाती ह।ै अकुंर रोपाई के नलए तैयार हैं 

6 सप्ताह के समय के भीतर। स्र्स्थ पौध के नलए रोपाई से 15 से 20 क्रदन पहले 2% यूररया के घोल का 

नछडकार् पयावप्त होता ह।ै 
. 

 

फसल चक्र 

खेत में रोपण स ेपहल,े याडव खाद / खाद का जोड लगभग 10 टन / हके्टेयर होना चानहए। कम्पोस्ट शहर 

के कचरे और मानर् मल का नहीं होना चानहए। अनुशंनसत उर्वरक खरुाक 120 क्रकग्रा एन, 60 क्रकग्रा पी2 

ओ5 और के2 ओ प्रनत हके्टेयर ह।ै बेसल खुराक आमतौर पर N की आधी खुराक और P2 O5 और K2 O 

की पूरी खुराक होती ह।ै सूक्ष्म पोषक तत्र् तेल की उपज में काफी र्ृनद्ध करते हैं। इसके नलए 50 और 100 

पीपीएम की सांर्द्ता में कोबाल्ट और मैंगनीज नमलाया जा सकता ह।ै लर्णीय और क्षारीय नमट्टी के नलए 

120 क्रकग्रा N, 105 क्रकग्रा P2 O5 और K2 O प्रनत हके्टेयर जोडने की नसफाररश की जाती ह।ै 

 

 

रोग और ननयंत्रण 

1. ओनडयम एसपीपी िारा पाउडर फफंूदी। गीला करने योग्य सल्फर 4 ग्राम/लीटर पानी का नछडकार् 

करके ननयंनत्रत क्रकया जाता ह।ै 

2. राइजोक्टोननयासोलानी के कारण अंकुर झलुसा। 

3. राइजोक्टोननयाबैटेरटकोला के कारण होने र्ाली जड सडन। 

 

उपरोक्त दो रोगों का प्रबंधन ननम्न िारा क्रकया जाता ह:ै 

1. बहेतर पादप-स्र्च्छता उपायों और, 

2. नसवरी-बेड को मक्यूवररयल कर्कनाशी के घोल से भीगना। 

3. लीफ-रोलसव के लार्ाव पनत्तयों की ननचली सतह स ेनचपके रहते हैं और उन्हें पीछे की ओर लंबाई में 

मोडते हैं, इस प्रकार उन्हें र्ेबजबग करते हैं। 

4. इस कीट के ननयंत्रण के नलए मैलानथयान (0.2%) का नछडकार् क्रकया जा सकता है
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अध्याय दो 
 

प्रसंस्करण 
 

तुलसी के बीज 
 

तुलसी के बीजों के कुछ महत्र्पूणव उपयोग नीचे क्रदए गए हैं: 

 

1. बीज श्लेष्मा-मूत्र प्रणाली के नर्कारों में उपयोग क्रकए जाने र्ाले श्लेष्मा और प्रदीप्त होते हैं। 

2. जलन खांसी, सूजाक, प्रसर् पीडा और पेनचश के नलए बीजों को पानी में नघसकर क्रदया जाता ह।ै 

3. उल्टी और दस्त में बीजों को गाय के दधू में मसलकर खाने स ेलाभ होता ह।ै 

4. सपवदशं और नबच्छू के काटने के नलए ताजी पनत्तयों, फूलों की चोटी और पतली जडों का रस अच्छा 

मारक माना जाता ह।ै 

 

तुलसी का उपयोग 

तुलसी के कुछ महत्र्पूणव उपयोग नीचे क्रदए गए हैं: 

1. आक्रदर्ासी इस पौध ेका उपयोग हजैा, खांसी, प्रसर्ोत्तर नशकायतों, रक्तस्रार्ी सेप्टीसीनमया और कुत्त ेके 

काटने में करते हैं। 

2. र्ाष्पशील तेल में जीर्ाणुरोधी और कीटनाशक गुण होते हैं। 

3. यह माइकोबैक्टीररयम ट्डूबरकुलोनसस और माइक्रोकॉकस पाइरोगनेस र्ेर के इन नर्ट्रो नर्कास को 

रोकता ह।ै औररयस 

4. इसने मच्छरों के नखलाफ कीटनाशक गनतनर्नध को नचनननत क्रकया ह।ै 

 

 

तुलसी का सखूना 

 

कई ग्रामीण स्थानों में, नग्रड नबजली और ऊजाव के अन्य गैर-नर्ीकरणीय स्रोतों की आपूर्षत बहुत महगंी ह,ै 

अनुपलब्ध या अनर्श्वसनीय ह ैऔर सुखाने र्ाल ेनसस्टम जो यांनत्रक प्रशंसकों और इलेनक्ट्रक हीटटग का 

उपयोग करते हैं, अनुनचत हैं। जीर्ाश्म ईंधन से चलने र्ाल ेड्रायर की उच्च पूंजी और चलने की लागत छोटे 

पैमाने के क्रकसानों िारा उपयोग करने के नलए एक आर्षथक बाधा प्रस्तुत करती ह।ै नर्कासशील दशेों में 
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छोटे ग्रामीण क्रकसानों और उद्यमों के नलए प्रौद्योनगकी के रूप में सौर-ऊजाव सुखाने प्रणाली को आगे रखा 

गया ह।ै सौर ड्रायर को दो सामान्य समूहों में र्गीकृत क्रकया जा सकता ह,ै नननष्क्रय या प्राकृनतक र्ायु 

पररसंचरण सौर डायर और सक्रक्रय या मजबूर सरं्हन सौर-ऊजाव ड्रायर। मजबूर संर्हन ड्रायर शुष्क हर्ा 

के संचलन के नलए मोटर चानलत पंख ेलगाते हैं। पंखे के नलए नबजली 

सौर फोटोइलेनक्ट्रक पैनल और बैटरी से आते हैं। प्रत्येक समहू को तीन उपसमूहों में भी उप-नर्भानजत 

क्रकया जा सकता ह:ै 

 

i) इंटीग्रल प्रकार (प्रत्यक्ष सौर ड्रायर जहा ंफसल को पारदशी दीर्ारों के साथ सखुाने र्ाल ेकक्ष में रखा 

जाता ह,ै और सौर नर्क्रकरण सीधे फसल पर पडता ह,ै जो गमव परररे्श स ेसंर्हन र्ायु प्रर्ाह के साथ 

नमलकर होता ह)ै, 

ii) ii) नर्तररत प्रकार (अप्रत्यक्ष ताप, जहां सौर नर्क्रकरण सखुाने कक्ष के बाहरी सौर संग्राहक को गमव 

करता ह)ै, 

iii) iii) एक नमनश्त प्रकार जहां प्रत्यक्ष और अप्रत्यक्ष दोनों प्रकार के ताप होते हैं। 

 

एफएओ के अनुसार नर्कासशील दशेों में सामान्य फसलोत्तर संचालन नीचे फ़्लोचाटव में क्रदया गया ह:ै 
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तुलसी का तेल उत्पादन 

 

फसल उपज और तेल उपज प्रसंस्करण 

 

कटाई पूणव नर्कनसत अर्स्था में करनी चानहए। पहली कटाई बुर्ाई के 90-95 क्रदन बाद करनी चानहए। 

बाद में इस ेहर 65-75 क्रदनों के अंतराल पर काटा जा सकता ह।ै उज्ज्र्ल, धूप र्ाल ेक्रदनों में की गई कटाई 

से अच्छी गुणर्त्ता र्ाली तेल उपज नमलती ह।ै यक्रद नपछले क्रदन बाररश हुई ह ैतो फसल की कटाई करना 

र्ांछनीय नहीं ह।ै फसल को जमीन स े15-20 सेंटीमीटर ऊपर काटा जाना चानहए। कटाई की गई फसल 

को नमी की मात्रा और भारीपन को कम करने के नलए खेत में ही 4-5 घंटे तक मरुझाने क्रदया जाता ह।ै 

साल में 2 से 3 बार लगभग 5 टन/हके्टेयर ताजा घास प्राप्त की जा सकती ह ै
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आसर्न प्रक्रक्रया 

 

• आसर्न ताजा रूप में क्रकया जाना चानहए। तेल की गुणर्त्ता और उपज फसल कटाई के बाद 6-8 घंटे 

तक बनी रहती ह,ै अगर इसमें दरेी होती ह ैतो गुणर्त्ता का क्रनमक नुकसान हो सकता ह।ै भाप-आसर्न 

जल आसर्न स ेबेहतर ह।ै पूरी जडी बूटी में 0.1 से 0.23% आर्श्यक तेल होता ह।ै तेल की उपज प्रकार, 

मौसम और उत्पनत्त के स्थान पर ननभवर करती ह।ै तेल की उपज लगभग 10-23 क्रकग्रा / हके्टेयर ह।ै 

 

• आसर्न एक तरल नमश्ण से घटकों या पदाथों को चयनात्मक उबलने और सघंनन का उपयोग करके 

अलग करने की प्रक्रक्रया ह।ै 

 

• आसर्न के पररणामस्र्रूप अननर्ायव रूप स ेपूणव पृथक्करण (लगभग शदु्ध घटक) हो सकता ह,ै या यह 

आंनशक पृथक्करण हो सकता ह ैजो नमश्ण में चयननत घटकों की सांर्द्ता को बढ़ाता ह।ै क्रकसी भी मामले में, 

प्रक्रक्रया नमश्ण के घटकों की अनस्थरता में अंतर का फायदा उठाती ह।ै 

 

• औद्योनगक रसायन नर्ज्ञान में, आसर्न व्यार्हाररक रूप स ेसार्वभौनमक महत्र् का एक इकाई सचंालन 

ह,ै लेक्रकन यह एक भौनतक पृथक्करण प्रक्रक्रया ह,ै रासायननक प्रनतक्रक्रया नहीं। 

 

• प्राकृनतक सुगंनधत यौनगकों जैसे तापमान संर्ेदनशील पदाथों के नलए भाप आसर्न एक नर्शेष प्रकार का 

आसर्न (एक पथृक्करण प्रक्रक्रया) ह।ै 

 

• यह कभी काबवननक यौनगकों के शुनद्धकरण के नलए एक लोकनप्रय प्रयोगशाला पद्धनत थी, लेक्रकन ननर्ावत 

आसर्न के प्रसार के कारण कम आम हो गई ह।ै 

 

• यह प्रक्रक्रया र्ांनछत उत्पादों की नगरार्ट को कम करत ेहुए, कम तापमान पर आसर्न को प्रभार्ी ढंग स े

सक्षम बनाती ह।ै 

 

• यक्रद आसुत क्रकए जाने र्ाले पदाथव गमी के प्रनत बहुत संर्ेदनशील होते हैं, तो भाप आसर्न को कम 

दबार् में लागू क्रकया जा सकता ह,ै नजससे ऑपरेटटग तापमान और कम हो जाता ह।ै 
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• आसर्न के बाद र्ाष्प संघननत हो जाते हैं। आम तौर पर तत्काल उत्पाद पानी और काबवननक नडनस्टलेट 

की दो-चरण प्रणाली ह,ै जो घटकों को अलग करने, नर्भाजन या अन्य उपयुक्त तरीकों स ेअलग करने की 

अनुमनत दतेा ह।ै 

 

• इसका उपयोग आर्श्यक तेलों के ननमावण में क्रकया जाता ह,ै उदाहरण के नलए इत्र में उपयोग के नलए। 

इस नर्नध में र्ाष्प को र्ांनछत तेल युक्त पादप सामग्री से गुजारा जाता ह।ै 
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भाप आसर्न इकाई 
 

 

 
 

• नीलनगरी का तेल और संतरे का तेल भी इस नर्नध स ेऔद्योनगक पैमाने पर प्राप्त क्रकया जाता ह।ै 

 

• भाप आसर्न का उपयोग जरटल काबवननक यौनगकों के संश्लेषण के दौरान मध्यर्ती या अंनतम उत्पादों को 

अलग करने के नलए भी क्रकया जाता ह।ै 

 

• पेट्रोनलयम ररफाइनररयों और पटे्रोकेनमकल संयतं्रों में भी व्यापक रूप स ेउपयोग क्रकया जाता ह।ै 

 
 

EQUIPMENTS  

 

 

Steps  Machine  Uses  Picture  

सामग्री स्केजलग 

 

र्जन पैमाना 
 

क्रकसी र्स्तु के र्जन को 

मापने के नलए र्ेटटग स्केल 

का उपयोग क्रकया जाता ह ै

   

 

      बैच र्ॉशर मशीन 

 

एक मशीन जो कृनष उपज को 

धोने के नलए नगयर-चानलत तंत्र 

का उपयोग करती ह।ै 
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ड्रायर 

  

 

सौर/नर्द्युत सुखाने 

की मशीन 

 

इसका उपयोग तुलसी के पत्तों 

को सुखाने के नलए क्रकया 

जाता ह ैऔर नमी की मात्रा 

को कम करके शेल्फ जीर्न 

को बढ़ाता ह।ै 
 

 

छंटाई 

 

पत्ता छाँटाई मशीन 

 

 

                
                 

        पर          

    

 
 

      पीसने/काटने की 

मशीन 

 

पीसने या काटने की मशीन 

का उपयोग पैकेजजग या तेल 

ननष्कषवण उद्देश्य के नलए 

आर्श्यक आकार तक पनत्तयों 

को काटने और पीसने के नलए 

क्रकया जाता ह।ै 
 

 

तेल ननकासी 

 

 
    आसवन     

          
     

तुलसी का तेल भाप आसर्न 

इकाई का उपयोग करके 

ननकाला जा सकता ह ैजो 

नर्नशष्ट तापमान और दबार् 

की नस्थनत में संचानलत होता 

ह।ै 

 

 

 
      
      
        

सतत गनत कन्र्ेयर 

बेल्ट 

 

आमतौर पर र्स्तुओं को एक 

स्थान से दसूरे स्थान पर ले 

जाने के नलए उपयोग क्रकया 

जाता ह।ै 

 

 

 

 

2.7. सामान्य नर्फलताएं और उपचार: 
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S. No. 
सामान्य नर्फलताएं 

 

उपचार 

 

1. 
नर्नभन्न मशीनों की गेंद असर नर्फलता 

 

1. नर्नभन्न मशीनों में सभी नबयटरग्स का उनचत 

आर्नधक से्नहन। 

2. गंभीर नर्फलताओं को रोकने के नलए सभी 

बीयटरगों को ननयनमत रूप से बदलना 

. 

2. 

 पार्र ड्राइर् अनधभार 

 

1.     -                   

                                

और                       . 

2. कुशल संचालन सुनननित करने के नलए लोजडग 

क्षमता के बफर क्षेत्र में चेतार्नी सेंसर स्थानपत 

करें। 

 

3. 
यांनत्रक कंुजी नर्फलता 

 

1. सुनननित करें क्रक यांनत्रक कंुनजयों को पूर्व-

ननधावररत पररचालन जीर्न के अनुसार बदल क्रदया 

गया ह।ै 

2. ओर्रलोजडग को रोकें । 

 

4. 
इंटरफेस का नुकसान 

 

1. नए स्थानपत स्र्चानलत संयंत्र में यह समस्या 

प्रमुख ह,ै क्रकसी को संयंत्र में ननयमों को बनाए 

रखना सीखना चानहए और यह सुनननित 

करना चानहए क्रक कोई भी कमवचारी 

ट्रांसनमशन लाइनों के पास न जाए, जब तक 

क्रक अनधकृत न हो। 

2. कनेक्शन के नलए उनचत भौनतक परररक्षण 

प्रदान करें। 

 

5. 
आसर्न इकाई में भाप के दबार् और 

तापमान में कमी 

 

a.  

यह                   
                     

    आसवन              
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b.                        

                      

c. रबर गैसकेट सील में क्षनत के कारण 

ररसार्। 

d. लंब ेसमय तक उपयोग के कारण रबर 

गैसकेट में कठोरता हो सकती ह।ै 

               E.  उपकरणों का अनुनचत रखरखार्/सफाई। 
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अध्याय 3 

 

पैकेजजग 

 

पररचय 

पैकेजजग सामग्री के चयन में कायावत्मक के साथ-साथ बाजार की आर्श्यकताओं का भी ध्यान रखना 

चानहए। 

थोक पैकेजजग के नलए, कोई नर्ननदशे नहीं हैं। आमतौर पर, जूट के कपड ेजैसे हनेसयन, ए-टर्ील, 

हरै्ी सी, जंबो बैग (फ्लेनक्सबल इंटरमीनडएट बल्क कंटेनर) (एफआईबीसी) का उपयोग थोक 

पैकेजजग के नलए क्रकया जाता ह।ै 

 

तुलसी उत्पादों के नलए प्रयुक्त पकेैजजग सामग्री 

 

खाद्य सरुक्षा और मानक (पैकेजजग) नर्ननयम, 2018 के अनुसार मसालों के नलए ननम्ननलनखत 

पैकेजजग सामग्री की नसफाररश की जाती ह:ै 

• धातु के ढक्कन या प्लानस्टक (पॉलीप्रोपाइलीन (पीपी) या उच्च घनत्र् पॉलीथीन (एचडीपीई) कैप 

र्ाली कांच की बोतल 

• प्लानस्टक की टोपी के साथ प्लानस्टक आधाररत कठोर कंटेनर (पॉलीइनथलीन टेरेफ्थलेेट (पीईटी) 

और उच्च घनत्र् पॉलीथीन (एचडीपीई) कंटेनर) 

• पेपर और पेपर बोडव या एल्युनमननयम फॉयल या प्लानस्टक क्रफल्म आधाररत कम्पोनजट कंटेनर 

• प्लानस्टक आधाररत फ्लेनक्सबल लैनमनेटेड स्ट्रक्चर (हीट सीलबंद) पाउच के साथ फोजल्डग 

नडब्बों को अंदर रखा गया 

• प्लानस्टक आधाररत बहुस्तरीय परतदार लैनमनेटेड पाउच (हीट सीलबंद) (एफएसएसएआई, 

2018)। 

 

• कांच की बोतलें 

 

तलसी का भंडारण 
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यक्रद चीनी को ठीक स ेसगं्रनहत क्रकया जाए तो यह कमरे के तापमान पर र्षव तक चल सकती ह।ै सौंफ 

का भंडारण करत ेसमय ननम्ननलनखत बातों का ध्यान रखना चानहए: 

• कंटेनरों को ढके हुए पररसर में धूप, बाररश और नम नस्थनतयों स ेदरू रखा जाना चानहए। 

• नजस कमरे में चीनी का भंडारण क्रकया जाना ह,ै र्हां शुष्क र्ातार्रण होना चानहए, अर्ांनछत गंध 

से मकु्त होने के साथ-साथ कीडों और र्र्षमनेन्ट्री से भी मकु्त होना चानहए। 

 

 

 

• कमरे में ननयंत्रणीय र्ेंरटलेशन होना चानहए जहां यह शषु्क पररनस्थनतयों में अच्छा र्ेंरटलेशन दनेे में 

सक्षम हो और नम नस्थनतयों में पूरी तरह स ेबंद र्ेंरटलेशन होना चानहए। धूमन की सुनर्धा भी होनी 

चानहए। 

  
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अध्याय 4 

 

खाद्य सरुक्षा नर्ननयम और मानक 

 

1.1.1. एफएसएसएआई का पररचय: 

भारतीय खाद्य सुरक्षा और मानक प्रानधकरण (FSSAI) की स्थापना खाद्य सुरक्षा और मानक, 2006 के 

तहत की गई ह,ै जो नर्नभन्न नर्भागों में खाद्य सबंंधी मुद्दों को संभालने र्ाले नर्नभन्न कृत्यों और आदशेों को 

समेक्रकत करता ह।ै FSSAI भोजन के नलए मानक ननधावररत करने के नलए नजम्मेदार ह ैताक्रक ननपटने के 

नलए एक ननकाय हो और उपभोक्ताओं, व्यापाररयों, ननमावताओं और ननर्ेशकों के मन में कोई भ्रम न हो। 

अनधननयम का उद्देश्य बहु-स्तरीय, बहु-नर्भागीय ननयंत्रण से एकल कमांड लाइन में स्थानांतररत करके, 

खाद्य सरुक्षा और मानकों स ेसंबंनधत सभी मामलों के नलए एकल संदभव जबद ुस्थानपत करना ह।ै 

खाद्य सरुक्षा और मानक अनधननयम, 2006 की मखु्य नर्शेषताए-ं 

नर्नभन्न कें र्द्ीय अनधननयम जैस ेखाद्य अपनमश्ण ननर्ारण अनधननयम, १९५४, फल उत्पाद आदशे, 

१९५५, मांस खाद्य उत्पाद आदशे, १९७३, र्नस्पनत तेल उत्पाद (ननयंत्रण) आदशे, १९४७, खाद्य तेल 

पैकेजजग (नर्ननयमन) आदशे १९८८, नर्लायक ननष्कर्षषत तेल, डी- तेलयकु्त भोजन और खाद्य आटा 

(ननयंत्रण) आदशे, 1967, दधू और दगु्ध उत्पाद आदशे, 1992 आक्रद एफएसएस अनधननयम, 2006 के 

लागू होने के बाद ननरस्त कर क्रदए जाएगें। 

अनधननयम का उद्देश्य बहु-स्तरीय, बहु-नर्भागीय ननयंत्रण से कमांड की एकल पंनक्त में स्थानांतररत करके, 

खाद्य सरुक्षा और मानकों स ेसंबंनधत सभी मामलों के नलए एकल संदभव जबद ुस्थानपत करना ह।ै इस आशय 

के नलए, अनधननयम क्रदल्ली में प्रधान कायावलय के साथ एक स्र्तंत्र र्ैधाननक प्रानधकरण - भारतीय खाद्य 

सुरक्षा और मानक प्रानधकरण की स्थापना करता ह।ै भारतीय खाद्य सुरक्षा और मानक प्रानधकरण 

(एफएसएसएआई) और राज्य खाद्य सुरक्षा प्रानधकरण अनधननयम के नर्नभन्न प्रार्धानों को लागू करेंगे। 

 

 

 

 

  

प्रानधकरण की स्थापना- 

स्र्ास््य और पररर्ार कल्याण मतं्रालय, भारत सरकार FSSAI के कायावन्र्यन के नलए प्रशासननक 
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मंत्रालय ह।ै भारतीय खाद्य सुरक्षा और मानक प्रानधकरण (FSSAI) के अध्यक्ष और मुख्य कायवकारी 

अनधकारी को भारत सरकार िारा पहल ेही ननयकु्त क्रकया जा चुका ह।ै अध्यक्ष भारत सरकार के सनचर् के 

पद पर होता ह।ै 

खाद्य व्यर्साय का पंजीकरण और लाइसेंजसग 

 

(page 20 below ) 

 

खाद्य व्यर्साय का पंजीकरण और लाइसेंजसग 

 

दशे के सभी खाद्य व्यर्साय संचालकों को ननधावररत प्रक्रक्रयाओं के अनुसार पंजीकृत या लाइसेंस क्रदया 

जाएगा 

 

पेटी फूड व्यर्साय का पजंीकरण 

 

ए। प्रत्येक छोटा खाद्य व्यर्साय संचालक पंजीकरण प्रानधकारी के पास जमा करके अपना पंजीकरण 

कराएगा 

बी अनुसूची 3 में क्रदए गए शुल्क के साथ इन नर्ननयमों की अनुसूची 2 के तहत फॉमव ए में पंजीकरण के 

नलए एक आर्ेदन। 

सी। छोटे खाद्य ननमावता इन नर्ननयमों की अनुसचूी 4 के भाग I में प्रदान की गई बुननयादी स्र्च्छता और 

सुरक्षा आर्श्यकताओं का पालन करेंगे और अनुसचूी 2 के तहत अनुलग्नक -1 में क्रदए गए प्रारूप में आर्ेदन 

के साथ इन आर्श्यकताओं के अनुपालन की एक स्र्-सत्यानपत घोषणा प्रदान करेंगे। 

डी पंजीकरण प्रानधकारी आर्ेदन पर नर्चार करेगा और पंजीकरण के नलए आर्ेदन प्राप्त होने के 7 क्रदनों 

के भीतर या तो पंजीकरण प्रदान कर सकता ह ैया नलनखत रूप में दजव क्रकए जाने र्ाले कारणों के साथ 

अस्र्ीकार कर सकता ह ैया ननरीक्षण के नलए नोरटस जारी कर सकता ह।ै 

इ। ननरीक्षण का आदशे क्रदए जाने की नस्थनत में, पंजीकरण प्रानधकरण िारा 30 क्रदनों की अर्नध के भीतर 

अनुसूची 4 के भाग II में नननहत पररसर की सरुक्षा, स्र्च्छता और स्र्च्छता की नस्थनत से संतुष्ट होने के 

बाद पंजीकरण प्रदान क्रकया जाएगा। 

एफ यक्रद पंजीकरण प्रदान नहीं क्रकया जाता ह,ै या इनकार क्रकया जाता ह,ै या उपरोक्त उप-नर्ननयम (3) 

में प्रदान क्रकए गए अनुसार 7 क्रदनों के भीतर ननरीक्षण का आदशे नहीं क्रदया जाता ह ैया उपरोक्त उप-
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नर्ननयम (4) में प्रदान क्रकए गए अनुसार 30 क्रदनों के भीतर कोई ननणवय नहीं क्रदया जाता है, तो पेटी फूड 

ननमावता अपना व्यापार, बशते क्रक पंजीकरण प्रानधकारी िारा सुझाए गए क्रकसी भी सधुार का पालन करने 

के नलए खाद्य व्यर्साय ऑपरेटर पर ननभवर होगा। 

जी बशते क्रक आर्ेदक को सुनर्ाई का अर्सर क्रदए नबना और कारणों को नलनखत में दजव क्रकए नबना 

पंजीकरण स ेइनकार नहीं क्रकया जाएगा। 

एच पंजीकरण प्रानधकारी एक पंजीकरण प्रमाण पत्र और एक फोटो पहचान पत्र जारी करेगा, नजसे 

पररसर के भीतर हर समय एक प्रमखु स्थान पर प्रदर्षशत क्रकया जाएगा या र्ाहन या गाडी या कोई अन्य 

स्थान जहााँ व्यनक्त पेटी खाद्य व्यर्साय के मामल ेमें भोजन की नबक्री / ननमावण करता ह।ै 

 

मैं। पंजीकरण प्रानधकारी या इस प्रयोजन के नलए नर्शेष रूप से अनधकृत कोई भी अनधकारी या एजेंसी 

र्षव में कम से कम एक बार पंजीकृत प्रनतष्ठानों का खाद्य सुरक्षा ननरीक्षण करेगी। बशते क्रक दधू का एक 

उत्पादक जो सहकारी सनमनत अनधननयम के तहत पंजीकृत डयेरी सहकारी सनमनत का पंजीकृत सदस्य ह ै

और सोसायटी को संपूणव दधू की आपूर्षत या नबक्री करता ह,ै उस ेपंजीकरण के इस प्रार्धान स ेछूट दी 

जाएगी। 

 

खाद्य सरुक्षा 

पंजीकरण के नलए आर्ेदन करने र्ाल ेपेटी फूड नबजनेस ऑपरेटरों िारा स्र्च्छता और स्र्च्छता प्रथाओं 

का पालन क्रकया जाना चानहए। 

 

खाद्य ननमावता/प्रोसेसर/हैंडलर के नलए स्र्च्छता और स्र्ास््यकर आर्श्यकताएं 

र्ह स्थान जहा ंभोजन का ननमावण, प्रसंस्करण या संचालन क्रकया जाता ह,ै ननम्ननलनखत आर्श्यकताओं का 

अनुपालन करेगा: 

1. पररसर एक साफ-सुथरे स्थान पर नस्थत होना चानहए और गंद ेपररर्ेश से मकु्त होना चानहए और 

समग्र स्र्च्छ र्ातार्रण बनाए रखना चानहए। सभी नई इकाइयां पयावर्रण प्रदनूषत क्षते्रों से दरू स्थानपत 

की जाएगंी। 

2. नर्ननमावण के नलए खाद्य व्यर्साय करने के नलए पररसर में समग्र स्र्च्छ र्ातार्रण बनाए रखने के 

नलए नर्ननमावण और भंडारण के नलए पयावप्त स्थान होना चानहए। 

3. पररसर साफ, पयावप्त रोशनी र्ाला और हर्ादार होना चानहए और आर्ाजाही के नलए पयावप्त खाली 

स्थान होना चानहए। 
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4. फशव, छत और दीर्ारों को अच्छी नस्थनत में बनाए रखा जाना चानहए। उन्हें नबना क्रकसी परतदार पेंट 

या प्लास्टर के नचकना और साफ करना आसान होना चानहए। 

5. फशव और नतरछी दीर्ारों को आर्श्यकता के अनुसार एक प्रभार्ी कीटाणुनाशक स ेधोया जाएगा 

पररसर को सभी कीडों से मकु्त रखा जाएगा। व्यर्साय के संचालन के दौरान कोई नछडकार् नहीं क्रकया 

जाएगा, बनल्क इसके बजाय पररसर में आने र्ाली स्प्रे मनक्खयों को मारन ेके नलए फ्लाई स्र्ाट / फ्लैप का 

उपयोग क्रकया जाना चानहए। पररसर को कीट मकु्त बनाने के नलए नखडक्रकयां, दरर्ाजे और अन्य उद्घाटन 

नेट या स्क्रीन के साथ क्रफट क्रकए जाएगें, ननमावण में उपयोग क्रकया जाने र्ाला पानी पीने योग्य होगा और 

यक्रद आर्श्यक हो तो पानी की रासायननक और बैक्टीररयोलॉनजकल जाचं क्रकसी भी मान्यता प्राप्त समय 

पर ननयनमत अंतराल पर की जाएगी। प्रयोगशाला। 

6. पररसर में पेयजल की सतत आपूर्षत सुनननित की जाएगी। रुक-रुक कर जलापूर्षत की नस्थनत में भोजन 

या धुलाई में उपयोग होने र्ाले पानी के भंडारण की पयावप्त व्यर्स्था की जाएगी। 

7. उपकरण और मशीनरी जब ननयोनजत हों तो ऐसे नडजाइन के होंगे जो अनुमनत दगेा आसान सफाई। 

कंटेनरों, टेबलों, मशीनरी के काम करने र्ाल ेपुजों आक्रद की सफाई की व्यर्स्था की जाएगी। 

8. कोई भी बतवन, कंटेनर या अन्य उपकरण, नजसके उपयोग से स्र्ास््य के नलए हाननकारक धातु संदषूण 

होने की सभंार्ना ह,ै भोजन की तैयारी, पैककग या भंडारण में ननयोनजत नहीं क्रकया जाएगा। (तांबे या 

पीतल के बतवन में उनचत अस्तर होना चानहए)। 

9. मोल्ड/कर्क के नर्कास और सकं्रमण स ेमुनक्त सुनननित करने के नलए सभी उपकरणों को साफ, धोया, 

सुखाया और कारोबार के करीब रखा जाना चानहए। 

10. उनचत ननरीक्षण की अनुमनत दनेे के नलए सभी उपकरणों को दीर्ारों स ेदरू रखा जाएगा। 

11. कुशल जल ननकासी व्यर्स्था होनी चानहए और कचरे के ननपटान के नलए पयावप्त प्रार्धान होना 

चानहए। 

12. प्रसंस्करण और तैयारी में काम करने र्ाल ेश्नमकों को साफ एप्रन, हाथ के दस्ताने और नसर के र्स्त्रों 

का उपयोग करना चानहए। 

13. संक्रामक रोगों से पीनडत व्यनक्तयों को काम करने की अनुमनत नहीं दी जाएगी। कोई भी कट या घार् 

हर समय ढका रहगेा और व्यनक्त को भोजन के सीधे संपकव  में नहीं आने दनेा चानहए। 

14. सभी खाद्य संचालकों को काम शुरू करने स ेपहल ेऔर हर बार शौचालय का उपयोग करने के बाद 

अपनी उंगनलयों के नाखनूों को काटकर साफ करना चानहए और अपने हाथों को साबुन, या नडटजेंट और 

पानी से धोना चानहए। भोजन सभंालने की प्रक्रक्रया के दौरान शरीर के अगंों, बालों को खरोंचने स ेबचना 

चानहए। 
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15. सभी खाद्य संचालकों को झूठे नाखून या अन्य सामान या ढीले आभूषण पहनने से बचना चानहए जो 

भोजन में नगर सकते हैं और उनके चेहरे या बालों को छूने स ेभी बचना चानहए। 

16. पररसर के भीतर भोजन करना, चबाना, धूम्रपान करना, थूकना और नाक फंूकना प्रनतबंनधत होगा, 

नर्शेष रूप स ेभोजन को सभंालते समय। 

17. सभी र्स्तुए ंजो भण्डाररत हैं या नबक्री के नलए अनभप्रेत हैं, उपभोग के नलए उपयुक्त होंगी और उनमें 

संदषूण से बचने के नलए उनचत आर्रण होगा। 

18. खाद्य पदाथों के पररर्हन के नलए उपयोग क्रकए जाने र्ाले र्ाहनों को अच्छी मरम्मत में रखा जाना 

चानहए और साफ रखा जाना चानहए। 

19. नडब्बाबंद रूप में या कंटेनरों में पररर्हन के दौरान खाद्य पदाथव आर्श्यक तापमान बनाए रखेंगे। 

20. कीटनाशकों/कीटाणनुाशकों को अलग स ेरखा जाएगा और खाद्य ननमावण/भंडारण/हैंडजलग क्षेत्रों से दरू 

रखा जाएगा। 

 

एफएसएसएआई मानक और नर्ननयम 

मसाला 

1. नर्र्रण: 

(ए) मसाला स्र्ाद बढ़ाने के नलए ह ै

(बी) इसमें मसाल,े मसालों और जडी-बूरटयों जसैे उनके अकव , नमक, फल और सनब्जयां या उनके उत्पाद 

या अकव , सूख ेफल, नट और क्रकशनमश या उनके उत्पाद, खाद्य स्टाचव, खमीर और इसके उत्पाद शानमल हो 

सकते हैं, नजसमें खमीर ननकालने शानमल हैं, सोया और उसके उत्पाद, हाइड्रोलाइज्ड प्रोटीन या उनके 

उत्पाद, मांस, कुक्कुट, समुर्द्ी, जलीय और उनके उत्पाद, खाद्य र्नस्पनत तेल और र्सा, अनाज और अनाज 

उत्पाद, दधू और दधू उत्पाद, पोषक नमठास या कोई अन्य उपयकु्त घटक नजनके मानकों में ननधावररत हैं 

खाद्य सरुक्षा और मानक (खाद्य उत्पाद मानक और खाद्य योजक) नर्ननयम, 2011 

(सी) खंड (बी) में ननर्ददष्ट सामग्री इन नर्ननयमों के तहत ननधावररत मानकों के अनुरूप होगी। 

(डी) उत्पाद ननम्ननलनखत आर्श्यकताओं के अनुरूप भी होगा, अथावत्: 

1. *नमी % (र्जन के अनुसार) (अनधकतम) -10.0 

2. तनु एचसीएल% (शुष्क आधार पर) में अम्ल अघुलनशील राख (अनधकतम) - 2.0 

स्पाइस ओलेओरेनसन।- 

(१) "स्पाइस ओनलयोरेनसन" का अथव ह ैर्ाष्पशील और गैर-र्ाष्पशील 

मसालों या जडी बूरटयों के घटक, जो मसाले के ननष्कषवण िारा प्राप्त क्रकए जाएगें या 
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अनुमत खाद्य गे्रड सॉल्र्ैंट्स के साथ जडी बूटी, या तो अकेल ेया संयोजन में, उसके बाद 

सॉल्र्ैंट्स और र्ाष्पशील भाग का पथृक्करण। 

(२) नर्लायक के पथृक्करण के बाद गैर-र्ाष्पशील भाग को र्ापस जोडा जाएगा 

 अनस्थर भाग। 

स्पाइस ओनलयोरेनसन स्र्ीटबेनसल के नलए ननम्ननलनखत आर्श्यकताओं को पूरा करेगा: 

र्ाष्पशील तेल सामग्री के साथ सक्रक्रय घटक के रूप में ई-बीटा कैररयोक्रफलीन (बीसीपी) होना चानहए 

मान 4 नमली/100 ग्राम ओनलयोरेनसन स ेकम नहीं होना चानहए। 

स्र्च्छ, स्र्च्छता और अच्छी नर्ननमावण प्रथाए ं(जीएमपी/जीएचपी) और एचएसीसीपी 

 

सफाई और स्र्च्छता 

 

मैं। यह सुनननित करने के नलए सुनर्धा में सफाई और स्र्च्छता कायवक्रम स्थानपत क्रकए जाएगें क्रक खाद्य-

प्रसंस्करण उपकरण और पयावर्रण को स्र्च्छ नस्थनत में बनाए रखा जाता है, ताक्रक धातु के कठोर, 

परतदार प्लास्टर, खाद्य मलबे और रसायनों स ेखाद्य संदषूण को रोका जा सके और इसके ररकॉडव 

बरकरार रखना। 

 

कायवक्रम को यह सुनननित करना चानहए क्रक प्रनतष्ठान के सभी नहस्से उनचत रूप से साफ हैं, और इसमें 

सफाई उपकरणों की सफाई शानमल होगी। 

ii. चेकनलस्ट के माध्यम से समग्र सुनर्धा के नलए मास्टर स्र्च्छता कायवक्रम बनाए रखा जाएगा 

 

जो भी शानमल: 

 

• साफ क्रकए जाने र्ाले क्षेत्र, उपकरण और बतवन की र्स्तुए;ं 

• नर्शेष कायों के नलए नजम्मेदारी; 

• सफाई की नर्नध और सफाई की आर्ृनत्त;और 

• सफाई की प्रभार्शीलता की जााँच के नलए ननगरानी व्यर्स्था 

• सफाई के नलए नजम्मेदार व्यनक्त 

• सफाई की प्रभार्शीलता की ननगरानी और सत्यापन के नलए नजम्मेदार व्यनक्त 

• क्रकसी भी नर्चलन के मामले में क्या सुधार और सधुारात्मक कारवर्ाई की जा रही ह।ै 
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• जहां कभी भी उत्पाद र्ायु गणना और स्र्ाब परीक्षण के साथ माइक्रोनबयल जोनखम की सभंार्ना की 

नसफाररश की जाती ह।ै 

iii. सफाई और नर्संक्रमण रसायन खाद्य गे्रड होंगे जहां इसकी सभंार्ना उपकरण या संयतं्र सतहों के 

माध्यम से प्रत्यक्ष या अप्रत्यक्ष सपंकव  में आ सकती ह,ै सार्धानी से और ननमावताओं के ननदशेों के अनुसार 

उपयोग की जाती ह,ै उदाहरण के नलए, सही कमजोर पडने का उपयोग करके, और जहां आर्श्यक हो, 

संग्रहीत क्रकया जाता ह ैभोजन स ेअलग, स्पष्ट रूप स ेपहचाने गए कंटेनरों में भोजन को दनूषत करने के 

जोनखम स ेबचने के नलए। 

iv. सफाई खाद्य अर्शेषों और गंदगी को हटा दगेी और इसे नर्भाजक िारा भौनतक तरीकों, जैसे क्रक गमी, 

स्क्रजबग, अशांत प्रर्ाह और र्ैक्यूम सफाई या अन्य तरीकों के संयकु्त उपयोग से क्रकया जा सकता ह ैजो 

पानी के उपयोग से बचते हैं, और उपयुक्त सफाई एजेंटों का उपयोग करके रासायननक तरीके . 

v. इन सुनर्धाओं का ननमावण जंग प्रनतरोधी सामग्री से क्रकया जाना चानहए, साफ करना आसान होना 

चानहए और जहां उपयकु्त हो, गमव और ठंड ेपीने योग्य पानी की पयावप्त आपूर्षत होनी चानहए। गमव और ठंड े

पाइपों के नलए अलग-अलग रंग रखने की नसफाररश की जाती ह।ै सभी सफाई कायवक्रमों के नलए एक 

सत्यापन तंत्र मौजूद होना चानहए। 

 

सफाई प्रक्रक्रया में आम तौर पर शानमल होना चानहए; 

 

• सतहों स ेस्थलू दशृ्य मलबे को हटाना। 

• नमट्टी और जीर्ाणु क्रफल्म (सफाई) को ढीला करने के नलए एक नडटजेंट समाधान लागू करना 

 

ढीली नमट्टी और नडटजेंट के अर्शेषों को हटाने के नलए पानी (जहां संभर् हो गमव पानी) से धोना। 

• अर्शेषों और मलब ेको हटाने और इकट्ठा करन ेके नलए ड्राई क्लीजनग या अन्य उपयकु्त तरीके 

• जहां आर्श्यक हो, सफाई के बाद बाद में टरजसग के साथ कीटाणुशोधन क्रकया जाना चानहए। 

 

सफाई उपकरण और सफाई के नलए ताला और चाबी के प्रार्धान के साथ ननर्ददष्ट क्षते्र आर्ंरटत क्रकया 

जाना चानहए 

 

रसायन जहां भी आर्श्यक हो और लागू सीआईपी प्रक्रक्रया को उपकरण की सफाई के नलए पररभानषत 

क्रकया जाना चानहए। 
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गृह व्यर्स्था 

 

मैं। नर्ननमावण और भंडारण क्षते्रों को शानमल करते हुए एक हाउसकीजपग शेड्यूल बनाए रखा जाएगा। 

ii. सडकों, पार्ककग स्थल और नानलयों सनहत आसपास के क्षते्रों को अच्छी तरह स ेबनाए रखा जाना 

चानहए। 

iii. दीर्ारों और फशों को साफ-सुथरा रखना चानहए। छत और प्रकाश जुडनार को साफ करना आसान 

होना चानहए। 

iv. नानलयां पयावप्त आकार की और अच्छी ढलान र्ाली होनी चानहए। सफाई में आसानी के नलए नानलयों 

में हटाने योग्य जाली होनी चानहए। 

v. तृतीय पक्ष (अनुबंध) सफाई कंपननयों के नलए, आपूर्षतकताव को स्पष्ट दायरे, सेर्ाओं और नजम्मेदाररयों के 

नर्र्रण को पररभानषत करना चानहए। 

vi. अपनशष्ट भंडारण क्षेत्रों को स्पष्ट रूप से नचनननत क्रकया जाना चानहए और कचरे का समय पर ननपटान 

क्रकया जाना चानहए। 

ए। एचएसीसीपी प्रक्रक्रया 

 

संचालन की प्रकृनत और आकार के अनुसार और व्यर्साय को यह सत्यानपत करने में सहायता करने के 

नलए पयावप्त ह ैक्रक एचएसीसीपी ननयंत्रण जगह में ह ैऔर बनाए रखा जा रहा ह।ै 

 

दस्तारे्जीकरण में (न्यूनतम के रूप में) ननम्ननलनखत शानमल होंगे: 

 

• एचएसीसीपी टीम संरचना; 

•उत्पाद र्णवन; 

•उपयोग का उद्देश्य; 

  

• फ़्लोचाटव; 

•जोनखम नर्श्लेषण; 

• सीसीपीननधावरण; 

• महत्र्पूणव सीमा ननधावरण; 
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• सत्यापन प्रक्रक्रया;और 

• एचएसीसीपी योजना 

 

एचएसीसीपी योजना में प्रत्येक पहचाने गए सीसीपी के नलए ननम्ननलनखत जानकारी शानमल होगी: 

• खाद्य सरुक्षा खतरों को सीसीपी पर ननयंनत्रत क्रकया जाना ह;ै 

•ननयंत्रण उपाय); 

• गंभीर सीमा(ओं); 

• ननगरानी प्रक्रक्रया(ओं); 

• यक्रद महत्र्पूणव सीमाए ंपार हो जाती हैं तो सधुार और सधुारात्मक कारवर्ाई की जानी चानहए; 

• ननगरानी, सुधारात्मक कारवर्ाई और सत्यापन के नलए उत्तरदानयत्र् और प्रानधकरण; 

• ननगरानी का ररकॉडव। 

 

शानमल करने के नलए ररकॉडव 

• सीसीपी ननगरानी गनतनर्नधयों; 

• नर्चलन और संबंनधत सुधारात्मक कारवर्ाई; 

• गैर-अनुरूपता र्ाल ेउत्पादों का स्र्भार्; 

• सत्यापन प्रक्रक्रयाए ंकी गईं; 

• एचएसीसीपी योजना में सशंोधन; 

• सत्यापन ररकॉडव; उत्पाद ररलीज ररकॉडव और परीक्षण ररकॉडव। 

 

बी पैकेजजग और लेबजलग 

पैकेजजग के नलए सामान्य आर्श्यकताएं 

 

1. ननम्ननलनखत सामनग्रयों या धातुओं स ेबना एक बतवन या कंटेनर, जब भोजन की तैयारी, पैकेजजग और 

भंडारण में उपयोग क्रकया जाता ह,ै तो इसे मानर् उपभोग के नलए अनुपयकु्त माना जाएगा: 

ए) कंटेनर जो जंग खाए हुए हैं; 

बी) तामचीनी कंटेनर जो नचपके हुए और जंग खाए हुए हैं; 

सी) तांबे या पीतल के कंटेनर जो ठीक स ेरटन नहीं क्रकए गए हैं 

घ) एल्यमुीननयम स ेबने कंटेनर बतवनों के नलए कास्ट एल्युनमननयम और एल्युनमननयम नमश् धातु के नलए 
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आईएस:20 नर्ननदशे या गढ़ा एल्युनमननयम और एल्युनमननयम नमश् धातु के नलए आईएस:21 नर्ननदशे 

के अनुरूप नहीं हैं। 

2. प्लानस्टक सामग्री से बने कंटेनरों को ननम्ननलनखत भारतीय मानक नर्ननदशेों के अनुरूप होना चानहए, 

नजनका उपयोग पैककग या भंडारण के नलए उपकरण या ररसेप्टेकल्स के रूप में क्रकया जाता ह,ै चाह े

आंनशक रूप स ेया पूणव रूप स,े खाद्य पदाथव अथावत्; 

मैं। आईएस: 10146 (खाद्य पदाथों के संपकव  में पॉलीथीन के नलए नर्नशष्टता) 

ii. आईएस: 10142 (खाद्य पदाथों के संपकव  में स्टाइरीन पॉनलमर के नलए नर्नशष्टता); 

iii. IS: 10151 (खाद्य पदाथों के संपकव  में पॉलीनर्नाइल क्लोराइड (पीर्ीसी) के नलए नर्नशष्टता); 

iv. आईएस: 10910 (खाद्य पदाथों के संपकव  में पॉलीप्रोपाइलीन के नलए नर्नशष्टता); 

र्ी. आईएस: 11434 (खाद्य पदाथों के संपकव  में आयनोमर रेनजन के नलए नर्नशष्टता); (vi) आईएस: 

11704 एनथलीन ऐके्रनलक एनसड (ईएए) कॉपोलीमर के नलए नर्नशष्टता। (vii) आईएस: 12252 

- पॉली एल्केलीन टेरेफेथलेट्स (पीईटी) के नलए नर्नशष्टता। 

vi. आईएस: 12247 - नायलॉन 6 पॉनलमर के नलए नर्नशष्टता; (ix) आईएस: १३६०१ - एनथलीन 

नर्नील एसीटेट (ईर्ीए); 

vii. आईएस: 13576 - एनथलीन मथेा एक्रक्रनलक एनसड (ईएमएए); 

viii. रटन और प्लानस्टक के कंटेनरों का एक बार उपयोग करने के बाद, खाद्य तेलों और र्सा की पकेैजजग 

के नलए पुन: उपयोग नहीं क्रकया जाएगा; 

बशते क्रक तांबे के बतवन या कंटेनर ठीक स ेरटन न क्रकए गए हों, चीनी कन्फेक्शनरी या आर्श्यक तेलों की 

तैयारी के नलए उपयोग क्रकए जा सकते हैं और केर्ल ऐसे बतवनों या कंटेनरों का उपयोग चीनी कन्फेक्शनरी 

या आर्श्यक तलेों को मानर् उपभोग के नलए अनुपयुक्त नहीं माना जाएगा। 

 

3. नडब्बाबंद उत्पादों के नलए सामान्य पैकेजजग आर्श्यकताएं, 

मैं। सभी कंटेनरों को सुरनक्षत रूप स ेपैक और सील क्रकया जाएगा। 

ii. नडब्बे का बाहरी भाग बड ेडेंट, जंग, र्ेध और सीम नर्कृनतयों स ेमकु्त होना चानहए। 

iii. नडब्बे लीक स ेमकु्त होंगे। 

 

लेबजलग के नलए सामान्य आर्श्यकताएं 

 

1. प्रत्येक पूर्व-पैक क्रकए गए भोजन में एक लेबल होगा नजसमें यहां अपेनक्षत जानकारी होगी, जब तक क्रक 
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अन्यथा प्रदान न क्रकया गया हो, अथावत्; 

2. लेबल पर ननर्ददष्ट क्रकए जाने र्ाले इन नर्ननयमों के तहत आर्श्यक घोषणा का नर्र्रण अंगे्रजी या जहदी 

में दरे्नागरी नलनप में होगा: बशते क्रक इसमें नननहत कुछ भी इस नर्ननयम के तहत आर्श्यक भाषा के 

अलार्ा क्रकसी अन्य भाषा के उपयोग को नहीं रोकेगा। 

3. पहल ेसे पैक क्रकए गए भोजन को क्रकसी भी लबेल पर या क्रकसी भी लबेजलग तरीके से र्र्षणत या प्रस्तुत 

नहीं क्रकया जाना चानहए जो गलत, भ्रामक या भ्रामक ह ैया क्रकसी भी तरह स ेइसके चररत्र के बारे में 

गलत प्रभार् पैदा करने की सभंार्ना ह;ै 

4. पहल ेसे पैक क्रकए गए खाद्य पदाथों में लेबल इस तरह से लगाया जाएगा क्रक र्े कंटेनर स ेअलग नहीं 

होंगे; 

5. लेबल पर सामग्री स्पष्ट, प्रमुख, अनमट और उपभोक्ता िारा खरीद और उपयोग की सामान्य 

पररनस्थनतयों में आसानी स ेपढ़ने योग्य होनी चानहए; 

6. जहा ंकंटेनर एक रैपर िारा कर्र क्रकया गया ह,ै रैपर में आर्श्यक जानकारी होनी चानहए या कंटेनर 

पर लेबल बाहरी रैपर के माध्यम स ेआसानी से सपुाठ्य होना चानहए और इसस ेअस्पष्ट नहीं होना 

चानहए; 

लाइसेंस नंबर मुख्य नडस्प्ले पैनल पर ननम्ननलनखत प्रारूप में प्रदर्षशत क्रकया जाएगा, अथावत्: - 

 

खाद्य योज्यों के संबंध में घोषणा- 

मैं। संबंनधत र्गों में आने र्ाले खाद्य योजकों के नलए और आम तौर पर खाद्य पदाथों में उपयोग के नलए 

अनुमत खाद्य योजकों की सूची में आने के नलए, नर्नशष्ट नामों या मान्यता प्राप्त अंतरराष्ट्रीय संख्यात्मक 

पहचान के साथ ननम्ननलनखत र्गव शीषवकों का उपयोग क्रकया जाएगा: 

 

एनसनडटी रेगुलटेर, एनसड, एटंीककग एजेंट, एटंीफोजमग एजेंट, एटंीऑनक्सडेंट, बुजलग एजेंट, कलर, कलर 

ररटेंशन एजेंट, इमल्सीफायर, इमल्सीफाइंग सॉल्ट, फर्ममग एजेंट, आटा ट्रीटमेंट एजेंट, फ्लेर्र एन्हांसर, 

फोजमग एजेंट, गेजलग एजेंट, ग्लेजजग एजेंट, नयूमेक्टेंट, नप्रजर्ेरटर् प्रणोदक, राइजजग एजेंट, स्टेबलाइजर, 

स्र्ीटनर, नथनर: 

 

ii. रंगों और/या स्र्ादों का जोड- 

 

ए। लेबल पर उनल्लनखत क्रकए जाने र्ाले रंग के पदाथव का बाहरी जोड - जहां क्रकसी खाद्य पदाथव में एक 
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बाहरी रंग का पदाथव जोडा गया ह,ै र्हां ननम्ननलनखत में स ेएक कथन बड ेअक्षरों में, संलग्न लेबल पर 

सामग्री की सूची के ठीक नीचे प्रदर्षशत क्रकया जाएगा। इस तरह के रंगीन भोजन के क्रकसी भी पकेैज के 

नलए, अथावत्: 

 

अनुमत प्राकृनतक रंग शानमल हैं 

या 

अनुमत जसथेरटक खाद्य रंग शानमल हैं 

या 

अनुमत प्राकृनतक और जसथेरटक खाद्य रंग शानमल हैं 

 

बशते क्रक जहां इस तरह के नर्र्रण को खाद्य रंग के नाम या आईएनएस संख्या के साथ प्रदर्षशत क्रकया 

जाता ह,ै उत्पाद में प्रयुक्त रंग को सामग्री की सूची में उल्लेख करन ेकी आर्श्यकता नहीं ह।ै 

 

बी) लेबल पर फ्लेर्टरग एजेंटों के अनतररक्त अनतररक्त उल्लेख क्रकया जाना चानहए। 

 

जहां भोजन के क्रकसी भी उत्पाद में एक बाहरी स्र्ाद दनेे र्ाला एजेंट जोडा गया ह,ै र्हां खाद्य पदाथों के 

क्रकसी भी पैकेज स ेजुड ेलेबल पर सामग्री की सचूी के ठीक नीचे नलखा जाएगा, नीचे बड ेअक्षरों में एक 

बयान नलखा जाएगा: 

 

जोडा गया स्र्ाद (खाद्य सुरक्षा और मानकों (खाद्य उत्पाद मानकों और खाद्य योज्य) के नर्ननयम 

3.1.10(1) के अनुसार स्र्ाद दनेे र्ाले एजेंट का प्रकार ननर्ददष्ट करें) 

नर्ननयमन, 2011 

 

सी) यक्रद उत्पाद में रंग और स्र्ाद दोनों का उपयोग क्रकया जाता ह,ै तो बड ेअक्षरों में ननम्ननलनखत संयुक्त 

बयानों में स ेएक को इस तरह के रंगीन और सुगंनधत भोजन के क्रकसी भी पैकेज स ेजुड ेलेबल पर सामग्री 

की सूची के ठीक नीचे प्रदर्षशत क्रकया जाएगा, अथावत्: 

 

अनुमत प्राकृनतक रंग और अनतररक्त स्र्ाद शानमल हैं 
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या 

अनुमत जसथेरटक खाद्य रंग (एस) और अनतररक्त स्र्ाद (एस) शानमल हैं 

या 

 

अनुमत प्राकृनतक और जसथेरटक खाद्य रंग (एस) और अनतररक्त स्र्ाद (एस) शानमल हैं 

 

बशते क्रक कृनत्रम सुगनन्धत पदाथों के मामल ेमें, लेबल स्र्ादों के सामान्य नाम की घोषणा करेगा, लेक्रकन 

प्राकृनतक सुगनन्धत पदाथों या प्रकृनत के समान सुगनन्धत पदाथों के मामले में, स्र्ादों के र्गव नाम का 

उल्लखे लेबल पर क्रकया जाएगा और यह उनका अनुपालन करेगा नर्ननयम 2.2.2 (5) (ii) के तहत ननर्ददष्ट 

लेबल घोषणा की आर्श्यकता 

 

नोट: - जब खाद्य सरुक्षा और मानक (खाद्य उत्पाद मानक और खाद्य योज्य) नर्ननयम के नर्ननयम 

2.2.2(5)(ii) और नर्ननयम 3.2.1 के अनुसार लबेल पर रंगों और/या स्र्ादों को जोडने के संबंध में 

नर्र्रण प्रदर्षशत क्रकया जाता ह ै, 2011, ऐसे रंगों और/या स्र्ादों को जोडने का सामग्री की सूची में 

उल्लखे करने की आर्श्यकता नहीं ह।ै साथ ही, उपरोक्त कथन के अनतररक्त, सामान्य नाम or 

 

ननमावता का नाम और परूा पता 

 

(i) ननमावता और ननमावण इकाई का नाम और पूरा पता यक्रद ये अलग-अलग स्थानों पर नस्थत हैं और यक्रद 

ननमावता पैकर या बॉटलर नहीं ह,ै तो पैककग या बॉटजलग यूननट का नाम और पूरा पता जैसा भी मामला 

हो। भोजन के प्रत्येक पैकेज पर घोनषत क्रकया जाएगा; 

 

(ii) जहां क्रकसी व्यनक्त या कंपनी िारा क्रकसी अन्य ननमावता या कंपनी के नलनखत अनधकार के तहत, उसके 

ब्ांड नाम के तहत खाद्य पदाथव का ननमावण या पकै या बोतलबंद क्रकया जाता है, लेबल पर ननमावण का 

नाम और पूरा पता होगा। या पैककग या बॉटजलग यूननट, जैसा भी मामला हो, और ननमावता या कंपनी का 

नाम और पूरा पता, नजसके नलए और नजसकी ओर स,े यह ननर्षमत या पैक या बोतलबंद ह;ै 

 

(iii) जहां खाद्य पदाथव का भारत में आयात क्रकया जाता ह,ै र्हां भोजन के पैकेज में भारत में आयातक का 

नाम और पूरा पता भी होगा। 
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परंतु यह और क्रक जहां भारत के बाहर ननर्षमत कोई खाद्य र्स्तु भारत में पैक या बोतलबंद ह,ै ऐसे खाद्य 

पदाथव र्ाल ेपैकेज पर लबेल पर खाद्य र्स्तु के मलू दशे का नाम और आयातक का नाम और पूरा पता भी 

नलखा होगा। और भारत में पैककग या बॉटजलग का पररसर। 

 

शुद्ध मात्रा 

मैं। र्जन या मात्रा या सखं्या िारा शदु्ध मात्रा, जैसा भी मामला हो, भोजन के प्रत्येक पैकेज पर घोनषत 

क्रकया जाएगा; तथा; 

 

i. शुद्ध मात्रा की घोषणा के अलार्ा, एक तरल माध्यम में पैक क्रकए गए भोजन में भोजन के सूख ेर्जन की 

घोषणा होनी चानहए। 

 

स्पष्टीकरण -1: इस आर्श्यकता के प्रयोजनों के नलए अनभव्यनक्त "तरल माध्यम" में पानी, चीनी और नमक 

के जलीय घोल, फलों और सनब्जयों के रस या नसरका, या तो अकेल ेया सयंोजन में शानमल हैं। 

 

स्पष्टीकरण - २: पैकेज में नननहत र्स्तु की शदु्ध मात्रा घोनषत करन ेमें, रैपर और पकेैजजग सामग्री के र्जन 

को बाहर रखा जाएगा: 

 

iii. जहां एक पकेैज में बडी संख्या में कन्फेक्शनरी की छोटी र्स्तुए ंहोती हैं, नजनमें से प्रत्येक को अलग से 

लपेटा जाता ह ैऔर र्स्तु के शुद्ध र्जन स ेबाहर करना उनचत रूप स ेव्यार्हाररक नहीं होता है, र्हां 

कन्फेक्शनरी की सभी र्स्तुओं के ऐस ेतत्काल रैपर का र्जन होता ह।ै पैकेज, ऐसे कन्फेक्शनरी र्ाले पकेैज 

पर या उसके लेबल पर घोनषत शुद्ध र्जन में ऐस ेतत्काल रैपर का र्जन शानमल हो सकता ह ैयक्रद ऐसे 

तत्काल रैपर का कुल र्जन अनधक नहीं ह-ै 

 

क) आठ प्रनतशत, जहां ऐसा तत्काल आर्रण एक लच्छेदार कागज या पट्टी के नीचे मोम या एल्यमूीननयम 

पन्नी के साथ अन्य कागज ह;ै या 

बी) छह प्रनतशत। पैकेज में नननहत हलर्ाई की सभी र्स्तुओं के कुल शदु्ध र्जन के अन्य कागज के मामले में 

तत्काल रैपर का र्जन घटाया जाता ह।ै 
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सी। लेबजलग आर्श्यकताओं से छूट 

 

जहां पैकेज का सतह क्षते्र 100 र्गव सेंटीमीटर स ेअनधक नहीं ह,ै ऐसे पैकेज के लेबल को सामग्री की सूची, 

लॉट नंबर या बैच नंबर या कोड नंबर, पोषण सबंंधी जानकारी और उपयोग के नलए ननदशेों की 

आर्श्यकताओं से छूट दी जाएगी, लेक्रकन यह जानकारी होगी होलसेल पकेैज या मल्टी पीस पकेैज पर 

क्रदया जा सकता ह,ै जैसा भी मामला हो। 

 

1. 30 र्गव सेंटीमीटर से कम के सतह क्षते्र र्ाले पकेैज पर ननमावण की तारीख' या 'बेस्ट नबफोर डटे' या 

'एक्सपायरी डटे' का उल्लेख करन ेकी आर्श्यकता नहीं हो सकती ह,ै लेक्रकन यह जानकारी थोक पकेैज या 

मल्टीपीस पैकेज पर दी जाएगी। , के रूप में मामला हो सकता ह;ै 

 

Page 32 below …… 

 

2. बोतलों में नर्पणन क्रकए गए तरल उत्पादों के मामल ेमें, यक्रद ऐसी बोतल को क्रफर स ेभरने के नलए पुन: 

उपयोग करने का इरादा ह,ै तो सामग्री की सूची की आर्श्यकता स ेछूट दी जाएगी, लेक्रकन पोषण संबंधी 

जानकारी नर्ननयम में ननर्ददष्ट ह।ै 

3. "इस पैकेज की सामग्री के साथ टोंड दधू या नस्कम्ड दधू (जैसा भी मामला हो) की संरचना से नीचे का 

तरल पदाथव बनाने के नलए, मात्रा के अनुसार एक भाग में पानी की मात्रा (भागों की संख्या डालें) जोडें यह 

गाढ़ा दधू या दसेी (सखूा) दधू ”। 

4. सात क्रदनों स ेअनधक की शेल्फ-लाइफ र्ाले भोजन के मामल ेमें, पैकेज्ड खाद्य पदाथों के लेबल पर 

'ननमावण की तारीख का उल्लखे करने की आर्श्यकता नहीं हो सकती ह,ै लेक्रकन लेबल पर 'उपयोग की 

तारीख' का उल्लेख क्रकया जाएगा। ननमावता orpacker िारा। 

5. बहु-टुकडा पैकेजों के मामले में सामग्री की सचूी, पोषण संबधंी जानकारी, ननमावण/पैककग की तारीख, 

सबस ेपहल,े नर्क्रकरनणत भोजन की समानप्त नतनथ लेबजलग और शाकाहारी लोगो/मांसाहारी लोगो के बारे 

में नर्र्रण ननर्ददष्ट नहीं क्रकया जा सकता ह।ै 

 

डी ननमावण की नतनथ 

 

नजस तारीख, महीने और र्षव में र्स्तु का ननमावण, पैक या पहल ेस ेपैक क्रकया जाता ह,ै लेबल पर क्रदया 
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जाएगा: 

 

बशते क्रक ननमावण, पैककग या प्री-पैककग का महीना और र्षव क्रदया जाएगा यक्रद उत्पादों की "बेस्ट नबफोर 

डटे" तीन महीने स ेअनधक ह:ै 

 

परंतु यह और क्रक यक्रद क्रकसी पैकेज में ऐसी र्स्तु ह,ै नजसकी शेल्फ लाइफ तीन महीने से कम ह,ै तो नजस 

तारीख, महीने और साल में र्स्तु का ननमावण या तैयार या पहले से पैक क्रकया गया ह,ै उसका लेबल पर 

उल्लखे क्रकया जाएगा। 

 

नतनथ के अनुसार सर्वश्ेष्ठ पहले और उपयोग करें 

 

i) महीने और साल बड ेअक्षरों में, नजस तक उत्पाद उपभोग के नलए सबसे अच्छा ह,ै ननम्ननलनखत तरीके 

स,े अथावत्: 

 

"महीने और साल स ेपहले" 

 

या 

 

"पैकेजजग स ेमहीनों पहले सबस ेअच्छा" 

 

या 

 

Page 33 below …. 

 

"उत्पादन स ेमहीनों पहले सबस ेअच्छा" 

 

(नोट:-ररक्त स्थान भरें) 

 

ii) पैकेज या बोतल के मामले में ननष्फल या अल्ट्रा हाई टेम्परेचर ट्रीटेड दधू, सोया दधू, फ्लेर्डव नमल्क, 
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ब्ेड, ढोकला, भेलपुरी, नपज्जा, डोनट्स, खोआ, पनीर, या फलों, सब्जी, मांस के क्रकसी भी नबना नडब्बाबंद 

पैकेज र्ाल ेक्रकसी भी पकेैज के मामल ेमें , मछली या कोई अन्य समान र्स्तु, घोषणा इस प्रकार की जाए 

 

"क्रदनांक/महीने/र्षव स ेपहल"े 

 

या 

 

"पहले से सर्वश्ेष्ठ। डजे फ्रॉमपैकेजजग" 

 

या 

 

"ननमावण स ेपहले के क्रदनों में सबस ेअच्छा" 

 

ध्यान दें: 

 

क) ररक्त स्थान भरे जाएं 

b) महीने और साल का इस्तेमाल अंकों में क्रकया जा सकता ह ै

ग) र्षव दो अकंों में क्रदया जा सकता ह ै

iii. Aspartame के पैकेज पर, बेस्ट नबफोर डटे के बजाय, उपयोग की नतनथ/अनुशंनसत अंनतम उपभोग 

नतनथ/समानप्त नतनथ दी जाएगी, जो पैककग की तारीख स ेतीन र्षव से अनधक नहीं होगी; 

iv. नशशु के दधू के स्थानापन्न और नशशु आहार के मामल ेमें नतनथ से पहल ेकी सर्ोत्तम नतनथ के स्थान पर 

उपयोग की नतनथ/अनुशंनसत अंनतम उपभोग नतनथ/समानप्त नतनथ दी जाएगी, बशते क्रक खपत के नलए 

सर्ोत्तम नतनथ स ेपहल ेकी घोषणा लागू नहीं होगी। 

 

इ। दस्तारे्जीकरण और ररकॉर्मडग 

 

प्रत्येक संगठन को कचे्च माल की खरीद, उत्पादन प्रक्रक्रयाओं और नबक्री का ररकॉडव रखना होता ह।ै यह 

सुनननित करने के नलए ह ैक्रक व्यर्साय प्रभार्ी ढगं स ेचलता ह ैऔर लाभदायक ह।ै दस्तारे्जीकरण की 

आर्श्यकता के कुछ कारण नीचे सूचीबद्ध हैं: 
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मैं। यह व्यर्साय चलाने के बारे में नर्स्तृत जानकारी दतेा ह।ै 

ii. यह उत्पाद की गुणर्त्ता को ननयंनत्रत करने में मदद करता ह।ै 

iii. यह व्यर्साय में ननर्ेश क्रकए गए धन का टै्रक रखने में मदद करता ह।ै 

iv. यह कचे्च माल या उत्पाद सामग्री की अलग-अलग लागतों की पहचान करने में मदद करता ह।ै 

v. यह क्रकसी नर्शेष प्रक्रक्रया की उत्पादन लागत की पहचान करने में मदद करता ह।ै 

vi. यह सुनननित करन ेमें मदद करता ह ैक्रक उत्पादन के दौरान सभी गणुर्त्ता आश्वासन प्रथाओं का पालन 

क्रकया गया था। 

vii. यह सुनननित करने में मदद करता ह ैक्रक उत्पादन उपकरण सुचारू रूप से/प्रभार्ी ढंग से चल रहा ह।ै 

viii. यह कानूनी प्रक्रक्रयाओं के नलए एक सबूत के रूप में काम करता ह।ै 

ix. यह उनचत उत्पाद मलू्य ननधावररत करन ेमें मदद करता ह।ै 

एक्स। यह सही समय पर सधुारात्मक उपाय करने में मदद करता ह।ै 

 

एफ ररकॉडव रखरखार् 

 

प्रत्येक खाद्य प्रसंस्करण संगठन कमोबेश इसी तरह के ररकॉडव रखने का तरीका अपनाता ह।ै उत्पादन 

ररकॉडव ननम्न का लॉग रखते हैं: 

 

• प्राप्त कचे्च माल की मात्रा और प्रकार 

• प्रसंस्करण के दौरान उपयोग की जाने र्ाली सामग्री की मात्रा और प्रकार 

• प्रसंस्करण की नस्थनत नजसमें उत्पादन हुआ (जैसे तापमान सटे या हर्ा का दबार् लागू) 

• उत्पाक्रदत उत्पाद की गुणर्त्ता 

 

उत्पाद की गुणर्त्ता तभी बनी रह सकती ह ैजब: 

 

• सामग्री और कचे्च माल की समान मात्रा और गुणर्त्ता हर बैच में नमनश्त होती ह ै

• प्रत्येक बैच के नलए एक मानक सूत्रीकरण का उपयोग क्रकया जाता ह ै

• मानक प्रक्रक्रया पैरामीटर हर बैच के नलए लागू होते हैं 
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खाने के हर बैच को एक बैच नंबर क्रदया जाता ह।ै यह संख्या दजव की गई ह:ै 

 

• स्टॉक ननयंत्रण पुस्तकें  (जहां कच्चे माल की खरीद नोट की जाती ह)ै 

• प्रसंस्करण लॉगबुक (जहां उत्पादन प्रक्रक्रया नोट की जाती ह)ै 

• उत्पाद नबक्री ररकॉडव (जहां नबक्री और नर्तरण का उल्लेख क्रकया गया ह)ै 

 

बैच संख्या को उत्पाद कोड संख्या के साथ सहसबंद्ध होना चानहए, जो लबेल पर मुक्रर्द्त होती ह।ै यह 

प्रोसेसर को उपयोग क्रकए गए कचे्च माल या उत्पादन प्रक्रक्रया में बैच में पाए गए क्रकसी भी दोष का पता 

लगाने में मदद करता ह।ै 

 


