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 अ9याय 1 प=रचय 

1.1.औ�यो"गक अवलोकन: दाल फGलय3 के प रवार मF पौध3 के खाने योVय बीज दालF हQ। संयु�त राX� के खा%य और कृ/ष संगठन (एफएओ) %वारा Vयारह #कार क+ दाल3 को मा;यता द� गई है: सखूी फGलयाँ, सूखी बड़ी फGलयाँ, सूखे मटर, छोले, गाय मटर, अरहर क+ दाल, मसूर क+ फGलयाँ, वेच, Cयू/पन और दालF। दालF सबसे अ&धक लागत #भावी #ोट�न3 मF से एक हQ, जो द4ुनया भर के `यि�तय3 %वारा भोजन के aप मF पसंद क+ जाती हQ। हमेशा �वाbदXट और #ोट�न से भरे छोले, दाल और सूखे मटर को प रभा/षत करने के Gलए एक फQ सी शPद है। दालF फGलय3 के प रवार का bह�सा हQ, ले2कन केवल सूखे बीज को 'पCस' शPद से संदGभ5त 2कया जाता है। वे सूखे फGलयां हQ जो एक फल� मF एक से बारह बीज तक उगती हQ। मछल�, दाल, मटर और अ;य छोटे बीज िज;हF दाल या बी;स कहा जाता है, शाGमल हQ। दाल को कभी-कभी 'दाल' के aप मF जाना जाता है, ले2कन यह केवल /वGभ;न #कार क+ दाल, मटर, छोले, राजमा आbद के /वभािजत #कार को संदGभ5त करता है। यbद दाल को आधा मF /वभािजत 2कया जाता है तो यह दाल है। उदाहरण के Gलए, मंुगदाल, /वभािजत मंूग है। भारतीय दालF आम तौर पर तीन #कार3 मF उपलPध होती हQ: संपूण5 नाड़ी, =वचा पर /वभािजत 
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नाड़ी, और =वचा से 4नकाल� गई /वभािजत नाड़ी। वा/ष5क फसलF जो एक और 12 अनाज या बीज3 के बीच पैदा करती हQ, दालF हQ। "दालF" शPद केवल सूखे अनाज के aप मF काट� गई फसल3 तक ह� सीGमत है, जो उ;हF अ;य सिPजय3 क+ फसल3 से अलग करता है, जब2क वे अभी भी हर� हQ। 2010 और 2013 के बीच, दाल3 को 173 /वGभ;न देश3 %वारा उगाया और 4नया5त 2कया गया था। दालF पौिXटक, पौिXटक और पकाने मF आसान होती हQ। सतत कृ/ष को दलहन उगाने से भी सहायता Gमलती है, �य32क दलहनी फसलF Eीनहाउस गैस3 को कम करने, Gमdी क+ गुणव=ता मF सुधार करने और अ;य फसल3 क+ तुलना मF कम पानी का उपयोग करने मF मदद करती हQ। 
1.1.1. दालD के  कार दलहन फल�दार पौध3 के सूखे बीज होते हQ। द4ुनया भर मF दाल3 क+ सैकड़3 /वGभ;न 2क�मF उगाई जाती हQ। यह हो सकता है: 

� /वभािजत और चमड़ी वाल� दाल  

� /वभािजत दाल 

� साबुत दाल & दालF 
 नीच ेसाबुत दाल और 5वभािजत और चमड़ी वाल� दाल के उदाहरण हO:  छ5व अQेंज़ी नाम Gहदं� नाम 

 

Yellow split Pigeon peas 

(येलो ि��लट /पजन पीज)   अरहर दाल, तूर दाल, तुवर दाल 

 

Split & skinned green gram, 

yellow lentils (ि��लट एंड ि�क;नेद Eीन Eाम, येCलो लेि;तCस)   

मंूग दाल, मंूग दाल 
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Red lentils (रेड लेि;तCस)  लाल मसूर दाल 

 

Split & skinned black gram (ि��लट एंड ि�क;नेद Pलैक Eाम)  

उड़द दाल 

 

Split Bengal gram lentils  (ि��लट बंगाल Eाम लेि;तCस)  

चना दाल 

 

Green Gram, Mung Bean (Eीन Eाम, मंुग बीन)   सबुतमंूग , हर�मँूग दाल 

 

Black Gram (Pलैक Eाम)  साबुत उरद दाल, माक+ दाल 

 

Indian Brown Lentils (इंTडयन fाउन लेि;तCस) काल� मसूर 

 

Horse Gram (हॉस5 Eाम)  कुCथी 
 

Chick peas, Garbanzo beans (&च�क पीज, Eाबंजो बी;स)    काबुल� चना, छोले 

 

Black chick peas (Pलैक &च�क पीज)  
काले चा 
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Red Kidney Beans (रेड 2कडनी बी;स)  
राजमा 

 

Black Eyed Peas (Pलैक आइड पीज)  
लो@बया, चावल, रgगी 

 

Dried white peas (hाइड वाइट पीज)  

सुखे सुरi,त मटर, सुरi,त वतन 

  उ+पाद वण.न : बेसन बंगाल Eाम को पीसकर, सुखाकर और डी�यूट�कल करके #ा�त 2कया जाने वाला उ=पाद है। बेसन एक बंगाल चना है जो भारत मF `यापक aप से खाया जाता है। यह पीले रंग का होता है और इसमF चने के �वाद और गंध क+ /वशषेता होती है। असल� बेसन मF खेसाa दाल और अ;य रंग का पदाथ5 नह�ं Gमलाना चाbहए। भारतीय, बांVलादेशी, बमj, नेपाल�, पा2क�तानी और kीलंकाई `यंजन3 सbहत भारतीय उपमहा%वीप के `यंजन3 मF, यह एक मूल घटक है। भारतीय3 को �वभाव से ह� मीठा और मसालेदार खाना बहुत पसंद होता है और इस तरह क+ तयैा रय3 मF चना एक आवmयक सामEी है। यह कई साल भर क+ तैया रय3 मF उपयोग क+ जाने वाल� एक बहुमुखी व�तु है। कुछ सं�थागत थोक Eाहक हQ, `यि�तगत घर3 के अलावा, जैसे होटल, अ;य छाnावास और भोजनालय3, �लब3, कैटरस5 आbद के Gलए कQ ट�न। भारतीय रसोई मF, यह बहुत है `यापक aप से उपयोग क+ जान ेवाल� व�तु और इस #कार पूरे वष5 4नरंतर मांग #ा�त होती है। 
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Eाम/बेसन मF काबpहाइhटे का उ.च #4तशत, अ;य दाल3 क+ तुलना मF फाइबर का उ.च #4तशत, Vलूटेन नह�ं और अ;य दाल3 क+ तुलना मF #ोट�न का उ.च #4तशत होता है। यह भारत मF मूल गेहंू के aप मF लोक/#य है और /वGभ;न भारतीय `यंजन3 मF उपयोग 2कया जाता है जैसे 2क बेसनकेलRडू, भिजया, पकौड़,े पराठे, कर� आbद चने का उपयोग �वेट �लेट बनाने और बाजार मF उपलPध इं�टFट Gम�स तैयार करने मF भी 2कया जाता है। चना, चना या चना बेसन, भारत और भूमqयसागर के कुछ bह�स3 मF भी `यापक aप से उपयोग 2कया जाता है। यह कर� और कोbटVंस मF /वGभ;न #कार के rाइज़ मF &थकनेस के aप मF भी ठsक है। यह शाकाहा रय3 के Gलए अडं ेका /वकCप है और इसमF #ोट�न क+ माnा अ&धक होती है और इसे अडं ेके लेप के बजाय /वGभ;न `यंजन3 मF इ�तेमाल 2कया जा सकता है। बेसन भी एक बेहतर�न एंट�-इं9लेमेटर� फूड है, �य32क इसमF एंट�-इं9लेमेटर� ,मता और इसके tखलाफ सुर,ा=मक लाभ bदखाया गया है। कQ सर, /वशषे aप से पाचन तंn का कQ सर, िजसमF बहृदा;n, पेट और गुदL का कQ सर शाGमल है। यह Vलूटेन और सभी अनाज3 से @बCकुल मु�त है �य32क बेसन मF शू;य गेहंू, जौ, राई या Aॉस-द/ूषत जई है। पेट, चयापचय और #4तर,ा #4त2Aयाओं पर इसके हा4नकारक #भाव के कारण कई `यि�त Vलूटेन से बचकर लाभ उठा सकते हQ, चाहे 2कसी को भी Vलूटेन संवेदनशीलता या एलजj हो या नह�ं। इसका उपयोग दधू या दह� और हCद� के साथ चेहरे के मा�क के aप मF भी 2कया जाता है, इसके अलावा तल� हुई व�तुओं और �वाbदXट `यंजन3 को बनाने क+ ,मता के अलावा, और एGशया मF युवा मbहलाओं के बीच लोक/#य है। यह फेस मा�क ि�कन �ल�;ज़र और वाइट4नगं के aप मF #भावी bदखाया गया है। चना एक बहुमुखी और साल भर चलने वाल� व�तु है िजसका उपयोग कई तैया रय3 मF 2कया जाता है। `यि�तगत घर3 के अलावा, कुछ थोक Eाहक हQ जो अ�सर इन व�तओुं का उपयोग करते हQ, जैसे रे�तरां, कQ ट�न, कैटरस5, �लब इ=याbद। चू2ंक भारतीय3 को मसालेदार और मीठे `यंजन पसंद हQ, इसGलए इन उ=पाद3 मF बेसन एक बहुत ह� मह=वपूण5 घटक है, इसGलए इसका आनंद Gमलता है। भारतीय रसोई मF पूरे साल 4नरंतर उपयोग। 
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1.2.बाजार क$ Cमता: दाल3 क+ वैिmवक मांग मुuय aप से /वGभ;न ,ेn3 मF /वGभ;न दाल3 और बेकर� उ=पाद3 क+ बढ़ती खपत से #े रत है। /वGभ;न /वकासशील और /वकGसत देश3 मF रे�तरां, कैफे और खा%य kृखंलाओं मF फा�ट फूड आइटम क+ तेजी से बढ़ती मांग से दाल GमGलगं क+ मांग को मजबूत 2कया जा रहा है। 5 GमGलयन टन से अ&धक क+ वा/ष5क उ=पादन माnा के साथ, बेसन एक उ.च संभा/वत बाजार है। इंTडया; यानी भारत मF उ=पाbदत लगभग 10 GमGलयन टन देसी छोले का 50 #4तशत से अ&धक (जो बेसन मF पीसने के Gलए जाता है)। एक ट�पीएच कारखाने क+ औसत ,मता के साथ, यह अनुमान लगाया जाता है 2क उ=पादन दो हजार से अ&धक बेसन Gमल3 %वारा संसा&धत 2कया जाता है। /वशषे aप से, इनमF से अ&धकांश बेसन GमलF /व�ता रत दाल GमलF हQ जो अपनी पहल� kेणी क+ चने क+ दाल को बेचती हQ और दसूर� kेणी क+ और टूट� हुई (खडं) बेसन का उ=पादन करने के Gलए। बेसन क+ बाजार मांग काफ+ हद तक पीसने क+ #2Aया क+ ताजगी, ि�थरता और सुंदरता पर 4नभ5र करती है। आम तौर पर, बेसन सामEी क+ ि�थरता Gमल माGलक3 के Gलए #ाथGमक मह=व क+ होती है �य32क इसका अ4ंतम उ=पाद के संवेद� गुण3 पर सीधा #भाव पड़ता है। एGशया #शांत ,ेn मF, दाल3 क+ मांग 2017 और 2022 के बीच माnा और मूCय दोन3 के मामले मF उ.चतम सीएजीआर से बढ़ने का अनुमान है। उwमीद है 2क पूवा5नुमान युग के दौरान भी यह वच5�व कायम रहेगा। भारत जैसे देश3 के साथ, चीन, ऑ��ेGलया, जापान, wयांमार, थाईलQड, 2फल�पींस और मलेGशया दाल सामEी का उपयोग करके उ=पाbदत /वGभ;न खा%य उ=पाद3 क+ उ.च खपत मF योगदान करते हQ, यह ,ेn दाल3 का सबसे बड़ा उपयोगकता5 है। EQड `यू  रसच5 %वारा अ�टूबर मF जार� एक अqययन के अनुसार, सैन rांGस�को, वैिmवक दाल बाजार 2015 मF 17.02 @बGलयन डॉलर था और 2024 तक 56.62 @बGलयन डॉलर तक पहंुचने का अनुमान है। 2015 मF, बेकर� और �नैक सेगमFट मF द4ुनया भर मF पCस बाजार का 
90% से अ&धक bह�सा था।  
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1.3.कSचा माल 5ववरण: #�ता/वत बेसन इकाई मF आवmयक मूल क.चा माल "/वभािजत और चमड़ी वाला बंगाल Eाम है।" बेसन बंगाल Eाम पीसने, सुखाने और भूसी के माqयम से #ा�त उ=पाद है। बेसन आमतौर पर भारत मF बगंाल के बेसन का सेवन 2कया जाता है। �वर मF, यह पीले रंग का होता है और उनके पास एक /वGशXट बंगाल चना �वाद और गंध होता है। रंग के Gलए असल� बेसन के आटे मF खेसाa दाल और अ;य उ=पाद3 को नह�ं Gमलाना चाbहए। �वा�xय भोजन के aप मF, बंगाल चना `यापक aप से जाना जाता है। यह #ोट�न स ेभरपूर अनाज का पूरक है। आहार, /वशषे aप से /वकासशील देश3 मF गर�ब3 के Gलए, जहां लोग शाकाहार� या शाकाहार� हQ, Eाम आधा रत हQ। पशु #ोट�न का खच5 वहन करना मुिmकल है। पCस #ोट�न लाइGसन से भरपूर होते हQ और इनमF सCफर का �तर कम होता है। वे अमीनो एGसड का उ=पादन करते हQ। #ोट�न कुपोषण को ख=म करने का सबसे यथाथ5वाद� तर�का शाकाहार� ब.च3 और �तनपान कराने वाल� माताओं को शाGमल करना है। हमारे देश के मानव आहार मF बंगाल चना का बहुत मह=वपूण5 �थान है। बंगाल चना संEह और /वGभ;न बंगाल चना 2क�म3 का Gमkण सह� गुणव=ता और सह� मूCय बेसन के /वकास मF एक मह=वपूण5 कारक है। एक #कार के /पसे हुए चने से बना दाल का आटा बेसन को बेसन या बेसन कहते हQ। भारतीय, बांVलादेशी, बमj, नेपाल�, पा2क�तानी और kीलंकाई `यंजन3 सbहत भारतीय उपमहा%वीप के `यंजन3 मF, यह एक मूल घटक है। 
1.4.माल के  कार: चू2ंक बेसन बनाने के उ%योग मF चना एकमाn क.चा माल है, इसGलए बेसन बनाने वाले उ%योग के Gलए सह� 2क�म का चयन करना मह=वपूण5 है। 
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कुछ मह=वपूण5 2क�मF नीच ेद� गई हQ : 
Sl. >क)म का नाम =रल�ज़ का साल उपज (Uयू / हेUटेयर) (q/ha) 

1 Pusa 408 (पूसा 408) 1985 22-25 

2 Gaurav (गौरव)  1983 20-24 

3 GNG 146 (जी.एन.जी -146) 1985 22-25 

4 RSG 2 (आर.एस.जी – 2)  1984 16-20 

5 Pusa 413  (पूसा -413) 1985 18-80 

6 Pusa 240 (पूसा -240) 1985 18-20 

7 Pusa 261 (पूसा -261) 1985 20-22 

8 Pusa 244 (पूसा – 244) 1985 20-22 

9 Pusa 417 (पूसा- 417) 1985 20-22 

10 JG 315 (जे.जी- 315) 1984 15-18 

11 RSG 44 (आर.एस.जी – 44) 1991 20-23 

12 Pusa 256 (पूसा- 256) 1985 20-23 

13 Phule G 5 (फुले जी 5) 1986 20-22 

14 
Pusa 267 (Kabuli)  

(पूसा 267 (काबुल�)) 1988 20-25 

15 
H 82-2 (Haryana chana-1)  

(एच 82-2 (ह रयाणा चना -1)) 

1990 20-22 

16 
GL 83119 (PBG-1)  

(जीएल 83119 (पीबीजी-1)) 1988 22-25 

17 Pusa 329 (पूसा 329) 1993 22-23 

18 
KPG 59 (Uday)  

(केपीजी 59 (उदय)) 1992 20-22 
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19 PDG 84-10 (पीडीजी 84-10) - 18-20 

20 w 39-2 (डPCयू 39-2) - 20-22 

21 
ICCV-10 (Bharti)  

(आई.सी.सी.वी-10 (भारती)) 1992 15-18 

22 Pusa 372 (पूसा 372) 1993 20-22 

23 Pusa 362 (पूसा 362) - 23-24 

24 Phule G 1-1 (फुले जी 1-1) - 20-22i 
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अ9याय -2  >?या और मशीनर� क$ आवAयकता 
2.1. कSच ेमाल के पहल ू: बंगाल चने मF आयरन, सोTडयम, सेले4नयम और थोड़ी माnा मF कॉपर और मQगनीज िजंक क+ माnा अ&धक होती है। वे #ोट�न का एक 0ोत हQ जो सम|ृ है। वे फोGलक एGसड और फाइबर का भी एक बहुत अ.छा 0ोत हQ और इसमF फाइटोकेGमकCस होते हQ जो एंट�ऑि�सडFट के aप मF काम कर सकते हQ, िज;हF सैपो4नन कहा जाता है। चने क+ दो 2क�मF हQ: बड़ा हCका तन काबुल� और बहुरंगी देसी चना। जब जCद� उठाया जाता है, तो वे हरे होते हQ और तन या बेज, धPबेदार, गहरे भूरे से काले रंग के होते हQ। छोटे देसी #कार का /वmव उ=पादन का 75 #4तशत bह�सा है। 18 वीं शताPद� मF, भारत ने बड़ ेगारबानो बीन या हौमस क+ शु}आत क+। 

 
 

2.2.कSच ेमाल का Wोत चना भारत मF सबसे मह=वपूण5 दलहनी फसल है, िजसे आमतौर पर चना या बंगाल चना के aप मF जाना जाता है। इसका उपयोग मानव उपभोग और पशु आहार दोन3 के Gलए 2कया जाता है। ताजी हर� पि=तय3 का उपयोग सिPजय3 के aप मF 2कया जाता है, जब2क चना 
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पुआल एक उ=कृXट पशु आहार है। अ�सर अनाज का उपयोग सिPजय3 के aप मF 2कया जाता है। #मुख चना उ=पादक देश भारत, पा2क�तान, इ&थयो/पया, बमा5 और तुक~ हQ। उ=पादन और रकबे क+ �िXट से भारत का /वmव मF #थम �थान है, उसके बाद पा2क�तान का �थान है। भारत मF, मुuय चना उ=पादक रा�य मqय #देश, राज�थान, उ=तर #देश, ह रयाणा, महाराX� और पंजाब हQ। बीज के आकार, रंग और आकार के आधार पर चने को दो वग� मF बांटा गया है: १) देसी या भूरा चना 2) काबुल� या सफेद चने। देसी चने क+ तुलना मF काबुल� क+ उपज ,मता कम होती है। 
2.3. ौ�यो"ग>कयD : 
� सैडल )टोन तकनीक: बेसन Eामीण ,ेn3 मF और आटा च�क+ मF घरेलू �तर पर बनाया जाता है। ऐसी मशीन3 क+ ,मता 50-100 2कलोEाम #4त घंटे के बीच Gभ;न होती है। यह चना दाल को मैदा बनाने क+ /व&ध है। आटा बनाने के समान #2Aयाएं। परंपरागत aप से, यह 4छलका उतारकर और 2फर चने के बीज को दो प=थर3 के बीच पीसकर 2कया जाता था, एक 4नचला, ि�थर प=थर िजसे �वान5 �टोन कहा जाता है, और एक ऊपर�, मोबाइल �टोन िजसे हQड �टोन कहा जाता है। चक+ के आकार एक से दसूरे मF Gभ;न होते हQ िजनका उपयोग भूसी 4नकालने और पीसने के Gलए 2कया जाता है। 4छलका उतारने के बाद और पीसने से पहले मसालेदार दाल को #ाकृ4तक हवा से हाथ से अलग 2कया जाता है। सैडल �टोन सबसे पुराने GमGलगं के Gलए जाने जाते हQ। काठs का प=थर कठोर प=थर का एक टुकड़ा होता है जो पालने के आकार का होता है और अनाज या दाल या बीज को ढोता है। बलुआ प=थर या तो प=थर का एक बेलनाकार टुकड़ा होता होगा या एक हाथ मF एक Tड�क होती है िजसक+ पीठ पर एक ऊqवा5धर हQडल होता है (बिCक एक उCटा मशaम क+ तरह)। ये आधु4नक Gमल�टोन के समान काम करते हQ और इसमF दो गोलाकार प=थर होते हQ, एक ि�थर बेड �टोन जो एक घूमने वाले धावक प=थर के ऊपर होता है। दाल रनर �टोन के बीच मF एक छेद के 
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माqयम से �वान5 मF शाGमल हो जाती है और जब यह 2कनारे क+ ओर जाती है, तो प=थर3 के बीच से एक मोटे Eाउंड 9लोर के aप मF उभरती है। ये घूमने वाल� �वान5 हाथ से संचाGलत होती हQ और इस #कार आकार और GमGलगं ,मता मF उनके ऑपरेटर क+ ताकत से बा&धत होती हQ। 
� बहुउ�ेशीय दालF और अनाज GमलF पCवराइज़र का एक बहुत ह� सीधा aप है। शीष5 पर, पीसने वाले क, मF एक दाँतदेार शा�ट लाइनर और नीच ेएक वगjकरण पनैल होता है। फ़+ड सामEी को म;ैयअुल aप से एक हॉपर के माqयम से पीसने वाले क, मF पा रत 2कया जाता है। वा4ंछत सुदंरता के आधार पर, �A+न के नीचे 2फट 2कए गए तर�के से जमीनी शि�त एकn क+ जाती है। छोटे पमैाने के उ%योग3 या श}ुआती लोग3 के Gलए, ये बहुउ�ेशीय दालF और अनाज GमलF आदश5 aप से अनकूुल हQ। अ&धक जानकार� के Gलए बहुउ�ेशीय दलहन और अनाज Gमल3 पर जाएँ।. 
�  �A+न लेस इwप�ैट पCवराइज़र- एक सलंVन रोटर िजसमF ि�वगं हथौड़ ेहोत ेहQ, स�ूमता 4नयमन के Gलए एक ि`हज़र �लाGसफ़ायर और एक ठोस शा9ट पर लगे एक #ेशर EेTडएंट 2Aएटर इwप�ैट पCवराइज़र हQ। चtूण5त 2कया जाने वाला क.चा माल हॉपर या �वचाGलत रोटर� फ+डर के माqयम से AGशगं क, मF #वेश करता है। लाइनर �लेट3 पर फ़+ड सामEी पर हथौड़3 के #भाव से यह मह�न पाउडर मF बदल जाता है। Eाउंड सामEी को वगjकरण के Gलए ि`हजर �लाGसफायर क+ ओर ले जाया जाता है और बड़ ेआकार के कण3 को �लाGसफायर %वारा खा रज कर bदया जाता है और आगे पीसने के Gलए AGशगं चFबर मF वापस कर bदया जाता है। सEंह और ब&ैगगं के Gलए, वगjकृत जानकार� को 2फर चAवात मF पहंुचा bदया जाता है। Gस�टम मF, धूल के कम चलने और Eाउंड पाउडर के नकुसान को स4ुनिmचत करने के Gलए एक धूल कले�टर #दान 2कया जाता है। अ&धक जानकार� के Gलए, कृपया हमF बड़ ेपमैाने पर उ=पादन #भाव पCवराइज़र पर जाएँ, पीसने क+ #2Aया के दौरान, थोड़ी माnा मF हवा उ=प;न होती है, इस हवा को हटाने के Gलए एक पॉGलए�टर ड�ट बगै को नीचे से तय 2कया जाता है और बगै के दसूरे छोर को एक पर लटका bदया जाता है। ऊंचाई, धूल सEंह क+ तरह भी काम कर रह� है। 
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2.4.,नमा.ण  >?या, ,नमा.ण काय.5व"ध: चना या बंगाल चना / चना /वAेता या �थानीय 2कसान से खर�दा जाता है और 2फर संयंn मF बेसन बनाने के Gलए संसा&धत 2कया जाता है। #2Aया इस #कार है:  

� पूव. सफाई: Eाम से टूटे अनाज, गंदगी, समान आकार क+ अशु/|य3, पि=तय3 और अ;य अशु/|य3 को हटा दF. 
� डी-)टो,नगं: चने के बीज से कंकड़ और एक और छोटा /वदेशी कण हटा दF। 
�  भूसी ,नकालना (De-husking): बीजपn3 से भूसी या बाहर� परत को हटाने क+ #2Aया को भूसी 4नकालना कहा जाता है यह अ4ंतम उ=पाद क+ गुणव=ता मF सुधार करने के Gलए एक आवmयक #2Aया है। इस #2Aया के Gलए उपयोग क+ जान े वाल� भूसी 4नकालने क+ मशीन.  

� सफाई: भूसी हटाने के बाद, चने को सफाई अनुभाग मF ले जाया जाता है जहां दसूर� परत को एि�परेटर के माqयम से बीज से अलग 2कया जाता है।.   
� पीसना: 4छलके वाले चने 2फर एक भार�-भरकम पCवराइज़र को tखलाए जाते हQ। यह मशीन इन चने को बार�क पीसकर पाउडर बना लेती है  

� 	सि[टंग: यह /पसा हुआ पाउडर आगे क+ Gशि9टंग #2Aया के Gलए Gश9टर को tखलाया जाता है  

� पैकेिजंग: अतं मF, बेसन को सीधे बो रय3 मF पैक 2कया जाता है, थोक @बA+ के Gलए पॉल�-लाइन बो रय3 मF, और खदुरा @बA+ के Gलए लैGमनेटेड पाउच या पॉल�-बैग मF पकै 2कया जाता है।  
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2.5. वाह चाट.: कदम मशीन का नाम 

5ववरण मशीन छ5व. Eाम /वतरण 

अनलोTडगं TडPबे ये बड़ े TडPबे हQ िज;हF चना और इसी तरह के उ=पाद3 को उतारन ेके Gलए Tडज़ाइन 2कया गया है; Gस�टम मF #वेश करने से बड़ी अशु/|य3 को रोकने के Gलए वे बड़ ेरॉड मेस से लैस हQ. भंडारण भंडारण टQक ये उपकरण भंडारण उपकरण3 के वग5 हQ जो /वशषे aप स ेसूखे दाल या छोटे Eे;युल संरचना के समान उ=पाद3 (क.च े माल) के Gलए Tडज़ाइन 2कए गए हQ। आमतौर पर अनाज को �टोर करने के Gलए इ�तेमाल 2कया जाता है ले2कन सीमFट और एEीगेट को �टोर करने के Gलए भी इ�तेमाल 2कया जा सकता है।  पूव5 सफाई वाइfेbटगं #ी-�ल�नर 
इसका उपयोग /वGभ;न /वदेशी एजFट3 जैसे धलू, लाठs आbद को हटाने के Gलए 2कया जाता है; आवmयक चने से ता2क AGमक मशीनर� पर भार कम 2कया जा सके।  



 

सफाई च/ूषn 
(Aspirator) डी-�टो4नगं डी-�टोनर /पसाई हेवी-Rयूट� पुCवराइज़र झारना (Sifting)  Gश9टर (Sifter)  पैकेिजंग �वचाGलत पैकेिजंग मशीन 
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यह एक अ&धक प रXकृत /वभाजक है िजसे शषे गंदगी, समान आकार क+ अशु/|य3, पि=तय3 आbद जैसी मह�न अशु/|य3 को दरू करने के Gलए Tडज़ाइन 2कया गया है.  चने के बीज से कंकड़ और एक और छोटा /वदेशी कण हटा दF। यह एक EाइंTडगं �लास मशीन है, िजसका उपयोग चना को बार�क पीसकर पाउडर बनाने के Gलए 2कया जाता है। इस मशीन का उपयोग बेसन के आटे को छानने, छानन,े EेTडगं के Gलए 2कया जाता है। यह एक साधारण पैकेिजंग मशीन है, िजसे bदए गए खा%य Eेड �लाि�टक सामEी के 4नरंतर पाउच को एक छोर को सील करने के बाद और दसूरे छोर को सील करने के बाद उ=पाद के पैकेट को उ=प;न करने के Gलए आवmयक उ=पाद के साथ भरने के Gलए Tडज़ाइन 2कया गया है। PM FME – बेसन का #सं�करण 
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2.6.अ,त=रUत मशीन और उपकरण: मशीन प=रभाषा छ5व \ड)क 5वभाजक (Disc Separator) यह एक /वभाजक वग5 क+ मशीन है, िजसका उपयोग आमतौर पर आवmयक अनाज से /वदेशी अनाज को कुशलतापूव5क 4नकालने के Gलए 2कया जाता है 

 चुबंक$य 5वभाजक (Magnetic 

Separator) यह एक #कार का /वभाजक है िजसका उपयोग शि�तशाल� /व%युत चwुबक3 का उपयोग करके bदए गए उ=पाद से चुबंक+य अशु/|य3 के Gलए 2कया जाता है, िजसका उपयोग उ%योग3 क+ /व�ततृ kृखंला मF पथृ�करण के Gलए 2कया जाता है. 

 खा�य Qेड क]वेयर ये 4नगरानी अ&धका रय3 %वारा 4नधा5 रत खा%य सुर,ा मानक3 को बनाए रखने के Gलए खा%य Eेड बेCट के साथ क;वेयर हQ।  
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2.7.सामा]य 5वफलताएं और उपचार: 

 
S. No. सामा]य 5वफलताएं उपचार 

1.  /वGभ;न मशीन3 क+ गFद असर /वफलता 1. /वGभ;न मशीन3 मF सभी बीय रगं3 का उ&चत आव&धक �नेहन। 
2. गभंीर /वफलताओं को रोकने के Gलए सभी बीय रगं3 को 4नयGमत aप से बदलना। 

2. 

 
पावर hाइव अ&धभार 1. सेमी-ऑटोमbैटक �लाटं के मामले मF /वशषे aप से उ&चत वजन और मीट रगं स4ुनिmचत करF। 

2. कुशल सचंालन स4ुनिmचत करने के Gलए लोTडगं ,मता के बफर ,nे मF चेतावनी सFसर �था/पत करF। 
3. यां@nक कंुजी /वफलता 1. स4ुनिmचत करF 2क यां@nक कंुिजय3 को पवू5-4नधा5 रत प रचालन जीवन के अनसुार बदल bदया गया है। 

2. ओवरलोTडगं रोकF । 
4. इंटरफ़ेस का नकुसान 1.  नए �था/पत �वचाGलत सयंnं मF यह सम�या #मखु है, 2कसी को भी सयंnं मF 4नयम3 को बनाए रखना सीखना चाbहए और यह स4ुनिmचत करना चाbहए 2क कोई भी कम5चार� �ांसGमशन लाइन3 के पास न जाए, जब तक 2क अ&धकृत न हो। 

2. कने�शन के Gलए उ&चत भौ4तक प रर,ण #दान करF। 
5. हुGलगं (Hulling) चने क+ परू� पतवार बरकरार है। बेसन क+ /पसाई के Gलए अ4त र�त सफाई क+ आवmयकता होती है ता2क अश/ु|य3 (गदंगी, भसूा, आbद) को बाहर 4नकाला जा सके। 
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2.8. पोषण संबंधी जानकार�: 
     बेसन (100 g) पोषण मू̂ य  ,त 100 Qाम (3.5 oz) ऊजा. 1,619 kJ (387 kcal) काबpहाइhटे (Carbohydrates) 57 g शक5 रा 10 g फाइबर आहार 10 g वसा 6 g  ोट�न 22 g 

Vitamins (/वटाGम;स)  मा0ा %DV+ 

Niacin (B3)  (4नयाGसन बी3) 1 mg 7% 

Folate (B9)  (फोलेट बी9)    437 ug 109% ख,नज पदाथ. मा0ा %DV+ 

Calcium (कैिCशयम)  45 mg 5% 

Iron (आयरन)  4 mg 31% 

Magnesium (मैVनीGशयम)  166 mg 47% 

Phosphorus (फॉ�फोरस)  318 mg 45% 

Potassium (पोटैGशयम)  846 mg 18% 

Selenium (सेले4नयम)  8 ug 11% 

Sodium (सोTडयम)  64 mg 4% 

Zinc (िजकं)  2 mg 21% अ]य घटक मा0ा पानी  0 ii 
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2.9.,नया.त Cमता और aब?$ पहल:ू भारत द4ुनया का सबसे बड़ा उ=पादक देश है, िजसका 2002 के दौरान बंगाल के तहत द4ुनया के कुल चना ,ेn का 61.65 और द4ुनया के कुल उ=पादन का 68.13% bह�सा है। �वा�xय भोजन के aप मF, बंगाल चना `यापक aप से जाना जाता है.  

 यह #ोट�न से भरपूर अनाज आधा रत आहार का पूरक है, /वशषे aप से /वकासशील देश3 मF गर�ब3 के Gलए जहां लोग शाकाहार� हQ या पशु #ोट�न का खच5 उठाने मF असमथ5 हQ। दाल #ोट�न लाइGसन यु�त होते हQ और इनमF कम अमीनो एGसड यु�त सCफर होता है।.  यह शाकाहार� ब.च3 और दधू /पलाने वाल� माताओं को #ोट�न कुपोषण को Gमटाने का सबसे वा�त/वक साधन देता है। हमारे देश के मानव आहार मF बंगाल Eाम बहुत मह=वपूण5 भूGमका 4नभाते हQ। भारत ने लगभग 12,000 टन बेसन का 4नया5त 2कया है िजसक+ क+मत }। वष5 
2015-16 (APEDA) मF मुuय aप से संयु�त रा�य अमे रका, @fटेन, ऑ��ेGलया, कुवैत, कनाडा, ;यूजीलQड, संयु�त अरब अमीरात, Gसगंापुर, सऊद� अरब, ओमान और अ;य देश3 मF 7800 लाख।. 
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अ9याय -3 पकेैिजंग 

3.1. उ+पाद का शे̂ फ जीवन: आटा संAमण एक आम सम�या है िजसका सामना `यापार� और आटा Gमल माGलक दोन3 करते हQ। अनाज और उसके आटे क+ ि�थरता बनाए रखना एक मुिmकल काम है। उ&चत उपचार और #बं&धत वातानुकूGलत जलवायु के साथ, आटे को @बना 2कसी नुकसान के 6 मह�ने तक संEह�त 2कया जा सकता है। अ;य #कार के अनाज3 क+ तरह, छोले और बेसन को ठंडी जगह पर नमी से बचान ेके Gलए एक सीलबंद कंटेनर मF संEbहत 2कया जाना चाbहए। यह 6 मह�ने तक ताजा रहता है और रे2rजेरेटेड होन े पर अ&धक समय तक रहता है। भारतीय दकुान3 से बेसन कभी-कभी पहले से ह� कुछ मह�ने पुराना होता है और इसे गम5 प रि�थ4तय3 मF संEbहत 2कया जाना चाbहए।  बेसन के आटे मF नमी क+ माnा 
� भंडारण क+ ि�थ4त  

� भंडारण-तापमान और आ�5ता 
� Aॉस संदषूण 

� अ�व.छ ि�थ4तयां 
� फश5 और द�वार3 पर दरारF 
� दकुान3 के पास खड़ा पानी 
� दकुान3 / सीbढ़य3 और फश� मF @बखराव और पi,य3 का मल 

� आटे मF अनाज के क+टाणुओं क+ उपि�थ4त। आटे क+ शCेफ लाइफ को बेहतर बनाने के Gलए Gमल माGलक3 को 4नwनGलtखत अ4त र�त सावधा4नयां बरतनी चाbहए: -: 

�  GमGलगं के Gलए �व.छ और धGूमल अनाज का #योग करF 
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�  सफाई लाइन मF द�तकार� मशीन3 का #योग करF 
�  बेसन के दान3 से सभी अशु/|य3 को अलग करने के Gलए सफाई मशीन3 को इXटतम द,ता के साथ सेट करF 
� Gल9ट के नीच ेऔर आउटलेट, अनाज क;वेयर कंुड, और टेwपड5 अनाज क;वेयर पर गैर-चलती अनाज से छुटकारा पाने के Gलए, सफाई लाइन के मतृ जेब को बार-बार साफ करF। 
� खाल� अनाज बैग को 9यूGमगेट करF। 
�  GमGलगं से पहले, तड़के वाले अनाज मF गंदगी हटाने के Gलए �कॉरस5 का उपयोग करF 
�  रोलर Gमल, फ+ड हॉपर, आटा क;वेयर, Eे/वट� �पाउOस, �लान Gश9टस5 �यूर�फायर, चोकर 2फ4नशर, आटा TडPबे, आटा Gल9ट, आटा पै2कंग हॉपर, चोकर Gल9ट लाइन, आbद जैसे GमGलगं उपकरण को 4नयGमत aप से साफ करF।. 
�  #=येक उपयोग से पहले पै2कंग सामEी को 9यूGमगेट करF. 
�  अ�सर TडPबे और क;वेयर को 9यूGमगेट करF. 
�  पा2क� ग ,ेn और आटा भंडारण ,ेn को हमेशा साफ रखF. 
� #यु�त पैकेिजंग सामEी का #कार. 

 

3.2.बेसन के आटे क$ पकेैिजंग: पैकेिजंग से ता=पय5 2कसी उ=पाद के कंटेनर या रैपर के Tडजाइन और उ=पादन के काय5 से है। यह माकL bटगं के सबसे मह=वपूण5 bह�स3 मF से एक है।  उ=पाद के Gलए उपयु�त #कार के पैक का चयन करते समय कई कारक3 पर /वचार करने क+ आवmयकता होती है: 
• उ=पाद सामEी। 
• उ=पाद का अनु#योग। 
•  सामEी ि�थरता। 
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• 2कसी भी पया5वरणीय कारक3 से सुर,ा 
• Eाहक को पैक क+ �वीकाय5ता। 
• /व4नयामक, कानूनी और गुणव=ता संबंधी मु�े. पैकेिजंग सामQी के लCण  

• चय4नत सामEी मF 4नwनGलtखत /वशषेताएं होनी चाbहए: 
• छेड़छाड़-#4तरोध आवmयकताओं को पूरा करना चाbहए 

• उ=पाद के साथ #4त2Aयाशील नह�ं होना चाbहए 

• उ;हF पया5वरणीय प रि�थ4तय3 से तैयार� क+ र,ा करनी चाbहए 

• गैर /वषैले होना चाbहए 

• उ=पाद को गंध/�वाद नह�ं देना चाbहए 

• एफडीए %वारा अनुमोbदत होना चाbहए। आटा सीधे बो रय3 मF पकै 2कया जाता है, थोक @बA+ के Gलए बोर� पॉल�-लाइन बैग, और टुकड़ ेटुकड़ ेपाउच या पॉल�-बैग मF खदुरा @बA+ के Gलए पैक 2कया जाता है | 
� हO"गगं बैग- 2कराना �टोर और अ;य शॉ/पगं आउटलेट मF हQ&गगं बैग आमतौर पर उपयोग 2कए जाते हQ। वे एक #कार के �लाि�टक बैग होते हQ िज;हF दोन3 Gसर3 पर पीछे-मqय सीम के साथ भी सील कर bदया जाता है। हQ&गगं बैग मF #ी-कट होल होता है जो उनके Gलए हुक से लटकाना आसान बनाता है ता2क उ;हF आकष5क aप मF देखा जा सके माग5। 
� 5पलो बैग - एक /पलो बैग एक अ;य /वGशXट #कार का पैकेज है। बैग3 का नाम उनके आकार के Gलए रखा गया है, जो एक कुशन क+ तरह है। वे 2कराने क+ दकुान मF 2कराने क+ दकुान क+ अलमा रय3 पर 9लैट लेटे हुए पाए जाते हQ और सामान ले जाने के Gलए जाने जाते थे। 
� गसेटेड पॉल� बैbस- गसेटेड बैVस को अ�सर 9लैट-बॉटम बैVस कहा जाता है �य32क इनमF ट�ड इन �ल�ट होता है िजसे 9लैट #ेस 2कया जाता है। यह बैग को अ&धक वहन ,मता के Gलए /व�ता रत करन ेऔर यbद आवmयक हो तो बॉ�स के आकार को बनाए रखने क+ 
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अनुम4त देता है। इस #कार के पॉल� बैVस को ह�ट सील, टाई, �टेपल या टेप बंद 2कया जा सकता है। वे एक बैग मF अ&धक आटा #ा�त करने वाले 2कसी भी `यि�त के Gलए एकदम सह� पॉल� बैग हQ। 
� लचीले पाउच- लचीले पाउच अ&धकांश पैक 2कए गए सामान3 को ले जाने का एक सह� तर�का है। उ;हF िज़पर-सील �लोजर के साथ बनाया जा सकता है, जो अदंर क+ सामEी को उपयोग के Gलए ताज़ा रखते हQ। लचीले पाउच अ�तु मु�ण ,मताएं #दान करते हQ, िजससे आप पाउच मF ह� अपने आकष5क उ=पाद क+ fांTडगं जोड़ सकते हQ। कई पाउच अपने आप खड़ ेहो जाते हQ, िजससे आपको अपने शCेफ �वaप को बेहतर बनाने मF मदद Gमलती है। 

 

3.3.पकेैिजंग के  कार: 

�  ाथ	मक पैकेिजंग: #ाथGमक पैकेिजंग वह पैकेिजंग है जो �वयं उ=पाद के साथ घ4नXठ aप से जुड़ी होती है और इसे अ�सर उपभो�ता इकाई के aप मF संदGभ5त 2कया जाता है। #ाथGमक पैकेिजंग का मुuय उ�ेmय अ4ंतम उ=पाद को शाGमल करना, उसक+ र,ा करना और/या उसका संर,ण करना है, /वशषे aप से संदषूण के /व}|। 
� सेक4 डर� पैकेिजंग: सेकF डर� पैकेिजंग मुuय पैकेिजंग क+ बाहर� पैकेिजंग है, जो पैकेज3 को जोड़ती है और पचL के घटक को आगे कवर या &चि�नत करती है। 

 

� ततृीयक पैकेिजंग: ततृीयक पैकेिजंग का उपयोग थोक उ=पाद3 के संचालन, प रवहन और /वतरण के Gलए 2कया जाता है। 
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3.4.पकेैिजंग क$ सामQी: सेCयुलोज और एCयुGम4नयम फॉयल के अलावा, पैकेिजंग उ=पाद3 के Gलए बहुत बड़ी माnा मF पॉल�मे रक सामEी का उपयोग 2कया जाता है। ऐसे उ�ेmय3 के Gलए पेपर बोड5 और धात ुके कंटेनर3 का भी उपयोग 2कया जाता है। जब2क पैकेिजंग सामEी क+ एक kृखंला उपलPध है, पैकेिजंग का अ4ंतम /वकCप उपयु�त शCेफ जीवन, पैकेिजंग मशीन क+ द,ता और लागत पर 4नभ5र करता है जो /वशु| aप से 4नमा5ता %वारा लi,त बाजार खडं पर आधा रत होता है। पैकेिजंग माqयम का सबसे आम /वकCप �लाि�टक (आमतौर पर लचीला) है �य32क यह अपेi,त सुर,ा और संर,ण, Eीस के #4तरोध, शार� रक शि�त, मशीने@बGलट� और /#bंट@बGलट� #दान करता है। �लाि�टक जो वजन मF हCके होते हQ, आटे क+ पैकेिजंग के Gलए भी सबसे पसंद�दा सामEी हQ। आटे क+ पैकेिजंग मF बदलाव का चलन है। �लाि�टक क+ 2फCम3 और उनके लैGमनेOस का उपयोग बेहतर गुण3 के कारण और क+मत के कारण एCयूमी4नयम लैGमनेOस और बेहतर 9ले�स Aैक गुण3 के कारण होता है। �लाि�टक पैकेिजंग उ=पाद3 का उपयोग 2कया जा सकता है िजनका वण5न नीच े2कया गया है। पॉल� ोपाइल�न- पॉल�#ोपाइल�न 2फCम3 मF पॉल�इथाइल�न क+ तुलना मF बहेतर �पXटता होती है और कठोरता के कारण बेहतर मशीने@बGलट� का आनंद लेती है। अ.छs @बA+ योVयता क+ कमी एक सम�या रह� है; हालाँ2क, इस सम�या को दरू करने के Gलए PVDC और /वनाइल कोbटगं का उपयोग 2कया गया है। पीपी क+ कुछ 2क�म3 को /वशषे aप से O/व�ट-रैप अनु#योग3 के Gलए /वकGसत 2कया गया है �य32क उनमF घुमा के बाद ि�थ4त को लॉक करने क+ ,मता होती है। 
 पॉल� 5वनाइल Uलोराइड (पीवीसी) - पीवीसी एक कठोर और �पXट 2फCम है िजसमF कम गैस संचरण दर होती है। पीवीसी का उपयोग छोटे आवरण, बैग और पाउच के aप मF 2कया जा सकता है। जब पॉल�/वनाइGलडीन �लोराइड के साथ सह-पॉल�मराइज़ 2कया जाता है तो 
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पीवीसी को सरन के aप मF जाना जाता है। चू2ंक यह एक महंगी सामEी है, इसGलए इसका उपयोग केवल बाधा गुण3 और गमj क+ लवणता #ा�त करने के Gलए एक कोbटगं के aप मF 2कया जाता है। पीवीसी 2फCम का उपयोग O/व�ट रै�स के Gलए भी 2कया जाता है, �य32क इसमF O/व�ट  रटFशन गुण होते हQ और यह हाई-�पीड मशीन3 पर उ=कृXट होता है। पॉ	लए)टर (पीईट�) और पॉ	लयामाइड (पीए) - पॉल�इ&थल�न टेरे9थेलेट 2फCम मF उ.च त;यता ताकत, चमक और कठोरता के साथ-साथ पंचर #4तरोध भी होता है। इसमF मqयम 
WVTR है ले2कन वाXपशील और गैस3 के Gलए एक अ.छा अवरोध है। गमj सील संपि=त #दान करने के Gलए, पीईट� को आम तौर पर अ;य सब��ेOस के टुकड़ ेटुकड़ े2कया जाता है। नाइलॉन या पॉGलयामाइड पीईट� के समान हQ ले2कन उ.च WVTR है।
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                                               अ9याय -4 खा�य सरुCा ,नयम और बेसन के मानक 

4.1. एफएसएसएआई (FSSAI) का प=रचय: भारतीय खा%य सुर,ा और मानक #ा&धकरण (FSSAI) क+ �थापना खा%य सुर,ा और मानक, 2006 के तहत क+ गई है, जो /वGभ;न /वभाग3 मF खा%य संबंधी मु�3 को संभालने वाले /वGभ;न कृ=य3 और आदेश3 को समे2कत करता है। FSSAI भोजन के Gलए मानक 4नधा5 रत करने के Gलए िजwमेदार है ता2क 4नपटने के Gलए एक 4नकाय हो और उपभो�ताओ,ं `यापा रय3, 4नमा5ताओं और 4नवेशक3 के मन मF कोई �म न हो। अ&ध4नयम का उ�ेmय बहु-�तर�य, बहु-/वभागीय 4नयंnण से कमांड क+ एकल पंि�त मF �थानांत रत करके, खा%य सुर,ा और मानक3 से संबं&धत सभी मामल3 के Gलए एकल संदभ5 @बदं ु�था/पत करना है। खा�य सुरCा और मानक अ"ध,नयम, 2006 क$ मु<य 5वशषेताएं- /वGभ;न कF ��य अ&ध4नयम जैसे खा%य अपGमkण 4नवारण अ&ध4नयम, १९५४, फल उ=पाद आदेश, १९५५, मांस खा%य उ=पाद आदेश, १९७३, वन�प4त तेल उ=पाद (4नयंnण) आदेश, १९४७, खा%य तेल पैकेिजंग (/व4नयमन) आदेश १९८८, /वलायक 4नXक/ष5त तेल, डी- तेलयु�त भोजन और खा%य आटा (4नयंnण) आदेश, 1967, दधू और दVुध उ=पाद आदेश, 1992 आbद एफएसएस अ&ध4नयम, 2006 के लागू होने के बाद 4नर�त कर bदए जाएंगे। अ&ध4नयम का उ�ेmय बहु-�तर�य, बहु-/वभागीय 4नयंnण से कमांड क+ एकल पंि�त मF �थानांत रत करके, खा%य सुर,ा और मानक3 से संबं&धत सभी मामल3 के Gलए एकल संदभ5 @बदं ु�था/पत करना है। इस आशय के Gलए, अ&ध4नयम bदCल� मF #धान काया5लय के साथ एक �वतंn वैधा4नक #ा&धकरण - भारतीय खा%य सुर,ा और मानक #ा&धकरण क+ �थापना करता है। भारतीय खा%य सुर,ा और मानक #ा&धकरण (एफएसएसएआई) और रा�य खा%य सुर,ा #ा&धकरण अ&ध4नयम के /वGभ;न #ावधान3 को लागू करFगे। 
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 ा"धकरण क$ )थापना -  �वा�xय और प रवार कCयाण मंnालय, भारत सरकार FSSAI के काया5;वयन के Gलए #शास4नक मंnालय है। भारतीय खा%य सुर,ा और मानक #ा&धकरण (FSSAI) के अqय, और मुuय काय5कार� अ&धकार� को भारत सरकार %वारा पहले ह� 4नयु�त 2कया जा चकुा है। अqय, भारत सरकार के स&चव के पद पर है| 
4.2. FSSAI पंजीकरण और लाइस4	सगं  >?या: खा%य सुर,ा और मानक (FSS) अ&ध4नयम, 2006 क+ धारा 31(1) के अनुसार, देश के #=येक खा%य `यवसाय संचालक (FBO) को भारतीय खा%य सुर,ा और मानक #ा&धकरण (FSSAI) के तहत लाइसFस #ा�त होना आवmयक है। एफएसएस (लाइसFGसगं और पंजीकरण) /व4नयम, 2011 के अनुसार, एफबीओ को 3 �तर�य #णाल� मF लाइसFस और पंजीकरण #दान 2कए जाते हQ 
� पंजीकरण - 12 लाख }पये से कम वा/ष5क कारोबार वाले छोटे एफबीओ के Gलए 

� रा�य लाइसFस - मqयम �तर के खा%य 4नमा5ताओं, #ोसेसर और �ांसपोट5र3 के Gलए 

� कF ��य लाइसFस - बड़ ेपैमाने पर खा%य 4नमा5ताओं, #ोसेसर और �ांसपोट5र3 के Gलए 

FSSAI पंजीकरण FSSAI वेबसाइट पर खा%य सुर,ा अनुपालन #णाल� (FoSCoS) के माqयम से ऑनलाइन 2कया जाता है।  
� FoSCoS ने खा%य लाइसFGसगं और पंजीकरण #णाल� (FLRS) को बदल bदया है। 
� छोटे खा%य `यवसाय संचालक3 को FSSAI पंजीकरण #माणपn #ा�त करना आवmयक है 

� "पेट� फ़ूड मै;युफै�चरर" का अथ5 है कोई भी खा%य 4नमा5ता, जो �वयं या एक छोटे खुदरा /वAेता, फेर�वाले, याnा करने वाले /वAेता या अ�थायी �टॉल धारक (या) 2कसी भी धाGम5क या सामािजक सभा मF कैटरर को छोड़कर खा%य पदाथ� का 4नमा5ण या @बA+ करता है;  या 
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� अ;य खा%य `यवसाय िजनमF लघु �तर या कुट�र या खा%य `यवसाय से संबं&धत ऐस ेअ;य उ%योग या छोटे खा%य `यवसाय शाGमल हQ िजनका वा/ष5क कारोबार }पये से अ&धक नह�ं है। 12 लाख और/या िजनक+ भोजन क+ उ=पादन ,मता (दधू और दधू उ=पाद3 और मांस और मांस उ=पाद3 के अलावा) #4त bदन 100 2कलो / ल�टर से अ&धक नह�ं है कोई भी `यि�त या सं�था जो छोटे खा%य `यवसाय संचालक के aप मF वगjकृत नह�ं है, उस ेभारत मF खा%य `यवसाय के संचालन के Gलए FSSAI लाइसFस #ा�त करना आवmयक है।. 
FSSAI लाइस4स - दो  कार - राcय FSSAI लाइस4स और क4 d�य FSSAI लाइस4स  `यवसाय के आकार और #कृ4त के आधार पर, लाइसFGसगं #ा&धकरण बदल जाएगा।  
� बड़ ेखा%य 4नमा5ता/#ोसेसर/�ांसपोट5र और खा%य उ=पाद3 के आयातक3 को कF ��य FSSAI लाइसFस क+ आवmयकता होती है 

� मqयम आकार के खा%य 4नमा5ताओं, #ोसेसर और �ांसपोट5र3 को रा�य एफएसएसएआई लाइसFस क+ आवmयकता होती है। 
� लाइसFस अव&ध: एफबीओ के अनुरोध के अनुसार 1 से 5 वष5। 
� अ&धक वष� के Gलए FSSAI लाइसFस #ा�त करने के Gलए एक उ.च शुCक। 
� अगर एफबीओ ने एक या दो साल के Gलए लाइसFस #ा�त 2कया है, तो लाइसFस क+ समाि�त 4त&थ से 30 bदन पहले नवीनीकरण 2कया जा सकता है। 
 4.3. खा�य सरुCा और एफएसएसएआई मानक और 5व,नयम  
"2.4 अनाज और अनाज उ+पाद; 2.4.4 बेसन: "बेसन का अथ5 है बंगाल चना (Gससर एर�bटनम) को पीसकर #ा�त उ=पाद और इसमF कोई अ4त र�त रंग या कोई अ;य /वदेशी घटक शाGमल नह�ं होगा। बेसन 4नwनGलtखत मानक3 के अनुaप होगा:-  

1. कुल राख - 5.0% से अ"धक नह�ं। 
2. ऐश तनु हाइhोUलो=रक अiल म4 अघुलनशील - 0.5% से अ"धक नह�ं। 
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“२.४.६ खा�या]न; २.४.६.१३ साबुत चना चना साबुत चने (Cicerarietinum Linn.) के सूखे दाने ह3गे। यह �व�थ, �व.छ, मीठा, �वा�xयवध5क और हा4नकारक पदाथ� से मु�त होगा। यह 4नwनGलtखत मानक3 के अनुaप भी होगा, अथा5त ्:— 

 

(i) नमी वाइट %वारा 16 #4तशत से अ&धक नह�ं (चtूण5त अनाज को 130oC-133oC पर दो घंटे के Gलए गम5 करके #ा�त 2कया जाता है)। 
(ii) /वदेशी पदाथ5 - (बाहर� पदाथ5)  1 #4तशत से अ&धक नह�ं। िजसका भार 

0.25 #4तशत से अ&धक न हो। भार के अनुसार ख4नज पदाथ5 होगा और 0.10 #4तशत से अ&धक नह�ं। वजन से पश ुमूल क+ अशु/|याँ ह3गी अ;य खा%य अनाज -  भार के अनुसार 4 #4तशत से अ&धक नह�ं. ,4तE�त अनाज - भार के अनुसार 5 #4तशत से अ&धक नह�ं 
 तना हुआ अनाज (Weevilled grains)- &गनती के अनुसार 10 #4तशत से अ&धक नह�ं. 
(vi) यू रक अwल - 100 Gमल�Eाम से अ&धक नह�ं। #4त 2कलो 
Aflatoxin (अ9लातोि�सन)  30 माइAोEाम #4त 2कलोEाम से अ&धक नह�ं. 
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बशतL 2क कुल /वदेशी पदाथ5, अ;य खा%य अनाज और ,4तE�त अनाज वजन से 9 #4तशत से अ&धक नह�ं ह3गे. 

 दाल3 के मानक3 को खा%य सुर,ा और मानक (खा%य उ=पाद मानक और खा%य योजक) /व4नयम, 2011 के उप-/व4नयम 2.4.5.22 मF अ&धसू&चत 2कया गया है। ये मानक 12 #कार के पूरे, 4छलके वाले और /वभािजत #कार3 पर लागू होते हQ। दालF, अथा5त:् मसूर (मसूर) काला चना (उद5) हरा चना (मंूग) बंगाल चना (चना या चना या काबुल� चना या छोले या (हर� चना), हरचना, लाल चना (अरहर) घोड़ा चना (कुलथी) खेत बीन (Pलैक, fाउन, `हाइट), मटर hाई (माnा) सोयाबीन, राजमा या डबल बी;स या fॉड बी;स या Pलैक बी;स, लो@बया या Pलैक-आइड बी;स या Pलैक आइड `हाइट लो@बया, मोठ बीन (मटक+)। नमी क+ सीमा, बाहर� मानक3 मF पदाथ5, दोष, यू रक एGसड आbद मह=वपूण5 पैरामीटर हQ। 
 बेसन के मानक खा%य सुर,ा और मानक (खा%य उ=पाद और खा%य योजक) /व4नयम, 

2011 के उप-/व4नयम 2.4.4 के तहत 4नधा5 रत हQ। खा%य सुर,ा और मानक (@बA+ पर #4तबंध और #4तबंध) /व4नयम, 2011 केसर� दाल (lathyrussativus) और इसके उ=पाद3 क+ @बA+ पर रोक लगाता है। खा�य सुरCा  भाग I - पंजीकरण के Gलए आवेदन करने वाले पेट� फूड @बजनेस ऑपरेटर3 %वारा पालन क+ जाने वाल� सामा;य �व.छता और �व.छता #थाएं। खा�य ,नमा.ता/ ोसेसर/हOडलर के 	लए )वSछता और )वा)pयकर आवAयकताएं वह �थान जहां भोजन का 4नमा5ण, #सं�करण या संचालन 2कया जाता है, 4नwनGलtखत आवmयकताओं का अनुपालन करेगा: :  

1.  प रसर एक साफ-सुथरे �थान पर ि�थत होना चाbहए और गंदे प रवेश से मु�त होना चाbहए और समE �व.छ वातावरण बनाए रखना चाbहए। सभी नई इकाइयां पया5वरण #द/ूषत ,ेn3 से दरू �था/पत क+ जाएंगी। 



PM FME – बेसन का #सं�करण 

34 
 

2.  /व4नमा5ण के Gलए खा%य `यवसाय करने के Gलए प रसर मF समE �व.छ वातावरण बनाए रखने के Gलए /व4नमा5ण और भंडारण के Gलए पया5�त �थान होना चाbहए। 
3.  प रसर साफ, पया5�त रोशनी वाला और हवादार होना चाbहए और आवाजाह� के Gलए पया5�त खाल� �थान होना चाbहए। 
4.  फश5, छत और द�वार3 को अ.छs ि�थ4त मF बनाए रखा जाना चाbहए। उ;हF @बना 2कसी परतदार पFट या �ला�टर के &चकना और साफ करना आसान होना चाbहए। 
5.  फश5 और 4तरछs द�वार3 को आवmयकता के अनुसार एक #भावी क+टाणुनाशक से धोया जाएगा प रसर को सभी क+ड़3 से मु�त रखा जाएगा। `यवसाय के संचालन के दौरान कोई 4छड़काव नह�ं 2कया जाएगा, बिCक इसके बजाय प रसर मF आने वाल� �#े मि�खय3 को मारने के Gलए 9लाई �वाट / 9लैप का उपयोग 2कया जाना चाbहए। प रसर को क+ट मु�त बनाने के Gलए tखड़2कयां, दरवाजे और अ;य उ%घाटन नेट या �A+न के साथ 2फट 2कए जाएंगे, 4नमा5ण मF उपयोग 2कया जाने वाला पानी पीने योVय होगा और यbद आवmयक हो तो पानी क+ रासाय4नक और बै�ट� रयोलॉिजकल जांच 2कसी भी मा;यता #ा�त समय पर 4नयGमत अतंराल पर क+ जाएगी। #योगशाला। 
6.  प रसर मF पेयजल क+ सतत आपू4त 5 सु4निmचत क+ जाएगी। }क-}क कर जलापू4त 5 क+ ि�थ4त मF भोजन या धलुाई मF उपयोग होने वाले पानी के भंडारण क+ पया5�त `यव�था क+ जाएगी। 
7.  उपकरण और मशीनर� जब 4नयोिजत ह3 तो ऐसी Tडजाइन क+ होनी चाbहए जो आसान सफाई क+ अनुम4त दे। कंटेनर3, टेबल3, मशीनर� के काम करने वाले पुज� आbद क+ सफाई क+ `यव�था क+ जाएगी। 
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8.  कोई भी बत5न, कंटेनर या अ;य उपकरण, िजसके उपयोग से �वा�xय के Gलए हा4नकारक धातु संदषूण होने क+ संभावना है, भोजन क+ तैयार�, पै2कंग या भंडारण मF 4नयोिजत नह�ं 2कया जाएगा। (तांबे या पीतल के बत5न मF उ&चत अ�तर होना चाbहए)। 
9.  मोCड/कवक के /वकास और संAमण से मुि�त सु4निmचत करने के Gलए सभी उपकरण3 को साफ, धोया, सुखाया और कारोबार के कर�ब रखा जाना चाbहए। 
10.  उ&चत 4नर�,ण क+ अनुम4त देने के Gलए सभी उपकरण3 को द�वार3 से काफ+ दरू रखा जाएगा। 
11. . कुशल जल 4नकासी `यव�था होनी चाbहए और कचरे के 4नपटान के Gलए पया5�त #ावधान होना चाbहए। 
12.  #सं�करण और तैयार� मF काम करने वाले kGमक3 को साफ ए#न, हाथ के द�ताने और Gसर के व�n3 का उपयोग करना चाbहए। 
13.  संAामक रोग3 से पीTड़त `यि�तय3 को काम करने क+ अनुम4त नह�ं द� जाएगी। कोई भी कट या घाव हर समय ढका रहेगा और `यि�त को भोजन के सीधे संपक5  मF नह�ं आने देना चाbहए। 
14.  सभी खा%य संचालक3 को काम शुa करने से पहले और हर बार शौचालय का उपयोग करने के बाद अपनी उंगGलय3 के नाखनू3 को काटना, साफ करना चाbहए और साबुन, या Tडटज�ट और पानी से हाथ धोना चाbहए। भोजन संभालने क+ #2Aया के दौरान शर�र के अगं3, बाल3 को खर3चने से बचना चाbहए। 
15.  सभी खा%य संचालक3 को झूठे नाखनू या अ;य सामान या ढ�ले आभूषण पहनने स ेबचना चाbहए जो भोजन मF &गर सकते हQ और उनके चहेरे या बाल3 को छूने से भी बचना चाbहए। 
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16.  प रसर के भीतर खाना, चबाना, ध�ूपान करना, थकूना और नाक फंूकना #4तबं&धत होगा, खासकर भोजन को संभालते समय। 
17.  सभी व�तुएं जो भ�डा रत हQ या @बA+ के Gलए अGभ#ेत हQ, उपभोग के Gलए उपयु�त ह3गी और उनमF संदषूण से बचने के Gलए उ&चत आवरण होगा। 
18.  खा%य पदाथ� के प रवहन के Gलए उपयोग 2कए जाने वाले वाहन3 को अ.छs मरwमत मF रखा जाना चाbहए और साफ रखा जाना चाbहए। 
19.  TडPबाबंद aप मF या कंटेनर3 मF प रवहन के दौरान खा%य पदाथ5 आवmयक तापमान बनाए रखFगे। 
20. क+टनाशक3/क+टाणुनाशक3 को अलग से रखा जाएगा और खा%य 4नमा5ण/भंडारण/हQडGलगं ,ेn3 से दरू रखा जाएगा। 

4.4. लेब	लगं मानक (एफएसएस का 5व,नयमन 2.5) खा%य अपGमkण 4नवारण (पीएफए) 4नयम, 1955 के भाग 2.4 और वजन और माप के मानक (पैके�ड कमोTडट�ज) 4नयम 1977 के अनुसार पैके�ड खा%य उ=पाद3 के Gलए लेबGलगं आवmयकताओं क+ आवmयकता है 2क लेबल मF 4नwनGलtखत जानकार� हो: 
1.  नाम, `यापार का नाम या /ववरण 

2.  उ=पाद मF #यु�त अवयव3 का नाम वजन या माnा के अनुसार उनक+ संरचना के अवरोह� Aम मF 
3.  4नमा5ता/पैकर, आयातक, आया4तत खा%य के मूल देश का नाम और पूरा पता (यbद खा%य व�तु भारत के बाहर 4नGम5त है, ले2कन भारत मF पैक क+ गई है) 
4.  पोषण संबंधी जानकार� 
5.  खा%य योजक3, रंग3 और �वाद3 से संबं&धत जानकार� 
6.  उपयोग के Gलए 4नदLश 
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7.  शाकाहार� या मांसाहार� #तीक 

8.  शु| वजन, संuया या सामEी क+ माnा 
9.  /वGशXट बैच, लॉट या कोड नंबर 

10.  4नमा5ण और पैकेिजंग का मह�ना और वष5 
11.  माह और वष5 िजसके %वारा उ=पाद का सवp=तम उपभोग 2कया जाता है 

12.  अ&धकतम खुदरा मूCय बशतL 2क - (i) क.च ेकृ/ष व�तुओं जैसे गेहंू, चावल, अनाज, आटा, मसाला Gमkण, जड़ी-बूbटय3, मसाल3, टेबल नमक, चीनी, गुड़, या गैर जैसे खा%य पदाथ� के मामले मF पोषण संबंधी जानकार� आवmयक नह�ं हो सकती है। -पोषक उ=पाद, जैसे घुलनशील चाय, कॉफ+, घुलनशील कॉफ+, कॉफ+-कासनी का Gमkण, पैके�ड पेयजल, पैके�ड Gमनरल वाटर, मादक पेय या आटा और सिPजयां, #सं�कृत और पूव5-पैक Gम&kत सिPजयां, आटा, सिPजयां और उ=पाद िजनमF 4नwन शाGमल हQ एकल सामEी, अचार, पापड़, या त=काल उपभोग के Gलए परोसे जाने वाले खा%य पदाथ5 जैसे 2क अ�पताल3, होटल3 या खा%य सेवा /वAेताओं या हलवाई %वारा परोसा जाता है, या थोक मF भेजा गया भोजन जो उपभो�ताओं को उस aप मF @बA+ के Gलए नह�ं है।  जहां भी लागू हो, उ+पाद लेबल म4 ,नiन	लqखत भी शा	मल होने  /व2करtणत भोजन के मामले मF /व2करण का उ�ेmय और लाइसFस संuया। रंग सामEी का बाहर� जोड़। मांसाहार� भोजन - कोई भी भोजन िजसमF पi,य3, ताजे पानी या समु�� जानवर3, अडं ेया 2कसी भी पशु मूल के उ=पाद सbहत 2कसी भी जानवर का पूरा या bह�सा होता है, िजसमF दधू या दधू उ=पाद शाGमल नह�ं होते हQ - भूरे रंग का #तीक होना चाbहए एक भूरे रंग के चौकोर आउटलाइन के अदंर भरा हुआ सक5 ल, पैकेज पर #मुखता से #दGश5त होता है, जो भोजन के नाम या fांड नाम के 4नकट #दश5न लेबल पर पXृठभूGम के /वपर�त होता है। 
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शाकाहार� भोजन मF एक वग5 के अदंर हरे रंग से भरे व=ृत का एक समान #तीक होना चाbहए िजसमF हरे रंग क+ aपरेखा #मुखता से #दGश5त हो। सभी घोषणाएं हो सकती हQ: पैकेज पर सुरi,त aप से &चपकाए गए लेबल पर अEेंजी या bहदं� मF मुb�त, या आया4तत पैकेज वाले अ4त र�त रैपर पर बनाया गया, या पैकेज पर ह� मुb�त, या काड5 या टेप पर मजबूती से &चपकाया जा सकता है पैकेज और सीमा शुCक 4नकासी से पहले आवmयक जानकार� वहन करना। 
 4नया5तक3 को भारत मF 4नया5त 2कए जाने वाले उ=पाद3 के Gलए लेबल Tडजाइन करने से पहले "एफएसएस (पैकेिजंग और लेबGलगं) /व4नयम 2011" के अqयाय 2 और खा%य सुर,ा और मानक (पैकेिजंग और लेबGलगं) /व4नयमन के संEह क+ समी,ा करनी चाbहए। FSSAI ने लेबGलगं /व4नयमन को संशो&धत 2कया और इस आशय क+ एक मसौदा अ&धसूचना 11 अ#ैल, 2018 को #काGशत क+ गई, िजसमF /वmव `यापार संगठन के सद�य देश3 से bट�पtणयां आमं@nत क+ ग� और #ा�त bट�पtणय3 क+ समी,ा क+ जा रह� है और #काशन क+ तार�ख अ�ात बनी हुई है। 
 

FSS पैकेिजंग और लेबGलगं /व4नयमन 2011 के अनुसार, "#ीपैके�ड" या "#ी पै�ड फूड" िजसमF मCट�-पीस पैकेज शाGमल हQ, लेबल पर अ4नवाय5 जानकार� होनी चाbहए। 
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अ9याय -5 सEूम/असंगGठत उ�यमD के 	लए अवसर 

 

5.1. पीएम-एफएमई योजना: खा%य #सं�करण उ%योग मंnालय (MoFPI) ने रा�य3 के साथ साझदेार� मF, रा�य3 के उ;नयन के Gलए /व=तीय, तकनीक+ और `यावसा4यक सहायता #दान करने के Gलए एक अtखल भारतीय कF � #ायोिजत "सू�म खा%य #सं�करण उ%यम योजना (PM FME योजना) का पीएम औपचा रककरण" शुa 2कया है। मौजूदा सू�म खा%य #सं�करण उ%यम। योजना के उ�ेmय हQ: 
I. जीएसट�, एफएसएसएआई �व.छता मानक3 और उ%योग आधार के पंजीकरण के साथ उ;नयन और औपचा रकता के Gलए पूंजी 4नवेश के Gलए समथ5न; 

II. कौशल #Gश,ण के माqयम से ,मता 4नमा5ण, खा%य सुर,ा, मानक3 और �व.छता और गुणव=ता सुधार पर तकनीक+ �ान #दान करना; 
III. डीपीआर तैयार करन,े बQक ऋण #ा�त करने और उ;नयन के Gलए हाथ पकड़ समथ5न; 

IV. 2कसान उ=पादक संगठन3 (एफपीओ), �वयं सहायता समूह3 (एसएचजी), पूंजी 4नवेश के Gलए उ=पादक सहकार� सGम4तय3, सामा;य बु4नयाद� ढांचे और समथ5न fांTडगं और /वपणन के Gलए सहायता। 
 

 

 

 

 

 

 

                                                 
ihttp://www.ikisan.com/tg-bengalgram-varieties.html 
 
iihttps://www.healthline.com/nutrition/chickpea-flour-benefits 
 


