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                                                               ਅਧਧਆਇ - 1  

ਕੁੱਚਾ ਮਾਲ 

1.1  ਜਾਣ-ਪਛਾਣ  

ਦ ੁੱ ਧ, ਮਾਦਾ ਥਣਧਾਰੀ ਜੀਵਾਂ ਦੀਆਂ ਥਣਧਾਰੀ ਗ੍ਰੰ ਥੀਆਂ ਦ ਆਰਾ ਪੈਦਾ ਹੋਇਆ ਤਰਲ ਹੈ, ਜੋ ਕਿ ਮਾਦਾ ਆਪਣੇ 

ਬੁੱ ਕਿਆਂ ਨ ੰ  ਜਨਮ ਤੋਂ ਤ ਰੰਤ ਬਾਅਦ ਸ ਰ  ਹੋਣ ਵਾਲੇ ਸਮੇਂ ਲਈ ਪੋਸਣ ਦੇਣ ਲਈ ਕਦੰਦੀ  ਹੈ। ਪਾਲਤ  ਜਾਨਵਰਾਂ 

ਦਾ ਦ ੁੱ ਧ ਮਨ ੁੱ ਖਾਂ ਲਈ ਇੁੱ ਿ ਮਹੁੱਤਵਪ ਰਨ ਭੋਜਨ ਸਰੋਤ ਵੀ ਹੈ, ਜਾਂ ਤਾਂ ਇੁੱ ਿ ਤਾਜੇ ਤਰਲ ਦੇ ਰ ਪ ਕਵੁੱ ਿ ਜਾਂ ਿਈ 

ਡੇਅਰੀ ਉਤਪਾਦਾਂ ਕਜਵੇਂ ਕਿ ਮੁੱ ਖਣ ਅਤੇ ਪਨੀਰ (https://www.britannica.com). ਦ ੁੱ ਧ ਇੁੱ ਿ ਪੌਸਕਿਿ 

ਕਵਿਲਪ ਹੈ ਕਿਉਂਕਿ ਇਹ ਸਾਡੇ ਸਰੀਰ ਨ ੰ  ਲੋੜੀਂਦੇ ਨੌਂ  ਜਰ ਰੀ ਪੌਸਕਿਿ ਤੁੱ ਤ ਪਰਦਾਨ ਿਰਦਾ ਹੈ। ਦ ੁੱ ਧ ਕਵੁੱ ਿ 

ਉੱਿ ਗ੍ ਣਵੁੱ ਤਾ ਵਾਲੇ ਪਰੋਿੀਨ, ਿੈਲਸੀਅਮ, ਕਵਿਾਕਮਨ D ਅਤੇ ਹੋਰ ਬਹ ਤ ਸਾਰੇ ਜਰ ਰੀ ਪੌਸਕਿਿ ਤੁੱ ਤ ਹ ੰ ਦੇ 

ਹਨ। ਇਹ ਪੌਸਕਿਿ ਤੁੱ ਤ ਸਾਡੇ ਸਰੀਰ ਨ ੰ  ਸਹੀ ਢੰਗ੍ ਨਾਲ ਿੰਮ ਿਰਨ ਕਵੁੱ ਿ ਮਦਦ ਿਰਦੇ ਹਨ। ਉਦਾਹਰਨ 

ਲਈ: ਪਰੋਿੀਨ ਮਾਸਪੇਸੀ ਕਿਸ  ਬਣਾਉਣ ਅਤੇ ਮ ਰੰਮਤ ਿਰਨ ਕਵੁੱ ਿ ਮਦਦ ਿਰਦਾ ਹੈ ਿੈਲਸੀਅਮ ਅਤ ੇ

ਕਵਿਾਕਮਨ ਡੀ ਮਜਬ ਤ ਹੁੱਡੀਆਂ ਅਤੇ ਦੰਦਾਂ ਨ ੰ  ਮਜਬ ਤ ਬਣਾਉਣ ਅਤ ੇਬਣਾਈ ਰੁੱ ਖਣ ਕਵੁੱ ਿ ਮਦਦ ਿਰਦਾ ਹ ੈ

ਦ ੁੱ ਧ ਕਵੁੱ ਿ ਬੀ ਕਵਿਾਕਮਨ ਵੀ ਹ ੰ ਦੇ ਹਨ, ਜੋ ਤ ਹਾਡੇ ਸਰੀਰ ਨ ੰ  ਭੋਜਨ ਨ ੰ  ਊਰਜਾ ਕਵੁੱ ਿ ਬਦਲਣ ਕਵੁੱ ਿ ਮਦਦ ਿਰ 

ਸਿਦਾ ਹੈ। 

 

1.2 ਭਾਰਤ ਧਵੁੱ ਚ ਡੇਅਰੀ ਉਦਯਗੋ 

ਭਾਰਤ ਕਵਸਵ ਕਵੁੱ ਿ ਦ ੁੱ ਧ ਉਤਪਾਦਿ ਦੇਸ ਕਵੁੱ ਿ ਮੋਹਰੀ ਹੈ, ਜੋ ਕਿ ਗ੍ਲੋਬਲ ਮਾਰਿੀਿ ਕਹੁੱ ਸੇਦਾਰੀ ਦਾ 19 

ਪਰਤੀਸਤ ਹੈ ਅਤੇ ਕਵੁੱ ਤੀ ਸਾਲ 2018 - 2023 ਦੇ ਕਵਿਿਾਰ 14.8% ਦੀ ਕਮਸਕਰਤ ਸਾਲਾਨਾ ਕਵਿਾਸ ਦਰ 

(CAGR) ਨਾਲ ਵਧਣ ਦੀ ਉਮੀਦ ਹੈ। ਕਵੁੱ ਤੀ ਸਾਲ 2019 ਦੇ ਅਨ ਸਾਰ, ਭਾਰਤ ਕਵੁੱ ਿ ਦ ੁੱ ਧ ਦਾ ਉਤਪਾਦਨ 

ਲਗ੍ਭਗ੍ 187 ਕਮਲੀਅਨ ਮੀਕਿਰਿ ਿਨ ਦੀ ਰਿਮ ਹੈ। ਕਵੁੱ ਤੀ ਸਾਲ - 2018 ਦੇ ਅਨ ਸਾਰ, ਭਾਰਤੀ ਡੇਅਰੀ ਅਤ ੇ

ਦ ੁੱ ਧ ਦੀ ਪਰੋਸੈਕਸੰਗ੍ ਮਾਰਿੀਿ ਦਾ ਲਗ੍ਭਗ੍ 81% ਅਸੰਗ੍ਕਿਤ ਖੇਤਰ ਦੇ ਅਧੀਨ ਆਉਂਦਾ ਹੈ, ਕਜੁੱ ਥੇ ਦ ੁੱ ਧ ਨ ੰ  ਗ੍ੈਰ-

ਸਵੁੱ ਛ ਬ ਕਨਆਦੀ ਢਾਂਿ ੇ ਕਵੁੱ ਿ ਪਰੋਸੈਸ ਿੀਤਾ ਜਾਂਦਾ ਹ,ੈ ਜੋ ਦ ੁੱ ਧ ਅਤੇ ਦ ੁੱ ਧ-ਅਧਾਕਰਤ ਉਤਪਾਦਾਂ ਦੀ ਸਮ ੁੱ ਿੀ 
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ਗ੍ ਣਵੁੱ ਤਾ ਨ ੰ  ਪਰਭਾਕਵਤ ਿਰਦਾ ਹੈ। ਖੇਤੀ ਪੁੱਧਰ 'ਤੇ ਤਰਲ ਦ ੁੱ ਧ ਦੀ ਖਪਤ ਦੇ ਪੈਿਰਨ ਅਤ ੇਪਰੋਸੈਕਸੰਗ੍ ਲਈ ਘੁੱਿ 

ਬ ਕਨਆਦੀ ਢਾਂਿਾ ਦ ੁੱ ਧ ਦੇ ਘੁੱਿ ਮ ੁੱ ਲ ਵਾਧੇ ਦਾ ਮ ੁੱ ਖ ਿਾਰਨ ਹੈ। ਵੈਲਯ  ਐਕਡਡ ਉਤਪਾਦਾਂ ਖਾਸ ਤੌਰ 'ਤ ੇ

ਰਵਾਇਤੀ ਡੇਅਰੀ ਉਤਪਾਦਾਂ ਦੀ ਮੰਗ੍ ਕਦਨੋ-ਕਦਨ ਵੁੱ ਧ ਰਹੀ ਹੈ ਅਤੇ ਦੇਸ ਦਾ ਡੇਅਰੀ ਉਦਯੋਗ੍ ਮੌਜ ਦਾ ਮੰਗ੍ ਨ ੰ  

ਪ ਰਾ ਿਰਨ ਦੀ ਿੋਕਸਸ ਿਰ ਕਰਹਾ ਹ।ੈ 

ਉੱਤਰ ਪਰਦੇਸ, ਰਾਜਸਥਾਨ ਅਤੇ ਗ੍ ਜਰਾਤ ਭਾਰਤ ਦੇ ਮ ੁੱ ਖ ਦ ੁੱ ਧ ਉਤਪਾਦਿ ਰਾਜ ਹਨ। ਉੱਤਰ ਪਰਦੇਸ ਸਭ ਤੋਂ 

ਵੁੱ ਡਾ ਦ ੁੱ ਧ ਉਤਪਾਦਿ ਰਾਜ ਹੈ, ਕਿਉਂਕਿ ਇਸ ਕਵੁੱ ਿ ਮੁੱ ਝਾਂ ਦੀ ਸਭ ਤੋਂ ਵੁੱ ਧ ਆਬਾਦੀ ਹੈ ਅਤੇ ਦੇਸ ਕਵੁੱ ਿ ਦ ਜ ੇ

ਸਭ ਤੋਂ ਵੁੱ ਧ ਪਸ ਆਂ ਦੀ ਆਬਾਦੀ ਹੈ। ਇਸ ਰਾਜ ਕਵੁੱ ਿ ਕਜਆਦਾਤਰ ਪੇਂਡ  ਆਬਾਦੀ ਪਸ  ਪਾਲਣ ਅਤੇ ਡੇਅਰੀ 

ਫਾਰਕਮੰਗ੍ ਕਵੁੱ ਿ ਰ ੁੱ ਝੀ ਹੋਈ ਹੈ। ਗ੍ ਜਰਾਤ  

 

ਕਵੁੱ ਿ ਿਈ ਸਕਹਿਾਰੀ ਡੇਅਰੀ ਯ ਨੀਅਨਾਂ, ਦ ੁੱ ਧ ਸਕਹਿਾਰੀ ਸਭਾਵਾਂ ਅਤੇ ਕਨਿੱਜੀ ਡੇਅਰੀ ਪਲਾਂਿ ਹਨ, ਜੋ ਰਾਜ 

ਕਵੁੱ ਿ ਦ ੁੱ ਧ ਅਤੇ ਦ ੁੱ ਧ-ਅਧਾਰਤ ਉਤਪਾਦਾਂ ਦੇ ਉਤਪਾਦਨ ਕਵੁੱ ਿ ਮਹੁੱਤਵਪ ਰਨ ਭ ਕਮਿਾ ਕਨਭਾਉਂਦੇ ਹਨ। 

 

1.3 ਵੈਲਯ-ੂਐਧਡਡ ਉਤਪਾਦ ਬਾਰੇ ਜਾਣਕਾਰੀ 

ਪਰੋਸੈਸਡ ਤਰਲ ਦ ੁੱ ਧ ਤੋਂ ਇਲਾਵਾ, ਭਾਰਤੀ ਡੇਅਰੀ ਅਤੇ ਦ ੁੱ ਧ ਪਰੋਸੈਕਸੰਗ੍ ਉਦਯੋਗ੍ ਿਈ ਮ ੁੱ ਲ-ਵਰਕਧਤ ਉਤਪਾਦਾਂ 

ਕਜਵੇਂ ਕਿ ਮੁੱ ਖਣ, ਦਹੀਂ, ਪਨੀਰ, ਕਘਓ, ਵਹੀ, ਫਲੇਵਰਡ ਦ ੁੱ ਧ, ਅਕਤ-ਉੱਿ ਤਾਪਮਾਨ (UHT) ਦ ੁੱ ਧ, ਪਨੀਰ, ਦਹੀਂ, 

ਡੇਅਰੀ ਵਾਈਿਨਰ ਅਤੇ ਦ ੁੱ ਧ ਦੇ ਪਾਉਡਰ ਤੋਂ ਮਾਲੀਆ ਪੈਦਾ ਿਰਦਾ ਹੈ। ਕਵੁੱ ਤੀ ਸਾਲ 2016 - 2020 ਦੇ ਦੌਰਾਨ, 

ਡੇਅਰੀ ਸਮੁੱਗ੍ਰੀ ਦੇ ਬਾਜਾਰ ਦਾ ਆਿਾਰ ਲਗ੍ਭਗ੍ 14% ਵਧਣ ਦੀ ਉਮੀਦ ਹੈ। 

1.4 ਧਨਰਯਾਤ-ਆਯਾਤ ਦੇ ਮੌਕ ੇ

ਭਾਰਤ ਤੋਂ ਡੇਅਰੀ ਉਤਪਾਦਾਂ ਦਾ ਕਨਰਯਾਤ ਭ ਿਾਨ, ਅਫਗ੍ਾਕਨਸਤਾਨ, ਿੈਨੇਡਾ, ਕਮਸਰ ਅਤੇ UAE ਵਰਗ੍ੇ ਦੇਸਾਂ 

ਨ ੰ  ਵਕਧਆ ਹੈ। ਭਾਰਤ ਨੇ ਫਰਾਂਸ, ਕਨਊਜੀਲੈਂਡ, ਆਇਰਲੈਂਡ, ਫਰਾਂਸ, ਯ ਿਰੇਨ ਅਤੇ ਇਿਲੀ ਵਰਗ੍ੇ ਦੇਸਾਂ ਤੋਂ ਵੀ 

ਿਾਫੀ ਕਗ੍ਣਤੀ ਕਵੁੱ ਿ ਡੇਅਰੀ ਉਤਪਾਦ ਦਰਾਮਦ ਿੀਤੇ ਹਨ। 
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1.5 ਮਾਰਕੀਟ ਦੇ ਵਾਧੇ ਲਈ ਮ ੁੱ ਖ ਰ ਕਾਵਟਾਂ 

ਦ ਧਾਰ  ਪਸ ਆਂ ਦਾ ਮਹੁੱਤਵਪ ਰਨ ਪਸ  ਧਨ ਹੋਣ ਦੇ ਬਾਵਜ ਦ, ਭਾਰਤ ਕਵੁੱ ਿ ਿੰਗ੍ੀ ਪਰੋਸੈਕਸੰਗ੍ ਸਹ ਲਤ ਅਤ ੇ

ਿੋਲਡ ਸਿੋਰਾਂ ਦੀ ਉਪਲਬਧਤਾ ਦੀ ਘਾਿ ਹੈ ਕਜਸ ਦੇ ਨਤੀਜੇ ਵਜੋਂ ਡੇਅਰੀ ਉਤਪਾਦਨ ਦੀ ਬਰਬਾਦੀ ਹ ੰ ਦੀ ਹੈ। 

ਢ ਿਵੀਂ ਸਿੋਰੇਜ ਸਹ ਲਤਾਂ ਦੀ ਘਾਿ ਅਤੇ ਅਿ ਸਲ ਵੰਡ ਿੈਨਲ ਭਾਰਤੀ ਡੇਅਰੀ ਅਤੇ ਦ ੁੱ ਧ ਪਰੋਸੈਕਸੰਗ੍ ਉਦਯੋਗ੍ ਦ ੇ

ਕਵਿਾਸ ਕਵੁੱ ਿ ਰ ਿਾਵਿ ਪਾ ਰਹੇ ਹਨ। 

ਸਹੀ ਪਸ  ਪਾਲਣ ਅਤੇ ਦ ੁੱ ਧ ਉਤਪਾਦਨ ਲਈ ਫੀਡ ਅਤ ੇਿਾਰੇ ਦੀ ਲੋੜੀਂਦੀ ਮਾਤਰਾ ਅਤੇ ਿੰਗ੍ੀ ਗ੍ ਣਵੁੱ ਤਾ ਦੀ 

ਲੋੜ ਹ ੰ ਦੀ ਹੈ। ਗ੍ਲਤ ਸੋਿੇ ਅਤੇ ਹੜਹ ਪਰਬੰਧਨ ਭਾਰਤ ਕਵੁੱ ਿ ਿਾਰੇ ਦੇ ਉਤਪਾਦਨ ਨ ੰ  ਪਰਭਾਕਵਤ ਿਰਦੇ ਹਨ। 

ਫਾਈਬਰ ਬਰੋਡ, ਿਾਗ੍ਜ, ਅਤੇ ਤਰਲ ਈਧਂਨ ਦੇ ਉਤਪਾਦਿਾਂ ਦ ਆਰਾ ਖੇਤੀਬਾੜੀ ਫਸਲਾਂ ਦੀ ਰਕਹੰਦ-ਖ ੰ ਹਦ 

ਦੀ ਉੱਿ ਵਰਤੋਂ ਦੇ ਿਾਰਨ, ਦ ਧਾਰ  ਪਸ ਆਂ ਲਈ ਸਹੀ ਫੀਡ ਅਤੇ ਿਾਰੇ ਦੀ ਘਾਿ, ਡੇਅਰੀ ਉਤਪਾਦਨ ਅਤੇ ਦ ੁੱ ਧ 

ਦੀ ਪਰੋਸੈਕਸੰਗ੍ ਲਈ ਇਸਦੀ ਉਪਲਬਧਤਾ ਨ ੰ  ਪਰਭਾਵਤ ਿਰਦੀ ਹੈ। 

 

 

 

 

 

ਭਾਰਤ ਧਵੁੱ ਚ ਡੇਅਰੀ ਮਾਰਕੀਧਟਿੰ ਗ ਚੈਨਲ 

  

ਹਵਾਲਾ: FAO 
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1.6 ਦ ੁੱ ਧ ਦੀ ਪਰੋਸੈਧਸਿੰ ਗ ਦੀ ਲੋੜ 

ਦ ੁੱ ਧ ਨ ੰ  ਮ ੁੱ ਖ ਤੌਰ 'ਤੇ ਇਸਦੇ ਉੱਿ ਪੌਸਕਿਿ ਮ ੁੱ ਲ ਦੇ ਿਾਰਨ ਪੌਸਕਿਿ ਭੋਜਨ ਮੰਕਨਆ ਜਾਂਦਾ ਹੈ। ਇਸ 'ਤ ੇ

ਿਾਰਵਾਈ ਿੀਤੀ ਜਾਣੀ ਹੈ; 

● ਸੈਲਫ ਲਾਈਫ ਵਧਾਓ, ਕਿਉਂਕਿ ਇਹ ਬਹ ਤ ਨਾਸਵਾਨ ਹੈ। 

● ਿੰਗ੍ੀ ਕਸਹਤ ਲਈ ਦਹੀਂ, ਪਨੀਰ, ਪਨੀਰ, ਮੁੱ ਖਣ, ਕਘਓ, AMF, ਫਲੇਵਰਡ ਦ ੁੱ ਧ, ਪਨੀਰ ਅਤੇ ਦਹੀਂ, 

ਡੇਅਰੀ ਵਹਾਈਿਨਰ, ਕਮਲਿ ਪਾਊਡਰ ਆਕਦ ਅਤੇ ਹੋਰ ਬਹ ਤ ਸਾਰੇ ਡੇਅਰੀ ਅਧਾਰਤ ਉਤਪਾਦ 

ਕਤਆਰ ਿਰੋ।  

● ਇਸ ਤੋਂ ਵਪਾਰ ਿਰੋ, ਰ ਜਗ੍ਾਰ ਦੇ ਮੌਿੇ ਪੈਦਾ ਿਰੋ, ਨਤੀਜੇ ਵਜੋਂ ਕਵੁੱ ਤੀ ਤੌਰ 'ਤੇ ਮਜਬ ਤ ਰਾਸਿਰ ਦਾ 

ਕਨਰਮਾਣ ਿਰੋ। 

1.7 ਦ ੁੱ ਧ ਦੀ ਰਚਨਾ  
ਦ ੁੱ ਧ ਦੀ ਰਿਨਾ ਸਪੀਸੀਜ, ਨਸਲ (ਹੋਲਸਿਾਈਨ, ਜਰਸੀ), ਫੀਡ, ਅਤ ੇਦ ੁੱ ਧ ਿ ੰ ਘਾਉਣ ਦੇ ਪੜਾਅ ਦੇ ਨਾਲ 

ਬਦਲਦੀ ਹੈ। FSSAI ਦੇ ਅਨ ਸਾਰ, “ਦ ੁੱ ਧ ਇੁੱ ਿ ਪ ਰਾ, ਤਾਜਾ, ਸਾਫ਼ ਲੈਿਿੇਲ ਕਸਿਰੀਿ ਹ ੰ ਦਾ ਹੈ ਜੋ ਇੁੱ ਿ ਜਾਂ 

ਇੁੱ ਿ ਤੋਂ ਵੁੱ ਧ ਕਸਹਤਮੰਦ ਦ ਧਾਰ  ਜਾਨਵਰਾਂ ਦੇ ਦ ੁੱ ਧ ਿ ੰ ਘਾਉਣ ਦ ਆਰਾ ਪਰਾਪਤ ਿੀਤਾ ਜਾਂਦਾ ਹੈ, ਇਸ ਨ ੰ  ਛੁੱ ਡ ਿੇ 

ਜੋ ਵੁੱ ਛੇ ਬਣਨ ਤੋਂ 15 ਕਦਨਾਂ ਪਕਹਲਾਂ ਜਾਂ 5 ਕਦਨਾਂ ਬਾਅਦ ਪਰਾਪਤ ਹ ੰ ਦਾ ਹ।ੈ ਬਾਜਾਰ ਦੇ ਦ ੁੱ ਧ ਕਵੁੱ ਿ ਦ ੁੱ ਧ ਦੀ 

ਿਰਬੀ ਅਤੇ SNF (ਸੋਕਲਡ ਨਾਿ ਫੈਿ) ਦੀ ਪ ਰਵ-ਕਨਰਧਾਰਤ ਪਰਤੀਸਤ ਹੋਣੀ ਿਾਹੀਦੀ ਹੈ।" 

ਵੁੱ ਖ-ਵੁੱ ਖ ਸਰੇਣੀਆਂ ਅਤੇ ਕਿਸਮਾਂ ਦੇ ਦ ੁੱ ਧ ਨ ੰ  FSSAI ਦ ਆਰਾ ਕਨਰਧਾਰਤ ਮਾਪਦੰਡਾਂ ਦੇ ਅਨ ਿ ਲ ਹੋਣਾ ਿਾਹੀਦਾ 

ਹੈ। ਕਮਿਸਡ ਦ ੁੱ ਧ ਦਾ ਅਰਥ ਹੈ ਗ੍ਾਂ ਅਤੇ ਮੁੱ ਝ ਜਾਂ ਕਿਸੇ ਹੋਰ ਦ ਧਾਰ  ਜਾਨਵਰ ਦੇ ਦ ੁੱ ਧ ਦਾ ਸ ਮੇਲ। ਸ ਮੇਲ ਵੀ 

FSSAI ਮਾਪਦੰਡਾਂ ਦੇ ਬਰਾਬਰ ਹੋਣਾ ਿਾਹੀਦਾ ਹੈ। 
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1.8 ਦ ੁੱ ਧ ਦਾ ਪਸੌ਼ਧਟਕ ਮ ੁੱ ਲ 

ਸਾਰਣੀ: ਦ ੁੱ ਧ ਦੇ ਪੌਸ਼ਧਟਕ ਮ ੁੱ ਲ 

ਪੋਸ਼ਣ ਸਿੰ ਬਿੰ ਧੀ ਕਾਰਕ ਵਰਣਨ ਊਰਜਾ ਮ ੁੱ ਲ 

ਪਰੋਿੀਨ ਦ ੁੱ ਧ ਪਰੋਿੀਨ ਿੈਸੀਨ ਹ,ੈ ਇੁੱ ਿ ਉੱਿ-ਗ੍ ਣਵੁੱ ਤਾ ਪਰੋਿੀਨ. ਸਾਰੇ ਦ ੁੱ ਧ 

ਕਵੁੱ ਿ ਜਰ ਰੀ ਅਮੀਨੋ ਐਕਸਡ ਮੌਜ ਦ ਹ ੰ ਦੇ ਹਨ। 
4.1 KC/g 

ਖਕਣਜ ਦ ੁੱ ਧ ਕਵੁੱ ਿ ਫਾਸਫੋਰਸ ਅਤੇ ਿੈਲਸੀਅਮ ਸ਼ਾਮਲ ਹਨ।   

ਕਵਿਾਕਮਨ ਦ ੁੱ ਧ ਕਵਿਾਕਮਨ ਏ, ਡੀ, ਕਥਆਮੀਨ ਅਤੇ ਕਰਬੋਫਲੇਕਵਨ ਸਾਮਲ 

ਹਨ। 
 

ਿਰਬੀ ਦ ੁੱ ਧ ਦੀ ਿਰਬੀ ਿੰਗ੍ੇ ਸ ਆਦ ਅਤੇ ਭੌਕਤਿ ਗ੍ ਣਾਂ ਲਈ ਕਜੰਮੇਵਾਰ 

ਹੈ। ਗ੍ਾਂ ਦੇ ਦ ੁੱ ਧ ਕਵੁੱ ਿ ਿਰਬੀ ਦੀ ਮਾਤਰਾ ਆਮ ਤੌਰ 'ਤੇ 3.5 ਤੋਂ 
4.5% ਤੁੱ ਿ ਹ ੰ ਦੀ ਹੈ। 

9.3 KC/g 

ਲੈਿਿੋਜ ਲੈਿਿੋਜ ਸ ਗ੍ਰ ਦਾ ਕਹੁੱ ਸਾ ਹੈ ਦ ੁੱ ਧ ਅਤੇ ਇਹ ਊਰਜਾ ਦੀ ਸਪਲਾਈ 

ਿਰਦਾ ਹੈ। 
4.1 KC/g 

 

  

 

 

 

 

Milk (100%)

Water 

(86-87%)

Total Solid

(13 - 14%)

Solid not Fat 

(4 - 5%)

Lactose 

(4-5%)

Protein 

(3-4%)

Minerals 

(0.5 - 1.0%)

Salt

(0.15 - 0.2%)

Vit. & Enzymes 
(0.1 - 0.15%)

Fat (8 - 9%)
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ਅਧਧਆਇ - 2 

ਪਰੋਸੈਧਸਿੰ ਗ ਅਤ ੇਮਸ਼ੀਨਰੀ 

2.1 ਜਾਣ-ਪਛਾਣ 

ਫਲੇਵਰਡ ਦ ੁੱ ਧ ਕਮੁੱ ਿਾ ਡੇਅਰੀ ਅਧਾਰਤ ਪੇਅ ਹੈ। ਇਹ ਦ ੁੱ ਧ, ਖੰਡ, ਸ ਆਦ (ਿ ਦਰਤੀ ਜਾਂ ਨਿਲੀ) 

ਨਾਲ ਕਤਆਰ ਿੀਤਾ ਜਾਂਦਾ ਹੈ। ਸੈਲਫ ਲਾਈਫ ਆਮ ਤਰੌ 'ਤੇ UHT ਪਰਕਿਕਰਆ ਜਾਂ ਰੀਿੋਰਕਿੰਗ੍ ਦ ਆਰਾ 

ਵਧਾਈ ਜਾਂਦੀ ਹੈ। 

2.2 ਇੁੱ ਕ ਧਵਲੁੱ ਖਣ ਡਅੇਰੀ ਪਰੋਸੈਧਸਿੰ ਗ ਪਲਾਂਟ ਧਵੁੱ ਚ ਵੁੱ ਖ-ਵੁੱ ਖ ਧਵਭਾਗ 

ਉਤਪਾਦਨ ਕਿਸੇ ਵੀ ਫ ਡ ਪਰੋਸੈਕਸੰਗ੍ ਯ ਕਨਿ ਦਾ ਮ ੁੱ ਖ ਅੰਗ੍ ਹ ੰ ਦਾ ਹੈ। ਸਮਰੁੱ ਥਾ ਅਤੇ ਉਤਪਾਦ ਰ ਪਾਂ ਦੇ ਆਧਾਰ 

'ਤੇ, ਖਪਤਿਾਰਾਂ ਨ ੰ  ਸਹੀ ਸਮੇਂ 'ਤੇ ਸਹੀ ਉਤਪਾਦ ਪਰਦਾਨ ਿਰਨ ਅਤੇ ਨਤੀਜੇ ਵਜੋਂ ਮਾਲੀਆ ਪੈਦਾ ਿਰਨ ਲਈ 

ਵੁੱ ਖ-ਵੁੱ ਖ ਸਹਾਇਿ ਕਵਭਾਗ੍ ਬਣਾਏ ਗ੍ਏ ਹਨ। ਕਵਭਾਗ੍ਾਂ ਨ ੰ  ਮ ੁੱ ਖ ਤੌਰ 'ਤੇ ਸਰੇਣੀਬੁੱ ਧ ਿੀਤਾ ਕਗ੍ਆ ਹ;ੈ 

1. ਉਤਪਾਦਨ ਅਤੇ ਸੰਿਾਲਨ: ਉਤਪਾਦਨ ਦੀ ਯੋਜਨਾਬੰਦੀ, ਸਮਾਂ-ਸਾਰਣੀ, ਰੋਜਾਨਾ ਉਤਪਾਦਨ ਦਾ 

ਪਰਬੰਧਨ 

2. ਿ ਆਕਲਿੀ ਅਸੋਰੈਂਸ ਅਤੇ ਰੈਗ੍ ਲੇਿਰੀ: ਉਤਪਾਦ ਦੀ ਗ੍ ਣਵੁੱ ਤਾ ਨ ੰ  ਯਿੀਨੀ ਬਣਾਉਣਾ, ਭੋਜਨ 

ਸ ਰੁੱ ਕਖਆ ਸਥਾਪਤ ਿਰਨਾ, ਅੰਦਰ ਨੀ ਆਕਡਿ, ਪਰਮਾਣੀਿਰਣ (FSSAI, FSSC 22000, Agmark, 

Halal, BRC ਆਕਦ) ਦਾ ਆਯੋਜਨ ਿਰਨਾ ਅਤ ੇਭੋਜਨ ਸ ਰੁੱ ਕਖਆ ਮੈਨ ਅਲ ਨ ੰ  ਅਪਡੇਿ ਿਰਨਾ। 

3. ਖੋਜ ਅਤੇ ਕਵਿਾਸ: ਨਵਾਂ ਉਤਪਾਦ ਕਵਿਾਸ 

4. ਇੰਜੀਨੀਅਕਰੰਗ੍ 

a. ਨਵੇਂ ਪਰੋਜੈਿਿਾਂ ਕਵੁੱ ਿ ਰ ੁੱ ਝੇ ਹੋਏ ਹਨ 

b. ਮਸੀਨਰੀ ਅਤੇ ਬ ਕਨਆਦੀ ਢਾਂਿ ੇਦਾ ਰੁੱ ਖ-ਰਖਾਅ 

c. ਵਾਿਰ ਿਰੀਿਮੈਂਿ ਪਲਾਂਿ ਦਾ ਪਰਬੰਧਨ (WTP) 

d. ਕਬਜਲੀ ਸਪਲਾਈ ਯ ਕਨਿ ਦਾ ਪਰਬੰਧਨ (UPS, ਜਨਰਿੇਰ, ਸੋਲਰ ਪੈਨਲ, ਅਤੇ ਕਬਜਲੀ 

ਬੋਰਡ ਨਾਲ ਤਾਲਮੇਲ) 
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5. ਖਰੀਦ: ਿੁੱਿ ੇਮਾਲ, ਪੈਕਿੰਗ੍ ਸਮੁੱਗ੍ਰੀ, ਇੰਜੀਨੀਅਕਰੰਗ੍ ਵਸਤ ਆਂ, ਕਵਿਰੇਤਾ ਕਵਿਾਸ ਆਕਦ ਦੀ ਖਰੀਦ 

ਕਵੁੱ ਿ ਰ ੁੱ ਕਝਆ ਹੋਇਆ ਹੈ। 

6. ਸਿੋਰ: ਵਸਤ  ਸ ਿੀ ਅਤੇ ਅਲਾਰਮ ਦੀ ਖਰੀਦਦਾਰੀ, FIFO, LIFO ਆਕਦ ਨ ੰ  ਿਾਇਮ ਰੁੱ ਖਣਾ। 

7. ਲੌਕਜਸਕਿਿ ਅਤੇ ਸਪਲਾਈ ਿੇਨ: ਉਪਭੋਗ੍ਤਾ ਨ ੰ  ਸਹੀ ਸਮੇਂ 'ਤੇ ਉਤਪਾਦ ਪਰਦਾਨ ਿਰੋ 

8. ਕਵਿਰੀ ਅਤੇ ਮਾਰਿੀਕਿੰਗ੍: ਮੈਨੇਜਰ ਮਾਰਿੀਕਿੰਗ੍ ਮੌਕਿਆਂ ਦੀ ਖੋਜ ਅਤੇ ਕਵਿਾਸ ਿਰਨ ਅਤੇ ਨਵੀਂ 

ਕਵਿਰੀ ਯੋਜਨਾਵਾਂ ਦੀ ਯੋਜਨਾ ਬਣਾਉਣ ਅਤੇ ਲਾਗ੍  ਿਰਨ ਲਈ ਕਜੰਮੇਵਾਰ ਹੈ। 

9. ਸੇਫਿੀ ਹੈਲਥ ਐਡਂ ਐਨਵਾਇਰਮੈਂਿ (SHE): ਪਰਦ ਸਣ ਿੰਿਰੋਲ ਬੋਰਡ ਨਾਲ ਤਾਲਮੇਲ ਿਰਦੇ ਹਏੋ 

ਸ ਰੁੱ ਕਖਆ ਿਰਮਿਾਰੀਆਂ, ਅਹਾਤੇ ਅਤੇ ਵਾਤਾਵਰਣ ਨ ੰ  ਯਿੀਨੀ ਬਣਾਓ 

10. ਮਨ ੁੱ ਖੀ ਸਰੋਤ ਅਤੇ ਿਾਨ ੰ ਨੀ 

ਭ ਕਮਿਾ ਅਤੇ ਕਜੰਮੇਵਾਰੀਆਂ: 

● ਭਰਤੀ: ਇਹ ਸ ਕਨਸਕਿਤ ਿਰਨ ਲਈ ਕਿ ਲੋੜ ਨ ੰ  ਪ ਰਾ ਿਰਨ ਲਈ ਸਹੀ ਲੋਿਾਂ ਨ ੰ  ਸਹੀ 

ਅਹ ਦੇ ਲਈ ਅਤੇ ਸਹੀ ਸੰਕਖਆ ਕਵੁੱ ਿ ਭਰਤੀ ਿੀਤਾ ਕਗ੍ਆ ਹੈ। 

● ਮੈਡੀਿਲ ਜਾਂਿ ਅਤੇ ਹੈਲਥ ਿਾਰਡ ਕਰਿਾਰਡ ਰੁੱ ਖਣਾ: ਿਰਮਿਾਰੀ ਦੀ ਡਾਿਿਰੀ ਜਾਂਿ ਇਹ 

ਯਿੀਨੀ ਬਣਾਉਣ ਲਈ ਿੀਤੀ ਜਾਂਦੀ ਹੈ ਕਿ ਉਹ ਆਪਣੇ ਿੰਮ ਨ ੰ  ਪ ਰਾ ਿਰਨ ਲਈ ਡਾਿਿਰੀ 

ਤੌਰ 'ਤੇ ਕਫੁੱ ਿ ਹਨ। 

● ਿੰਿਰੈਿਿ ਲੇਬਰ ਇੰਗ੍ੇਜਮੈਂਿ: ਿੰਿਰੈਿਿ ਲੇਬਰ ਦੀ ਸਮ ਲੀਅਤ ਲਈ ਇੁੱ ਿ ਕਵਧੀ ਦਾ 

ਵਰਣਨ ਿਰਨ ਲਈ। 

● ਹਾਜਰੀ ਅਤੇ ਛ ੁੱ ਿੀ ਨੀਤੀ: ਿਰਮਿਾਰੀਆਂ ਦੀ ਸਮੇਂ ਦੀ ਪਾਬੰਦਤਾ ਅਤੇ ਅਨ ਸਾਸਨ ਦੀ 

ਕਨਗ੍ਰਾਨੀ ਿਰਨ ਲਈ ਇੁੱ ਿ ਕਵਧੀ ਦਾ ਵਰਣਨ ਿਰਨ ਲਈ। 

● ਰੋਲ ਅਤੇ ਿੇਿੇ 'ਤੇ ਿੰਮ ਿਰਨ ਵਾਲੇ ਿਰਮਿਾਰੀਆਂ ਲਈ ਕਸਖਲਾਈ: ਸਾਰੇ ਿਰਮਿਾਰੀਆਂ 

ਲਈ ਕਸਖਲਾਈ ਦੇਣ ਦੀ ਪਰਕਿਕਰਆ ਦਾ ਵਰਣਨ ਿਰਨਾ ਅਤੇ ਇਹ ਯਿੀਨੀ ਬਣਾਉਣ ਲਈ 

ਕਿ ਪਲਾਂਿ ਪੁੱਧਰ 'ਤੇ ਕਸਖਲਾਈ ਦੇ ਸਹੀ ਕਰਿਾਰਡ ਬਣਾਏ ਗ੍ਏ ਹਨ। 
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● ਹ ਨਰ ਮੈਕਿਰਿਸ: ਿਰਮਿਾਰੀ ਲਈ ਕਿੁੱ ਤਾਮ ਖੀ/ਿੰਮ ਿਰਨ ਦੇ ਹ ਨਰ ਦੀ ਪਰਭਾਵਸੀਲਤਾ ਨ ੰ  

ਯਿੀਨੀ ਬਣਾਉਣ ਲਈ। 

 

 

2.3 ਦ ੁੱ ਧ ਦੀ ਪਰੋਸੈਧਸਿੰ ਗ ਯਧੂਨਟ ਧਵੁੱ ਚ ਵੁੱ ਖ-ਵੁੱ ਖ ਕਾਰਵਾਈਆ ਂ

ਕੁੱ ਚਾ ਦ ੁੱ ਧ ਧਰਸੈਪਸ਼ਨ ਡੌਕ (RMRD) 

ਭਾਰਤ ਕਵੁੱ ਿ ਦ ੁੱ ਧ ਦਾ ਕਰਸੈਪਸਨ ਅਸਲ ਕਵੁੱ ਿ ਦੋ ਤਰੀਕਿਆਂ ਨਾਲ ਿੀਤਾ ਜਾਂਦਾ ਹੈ, ਕਜਵੇਂ ਕਿ ਦ ੁੱ ਧ ਦੇ ਡੁੱ ਕਬਆ ਂ

ਅਤ ੇਦ ੁੱ ਧ ਦ ੇਿੈਂਿਰਾਂ ਨਾਲ। ਿੈਂਿਰ ਵੁੱ ਖ-ਵੁੱ ਖ ਸਮਰੁੱ ਥਾ ਦੇ ਹ ੰ ਦੇ ਹਨ ਅਤੇ ਇੁੱ ਿ ਡੁੱਬੇ ਤੋਂ ਲੈ ਿੇ ਕਤੰਨ ਿੰਪਾਰਿਮੈਂਿ 

ਹ ੰ ਦੇ ਹਨ। 

 

 

 

 

 

 

RMRD ਧਵਖੇ ਧਜਿੰ ਮੇਵਾਰੀਆਂ 
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ਧਚੁੱ ਤਰ: ਕੁੱਚਾ ਦ ੁੱ ਧ ਧਰਸੈਪਸ਼ਨ ਡੌਕ। 1. ਡੀ-ਏਰੇਸ਼ਨ ਟੈਂਕ ਜਾਂ ਏਅਰ ਐਲੀਮੀਨੇਟਰ 2. ਪਿੰ ਪ 3. ਧਫਲਟਰ 4. ਮਾਸ ਫਲੋ ਮੀਟਰ 

 

ਨਮੂਨਾ ਅਤ ੇਗ ਣਵੁੱ ਤਾ ਟਸੈਧਟਿੰ ਗ 

ਿੈਂਿਰ ਦੇ ਸਾਰੇ ਡੁੱ ਕਬਆਂ ਤੋਂ ਨਮ ਨਾ 10-15 ਕਮੰਿ ਲਈ ਦ ੁੱ ਧ ਨ ੰ  ਕਮਲਾਉਣ (ਆਮ ਤੌਰ 'ਤੇ ਪਲੰਕਜੰਗ੍ ਕਿਹਾ ਜਾਂਦਾ 

ਹ)ੈ ਤੋਂ ਬਾਅਦ ਕਲਆ ਜਾਂਦਾ ਹ।ੈ ਕਵੁੱ ਿ ਅਤੇ ਹੇਿ ਕਲਖ ੇਿੈਸਿ ਿਰਵਾਏ ਜਾਂਦੇ ਹਨ। 

1) Methylene Blue reduction Test (MBRT): ਇਹ ਿੈਸਿ ਿੁੱਿ ੇਦ ੁੱ ਧ ਕਵੁੱ ਿ ਮਾਈਿਰੋਬਾਇਲ ਲੋਡ ਨ ੰ  

ਲੁੱ ਭਣ ਲਈ ਿੀਤਾ ਜਾਂਦਾ ਹ।ੈ (10ml ਦ ੁੱ ਧ + 1ml methylene blue) ਨ ੰ  36-370C 'ਤੇ ਗ੍ਰਮ ਿੀਤਾ 

ਜਾਂਦਾ ਹੈ ਅਤੇ ਰੰਗ੍ ਕਵੁੱ ਿ ਬਦਲਾਅ ਦੇਕਖਆ ਜਾਂਦਾ ਹ।ੈ ਕਜੰਨੀ ਜਲਦੀ ਰੰਗ੍ ਹਿਾਇਆ ਜਾਵੇਗ੍ਾ, 

ਮਾਈਿਰੋਬਾਇਲ ਲੋਡ ਓਨਾ ਹੀ ਉੱਿਾ ਹੋਵੇਗ੍ਾ। 

2) ਡੇਲਵੋ ਿੈਸਿ: ਇਹ ਿੈਸਿ ਦ ੁੱ ਧ ਕਵੁੱ ਿ ਐਿਂੀਬਾਇਓਕਿਿਸ ਦੀ ਮੌਜ ਦਗ੍ੀ ਦਾ ਪਤਾ ਲਗ੍ਾਉਣ ਲਈ 

ਿੀਤਾ ਜਾਂਦਾ ਹੈ। 

3) ਤਾਪਮਾਨ ਮਾਪ: ਇਹ 60C ਤੋਂ ਵੁੱ ਧ ਨਹੀਂ ਹੋਣਾ ਿਾਹੀਦਾ। 

4) "ਇੰਡੀਫੋਸ" ਉਪਿਰਣ ਦੀ ਵਰਤੋਂ ਿਰਦੇ ਹੋਏ ਿਰਬੀ, ਐਸਐਨਐਫ ਅਤੇ ਪਰੋਿੀਨ ਦਾ ਕਨਰਧਾਰਨ 

5) ਆਰਗ੍ੈਨੋਲੇਪਕਿਿ ਿੈਸਿ: ਇਹ ਿੈਸਿ ਸਵਾਦ, ਸ ਆਦ ਅਤੇ ਕਦੁੱ ਖ ਦਾ ਪਤਾ ਲਗ੍ਾਉਣ ਲਈ ਿੀਤਾ 

ਜਾਂਦਾ ਹੈ, ਕਜਵੇਂ ਕਿ, ਆਮ ਸ ਹਾਵਣਾ ਿੈਸਿ/ਖਿਾਈ/ਕਮੁੱ ਿਾ/ਨਮਿੀਨ/ਿੜਾ/ਅਸਾਧਾਰਨ ਿੈਸਿ। 
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6) ਐਕਸਕਡਿੀ ਿੈਸਿ: ਰੀਕਡੰਗ੍ 0.130-0.148 ਸਵੀਿਾਰ ਿੀਤੀ ਜਾਂਦੀ ਹੈ ਜਦੋਂ ਕਿ 0.150 ਅਤ ੇਇਸ ਤੋਂ 

ਵੁੱ ਧ ਨ ੰ  ਰੁੱ ਦ ਿਰ ਕਦੁੱ ਤਾ ਜਾਂਦਾ ਹੈ। 

7) ਅਲਿੋਹਲ ਿੈਸਿ: (5 ਕਮਲੀਲੀਿਰ ਦ ੁੱ ਧ + 5 ਕਮ.ਲੀ. ਅਲਿੋਹਲ) ਕਮਲਾਇਆ ਜਾਂਦਾ ਹੈ ਅਤੇ ਕਿਸੇ ਵੀ 

ਗ੍ਤਲੇ ਜਾਂ ਫਲੇਿ ਦੀ ਕਦੁੱ ਖ ਦੇਖੀ ਜਾਂਦੀ ਹੈ। ਕਿਸੇ ਵੀ ਫਲੇਿਸ ਜਾਂ ਗ੍ਤਲੇ ਦੀ ਮੌਜ ਦਗ੍ੀ ਅਪੋਕਜਕਿਵ 

ਿੈਸਿ ਨ ੰ  ਦਰਸਾਉਂਦੀ ਹੈ। 

8) ਗ੍ਤਲਾ ਅਤੇ ਉਬਾਲਣ (COB) ਿੈਸਿ: 5 ਕਮਲੀਲੀਿਰ ਨਮ ਨਾ ਅਿੈਸਿ ਕਿਊਬ ਕਵੁੱ ਿ ਕਲਆ ਜਾਂਦਾ 

ਹੈ ਅਤੇ 5 ਕਮੰਿ ਲਈ ਉਬਲਦੇ ਪਾਣੀ ਕਵੁੱ ਿ ਰੁੱ ਕਖਆ ਜਾਂਦਾ ਹੈ। ਗ੍ਤਲੇ ਦਾ ਗ੍ਿਨ ਇੁੱ ਿ ਸਿਾਰਾਤਮਿ 

ਿੈਸਿ ਨ ੰ  ਦਰਸਾਉਂਦਾ ਹੈ. ਇੁੱ ਿ ਸਿਾਰਾਤਮਿ COB ਿੈਸਿ ਕਵੁੱ ਿ ਲੈਿਕਿਿ ਐਕਸਡ ਦੇ ਰ ਪ ਕਵੁੱ ਿ 

0.17% ਤੋਂ ਵੁੱ ਧ ਐਕਸਕਡਿੀ ਹ ੰ ਦੀ ਹੈ ਅਤੇ ਇਹ ਤਰਲ ਦ ੁੱ ਧ ਦੇ ਰ ਪ ਕਵੁੱ ਿ ਵੰਡਣ ਜਾਂ ਪਰੋਸੈਕਸੰਗ੍ ਲਈ 

ਉਕਿਤ ਨਹੀਂ ਹੈ। 

9) ਕਨਰਪੁੱਖਤਾ ਿੈਸਿ: (5ml ਦ ੁੱ ਧ + 5ml ਅਲਿੋਹਲ + 5ml ਰੋਸਕਲਿ ਐਕਸਡ) ਕਮਲਾਇਆ ਜਾਂਦਾ ਹੈ; 

ਇੁੱ ਿ ਲਾਲ ਗ੍ ਲਾਬ ਰੰਗ੍ ਿਾਰਬੋਨੇਿਸ ਦੀ ਮੌਜ ਦਗ੍ੀ ਨ ੰ  ਦਰਸਾਉਂਦਾ ਹ।ੈ 

10) ਪਰੀਜਰਵੇਕਿਵ ਿੈਸਿ: (ਿੌੜਾ ਮ ੰ ਹ ਿੈਸਿ ਕਿਊਬ ਕਵੁੱ ਿ 10 ਕਮਲੀਲੀਿਰ ਦ ੁੱ ਧ + 5 ਕਮ.ਲੀ. ਸੰਘਣਾ 

ਸਲਕਫਊਕਰਿ ਐਕਸਡ); ਦੋ ਤਰਲ ਦੇ ਜੰਿਸਨ 'ਤੇ ਰੰਗ੍ ਦਾ ਕਨਰੀਖਣ ਿਰੋ। ਵਾਇਲੇਿ ਜਾਂ ਨੀਲੇ ਰੰਗ੍ 

ਦੀ ਮੌਜ ਦਗ੍ੀ ਫਾਰਮੈਲਡੀਹਾਈਡ ਦੀ ਮੌਜ ਦਗ੍ੀ ਨ ੰ  ਦਰਸਾਉਂਦੀ ਹੈ। 

11) ਕਮਲਾਵਿ ਿੈਸਿ:  

a. ਖੰਡ: (ਿੈਸਿ ਕਿਊਬ ਕਵੁੱ ਿ 15 ਕਮਲੀਲੀਿਰ ਿੰਗ੍ੀ ਤਰਹਾਂ ਕਮਲਾਇਆ ਦ ੁੱ ਧ + 0.1 

ਕਮਲੀਲੀਿਰ ਸੰਘਣਾ ਹਾਈਡਰੋਿਲੋਕਰਿ ਐਕਸਡ + 0.1 ਗ੍ਰਾਮ ਕਰਸੋਰਸੀਨੋਲ) ਕਿਊਬ ਨ ੰ  5 

ਕਮੰਿ ਲਈ ਉਬਲਦੇ ਪਾਣੀ ਦੇ ਇਸਨਾਨ ਕਵੁੱ ਿ ਰੁੱ ਖੋ। ਲਾਲ ਰੰਗ੍ ਦੀ ਕਦੁੱ ਖ ਸ ਗ੍ਰ ਦੀ ਮੌਜ ਦਗ੍ੀ 

ਨ ੰ  ਦਰਸਾਉਂਦੀ ਹੈ। 

b. ਸਿਾਰਿ: (5 ਕਮਲੀਲੀਿਰ ਦ ੁੱ ਧ ਨ ੰ  ਪਾਣੀ ਦੇ ਇਸਨਾਨ ਕਵੁੱ ਿ ਉਬਾਕਲਆ ਜਾਂਦਾ ਹ ੈਅਤ ੇ

ਿਮਰੇ ਦੇ ਤਾਪਮਾਨ ਤੁੱ ਿ ਿੰਡਾ ਿੀਤਾ ਜਾਂਦਾ ਹੈ) + ਇੁੱ ਿ ਬ ੰ ਦ 1% ਆਇਓਡੀਨ ਘੋਲ। 
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ਸਿਾਰਿ ਦੀ ਮੌਜ ਦਗ੍ੀ ਕਵੁੱ ਿ ਨੀਲੇ ਰੰਗ੍ ਦੀ ਮੌਜ ਦਗ੍ੀ ਨ ੰ  ਵੇਖੋ ਜੋ ਉਬਾਲਣ 'ਤੇ ਅਲੋਪ ਹ ੋ

ਜਾਂਦਾ ਹੈ ਅਤੇ ਿੰਡਾ ਹੋਣ 'ਤੇ ਕਦਖਾਈ ਕਦੰਦਾ ਹੈ। 

c. ਲ ਣ: (5 ਕਮ.ਲੀ. ਕਸਲਵਰ ਨਾਈਿਰੇਿ + 2 ਡਰੌਪ ਇੰਡੀਿੇਿਰ ਘੋਲ + 1 ਕਮ.ਲੀ. ਦ ੁੱ ਧ) 2 ਕਮੰਿ 

ਲਈ ਰੁੱ ਖੋ। ਕਫ਼ੁੱ ਿੇ-ਪੀਲੇ ਰੰਗ੍ ਦਾ ਬਣਨਾ ਲ ਣ +ve ਨ ੰ  ਦਰਸਾਉਂਦਾ ਹੈ ਅਤੇ ਜੇਿਰ ਰੰਗ੍ ਭ ਰਾ 

ਰਕਹੰਦਾ ਹੈ, ਤਾਂ ਨਮਿ ਿੈਸਿ -ve ਹੈ। 

d. ਯ ਰੀਆ ਿੈਸਿ: (5 ਕਮ.ਲੀ. ਦ ੁੱ ਧ + 5 ਕਮ.ਲੀ. ਡਾਈਮੇਥਾਈਲ ਅਮੀਨੋ ਬੈਂਜਾਲਡੀਹਾਈਡ) ਨ ੰ  

ਿੰਗ੍ੀ ਤਰਹਾਂ ਕਮਲਾਓ ਅਤੇ ਰੰਗ੍ ਦੀ ਤਬਦੀਲੀ ਨ ੰ  ਵੇਖੋ। ਿਮਿਦਾਰ ਪੀਲੇ ਰੰਗ੍ ਦੀ ਮੌਜ ਦਗ੍ੀ 

ਯ ਰੀਆ +ਵੀ ਨ ੰ  ਦਰਸਾਉਂਦੀ ਹੈ। 

2.4 ਦ ੁੱ ਧ ਦਾ ਪਾਸਚਰਾਈਜੇਸ਼ਨ  

ਫਰਾਂਸੀਸੀ ਕਵਕਗ੍ਆਨੀ ਲ ਈ ਪਾਸਿਰ ਨੇ ਉਨਹ ੀਵੀਂ ਸਦੀ ਦੌਰਾਨ ਪਾਸਿਰਾਈਜੇਸਨ ਨਾਮਿ 

ਪਰਕਿਕਰਆ ਦੀ ਖੋਜ ਿੀਤੀ ਸੀ। ਪਾਸਿਰ ਨੇ ਪਾਇਆ ਕਿ, ਦ ੁੱ ਧ ਨ ੰ  ਉੱਿ ਤਾਪਮਾਨ 'ਤੇ ਗ੍ਰਮ ਿਰਨਾ ਅਤ ੇਕਫਰ 

ਇਸ ਨ ੰ  ਬੋਤਲ ਜਾਂ ਪੈਿ ਿਰਨ ਤੋਂ ਪਕਹਲਾਂ ਜਲਦੀ ਿੰਡਾ ਿਰਨਾ ਦ ੁੱ ਧ ਦੀ ਸੈਲਫ ਲਾਈਫ ਨ ੰ  ਵਧਾ ਸਿਦਾ ਹੈ। 

ਅੁੱ ਜ, ਪੇਸਿਰਾਈਜੇਸਨ ਪਰਕਿਕਰਆ ਨ ੰ  ਪੀਣ ਵਾਲੇ ਪਦਾਰਥਾਂ ਅਤ ੇ ਭੋਜਨ ਉਦਯੋਗ੍ ਕਵੁੱ ਿ ਕਵਆਪਿ ਤੌਰ 'ਤ ੇ

ਵਰਕਤਆ ਜਾਂਦਾ ਹੈ, ਅਤੇ ਇਸਨ ੰ  ਸਭ ਤੋਂ ਆਮ ਗ੍ਰਮੀ ਦੇ ਇਲਾਜ ਦੀ ਪਰਕਿਕਰਆ ਵਜੋਂ ਮੰਕਨਆ ਜਾਂਦਾ ਹੈ। 

ਪਾਸਿਰਾਈਜੇਸਨ ਯਿੀਨੀ ਬਣਾਉਂਦਾ ਹੈ, ਦ ੁੱ ਧ ਦਾ ਸੇਵਨ ਿਰਨਾ ਸ ਰੁੱ ਕਖਅਤ ਹੈ, ਇਸਦੇ ਨਾਲ ਹੀ ਇਸਦੀ 

ਸੈਲਫ ਲਾਈਫ ਵੀ ਵਧਦੀ ਹੈ। 

ਪਾਸਿਰਾਈਜੇਸਨ ਪਰਕਿਕਰਆ ਕਵੁੱ ਿ ਘੁੱ ਿੋ-ਘੁੱਿ 15 ਸਕਿੰਿਾਂ (25 ਸਕਿੰਿਾਂ ਤੋਂ ਵੁੱ ਧ) ਲਈ ਦ ੁੱ ਧ ਨ ੰ  72 ਕਡਗ੍ਰੀ 

ਸੈਲਸੀਅਸ ਤੁੱ ਿ ਗ੍ਰਮ ਿਰਨਾ ਸਾਮਲ ਹ ੰ ਦਾ ਹੈ। ਸਮੇਂ ਦੇ ਤਾਪਮਾਨ ਦਾ ਸ ਮੇਲ ਉਿਾਈ ਦੇ ਨਾਲ ਬਦਲਦਾ ਹ,ੈ 

ਉਸੇ ਨ ੰ  ਪਰਕਿਕਰਆ ਦੇ ਮਾਲਿ ਦ ਆਰਾ ਪਕਰਭਾਕਸਤ ਿੀਤਾ ਜਾਵੇਗ੍ਾ ਅਤੇ ਪਰਮਾਕਣਤ ਿੀਤਾ ਜਾਵੇਗ੍ਾ। ਗ੍ਰਮੀ ਦ ੇ

ਇਲਾਜ ਦੀ ਪਰਕਿਰਤੀ ਨ ੰ  ਦੇਖਦੇ ਹੋਏ, ਇਸ ਨ ੰ  ਿਈ ਵਾਰ 'ਹਾਈ ਿੈਂਪਰੇਿਰ ਸੌਰਿ ਿਾਈਮ' (HTST) 

ਪਰਕਿਕਰਆ ਕਿਹਾ ਜਾਂਦਾ ਹ।ੈ ਇੁੱ ਿ ਵਾਰ ਜਦੋਂ ਦ ੁੱ ਧ ਨ ੰ  ਪਕਰਭਾਕਸਤ ਤਾਪਮਾਨ 'ਤੇ ਗ੍ਰਮ ਿੀਤਾ ਜਾਂਦਾ ਹੈ, ਤਾਂ 

ਇਹ 3 ਕਡਗ੍ਰੀ ਸੈਲਸੀਅਸ ਤੋਂ ਘੁੱਿ ਤਾਪਮਾਨ 'ਤੇ ਜਲਦੀ ਿੰਡਾ ਹੋ ਜਾਂਦਾ ਹੈ। ਦ ੁੱ ਧ ਨ ੰ  ਗ੍ਰਮ ਿਰਨ ਅਤੇ ਿੰਡਾ 
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ਿਰਨ ਲਈ ਵਰਤੇ ਜਾਣ ਵਾਲੇ ਉਪਿਰਨਾਂ ਨ ੰ  'ਹੀਿ ਐਿਸਿੇਂਜਰ' ਕਿਹਾ ਜਾਂਦਾ ਹੈ। ਪਰਕਿਕਰਆ ਉਦਯੋਗ੍ ਕਵੁੱ ਿ 

ਵੁੱ ਖ-ਵੁੱ ਖ ਕਿਸਮਾਂ ਦੇ ਹੀਿ ਐਿਸਿੇਂਜਰ ਵਰਤੇ ਜਾਂਦੇ ਹਨ। ਸਭ ਤੋਂ ਵੁੱ ਧ ਵਰਕਤਆ ਜਾਣ ਵਾਲਾ ਹੀਿ 

ਐਿਸਿੇਂਜਰ ਪਲੇਿ ਹੀਿ ਐਿਸਿੇਂਜਰ (PHE) ਹੈ। ਇਹ ਕਡਜਾਇਨ ਕਵੁੱ ਿ ਸੰਖੇਪ ਹ ੈਅਤੇ ਘੁੱਿ ਥਾਂ ਦੀ ਲੋੜ ਹੈ। 

ਇੁੱ ਿ ਵਾਰ ਦ ੁੱ ਧ ਨ ੰ  ਪੇਸਿਰਾਈਜ ਿਰਨ ਤੋਂ ਬਾਅਦ ਇਸਨ ੰ  ਬੋਤਲ ਕਵੁੱ ਿ ਜਾਂ ਪੈਿ ਿਰਿੇ ਖਪਤਿਾਰਾਂ ਨ ੰ  ਵੇਕਿਆ 

ਜਾਂਦਾ ਹੈ। ਪਾਸਿ ਰਾਈਜਡ ਦ ੁੱ ਧ ਨ ੰ  ਉਦੋਂ ਤੁੱ ਿ 5 ਕਡਗ੍ਰੀ ਸੈਲਸੀਅਸ ਤੋਂ ਹੇਿਾਂ ਰੁੱ ਕਖਆ ਜਾਂਦਾ ਹੈ ਜਦੋਂ ਤੁੱ ਿ ਇਹ 

ਖਪਤ ਨਹੀਂ ਹੋ ਜਾਂਦਾ। ਪਾਸਿਰਾਈਜੇਸਨ ਦੇ ਦੋ ਤਰੀਿੇ ਹਨ ਬੈਿ ਪਾਸਿਰਾਈਜੇਸਨ ਅਤੇ ਕਨਰੰਤਰ 

ਪਾਸਿਰਾਈਜੇਸਨ। ਉਦਯੋਕਗ੍ਿ ਪੈਮਾਨੇ 'ਤੇ ਆਮ ਤਰੌ 'ਤੇ ਵਰਕਤਆ ਜਾਣ ਵਾਲਾ ਤਰੀਿਾ ਕਨਰੰਤਰ 

ਪਾਸਿਰਾਈਜੇਸਨ ਹੈ। 
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ਧਚੁੱ ਤਰ: ਆਮ ਦ ੁੱ ਧ ਪਾਸਚਰਾਈਜਰ ਯੂਧਨਟ 

 

ਧਚੁੱ ਤਰ: ਆਮ ਧਮਲਕ ਪਾਸਚਰਾਈਜਰ ਫਲੋ ਡਾਇਗਰਾਮ। ਦਰਸਾਏ ਗਏ ਤਾਪਮਾਨ ਅਤੇ ਸਮਾਂ ਵੁੱ ਖ-ਵੁੱ ਖ ਹੋ ਸਕਦੇ ਹਨ 

 

 

 

 

2.5 ਕਰੀਮ ਵੁੱ ਖ ਕਰਨਾ 

ਦ ੁੱ ਧ ਦੀ ਪਰੋਸੈਕਸੰਗ੍ ਕਵੁੱ ਿ ਬਹ ਤ ਸਾਰੇ ਯ ਕਨਿ ਓਪਰੇਸਨ ਹ ੰ ਦੇ ਹਨ, ਿਰੀਮ ਵੁੱ ਖ ਿਰਨਾ ਉਹਨਾਂ ਕਵੁੱ ਿੋਂ ਇੁੱ ਿ ਹੈ। 

ਉਦਯੋਕਗ੍ਿ ਪੁੱਧਰ 'ਤੇ, ਇਹ ਪਾਸਿਰਾਈਜੇਸਨ ਕਵੁੱ ਿ ਇੁੱ ਿ ਕਵਿਿਾਰਲੀ ਪਰਕਿਕਰਆ ਹੈ। ਮ ੁੱ ਖ ਤੌਰ 'ਤੇ ਿਰੀਮ 

ਵੁੱ ਖਰਾ ਿੀਤਾ ਜਾਂਦਾ ਹੈ 

1. ਦ ੁੱ ਧ ਤੋਂ ਿਰਬੀ ਨ ੰ  ਮ ੜ ਪਰਾਪਤ ਿਰਨ ਲਈ: ਿਰਬੀ ਦੀ ਵਰਤੋਂ ਵੈਲਯ  ਐਕਡਡ ਉਤਪਾਦਾਂ ਕਜਵੇਂ ਕਿ 

ਕਘਓ, ਮੁੱ ਖਣ ਆਕਦ ਨ ੰ  ਕਤਆਰ ਿਰਨ ਲਈ ਿੀਤੀ ਜਾਂਦੀ ਹੈ। 

2. ਘੁੱਿ ਿਰਬੀ ਜਾਂ ਿਰਬੀ ਰਕਹਤ ਦ ੁੱ ਧ (ਸਕਿਮ ਕਮਲਿ) ਪਰਾਪਤ ਿਰਨ ਲਈ: ਸਕਿਮ ਕਮਲਿ ਦੀ ਵਰਤੋਂ 

ਸਕਿਮ ਕਮਲਿ ਪਾਊਡਰ, ਡੇਅਰੀ ਵਾਈਿਨਰ, ਿੰਡੈਂਸਡ ਸਕਿਮ ਕਮਲਿ ਆਕਦ ਨ ੰ  ਕਤਆਰ ਿਰਨ 

ਲਈ ਿੀਤੀ ਜਾਂਦੀ ਹੈ। 
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3. ਦ ੁੱ ਧ ਦੀ ਿਰਬੀ ਸਮੁੱਗ੍ਰੀ ਨ ੰ  ਕਮਆਰੀ ਬਣਾਉਣ ਲਈ. 

ਦ ੁੱ ਧ ਤੋਂ ਿਰੀਮ ਨ ੰ  ਵੁੱ ਖ ਿਰਨ ਦੇ ਦੋ ਵੁੱ ਖ-ਵੁੱ ਖ ਤਰੀਿੇ ਹਨ; 

1. ਗ੍ਰੈਕਵਿੀ ਕਵਧੀ: ਇਸ ਕਵਧੀ ਕਵੁੱ ਿ, ਦ ੁੱ ਧ ਨ ੰ  ਿ ਝ ਸਮੇਂ ਲਈ ਬੇਰੋਿ ਰੁੱ ਕਖਆ ਜਾਂਦਾ ਹੈ। ਿਰੀਮ ਹੋਰ ਰਿਨਾਵਾਂ 

ਨਾਲੋਂ  ਹਲਿਾ ਹੋਣ ਿਰਿੇ, ਉੱਪਰ ਆਉਂਦੀ ਹੈ ਅਤੇ ਹੁੱਥੀਂ ਬਾਹਰ ਿੁੱ ਢੀ ਜਾਂਦੀ ਹੈ। ਇਹ ਇੁੱ ਿ ਕਨਯੰਤਕਰਤ 

ਢੰਗ੍ ਨਹੀਂ ਹੈ ਅਤੇ ਇਸਲਈ ਉਕਿਤ ਕਵਭਾਜਨ ਯਿੀਨੀ ਨਹੀਂ ਿੀਤਾ ਜਾ ਸਿਦਾ ਹੈ। 

2. ਸੈਂਿਕਰਕਫਊਗ੍ਲ ਕਵਧੀ: ਇਸ ਕਵਧੀ ਕਵੁੱ ਿ, ਦ ੁੱ ਧ ਨ ੰ  ਿ ਝ 

ਐਜੀਿੇਿਰ ਨਾਲ ਹੁੱਥੀਂ ਜਾਂ ਇੁੱ ਿ ਸਮਰਕਪਤ ਮਸੀਨ 

ਨਾਲ ਿਰੀਮ ਸੇਪਰੇਿਰ ਕਿਹਾ ਜਾਂਦਾ ਹੈ। ਿਰੀਮ 

ਸੇਪਰੇਿਰ ਨ ੰ  ਪਾਸਿਰਾਈਜਰ ਦੇ ਨਾਲ ਲਗ੍ਾਇਆ 

ਜਾਂਦਾ ਹੈ, ਆਮ ਤੌਰ 'ਤੇ ਪ ਨਰਜਨਮ ਤੋਂ ਬਾਅਦ - 1. 

ਦ ੁੱ ਧ ਤੋਂ ਵੁੱ ਖ ਿੀਤੇ ਜਾਣ ਵਾਲੇ ਿਰੀਮ ਦੀ ਪਰਤੀਸਤ 

ਮਸੀਨ ਕਵੁੱ ਿ ਸੈਿੱਿ ਿੀਤੀ ਜਾ ਸਿਦੀ ਹ।ੈ 

 

 ਅਿੰ ਜੀਰ. ਕਰੀਮ ਵੁੱ ਖ ਕਰਨ ਵਾਲਾ 

 

2.6 ਸਮਰੂਪੀਕਰਨ 

ਹੋਮੋਜਨਾਈਜੇਸਨ ਦ ੁੱ ਧ ਕਵੁੱ ਿ ਿਰਬੀ ਦੇ ਗ੍ਲੋਬ ਲ ਦੇ ਆਿਾਰ ਨ ੰ  ਘਿਾਉਣ ਦੀ ਪਰਕਿਕਰਆ ਹੈ। ਇਹ 

ਇੁੱ ਿ ਿਰੀਮ ਪਰਤ ਦੇ ਗ੍ਿਨ ਅਤੇ ਆਸਾਨ ਪਾਿਨ ਨ ੰ  ਰੋਿਦਾ ਹੈ. ਸਮਰ ਪ ਦ ੁੱ ਧ ਕਵੁੱ ਿ ਇੁੱ ਿ ਸਮਾਨ ਸ ਆਦ 

ਹ ੰ ਦਾ ਹੈ। ਦ ੁੱ ਧ ਕਵੁੱ ਿ ਸਮਾਨ ਰ ਪ ਕਵੁੱ ਿ ਵੰਡੇ ਜਾਣ ਵਾਲੇ ਿਰਬੀ ਦੇ ਗ੍ਲੋਕਬਊਲਸ ਦੀ ਸਤਹ ਦੇ ਖੇਤਰ ਕਵੁੱ ਿ 

ਵਾਧੇ ਦ ੇ ਿਾਰਨ ਇਹ ਗ੍ੈਰ-ਸੰਗ੍ਕਿਤ ਦ ੁੱ ਧ ਨਾਲੋਂ  ਅਮੀਰ, ਮ ਲਾਇਮ ਅਤੇ ਮਲਾਈਦਾਰ ਸਵਾਦ ਹ।ੈ 

ਹੋਮੋਜਨਾਈਜਰ ਮਸੀਨ ਪਰਕਿਕਰਆ ਨ ੰ  ਿਰਨ ਲਈ ਵਰਤੀ ਜਾਂਦੀ ਹੈ। 

ਸੰਯ ਿਤ ਰਾਜ ਪਬਕਲਿ ਹੈਲਥ ਸਰਕਵਕਸਜ (USPHS) ਦੇ ਅਨ ਸਾਰ, 'ਹੋਮੋਜਨਾਈਜਡ ਦ ੁੱ ਧ ਉਹ ਹੈ ਕਜਸਦਾ 

ਇਸ ਤਰੀਿੇ ਨਾਲ ਇਲਾਜ ਿੀਤਾ ਕਗ੍ਆ ਹੈ ਤਾਂ ਜੋ ਗ੍ਲੋਬ ਲਸ ਦੇ ਿ ੁੱ ਿਣ ਨ ੰ  ਯਿੀਨੀ ਬਣਾਇਆ ਜਾ ਸਿੇ। ਇਸ 

ਹੁੱਦ ਤੁੱ ਿ ਕਿ 48 ਘੰਕਿਆਂ ਦੇ ਸਾਂਤ ਸਿੋਰੇਜ ਤੋਂ ਬਾਅਦ, ਦ ੁੱ ਧ ਕਵੁੱ ਿ ਿੋਈ ਕਦਖਾਈ ਦੇਣ ਵਾਲੀ ਿਰੀਮ ਵੁੱ ਖ ਨਹੀਂ 



ਸ ਆਦਲਾ ਦ ੁੱ ਧ 

18 | ਪੰਨਾ 
 

ਹ ੰ ਦੀ ਹ ੈ ਅਤੇ ਉੱਪਰਲੇ 10% ਕਹੁੱ ਸੇ ਕਵੁੱ ਿ ਦ ੁੱ ਧ ਦੀ 

ਿਰਬੀ ਦੀ ਪਰਤੀਸਤਤਾ, ਭਾਵ, ਇੁੱ ਿ ਿਵਾਿਰ ਬੋਤਲ 

ਕਵੁੱ ਿ ਦ ੁੱ ਧ ਦੇ ਉੱਪਰਲੇ 100 ਕਮਲੀਲੀਿਰ ਕਵੁੱ ਿ ਜਾਂ 

ਿੰਿੇਨਰਾਂ ਕਵੁੱ ਿ ਅਨ ਪਾਤਿ ਮਾਤਰਾ ਕਵੁੱ ਿ ਹੋਰ ਆਿਾਰ, 

ਬਾਿੀ ਦੇ ਦ ੁੱ ਧ ਦੀ ਿਰਬੀ ਪਰਤੀਸਤ ਤੋਂ > 10% ਤੁੱ ਿ 

ਵੁੱ ਖਰਾ ਨਹੀਂ ਹ ੰ ਦਾ, ਕਜਵੇਂ ਕਿ ਪ ਰੀ ਤਰਹਾਂ ਕਮਲਾਉਣ ਤੋਂ 

ਬਾਅਦ ਕਨਰਧਾਰਤ ਿੀਤਾ ਜਾਂਦਾ ਹੈ। 

 

 

 ਧਚੁੱ ਤਰ. ਹੋਮੋਜਨਾਈਜਰ 

 

 

2.7  ਮਾਨਕੀਕਰਨ 

ਦ ੁੱ ਧ ਦਾ ਮਾਨਿੀਿਰਨ ਆਮ ਤੌਰ 'ਤੇ ਬਾਜਾਰੀ ਦ ੁੱ ਧ ਦੀਆਂ ਿਾਨ ੰ ਨੀ ਜਰ ਰਤਾਂ ਦੀ ਪਾਲਣਾ ਿਰਨ ਲਈ ਿਰਬੀ 

ਅਤ ੇ ਿੋਸ ਨਹੀਂ ਫੈਿ (SNF) ਦੀ ਪਰਤੀਸਤਤਾ ਨ ੰ  ਸੰਤ ਕਲਤ ਿਰਨ ਦਾ ਹਵਾਲਾ ਕਦੰਦਾ ਹੈ। ਦ ੁੱ ਧ ਨ ੰ  ਕਮਆਰੀ 

ਬਣਾਉਣ ਲਈ ਕਸਰਫ਼ ਇੁੱ ਿ ਕਹੁੱ ਸੇ (ਆਮ ਤੌਰ 'ਤੇ ਿਰਬੀ) ਦੇ ਕਨਯੰਤਰਣ ਦੀ ਲੋੜ ਹੋ ਸਿਦੀ ਹੈ ਜਦੋਂ ਕਿ 

ਬਾਿੀਆਂ ਨ ੰ  ਇੁੱ ਿੋ ਸਮੇਂ ਦੋ ਜਾਂ ਦੋ ਤੋਂ ਵੁੱ ਧ ਭਾਗ੍ਾਂ ਨ ੰ  ਵੁੱ ਖ-ਵੁੱ ਖ ਿਰਨ ਜਾਂ ਿੰਿਰੋਲ ਿਰਨ ਦੀ ਇਜਾਜਤ ਕਦੰਦਾ ਹ।ੈ 

ਸਕਿਮ ਕਮਲਿ ਪਾਊਡਰ, ਿੰਡੈਂਸਡ ਸਕਿਮ ਕਮਲਿ ਅਤ ੇਤਾਜੀ ਿਰੀਮ ਨ ੰ  ਆਮ ਤੌਰ 'ਤੇ ਕਮਆਰੀ ਬਣਾਉਣ 

ਲਈ ਹ ੰ ਦਾ ਹੈ। 

ਗ੍ਣਨਾ ਦ ੇਢੰਗ੍ 

ਉਤਪਾਦ ਦੇ ਕਨਰਮਾਣ ਲਈ ਦ ੁੱ ਧ ਜਾਂ ਿਰੀਮ ਦੇ ਮਾਨਿੀਿਰਨ ਲਈ, ਕਮਿਸ ਿੀਤੇ ਜਾਣ ਵਾਲੇ ਕਮਸਰਣ ਦੀ 

ਸਮੁੱਗ੍ਰੀ ਦੇ ਅਨ ਪਾਤ ਦਾ ਅਨ ਮਾਨ ਲਗ੍ਾਉਣ ਦੀ ਲੋੜ ਹ ੰ ਦੀ ਹੈ। ਇਹ ਇਹਨਾਂ ਦ ਆਰਾ ਿੀਤਾ ਜਾ ਸਿਦਾ ਹ:ੈ 

1. ਪੀਅਰਸਨ ਦਾ ਵਰਗ੍ ਕਵਧੀ 

2. ਬੀਜਗ੍ਕਣਤ ਸਮੀਿਰਨ 
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ਪ ਨਰਗ੍ਕਿਤ ਦ ੁੱ ਧ: ਇਹ ਸਕਿਮ ਕਮਲਿ ਪਾਊਡਰ ਜਾਂ ਪ ਰੇ ਦ ੁੱ ਧ ਦੇ ਪਾਊਡਰ ਕਵੁੱ ਿ ਪਾਣੀ ਕਮਲਾ ਿੇ ਪਰਾਪਤ 

ਿੀਤਾ ਜਾਂਦਾ ਤਰਲ ਦ ੁੱ ਧ ਹੈ।  

ਪ ਨਰ-ਸੰਯ ਿਤ ਦ ੁੱ ਧ: ਇਹ ਤਰਲ ਦ ੁੱ ਧ ਹੈ ਜੋ ਦ ੁੱ ਧ ਦੇ ਪਾਊਡਰ ਕਵੁੱ ਿ ਪਾਣੀ ਕਮਲਾ ਿੇ ਅਤੇ ਦ ੁੱ ਧ ਦੀ ਿਰਬੀ ਨ ੰ  

ਇੰਨੀ ਮਾਤਰਾ ਕਵੁੱ ਿ ਜੋੜ ਿੇ ਪਰਾਪਤ ਿੀਤਾ ਜਾਂਦਾ ਹੈ ਕਿ ਲੋੜੀਂਦੀ ਿਰਬੀ ਦੀ ਸਮੁੱਗ੍ਰੀ ਪਰਾਪਤ ਿੀਤੀ ਜਾਂਦੀ ਹੈ। 

 

2.8 ਮਾਨਕੀਕਰਨ ਲਈ ਗਣਨਾ 

ਉਦਾਹਰਨ - 1: 

2000 ਕਿਲੋਗ੍ਰਾਮ ਦ ੁੱ ਧ (87.6% ਪਾਣੀ, 3.8% ਿਰਬੀ, 3.2% ਪਰੋਿੀਨ, 4.6% ਲੈਿਿੋਜ, ਅਤੇ 0.7% ਸ ਆਹ 

ਸਮੁੱਗ੍ਰੀ) ਕਵੁੱ ਿ ਿਰਬੀ ਦੀ ਮਾਤਰਾ ਨ ੰ  3.8% ਤੋਂ 2.5% ਤੁੱ ਿ ਘਿਾ ਿੇ 40% ਿਰਬੀ ਵਾਲੀ ਿਰੀਮ ਨ ੰ  ਹਿਾ 

ਕਦੁੱ ਤਾ ਜਾਣਾ  ਹੈ। ਦ ੁੱ ਧ ਤੋਂ. ਕਿੰਨਾ ਦ ੁੱ ਧ ਿੁੱ ਢਣਾ ਪਵੇਗ੍ਾ? 

 ਹੁੱਲ: 

  TMB: 2000 = C + M 

  FMB: 2000*0.038 = 0.4*C + 0.025*M 

  2000*0.025 = 0.025*C + 0.025*M 

ਸਮੀਿਰਨਾਂ ਨ ੰ  ਹੁੱਲ ਿਰਨ ਨਾਲ C = 69.3 kg ਅਤੇ ਬਾਿੀ ਦ ੁੱ ਧ M = 1930.7 kg ਦਾ ਮ ੁੱ ਲ ਕਮਲੇਗ੍ਾ। 

ਉਦਾਹਰਨ - 2: 

3.9% ਿਰਬੀ ਵਾਲਾ ਪ ਰਾ ਦ ੁੱ ਧ ਅਤੇ 0.04% ਿਰਬੀ ਵਾਲੇ ਸਕਿਮਡ ਦ ੁੱ ਧ ਦੀ ਤ ਹਾਨ ੰ  2.5% ਿਰਬੀ ਵਾਲਾ 

2000 ਕਿਲੋ ਕਮਆਰੀ ਦ ੁੱ ਧ ਪੈਦਾ ਿਰਨ ਲਈ ਿੀ  ਲੋੜ ਹੋਵੇਗ੍ੀ? 

 ਹੁੱਲ: 

ਪ ੰ ਜ ਸੰਤ ਲਨ ਕਵਧੀ ਦੀ ਵਰਤੋਂ ਿਰਨਾ: 

  TMB: W + S = 2000 
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  FMB: 0.039*W + 0.0004*S = 0.025*2000 

W = 1274.6 kg ਅਤੇ S = 725.4 kg ਲਈ ਹੁੱਲ ਿਰਨਾ 

ਪੀਅਰਸਨ ਦੇ ਵਰਗ ਧਵਧੀ ਦੀ ਵਰਤੋਂ ਕਰਨਾ 

 

ਪ ਰੇ ਦ ੁੱ ਧ ਦਾ ਅਨ ਪਾਤ = 2.46/3.86 

ਲੋੜੀਂਦੇ ਪ ਰੇ ਦ ੁੱ ਧ ਦੀ ਮਾਤਰਾ = (2.46/3.86)*2000 = 1274.6 ਕਿਲੋਗ੍ਰਾਮ 

ਸਕਿਮਡ ਦ ੁੱ ਧ ਦਾ ਅਨ ਪਾਤ = 1.4/3.86 

ਸਕਿਮਡ ਦ ੁੱ ਧ ਦੀ ਲੋੜ = (1.4/3.86)*2000 = 725.4 ਕਿਲੋਗ੍ਰਾਮ  

  ਜਾਂ, (2000 – 1274.6) 

 

2.9 ਪਰਸੋੈਸ ਕੀਤੇ ਦ ੁੱ ਧ ਦੀ ਗ ਣਵੁੱ ਤਾ ਨੂਿੰ  ਯਕੀਨੀ ਬਣਾਉਣ ਲਈ ਵੁੱ ਖ-ਵੁੱ ਖ ਟਸੈਟ ਕੀਤੇ ਗਏ 

1) ਆਰਗੈਨੋਲੇਪਧਟਕ ਟੈਸਟ: ਦ ੁੱ ਧ ਦਾ ਰੰਗ੍, ਸ ਆਦ ਅਤੇ ਫਲੈਵਰ  
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2) ਗਤਲਾ ਅਤੇ ਉਬਾਲਣ ਟੈਸਟ (COB):ਦ ੁੱ ਧ ਦੇ ਗ੍ਤਲੇ ਦੀ ਜਾਂਿ ਿਰਨ ਲਈ। 2 ਕਮਲੀਲੀਿਰ ਦ ੁੱ ਧ 

(ਸ ੁੱ ਿੀ ਿੈਸਿ ਕਿਊਬ) ਨ ੰ  ਆਤਮਾ ਦੀ ਲਾਿ 'ਤੇ ਉਬਾਕਲਆ ਜਾਂਦਾ ਹੈ। ppt ਦਾ ਗ੍ਿਨ ਦਰਸਾਉਂਦਾ ਹ ੈ

ਕਿ COB ਿੈਸਿ ਸਿਾਰਾਤਮਿ ਹੈ। 

3) ਐਧਸਧਡਟੀ ਟੈਸਟ: 100 ਕਮਲੀਲੀਿਰ ਬੀਿਰ ਕਵੁੱ ਿ 20 ਕਮਲੀਲੀਿਰ ਦ ੁੱ ਧ ਲਓ, 8 ਬ ੰ ਦਾਂ 

ਕਫਨੋਲਫਥੈਲੀਨ ਇੰਡੀਿੇਿਰ ਪਾਓ ਅਤੇ ਗ੍ ਲਾਬੀ ਰੰਗ੍ ਦੇ ਆਉਣ ਤੁੱ ਿ N/10 NaOH ਨਾਲ 

ਿਾਈਿਰੇਿ ਿਰੋ। 

NaOH ਦਾ %TA= 0.045 x ml ਵਰਕਤਆ ਕਗ੍ਆ 

 

4) ਅਲਕੋਹਲ ਟੈਸਟ:ਅਿੈਸਿ ਕਿਊਬ ਕਵੁੱ ਿ 5 ਕਮਲੀਲੀਿਰ ਦ ੁੱ ਧ ਨ ੰ  ਲਗ੍ਾਤਾਰ ਕਹਲਾ ਿੇ (60 ਤੋਂ 78% 

ਤੁੱ ਿ) ਅਲਿੋਹਲ ਨਾਲ ਕਮਲਾਇਆ ਜਾਂਦਾ ਹੈ। ਪਰੇਕਸਕਪਿੇਿ ਦਾ ਗ੍ਿਨ ਅਲਿੋਹਲ ਿੈਸਿ 

ਸਿਾਰਾਤਮਿ ਕਦਖਾਉਂਦਾ ਹ।ੈ 

5) ਧਨਰਪੁੱਖਤਾ ਟੈਸਟ:ਇੁੱ ਿ ਿੈਸਿ ਕਿਊਬ ਕਵੁੱ ਿ 5ml ਦ ੁੱ ਧ, 5ml ਅਲਿੋਹਲ ਪਾਓ ਅਤੇ ਇਸਨ ੰ  ਕਮਲਾਓ, 

ਕਫਰ 1% ਰੋਸੋਕਲਿ ਐਕਸਡ ਦੀਆਂ 4 ਤੋਂ 5 ਬ ੰ ਦਾਂ ਪਾਓ। ਲਾਲ ਗ੍ ਲਾਬ ਰੰਗ੍ ਦਰਸਾਉਂਦਾ ਹੈ ਕਿ 

ਕਨਰਪੁੱਖਤਾ ਿੈਸਿ ਸਿਾਰਾਤਮਿ ਹੈ ਅਤੇ ਭ ਰਾ ਰੰਗ੍ ਦਰਸਾਉਂਦਾ ਹੈ ਕਿ ਿੈਸਿ ਨਿਾਰਾਤਮਿ ਹੈ। 

6) ਸ਼ੂਗਰ ਟੈਸਟ:ਅਿੈਸਿ ਕਿਊਬ ਕਵੁੱ ਿ 5 ਕਮਲੀਲੀਿਰ ਦ ੁੱ ਧ, ਇੁੱ ਿ ਿ ਿਿੀ ਰੇਸੋਰਸੀਨੋਲ ਅਤੇ conc. 

HCl ਪਾਓ।ਿੰਗ੍ੀ ਤਰਹਾਂ ਕਮਲਾਓ ਅਤੇ ਿੈਸਿ ਕਿਊਬ ਨ ੰ  ਉਬਲਦੇ ਪਾਣੀ ਕਵੁੱ ਿ 5 ਕਮੰਿ ਲਈ ਰੁੱ ਖੋ। ਇੁੱ ਿ 

ਦੇ ਲਾਲ ਰੰਗ੍ ਦਾ ਗ੍ਿਨ ਸ ਗ੍ਰ ਿੈਸਿ ਸਿਾਰਾਤਮਿ ਕਦਖਾਉਂਦਾ ਹੈ। 

7) ਸਟਾਰਚ ਟੈਸਟ:ਇੁੱ ਿ ਿੈਸਿ ਕਿਊਬ ਕਵੁੱ ਿ 2 ਕਮਲੀਲੀਿਰ ਦ ੁੱ ਧ, ਿ ਿੀ ਦੇ ਪਾਣੀ ਕਵੁੱ ਿ ਉਬਾਲੋ ਅਤ ੇ

ਿੰਡਾ ਿਰੋ। 1% ਆਇਓਡੀਨ ਦੇ ਘੋਲ ਦੀਆਂ 3-3 ਬ ੰ ਦਾਂ ਪਾਓ। ਨੀਲੇ ਰੰਗ੍ ਦੀ ਅਕਪਅਰੈਂਸ ਸਿਾਰਿ 

ਿੈਸਿ ਸਿਾਰਾਤਮਿ ਦਰਸਾਉਂਦੀ ਹੈ। 

8) ਯੂਰੀਆ ਟੈਸਟ:ਿੈਸਿ ਕਿਊਬ ਕਵੁੱ ਿ 2ml ਦ ੁੱ ਧ, 2ml DMAB ਘੋਲ ਪਾਓ ਅਤੇ ਸਮੁੱਗ੍ਰੀ ਨ ੰ  ਕਮਲਾਓ। 

ਪੀਲੇ ਰੰਗ੍ ਦਾ ਕਦੁੱ ਖ ਯ ਰੀਆ ਿੈਸਿ ਪਾਜੇਕਿਵ ਨ ੰ  ਦਰਸਾਉਂਦਾ ਹੈ। 
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9) ਦ ੁੱ ਧ ਧਵੁੱ ਚ (ਲੂਣ) ਸੋਡੀਅਮ ਕਲੋਰਾਈਡ ਦਾ ਪਤਾ ਲਗਾਉਣ ਲਈ ਟੈਸਟ: 0.134% ਕਸਲਵਰ ਨਾਈਿਰੇਿ 

ਦੇ 5ml ਕਵੁੱ ਿ, 1% ਪੋਿਾਸੀਅਮ ਿਰੋਮੇਿ ਦੀ 2-3 ਬ ੰ ਦ ਪਾਓ। ਕਫਰ 1 ਕਮਲੀਲੀਿਰ ਦ ੁੱ ਧ ਪਾਓ। ਪੀਲੇ 

ਰੰਗ੍ ਦੀ ਅਕਪਅਰੈਂਸ ਭੰਗ੍ ਿਲੋਰਾਈਡ ਦੀ ਮੌਜ ਦਗ੍ੀ ਨ ੰ  ਦਰਸਾਉਂਦੀ ਹੈ। 

10) ਫਾਰਮਧਲਨ ਟੈਸਟ: ਿੈਸਿ ਕਿਊਬ ਕਵੁੱ ਿ 5 ਕਮਲੀਲੀਿਰ ਦ ੁੱ ਧ, 0.5 ਕਮਲੀਲੀਿਰ FeCl3 ਘੋਲ ਪਾਓ 

ਅਤੇ ਿੰਗ੍ੀ ਤਰਹਾਂ ਕਮਲਾਓ। conc. H2SO4 ਨ ੰ  ਹੌਲੀ-ਹੌਲੀ ਕਿਊਬ ਕਵੁੱ ਿ ਸਾਮਲ ਿਰੋ। ਦੋ ਤਰਲ ਦ ੇ

ਜੰਿਿਰ 'ਤੇ ਅਸਕਥਰ ਕਰੰਗ੍ ਦਾ ਗ੍ਿਨ ਫਾਰਮਕਲਨ ਸਿਾਰਾਤਮਿ ਦੀ ਮੌਜ ਦਗ੍ੀ ਦੀ ਪ ਸਿੀ ਿਰਦਾ 

ਹੈ। 

11) ਹਾਈਡਰੋਜਨ ਪਰਆਕਸਾਈਡ ਟੈਸਟ: ਿੈਸਿ ਕਿਊਬ ਕਵੁੱ ਿ 5 ਕਮਲੀਲੀਿਰ ਦ ੁੱ ਧ, 2 ਬ ੰ ਦ ਪੈਰਾਫੇਨਾਇਲ 

ਡਾਇਮਾਈਨ ਹਾਈਡਰੋਿਲੋਰਾਈਡ (1%) ਪਾਓ। ਨੀਲੇ ਰੰਗ੍ ਦਾ ਬਣਨਾ ਦਰਸਾਉਂਦਾ ਹੈ ਕਿ ਹਾਈਡਰੋਜਨ 

ਪਰਆਿਸਾਈਡ ਮੌਜ ਦ ਹੈ। 

12) ਧਡਟਰਜੈਂਟ ਦਾ ਪਤਾ ਲਗਾਉਣਾ:15 ਕਮਲੀਲੀਿਰ ਿੈਸਿ ਕਿਊਬ ਕਵੁੱ ਿ 5 ਕਮਲੀਲੀਿਰ ਦ ੁੱ ਧ, 1 

ਕਮਲੀਲੀਿਰ ਕਮਥਾਈਲੀਨ ਬਲ  ਡਾਈ ਅਤੇ 2 ਕਮਲੀਲੀਿਰ ਿਲੋਰੋਫਾਰਮ ਜੋੜ।ੋ ਲਗ੍ਭਗ੍ 15 ਸਕਿੰਿ 

ਲਈ ਸਮੁੱਗ੍ਰੀ ਨ ੰ  ਵੌਰਿੇਿਸ ਿਰੋ। ਅਤੇ 30 ਕਮੰਿ ਲਈ ਲਗ੍ਭਗ੍ 1100rpm 'ਤੇ ਸੈਂਿਕਰਕਫਊਜ ਿਰੋ। 

ਹੇਿਲੇ ਅਤੇ ਉਪਰਲੇ ਪੁੱਧਰ ਕਵੁੱ ਿ ਨੀਲੇ ਰੰਗ੍ ਦੀ ਤੀਬਰਤਾ ਨ ੰ  ਨੋਿ ਿਰੋ। ਹਿੇਲੀ ਪਰਤ ਕਵੁੱ ਿ 

ਮ ਿਾਬਲਤਨ ਵਧੇਰੇ ਤੀਬਰ ਨੀਲਾ ਰੰਗ੍ ਦ ੁੱ ਧ ਕਵੁੱ ਿ ਕਡਿਰਜੈਂਿ ਦੀ ਮੌਜ ਦਗ੍ੀ ਨ ੰ  ਦਰਸਾਉਂਦਾ ਹੈ, ਜਦੋਂ 

ਕਿ ਉੱਪਰਲੇ ਪੁੱਧਰ ਕਵੁੱ ਿ ਵਧੇਰੇ ਤੀਬਰ ਨੀਲਾ ਰੰਗ੍ ਕਡਿਰਜੈਂਿ ਦੀ ਅਣਹੋਂਦ ਨ ੰ  ਦਰਸਾਉਂਦਾ ਹੈ। 

13) ਦ ੁੱ ਧ ਧਵੁੱ ਚ ਚਰਬੀ ਦਾ ਧਨਰਧਾਰਨ (ਗਰਬਰ ਧਵਧੀ): 10ml H2SO4 ਨ ੰ  ਕਿਊਬ ਦੀ ਗ੍ਰਦਨ ਨ ੰ  

ਕਗ੍ੁੱਲਾ ਿੀਤੇ ਕਬਨਾਂ ਇੁੱ ਿ ਕਬਊਿੀਰੋਮੀਿਰ ਕਿਊਬ ਕਵੁੱ ਿ ਪਾਓ। ਦ ੁੱ ਧ ਦੇ ਨਮ ਨੇ (27-29°C 'ਤੇ 10.75 

ਕਮ.ਲੀ.) ਨ ੰ  ਨਰਮੀ ਨਾਲ ਕਮਲਾਓ ਅਤੇ ਕਿਊਬ ਕਵੁੱ ਿ ਭਰੋ। 1 ਕਮਲੀਲੀਿਰ ਐਕਮਲ ਅਲਿੋਹਲ 

ਸਾਮਲ ਿਰੋ. ਲਾਿ ਸਿੌਪਰ ਨਾਲ ਬੰਦ ਿਰੋ, ਿੰਗ੍ੀ ਤਰਹਾਂ ਕਹਲਾਓ ਅਤੇ ਪ ਰੇ ਕਮਸਰਣ ਲਈ ਉਲਿਾਓ। 

ਿੁੱਿ ੇਦ ੁੱ ਧ ਲਈ 5 ਕਮੰਿ ਅਤੇ ਸਮਰ ਪ ਦ ੁੱ ਧ ਲਈ 10 ਕਮੰਿ ਸੈਂਿਕਰਕਫਊਜ ਿਰੋ। ਰੰਗ੍ ਘੁੱਿ ਤਰਲ ਦੀ 

ਰੀਕਡੰਗ੍ ਲਵੋ. 
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14) ਦ ੁੱ ਧ ਦੇ ਪਾਸਚਰਾਈਜੇਸ਼ਨ ਲਈ ਫਾਸਫੇਟ ਟੈਸਟ: ਬਫਰ ਸਬਸਿਰੇਿ ਘੋਲ ਦੀ 5ml ਪਾਈਪੇਿ, 

ਤਾਪਮਾਨ ਨ ੰ  2 ਘੰਿੇ ਲਈ 37°C 'ਤੇ ਕਲਆਓ। ਉਸੇ ਕਿਸਮ ਦੇ ਉਬਲੇ ਹੋਏ ਦ ੁੱ ਧ ਤੋਂ ਕਤਆਰ ਿੀਤੇ ਇੁੱ ਿ 

ਬਲੈਂਿ ਨ ੰ  ਉਬਾਲੋ। 2 ਘੰਿੇ ਬਾਅਦ ਦ ੁੱ ਧ ਨ ੰ  ਿੁੱ ਢ ਕਦਓ ਅਤੇ ਸਮੁੱਗ੍ਰੀ ਿੰਗ੍ੀ ਤਰਹਾਂ ਕਮਲਾਈ ਜਾਣੀ 

ਿਾਹੀਦੀ ਹੈ। ਉਬਾਲੇ ਹੋਏ ਬਲੈਂਿ ਨ ੰ  ਤ ਲਨਾਿਾਰ ਦੇ ਖੁੱਬੇ ਪਾਸੇ ਰੁੱ ਖੋ ਅਤ ੇਸੁੱ ਜੇ ਪਾਸੇ ਨਮ ਨਾ ਿੈਸਿ 

ਿਰੋ। ਕਡਸਿ ਨ ੰ  ਘ ੰ ਮਾ ਿੇ ਕਰਫਲੈਿਕਿਡ ਰੋਸਨੀ ਕਵੁੱ ਿ ਰੀਕਡੰਗ੍ ਲਵੋ। 

15) ਦ ੁੱ ਧ ਦੀ ਸਮਰੂਪਤਾ ਕ ਸ਼ਲਤਾ ਟੈਸਟ (NIZO ਟੈਸਟ): ਦ ੁੱ ਧ ਨ ੰ  400 ਕਡਗ੍ਰੀ ਸੈਲਸੀਅਸ ਤੁੱ ਿ ਗ੍ਰਮ 

ਿਰੋ ਅਤੇ ਦ ੁੱ ਧ ਦੇ ਇੁੱ ਿ ਕਹੁੱ ਸੇ ਨ ੰ  25 ਕਮਲੀਲੀਿਰ ਸੈਂਿਕਰਕਫਊਜ ਕਿਊਬ ਕਵੁੱ ਿ ਿਰਾਂਸਫਰ ਿਰੋ, ਦ ੁੱ ਧ ਦ ੇ

ਦ ਜੇ ਕਹੁੱ ਸੇ ਨ ੰ  ਿਰਬੀ ਦੇ ਕਵਸਲੇਸਣ ਲਈ ਰੁੱ ਖੋ। (1100-1200rpm) 'ਤੇ ਰੇਮੀ ਸੈਂਿਕਰਕਫਊਜ ਕਵੁੱ ਿ 20 

ਕਮੰਿ ਲਈ ਸੈਂਿਕਰਕਫਊਜ ਿਰੋ। ਿੀ ਗ੍ੇਰਬਰ ਦ ੁੱ ਧ ਦੇ ਦੋ ਕਹੁੱ ਕਸਆਂ ਲਈ ਿਰਬੀ ਦਾ ਕਨਰਧਾਰਨ 

ਿਰਦਾ ਹੈ? 

 

ਕ ਸ਼ਲਤਾ % = {(ਕੇਂਦਧਰਤ ਦ ੁੱ ਧ ਦੀ ਚਰਬੀ)/(ਆਮ ਦ ੁੱ ਧ ਦੀ ਚਰਬੀ)} X 100 

 

16) ਦ ੁੱ ਧ ਧਵੁੱ ਚ SNF% ਦਾ ਧਨਰਧਾਰਨ: ਦ ੁੱ ਧ ਨ ੰ  29°C ਤੁੱ ਿ ਗ੍ਰਮ ਿਰੋ ਅਤੇ ਕਮਲਾਓ। ਕਤਆਰ ਦ ੁੱ ਧ ਨ ੰ  

ਕਸਲੰਡਰ ਕਵੁੱ ਿ ਭਰੋ। ਲੈਿਿੋਮੀਿਰ ਨ ੰ  ਉਲਿਾਓ ਅਤੇ ਸ ਤੰਤਰ ਤੌਰ 'ਤੇ ਫਲੋਿ ਿਰਨ ਕਦਓ। 

ਲੈਿਿੋਮੀਿਰ ਰੀਕਡੰਗ੍ ਲਓ ਅਤੇ ਫਾਰਮ ਲਾ ਵਰਤ ਿੇ SNF ਦੀ ਗ੍ਣਨਾ ਿਰੋ। 

ਲਾਈਿ ਦਹੀਂ ਲਈ, ਕਡਸਕਿਲਡ ਪਾਣੀ (200 ਕਮ.ਲੀ. ਦ ੁੱ ਧ + 100 ਕਮ.ਲੀ. ਕਡਸਕਿਲ ਵਾਿਰ) ਨਾਲ 

ਦ ੁੱ ਧ ਨ ੰ  ਪਤਲਾ ਿਰੋ, ਕਫਰ LR ਨ ੰ  ਮਾਪਣ ਲਈ ਕਵਧੀ ਦਾ ਪਾਲਣ ਿਰੋ। CLR= (LR/2) X 3 ਦੀ 

ਗ੍ਣਨਾ ਿਰੋ 

 

ਤਾਕਮਲਨਾਡ  ਅਤੇ ਮੁੱ ਖਣ ਦੇ ਦ ੁੱ ਧ ਲਈ; SNF% = (CLR/4) + 0.36 + (0.2 XF) 

ਿਰਨਾਿਿ ਦ ੁੱ ਧ ਲਈ; SNF% = (CLR/4) + 0.44 + (0.2 XF) 
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17) ਧਮਥਾਇਲੀਨ ਬਲੂ ਧਰਡਕਸ਼ਨ ਟੈਸਟ (MBRT): ਇਹ ਿੈਸਿ ਬੈਿਿੀਰੀਆ ਦੇ ਭਾਰ ਦਾ ਮੋਿਾ 

ਅੰਦਾਜਾ ਲੈਣ ਲਈ ਿੀਤਾ ਜਾਂਦਾ ਹੈ। 

(10ml ਦ ੁੱ ਧ + 1ml Methylene Blue) ਿੰਗ੍ੀ ਤਰਹਾਂ ਕਮਲਾਓ ਅਤੇ 37°C 'ਤੇ ਗ੍ਰਮ ਿਰੋ। ਰੰਗ੍ 

ਤਬਦੀਲੀ ਦਾ ਕਧਆਨ ਰੁੱ ਖੋ। 

ਦ ੁੱ ਧ 'ਿ ਬੈਿਿੀਰੀਆ ਦੀ ਕਗ੍ਣਤੀ ਕਜਆਦਾ ਹੋਣ 'ਤੇ ਰੰਗ੍ ਜਲਦੀ ਗ੍ਾਇਬ ਹੋ ਜਾਂਦਾ ਹੈ। 

 

2.10 ਫਲੇਵਰਡ ਧਮਲਕ ਪਰੋਸੈਧਸਿੰ ਗ 

 
1. ਿਾਿਲੇਿ ਫਲੈਵਰ  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

< 5℃ ਦ ੁੱ ਧ ਕਰਸੈਪਸਨ 

ਮਾਨਿੀਿਰਨ (SNF 10.3-10.5%, ਿਰਬੀ 1.7-1.9%) ਅਤੇ ਪਾਸਿਰਾਈਜੇਸਨ (82±2℃) 

ਕਸਲੋ ਕਵੁੱ ਿ ਸਿੋਰ 

ਿਰੋ 
< 5℃ 

PHE ਹੀਿਰ 
45 ਤੋਂ 50 ℃ 

ਿੋਿੋ + ਿਾਿਲੇਿ + ਸ ਗ੍ਰ ਬਲੈਂਡਰ 
ਬਲਿ ਿ ਲਰ 

ਸਪਸਿੀਿਰ
ਨ 

ਸਮਰ ਪੀਿਰਨ 

ਬੈਲੇਂਸ ਿੈਂਿ PHE ਕਿਲਰ UHT 

ਪੈਕਿੰਗ੍ ਪੈਕਿੰਗ੍ 

ਜਵਾਬ 

ਦੇਣਾ 
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2. ਮਾਲਿ ਫਲੈਵਰ  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

ਸਲੀਕਵੰਗ੍ ਅਤੇ ਿੋਕਡੰਗ੍ 

ਪੈਲੇਿਾਈਕਜੰਗ੍ ਸਿੋਕਰੰਗ੍ 

< 5℃ ਦ ੁੱ ਧ ਕਰਸੈਪਸਨ 

ਮਾਨਿੀਿਰਨ (SNF 10.3-10.5%, ਿਰਬੀ 1.7-1.9%) ਅਤੇ ਪਾਸਿਰਾਈਜੇਸਨ (82±2℃) 

ਕਸਲੋ ਕਵੁੱ ਿ ਸਿੋਰ 

ਿਰੋ 
< 5℃ 

PHE ਹੀਿਰ 45 ਤੋਂ 50 ℃ 

ਮਾਲਿ + ਖੰਡ ਬਲੈਂਡਰ ਬਲਿ ਿ ਲਰ 

ਸਪਸਿੀਿਰ
ਨ 

ਸਮਰ ਪੀਿਰਨ 

ਬੈਲੇਂਸ ਿੈਂਿ PHE ਕਿਲਰ UHT 

ਪੈਕਿੰਗ੍ ਪੈਕਿੰਗ੍ 

ਜਵਾਬ 

ਦੇਣਾ 

ਸਲੀਕਵੰਗ੍ ਅਤੇ ਿੋਕਡੰਗ੍ 

ਪੈਲੇਿਾਈਕਜੰਗ੍ ਅਤੇ 
ਸਿੋਕਰੰਗ੍ 
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3. ਗ੍ ਲਾਬ ਫਲੈਵਰ  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

< 5℃ ਦ ੁੱ ਧ ਕਰਸੈਪਸਨ 

ਮਾਨਿੀਿਰਨ (SNF 10.3-10.5%, ਿਰਬੀ 1.7-1.9%) ਅਤੇ ਪਾਸਿਰਾਈਜੇਸਨ (82±2℃) 

ਕਸਲੋ ਕਵੁੱ ਿ ਸਿੋਰ 

ਿਰੋ 
< 5℃ 

PHE ਹੀਿਰ ਗ੍ ਲਾਬ 

ਗ੍ ਲਿੰਦ 

45 ਤੋਂ 50 ℃ 

ਬਲੈਂਡਰ ਬਲਿ ਿ ਲਰ ਸ ਗ੍ਰ 

ਸਪਸਿੀਿਰ
ਨ 

ਸਮਰ ਪੀਿਰਨ 

ਬੈਲੇਂਸ ਿੈਂਿ PHE ਕਿਲਰ UHT 

ਪੈਕਿੰਗ੍ ਪੈਕਿੰਗ੍ 

ਜਵਾਬ 

ਦੇਣਾ 

ਸਲੀਕਵੰਗ੍ ਅਤੇ ਿੋਕਡੰਗ੍ 

ਪੈਲੇਿਾਈਕਜੰਗ੍ ਅਤੇ 
ਸਿੋਕਰੰਗ੍ 
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4. ਬਦਾਮ ਫਲੈਵਰ  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

< 5℃ ਦ ੁੱ ਧ ਕਰਸੈਪਸਨ 

ਮਾਨਿੀਿਰਨ (SNF 10.3-10.5%, ਿਰਬੀ 1.7-1.9%) ਅਤੇ ਪਾਸਿਰਾਈਜੇਸਨ (82±2℃) 

ਕਸਲੋ ਕਵੁੱ ਿ ਸਿੋਰ 

ਿਰੋ 
< 5℃ 

PHE ਹੀਿਰ 45 ਤੋਂ 50 ℃ 

ਬਲੈਂਡਰ ਬਲਿ ਿ ਲਰ ਸ ਗ੍ਰ 

ਸਪਸਿੀਿਰ
ਨ 

ਬਦਾਮ ਦਾ ਪੇਸਿ + ਇਲਾਇਿੀ ਸਮਰ ਪੀਿਰਨ 

ਬੈਲੇਂਸ ਿੈਂਿ PHE ਕਿਲਰ UHT 

ਪੈਕਿੰਗ੍ ਪੈਕਿੰਗ੍ 

ਜਵਾਬ 

ਦੇਣਾ 

ਸਲੀਕਵੰਗ੍ ਅਤੇ ਿੋਕਡੰਗ੍ 

ਪੈਲੇਿਾਈਕਜੰਗ੍ ਅਤੇ 
ਸਿੋਕਰੰਗ੍ 
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2.11 ਪੈਧਕਿੰ ਗ ਮਸ਼ੀਨਾਂ 

ਫਲੇਵਰਡ ਦ ੁੱ ਧ ਜੀਵਨ ਉਤਪਾਦ ਦੇ ਨਾਲ ਹੈ। ਇਹ ਮ ੁੱ ਖ ਤਰੌ 'ਤੇ ਕਤੰਨ ਤਰਹਾਂ ਦੇ ਪੈਿ ਕਵੁੱ ਿ ਪੈਿ ਿੀਤਾ ਜਾਂਦਾ ਹੈ 

1. ਪੌਲੀਪਰੋਪਾਈਲੀਨ ਦੀਆਂ ਬੋਤਲਾਂ 

2. ਿੁੱਿ ਦੀਆਂ ਬੋਤਲਾਂ 

3. ਧਾਤ /ਪੀਪੀ ਿੈਨ 

4. ਿੈਿਰਾਪੈਿਸ 

ਪੌਲੀਪਰੋਪਾਈਲੀਨ ਅਤੇ ਿੁੱਿ ਦੀਆਂ ਬੋਤਲਾਂ ਨ ੰ  ਆਮ ਤੌਰ 'ਤੇ ਰੀਿੌਰਿ ਲਈ ਵਰਕਤਆ ਜਾਂਦਾ ਹੈ, ਹਾਲਾਂਕਿ 

UHT ਲਈ ਿੈਿਰਾਪੈਿ ਦੀ ਵਰਤੋਂ ਿੀਤੀ ਜਾਂਦੀ ਹੈ। ਪਾਸਿਰਾਈਜਡ ਦ ੁੱ ਧ ਨ ੰ  ਆਮ ਤੌਰ 'ਤੇ ਮਲਿੀ-ਲੇਅਰ 

ਪਾਊਿਾਂ ਅਤ ੇਬਤੋਲਾਂ (PET ਬੋਤਲਾਂ, PP ਬਤੋਲਾਂ ਅਤੇ ਿੁੱਿ ਦੀਆਂ ਬੋਤਲਾਂ) ਕਵੁੱ ਿ ਪੈਿ ਿੀਤਾ ਜਾਂਦਾ ਹੈ, 

ਹਾਲਾਂਕਿ UHT ਨ ੰ  ਿੈਿਰਾਪੈਿ ਕਵੁੱ ਿ ਪੈਿ ਿੀਤਾ ਜਾਂਦਾ ਹੈ। ਧਾਤ /ਡੁੱ ਕਬਆਂ ਦੀ ਵਰਤੋਂ UHT ਅਤ ੇਰੀਿੋਰਿੇਡ 

ਫਲੇਵਰਡ ਦ ੁੱ ਧ ਦੋਵਾਂ ਕਵੁੱ ਿ ਿੀਤੀ ਜਾਂਦੀ ਹੈ 

ਮਸ਼ੀਨ ਵਰਤੀ ਗਈ 

1. ਲੀਨੀਅਰ ਜਾਂ ਰੋਿਰੀ ਕਫਕਲੰਗ੍ ਮਸੀਨ 

2. ਐਸੇਪਕਿਿ ਕਫਕਲੰਗ੍ ਮਸੀਨ 

 

 

  

 

 

 

 

 ਐਸੇਪਕਿਿ ਪੈਕਿੰਗ੍ ਮਸੀਨ     ਰੋਿਰੀ ਬੋਿਕਲੰਗ੍ ਮਸੀਨ   
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ਲੀਨੀਅਰ                                             

ਬੋਤਲ ਭਰਨ ਵਾਲੀ ਮਸ਼ੀਨ  

2.11 ਰੀਟੌਰਟ ਪਰਸੋੈਧਸਿੰ ਗ 

 ਰੀਿੋਰਕਿੰਗ੍ ਇੁੱ ਿ ਗ੍ਰਮੀ ਦੇ ਇਲਾਜ ਦੀ ਪਰਕਿਕਰਆ ਹੈ। ਇਹ ਭੋਜਨ ਪਦਾਰਥ ਕਵੁੱ ਿ ਮੌਜ ਦ ਕਵਗ੍ਾੜ 

ਵਾਲੇ ਸ ਖਮ ਜੀਵਾਣ ਆਂ (ਸਾਰੇ ਮੇਸੋਕਫਕਲਿ ਸ ਖਮ ਜੀਵਾਂ, ਅਤੇ ਨਾਲ ਹੀ ਿਲੋਸਕਿਰਡੀਅਮ ਬੋਿ ਕਲਨਮ ਦ ੇ

ਬੀਜਾਣ ) ਨ ੰ  ਨਸਿ ਿਰਿੇ ਉਤਪਾਦ ਦੀ ਸੈਲਫ ਲਾਈਫ ਨ ੰ  ਵਧਾਉਂਦਾ ਹੈ। 

ਸੈਲਫ ਸਿੇਬਲ, ਘੁੱਿ ਤੇਜਾਬੀ ਭੋਜਨਾਂ ਦੀ ਥਰਮਲ ਪਰੋਸੈਕਸੰਗ੍/ਨਸਬੰਦੀ (ਕਜਵੇਂ ਕਿ 4.6 ਤੋਂ ਵੁੱ ਧ ਸੰਤ ਲਨ 

pH ਅਤੇ 0.85 ਤੋਂ ਵੁੱ ਧ ਪਾਣੀ ਦੀ ਗ੍ਤੀਕਵਧੀ ਵਾਲੇ ਉਤਪਾਦਾਂ ਵਜੋਂ ਪਕਰਭਾਕਸਤ) ਆਮ ਤੌਰ 'ਤੇ 250°F ਜਾਂ 

121°C ਤੋਂ ਵੁੱ ਧ ਤਾਪਮਾਨ 'ਤੇ ਿੀਤੀ ਜਾਂਦੀ ਹੈ, ਕਦਓ ਜਾਂ ~10°F/5.6°C ਲਵੋ। ਤਾਪਮਾਨ ਕਜੰਨਾ ਉੱਿਾ ਹ ੰ ਦਾ 

ਹ,ੈ ਉਤਪਾਦ ਨ ੰ  ਗ੍ਰਮੀ ਦੇ ਸੰਪਰਿ ਕਵੁੱ ਿ ਆਉਣ ਦਾ ਸਮਾਂ ਘੁੱਿ ਹ ੰ ਦਾ ਹੈ। ਹਾਲਾਂਕਿ ਰੀਿੌਰਿਸ ਦੀਆਂ 

ਿਈ ਸਰੇਣੀਆਂ ਹਨ, ਸਾਡੀ ਿਰਿਾ ਦੇ ਉਦੇਸਾਂ ਲਈ ਅਸੀਂ 

ਕਸਰਫ ਬੈਿ ਕਿਸਮ ਦੇ ਰੀਿੌਰਿਸ ਦਾ ਹਵਾਲਾ ਦੇਵਾਂਗ੍ੇ। 
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   ਧਚੁੱ ਤਰ.  ਰੀਟੌਰਟ ਪਰਧਕਧਰਆ 

 

2.12 ਅਧਤ-ਉੱਚ-ਤਾਪਮਾਨ (UHT) ਪਰੋਸੈਧਸਿੰ ਗ 

ਫਲੇਵਰਡ ਦ ੁੱ ਧ ਦੀ ਅਕਤ-ਉੱਿ-ਤਾਪਮਾਨ (UHT) ਪਰੋਸੈਕਸੰਗ੍ ਇੁੱ ਿ ਬਹ ਤ ਹੀ ਨਾਸਵਾਨ ਿ ਦਰਤੀ ਉਤਪਾਦ 

ਨ ੰ  ਇੁੱ ਿ ਲੰਬੀ ਸੈਲਫ-ਲਾਈਫ ਉਤਪਾਦ ਕਵੁੱ ਿ ਬਦਲਦੀ ਹੈ। ਦ ੁੱ ਧ ਦੀ ਅਕਤ-ਉੱਿ-ਤਾਪਮਾਨ ਪਰੋਸੈਕਸੰਗ੍ 

(UHT) ਕਵੁੱ ਿ 135-154°C 'ਤੇ 1–8 ਸਕਿੰਿ ਲਈ ਗ੍ਰਮ ਿਰਨਾ ਸਾਮਲ ਹ ੰ ਦਾ ਹੈ। UHT ਦ ੁੱ ਧ ਦੀ 

ਐਸੇਪਕਿਿ ਪੈਿੇਕਜੰਗ੍ ਇੁੱ ਿ ਸੈਲਫ-ਸਕਥਰ ਉਤਪਾਦ ਪੈਦਾ ਿਰਦੀ ਹੈ। ਐਸੇਪਕਿਿ ਪੈਿੇਕਜੰਗ੍ ਕਵੁੱ ਿ ਇੁੱ ਿ 

ਕਨਰਜੀਵ ਉਤਪਾਦ ਨ ੰ  ਇੁੱ ਿ ਕਨਰਜੀਵ ਪੈਿੇਜ ਕਵੁੱ ਿ ਰੁੱ ਖਣਾ ਸਾਮਲ ਹ ੰ ਦਾ ਹੈ। ਅਕਜਹੀ ਪਰੋਸੈਕਸੰਗ੍ ਇੁੱ ਿ 

ਕਨਰਜੀਵ ਵਾਤਾਵਰਣ ਕਵੁੱ ਿ ਹੋਣੀ ਿਾਹੀਦੀ ਹੈ। UHT ਪਰੋਸੈਕਸੰਗ੍ ਇੁੱ ਿ  

 

 

 

 

 

 

 



ਸ ਆਦਲਾ ਦ ੁੱ ਧ 

31 | ਪੰਨਾ 
 

ਕਨਰੰਤਰ ਪਰਕਿਕਰਆ ਹੈ। ਇਹ ਨਾ ਕਸਰਫ਼ ਉੱਿ ਤਾਪਮਾਨਾਂ ਦੀ ਵਰਤੋਂ ਿਰਨ ਦੀ ਇਜਾਜਤ ਕਦੰਦਾ ਹੈ, ਸਗ੍ੋਂ 

ਊਰਜਾ ਦੀ ਆਰਕਥਿਤਾ (ਪ ਨਰਜਨਮ) ਦੀ ਵੀ ਇਜਾਜਤ ਕਦੰਦਾ ਹੈ, ਕਜਸ ਨਾਲ ਗ੍ਰਮ ਤਰਲ ਆਉਣ 

ਵਾਲੇ ਤਰਲ ਨ ੰ  ਗ੍ਰਮ ਿਰਦਾ ਹੈ। ਇਸ ਨਾਲ ਹੀਕਿੰਗ੍ ਅਤੇ ਿ ਕਲੰਗ੍ ਦੋਵਾਂ ਖਰਕਿਆਂ ਦੀ ਬਿਤ ਹੋਵੇਗ੍ੀ 

ਅਤ ੇ90% ਤੋਂ ਵੁੱ ਧ ਪ ਨਰਜਨਮ ਿਾਰਜਿ ਸਲਤਾਵਾਂ ਪਰਾਪਤ ਿਰਨ ਯੋਗ੍ ਹਨ। 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ਧਚੁੱ ਤਰ. APV UHT ਲਾਈਨ 
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ਅਧਧਆਇ - 3  

ਭੋਜਨ ਸ ਰੁੱ ਧਖਆ ਧਨਯਮ ਅਤ ੇਧਮਆਰ 

 

3.1 ਫਡੂ ਧਬਜਨਸ ਦੀ ਰਧਜਸਟਰੇਸ਼ਨ ਅਤ ੇਲਾਇਸਿੰ ਧਸਿੰ ਗ 

ਦੇਸ ਦੇ ਸਾਰੇ ਫ ਡ ਕਬਜਨਸ ਆਪਰੇਿਰ ਕਨਰਧਾਰਤ ਪਰਕਿਕਰਆਵਾਂ ਦੇ ਅਨ ਸਾਰ ਰਕਜਸਿਰਡ ਜਾਂ 

ਲਾਇਸੰਸਸ ਦਾ ਹੋਣਗ੍ੇ  

ਪੇਿੀ ਫ ਡ ਕਬਜਨਸ ਦੀ ਰਕਜਸਿਰੇਸਨ 

a. ਹਰ ਛੋਿੇ ਫ ਡ ਕਬਜਨਸ ਆਪਰੇਿਰ ਨ ੰ  ਜਮਹਾ ਿਰਵਾ ਿੇ ਰਕਜਸਿਰੇਸਨ ਅਥਾਰਿੀ ਿੋਲ ਆਪਣੇ ਆਪ ਨ ੰ  

ਰਕਜਸਿਰ ਿਰਨਾ ਹੋਵੇਗ੍ਾ 

b. ਇਹਨਾਂ ਕਨਯਮਾਂ ਦੇ ਅਨ ਸ ਿੀ 2 ਦੇ ਅਧੀਨ ਫਾਰਮ A ਕਵੁੱ ਿ ਰਕਜਸਿਰੇਸਨ ਲਈ ਇੁੱ ਿ ਅਰਜੀ ਅਤ ੇ

ਅਨ ਸ ਿੀ 3 ਕਵੁੱ ਿ ਕਦੁੱ ਤੀ ਗ੍ਈ ਇੁੱ ਿ ਫੀਸ ਦੇ ਨਾਲ। 

c. ਮਾਮ ਲੀ ਭੋਜਨ ਕਨਰਮਾਤਾ ਇਹਨਾਂ ਕਨਯਮਾਂ ਦੇ ਅਨ ਸ ਿੀ 4 ਦੇ ਭਾਗ੍ I ਕਵੁੱ ਿ ਪਰਦਾਨ ਿੀਤੀਆਂ 

ਬ ਕਨਆਦੀ ਸਫਾਈ ਅਤੇ ਸ ਰੁੱ ਕਖਆ ਲੋੜਾਂ ਦੀ ਪਾਲਣਾ ਿਰਗੇ੍ਾ ਅਤੇ ਅਨ ਸ ਿੀ 2 ਦੇ ਅਧੀਨ ਅਨ ਸ ਿੀ-

1 ਕਵੁੱ ਿ ਕਦੁੱ ਤੇ ਫਾਰਮੈਿ ਕਵੁੱ ਿ ਅਰਜੀ ਦੇ ਨਾਲ ਇਹਨਾਂ ਲੋੜਾਂ ਦੀ ਪਾਲਣਾ ਦਾ ਸਵੈ-ਪਰਮਾਕਣਤ ਘੋਸਣਾ 

ਪਰਦਾਨ ਿਰੇਗ੍ਾ। 

d. ਰਕਜਸਿਰੇਸਨ ਅਥਾਰਿੀ ਕਬਨੈ-ਪੁੱਤਰ 'ਤੇ ਕਵਿਾਰ ਿਰੇਗ੍ੀ ਅਤੇ ਰਕਜਸਿਰੇਸਨ ਲਈ ਅਰਜੀ ਪਰਾਪਤ ਹੋਣ 

ਦੇ 7 ਕਦਨਾਂ ਦੇ ਅੰਦਰ, ਕਲਖਤੀ ਰ ਪ ਕਵੁੱ ਿ ਦਰਜ ਿੀਤੇ ਜਾਣ ਦੇ ਿਾਰਨਾਂ ਨਾਲ ਰਕਜਸਿਰੇਸਨ ਪਰਦਾਨ 

ਿਰ ਸਿਦੀ ਹੈ ਜਾਂ ਇਸਨ ੰ  ਰੁੱ ਦ ਿਰ ਸਿਦੀ ਹੈ ਜਾਂ ਜਾਂਿ ਲਈ ਨੋਕਿਸ ਜਾਰੀ ਿਰ ਸਿਦੀ ਹੈ। 

e. ਕਨਰੀਖਣ ਦਾ ਆਦੇਸ ਕਦੁੱ ਤੇ ਜਾਣ ਦੀ ਸ ਰਤ ਕਵੁੱ ਿ, ਰਕਜਸਿਰੇਸਨ ਅਥਾਰਿੀ ਦ ਆਰਾ 30 ਕਦਨਾਂ ਦੀ 

ਕਮਆਦ ਦੇ ਅੰਦਰ ਅਨ ਸ ਿੀ 4 ਦੇ ਭਾਗ੍ II ਕਵੁੱ ਿ ਸਾਮਲ ਪਕਰਸਰ ਦੀ ਸ ਰੁੱ ਕਖਆ, ਸਫਾਈ ਅਤ ੇ

ਸੈਨੇਿਰੀ ਸਰਤਾਂ ਤੋਂ ਸੰਤ ਸਿ ਹੋਣ ਤੋਂ ਬਾਅਦ ਰਕਜਸਿਰੇਸਨ ਕਦੁੱ ਤੀ ਜਾਵੇਗ੍ੀ। 

f. ਜੇਿਰ ਉਪਰੋਿਤ ਉਪ ਕਨਯਮ (3) ਕਵੁੱ ਿ ਕਦੁੱ ਤੇ ਅਨ ਸਾਰ ਰਕਜਸਿਰੇਸਨ ਦੀ ਮਨਜ ਰੀ ਨਹੀਂ ਕਦੁੱ ਤੀ 

ਜਾਂਦੀ, ਜਾਂ ਇਨਿਾਰ ਨਹੀਂ ਿੀਤਾ ਜਾਂਦਾ, ਜਾਂ 7 ਕਦਨਾਂ ਦ ੇ ਅੰਦਰ ਕਨਰੀਖਣ ਦਾ ਆਦਸੇ ਨਹੀਂ ਕਦੁੱ ਤਾ 
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ਜਾਂਦਾ ਹੈ ਜਾਂ ਉਪਰੋਿਤ ਉਪ ਕਨਯਮ (4) ਕਵੁੱ ਿ ਕਦੁੱ ਤੇ ਅਨ ਸਾਰ 30 ਕਦਨਾਂ ਦੇ ਅੰਦਰ ਿੋਈ ਫੈਸਲਾ ਨਹੀਂ 

ਸ ਣਾਇਆ ਜਾਂਦਾ ਹੈ, ਤਾਂ ਮਾਮ ਲੀ ਭੋਜਨ ਕਨਰਮਾਤਾ ਇਸ ਨ ੰ  ਸ ਰ  ਿਰ ਸਿਦਾ ਹੈ। ਿਾਰੋਬਾਰ, ਬਸਰਤ ੇ

ਕਿ ਬਾਅਦ ਕਵੁੱ ਿ ਵੀ ਰਕਜਸਿਕਰੰਗ੍ ਅਥਾਰਿੀ ਦ ਆਰਾ ਸ ਝਾਏ ਗ੍ਏ ਕਿਸੇ ਵੀ ਸ ਧਾਰ ਦੀ ਪਾਲਣਾ 

ਿਰਨਾ ਫ ਡ ਕਬਜਨਸ ਆਪਰੇਿਰ 'ਤੇ ਕਜੰਮੇਵਾਰ ਹੋਵੇਗ੍ਾ। 

g. ਬਸਰਤੇ ਕਿ ਕਬਨੈਿਾਰ ਨ ੰ  ਸ ਣਵਾਈ ਦਾ ਮੌਿਾ ਕਦੁੱ ਤੇ ਕਬਨਾਂ ਅਤੇ ਕਲਖਤੀ ਰ ਪ ਕਵੁੱ ਿ ਦਰਜ ਿੀਤੇ ਜਾਣ 

ਦੇ ਿਾਰਨਾਂ ਿਰਿੇ ਰਕਜਸਿਰੇਸਨ ਤੋਂ ਇਨਿਾਰ ਨਹੀਂ ਿੀਤਾ ਜਾਵੇਗ੍ਾ। 

h. ਰਕਜਸਿਰੇਸਨ ਅਥਾਰਿੀ ਇੁੱ ਿ ਰਕਜਸਿਰੇਸਨ ਸਰਿੀਕਫਿੇਿ ਅਤੇ ਇੁੱ ਿ ਫੋਿ ੋ ਪਛਾਣ ਪੁੱਤਰ ਜਾਰੀ 

ਿਰੇਗ੍ੀ, ਜੋ ਕਿ ਅਹਾਤੇ ਜਾਂ ਵਾਹਨ ਜਾਂ ਿਾਰਿ ਜਾਂ ਕਿਸੇ ਹੋਰ ਜਗ੍ਹਾ ਦੇ ਅੰਦਰ ਹਰ ਸਮੇਂ ਇੁੱ ਿ ਪਰਮ ੁੱ ਖ 

ਸਥਾਨ 'ਤੇ ਪਰਦਰਕਸਤ ਹੋਣੀ ਿਾਹੀਦੀ ਹ ੈਕਜੁੱ ਥੇ ਕਵਅਿਤੀ ਛੋਿ ੋਭੋਜਨ ਿਾਰੋਬਾਰ ਸਕਥਤੀ ਕਵੁੱ ਿ ਭੋਜਨ 

ਦੀ ਕਵਿਰੀ / ਕਨਰਮਾਣ ਿਰਦਾ ਹੈ। 

i. ਰਕਜਸਿਰ ਿਰਨ ਵਾਲੀ ਅਥਾਰਿੀ ਜਾਂ ਿੋਈ ਅਕਧਿਾਰੀ ਜਾਂ ਏਜੰਸੀ ਕਵਸੇਸ ਤੌਰ 'ਤੇ ਇਸ ਉਦੇਸ ਲਈ 

ਅਕਧਿਾਰਤ ਹੈ, ਸਾਲ ਕਵੁੱ ਿ ਘੁੱ ਿੋ-ਘੁੱਿ ਇੁੱ ਿ ਵਾਰ ਰਕਜਸਿਰਡ ਅਦਾਕਰਆਂ ਦੀ ਭੋਜਨ ਸ ਰੁੱ ਕਖਆ ਜਾਂਿ 

ਿਰੇਗ੍ੀ। ਬਸਰਤੇ ਕਿ ਦ ੁੱ ਧ ਦਾ ਉਤਪਾਦਿ ਜੋ ਸਕਹਿਾਰੀ ਸਭਾਵਾਂ ਐਿਿ ਅਧੀਨ ਰਕਜਸਿਰਡ ਡੇਅਰੀ 

ਸਕਹਿਾਰੀ ਸਭਾ ਦਾ ਰਕਜਸਿਰਡ ਮੈਂਬਰ ਹ ੈਅਤੇ ਸੋਸਾਇਿੀ ਨ ੰ  ਪ ਰਾ ਦ ੁੱ ਧ ਸਪਲਾਈ ਿਰਦਾ ਹੈ ਜਾਂ 

ਵੇਿਦਾ ਹੈ, ਨ ੰ  ਰਕਜਸਿਰੇਸਨ ਲਈ ਇਸ ਕਵਵਸਥਾ ਤੋਂ ਛੋਿ ਕਦੁੱ ਤੀ ਜਾਵੇਗ੍ੀ। 

3.2 ਸਫਾਈ ਅਤ ੇਸੈਨੇਟਰੀ ਅਧਭਆਸ 

ਭਾਗ੍-II ਤੋਂ ਇਲਾਵਾ, ਡੇਅਰੀ ਸਥਾਪਨਾ ਕਜਸ ਕਵੁੱ ਿ ਡੇਅਰੀ-ਅਧਾਰਤ ਭੋਜਨ ਦਾ ਪਰਬੰਧਨ, ਪਰੋਸੈਸ, ਕਨਰਮਾਣ, 

ਸਿੋਰ, ਵੰਡ ਅਤੇ ਅੰਤ ਕਵੁੱ ਿ ਫ ਡ ਕਬਜਨਸ ਆਪਰੇਿਰ ਦ ਆਰਾ ਵੇਕਿਆ ਜਾ ਕਰਹਾ ਹੈ, ਅਤੇ ਉਹਨਾਂ ਨ ੰ  

ਸੰਭਾਲਣ ਵਾਲੇ ਕਵਅਿਤੀਆਂ ਨ ੰ  ਸੈਨੇਿਰੀ ਅਤ ੇਸਵੁੱ ਛਤਾ ਸੰਬੰਧੀ ਲੋੜਾਂ ਦੇ ਅਨ ਿ ਲ ਹੋਣਾ ਿਾਹੀਦਾ ਹੈ, ਭੋਜਨ 

ਸ ਰੁੱ ਕਖਆ ਉਪਾਅ ਅਤੇ ਹਰੋ ਕਮਆਰ ਕਜਵੇਂ ਕਿ ਹੇਿਾਂ ਕਦੁੱ ਤਾ ਕਗ੍ਆ ਹੈ। 

1. ਸੈਨੇਿਰੀ ਲੋੜਾਂ 
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a. ਬਲਿ ਕਮਲਿ ਿ ਕਲੰਗ੍ ਸਹ ਲਤਾਂ ਸਮੇਤ ਲੋਕਡੰਗ੍ ਅਤੇ ਅਨਲੋਕਡੰਗ੍, ਿਰਾਂਸਪੋਰਿ ਅਤ ੇਸਿੋਰ ਿਰਨ 

ਦੌਰਾਨ ਿੁੱਿ ੇਮਾਲ ਅਤੇ ਗ੍ੈਰ-ਪੈਿ ਜਾਂ ਗ੍ੈਰ-ਲਪੇਿੀਆਂ ਡੇਅਰੀ ਉਤਪਾਦਾਂ ਦੀ ਸਫਾਈ ਅਤੇ ਸ ਰੁੱ ਕਖਆ 

ਲਈ ਸਹ ਲਤਾਂ। 

b. ਿੁੱਿ ੇ ਮਾਲ ਜਾਂ ਮਨ ੁੱ ਖੀ ਖਪਤ ਲਈ ਕਤਆਰ ਿੀਤੇ ਡੇਅਰੀ ਉਤਪਾਦਾਂ ਨ ੰ  ਰੁੱ ਖਣ ਲਈ ਕਵਸੇਸ 

ਵਾਿਰਿਾਈਿ, ਗ੍ੈਰ-ਰੋਧਯੋਗ੍ ਿੰਿੇਨਰ। ਕਜੁੱ ਥੇ ਅਕਜਹੇ ਿੁੱਿੇ ਮਾਲ ਜਾਂ ਡੇਅਰੀ ਉਤਪਾਦਾਂ ਨ ੰ  ਨਲੀ ਰਾਹੀਂ 

ਹਿਾਇਆ ਜਾਂਦਾ ਹੈ, ਇਹਨਾਂ ਨ ੰ  ਇਸ ਤਰੀਿੇ ਨਾਲ ਬਣਾਇਆ ਅਤੇ ਸਥਾਕਪਤ ਿੀਤਾ ਜਾਣਾ ਿਾਹੀਦਾ 

ਹੈ ਤਾਂ ਜੋ ਹੋਰ ਿੁੱਿ ੇਮਾਲ ਜਾਂ ਡੇਅਰੀ ਉਤਪਾਦਾਂ ਦੇ ਗੰ੍ਦਗ੍ੀ ਦੇ ਕਿਸੇ ਵੀ ਜੋਖਮ ਤੋਂ ਬਕਿਆ ਜਾ ਸਿੇ; 

c. ਇੁੱ ਿ ਗੰ੍ਦੇ ਪਾਣੀ ਦੇ ਕਨਪਿਾਰੇ ਦੀ ਪਰਣਾਲੀ ਜੋ ਕਿ ਸਵੁੱ ਛ ਅਤੇ ਪਰਵਾਕਨਤ ਹੈ; 

d. ਡੇਅਰੀ ਉਤਪਾਦਾਂ ਅਤੇ ਿੁੱਿ ੇਦ ੁੱ ਧ ਦੀ ਢੋਆ-ਢ ਆਈ ਲਈ ਵਰਤੇ ਜਾਂਦੇ ਿੈਂਿਾਂ ਦੀ ਸਫਾਈ ਅਤੇ ਰਗੋ੍ਾਣ  

ਮ ਿਤ ਿਰਨ ਦੀਆਂ ਸਹ ਲਤਾਂ। ਇਨਹ ਾਂ ਡੁੱ ਕਬਆਂ ਨ ੰ  ਹਰ ਵਰਤੋਂ ਤੋਂ ਬਾਅਦ ਸਾਫ਼ ਿਰਨਾ ਪੈਂਦਾ ਹੈ। 

e. ਡੇਅਰੀ ਅਦਾਰੇ ਦੇ ਮਾਲਿ ਨ ੰ  ਭਾਗ੍ II ਦੇ ਕਬੰਦ  9.1 ਕਵੁੱ ਿ ਦਰਸਾਏ ਗ੍ਏ ਸਫਾਈ ਪਰੋਗ੍ਰਾਮ ਦੇ ਅਨ ਸਾਰ 

ਡੇਅਰੀ ਉਤਪਾਦਾਂ ਦੇ ਅੰਤਰ-ਦ ਸਣ ਤੋਂ ਬਿਣ ਲਈ ਉਕਿਤ ਉਪਾਅ ਿਰਨਗ੍ੇ। 

f. ਕਜੁੱ ਥੇ ਇੁੱ ਿ ਡੇਅਰੀ ਅਦਾਰੇ ਹੋਰ ਸਮੁੱਗ੍ਰੀਆਂ ਦੇ ਨਾਲ ਡੇਅਰੀ ਉਤਪਾਦਾਂ ਵਾਲੇ ਭੋਜਨ ਪਦਾਰਥਾਂ ਦਾ 

ਉਤਪਾਦਨ ਿਰਦਾ ਹੈ, ਕਜਸ ਕਵੁੱ ਿ ਗ੍ਰਮੀ ਦਾ ਇਲਾਜ ਜਾਂ ਬਰਾਬਰ ਪਰਭਾਵ ਵਾਲਾ ਿੋਈ ਹੋਰ ਇਲਾਜ 

ਨਹੀਂ ਹੋਇਆ ਹ,ੈ ਅਕਜਹੇ ਡੇਅਰੀ ਉਤਪਾਦਾਂ ਅਤੇ ਸਮੁੱਗ੍ਰੀਆਂ ਨ ੰ  ਅੰਤਰ-ਦ ਸਣ ਨ ੰ  ਰੋਿਣ ਲਈ ਵੁੱ ਖਰੇ 

ਤੌਰ 'ਤੇ ਸਿੋਰ ਿੀਤਾ ਜਾਣਾ ਿਾਹੀਦਾ ਹੈ। 

g. ਗ੍ਰਮੀ ਨਾਲ ਇਲਾਜ ਿੀਤੇ ਦ ੁੱ ਧ ਦਾ ਉਤਪਾਦਨ ਜਾਂ ਦ ੁੱ ਧ-ਆਧਾਕਰਤ ਉਤਪਾਦਾਂ ਦਾ ਕਨਰਮਾਣ, ਜੋ ਹੋਰ 

ਡੇਅਰੀ ਉਤਪਾਦਾਂ ਲਈ ਗੰ੍ਦਗ੍ੀ ਦਾ ਖਤਰਾ ਪੈਦਾ ਿਰ ਸਿਦਾ ਹੈ, ਨ ੰ  ਸਪੁੱਸਿ ਤੌਰ 'ਤੇ ਵੁੱ ਖ ਿੀਤੇ 

ਿਾਰਜ ਖੇਤਰ ਕਵੁੱ ਿ ਿੀਤਾ ਜਾਣਾ ਿਾਹੀਦਾ ਹੈ। 

h. ਉਪਿਰਨ, ਿੰਿੇਨਰਾਂ ਅਤੇ ਸਥਾਪਨਾਵਾਂ ਜੋ ਕਿ ਉਤਪਾਦਨ ਦੌਰਾਨ ਵਰਤੇ ਜਾਣ ਵਾਲੇ ਡੇਅਰੀ 

ਉਤਪਾਦਾਂ ਜਾਂ ਨਾਸਵਾਨ ਿੁੱ ਿ ੇ ਮਾਲ ਦੇ ਸੰਪਰਿ ਕਵੁੱ ਿ ਆਉਂਦੇ ਹਨ, ਨ ੰ  ਇੁੱ ਿ ਪਰਮਾਕਣਤ ਅਤ ੇ

ਦਸਤਾਵੇਜੀ ਸਫਾਈ ਪਰੋਗ੍ਰਾਮ ਦੇ ਅਨ ਸਾਰ ਸਾਫ਼ ਿੀਤਾ ਜਾਣਾ ਿਾਹੀਦਾ ਹੈ ਅਤੇ ਜੇਿਰ ਲੋੜ ਹੋਵੇ ਤਾਂ 

ਰੋਗ੍ਾਣ  ਮ ਿਤ ਿੀਤਾ ਜਾਣਾ ਿਾਹੀਦਾ ਹੈ। 
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i. ਉਪਿਰਨ, ਿੰਿੇਨਰਾਂ, ਯੰਤਰਾਂ ਅਤੇ ਸਥਾਪਨਾਵਾਂ ਜੋ ਮਾਈਿਰੋਬਾਇਓਲੋਜੀਿਲ ਤੌਰ 'ਤੇ ਸਕਥਰ ਡੇਅਰੀ 

ਉਤਪਾਦਾਂ ਦੇ ਸੰਪਰਿ ਕਵੁੱ ਿ ਆਉਂਦੀਆਂ ਹਨ ਅਤੇ ਉਹਨਾਂ ਿਮਕਰਆਂ ਨ ੰ  ਕਜਨਹ ਾਂ ਕਵੁੱ ਿ ਉਹ ਸਿੋਰ ਿੀਤੇ 

ਜਾਂਦੇ ਹਨ, ਨ ੰ  ਇੁੱ ਿ ਪਰਮਾਕਣਤ ਅਤੇ ਦਸਤਾਵੇਜੀ ਅਨ ਸਾਰ ਸਾਫ਼ ਅਤੇ ਰੋਗ੍ਾਣ  ਮ ਿਤ ਿੀਤਾ ਜਾਣਾ 

ਿਾਹੀਦਾ ਹੈ। ਫ ਡ ਸੇਫਿੀ ਮੈਨੇਜਮੈਂਿ ਪਰੋਗ੍ਰਾਮ ਜੋ ਡੇਅਰੀ ਅਦਾਰੇ ਦੇ ਮਾਲਿ/ਿਬਜਦਾਰ ਦ ਆਰਾ 

ਉਲੀਕਿਆ ਕਗ੍ਆ ਹੈ। 

j. ਿੀਿਾਣ ਨਾਸਿ ਅਤੇ ਸਮਾਨ ਪਦਾਰਥਾਂ ਦੀ ਵਰਤੋਂ ਇਸ ਤਰੀਿੇ ਨਾਲ ਿੀਤੀ ਜਾਣੀ ਿਾਹੀਦੀ ਹੈ ਕਿ 

ਉਹਨਾਂ ਦਾ ਡੇਅਰੀ ਅਦਾਰੇ ਕਵੁੱ ਿ ਰੁੱ ਖੀ ਮਸੀਨਰੀ, ਉਪਿਰਣ, ਿੁੱਿੇ ਮਾਲ ਅਤੇ ਡੇਅਰੀ ਉਤਪਾਦਾਂ 'ਤ ੇ

ਿੋਈ ਮਾੜਾ ਪਰਭਾਵ ਨਾ ਪਵੇ। ਉਹ ਸਪੁੱਸਿ ਤੌਰ 'ਤੇ ਪਛਾਣੇ ਜਾਣ ਵਾਲੇ ਿੰਿੇਨਰਾਂ ਕਵੁੱ ਿ ਹੋਣੇ ਿਾਹੀਦੇ 

ਹਨ ਕਜਨਹ ਾਂ ਕਵੁੱ ਿ ਉਹਨਾਂ ਦੀ ਵਰਤੋਂ ਲਈ ਹਦਾਇਤਾਂ ਵਾਲੇ ਲੇਬਲ ਹ ੰ ਦੇ ਹਨ ਅਤੇ ਉਹਨਾਂ ਦੀ ਵਰਤੋਂ 

ਅਕਜਹੇ ਯੰਤਰਾਂ ਅਤੇ ਿੰਮ ਿਰਨ ਵਾਲੇ ਉਪਿਰਣਾਂ ਨ ੰ  ਪੀਣ ਯੋਗ੍ ਪਾਣੀ ਨਾਲ ਿੰਗ੍ੀ ਤਰਹਾਂ ਧੋਣ ਦ ਆਰਾ 

ਪਾਲਣਾ ਿਰਨੀ ਿਾਹੀਦੀ ਹੈ, ਜਦੋਂ ਤੁੱ ਿ ਸਪਲਾਇਰ ਦੀਆਂ ਹਦਾਇਤਾਂ ਹੋਰ ਨਹੀਂ ਦਰਸਾਉਂਦੀਆਂ ਹਨ। 

2. ਕਨਿੱਜੀ ਸਫਾਈ ਦੀਆਂ ਲੋੜਾਂ 

a. ਫ ਡ ਕਬਜਨਸ ਆਪਰੇਿਰ ਕਸਰਫ਼ ਉਨਹ ਾਂ ਕਵਅਿਤੀਆਂ ਨ ੰ  ਅਕਜਹੇ ਅਦਾਰੇ ਕਵੁੱ ਿ ਿੁੱਿੇ ਮਾਲ ਜਾਂ ਡੇਅਰੀ 

ਉਤਪਾਦਾਂ ਨਾਲ ਕਸੁੱ ਧੇ ਤੌਰ 'ਤੇ ਿੰਮ ਿਰਨ ਅਤੇ ਸੰਭਾਲਣ ਲਈ ਕਨਯ ਿਤ ਿਰੇਗ੍ਾ ਜੇਿਰ ਉਹ 

ਕਵਅਿਤੀਆਂ ਨੇ ਭਰਤੀ ਿਰਨ ਵੇਲੇ, ਮੈਡੀਿਲ ਸਰਿੀਕਫਿੇਿ ਦੇ ਜਰੀਏ ਿਬਜਾਧਾਰਿ ਦੀ ਸੰਤ ਸਿੀ 

ਲਈ ਸਾਬਤ ਿੀਤਾ ਹੈ, ਕਿ ਉਸ ਸਮਰੁੱ ਥਾ ਕਵੁੱ ਿ ਉਹਨਾਂ ਦੇ ਰ ਜਗ੍ਾਰ ਨ ੰ  ਿੋਈ ਡਾਿਿਰੀ ਰ ਿਾਵਿ ਨਹੀਂ 

ਹੈ।  

b. ਿੁੱਿ ੇਮਾਲ ਜਾਂ ਡੇਅਰੀ ਉਤਪਾਦਾਂ ਨਾਲ ਕਸੁੱ ਧੇ ਤੌਰ 'ਤੇ ਿੰਮ ਿਰਨ ਵਾਲੇ ਅਤੇ ਸੰਭਾਲਣ ਵਾਲੇ ਕਵਅਿਤੀ 

ਹਰ ਸਮੇਂ ਕਨਿੱਜੀ ਸਫਾਈ ਦੇ ਉੱਿ ੇਕਮਆਰਾਂ ਨ ੰ  ਿਾਇਮ ਰੁੱ ਖਣਗ੍ੇ। ਖਾਸ ਤੌਰ 'ਤੇ ਉਹ ਿਰਨਗ੍ੇ 

● ਢ ਿਵੇਂ, ਸਾਫ਼ ਿੰਮ ਿਰਨ ਵਾਲੇ ਿੁੱ ਪੜੇ ਅਤੇ ਹੈਿੱਡਗ੍ੇਅਰ ਪਕਹਨੋ ਜੋ ਉਹਨਾਂ ਦੇ ਵਾਲਾਂ ਨ ੰ  ਪ ਰੀ ਤਰਹਾਂ ਨਾਲ 

ਘੇਰ ਲੈਂਦਾ ਹੈ; 
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● ਘੁੱ ਿੋ-ਘੁੱਿ ਹਰ ਵਾਰ ਜਦੋਂ ਿੰਮ ਮ ੜ ਸ ਰ  ਿੀਤਾ ਜਾਂਦਾ ਹੈ ਅਤੇ ਜਦੋਂ ਵੀ ਉਨਹ ਾਂ ਦੇ ਹੁੱਥਾਂ ਕਵੁੱ ਿ ਗੰ੍ਦਗ੍ੀ 

ਹ ੰ ਦੀ ਹੈ ਤਾਂ ਆਪਣੇ ਹੁੱਥ ਧੋਵੋ; ਉਦਾਹਰਨ ਲਈ, ਖੰਘਣ / ਕਛੁੱ ਿਣ ਤੋਂ ਬਾਅਦ, ਿਾਇਲਿ ਕਵੁੱ ਿ ਜਾਣਾ, 

ਿੈਲੀਫੋਨ ਦੀ ਵਰਤੋਂ ਿਰਨਾ, ਕਸਗ੍ਰਿਨੋਸੀ ਆਕਦ। 

● ਿਮੜੀ ਦੇ ਜਖਮਾਂ ਨ ੰ  ਇੁੱ ਿ ਢ ਿਵੀਂ ਵਾਿਰਪੂਫ਼ ਡਰੈਕਸੰਗ੍ ਨਾਲ ਢੁੱ ਿੋ। ਕਿਸੇ ਵੀ ਕਵਅਿਤੀ ਨ ੰ  ਹੁੱਥ 'ਤ ੇ

ਸੁੱ ਿ ਲੁੱ ਗ੍ੀ ਹੋਵੇ, ਭਾਵੇਂ ਕਿ ਡਰੈਕਸੰਗ੍ ਦੇ ਨਾਲ, ਕਿਸੇ ਉਤਪਾਦ ਬਣਾਉਣ / ਸੰਭਾਲਣ ਵਾਲੇ ਭਾਗ੍ ਕਵੁੱ ਿ ਨਹੀਂ 

ਰੁੱ ਕਖਆ ਜਾਵੇਗ੍ਾ। 

● ਹੁੱਥਾਂ ਦੀਆਂ ਿ ਝ ਆਦਤਾਂ ਤੋਂ ਬਿ ੋ - ਉਦਾਹਰਨ ਲਈ, ਨੁੱ ਿ ਰਗ੍ੜਨਾ, ਵਾਲਾਂ ਕਵੁੱ ਿੋਂ ਉਂਗ੍ਲੀ ਵਗ੍ਣਾ, 

ਅੁੱ ਖਾਂ, ਿੰਨ ਅਤੇ ਮ ੰ ਹ ਰਗ੍ੜਨਾ, ਦਾੜਹੀ ਨ ੰ  ਖ ਰਿਣਾ, ਸਰੀਰ ਦੇ ਅੰਗ੍ਾਂ ਨ ੰ  ਖ ਰਿਣਾ ਆਕਦ ਜੋ ਡੇਅਰੀ 

ਉਤਪਾਦਾਂ ਨ ੰ  ਸੰਭਾਲਣ ਨਾਲ ਸੰਭਾਵੀ ਤੌਰ 'ਤੇ ਖ਼ਤਰਨਾਿ ਹਨ, ਅਤੇ ਇਸ ਦ ਆਰਾ ਭੋਜਨ ਦ ਕਸਤ ਹੋ 

ਸਿਦੇ ਹਨ। ਇਸਦੀ ਕਤਆਰੀ ਦੌਰਾਨ ਿਰਮਿਾਰੀ ਤੋਂ ਉਤਪਾਦ ਕਵੁੱ ਿ ਬੈਿਿੀਰੀਆ ਦਾ ਤਬਾਦਲਾ। 

ਜਦੋਂ ਅਿੁੱਲ ਹ,ੈ ਤਾਂ ਅਕਜਹੀਆਂ ਿਾਰਵਾਈਆਂ ਤੋਂ ਬਾਅਦ ਿੰਮ ਮ ੜ ਸ ਰ  ਿਰਨ ਤੋਂ ਪਕਹਲਾਂ ਹੁੱਥਾਂ ਨ ੰ  

ਪਰਭਾਵਸਾਲੀ ਢੰਗ੍ ਨਾਲ ਧੋਣਾ ਿਾਹੀਦਾ ਹ ੈ

3. ਸਿੋਰੇਜ ਲਈ ਸੈਨੇਿਰੀ ਲੋੜਾਂ 

a. ਪਰਾਪਤ ਿਰਨ ਤੋਂ ਤ ਰੰਤ ਬਾਅਦ, ਿੁੱਿ ੇਦ ੁੱ ਧ ਨ ੰ  ਇੁੱ ਿ ਸਾਫ਼ ਜਗ੍ਹਾ 'ਤੇ ਰੁੱ ਕਖਆ ਜਾਣਾ ਿਾਹੀਦਾ ਹੈ, ਜੋ ਕਿ 

ਕਿਸ ੇਵੀ ਤਰਹਾਂ ਦੀ ਗੰ੍ਦਗ੍ੀ ਨ ੰ  ਰੋਿਣ ਲਈ ਢ ਿਵੇਂ ਢੰਗ੍ ਨਾਲ ਲੈਸ ਹੋਵੇ। 

b. ਦ ੁੱ ਧ ਅਤੇ ਦ ੁੱ ਧ ਉਤਪਾਦਾਂ ਦੀ ਸਿੋਰੇਜ ਅਤੇ ਢੋਆ-ਢ ਆਈ ਲਈ ਵਰਤੇ ਜਾਣ ਵਾਲੇ ਹਲਿੇ ਸਿੀਲ ਧਾਤ 

ਅਤੇ ਪਲਾਸਕਿਿ ਸਮੁੱਗ੍ਰੀ ਦੇ ਬਣੇ ਡੁੱ ਕਬਆਂ/ਿੰਿੇਨਰਾਂ ਦੀ ਇਜਾਜਤ ਨਹੀਂ ਹੋਵੇਗ੍ੀ। 

c. ਜੇਿਰ ਿੁੱਿਾ ਦ ੁੱ ਧ ਉਤਪਾਦਿ ਜਾਂ ਕਿਸਾਨ ਦ ਆਰਾ ਡੇਅਰੀ ਪਲਾਂਿ ਕਵੁੱ ਿ ਕਲਆਂਦਾ ਜਾਂਦਾ ਹੈ ਤਾਂ ਇਹ 

ਯਿੀਨੀ ਬਣਾਇਆ ਜਾਣਾ ਿਾਹੀਦਾ ਹੈ ਕਿ ਉਹ ਦ ੁੱ ਧ ਕਪਲਾਉਣ ਦੇ ਿਾਰ ਘੰਕਿਆਂ ਦ ੇ ਅੰਦਰ ਅੰਦਰ 

ਕਲਆਵੇ ਅਤੇ ਇਸਨ ੰ  4 ਕਡਗ੍ਰੀ ਸੈਲਸੀਅਸ ਜਾਂ ਇਸ ਤੋਂ ਘੁੱਿ ਦੇ ਤਾਪਮਾਨ ਤੁੱ ਿ ਿੰਡਾ ਿੀਤਾ ਜਾਵੇ 

ਅਤੇ ਉਦੋਂ ਤੁੱ ਿ ਉਸ ਤਾਪਮਾਨ 'ਤੇ ਬਰਿਰਾਰ ਰੁੱ ਕਖਆ ਜਾਵੇ। ਿਾਰਵਾਈ ਿੀਤੀ. 



ਸ ਆਦਲਾ ਦ ੁੱ ਧ 

37 | ਪੰਨਾ 
 

d. ਕਜੁੱ ਥੇ ਇੁੱ ਿ ਉਤਪਾਦਿ ਤੋਂ ਰੋਜਾਨਾ ਿੁੱਿਾ ਦ ੁੱ ਧ ਇਿੁੱਿਾ ਿੀਤਾ ਜਾਂਦਾ ਹ,ੈ ਇਸ ਨ ੰ  ਤ ਰੰਤ 4ºC ਤੋਂ 6ºC ਜਾਂ 

ਇਸ ਤੋਂ ਘੁੱਿ ਤਾਪਮਾਨ 'ਤੇ ਿੰਡਾ ਿੀਤਾ ਜਾਣਾ ਿਾਹੀਦਾ ਹੈ ਅਤੇ ਪਰਕਿਕਰਆ ਹੋਣ ਤੁੱ ਿ ਉਸ ਤਾਪਮਾਨ 

'ਤੇ ਰੁੱ ਕਖਆ ਜਾਣਾ ਿਾਹੀਦਾ ਹ;ੈ 

e. ਜਦੋਂ ਪਾਸਿਰਾਈਜੇਸਨ ਪਰਕਿਕਰਆ ਪ ਰੀ ਹੋ ਜਾਂਦੀ ਹੈ, ਤਾਂ ਪਾਸਿ ਰਾਈਜਡ ਦ ੁੱ ਧ ਨ ੰ  ਤ ਰੰਤ 4ºC ਜਾਂ 

ਇਸ ਤੋਂ ਘੁੱਿ ਤਾਪਮਾਨ 'ਤੇ ਿੰਡਾ ਿੀਤਾ ਜਾਣਾ ਿਾਹੀਦਾ ਹੈ। ਹੇਿਾਂ ਕਦੁੱ ਤੇ ਪੈਰਾਗ੍ਰਾਫ 7 ਦੇ ਅਧੀਨ, ਕਿਸੇ 

ਵੀ ਡੇਅਰੀ ਉਤਪਾਦ ਨ ੰ  ਵਾਤਾਵਰਣ ਦੇ ਤਾਪਮਾਨ 'ਤੇ ਸਿੋਰ ਿਰਨ ਦਾ ਇਰਾਦਾ ਨਹੀਂ ਹੈ, ਉਸ 

ਉਤਪਾਦ ਦੇ ਕਨਰਮਾਤਾ ਦ ਆਰਾ ਸਥਾਕਪਤ ਿੀਤੇ ਗ੍ਏ ਤਾਪਮਾਨ 'ਤੇ ਕਜੰਨੀ ਜਲਦੀ ਸੰਭਵ ਹੋ ਸਿੇ 

ਿੰਡਾ ਿੀਤਾ ਜਾਣਾ ਿਾਹੀਦਾ ਹੈ ਅਤੇ ਇਸ ਤੋਂ ਬਾਅਦ ਉਸ ਤਾਪਮਾਨ 'ਤੇ ਸਿੋਰ ਿੀਤਾ ਜਾਣਾ ਿਾਹੀਦਾ 

ਹੈ। 

f. ਕਜੁੱ ਥੇ ਿੁੱਿੇ ਦ ੁੱ ਧ ਤੋਂ ਇਲਾਵਾ ਹੋਰ ਡੇਅਰੀ ਉਤਪਾਦਾਂ ਨ ੰ  ਿੰਢੇ ਹਾਲਾਤਾਂ ਕਵੁੱ ਿ ਸਿੋਰ ਿੀਤਾ ਜਾਂਦਾ ਹੈ, 

ਉਹਨਾਂ ਦਾ ਸਿੋਰੇਜ ਤਾਪਮਾਨ ਰਕਜਸਿਰ ਿੀਤਾ ਜਾਣਾ ਿਾਹੀਦਾ ਹੈ ਅਤੇ ਿ ਕਲੰਗ੍ ਰਿੇ ਅਕਜਹੀ ਹੋਣੀ 

ਿਾਹੀਦੀ ਹੈ ਕਿ ਉਤਪਾਦ ਕਜੰਨੀ ਜਲਦੀ ਹੋ ਸਿੇ ਲੋੜੀਂਦੇ ਤਾਪਮਾਨ 'ਤੇ ਪਹ ੰ ਿ ਜਾਂਦੇ ਹਨ। 

g. ਅਕਧਿਤਮ ਤਾਪਮਾਨ ਕਜਸ 'ਤੇ ਪਾਸਿ ਰਾਈਜਡ ਦ ੁੱ ਧ ਨ ੰ  ਉਦੋਂ ਤੁੱ ਿ ਸਿੋਰ ਿੀਤਾ ਜਾ ਸਿਦਾ ਹ ੈਜਦੋਂ 

ਤੁੱ ਿ ਇਹ ਇਲਾਜ ਸਥਾਪਨਾ ਤੋਂ ਬਾਹਰ ਨਹੀਂ ਕਨਿਲਦਾ 5ºC ਤੋਂ ਵੁੱ ਧ ਨਹੀਂ ਹੋਣਾ ਿਾਹੀਦਾ ਹੈ। 

4. ਲਪੇਿਣ ਅਤੇ ਪੈਕਿੰਗ੍ 

a. ਡੇਅਰੀ ਉਤਪਾਦਾਂ ਦੀ ਲਪੇਿਣ ਅਤੇ ਪੈਕਿੰਗ੍ ਤਸੁੱਲੀਬਖਸ ਸਵੁੱ ਛ ਸਕਥਤੀਆਂ ਦੇ ਅਧੀਨ ਅਤੇ ਇਸ 

ਉਦੇਸ ਲਈ ਪਰਦਾਨ ਿੀਤੇ ਗ੍ਏ ਿਮਕਰਆਂ ਕਵੁੱ ਿ ਿੀਤੀ ਜਾਵੇਗ੍ੀ। 

b. ਡੇਅਰੀ ਉਤਪਾਦਾਂ ਦਾ ਕਨਰਮਾਣ ਅਤੇ ਪੈਿੇਕਜੰਗ੍ ਓਪਰੇਸਨ ਇੁੱ ਿੋ ਿਮਰੇ ਕਵੁੱ ਿ ਹੋ ਸਿਦਾ ਹੈ ਜੇਿਰ 

ਤ ਸੀਂ ਹੇਿ ਕਲਖ ੇਹਾਲਾਤਾਂ ਕਵੁੱ ਿ ਹੋ ਸਿਦੇ ਹਨ 

● ਓਪਰੇਸਨਾਂ ਦੀ ਸਫਾਈ ਨ ੰ  ਯਿੀਨੀ ਬਣਾਉਣ ਲਈ ਿਮਰਾ ਿਾਫ਼ੀ ਵੁੱ ਡਾ ਅਤੇ ਲੈਸ ਹੋਣਾ ਿਾਹੀਦਾ ਹੈ; 

● ਰੈਕਪੰਗ੍ ਅਤੇ ਪੈਿਕਜੰਗ੍ ਨ ੰ  ਿਰੀਿਮੈਂਿ ਜਾਂ ਪਰੋਸੈਕਸੰਗ੍ ਅਦਾਰੇ ਕਵੁੱ ਿ ਸ ਰੁੱ ਕਖਆ ਿਵਰ ਕਵੁੱ ਿ ਕਲਆਇਆ 

ਜਾਣਾ ਿਾਹੀਦਾ ਹ ੈ ਕਜਸ ਕਵੁੱ ਿ ਉਹਨਾਂ ਨ ੰ  ਕਨਰਮਾਣ ਤੋਂ ਤ ਰੰਤ ਬਾਅਦ ਰੁੱ ਕਖਆ ਕਗ੍ਆ ਸੀ ਅਤ ੇ ਜੋ 

ਡੇਅਰੀ ਅਦਾਰੇ ਕਵੁੱ ਿ ਢੋਆ-ਢ ਆਈ ਦੌਰਾਨ ਕਿਸੇ ਵੀ ਨ ਿਸਾਨ ਤੋਂ ਲਪੇਿਣ ਜਾਂ ਪੈਿੇਕਜੰਗ੍ ਦੀ ਰੁੱ ਕਖਆ 
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ਿਰਦਾ ਹੈ, ਅਤੇ ਉਹਨਾਂ ਨ ੰ  ਉੱਥੇ ਸਿੋਰ ਿੀਤਾ ਜਾਣਾ ਿਾਹੀਦਾ ਹੈ। ਉਸ ਮੰਤਵ ਲਈ ਬਣਾਏ ਗ੍ਏ ਿਮਰ ੇ

ਕਵੁੱ ਿ ਸਫਾਈ ਦੀਆਂ ਸਕਥਤੀਆਂ; 

● ਪੈਿੇਕਜੰਗ੍ ਸਮਗ੍ਰੀ ਨ ੰ  ਸਿੋਰ ਿਰਨ ਲਈ ਿਮਰੇ ਿੀੜੇ ਅਤੇ ਧ ੜ ਤੋਂ ਮ ਿਤ ਹੋਣੇ ਿਾਹੀਦੇ ਹਨ ਜੋ 

ਉਤਪਾਦ ਦੇ ਗੰ੍ਦਗ੍ੀ ਦੇ ਅਸਵੀਿਾਰਨਯੋਗ੍ ਖਤਰੇ ਦਾ ਿਾਰਨ ਬਣ ਸਿਦੇ ਹਨ ਅਤੇ ਉਹਨਾਂ ਿਮਕਰਆ ਂ

ਤੋਂ ਵੁੱ ਖ ਿੀਤੇ ਜਾਣੇ ਿਾਹੀਦੇ ਹਨ ਜੋ ਉਤਪਾਦਾਂ ਨ ੰ  ਦ ਕਸਤ ਿਰ ਸਿਦੇ ਹਨ। ਪੈਿੇਕਜੰਗ੍ ਨ ੰ  ਕਸੁੱ ਧੇ ਫਰਸ 

'ਤੇ ਨਹੀਂ ਰੁੱ ਕਖਆ ਜਾਣਾ ਿਾਹੀਦਾ ਹ;ੈ 

● ਪੈਕਿੰਗ੍ ਨ ੰ  ਿਮਰੇ ਕਵੁੱ ਿ ਕਲਆਉਣ ਤੋਂ ਪਕਹਲਾਂ ਸਵੁੱ ਛ ਸਕਥਤੀਆਂ ਕਵੁੱ ਿ ਇਿੁੱਿਾ ਿੀਤਾ ਜਾਣਾ ਿਾਹੀਦਾ 

ਹੈ, ਆਿੋਮੈਕਿਿ ਅਸੈਂਬਲੀ ਜਾਂ ਪੈਿੇਕਜੰਗ੍ ਦੇ ਮਾਮਲੇ ਨ ੰ  ਛੁੱ ਡ ਿੇ, ਬਸਰਤੇ ਕਿ ਉਤਪਾਦਾਂ ਦੇ ਗੰ੍ਦਗ੍ੀ ਦਾ 

ਿੋਈ ਖਤਰਾ ਨਾ ਹੋਵੇ; 

● ਪੈਿੇਕਜੰਗ੍ ਕਬਨਾਂ ਕਿਸੇ ਦੇਰੀ ਦੇ ਿੀਤੀ ਜਾਵੇ। ਇਸ ਨ ੰ  ਹੈਂਡਕਲੰਗ੍ ਅਤੇ ਉਤਪਾਦ ਸਮੇਿਣ ਦਾ ਤਜਰਬਾ 

ਰੁੱ ਖਣ ਵਾਲੇ ਸਿਾਫ ਦੇ ਵੁੱ ਖਰੇ ਸਮ ਹ ਦ ਆਰਾ ਸੰਭਾਕਲਆ ਜਾਵੇਗ੍ਾ 

● ਪੈਕਿੰਗ੍ ਤੋਂ ਤ ਰੰਤ ਬਾਅਦ, ਡੇਅਰੀ ਉਤਪਾਦਾਂ ਨ ੰ  ਲੋੜੀਂਦੇ ਤਾਪਮਾਨ ਦੇ ਹਿੇਾਂ ਸਿੋਰੇਜ ਲਈ ਪਰਦਾਨ 

ਿੀਤੇ ਗ੍ਏ ਮਨੋਨੀਤ ਿਮਕਰਆਂ ਕਵੁੱ ਿ ਰੁੱ ਕਖਆ ਜਾਵੇਗ੍ਾ। 

c. ਗ੍ਰਮੀ ਨਾਲ ਇਲਾਜ ਿੀਤੇ ਦ ੁੱ ਧ ਅਤੇ ਦ ੁੱ ਧ ਦੇ ਉਤਪਾਦਾਂ ਨਾਲ ਬੋਤਲਾਂ ਕਵੁੱ ਿ ਭਰਨਾ ਜਾਂ ਭਰਨਾ 

ਸਵੁੱ ਛਤਾ ਨਾਲ ਿੀਤਾ ਜਾਣਾ ਿਾਹੀਦਾ ਹੈ। 

d. ਡੇਅਰੀ ਉਤਪਾਦਾਂ ਲਈ ਰੈਕਪੰਗ੍ ਜਾਂ ਪੈਿਕਜੰਗ੍ ਦੀ ਦ ਬਾਰਾ ਵਰਤੋਂ ਨਹੀਂ ਿੀਤੀ ਜਾ ਸਿਦੀ, ਕਸਵਾਏ 

ਕਜੁੱ ਥੇ ਿੰਿੇਨਰ ਇੁੱ ਿ ਕਿਸਮ ਦੇ ਹੋਣ ਜੋ ਪ ਰੀ ਤਰਹਾਂ ਸਫਾਈ ਅਤੇ ਰੋਗ੍ਾਣ  ਮ ਿਤ ਿਰਨ ਤੋਂ ਬਾਅਦ 

ਦ ਬਾਰਾ ਵਰਤੇ ਜਾ ਸਿਦੇ ਹਨ। 

e. ਸੀਕਲੰਗ੍ ਉਸ ਅਦਾਰੇ ਕਵੁੱ ਿ ਿੀਤੀ ਜਾਵੇਗ੍ੀ ਕਜਸ ਕਵੁੱ ਿ ਦ ੁੱ ਧ ਜਾਂ ਤਰਲ ਦ ੁੱ ਧ-ਅਧਾਕਰਤ ਉਤਪਾਦਾਂ ਦੀ 

ਆਖਰੀ ਗ੍ਰਮੀ-ਇਲਾਜ ਿੀਤੀ ਗ੍ਈ ਹੈ, ਭਰਨ ਤੋਂ ਤ ਰੰਤ ਬਾਅਦ, ਇੁੱ ਿ ਸੀਕਲੰਗ੍ ਯੰਤਰ ਦ ਆਰਾ, ਜੋ 

ਇਹ ਯਿੀਨੀ ਬਣਾਉਂਦਾ ਹੈ ਕਿ ਦ ੁੱ ਧ ਨ ੰ  ਕਿਸੇ ਵੀ ਮਾੜੇ ਪਰਭਾਵਾਂ ਤੋਂ ਸ ਰੁੱ ਕਖਅਤ ਰੁੱ ਕਖਆ ਕਗ੍ਆ ਹੈ। 

ਇਸਦੀ ਕਵਸੇਸਤਾ 'ਤੇ ਬਾਹਰੀ ਮ ਲ. ਸੀਕਲੰਗ੍ ਯੰਤਰ ਨ ੰ  ਇਸ ਤਰਹਾਂ ਕਡਜਾਇਨ ਿੀਤਾ ਜਾਣਾ ਿਾਹੀਦਾ 
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ਹੈ ਕਿ ਇੁੱ ਿ ਵਾਰ ਡੁੱਬੇ ਨ ੰ  ਖੋਲਹਣ ਤੋਂ ਬਾਅਦ, ਖ ੁੱ ਲਹਣ ਦਾ ਸਬ ਤ ਸਪੁੱਸਿ ਅਤ ੇਆਸਾਨੀ ਨਾਲ ਜਾਂਕਿਆ 

ਜਾਂਦਾ ਹੈ। 

3.3 ਪਕੈੇਧਜਿੰ ਗ ਅਤ ੇਲੇਬਧਲਿੰ ਗ 

ਪੈਿੇਕਜੰਗ੍ ਕਡਜਾਈਨ ਅਤੇ ਸਮੁੱਗ੍ਰੀ ਗੰ੍ਦਗ੍ੀ, ਨ ਿਸਾਨ ਨ ੰ  ਰੋਿਣ ਅਤ ੇ FSS ਐਿਿ ਅਤੇ ਉੱਥੇ ਦ ੇ

ਕਨਯਮਾਂ ਦੇ ਤਕਹਤ ਕਨਰਧਾਰਤ ਲੇਬਕਲੰਗ੍ ਨ ੰ  ਅਨ ਿ ਕਲਤ ਿਰਨ ਲਈ ਉਤਪਾਦਾਂ ਲਈ ਸ ਰੁੱ ਕਖਆ ਪਰਦਾਨ 

ਿਰੇਗ੍ੀ। ਿੇਵਲ ਫ ਡ ਗ੍ਰੇਡ ਪੈਿੇਕਜੰਗ੍ ਸਮੁੱਗ੍ਰੀ ਹੀ ਪਰਾਇਮਰੀ ਪੈਿੇਕਜੰਗ੍ ਸਮੁੱਗ੍ਰੀ ਵਜੋਂ ਵਰਤੀ ਜਾਵੇਗ੍ੀ। 

ਅਲਮੀਨੀਅਮ, ਿੀਨ ਅਤੇ ਪਲਾਸਕਿਿ ਵਰਗ੍ੀਆਂ ਪੈਿੇਕਜੰਗ੍ ਸਮੁੱਗ੍ਰੀਆਂ ਸਮੇਂ-ਸਮੇਂ 'ਤੇ FSS ਕਨਯਮਾਂ ਦ ੇ

ਤਕਹਤ ਦੁੱ ਸੇ ਗ੍ਏ ਭਾਰਤੀ ਮਾਪਦੰਡਾਂ ਦੇ ਅਨ ਿ ਲ ਹੋਣਗ੍ੀਆਂ। ਖਰਾਬ, ਨ ਿਸਦਾਰ ਜਾਂ ਦ ਕਸਤ ਪੈਿੇਕਜੰਗ੍ ਦੀ 

ਵਰਤੋਂ ਿਰਨ ਤੋਂ ਬਿਣ ਲਈ ਵਰਤੋਂ ਤੋਂ ਪਕਹਲਾਂ ਭੋਜਨ ਦੀ ਪੈਕਿੰਗ੍ ਸਮੁੱਗ੍ਰੀ ਦੀ ਜਾਂਿ ਿੀਤੀ ਜਾਣੀ ਿਾਹੀਦੀ ਹੈ, 

ਕਜਸ ਨਾਲ ਉਤਪਾਦ ਦ ਕਸਤ ਹੋ ਸਿਦਾ ਹੈ। 

● ਡੇਅਰੀ ਉਤਪਾਦਾਂ ਦੀ ਲਪੇਿਣ ਅਤੇ ਪੈਕਿੰਗ੍ ਤਸੁੱਲੀਬਖਸ ਸਵੁੱ ਛ ਸਕਥਤੀਆਂ ਦੇ ਅਧੀਨ ਅਤੇ ਇਸ 

ਉਦੇਸ ਲਈ ਪਰਦਾਨ ਿੀਤੇ ਗ੍ਏ ਿਮਕਰਆਂ ਕਵੁੱ ਿ ਿੀਤੀ ਜਾਵੇਗ੍ੀ। 

● ਪੈਿੇਕਜੰਗ੍ ਸਮਗ੍ਰੀ ਨ ੰ  ਸਿੋਰ ਿਰਨ ਲਈ ਿਮਰੇ ਿੀੜੇ ਅਤੇ ਧ ੜ ਤੋਂ ਮ ਿਤ ਹੋਣੇ ਿਾਹੀਦੇ ਹਨ ਜੋ 

ਉਤਪਾਦ ਦੇ ਗੰ੍ਦਗ੍ੀ ਦੇ ਅਸਵੀਿਾਰਨਯੋਗ੍ ਖਤਰੇ ਦਾ ਿਾਰਨ ਬਣ ਸਿਦੇ ਹਨ ਅਤੇ ਉਹਨਾਂ ਿਮਕਰਆ ਂ

ਤੋਂ ਵੁੱ ਖ ਿੀਤੇ ਜਾਣੇ ਿਾਹੀਦੇ ਹਨ ਜੋ ਉਤਪਾਦਾਂ ਨ ੰ  ਦ ਕਸਤ ਿਰ ਸਿਦੇ ਹਨ। ਪੈਕਿੰਗ੍ ਨ ੰ  ਕਸੁੱ ਧੇ ਫਰਸ 'ਤ ੇ

ਨਹੀਂ ਰੁੱ ਕਖਆ ਜਾਣਾ ਿਾਹੀਦਾ ਹੈ। 

● ਪੈਿੇਕਜੰਗ੍ ਕਬਨਾਂ ਕਿਸੇ ਦੇਰੀ ਤੋਂ  ਲੇਬਕਲੰਗ੍ ਦੇ ਬਾਅਦ ਿੀਤੀ ਜਾਵੇਗ੍ੀ। ਜੇਿਰ ਅਕਜਹਾ ਨਹੀਂ ਹੈ, ਤਾਂ ਇਹ 

ਯਿੀਨੀ ਬਣਾਉਣ ਲਈ ਢ ਿਵੀਂ ਪਰਕਿਕਰਆ ਲਾਗ੍  ਿੀਤੀ ਜਾਵੇਗ੍ੀ ਕਿ ਿੋਈ ਕਮਲਾਵਿ ਜਾਂ ਗ੍ਲਤ 

ਲੇਬਕਲੰਗ੍ ਨਾ ਹੋ ਸਿੇ। ਇਸ ਨ ੰ  ਹੈਂਡਕਲੰਗ੍ ਅਤੇ ਉਤਪਾਦ ਸਮੇਿਣ ਦਾ ਤਜਰਬਾ ਰੁੱ ਖਣ ਵਾਲੇ ਸਿਾਫ ਦ ੇ

ਵੁੱ ਖਰੇ ਸਮ ਹ ਦ ਆਰਾ ਅਤੇ ਪੈਿੇਕਜੰਗ੍ ਤੋਂ ਤ ਰੰਤ ਬਾਅਦ ਸੰਭਾਕਲਆ ਜਾਵੇਗ੍ਾ; ਡੇਅਰੀ ਉਤਪਾਦਾਂ ਨ ੰ  

ਲੋੜੀਂਦੇ ਤਾਪਮਾਨ ਦੇ ਹੇਿਾਂ ਸਿੋਰੇਜ ਲਈ ਪਰਦਾਨ ਿੀਤੇ ਗ੍ਏ ਮਨੋਨੀਤ ਿਮਕਰਆਂ ਕਵੁੱ ਿ ਰੁੱ ਕਖਆ ਜਾਵੇਗ੍ਾ। 
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● ਿਰਾਂਸਪੋਰਿ ਅਤ ੇਸਿੋਰੇਜ ਦੌਰਾਨ ਪੈਿੇਕਜੰਗ੍ ਸਮੁੱਗ੍ਰੀ/ਰੈਕਪੰਗ੍ ਸਮੁੱਗ੍ਰੀ ਨ ੰ  ਬਾਹਰੀ ਵਾਤਾਵਰਣ/ਦ ਸਣ 

ਤੋਂ ਸ ਰੁੱ ਕਖਅਤ ਰੁੱ ਕਖਆ ਜਾਵੇਗ੍ਾ। ਡੇਅਰੀ ਪਲਾਂਿ ਕਵਖੇ ਪੈਕਿੰਗ੍ ਸਮੁੱਗ੍ਰੀ ਦੇ ਸ ਰੁੱ ਕਖਅਤ ਅਤੇ ਸਵੁੱ ਛ 

ਭੰਡਾਰਨ ਲਈ ਸ ਕਵਧਾਵਾਂ ਸਥਾਕਪਤ ਿੀਤੀਆਂ ਜਾਣਗ੍ੀਆਂ।" 

● ਡੇਅਰੀ ਉਤਪਾਦਾਂ ਲਈ ਰੈਕਪੰਗ੍ ਜਾਂ ਪੈਿਕਜੰਗ੍ ਦੀ ਦ ਬਾਰਾ ਵਰਤੋਂ ਨਹੀਂ ਿੀਤੀ ਜਾ ਸਿਦੀ, ਕਸਵਾਏ ਕਜੁੱ ਥੇ 

ਿੰਿੇਨਰ ਇੁੱ ਿ ਕਿਸਮ ਦੇ ਹੋਣ ਜੋ ਪ ਰੀ ਤਰਹਾਂ ਸਫਾਈ ਅਤੇ ਰਗੋ੍ਾਣ  ਮ ਿਤ ਿਰਨ ਤੋਂ ਬਾਅਦ ਦ ਬਾਰਾ ਵਰਤ ੇ

ਜਾ ਸਿਦੇ ਹਨ। 

● “ਦ ੁੱ ਧ ਅਤੇ ਦ ੁੱ ਧ ਉਤਪਾਦਾਂ ਦੀ ਪੈਕਿੰਗ੍ ਪਰੋਸੈਕਸੰਗ੍ ਤੋਂ ਬਾਅਦ ਿੀਤੀ ਜਾਣੀ ਿਾਹੀਦੀ ਹੈ। ਪੈਿੇਜਾਂ ਨ ੰ  ਇਸ 

ਤਰਹਾਂ ਕਡਜਾਇਨ ਿੀਤਾ ਜਾਣਾ ਿਾਹੀਦਾ ਹੈ ਤਾਂ ਜੋ ਇਹ ਯਿੀਨੀ ਬਣਾਇਆ ਜਾ ਸਿੇ ਕਿ ਉਹ ਛੇੜਛਾੜ ਦ ੇ

ਸਬ ਤ ਹਨ ਅਤੇ ਆਮ ਹੈਂਡਕਲੰਗ੍/ਓਪਰੇਸਨ ਦੌਰਾਨ ਆਸਾਨੀ ਨਾਲ ਨ ਿਸਾਨੇ ਨਹੀਂ ਜਾਂਦੇ। ਇੁੱ ਿ ਵਾਰ 

ਪੈਿੇਜ ਖੋਲਹੇ  ਜਾਣ ਤੋਂ ਬਾਅਦ ਇਹ ਆਸਾਨੀ ਨਾਲ ਪਛਾਣੇ ਜਾਣ ਯੋਗ੍ ਹੋਣੇ ਿਾਹੀਦੇ ਹਨ ਅਤੇ ਨਵੇਂ/ਨਾ ਖਲੋਹੇ  

ਪੈਿੇਜ ਦੇ ਕਵਰ ੁੱ ਧ ਡ ਪਲੀਿੇਿ ਨਹੀਂ ਿੀਤੇ ਜਾ ਸਿਦੇ ਹਨ। 

● ਪਰਾਇਮਰੀ ਫ ਡ ਪੈਿਕਜੰਗ੍ ਦੀ ਕਪਰੰ ਕਿੰਗ੍ ਲਈ ਵਰਤੀ ਜਾਣ ਵਾਲੀ ਕਸਆਹੀ ਫ ਡ ਗ੍ਰੇਡ ਿ ਆਕਲਿੀ ਦੀ ਹੋਣੀ 

ਿਾਹੀਦੀ ਹੈ। ਇਸ ਨ ੰ  IS 15495 ਮਾਨਿਾਂ ਜਾਂ ਫ ਡ ਪੈਕਿੰਗ੍ ਅਤ ੇ ਕਪਰੰ ਕਿੰਗ੍ ਕਵੁੱ ਿ ਵਰਤੋਂ ਲਈ ਹੋਰ 

ਅੰਤਰਰਾਸਿਰੀ ਕਮਆਰਾਂ ਦੀ ਪਾਲਣਾ ਿਰਨੀ ਿਾਹੀਦੀ ਹੈ। 

3.4 ਪੈਧਕਿੰ ਗ ਸਮੁੱਗਰੀ ਦੀ ਚੋਣ 

2. ਬੋਤਲ 

i) ਿੁੱਿ ਦੀ ਬੋਤਲ 

ii) PP ਬਤੋਲ 

iii) ਧਾਤ /ਪੀਪੀ ਿੈਨ 
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ਕਿੁੱ ਤਰ. ਪੈਿੇਕਜੰਗ੍ ਕਵਿਲਪ 

 

 

 

3.5 ਪਕੈੇਧਜਿੰ ਗ ਸਮੁੱਗਰੀ ਦੀ ਕੋਧਡਿੰਗ ਅਤ ੇਲੇਬਧਲਿੰ ਗ 

ਤਰਲ ਦ ੁੱ ਧ: ਦ ੁੱ ਧ ਦੀਆਂ ਬੋਤਲਾਂ/ਪਾਊਿ/ਿੈਿਰਾਪੈਿ ਦੀਆਂ ਿੋਪੀਆਂ ਸਪੁੱਸਿ ਤੌਰ 'ਤੇ ਉਨਹ ਾਂ ਕਵੁੱ ਿ ਮੌਜ ਦ ਦ ੁੱ ਧ 

ਦੀ ਪਰਕਿਰਤੀ ਨ ੰ  ਦਰਸਾਉਣਗ੍ੀਆਂ। ਸੰਿੇਤ ਜਾਂ ਤਾਂ ਸੰਪ ਰਨ ਰ ਪ ਕਵੁੱ ਿ ਜਾਂ ਹੇਿਾਂ ਕਦਖਾਇਆ ਕਗ੍ਆ ਸੰਖੇਪ ਰ ਪ 

ਕਵੁੱ ਿ ਹ ੋਸਿਦਾ ਹ:ੈ 

i) ਮੁੱ ਝ ਦੇ ਦ ੁੱ ਧ ਨ ੰ  'B' ਅੁੱ ਖਰ ਨਾਲ ਦਰਸਾਇਆ ਜਾ ਸਿਦਾ ਹੈ। 

ii)  ਗ੍ਾਂ ਦੇ ਦ ੁੱ ਧ ਨ ੰ  'C' ਅੁੱ ਖਰ ਦ ਆਰਾ ਦਰਸਾਇਆ ਜਾ ਸਿਦਾ ਹੈ 

iii) ਬੁੱ ਿਰੀ ਦੇ ਦ ੁੱ ਧ ਨ ੰ  'G' ਅੁੱ ਖਰ ਦ ਆਰਾ ਦਰਸਾਇਆ ਜਾ ਸਿਦਾ ਹ ੈ

iv) ਕਮਆਰੀ ਦ ੁੱ ਧ ਨ ੰ  'S' ਅੁੱ ਖਰ ਦ ਆਰਾ ਦਰਸਾਇਆ ਜਾ ਸਿਦਾ ਹੈ 

v) ਿੋਨਡ ਦ ੁੱ ਧ ਨ ੰ  'T' ਅੁੱ ਖਰ ਦ ਆਰਾ ਦਰਸਾਇਆ ਜਾ ਸਿਦਾ ਹ ੈ

vi) ਡਬਲ ਿੋਨਡ ਦ ੁੱ ਧ ਨ ੰ  'DT' ਅੁੱ ਖਰ ਦ ਆਰਾ ਦਰਸਾਇਆ ਜਾ ਸਿਦਾ ਹੈ 

vii) ਸਕਿਮਡ ਦ ੁੱ ਧ ਨ ੰ  'K' ਅੁੱ ਖਰ ਦ ਆਰਾ ਦਰਸਾਇਆ ਜਾ ਸਿਦਾ ਹ ੈ

viii) ਪਾਸਿ ਰਾਈਜਡ ਦ ੁੱ ਧ ਨ ੰ  'P' ਅੁੱ ਖਰ ਦ ਆਰਾ ਦਰਸਾਇਆ ਜਾ ਸਿਦਾ ਹ;ੈ ਦ ੁੱ ਧ ਦੀ ਸਰੇਣੀ ਦ ੇ

ਬਾਅਦ. ਉਦਾਹਰਨ ਲਈ, ਪਾਸਿ ਰਾਈਜਡ ਮੁੱ ਝ ਦੇ ਦ ੁੱ ਧ ਕਵੁੱ ਿ 'PB' ਅੁੱ ਖਰ ਹੋਣਗ੍ੇ। 
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ix) ਕਵਿਲਪਿ ਤੌਰ 'ਤੇ, ਪੈਿ/ਿੈਪਸ/ਬੈਗ੍ਾਂ ਦੇ ਢ ਿਵੇਂ ਸੰਿੇਤਿ ਰੰਗ੍ ਉਹਨਾਂ ਕਵੁੱ ਿ ਮੌਜ ਦ ਦ ੁੱ ਧ ਦੀ 

ਪਰਕਿਰਤੀ ਦਾ ਸ ਿਿ ਹੋਣੇ ਿਾਹੀਦੇ ਹਨ, ਉਹਨਾਂ ਸਥਾਨਾਂ 'ਤੇ ਪਰਦਰਕਸਤ ਿੀਤੇ ਜਾ ਰਹੇ ਰੰਗ੍ਾਂ ਦਾ 

ਵਰਗ੍ੀਿਰਨ ਕਜੁੱ ਥੇ ਦ ੁੱ ਧ ਵੇਕਿਆ ਜਾਂਦਾ ਹੈ / ਸਿੋਰ ਿੀਤਾ ਜਾਂਦਾ ਹੈ। ਜਾਂ ਕਵਿਰੀ ਲਈ ਪਰਦਰਕਸਤ 

ਿੀਤਾ ਕਗ੍ਆ ਹੈ, ਬਸਰਤੇ ਕਿ ਇਸ ਨ ੰ  ਨਾਲ ਹੀ ਸਬੰਧਤ ਮਨੋਨੀਤ ਅਕਧਿਾਰੀ ਨ ੰ  ਸ ਕਿਤ ਿੀਤਾ 

ਕਗ੍ਆ ਹੋਵੇ, ਅਤੇ ਸਥਾਨਿ ਮੀਡੀਆ 

ਦ ਆਰਾ ਪਰਸਾਕਰਤ ਜਾਣਿਾਰੀ। 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ਅੰਜੀਰ. ਸ ਆਦ ਵਾਲੇ ਦ ੁੱ ਧ ਦਾ ਲੇਬਕਲੰਗ੍ 

 

3.6 ਲੇਬਧਲਿੰ ਗ ਲੋੜਾਂ ਤੋਂ ਛਟੋਾਂ 

ਕਜੁੱ ਥੇ ਪੈਿੇਜ ਦਾ ਸਤਹ ਖੇਤਰਫਲ 100 ਵਰਗ੍ ਸੈਂਿੀਮੀਿਰ ਤੋਂ ਵੁੱ ਧ ਨਾ ਹੋਵੇ, ਅਕਜਹੇ ਪੈਿੇਜ ਦੇ ਲੇਬਲ ਨ ੰ  

ਸਮੁੱਗ੍ਰੀ ਦੀ ਸ ਿੀ, ਲਾਿ ਨੰਬਰ ਜਾਂ ਬੈਿ ਨੰਬਰ ਜਾਂ ਿੋਡ ਨੰਬਰ, ਪੋਸਣ ਸੰਬੰਧੀ ਜਾਣਿਾਰੀ ਅਤੇ ਵਰਤੋਂ 

ਲਈ ਕਨਰਦੇਸਾਂ ਦੀਆਂ ਲੋੜਾਂ ਤੋਂ ਛੋਿ ਕਦੁੱ ਤੀ ਜਾਵੇਗ੍ੀ, ਪਰ ਇਹ ਜਾਣਿਾਰੀ ਥੋਿ ਪੈਿੇਜਾਂ ਜਾਂ ਮਲਿੀ-ਪੀਸ 

ਪੈਿੇਜਾਂ 'ਤੇ ਕਦੁੱ ਤਾ ਜਾਵੇਗ੍ਾ, ਕਜਵੇਂ ਕਿ ਿੇਸ ਹੋ ਸਿਦਾ ਹੈ। 

1. 30 ਵਰਗ੍ ਸੈਂਿੀਮੀਿਰ ਤੋਂ ਘੁੱਿ ਸਤਹ ਖੇਤਰ ਵਾਲੇ ਪੈਿੇਜ 'ਤੇ 'ਕਨਰਮਾਣ ਦੀ ਕਮਤੀ' ਜਾਂ 'ਸਭ ਤੋਂ 

ਵਧੀਆ ਕਮਤੀ ਤੋਂ ਪਕਹਲਾਂ' ਜਾਂ 'ਕਮਆਦ ਸਮਾਪਤੀ ਦੀ ਕਮਤੀ' ਦਾ ਕਜਿਰ ਿਰਨ ਦੀ ਲੋੜ ਨਹੀਂ ਹ ੋ
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ਸਿਦੀ ਪਰ ਇਹ ਜਾਣਿਾਰੀ ਥੋਿ ਪੈਿੇਜਾਂ ਜਾਂ ਮਲਿੀਪੀਸ ਪੈਿੇਜਾਂ 'ਤੇ ਕਦੁੱ ਤੀ ਜਾਵੇਗ੍ੀ, ਕਜਵੇਂ ਕਿ ਿੇਸ ਹੋ 

ਸਿਦਾ ਹੈ; 

2. ਬੋਤਲਾਂ ਕਵੁੱ ਿ ਵੇਿ ੇਜਾਣ ਵਾਲੇ ਤਰਲ ਉਤਪਾਦਾਂ ਦੇ ਮਾਮਲੇ ਕਵੁੱ ਿ, ਜੇਿਰ ਅਕਜਹੀ ਬੋਤਲ ਨ ੰ  ਮ ੜ ਭਰਨ 

ਲਈ ਦ ਬਾਰਾ ਵਰਤਣ ਦਾ ਇਰਾਦਾ ਹੈ, ਤਾਂ ਸਮੁੱਗ੍ਰੀ ਦੀ ਸ ਿੀ ਦੀ ਲੋੜ ਨ ੰ  ਛੋਿ ਕਦੁੱ ਤੀ ਜਾਵੇਗ੍ੀ, ਪਰ 

ਰੈਗ੍ ਲੇਸਨ 2.2.2 (4) ਕਵੁੱ ਿ ਦਰਸਾਏ ਗ੍ਏ ਪੋਸਣ ਸੰਬੰਧੀ ਜਾਣਿਾਰੀ ਇਹ ਕਨਯਮਾਂ 'ਤੇ ਕਦੁੱ ਤੀ ਜਾਵੇਗ੍ੀ। 

ਲੇਬਲ. ਬਸਰਤੇ ਕਿ 19 ਮਾਰਿ, 2009 ਤੋਂ ਬਾਅਦ ਬਣਾਈਆਂ ਗ੍ਈਆਂ ਅਕਜਹੀਆਂ ਿੁੱਿ ਦੀਆਂ ਬੋਤਲਾਂ 

ਦੇ ਮਾਮਲੇ ਕਵੁੱ ਿ, ਸਮੁੱਗ੍ਰੀ ਦੀ ਸ ਿੀ ਅਤੇ ਪੌਸਕਿਿ ਜਾਣਿਾਰੀ ਬੋਤਲ 'ਤੇ ਕਦੁੱ ਤੀ ਜਾਵੇਗ੍ੀ। 

3. “ਇਸ ਪੈਿੇਜ ਦੀ ਸਮਗ੍ਰੀ ਦੇ ਨਾਲ ਿੋਨਡ ਦ ੁੱ ਧ ਜਾਂ ਸਕਿਮਡ ਦ ੁੱ ਧ (ਕਜਵੇਂ ਵੀ ਹ ੋਸਿਦਾ ਹੈ) ਦੀ ਰਿਨਾ 

ਤੋਂ ਹੇਿਾਂ ਨਾ ਹੋਣ ਵਾਲਾ ਤਰਲ ਬਣਾਉਣ ਲਈ, ਇਸ ਸੰਘਣੇ ਦ ੁੱ ਧ ਦੀ ਮਾਤਰਾ ਦੇ ਕਹਸਾਬ ਨਾਲ ਇੁੱ ਿ 

ਕਹੁੱ ਸੇ ਕਵੁੱ ਿ ਪਾਣੀ ਦੀ ਮਾਤਰਾ (ਇੁੱ ਥੇ ਭਾਗ੍ਾਂ ਦੀ ਸੰਕਖਆ ਪਾਓ) ਸਾਮਲ ਿਰੋ। ਦ ੁੱ ਧ ਜਾਂ ਖ ਸਿ (ਸ ੁੱ ਕਿਆ) 

ਦ ੁੱ ਧ”। 

4. ਸੁੱ ਤ ਕਦਨਾਂ ਤੋਂ ਵੁੱ ਧ ਦੀ ਸੈਲਫ-ਲਾਈਫ ਵਾਲੇ ਭੋਜਨ ਦੇ ਮਾਮਲੇ ਕਵੁੱ ਿ, ਪੈਿ ਿੀਤੇ ਭੋਜਨ ਪਦਾਰਥਾਂ ਦ ੇ

ਲੇਬਲ 'ਤੇ 'ਕਨਰਮਾਣ ਦੀ ਕਮਤੀ' ਦਾ ਕਜਿਰ ਿਰਨ ਦੀ ਲੋੜ ਨਹੀਂ ਹੋ ਸਿਦੀ, ਪਰ 'ਤਾਰੀਖ ਅਨ ਸਾਰ 

ਵਰਤੋਂ' ਦਾ ਕਜਿਰ ਲੇਬਲ 'ਤੇ ਿੀਤਾ ਜਾਵੇਗ੍ਾ। ਕਨਰਮਾਤਾ ਜਾਂ ਪੈਿਰ. 

5. ਮਲਿੀ-ਪੀਸ ਪੈਿੇਜਾਂ ਦੇ ਮਾਮਲੇ ਕਵੁੱ ਿ, ਸਮੁੱਗ੍ਰੀ ਦੀ ਸ ਿੀ, ਪੋਸਣ ਸੰਬੰਧੀ ਜਾਣਿਾਰੀ, 

ਕਨਰਮਾਣ/ਪੈਕਿੰਗ੍ ਦੀ ਕਮਤੀ, ਸਭ ਤੋਂ ਪਕਹਲਾਂ, ਇਰਡੀਏਕਿਡ ਭੋਜਨ ਦੀ ਕਮਆਦ ਪ ੁੱ ਗ੍ਣ ਦੀ ਕਮਤੀ 

ਲੇਬਕਲੰਗ੍ ਅਤੇ ਸਾਿਾਹਾਰੀ ਲੋਗ੍ੋ/ਗਰੈ-ਸਾਿਾਹਾਰੀ ਲੋਗ੍ੋ ਬਾਰੇ ਵੇਰਵੇ ਕਨਰਧਾਰਤ ਨਹੀਂ ਿੀਤੇ ਜਾ ਸਿਦੇ 

ਹਨ। 

3.7 ਧਨਰਮਾਣ ਜਾਂ ਪੈਧਕਿੰ ਗ ਦੀ ਧਮਤੀ 

ਕਮਤੀ, ਮਹੀਨਾ ਅਤੇ ਸਾਲ ਕਜਸ ਕਵੁੱ ਿ ਵਸਤ  ਦਾ ਕਨਰਮਾਣ, ਪੈਿ ਜਾਂ ਪਰੀ-ਪੈਿ ਿੀਤਾ ਕਗ੍ਆ ਹੈ, ਲੇਬਲ 'ਤ ੇ

ਕਦੁੱ ਤਾ ਜਾਵੇਗ੍ਾ: 

ਬਸਰਤੇ ਕਿ ਉਤਪਾਦਨ, ਪੈਕਿੰਗ੍ ਜਾਂ ਪਰੀ-ਪੈਕਿੰਗ੍ ਦਾ ਮਹੀਨਾ ਅਤੇ ਸਾਲ ਕਦੁੱ ਤਾ ਜਾਵੇਗ੍ਾ ਜੇਿਰ ਉਤਪਾਦਾਂ ਦੀ 

"ਬੈਸਿ ਬੀਫੋਰ ਡੇਿ" ਕਤੰਨ ਮਹੀਕਨਆਂ ਤੋਂ ਵੁੱ ਧ ਹੈ: 
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ਬਸਰਤੇ ਅੁੱ ਗ੍ੇ ਇਹ ਕਿ ਜੇਿਰ ਕਿਸੇ ਪੈਿੇਜ ਕਵੁੱ ਿ ਅਕਜਹੀ ਵਸਤ  ਹ ੰ ਦੀ ਹ ੈਕਜਸਦੀ ਕਮਆਦ ਕਤੰਨ ਮਹੀਕਨਆਂ ਤੋਂ 

ਘੁੱਿ ਹ ੰ ਦੀ ਹੈ, ਤਾਂ ਲੇਬਲ 'ਤੇ ਉਹ ਕਮਤੀ, ਮਹੀਨਾ ਅਤੇ ਸਾਲ ਕਜਸ ਕਵੁੱ ਿ ਵਸਤ  ਦਾ ਕਨਰਮਾਣ ਜਾਂ ਕਤਆਰ ਜਾਂ 

ਪਰੀ-ਪੈਿ ਿੀਤਾ ਕਗ੍ਆ ਹੈ, ਦਾ ਕਜਿਰ ਿੀਤਾ ਜਾਵੇਗ੍ਾ। 

ਤਾਰੀਖ ਤੋਂ ਪਧਹਲਾਂ ਅਤੇ ਵਰਤੋਂ ਲਈ ਸਭ ਤੋਂ ਵਧੀਆ 

i) ਵੁੱ ਡੇ ਅੁੱ ਖਰਾਂ ਕਵੁੱ ਿ ਮਹੀਨਾ ਅਤੇ ਸਾਲ ਕਜਸ ਤੁੱ ਿ ਉਤਪਾਦ ਖਪਤ ਲਈ ਸਭ ਤੋਂ 

ਵਧੀਆ ਹ,ੈ ਹੇਿਾਂ ਕਦੁੱ ਤੇ ਢੰਗ੍ ਨਾਲ, ਅਰਥਾਤ: 

"BEST BEFORE…..MONTHS AND YEAR" 

(ਸਭ ਤੋਂ ਵਧੀਆ ....... ਮਹੀਨੇ ਅਤੇ ਸਾਲ ਤੋਂ ਪਕਹਲਾ) 

ਜਾਂ 

"BEST BEFORE…...MONTHS FROM PACKAGING" 

( ਸਭ ਤੋਂ ਵਧੀਆ ………..ਮਹੀਨੇ ਦੀ ਪੈਿੇਕਜੰਗ੍ ਤੋਂ ਪਕਹਲਾ) 

ਜਾਂ 

"BEST BEFORE…..MONTHS FROM MANUFACTURING" 

 (ਸਭ ਤੋਂ ਵਧੀਆ ……..ਮਹੀਨੇ ਦੇ ਕਨਰਮਾਣ ਤੋਂ ਪਕਹਲਾ) 

(ਨੋਿ: - ਖਾਲੀ ਭਕਰਆ ਜਾਵੇ) 

ii) ਪੈਿੇਜ ਜਾਂ ਬੋਤਲ ਦੇ ਮਾਮਲੇ ਕਵੁੱ ਿ ਜਰਮ ਜਾਂ ਅਲਿਰਾ ਹਾਈ ਿੈਂਪਰੇਿਰ ਿਰੀਕਿਡ 

ਦ ੁੱ ਧ, ਸੋਇਆ ਦ ੁੱ ਧ, ਫਲੇਵਰਡ ਦ ੁੱ ਧ, ਰੋਿੀ, ਢੋਿਲਾ, ਭੇਲਪ ਰੀ, ਪੀਜਾ, ਡੋਨਿਸ, ਖੋਆ, 

ਪਨੀਰ, ਜਾਂ ਫਲਾਂ, ਸਬਜੀਆਂ, ਮੀਿ, ਮੁੱ ਛੀ ਦਾ ਿੋਈ ਵੀ ਕਬਨਾਂ ਡੁੱਬਾਬੰਦ ਪੈਿੇਜ ਵਾਲਾ 

ਪੈਿੇਜ ਜਾਂ ਕਿਸੇ ਹੋਰ ਵਸਤ  ਵਰਗ੍ੀ, ਘੋਸਣਾ ਹੇਿ ਕਲਖ ੇਅਨ ਸਾਰ ਿੀਤੀ ਜਾਵੇ 

"BEST BEFORE…...DATE/MONTH/YEAR" 

(ਸਭ ਤੋਂ ………ਤਾਰੀਖ/ਮਹੀਨਾ/ਸਾਲ ਤੋਂ ਪਕਹਲਾਂ) 
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ਜਾਂ 

"BEST BEFORE …….DAYS FROM PACKAGING" 

 (ਸਭ ਤੋਂ ਵਧੀਆ ........ਕਦਨ ਦੀ ਪੈਿੇਕਜੰਗ੍ ਤੋਂ ਪਕਹਲਾਂ) 

ਜਾਂ 

"BEST BEFORE…...DAYS FROM MANUFACTURING" 

 (ਸਭ ਤੋਂ ਵਧੀਆ………..ਕਦਨ ਦੇ ਕਨਰਮਾਣ ਤੋਂ ਪਕਹਲਾਂ) 

ਨੋਟ: 

(a) ਖਾਲੀ ਥਾਂਵਾਂ ਭਰੀਆਂ ਜਾਣ 

(b) ਮਹੀਨੇ ਅਤ ੇਸਾਲ ਨ ੰ  ਅੰਿਾਂ ਕਵੁੱ ਿ ਵਰਕਤਆ ਜਾ ਸਿਦਾ ਹੈ (c) ਸਾਲ ਦੋ ਅੰਿਾਂ ਕਵੁੱ ਿ ਕਦੁੱ ਤਾ ਜਾ 

ਸਿਦਾ ਹੈ 

(iii) Aspartame ਦੇ ਪੈਿੇਜਾਂ 'ਤੇ, ਸਭ ਤੋਂ ਪਕਹਲਾਂ ਦੀ ਕਮਤੀ ਦੀ ਬਜਾਏ, ਕਮਤੀ ਦ ਆਰਾ 

ਵਰਤੋਂ/ਕਸਫਾਰਸੀ ਆਖਰੀ ਖਪਤ ਦੀ ਕਮਤੀ/ਕਮਆਦ ਸਮਾਪਤੀ ਦੀ ਕਮਤੀ ਕਦੁੱ ਤੀ ਜਾਵੇਗ੍ੀ, ਜੋ 

ਪੈਕਿੰਗ੍ ਦੀ ਕਮਤੀ ਤੋਂ ਕਤੰਨ ਸਾਲਾਂ ਤੋਂ ਵੁੱ ਧ ਨਹੀਂ ਹੋਵੇਗ੍ੀ; 

(iv) ਬੁੱਿ ੇਦ ੇਦ ੁੱ ਧ ਦੇ ਬਦਲ ਅਤੇ ਬੁੱਿ ੇਦੇ ਭੋਜਨ ਦੇ ਮਾਮਲੇ ਕਵੁੱ ਿ ਸਭ ਤੋਂ ਪਕਹਲਾਂ ਦੀ ਕਮਤੀ ਦੀ 

ਬਜਾਏ, ਕਮਤੀ ਦ ਆਰਾ ਵਰਤੋਂ / ਕਸਫ਼ਾਰਸ ਿੀਤੀ ਆਖਰੀ ਖਪਤ ਦੀ ਕਮਤੀ / ਕਮਆਦ ਪ ੁੱ ਗ੍ਣ ਦੀ 

ਕਮਤੀ ਕਦੁੱ ਤੀ ਜਾਵੇਗ੍ੀ, ਬਸਰਤੇ ਕਿ ਖਪਤ ਲਈ ਸਭ ਤੋਂ ਵਧੀਆ ਕਮਤੀ ਤੋਂ ਪਕਹਲਾਂ ਦੀ ਘੋਸਣਾ 

ਲਾਗ੍  ਨਹੀਂ ਹੋਵੇਗ੍ੀ 

3.8 ਦਸਤਾਵੇਜ ਅਤ ੇਧਰਕਾਰਡ ਰੁੱ ਖਣਾ 

ਹਰ ਸੰਸਥਾ ਨ ੰ  ਿੁੱਿੇ ਮਾਲ ਦੀ ਖਰੀਦ, ਉਤਪਾਦਨ ਪਰਕਿਕਰਆਵਾਂ ਅਤੇ ਕਵਿਰੀ ਦਾ ਕਰਿਾਰਡ ਰੁੱ ਖਣਾ ਹ ੰ ਦਾ ਹੈ। 

ਇਹ ਯਿੀਨੀ ਬਣਾਉਣ ਲਈ ਹ ੈਕਿ ਿਾਰੋਬਾਰ ਪਰਭਾਵਸਾਲੀ ਢੰਗ੍ ਨਾਲ ਿੁੱਲਦਾ ਹੈ ਅਤੇ ਲਾਭਦਾਇਿ ਹੈ. ਹੇਿਾਂ 

ਿ ਝ ਿਾਰਨ ਦੁੱ ਸੇ ਗ੍ਏ ਹਨ ਕਿ ਦਸਤਾਵੇਜਾਂ ਦੀ ਲੋੜ ਕਿਉਂ ਹੈ: 
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1. ਇਹ ਿਾਰੋਬਾਰ ਨ ੰ  ਿਲਾਉਣ ਬਾਰੇ ਕਵਸਥਾਰਪ ਰਵਿ ਜਾਣਿਾਰੀ ਕਦੰਦਾ ਹੈ। 

2. ਇਹ ਉਤਪਾਦ ਦੀ ਗ੍ ਣਵੁੱ ਤਾ ਨ ੰ  ਿੰਿਰੋਲ ਿਰਨ ਕਵੁੱ ਿ ਮਦਦ ਿਰਦਾ ਹੈ. 

3. ਇਹ ਿਾਰੋਬਾਰ ਕਵੁੱ ਿ ਕਨਵੇਸ ਿੀਤੇ ਪੈਸੇ ਦਾ ਕਰਿਾਰਡ ਰੁੱ ਖਣ ਕਵੁੱ ਿ ਮਦਦ ਿਰਦਾ ਹੈ। 

4. ਇਹ ਿੁੱਿੇ ਮਾਲ ਜਾਂ ਉਤਪਾਦ ਸਮੁੱਗ੍ਰੀ ਦੀਆਂ ਵੁੱ ਖਰੀਆਂ ਲਾਗ੍ਤਾਂ ਦੀ ਪਛਾਣ ਿਰਨ ਕਵੁੱ ਿ 

ਮਦਦ ਿਰਦਾ ਹ।ੈ 

5. ਇਹ ਇੁੱ ਿ ਖਾਸ ਪਰਕਿਕਰਆ ਦੀ ਉਤਪਾਦਨ ਲਾਗ੍ਤ ਦੀ ਪਛਾਣ ਿਰਨ ਕਵੁੱ ਿ ਮਦਦ ਿਰਦਾ 

ਹ.ੈ 

6. ਇਹ ਯਿੀਨੀ ਬਣਾਉਣ ਕਵੁੱ ਿ ਮਦਦ ਿਰਦਾ ਹੈ ਕਿ ਉਤਪਾਦਨ ਦੇ ਦੌਰਾਨ ਸਾਰੇ ਗ੍ ਣਵੁੱ ਤਾ 

ਭਰੋਸਾ ਅਕਭਆਸਾਂ ਦੀ ਪਾਲਣਾ ਿੀਤੀ ਗ੍ਈ ਸੀ। 

7. ਇਹ ਇਹ ਯਿੀਨੀ ਬਣਾਉਣ ਕਵੁੱ ਿ ਮਦਦ ਿਰਦਾ ਹੈ ਕਿ ਉਤਪਾਦਨ ਉਪਿਰਣ 

ਸ ਿਾਰ /ਪਰਭਾਵਸਾਲੀ ਢੰਗ੍ ਨਾਲ ਿੁੱਲ ਕਰਹਾ ਹੈ। 

8. ਇਹ ਿਾਨ ੰ ਨੀ ਪਰਕਿਕਰਆਵਾਂ ਲਈ ਸਬ ਤ ਵਜੋਂ ਿੰਮ ਿਰਦਾ ਹੈ। 

9. ਇਹ ਉਤਪਾਦ ਦੀ ਉਕਿਤ ਿੀਮਤ ਕਨਰਧਾਰਤ ਿਰਨ ਕਵੁੱ ਿ ਮਦਦ ਿਰਦਾ ਹੈ। 

10. ਇਹ ਸਹੀ ਸਮੇਂ 'ਤੇ ਸ ਧਾਰਾਤਮਿ ਉਪਾਅ ਿਰਨ ਕਵੁੱ ਿ ਮਦਦ ਿਰਦਾ ਹੈ। 

ਧਰਕਾਰਡ ਧਕਵੇਂ ਰੁੱ ਖਣਾ ਹੈ 

ਹਰ ਫ ਡ ਪਰੋਸੈਕਸੰਗ੍ ਸੰਸਥਾ ਕਰਿਾਰਡ ਰੁੱ ਖਣ ਦੇ ਘੁੱਿ ਜਾਂ ਘੁੱਿ ਸਮਾਨ ਤਰੀਿੇ ਦੀ ਪਾਲਣਾ ਿਰਦੀ ਹੈ। 

ਉਤਪਾਦਨ ਦੇ ਕਰਿਾਰਡ ਹੇਿ ਕਲਕਖਆਂ ਦਾ ਲੌਗ੍ ਰੁੱ ਖਦੇ ਹਨ: 

● ਪਰਾਪਤ ਹੋਏ ਿੁੱਿ ੇਮਾਲ ਦੀ ਮਾਤਰਾ ਅਤੇ ਕਿਸਮ 

● ਪਰੋਸੈਕਸੰਗ੍ ਦੌਰਾਨ ਵਰਤੀ ਗ੍ਈ ਸਮੁੱਗ੍ਰੀ ਦੀ ਮਾਤਰਾ ਅਤ ੇਕਿਸਮ 

● ਪਰੋਸੈਕਸੰਗ੍ ਦੀਆਂ ਸਕਥਤੀਆਂ ਕਜਨਹ ਾਂ ਕਵੁੱ ਿ ਉਤਪਾਦਨ ਹੋਇਆ (ਕਜਵੇਂ ਕਿ ਤਾਪਮਾਨ ਸੈਿੱਿ ਜਾਂ ਹਵਾ ਦਾ 

ਦਬਾਅ ਲਾਗ੍ ) 

● ਉਤਪਾਦ ਦੀ ਗ੍ ਣਵੁੱ ਤਾ ਪੈਦਾ ਿੀਤੀ 
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ਉਤਪਾਦ ਦੀ ਗ੍ ਣਵੁੱ ਤਾ ਿੇਵਲ ਉਦੋਂ ਹੀ ਬਣਾਈ ਰੁੱ ਖੀ ਜਾ ਸਿਦੀ ਹੈ ਜਦੋਂ: 

● ਸਮੁੱਗ੍ਰੀ ਅਤੇ ਿੁੱਿੇ ਮਾਲ ਦੀ ਇੁੱ ਿੋ ਮਾਤਰਾ ਅਤੇ ਗ੍ ਣਵੁੱ ਤਾ ਹਰ ਬੈਿ ਕਵੁੱ ਿ ਕਮਲਾਈ ਜਾਂਦੀ ਹੈ 

● ਹਰੇਿ ਬੈਿ ਲਈ ਇੁੱ ਿ ਕਮਆਰੀ ਫਾਰਮ ਲੇ ਦੀ ਵਰਤੋਂ ਿੀਤੀ ਜਾਂਦੀ ਹੈ 

● ਕਮਆਰੀ ਪਰਕਿਕਰਆ ਪੈਰਾਮੀਿਰ ਹਰ ਬੈਿ ਲਈ ਲਾਗ੍  ਿੀਤੇ ਜਾਂਦੇ ਹਨ 

ਭੋਜਨ ਦੇ ਹਰ ਬੈਿ ਨ ੰ  ਇੁੱ ਿ ਬੈਿ ਨੰਬਰ ਕਦੁੱ ਤਾ ਜਾਂਦਾ ਹੈ। ਇਹ ਨੰਬਰ ਇਸ ਕਵੁੱ ਿ ਦਰਜ ਹੈ: 

● ਸਿਾਿ ਿੰਿਰੋਲ ਬ ੁੱ ਿ (ਕਜੁੱ ਥੇ ਿੁੱਿ ੇਮਾਲ ਦੀ ਖਰੀਦ ਨੋਿ ਿੀਤੀ ਜਾਂਦੀ ਹੈ) 

● ਪਰੋਸੈਕਸੰਗ੍ ਲੌਗ੍ਬ ੁੱ ਿ (ਕਜੁੱ ਥੇ ਉਤਪਾਦਨ ਪਰਕਿਕਰਆ ਨੋਿ ਿੀਤੀ ਜਾਂਦੀ ਹ)ੈ 

● ਉਤਪਾਦ ਕਵਿਰੀ ਕਰਿਾਰਡ (ਕਜੁੱ ਥੇ ਕਵਿਰੀ ਅਤੇ ਵੰਡ ਨੋਿ ਿੀਤਾ ਕਗ੍ਆ ਹ)ੈ 

ਬੈਿ ਨੰਬਰ ਉਤਪਾਦ ਿੋਡ ਨੰਬਰ ਨਾਲ ਸਬੰਕਧਤ ਹੋਣਾ ਿਾਹੀਦਾ ਹੈ, ਜੋ ਲੇਬਲਾਂ 'ਤੇ ਛਾਕਪਆ ਕਗ੍ਆ ਹੈ। ਇਹ 

ਪਰੋਸੈਸਰ ਨ ੰ  ਵਰਤੀ ਗ੍ਈ ਿੁੱ ਿੇ ਮਾਲ ਜਾਂ ਉਤਪਾਦਨ ਪਰਕਿਕਰਆ ਕਵੁੱ ਿ ਕਿਸੇ ਬੈਿ ਕਵੁੱ ਿ ਪਾਏ ਗ੍ਏ ਕਿਸੇ ਵੀ 

ਨ ਿਸ ਦਾ ਪਤਾ ਲਗ੍ਾਉਣ ਕਵੁੱ ਿ ਮਦਦ ਿਰਦਾ ਹੈ। 
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ਅਧਧਆਇ - 4 

ਸਫਾਈ ਅਤ ੇਸੀ.ਆਈ.ਪੀ 

 

4.1 ਟੈਂਕਰ ਧੋਣਾ 

ਇਸ ਯ ਕਨਿ ਦਾ ਮ ੁੱ ਖ ਉਦੇਸ ਮਾਈਿਰੋਬਾਇਲ ਅਤੇ ਬੈਿਿੀਰੀਆ ਦੇ ਕਵਿਾਸ ਤੋਂ ਬਿਣ ਲਈ ਿੈਂਿਰਾਂ ਨ ੰ  ਅਨਲੋਡ 

ਿਰਨ ਤੋਂ ਬਾਅਦ ਜਾਂ ਦ ੁੱ ਧ ਜਾਂ ਕਿਸੇ ਹੋਰ ਡੇਅਰੀ ਸਮੁੱਗ੍ਰੀ ਨ ੰ  ਅਪਲੋਡ ਿਰਨ ਤੋਂ ਪਕਹਲਾਂ ਸਹੀ ਢੰਗ੍ ਨਾਲ 

ਸਾਫ਼ ਿਰਨਾ ਹੈ। 

ਪੜਾਅਵਾਰ ਧੋਣ ਦੀ ਕਾਰਵਾਈ: 

⮚ ਿਾਸਕਿਿ ਘੋਲ ਨ ੰ  15 ਕਮੰਿ ਲਈ (1 - 1.5%) 70 - 75°C 'ਤੇ ਸਰਿ ਲੇਿ ਿਰੋ।  
⮚ ਿਾਸਕਿਿ ਨ ੰ  ਪਾਣੀ ਨਾਲ ਫਲੁੱ ਸ ਿਰੋ। 
⮚ 15 ਕਮੰਿ ਲਈ ਗ੍ਰਮ ਪਾਣੀ ਨਾਲ ਸਰਿ ਲੇਿ ਿਰੋ। (80 – 85°C) 

⮚ ਤਾਪਮਾਨ ਨ ੰ  ਿੰਢਾ ਹੋਣ ਕਦਓ 

⮚ QA ਿਲੀਅਰੈਂਸ ਪਰਾਪਤ ਿਰੋ 

4.2  ਕਰੇਟ ਧੋਣਾ: 

ਆਮ ਤੌਰ 'ਤੇ ਬਿਸੇ ਦੀ ਸਫਾਈ ਲਈ ਅਰਧ-ਆਿੋਮੈਕਿਿ ਿਰੇਿ ਵਾਸਰ ਦੀ ਵਰਤੋਂ ਿੀਤੀ ਜਾਂਦੀ ਹੈ। 

ਵਾੁੱਸਰ ਪੜਾਵਾਂ ਕਵੁੱ ਿ ਬਿਸੇ ਸਾਫ਼ ਿਰਦਾ ਹ ੈ

ਿੋਸ ਰਕਹੰਦ-ਖ ੰ ਹਦ ਨ ੰ  ਹਿਾਉਣਾ - ਹੁੱਥੀਂ  

1. ਪਰੀ-ਕਰੰਜ 

2. ਗ੍ਰਮ ਪਾਣੀ ਅਤੇ ਿਾਸਕਿਿ ਹੁੱਲ  

3. ਅੰਤਮ ਕਰੰਜ 

4.3  ਕੁੱ ਚੇ ਦ ੁੱ ਧ ਅਤ ੇਪਰੋਸਸੈ ਦ ੁੱ ਧ ਸਟੋਰੇਜ ਟੈਂਕ ਦੀ CIP 

⮚ ਕਸਲੋ ਨ ੰ  ਲੋੜੀਂਦੇ ਪਾਣੀ ਨਾਲ ਫਲੁੱ ਸ ਿਰੋ 
⮚ ਸਾਬਣ , ਤੇਲ ਅਤੇ ਪਾਣੀ ਨਾਲ ਮੈਨਹੋਲ ਅਤ ੇਸੈਂਪਕਲੰਗ੍ ਪ ਆਇੰਿ ਦੇ ਦਰਵਾਜੇ ਨ ੰ  (ਬ ਰਸ ਨਾਲ) 

ਸਾਫ਼ ਿਰੋ। 
⮚ ਿਾਸਕਿਿ ਘੋਲ ਨ ੰ  20 ਕਮੰਿ ਲਈ (1 - 1.5%) 70 - 75°C 'ਤੇ ਸਰਿ ਲੇਿ ਿਰੋ।  
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⮚ ਿਾਸਕਿਿ ਨ ੰ  ਪਾਣੀ ਨਾਲ ਫਲੁੱ ਸ ਿਰੋ। 
⮚ 20 ਕਮੰਿ ਲਈ ਐਕਸਡ ਨਾਲ ਘ ੰ ਮਾਓ. (0.6 - 1.0%) 60 - 650 'ਤੇ 
⮚ 20 ਕਮੰਿ ਲਈ ਗ੍ਰਮ ਪਾਣੀ ਨਾਲ ਘ ੰ ਮਾਓ. (80 – 85°C) 

⮚ ਤਾਪਮਾਨ ਨ ੰ  ਿੰਢਾ ਹੋਣ ਕਦਓ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ਇੁੱ ਿ ਦੋ ਸਿੇਸਨ CIP ਸਰਿਿ  

 

4.4 ਐਫਲਐੂਟਂ ਟਰੀਟਮੈਂਟ ਪਲਾਂਟ (ETP) 

ETP 24 ਘੰਿੇ ਦੀ ਲਗ੍ਾਤਾਰ ਪਰਕਿਕਰਆ ਹੈ।ਇਹ ਇਨਲੇਿ ਦੇ ਤੌਰ ਤੇ ਸਾਰੀ ਪਰਕਿਕਰਆ ਤੋਂ ਖਤਰਨਾਿ 

ਆਊਿਲੈਿ ਲੈਂਦਾ ਹੈ, ਵਾਤਾਵਰਣ ਦੇ ਕਮਆਰ ਤੁੱ ਿ ਪਹ ੰ ਿਣ ਲਈ ਇਸਨ ੰ  ਕਤੰਨ ਪੜਾਵਾਂ (ਪਰਾਇਮਰੀ, ਸੈਿੰਡਰੀ 

ਅਤ ੇਤੀਜੇ ਪੜਾਅ) ਕਵੁੱ ਿ ਇਲਾਜ ਿਰੋ। ਪਲਾਂਿ ਦੇ ਆਉਿਲੈਿਸ ਅਰਥਾਤ ਿੋਸ ਰਕਹੰਦ-ਖ ੰ ਹਦ ਅਤੇ ਿਰੀਿਡ 

ਪਾਣੀ ਦਾ ਿਰਮਵਾਰ ਖੇਤ ਕਵੁੱ ਿ ਕਨਪਿਾਰਾ ਿੀਤਾ ਜਾਂਦਾ ਹੈ ਅਤੇ ਹਰੀ ਪੁੱਿੀ ਨ ੰ  ਕਵਿਸਤ ਿਰਨ ਲਈ ਪੌਦੇ ਕਵੁੱ ਿ 

ਕਸੰਿਾਈ ਦੇ ਉਦੇਸ ਲਈ ਵਰਕਤਆ ਜਾਂਦਾ ਹੈ। 

ਪਰਵਾਹ ਸਰੋਤ: 

1. CIP: ਿਾਸਕਿਿ ਅਤੇ ਨਾਈਕਿਰਿ ਐਕਸਡ 
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2. ਬੈਿਵਾਸ: ਪਾਣੀ 

3. ਿੈਂਿਰ ਵਾਸ: ਿਾਸਕਿਿ ਅਤੇ ਨਾਈਕਿਰਿ ਐਕਸਡ 

4. ਬੋਇਲਰ: ਪਾਣੀ 

5. ਿੈਰੇਿ ਵਾਸ: ਿਾਸਕਿਿ 

ETP ਕਿੰ ਮਕਾਜ ਦਾ ਪੜਾਅਵਾਰ ਵਰਣਨ: 

1) ਸਿਰੀਨ ਿੈਂਬਰ: ਪਲਾਂਿ ਤੋਂ ਿੁੱ ਿਾ ਗੰ੍ਦਾ ਪਾਣੀ ਸਿਰੀਨ ਿੈਂਬਰ ਦ ਆਰਾ ਪਰਾਪਤ ਿੀਤਾ ਜਾਂਦਾ ਹੈ ਅਤੇ 

ਮ ਅੁੱ ਤਲ ਿੀਤੇ ਿਣਾਂ ਨ ੰ  ਇੁੱ ਥੇ ਹਿਾ ਕਦੁੱ ਤਾ ਜਾਂਦਾ ਹੈ। 

2) ਸੰਗ੍ਰਕਹ ਅਤੇ ਬਰਾਬਰੀ ਵਾਲਾ ਿੈਂਿ: ਸਿਰੀਕਨੰਗ੍ ਤੋਂ ਬਾਅਦ ਗੰ੍ਦਾ ਇਿੁੱਿਾ ਿਰਨ ਅਤੇ ਬਰਾਬਰੀ ਵਾਲੇ 

ਿੈਂਿ ਕਵੁੱ ਿ ਦਾਖਲ ਹ ੰ ਦਾ ਹ,ੈ ਕਜੁੱ ਥੇ ਇਸਨ ੰ  ਹਾਈਡਰੋਿਲੋਕਰਿ ਐਕਸਡ ਨਾਲ ਕਨਰਪੁੱਖ ਿੀਤਾ ਜਾਂਦਾ ਹੈ 

ਅਤੇ ਗੰ੍ਦੇ ਪਾਣੀ ਨ ੰ  ਇਿੋ ਕਜਹਾ ਬਣਾਇਆ ਜਾਂਦਾ ਹੈ। 

3) ਹੋਲਕਡੰਗ੍ ਿੈਂਿ: ਇਸਦਾ ਮਤਲਬ ਕਸਰਫ ਸਿੋਰੇਜ ਲਈ ਹ ੰ ਦਾ ਹੈ ਜਦੋਂ CIP ਦੌਰਾਨ ਪਲਾਂਿ ਤੋਂ ਕਜਆਦਾ 

ਮਾਤਰਾ ਕਵੁੱ ਿ ਗੰ੍ਦਾ ਪਾਣੀ ਛੁੱ ਕਡਆ ਜਾਂਦਾ ਹ ੈ

4) ਕਡਸੋਲਵਡ ਏਅਰ ਫਲੋਿੇਸਨ (DAF): ਇੁੱ ਥੇ ਸੰਗ੍ਰਕਹ ਅਤੇ ਬਰਾਬਰੀ ਵਾਲੇ ਿੈਂਿ ਤੋਂ ਕਨਰਪੁੱਖ ਪਾਣੀ 

ਪਰਾਪਤ ਹ ੰ ਦਾ ਹ ੈਅਤੇ ਅਲਮੀਨੀਅਮ ਸਲਫੇਿ (ਇੁੱ ਿ ਗ੍ੈਰ-ਫੈਕਰਿ ਐਲਮ) ਜੋਕੜਆ ਜਾਂਦਾ ਹੈ। ਮ ਅੁੱ ਤਲ 

ਅਤੇ emulsified ਿੋਸ ਇੁੱ ਥੇ ਵੁੱ ਖ ਿੀਤਾ ਕਗ੍ਆ ਹੈ. 

5) ਬਫਰ ਿੈਂਿ: ਇਹ ਇੁੱ ਿ ਓਵਰ ਫਲਾ ਸਿੋਰੇਜ ਿੈਂਿ ਹੈ 

6) ਅਪ ਬਲੋ ਐਨੇਰੋਕਬਿ ਸਸਪੈਂਡਡ ਸਲੁੱ ਜ ਬਲੈਂਿੇਿ (UASSB) ਕਰਐਿਿਰ (I&II): ਇਸ ਿੈਂਿ ਦੀ ਿ ੁੱ ਲ 

ਮਾਤਰਾ ਦਾ 12% ਤੋਂ 15% ਬਾਇਓਮਾਸ ਨਾਲ ਭਕਰਆ ਹੋਇਆ ਹੈ। ਇਹ ਿੈਂਿ ਦੇ ਹੇਿਾਂ ਤੋਂ DAF ਤੋਂ 

ਗੰ੍ਦਾ ਪਾਣੀ ਪਰਾਪਤ ਿਰਦਾ ਹ।ੈ ਇੁੱ ਥੇ ਦੋ ਤਰਹਾਂ ਦੇ ਬੈਿਿੀਰੀਆ ਮੌਜ ਦ ਹਨ। 

a. ਐਸੀਿੋਜੇਨੇਕਸਸ: - ਇਹ ਵੁੱ ਡੀ ਲੜੀ ਦੇ ਅਣ  ਨ ੰ  ਛੋਿੇ ਿੇਨ ਅਣ  ਕਵੁੱ ਿ ਬਦਲਦਾ ਹੈ ਅਤੇ ਅਮੀਨੋ 

ਐਕਸਡ ਪੈਦਾ ਿਰਦਾ ਹੈ। 

b. ਕਮਥੇਨੋਜੇਨੇਕਸਸ: - ਇਹ ਮੀਥੇਨ ਗ੍ੈਸ ਕਵੁੱ ਿ ਬਦਲਦਾ ਹੈ, ਅਤੇ ਇਸਲਈ ਜੈਕਵਿ ਲੋਡ ਘਿਦਾ ਹ ੈ
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7) ਹੌਪਰ ਤਲ ਿੈਂਿ: ਇਹ ਕਸਰਫ਼ ਇੁੱ ਿ ਿੈਂਿ ਹੈ ਜੋ ਯ ਏਐਸਐਸਬੀਆਰ ਤੋਂ ਬਿ ੇਹੋਏ ਰੋਗ੍ਾਣ ਆਂ ਨ ੰ  

ਕਨਯੰਤਕਰਤ ਿਰਦਾ ਹੈ ਅਤੇ ਇਸਨ ੰ  ਦ ਬਾਰਾ ਮ ੜ ਪਰਸਾਕਰਤ ਿਰਦਾ ਹੈ। 

8) ਏਰੇਸਨ ਿੈਂਿ: ਇਸ ਿੈਂਿ ਕਵੁੱ ਿ ਐਰੋਕਬਿ ਰੋਗ੍ਾਣ  ਕਵਿਕਸਤ ਹ ੰ ਦੇ ਹਨ 

9) Lamella clarifier: ਇਹ ਿੋਸ ਕਨਪਿਾਰੇ ਦੇ ਉਦੇਸ ਲਈ ਵਰਕਤਆ ਜਾਂਦਾ ਹੈ ਭਾਵ, ਇੁੱ ਥੇ ਿੋਸ ਤਰਲ 

ਵੁੱ ਖਰਾ ਹ ੰ ਦਾ ਹ।ੈ  

10) ਸੈਿੰਡਰੀ ਸਪਸਿੀਿਰਨ: ਇੁੱ ਥੇ ਏਰੋਕਬਿ ਿਲਿਰ ਦਾ ਕਨਪਿਾਰਾ ਿੀਤਾ ਜਾਂਦਾ ਹੈ ਅਤੇ ਮਾਤਰਾ ਨ ੰ  

ਿਾਇਮ ਰੁੱ ਖਣ ਲਈ ਦ ਬਾਰਾ ਏਰੇਸਨ ਿੈਂਿ ਕਵੁੱ ਿ ਘ ੰ ਮਾਇਆ ਜਾਂਦਾ ਹੈ। 

11) ਿਰੀਕਿਡ ਵਾਿਰ ਿੈਂਿ: ਇੁੱ ਥੇ ਸੈਿੰਡਰੀ ਿਲੈਰੀਫਾਇਰ ਜਾਂ ਲੈਮੇਲਾ ਿਲੈਰੀਫਾਇਰ ਤੋਂ ਿਰੀਕਿਡ ਪਾਣੀ 

ਇਿੁੱਿਾ ਿੀਤਾ ਜਾਂਦਾ ਹੈ।  

ਪਲਾਂਟ ਦੀ ਕਾਰਗ ਜਾਰੀ ਅਤੇ ਧਨਗਰਾਨੀ: 

⮚ ਕਰਿਾਰਡ ਦੀ ਸਾਂਭ-ਸੰਭਾਲ ਅਤੇ ਗੰ੍ਦੇ ਨਮ ਨੇ ਦਾ ਕਵਸਲੇਸਣ ਿਰਨ ਵਾਲੇ ਕਨਯਮਤ ਕਨਗ੍ਰਾਨੀ 

ਪਰੋਗ੍ਰਾਮ ਨ ੰ  ਪ ਰਾ ਿਰੋ। 

⮚ ETP ਸਹਾਇਿਾਂ ਨ ੰ  ਕਵਸਲੇਸਣ ਲਈ ETP ਇੰਿਾਰਜ ਦੀ ਮੌਜ ਦਗ੍ੀ ਕਵੁੱ ਿ ਇਲਾਜ ਪਰਣਾਲੀ ਦੇ ਵੁੱ ਖ-ਵੁੱ ਖ 

ਪੜਾਵਾਂ 'ਤੇ ਨਮ ਨੇ ਇਿੁੱ ਿੇ ਿਰਨੇ ਪੈਂਦੇ ਹਨ। 

⮚ ETP ਇੰਿਾਰਜ ਨ ੰ  ਕਵਸਲੇਸਣ ਿਰਨਾ ਪੈਂਦਾ ਹੈ ਅਤੇ ਨਤੀਜਾ ਕਰਿਾਰਡ ਿਰਨਾ ਪੈਂਦਾ ਹੈ ਅਤੇ ਨਤੀਜੇ 

ਦੀ ਕਰਪੋਰਿ EHS-ਇੰਜੀਨੀਅਰ ਅਤੇ EHS-ਅਕਧਿਾਰੀ ਨ ੰ  ਵੀ ਿਰਨੀ ਪੈਂਦੀ ਹੈ। EHS-ਇੰਜੀਨੀਅਰ 

ਅਤੇ EHS-ਅਕਧਿਾਰੀ ਦੋਵੇਂ ਪਰਯੋਗ੍ਸਾਲਾ ਕਵਸਲੇਸਣ ਕਰਪੋਰਿ ਦੇ ਅਧਾਰ 'ਤੇ ਪਲਾਂਿ ਦੀ ਿਾਰਗ੍ ਜਾਰੀ 

ਦਾ ਮ ਲਾਂਿਣ ਿਰਨਗ੍ੇ ਅਤੇ ETP ਇੰਿਾਰਜ ਅਤੇ ਸਹਾਇਿਾਂ ਨ ੰ  ਆਮ ਨਾਲੋਂ  ਕਿਸੇ ਵੀ ਭਿਿਣ ਦੀ 

ਸਕਥਤੀ ਕਵੁੱ ਿ ਿੀਤੀ ਜਾਣ ਵਾਲੀ ਿਾਰਵਾਈ ਬਾਰੇ ਹਦਾਇਤ ਿਰਨਗ੍ੇ। 

⮚ ਇਲਾਜ ਿੀਤੇ ਗੰ੍ਦੇ ਪਾਣੀ ਦਾ ਰੋਜਾਨਾ ਅਧਾਰ 'ਤੇ ਕਵਸਲੇਸਣ ਿੀਤਾ ਜਾਣਾ ਿਾਹੀਦਾ ਹੈ ਅਤੇ ਨਤੀਜੇ 

ਦਰਜ ਿੀਤੇ ਜਾਂਦੇ ਹਨ 

ਵਾਤਾਵਰਣ ਪਰਬਿੰ ਧਨ ਪਰਣਾਲੀ (EMS): ਲਾਗੂ ਕਰਨਾ ਅਤੇ ਸਿੰ ਚਾਲਨ: 
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2. ਪੁੱਧਰ-1: EMS ਮੈਨ ਅਲ; EMS ਦੇ ਮ ੁੱ ਖ ਤੁੱ ਤਾਂ ਅਤੇ ਉਹਨਾਂ ਦੇ ਪਰਸਪਰ ਪਰਭਾਵ ਦਾ ਵਰਣਨ 

ਿਰਦਾ ਹੈ। ਇਹ ISO 14001-2004 ਮੈਨ ਅਲ ਦੇ ਅਨ ਸਾਰ EMS ਕਵੁੱ ਿ ਵਰਤੇ ਗ੍ਏ ਦਸਤਾਵੇਜ ਦ ੇ

ਢਾਂਿ ੇਦੀ ਰ ਪਰੇਖਾ ਕਦੰਦਾ ਹ ੈਅਤੇ ਪਰਕਿਕਰਆਵਾਂ ਦਾ ਕਵਸਕਤਰਤ ਰ ਪ ਕਵੁੱ ਿ ਵਰਣਨ ਿਰਦਾ ਹੈ ਕਿ 

ISO 14001-2004 ਦੀਆਂ ਵੁੱ ਖ-ਵੁੱ ਖ ਲੋੜਾਂ ਨ ੰ  ਕਿਵੇਂ ਲਾਗ੍  ਿੀਤਾ ਜਾਂਦਾ ਹੈ। 

3. ਪੁੱਧਰ-2: ਦਸਤਾਵੇਜ; ਭਰੇ ਹੋਏ ਫਾਰਮੈਿ ਜੋ ਵਾਤਾਵਰਣ ਨ ੰ  ਪਰਭਾਕਵਤ ਿਰਨ ਵਾਲੇ ਡੇਿਾ ਨ ੰ  ਪਰਦਾਨ 

ਿਰਦੇ ਹਨ। ਸਾਬਿਾ - ਸੰਿਾਲਨ ਕਨਯੰਤਰਣ ਪਰਕਿਕਰਆ, ਵਾਤਾਵਰਣ ਪਰਬੰਧਨ ਪਰੋਗ੍ਰਾਮ, 

ਸੰਿਿਿਾਲੀਨ ਪਰਕਿਕਰਆਵਾਂ, ਕਨਗ੍ਰਾਨੀ ਅਤੇ ਪਰਬੰਧਨ ਯੋਜਨਾਵਾਂ, ਕਸਖਲਾਈ ਯੋਜਨਾ ਆਕਦ। 

4. ਲੈਵਲ-3: ਫਾਰਮੈਿ; ਵਾਤਾਵਰਣ ਨ ੰ  ਪਰਭਾਕਵਤ ਿਰਨ ਵਾਲੇ ਡੇਿਾ ਨ ੰ  ਕਰਿਾਰਡ ਿਰਨ ਅਤ ੇ

ਪਹ ੰ ਿਾਉਣ ਲਈ ਵਰਕਤਆ ਜਾਂਦਾ ਹੈ। 


