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ಅಧ್ಯಯ ಯ 1 

ಪರಿಚಯ 

 

1.1 ಪರಿಚಯ 

 ರ್ಜಕ್ (ರ್ಚಕ್) ಒಣ ಸಿಹಿ ತಿಂಡಿ ಅಥವಾ ಕ್ಡಲೆಕಾಯಿ ಅಥವಾ ಎಳುು  ಮತ್ತತ  

ಬೆಲಿದಿಂದ ಮಾಡಿದ ಮಿಠಾಯಿಯಾಗಿದೆ. ಈ ಮಿಠಾಯಿ ಉತತ ರ-ಮಧಾ  ಭಾರತದಲಿ್ಲ  

ಹುಟಿಟ ಕ್ಂಡ ಪರ ಸಿದಧ ವಾಗಿದೆ. ಈ ಒಣ ಸಿಹಿ ತಿಂಡಿ ಪ್ಲಕ್ವಿಧಾನರ್ಳಲಿ್ಲ  ಸವ ಲಪ  

ಬದಲಾವಣೆಯಂದಿಗೆ ಭಾರತದ್ಯದಾ ಂತ ಬಹಳ ಜನಪಿರ ಯವಾಗಿದೆ ಮತ್ತತ  ಮುಖಾ ವಾಗಿ 

ವಿವಿಧ ಹೆಸರುರ್ಳಂದಿಗೆ ಗುರುತಿಸಲಪ ಟಿಟ ದೆ.  

 ಉತತ ರ ಭಾರತದ ಪರ ದೇಶ್ರ್ಳಲಿ್ಲ , ವಿಶೇಷವಾಗಿ ಬಹಾರ ಮತ್ತತ  ಉತತ ರ ಪರ ದೇಶ್ದಲಿ್ಲ , 

ಈ ಸಿಹಿಯನೆು  ಲಯಾಾ  ಪಟಿಟ  ಎಂದು ಕ್ರೆಯಲಾಗುತತ ದೆ. ಭಾರತದ ಸಿಂಧ್ ಮತ್ತತ  ಸಿಂಧಿ 

ಪರ ದೇಶ್ರ್ಳಲಿ್ಲ  ಇದನೆು  ಲೇಯೆ ಅಥವಾ ಲೈ ಎಂದು ಕ್ರೆಯಲಾಗುತತ ದೆ ಮತ್ತತ  ಇತರ ಉತತ ರ 

ಭಾರತದ ರಾಜಾ ರ್ಳಲಿ್ಲ  ಇದನೆು  ರ್ಜಕ್ ಅಥವಾ ಮರಂಡಾ ಎಂದೂ ಕ್ರೆಯಲಾಗುತತ ದೆ. 

ಪಶಿ್ಚ ಮ ಬಂಗಾಳ ಮತ್ತತ  ಇತರ ಬಂಗಾಳಿ ಮಾತನಾಡುವ ಪರ ದೇಶ್ರ್ಳಲಿ್ಲ  ಇದನೆು  ಗುರ್ 

ಬಾದಮ್ ಎಂದು ಕ್ರೆಯಲಾಗುತತ ದೆ. ದಕ್ಕಾ ಣ ಭಾರತದ ರಾಜಾ ರ್ಳಾದ ತೆಲಂಗಾಣ ಮತ್ತತ  

ಆಂಧರ ಪರ ದೇಶ್ದಲಿ್ಲ  ಇದನೆು  ಪಲಿ್ಲ  ಪಟಿಟ  ಎಂದು ಕ್ರೆಯಲಾಗುತತ ದೆ. ಕೇರಳದಲಿ್ಲ  ಇದನೆು  

ಕ್ಪಪ ಲಂಡಿ ಮುತೆತ ೈ ಎಂದು ಕ್ರೆಯಲಾಗುತತ ದೆ  

ಪರ ಸ್ತತ ತ ದಿನರ್ಳಲಿ್ಲ  ದೇಶ್ದ ವಿವಿಧ ಭಾರ್ರ್ಳಲಿ್ಲ  ವಿವಿಧ ಮಾಪಗಡಿಸಿದ ರ್ಜಕ್ ಅನೆು  

ತಯಾರಿಸಲಾಗುತತ ದೆ. ಉದ್ಯಹರಣೆ- ಕಾಜು ಟಿಲ್ ರ್ಜಕ್, ಪಿಸ್ವತ  ರ್ಜುವಾಕ್, ಗುಣಿಮಲ್ 

ರ್ಜಕ್ ಇತ್ಪಾ ದಿ. 

ಈ ಉತಪ ನೆ , ರ್ಜಕ್ ಭಾರತಿೋಯ ಆಹಾರ ಸಂಹಿತೆಯ ಅಡಿಯಲಿ್ಲ  ಮಿಠಾಯಿ ಉತಪ ನೆ ದ (5.2) 

ಅಡಿಯಲಿ್ಲ  ಬರುತತ ದೆ. 

 

1.2    ಗಜಕ್ನ ಸಂಪರ ದಾಯಿಕ ವಿಧಗಳು/ವೈವಿಧಯ ಗಳು 

ವಿಧಗಳು/ವೈವಿಧಯ ತೆ ಗುಣಲಕ್ಷಣಗಳು 

ಗುಡ್-ಟಿಲ್ ಗಜಕ್ ಮುಖಾ ವಾಗಿ ಬೆಲಿ -ಎಳುು  ಬೋಜರ್ಳಂದಿಗೆ ತಯಾರಿಸಲಾಗುತತ ದೆ. 

ಟಿಲ್-ರೇವಡಿ ರ್ಜಕ್ ಮುಖಾ ವಾಗಿ ಎಳುು  ಬೋಜರ್ಳಂದಿಗೆ ಬೆಲಿದಂದಿಗೆ 

ತಯಾರಿಸಲಾಗುತತ ದೆ. 

ಕ್ಡಲೆ-ಬೆಲಿ  ರ್ಜಕ್ ಮುಖಾ ವಾಗಿ ಬೆಲಿ -ಕ್ಡಲೆಕಾಯಿಯಂದಿಗೆ ತಯಾರಿಸಲಾಗುತತ ದೆ. 

ತಿಳ್ ಮಾವ ರ್ಜಕ್ ಮುಖಾ ವಾಗಿ ಸಕ್ಕ ರೆ, ಮಾವಾ ಮತ್ತತ  ಎಳುು  ಬೋಜರ್ಳಂದಿಗೆ 

ತಯಾರಿಸಲಾಗುತತ ದೆ. 
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ಅಧ್ಯಯ ಯ 2 

ಸಂಸ್ಕ ರಣೆ ಮತ್ತು  ಯಂತ್ರ ೋಪಕರಣಗಳು 

ಗಜಕ್ ಪರ ಕ್ರರ ಯೆಯ ಸಮಾನಯ  ಹರಿವಿನ ಚ್ಚರ್ಟವ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ಫಿ್ೋ ಚ್ಚರ್ಟವ (ಎ): ಗಜಕ್ ಸಂಸ್ಕ ರಣೆಯ ಸಮಾನಯ  ಫಿ್ೋ ಚ್ಚರ್ಟವ 

 

 

ಕ್ಚಿಾ  ಸ್ವಮಗಿರ ಯನೆು  ಸಿವ ೋಕ್ರಿಸ್ತವುದು  

ಕ್ಚಿಾ  ವಸ್ತತ ರ್ಳ ಶುಚಿಗೊಳಿಸ್ತವಿಕೆ ಮತ್ತತ  

ವಿಂರ್ಡಣೆ 

ಕ್ಡಲೆಕಾಳು/ಎಳುು  ಹುರಿಯುವುದು 

ಕ್ಡಲೆಕಾಳು/ಎಳು ನೆು  ಒರಟಾಗಿ 

ರುಬ್ಬು ವುದು 

ಬೆಲಿದ ಸಿರಪ್ ಅನೆು  ಅರ್ತಾ ವಾದ 

ಸೆಿ ರತೆಗೆ ಸಿದಧ ಪಡಿಸ್ತವುದು 

ಒರಟಾಗಿ ರುಬು ದ ಎಳುು /ಕ್ಡಲೆಬೋಜ 

ಅಥವಾ ಸಂಪೂಣಗ ಬೆಲಿದ 

ಸಿರಪ್/ಸಕ್ಕ ರೆ ಪ್ಲಕ್ದಂದಿಗೆ ಮಿಶ್ರ ಣ 

ಮಾಡುವುದು 

ಗಿರ ೋಸ ಮಾಡಿದ ಕಿ್ಕೋನ್ ಮೇಲೆಮ ೈಯಲಿ್ಲ  ಮಿಶ್ರ ಣವನೆು  

ಸಮವಾಗಿ ಹರಡಿ ಕ್ಟಟ ರ್ ಸಹಾಯದಿಂದ ಕ್ತತ ರಿಸ್ತವುದು 

ಪ್ಲಾ ಕ್ಕಂಗ್ ಮತ್ತತ  ಸಂರ್ರ ಹಣೆ 

ಎಲಾಸಿಟ ಕ್ ಸಿರಪ್ ಹಿಟಟ ನೆು  

ಎಳೆಯುವುದು ಮತ್ತತ  ವಿಸತ ರಿಸ್ತವುದು 
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2.2 ವಿವಿಧ ರಿೋತಿಯ ಗಜಕ್ ಸಂಸ್ಕ ರಣೆ 

 

2.2.1 ಬೆಲಿದ್ ಎಳುು  ಗಜಕ್ (ಗುಡ್ ಟಿಲ್ ಗಜಕ್) 

 ಈ ಉತಪ ನೆ ವು ಎಳುು  ಬೋಜರ್ಳು, ಬೆಲಿ , ತ್ತಪಪ  / ಸಸಾ ಜನಾ  ಎಣೆೆ ಯಿಂದ 

ಮಾಡಲಪ ಟಿಟ ದೆ. 

2.2.1.A. ಪದಾಥವಗಳು 

  2.2.1.A.i- ಎಳ್ಳು ನ ಬೋಜಗಳು 

 ಮಾನಾ  ಎಫ್ಎಸಎಸಎಐ ಪರವಾನಗಿ ಹಂದಿರುವ ಪೂರೈಕೆದ್ಯರರಿಂದ 

ಸಂಪೂಣಗ ಮಾಗಿದ ಎಳಿು ನ ಬೋಜರ್ಳ ಉತತ ಮ ಗುಣಮಟಟ ವನೆು  ಪಡೆಯಲಾಗಿದೆ. ಇದು 

ಟಿಲ್ (ಸೆಸಮಮ್ ಇಂಡಿಕ್ಮ್) ಬಳಿ ಶುದಧ  ಮತ್ತತ  ಸವ ಸೆ  ಬೋಜರ್ಳಾಗಿರಬೇಕ. ಇದು 

ರಾಸಿಡಿಟಿ, ಇತರ ಅನಾ  ವಸ್ತತ ರ್ಳಿಂದ ಮುಕ್ತ ವಾಗಿರಬೇಕ. 

 2.2.1.A.ii – ಬೆಲಿ  

 ಗುರ್ ಅಥವಾ ಬೆಲಿ  ಎಂದರೆ ಕ್ಬು ನಿಂದ ಹಿಂಡಿದ ರಸವನೆು  ಕದಿಸಿ ಅಥವಾ 

ಸಂಸಕ ರಿಸಿ ಪಡೆಯುವ ಉತಪ ನೆ . ಇದು ಆರೋರ್ಾ ಕೆಕ  ಹಾನಿಕಾರಕ್ ವಸ್ತತ ರ್ಳಿಂದ 

ಮುಕ್ತ ವಾಗಿರಬೇಕ ಮತ್ತತ  ಒಣ ತೂಕ್ದ ಆಧಾರದ ಮೇಲೆ ಕೆಳಗಿನ ವಿಶಿ್ೋಷಣಾತಮ ಕ್ 

ಮಾನದಂಡರ್ಳಿಗೆ ಅನುಗುಣವಾಗಿರಬೇಕ:- 

ಒಟ್ಟಟ  ಸಕ್ಕ ರೆರ್ಳನೆು  ವಿಲೋಮ ಸಕ್ಕ ರೆ 

ಎಂದು ವಾ ಕ್ತ ಪಡಿಸಲಾಗುತತ ದೆ 

90 ಪರ ತಿಶ್ತಕ್ಕಕ ಂತ ಕ್ಡಿಮೆಯಿಲಿ  ಮತ್ತತ  

ಸ್ತಕ್ರ ೋಸಗಿಂತ ಕ್ಡಿಮೆಯಿಲಿ  

ನಿೋರಿನಲಿ್ಲ  ಕ್ರರ್ದ ಬಾಹಾ  ವಸ್ತತ  60 ರಷ್ಟಟ  

ಒಟ್ಟಟ  ಬೂದಿ 2% ಕ್ಕಕ ಂತ ಹೆಚಿಿ ಲಿ  

ಹೈಡ್ರ ೋಕಿ್ೋರಿಕ್ ಆಮಿದಲಿ್ಲ  (ಎಚಸಿಎಲ್) 

ಕ್ರರ್ದ ಬೂದಿ 

6% ಕ್ಕಕ ಂತ ಹೆಚಿಿ ಲಿ  

 

 ಗುರ್ ಅಥವಾ ಬೆಲಿವು ದರ ವ ಅಥವಾ ಅರೆ ದರ ವ ವಿಧವನೆು  ಹರತ್ತಪಡಿಸಿ 10% 

ಕ್ಕಕ ಂತ ಹೆಚಿ್ಚ  ತೇವಾಂಶ್ವನೆು  ಹಂದಿರಬಾರದು. ಸೋಡಿಯಂ ಬೈಕಾಬಗನೇಟ್, 

ಸಪ ಷ್ಟಟ ೋಕ್ರಣ ಉದೆದ ೋಶ್ರ್ಳಿಗಾಗಿ ಬಳಸಿದರೆ, ಆಹಾರ ದರ್ಜಗಯ ಗುಣಮಟಟ ದ್ಯದ ಗಿರಬೇಕ. 

2.2.1.B. ಪರ ಕ್ರರ ಯೆಗೊಳ್ಳಸ್ಲಾಗುತಿು ದೆ  
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ಕ್ಚಿಾ  ಪದ್ಯಥಗವನೆು  

ಪಡೆಯುವುದು (ಬಳಿ ಎಳುು , ಬೆಲಿ , 

ಸಂಸಕ ರಿಸಿದ ಸಸಾ ಜನಾ  ಎಣೆೆ  

(ಹಚಿ ಲು ಮಾತರ )) 

 

ಸವ ಚಛ ಗೊಳಿಸ್ತವಿಕೆ ಮತ್ತತ  ವಿಂರ್ಡಣೆ: 

ಬಳಿ ಎಳಿು ನ ಬೋಜರ್ಳನೆು  

ಹಸತ ಚಾಲ್ಲತವಾಗಿ ಅಥವಾ ಬಿ್ೋವರ್ 

/ ಜರಡಿ ಸಹಾಯದಿಂದ ಯಾವುದೇ 

ಬಾಹಾ  ವಸ್ತತ ರ್ಳನೆು  ತೆಗೆದುಹಾಕ್ಲು 

ಸವ ಚಛ ಗೊಳಿಸಲಾಗುತತ ದೆ ಮತ್ತತ  

ವಿಂರ್ಡಿಸಲಾಗುತತ ದೆ. 

ಬೆಲಿವನೆು  ಸವ ಚಛ ಗೊಳಿಸಲಾಗುತತ ದೆ 

ಮತ್ತತ  ಬಾಹಾ  ವಸ್ತತ ರ್ಳಿಗೆ 

ದೃಷ್ಟಟ ಗೊೋಚರವಾಗಿ 

ಪರಿಶ್ಚೋಲ್ಲಸಲಾಗುತತ ದೆ 

 

 

ಹುರಿಯುವುದು: ಬಳಿ ಎಳು ನೆು  

ರೋಸಟ ನಗಲಿ್ಲ  ಹುರಿಯಲಾಗುತತ ದೆ. 

ಯಾವುದೇ ತೈಲವನೆು  

ಸೇರಿಸಲಾರ್ಲಿ . ಇದು ಡೆರ ೈ ರೋಸಟ  

ಆಗಿರುತತ ದೆ. 

 

ಸಿರಪ್ ತಯಾರಿಕೆ: ನಂತರ ಬೆಲ್ಲ 

ಮತ್ತತ  ಸವ ಲಪ  ಪರ ಮಾಣದ ನಿೋರನೆು  

ಸೇರಿಸಲಾಗುತತ ದೆ, ಬೆಲಿವನೆು  

ಕ್ರಗಿಸಿದ ನಂತರ ಅದನೆು  ಪರದೆಯ 

ಜಾಲರಿಯ ಮೂಲಕ್ 

ರವಾನಿಸಲಾಗುತತ ದೆ ಇದರಿಂದ 

ಕ್ಲಮ ಶ್ರ್ಳನೆು  ತೆಗೆದುಹಾಕ್ಲಾಗುತತ ದೆ 

ಮತ್ತತ  ನಂತರ ಈ ಸಿರಪ್ ಅನೆು  

ಅರ್ತಾ ವಿರುವ ಸೆಿ ರತೆಯಲಿ್ಲ  

ತಯಾರಿಸಲು ಬೇಯಿಸಲಾಗುತತ ದೆ. 

ಬೆಲಿಕಾಕ ಗಿ ಹನಿ ಪರಿೋಕೆಾ ಯನೆು  

ನಡೆಸಲಾಗುತತ ದೆ, ಇದರಿಂದ 
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ಅರ್ತಾ ವಿರುವ ಸೆಿ ರತೆ ಬೆಲಿದ 

ಪ್ಲಕ್ವನೆು  ಪಡೆಯಲಾಗುತತ ದೆ 

(ಅಂತಿಮ ಸೆಿ ರತೆ ನಿೋರಿನಲಿ್ಲ  ಇಳಿದ 

ನಂತರ ಕರುಕ್ಲು ಇರಬೇಕ). 

ಸೂಚನೆ: ಸಿರಪ್ ಸ್ತಡುವುದನೆು  

ತಪಿಪ ಸಲು ನಿರಂತರ ಬೆರೆಸ್ತವಿಕೆ 

ಅರ್ತಾ ವಿದೆ. 

 

 

ವಿಶ್ರ ಂತಿ ಅವಧಿಯು ಪೂಣಗಗೊಂಡ 

ನಂತರ ಮತ್ತತ  ಸಿರಪ್ನ 

ತ್ಪಪಮಾನವು ಕೆಳಕೆಕ  ಇಳಿದ ನಂತರ 

ಅದನೆು  ಎಳೆಯಲಾಗುತತ ದೆ ಮತ್ತತ  

ಟಾಾ ಫಿ ಪುಲಿರ್ ಯಂತರ ದಲಿ್ಲ  

ವಿಸತ ರಿಸಲಾಗುತತ ದೆ. 

 

 

ನಂತರ ಎಳೆದ ಮಿಶ್ರ ಣವನೆು  ನಂತರ 

ಹುರಿದ ಎಳುು  ಬೋಜರ್ಳಂದಿಗೆ 

ಬಿೆಂಡರ್ / ಲೇಪನ ಯಂತರ ದಲಿ್ಲ  

ಬೆರೆಸಲಾಗುತತ ದೆ, ಇದರಿಂದ ಎಳುು  

ಬೆಲಿದ ಪ್ಲಕ್ದಂದಿಗೆ 

ಮಿಶ್ರ ಣವಾಗುತತ ದೆ. 
 

ನಂತರ ದಪ್ಪ ಹಾಳೆಯನೆು  ಶ್ಚೋಟ್ 

ತಯಾರಕ್ರಿಂದ ಅಥವಾ 

ಹಸತ ಚಾಲ್ಲತವಾಗಿ ಮಿಶ್ರ ಣವನೆು  

ತಣೆ ಗಾಗುವ ಮೊದಲು 

ತಯಾರಿಸಲಾಗುತತ ದೆ ಮತ್ತತ  ನಂತರ 

ಹಾಳೆಯನೆು  ಚದರ ಅಥವಾ 

ಆಯತ್ಪಕಾರದ ತ್ತಂಡುರ್ಳಾಗಿ 

ಕ್ಟಟ ರ್ ಸಹಾಯದಿಂದ 

ಕ್ತತ ರಿಸಲಾಗುತತ ದೆ. 
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ರ್ಜಕ್ ತಣೆ ಗಾದ ನಂತರ, ಪ್ಲಾ ಕ್ಕಂಗ್ 

ಮಾಡಲಾಗುತತ ದೆ ಮತ್ತತ  

ಉತಪ ನೆ ರ್ಳನೆು  ಸವ ಚಛ  ಮತ್ತತ  ಶುಷಕ  

ಸೆ ಳದಲಿ್ಲ  ಸಂರ್ರ ಹಿಸಲಾಗುತತ ದೆ. 

 

 

2.2.2 ಟಿಲ್ ರೇವಡಿ ಗಜಕ್   

 ಈ ಉತಪ ನೆ ವು ಎಳುು  ಬೋಜರ್ಳು, ಬೆಲಿ  / ಸಕ್ಕ ರೆ, ತ್ತಪಪ  / ಸಸಾ ಜನಾ  ಎಣೆೆ ಯಿಂದ 

ಮಾಡಲಪ ಟಿಟ ದೆ. ಸಕ್ಕ ರೆ ಸ್ವಮಾನಾ  ಸಕ್ಕ ರೆ ಅಥವಾ ಸಂಸಕ ರಿಸಿದ ಸಕ್ಕ ರೆಯಾಗಿರಬಹುದು. 

ಸಂಪೂಣಗ ಸಕ್ಕ ರೆ ಅಥವಾ ಬೆಲಿವನೆು  ಬಳಸ್ತವ ಬದಲು ಸಕ್ಕ ರೆ ಮತ್ತತ  ಬೆಲಿವನೆು  1: 1 

ಅನುಪ್ಲತದಲಿ್ಲ  ಬಳಸಬಹುದು. 

2.2.2.A. ಪದಾಥವಗಳು 

 2.2.2.A.i- ಎಳುು  

 ಮಾನಾ  ಎಫ್ಎಸಎಸಎಐ ಪರವಾನಗಿ ಹಂದಿರುವ ಪೂರೈಕೆದ್ಯರರಿಂದ 

ಸಂಪೂಣಗ ಮಾಗಿದ ಎಳಿು ನ ಬೋಜರ್ಳ ಉತತ ಮ ಗುಣಮಟಟ ವನೆು  ಪಡೆಯಲಾಗಿದೆ. ಇದು 

ಟಿಲ್ (ಸೆಸಮಮ್ ಇಂಡಿಕ್ಮ್) ಬಳಿ ಶುದಧ  ಮತ್ತತ  ಸವ ಸೆ  ಬೋಜರ್ಳಾಗಿರಬೇಕ. ಇದು 

ರಾಸಿಡಿಟಿ, ಇತರ ಅನಾ  ವಸ್ತತ ರ್ಳಿಂದ ಮುಕ್ತ ವಾಗಿರಬೇಕ. 

2.2.2.A.ii – ಬೆಲಿ  

 ಗುರ್ ಅಥವಾ ಬೆಲಿ  ಎಂದರೆ ಕ್ಬು ನಿಂದ ಹಿಂಡಿದ ರಸವನೆು  ಕದಿಸಿ ಅಥವಾ 

ಸಂಸಕ ರಿಸಿ ಪಡೆಯುವ ಉತಪ ನೆ . ಇದು ಆರೋರ್ಾ ಕೆಕ  ಹಾನಿಕಾರಕ್ ವಸ್ತತ ರ್ಳಿಂದ 

ಮುಕ್ತ ವಾಗಿರಬೇಕ ಮತ್ತತ  ಒಣ ತೂಕ್ದ ಆಧಾರದ ಮೇಲೆ ಕೆಳಗಿನ ವಿಶಿ್ೋಷಣಾತಮ ಕ್ 

ಮಾನದಂಡರ್ಳಿಗೆ ಅನುಗುಣವಾಗಿರಬೇಕ:- 

ಒಟ್ಟಟ  ಸಕ್ಕ ರೆರ್ಳನೆು  ವಿಲೋಮ ಸಕ್ಕ ರೆ 

ಎಂದು ವಾ ಕ್ತ ಪಡಿಸಲಾಗುತತ ದೆ 

90 ಪರ ತಿಶ್ತಕ್ಕಕ ಂತ ಕ್ಡಿಮೆಯಿಲಿ  ಮತ್ತತ  

ಸ್ತಕ್ರ ೋಸಗಿಂತ ಕ್ಡಿಮೆಯಿಲಿ  

ನಿೋರಿನಲಿ್ಲ  ಕ್ರರ್ದ ಬಾಹಾ  ವಸ್ತತ  60 ರಷ್ಟಟ  

ಒಟ್ಟಟ  ಬೂದಿ 2% ಕ್ಕಕ ಂತ ಹೆಚಿಿ ಲಿ  

ಹೈಡ್ರ ೋಕಿ್ೋರಿಕ್ ಆಮಿದಲಿ್ಲ  

(ಹೆಚ.ಸಿ.ಎಲ್) ಕ್ರರ್ದ ಬೂದಿ 

6% ಕ್ಕಕ ಂತ ಹೆಚಿಿ ಲಿ  
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 ಗುರ್ ಅಥವಾ ಬೆಲಿವು ದರ ವ ಅಥವಾ ಅರೆ ದರ ವ ವಿಧವನೆು  ಹರತ್ತಪಡಿಸಿ 10% 

ಕ್ಕಕ ಂತ ಹೆಚಿ್ಚ  ತೇವಾಂಶ್ವನೆು  ಹಂದಿರಬಾರದು. ಸೋಡಿಯಂ ಬೈಕಾಬಗನೇಟ್, 

ಸಪ ಷ್ಟಟ ೋಕ್ರಣ ಉದೆದ ೋಶ್ರ್ಳಿಗಾಗಿ ಬಳಸಿದರೆ, ಆಹಾರ ದರ್ಜಗಯ ಗುಣಮಟಟ ದ್ಯದ ಗಿರಬೇಕ. 

2.2.2.A.iii- ಸ್ಕಕ ರೆ 

 ಸಕ್ಕ ರೆಯು ಕ್ಬ್ಬು  ಅಥವಾ ಸಕ್ಕ ರೆ ಬೋಟ್ನಿಂದ ಪಡೆದ ಹರಳುರ್ಳ ಉತಪ ನೆ ವಾಗಿದೆ. 

ಇದು ಕ್ಳಕ, ಹಲಸ್ತ, ಕ್ಬು ಣದ ಫೈಲ್ಲಂಗ್ರ್ಳು ಮತ್ತತ  ಸೇರಿಸಿದ ಬಣೆ  ವಸ್ತತ ರ್ಳಿಂದ 

ಮುಕ್ತ ವಾಗಿರಬೇಕ. ಬಾಹಾ  ವಸ್ತತ ವು ತೂಕ್ದಿಂದ 0.1 ಪರ ತಿಶ್ತವನೆು  ಮಿೋರಬಾರದು. ಇದು 

ಕೆಳಗಿನ ಮಾನದಂಡರ್ಳಿಗೆ ಅನುಗುಣವಾಗಿರುತತ ದೆ, ಅವುರ್ಳೆಂದರೆ- 

ತೇವಾಂಶ್ (105 ಡಿಗಿರ  ± 1 ° C ನಲಿ್ಲ  3 ಗಂಟೆರ್ಳ 

ಕಾಲ ಬಸಿ ಮಾಡಿದ್ಯರ್) 

ತೂಕ್ದಿಂದ ಶೇಕ್ಡಾ 0.5 ಕ್ಕಕ ಂತ ಹೆಚಿಿ ಲಿ . 

ಸ್ತಕ್ರ ೋಸ ತೂಕ್ದಿಂದ ಶೇಕ್ಡಾ 98 ಕ್ಕಕ ಂತ 

ಕ್ಡಿಮೆಯಿಲಿ . 

 

2.2.1.B. ಸಂಸ್ಕ ರಣೆ 

 

 

ಕ್ಚಿಾ  ಪದ್ಯಥಗವನೆು  ಪಡೆಯುವುದು 

(ಬಳಿ ಎಳುು , ಬೆಲಿ , ಸಂಸಕ ರಿಸಿದ 

ಸಸಾ ಜನಾ  ಎಣೆೆ  (ಹಚಿ ಲು ಮಾತರ )) 

 

ಸವ ಚಛ ಗೊಳಿಸ್ತವಿಕೆ ಮತ್ತತ  ವಿಂರ್ಡಣೆ: 

ಬಳಿ ಎಳಿು ನ ಬೋಜರ್ಳನೆು  

ಹಸತ ಚಾಲ್ಲತವಾಗಿ ಅಥವಾ ಬಿ್ೋವರ್ / 

ಜರಡಿ ಸಹಾಯದಿಂದ ಯಾವುದೇ ಬಾಹಾ  

ವಸ್ತತ ರ್ಳನೆು  ತೆಗೆದುಹಾಕ್ಲು 

ಸವ ಚಛ ಗೊಳಿಸಲಾಗುತತ ದೆ ಮತ್ತತ  

ವಿಂರ್ಡಿಸಲಾಗುತತ ದೆ. 

ಬೆಲಿವನೆು  ಸವ ಚಛ ಗೊಳಿಸಲಾಗುತತ ದೆ 

ಮತ್ತತ  ಬಾಹಾ  ವಸ್ತತ ರ್ಳಿಗೆ 

ದೃಷ್ಟಟ ಗೊೋಚರವಾಗಿ 

ಪರಿಶ್ಚೋಲ್ಲಸಲಾಗುತತ ದೆ 
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ಹುರಿಯುವುದು: ಬಳಿ ಎಳು ನೆು  

ರೋಸಟ ನಗಲಿ್ಲ  ಹುರಿಯಲಾಗುತತ ದೆ. 

ಯಾವುದೇ ತೈಲವನೆು  ಸೇರಿಸಲಾರ್ಲಿ . 

ಇದು ಡೆರ ೈ ರೋಸಟ  ಆಗಿರುತತ ದೆ. 

 

ಸಿರಪ್ ತಯಾರಿಕೆ: ನಂತರ ಬೆಲ್ಲ 

ಮತ್ತತ  ಸವ ಲಪ  ಪರ ಮಾಣದ ನಿೋರನೆು  

ಸೇರಿಸಲಾಗುತತ ದೆ, ಬೆಲಿವನೆು  ಕ್ರಗಿಸಿದ 

ನಂತರ ಅದನೆು  ಪರದೆಯ ಜಾಲರಿಯ 

ಮೂಲಕ್ ರವಾನಿಸಲಾಗುತತ ದೆ ಇದರಿಂದ 

ಕ್ಲಮ ಶ್ರ್ಳನೆು  ತೆಗೆದುಹಾಕ್ಲಾಗುತತ ದೆ 

ಮತ್ತತ  ನಂತರ ಈ ಸಿರಪ್ ಅನೆು  

ಅರ್ತಾ ವಿರುವ ಸೆಿ ರತೆಯಲಿ್ಲ  

ತಯಾರಿಸಲು ಬೇಯಿಸಲಾಗುತತ ದೆ. 

ಬೆಲಿಕಾಕ ಗಿ ಹನಿ ಪರಿೋಕೆಾ ಯನೆು  

ನಡೆಸಲಾಗುತತ ದೆ, ಇದರಿಂದ 

ಅರ್ತಾ ವಿರುವ ಸೆಿ ರತೆ ಬೆಲಿದ ಪ್ಲಕ್ವನೆು  

ಪಡೆಯಲಾಗುತತ ದೆ (ಅಂತಿಮ ಸೆಿ ರತೆ 

ನಿೋರಿನಲಿ್ಲ  ಇಳಿದ ನಂತರ ಕರುಕ್ಲು 

ಇರಬೇಕ). 

ಸೂಚನೆ: ಸಿರಪ್ ಸ್ತಡುವುದನೆು  

ತಪಿಪ ಸಲು ನಿರಂತರ ಬೆರೆಸ್ತವಿಕೆ 

ಅರ್ತಾ ವಿದೆ. 

 

 

 

 

ವಿಶ್ರ ಂತಿ ಅವಧಿಯು ಪೂಣಗಗೊಂಡ 

ನಂತರ ಮತ್ತತ  ಸಿರಪ್ನ 

ತ್ಪಪಮಾನವನೆು  ಕೆಳಕೆಕ  

ಇಳಿಸಲಾಗುತತ ದೆ ಮತ್ತತ  ನಂತರ 

ಅದನೆು  ಎಳೆಯುವ ಯಂತರ ದಲಿ್ಲ  

ಎಳೆಯಲಾಗುತತ ದೆ ಮತ್ತತ  

ವಿಸತ ರಿಸಲಾಗುತತ ದೆ ಇದರಿಂದ ಅದು 

ಮತತ ಷ್ಟಟ  ತಂಪ್ಲಗುತತ ದೆ ಮತ್ತತ  

ಅರ್ತಾ ವಾದ ತ್ತಪುಪ ಳಿನಂತಿರುವ 

ರಚನೆಯನೆು  ಪಡೆಯುತತ ದೆ. 
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ನಂತರ ಮಿಶ್ಚರ ತ ಹಿಟಟ ನೆು  ಶ್ಚೋಟ್ 

ಮೇಕ್ನಗಲಿ್ಲ  ಅಳವಡಿಸಲಾಗಿರುವ 

ಅಚಿ್ಚ  ಹಂದಿರುವ ತೆಳುವಾದ ಹಾಳೆಗೆ 

ವಿಸತ ರಿಸಲಾಗುತತ ದೆ ಇದರಿಂದ ಸಣೆ  

ಕಾಾ ಂಡಿ ರಿೋತಿಯ ಉತಪ ನೆ ರ್ಳನೆು  

ಪಡೆಯಲಾಗುತತ ದೆ.  

ನಂತರ ಮಿಠಾಯಿರ್ಳನೆು  

ತ್ತಂಡುರ್ಳಾಗಿ ಒಡೆಯಿರಿ ಮತ್ತತ  3-5 

ನಿಮಿಷರ್ಳ ಕಾಲ ಬಿೆಂಡರ್ / 

ಮಿಕಿ್ ನಗಲಿ್ಲ  ಎಳುು  ಬೋಜರ್ಳಂದಿಗೆ 

ಸೇರಿಸಿ. ಆದದ ರಿಂದ ಎಳುು  ಬೋಜವು 

ಕಾಾ ಂಡಿ ಮೇಲೆಮ ೈರ್ಳಲಿ್ಲ  

ಅಂಟಿಕ್ಳುು ತತ ದೆ. 

 

 

ನಂತರ ರೆವಡಿಯನೆು  ಬಿೆಂಡರ್ನಿಂದ 

ತೆಗೆದುಹಾಕ್ಕ ತಣೆ ಗಾರ್ಲು ಅದನೆು  ಕಿ್ಕೋನ್ 

ಟೇಬಲ್ನಲಿ್ಲ  ಇರಿಸಲಾಗುತತ ದೆ. 

ರೆವಿಿ  ತಣೆ ಗಾದ ನಂತರ, ವಿನಾಾ ಸವು 

ರ್ಟಿಟ ಯಾಗುತತ ದೆ. 
 

ನಂತರ ರೆವಿಡಿಯನೆು  ಪ್ಲಾ ಕೇಜ್ನಲಿ್ಲ  

ಪ್ಲಾ ಕ್ ಮಾಡಿ ಮತ್ತತ  ಸವ ಚಛ  ಮತ್ತತ  ಶುಷಕ  

ಸೆ ಳದಲಿ್ಲ  ಸಂರ್ರ ಹಿಸಿ. 

 

 

2.2.3  ಕಡಲೆ ಬೆಲಿ  ಗಜಕ್ /ಚಿಕ್ರಕ  

 ಈ ಉತಪ ನೆ ವು ಕ್ಡಲೆಕಾಯಿ, ಬೆಲಿ /ಸಕ್ಕ ರೆಯಿಂದ ಮಾಡಲಪ ಟಿಟ ದೆ. ಈ ಕ್ಡಲೆಕಾಯಿ 

ಬೆಲಿದ ರ್ಜಕ್ವನೆು  ಭಾರತದ ವಿವಿಧ ಪರ ದೇಶ್ರ್ಳಲಿ್ಲ  ಚಿಕ್ಕಕ  ಎಂದೂ ಕ್ರೆಯುತ್ಪತ ರೆ. 

2.2.3 .A. ಪದಾಥವಗಳು 

  2.2.3.A.i- ಕಡಲೆಕಾಯಿ / ನೆಲದ್ ಬೋಜಗಳು 

 ನೆಲರ್ಡಲೆ ಕ್ನಗಲ್ (ಡಿಶ್ಲಿ್ )/ಸ್ವಮಾನಾ ವಾಗಿ ಮೂಂಗ್ಫಾಲ್ಲ ಎಂದು 

ಕ್ರೆಯಲಪ ಡುವ ನೇರ ಮಾನವ ಬಳಕೆಗಾಗಿ ಕ್ಡಲೆಕಾಯಿಯನೆು  ಅರಾಚಿಸ ಹೈಪ್ರೋಗೊೋಲ್
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ರ್ಳ ಸಸಾ ದಿಂದ ಪಡೆಯಲಾಗುತತ ದೆ. ಕಾಳುರ್ಳು ಖಾದಾ ವಲಿದ ಬೋಜರ್ಳಾದ ಮಹುವ, 

ಕಾಾ ಸಟ ರ್, ಬೇವು ಅಥವಾ ಅಗೆಗಮೊೋನ್ ಇತ್ಪಾ ದಿರ್ಳಿಂದ ಮುಕ್ತ ವಾಗಿರಬೇಕ. 

ಇದು ಬಣೆ  ಮತ್ತತ  ಸಂರಕ್ಷಕ್ರ್ಳಿಂದ ಮುಕ್ತ ವಾಗಿರಬೇಕ. ಇದು ಪ್ಲರ ಯೋಗಿಕ್ವಾಗಿ 

ಕ್ಲಿು ರ್ಳು, ಕ್ಳಕ, ಜೇಡಿಮಣೆ್ಣ  ಮುಂತ್ಪದ ಬಾಹಾ  ವಸ್ತತ ರ್ಳಿಂದ ಮುಕ್ತ ವಾಗಿರಬೇಕ. 

ಕ್ನಗಲಗ ಳು ಈ ಕೆಳಗಿನ ಮಾನದಂಡರ್ಳಿಗೆ ಅನುಗುಣವಾಗಿರುತತ ವೆ, ಅವುರ್ಳೆಂದರೆ: 

ತೇವಾಂಶ್ 7.0 ಪರ ತಿಶ್ತಕ್ಕಕ ಂತ ಹೆಚಿಿ ಲಿ  

ಸವ ಲ್ಪ ಹಾನಿಗೊಳಗಾದ ಕ್ನಗಲ್ 

ಸೇರಿದಂತೆ ಹಾನಿಗೊಳಗಾದ ಕ್ನಗಲ್ 

ತೂಕ್ದಿಂದ 5.0 ಪರ ತಿಶ್ತಕ್ಕಕ ಂತ ಹೆಚಿಿ ಲಿ  

ಅಫಿಾಟಾಕಿ್ಕನ್ ವಿಷಯ ಪರ ತಿ ಬಲ್ಲಯನ್ಗೆ 30 ಭಾರ್ರ್ಳಿಗಿಂತ 

ಹೆಚಿಿ ಲಿ . 

 

2.2.3.A.ii – ಬೆಲಿ  

 ಗುರ್ ಅಥವಾ ಬೆಲಿ  ಎಂದರೆ ಕ್ಬು ನಿಂದ ಹಿಂಡಿದ ರಸವನೆು  ಕದಿಸಿ ಅಥವಾ 

ಸಂಸಕ ರಿಸಿ ಪಡೆಯುವ ಉತಪ ನೆ . ಇದು ಆರೋರ್ಾ ಕೆಕ  ಹಾನಿಕಾರಕ್ ವಸ್ತತ ರ್ಳಿಂದ 

ಮುಕ್ತ ವಾಗಿರಬೇಕ ಮತ್ತತ  ಒಣ ತೂಕ್ದ ಆಧಾರದ ಮೇಲೆ ಕೆಳಗಿನ ವಿಶಿ್ೋಷಣಾತಮ ಕ್ 

ಮಾನದಂಡರ್ಳಿಗೆ ಅನುಗುಣವಾಗಿರಬೇಕ:- 

ಒಟ್ಟಟ  ಸಕ್ಕ ರೆರ್ಳನೆು  ವಿಲೋಮ ಸಕ್ಕ ರೆ 

ಎಂದು ವಾ ಕ್ತ ಪಡಿಸಲಾಗುತತ ದೆ 

90 ಪರ ತಿಶ್ತಕ್ಕಕ ಂತ ಕ್ಡಿಮೆಯಿಲಿ  ಮತ್ತತ  

ಸ್ತಕ್ರ ೋಸ 60 ಪರ ತಿಶ್ತಕ್ಕಕ ಂತ ಕ್ಡಿಮೆಯಿಲಿ  

ನಿೋರಿನಲಿ್ಲ  ಕ್ರರ್ದ ಬಾಹಾ  ವಸ್ತತ  2% ಕ್ಕಕ ಂತ ಹೆಚಿಿ ಲಿ  

ಒಟ್ಟಟ  ಬೂದಿ 6% ಕ್ಕಕ ಂತ ಹೆಚಿಿ ಲಿ  

ಹೈಡ್ರ ೋಕಿ್ೋರಿಕ್ ಆಮಿದಲಿ್ಲ  

(ಹೆಚ.ಸಿ.ಎಲ್) ಕ್ರರ್ದ ಬೂದಿ 

0.5% ಕ್ಕಕ ಂತ ಹೆಚಿಿ ಲಿ  

 

 ಗುರ್ ಅಥವಾ ಬೆಲಿವು ದರ ವ ಅಥವಾ ಅರೆ ದರ ವ ವಿಧವನೆು  ಹರತ್ತಪಡಿಸಿ 10% 

ಕ್ಕಕ ಂತ ಹೆಚಿ್ಚ  ತೇವಾಂಶ್ವನೆು  ಹಂದಿರಬಾರದು. ಸೋಡಿಯಂ ಬೈಕಾಬಗನೇಟ್, 

ಸಪ ಷ್ಟಟ ೋಕ್ರಣ ಉದೆದ ೋಶ್ರ್ಳಿಗಾಗಿ ಬಳಸಿದರೆ, ಆಹಾರ ದರ್ಜಗಯ ಗುಣಮಟಟ ದ್ಯದ ಗಿರಬೇಕ. 

2.2.3.A.iii-ಸ್ಕಕ ರೆ 

 ಸಕ್ಕ ರೆಯು ಕ್ಬ್ಬು  ಅಥವಾ ಸಕ್ಕ ರೆ ಬೋಟ್ನಿಂದ ಪಡೆದ ಹರಳುರ್ಳ ಉತಪ ನೆ ವಾಗಿದೆ. 

ಇದು ಕ್ಳಕ, ಹಲಸ್ತ, ಕ್ಬು ಣದ ಫೈಲ್ಲಂಗ್ರ್ಳು ಮತ್ತತ  ಸೇರಿಸಿದ ಬಣೆ  ವಸ್ತತ ರ್ಳಿಂದ 

ಮುಕ್ತ ವಾಗಿರಬೇಕ. ಬಾಹಾ  ವಸ್ತತ ವು ತೂಕ್ದಿಂದ 0.1 ಪರ ತಿಶ್ತವನೆು  ಮಿೋರಬಾರದು. ಇದು 

ಕೆಳಗಿನ ಮಾನದಂಡರ್ಳಿಗೆ ಅನುಗುಣವಾಗಿರುತತ ದೆ, ಅವುರ್ಳೆಂದರೆ- 
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ತೇವಾಂಶ್ (105 ಡಿಗಿರ  ± 1 ° C ನಲಿ್ಲ  3 ಗಂಟೆರ್ಳ 

ಕಾಲ ಬಸಿ ಮಾಡಿದ್ಯರ್) 

ತೂಕ್ದಿಂದ ಶೇಕ್ಡಾ 0.5 ಕ್ಕಕ ಂತ ಹೆಚಿಿ ಲಿ . 

ಸ್ತಕ್ರ ೋಸ ತೂಕ್ದಿಂದ ಶೇಕ್ಡಾ 98 ಕ್ಕಕ ಂತ 

ಕ್ಡಿಮೆಯಿಲಿ . 

 

2.2.3.B. ಸಂಸ್ಕ ರಣೆ  

 

 

ಕ್ಚಿಾ  ಸ್ವಮಗಿರ ಯನೆು  

ಪಡೆಯುವುದು: (ಚಿಪುಪ  ತೆಗೆದ 

ನೆಲರ್ಡಲೆ (ಮೂಂಗ್-ಫಾಲ್ಲ), 

ಬೆಲಿ /ಸಕ್ಕ ರೆ, ಸಂಸಕ ರಿಸಿದ 

ಸಸಾ ಜನಾ  ಎಣೆೆ /ತ್ತಪಪ ಕಾಕ ಗಿ 

ತ್ತಪಪ ) 

   

ಸವ ಚಛ ಗೊಳಿಸ್ತವಿಕೆ ಮತ್ತತ  

ವಿಂರ್ಡಣೆ: 

ನೆಲದ ಬೋಜರ್ಳನೆು  

ಸವ ಚಛ ಗೊಳಿಸಲಾಗುತತ ದೆ ಮತ್ತತ  

ಹಸತ ಚಾಲ್ಲತವಾಗಿ ಅಥವಾ 

ಕಂಪಿಸ್ತವ ಜರಡಿರ್ಳ 

ಸಹಾಯದಿಂದ ಯಾವುದೇ ಬಾಹಾ  

ವಸ್ತತ ರ್ಳನೆು  ತೆಗೆದುಹಾಕ್ಲು 

ವಿಂರ್ಡಿಸಲಾಗುತತ ದೆ. 

ರಿಫೈನಿ್  ವೆಜಿಟೇಬಲ್ ಆಯಿಲ್ 

ಅನೆು  ಜಾಲರಿಯ ಮೂಲಕ್ 

ಪರಿೋಕ್ಕಾ ಸಲಾಗುತತ ದೆ, ಬಾಹಾ  

ಕ್ಣರ್ಳು ಯಾವುದ್ಯದರ ಇದದ ರೆ 

ಅದನೆು  ತೆಗೆದುಹಾಕ್ಲಾಗುತತ ದೆ 

ಬೆಲಿವನೆು  

ಸವ ಚಛ ಗೊಳಿಸಲಾಗುತತ ದೆ ಮತ್ತತ  

ಬಾಹ್ಯ ವಸ್ತತ ರ್ಳಿಗೆ 

ದೃಷ್ಟಟ ಗೊೋಚರವಾಗಿ 

ಪರಿಶ್ಚೋಲ್ಲಸಲಾಗುತತ ದೆ.. 
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ಹುರಿಯುವುದು: 

ನೆಲರ್ಡಲೆಯನೆು  

ರೋಸಟ ರ್/ಅಡುಗೆಯ 

ಪ್ಲತೆರ ಯಲಿ್ಲ  ಹುರಿಯಲಾಗುತತ ದೆ. 

ಯಾವುದೇ ತೈಲವನೆು  

ಸೇರಿಸಲಾರ್ಲಿ . ಇದು ಡೆರ ೈ 

ರೋಸಿಟ ಂಗ್ ಆಗಿರುತತ ದೆ. 

ಹುರಿದ ನಂತರ ನೆಲದ ಬೋಜರ್ಳ 

ಹರ ಸಿಪ್ಪ ರ್ಳನೆು  

ತೆಗೆಯಲಾಗುತತ ದೆ. 

   

ಸಿರಪ್ ತಯಾರಿಕೆ (ಚಾಚನಿ): 

ನಂತರ ಬೆಲಿ  ಮತ್ತತ  ಸವ ಲಪ  

ಪರ ಮಾಣದ ನಿೋರನೆು  

ಸೇರಿಸಲಾಗುತತ ದೆ, ಒಮೆಮ  

ಬೆಲಿವನೆು  ಕ್ರಗಿಸಿ ನಂತರ 

ಅದನೆು  ಪರದೆಯ ಜಾಲರಿಯ 

ಮೂಲಕ್ ರವಾನಿಸಲಾಗುತತ ದೆ 

ಇದರಿಂದ ಅದು ಬಾಹಾ  

ಕ್ಲಮ ಶ್ರ್ಳನೆು  ತೆಗೆದುಹಾಕತತ ದೆ 

ಮತ್ತತ  ನಂತರ ಈ ಸಿರಪ್ ಅನೆು  

ಅರ್ತಾ ವಾದ ಸೆಿ ರತೆಯನೆು  

ಮಾಡಲು ಬೇಯಿಸಲಾಗುತತ ದೆ. . 

ಬೆಲಿಕಾಕ ಗಿ ಡಾರ ಪ್ ಪರಿೋಕೆಾ ಯನೆು  

ನಡೆಸಲಾಗುತತ ದೆ ಇದರಿಂದ 

ಅರ್ತಾ ವಾದ ಸೆಿ ರತೆ ಬೆಲಿದ 

ಪ್ಲಕ್ವನೆು  ಪಡೆಯಲಾಗುತತ ದೆ 

(ಅಂತಿಮ ಸೆಿ ರತೆಯು ನಿೋರಿನಲಿ್ಲ  

ಇಳಿದ ನಂತರ ಕರುಕ್ಲು 

ಆಗಿರಬೇಕ). 

ಸೂಚನೆ: ಸಿರಪ್ ಸ್ತಡುವುದನೆು  

ತಪಿಪ ಸಲು ನಿರಂತರ ಬೆರೆಸ್ತವಿಕೆ 

ಅರ್ತಾ ವಿದೆ. 
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ಅರ್ತಾ ವಿರುವ ಸೆಿ ರತೆಯ ಸಿರಪ್ 

ಅನೆು  ಸಿದಧ ಪಡಿಸಿದ ನಂತರ, 

ನಿರಂತರವಾಗಿ 

ಬೆರೆಸ್ತವಿಕೆಯಂದಿಗೆ ಹುರಿದ 

ಕ್ಡಲೆಕಾಯಿರ್ಳನೆು  

ಸೇರಿಸಲಾಗುತತ ದೆ. 

ನಂತರ ಬಸಿ ಬೆಲಿದ ಸಿರಪ್ ಅನೆು  

ಗಿರ ೋಸ ಮಾಡಿದ ಪ್ಲಾ ನ್ನಲಿ್ಲ  ಇರಿಸಿ 

ಕೆಲವು ನಿಮಿಷರ್ಳ ಕಾಲ ಹಾಗೆ 

ಬಡಲಾಗುತತ ದೆ. 

 

ಸರಿಯಾದ ಮಿಶ್ರ ಣದ ನಂತರ 

ಮಿಶ್ರ ಣವನೆು  ಗಿರ ೋಸ ಪ್ಲಾ ನೆಗ  

ತೆಗೆದುಕ್ಳು ಲಾಗುತತ ದೆ. ಮತ್ತತ  

ಮಿಶ್ರ ಣವನೆು  ಹಸತ ಚಾಲ್ಲತವಾಗಿ/ 

ಶ್ಚೋಟ್ ಮೇಕ್ರ್ ಮೂಲಕ್ ದಪಪ  

ಹಾಳೆಗೆ ಸ್ತತಿತ ಕ್ಳು ಲಾಗುತತ ದೆ  

ನಂತರ ಹಾಳೆಯನೆು  ಕ್ಟಟ ರ್ 

ಸಹಾಯದಿಂದ ತ್ತಂಡುರ್ಳಾಗಿ 

ಕ್ತತ ರಿಸಲಾಗುತತ ದೆ 

 

 

ಸ್ತತ್ತತ ವರಿದ ತ್ಪಪಮಾನಕೆಕ  

ತಣೆ ಗಾದ ನಂತರ ಕ್ಡಲೆಕಾಯಿ-

ಬೆಲಿದ ರ್ಜಕ್ ಅನೆು  ಪ್ಲಾ ಕ್ 

ಮಾಡಿ ಸವ ಚಛ  ಮತ್ತತ  ಶುಷಕ  

ಸೆ ಳದಲಿ್ಲ  ಸಂರ್ರ ಹಿಸಲಾಗುತತ ದೆ. 

    

 

2.2.4 ತಿಳ್ ಮಾವ ಗಜಕ್   

 ಈ ಉತಪ ನೆ ವನೆು  ಎಳುು  ಬೋಜರ್ಳು, ಖೋಯಾ (ಮಾವಾ), ಪುಡಿ ಮಾಡಿದ ಸಕ್ಕ ರೆ 

ಮತ್ತತ  ತ್ತಪಪ ದಿಂದ ತಯಾರಿಸಲಾಗುತತ ದೆ. 

2.2.4.A. ಪದಾಥವಗಳು 
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  2.2.4.A.i- ಎಳುು  

 ಮಾನಾ  ಎಫ್ಎಸಎಸಎಐ ಪರವಾನಗಿ ಹಂದಿರುವ ಪೂರೈಕೆದ್ಯರರಿಂದ 

ಸಂಪೂಣಗ ಮಾಗಿದ ಎಳಿು ನ ಬೋಜರ್ಳ ಉತತ ಮ ಗುಣಮಟಟ ವನೆು  ಪಡೆಯಲಾಗಿದೆ. ಇದು 

ಟಿಲ್ (ಸೆಸಮಮ್ ಇಂಡಿಕ್ಮ್) ಬಳಿ ಶುದಧ  ಮತ್ತತ  ಸವ ಸೆ  ಬೋಜರ್ಳಾಗಿರಬೇಕ. ಇದು 

ರಾಸಿಡಿಟಿ, ಇತರ ಅನಾ  ವಸ್ತತ ರ್ಳಿಂದ ಮುಕ್ತ ವಾಗಿರಬೇಕ 

 2.2.4.A.ii Sugar 

 ಸಕ್ಕ ರೆಯು ಕ್ಬ್ಬು  ಅಥವಾ ಸಕ್ಕ ರೆ ಬೋಟ್ನಿಂದ ಪಡೆದ ಹರಳುರ್ಳ ಉತಪ ನೆ ವಾಗಿದೆ. 

ಇದು ಕ್ಳಕ, ಹಲಸ್ತ, ಕ್ಬು ಣದ ಫೈಲ್ಲಂಗ್ರ್ಳು ಮತ್ತತ  ಸೇರಿಸಿದ ಬಣೆ  ವಸ್ತತ ರ್ಳಿಂದ 

ಮುಕ್ತ ವಾಗಿರಬೇಕ. ಬಾಹಾ  ವಸ್ತತ ವು ತೂಕ್ದಿಂದ 0.1 ಪರ ತಿಶ್ತವನೆು  ಮಿೋರಬಾರದು. ಇದು 

ಕೆಳಗಿನ ಮಾನದಂಡರ್ಳಿಗೆ ಅನುಗುಣವಾಗಿರುತತ ದೆ, ಅವುರ್ಳೆಂದರೆ- 

ತೇವಾಂಶ್ (105 ಡಿಗಿರ  ± 1 ° C ನಲಿ್ಲ  3 ಗಂಟೆರ್ಳ 

ಕಾಲ ಬಸಿ ಮಾಡಿದ್ಯರ್) 

ತೂಕ್ದಿಂದ ಶೇಕ್ಡಾ 0.5 ಕ್ಕಕ ಂತ ಹೆಚಿಿ ಲಿ . 

ಸ್ತಕ್ರ ೋಸ ತೂಕ್ದಿಂದ ಶೇಕ್ಡಾ 98 ಕ್ಕಕ ಂತ 

ಕ್ಡಿಮೆಯಿಲಿ . 

 

 2.2.4.A.iii- ಖೋಯಾ (ಮಾವಾ) 

 ಖೋಯಾ ಎಂದರೆ ಪಿಂಡಿ, ದ್ಯನೇದ್ಯರ್, ಧಾಪ್, ಮಾವಾ ಅಥವಾ ಕಾವಾ ಎಂದು 

ಯಾವುದೇ ರಿೋತಿಯ ಹೆಸರುರ್ಳಿಂದ ಮಾರಾಟವಾಗುತತ ದೆ ಎಂದರೆ ಹಸ್ತ ಅಥವಾ ಎಮೆಮ  

ಅಥವಾ ಮೇಕೆ ಅಥವಾ ಕರಿ ಹಾಲು ಅಥವಾ ಹಾಲ್ಲನ ಘನವಸ್ತತ ರ್ಳಿಂದ ಪಡೆದ ಉತಪ ನೆ  

ಅಥವಾ ತವ ರಿತವಾಗಿ ಒಣಗಿಸ್ತವ ಮೂಲಕ್ ಅದರ ಸಂಯೋಜನೆ. ಸಿದಧ ಪಡಿಸಿದ ಉತಪ ನೆ ದ 

ಒಣ ತೂಕ್ದ ಆಧಾರದ ಮೇಲೆ ಹಾಲ್ಲನ ಕ್ಬು ನಂಶ್ವು 30 ಪರ ತಿಶ್ತಕ್ಕಕ ಂತ 

ಕ್ಡಿಮೆಯಿರಬಾರದು. ಇದು ತೂಕ್ದಿಂದ ಶೇಕ್ಡಾ 0.1 ಕ್ಕಕ ಂತ ಹೆಚಿಿ ಲಿದ ಸಿಟಿರ ಕ್ ಆಮಿವನೆು  

ಹಂದಿರಬಹುದು. ಇದು ಸೇರಿಸಿದ ಪಿಷಟ , ಸೇರಿಸಿದ ಸಕ್ಕ ರೆ ಮತ್ತತ  ಸೇರಿಸಿದ ಬಣೆ  

ಪದ್ಯಥಗರ್ಳಿಂದ ಮುಕ್ತ ವಾಗಿರಬೇಕ. 

 

 2.2.4.A.iv. ತ್ತಪಪ  

 ತ್ತಪಪ ವು ಕೇವಲ ಹಾಲು ಅಥವಾ ಮೊಸರು ಅಥವಾ ದೇಸಿ (ಅಡುಗೆ) ಬೆಣೆೆ ಯಿಂದ 

ಅಥವಾ ಕೆನೆಯಿಂದ ಪಡೆದ ಶುದಧ ವಾದ ಸಪ ಷ್ಟಟ ೋಕ್ರಿಸಿದ ಕ್ಬ್ಬು , ಇದಕೆಕ  ಯಾವುದೇ ಬಣೆ  

ಪದ್ಯಥಗ ಅಥವಾ ಸಂರಕ್ಷಕ್ವನೆು  ಸೇರಿಸಲಾಗುವುದಿಲಿ . 

2.2.4.B. ಸಂಸ್ಕ ರಣೆ  
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ಕ್ಚಿಾ  ವಸ್ತತ ರ್ಳ ಸಿವ ೋಕೃತಿ (ಬಳಿ 

ಎಳುು , ಖೋಯಾ (ಮಾವಾ), ಪುಡಿ 

ಮಾಡಿದ ಸಕ್ಕ ರೆ, ತ್ತಪಪ ) 

   

ಸವ ಚಛ ಗೊಳಿಸ್ತವಿಕೆ ಮತ್ತತ  

ವಿಂರ್ಡಣೆ: 

ಬಳಿ ಎಳಿು ನ ಬೋಜರ್ಳನೆು  

ಸವ ಚಛ ಗೊಳಿಸಲಾಗುತತ ದೆ ಮತ್ತತ  

ಹಸತ ಚಾಲ್ಲತವಾಗಿ ಅಥವಾ 

ಬಿ್ೋವರ್ / ಜರಡಿ ಸಹಾಯದಿಂದ 

ಯಾವುದೇ ಬಾಹಾ  ವಸ್ತತ ರ್ಳನೆು  

ತೆಗೆದುಹಾಕ್ಲು 

ವಿಂರ್ಡಿಸಲಾಗುತತ ದೆ. 

ಪುಡಿಮಾಡಿದ ಸಕ್ಕ ರೆ ಮತ್ತತ  

ತ್ತಪಪ ವನೆು  ಪರದೆಯ ಜಾಲರಿಯ 

ಮೂಲಕ್ ಪರ ದಶ್ಚಗಸಲಾಗುತತ ದೆ, 

ಯಾವುದೇ ಬಾಹಾ  ವಸ್ತತ ರ್ಳನೆು  

ತೆಗೆದುಹಾಕ್ಲಾಗುತತ ದೆ. 

ಖೋಯಾವನೆು  ಬಾಹಾ  

ವಸ್ತತ ವಿಗಾಗಿ ದೃಷ್ಟಟ ಗೊೋಚರವಾಗಿ 

ಪರಿಶ್ಚೋಲ್ಲಸಲಾಗುತತ ದೆ 

 

        

ಹುರಿಯುವುದು: ಬಳಿ ಎಳುು  

ಬೋಜರ್ಳನೆು  ರೋಸಟ ರ್ / ಅಡುಗೆ 

ಕೆಟಲ್ನಲಿ್ಲ  ಹುರಿಯಲಾಗುತತ ದೆ. 

ಯಾವುದೇ ತೈಲವನೆು  

ಸೇರಿಸಲಾಗುವುದಿಲಿ .  

 

ಬಾಣಲೆ/ಅಡುಗೆ ಕೆಟಲ್ನಲಿ್ಲ  

ತ್ತಪಪ ವನೆು  ತೆಗೆದುಕ್ಂಡು ಅದಕೆಕ  

ಖೋಯಾ (ಮಾವಾ) ಸೇರಿಸಿ 

ನಿರಂತರ ಬೆರೆಸ್ತವಿಕೆಯಂದಿಗೆ 

ಕ್ಡಿಮೆ ಉರಿಯಲಿ್ಲ  ಅದನೆು  

ಸರಿಯಾಗಿ ಮಿಶ್ರ ಣ ಮಾಡಿ. ಅದಕೆಕ  

ಪುಡಿಮಾಡಿದ ಸಕ್ಕ ರೆ ಸೇರಿಸಿ, 
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ಸಂಪೂಣಗವಾಗಿ ಕ್ರಗಿಸಲಾಗುತತ ದೆ. 

ಸೂಚನೆ: ಮಿಶ್ರ ಣವನೆು  

ಸ್ತಡುವುದನೆು  ತಪಿಪ ಸಲು ನಿರಂತರ 

ಬೆರೆಸ್ತವಿಕೆ ಅರ್ತಾ ವಿದೆ. 

  

ಸರಿಯಾದ ಮಿಶ್ರ ಣದ ನಂತರ 

ಹುರಿದ ಎಳು ನೆು  ಮಿಶ್ರ ಣಕೆಕ  ಸೇರಿಸಿ, 

ಕ್ಡಿಮೆ ಶ್ಖದಲಿ್ಲ  2-3 ನಿಮಿಷರ್ಳ 

ಕಾಲ ನಿರಂತರವಾಗಿ 

ಬೆರೆಸಲಾಗುತತ ದೆ. 

 

ಈರ್ ಜಾವ ಲೆ/ಉಷೆ ವನೆು  ಆಫ್ 

ಮಾಡಿ ಮಿಶ್ರ ಣವನೆು  ತಂಪ್ಲಗಿಸಲು 

ಇರಿಸಲಾಗುತತ ದೆ. ಶ್ಚೋಟ್ ಮೇಕ್ರ್ 

ಸಹಾಯದಿಂದ ಅಥವಾ 

ಹಸತ ಚಾಲ್ಲತವಾಗಿ ಗಿರ ೋಸ 

ಮೇಲೆಮ ೈಯಲಿ್ಲ  ಮಿಶ್ರ ಣದ 

ಹಾಳೆಯನೆು  ಮಾಡಲಾಗುತತ ದೆ.  

ಮಿಶ್ರ ಣವನೆು  ಹರತೆಗೆದ ನಂತರ, 

ಕ್ಟರ್ / ಚಾಕವಿನ ಸಹಾಯದಿಂದ 

ಹಾಳೆಯನೆು  ತ್ತಂಡುರ್ಳಾಗಿ 

ಕ್ತತ ರಿಸಿ ತ್ತಂಡುರ್ಳನೆು  

ಹಂದಿಸಲು ಬಡಲಾಗುತತ ದೆ. 
 

ತಂಪ್ಲಗಿಸಿದ ನಂತರ, ರ್ಜಕ್ ಅನೆು  

ಅಪೇಕ್ಕಾ ತ ಪ್ಲಾ ಕೇಜಿಂಗ್ 

ವಸ್ತತ ರ್ಳಲಿ್ಲ  ಪ್ಲಾ ಕ್ ಮಾಡಿ 

ಅದನೆು  ಸವ ಚಛ  ಮತ್ತತ  ಶುಷಕ  

ಸೆ ಳದಲಿ್ಲ  ಸಂರ್ರ ಹಿಸಲಾಗುತತ ದೆ. 

 

 

2.3 ಗಜಕನ ಪೌಷ್್ಟ ಕಾಂಶದ್ ಮೌಲಯ  

2.3.1 ರ್ಜಕ್ ತ್ತಂಬಾ ಪೌಷ್ಟಟ ಕ್ ಉತಪ ನೆ ವಾಗಿದೆ ಮತ್ತತ  ಹೆಚಿಾ ಗಿ ಚಳಿಗಾಲದಲಿ್ಲ  

ಸೇವಿಸಲಾಗುತತ ದೆ. 
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2.3.2 ರ್ಜಕ್ದಲಿ್ಲ  ಇರುವಂತಹ ಟಿಲ್, ಬೆಲ್ಲ ಮತ್ತತ  ಇತರ ಆರೋರ್ಾ ಕ್ರ ಆಹಾರರ್ಳು 

ಚಳಿಗಾಲದಲಿ್ಲ  ದೇಹವನೆು  ಬೆಚಿ ಗಾಗಿಸ್ತತತ ದೆ ಮತ್ತತ  ಚಳಿಗಾಲ ಮತ್ತತ  ಶ್ಚೋತ ಅಲೆಯ 

ಅಡಿ  ಪರಿಣಾಮರ್ಳನೆು  ಎದುರಿಸಲು ಸಹಾಯ ಮಾಡುತತ ದೆ. 

2.3.3 ಎಳುು  ಮತ್ತತ  ಬೆಲಿವು ಜಿೋಣಗಕ್ಕರ ಯೆಗೆ ಉತತ ಮವಾಗಿದೆ ಮತ್ತತ  ಅವುರ್ಳಲಿ್ಲ  ಇರುವ 

ನಾರಿನ ಅಂಶ್ದಿಂದ್ಯಗಿ ನಿಯಮಿತವಾಗಿ ಕ್ರುಳಿನ ಚಲನೆಯನೆು  ಖಚಿತಪಡಿಸ್ತತತ ದೆ. 

2.3.4 ರ್ಜಕ್ದಲಿ್ಲ  ಬೆಲಿದ ಉಪಸೆಿ ತಿಯು ಉತತ ಮ ಶ್ಕ್ಕತ ಯನೆು  ನಿೋಡುತತ ದೆ. ಎಳುು  ಸಹ 

ಶ್ಕ್ಕತ ಯ ಮಟಟ ವನೆು  ಹೆಚಿಿ ಸಲು ಉತತ ಮವಾಗಿದೆ, ಏಕೆಂದರೆ ಅವುರ್ಳಲಿ್ಲ  ಹೆಚಿಿ ನ 

ಮಟಟ ದ ಉತತ ಮ ಕ್ಬ್ಬು ರ್ಳಿವೆ. ನಿಮಮ  ವಾಾ ಯಾಮದ ಮೊದಲು ಅಥವಾ ನಂತರ ಸಣೆ  

ತ್ತಂಡು ರ್ಜಜ ಕ್ ಅನೆು  ತಿನೆು ವುದು ಶ್ಕ್ಕತ ಯ ಮಟಟ ವನೆು  ಹೆಚಿಿ ಸ್ತತತ ದೆ. 

2.3.5 ಎಳುು  ಬೋಜರ್ಳು ಉರಿಯೂತದ ಗುಣಲಕ್ಷಣರ್ಳನೆು  ಹಂದಿದುದ  ಅದು ಚಮಗಕೆಕ  

ಒಳೆು ಯದು, ಇದು ಚಳಿಗಾಲದಲಿ್ಲ  ಒಣಗುತತ ದೆ ಮತ್ತತ  ಚಪಪ ಟೆಯಾಗುತತ ದೆ. 

2.3.6 ಟಿಲ್ ಮತ್ತತ  ಬೆಲಿದಲಿ್ಲ  ಇರುವ ಕಾಾ ಲಿ್ಲಯಂ ಸೆ್ವಯುರ್ಳನೆು  ಬಲಪಡಿಸ್ತತತ ದೆ. 

ರ್ಜಕ್ದಲಿ್ಲ  ಇರುವ ತಿಳಿ ಮತ್ತತ  ಬೆಲಿವು ಕ್ಬು ಣದ ಉತತ ಮ ಮೂಲವಾಗಿದೆ, ಇದು 

ರಕ್ತ ಹಿೋನತೆ ಇರುವ ವಾ ಕ್ಕತ ರ್ಳಿಗೂ ಸಹಕಾರಿಯಾಗಿದೆ. ಆರೋರ್ಾ ಕ್ರ ಟಿಲ್ ಮತ್ತತ  ಬೆಲಿದ 

ಸಂಯೋಜನೆಯು ಪ್ರಟಾಾ ಸಿಯಮ್ ಮತ್ತತ  ಮೆಗೆಿ ೋಸಿಯಮೆ ಂತಹ ಖನಿಜರ್ಳಲಿ್ಲ  

ಸಮೃದಧ ವಾಗಿದೆ ಮತ್ತತ  ಯಕೃತತ ನೆು  ಆರೋರ್ಾ ಕ್ರವಾಗಿರಿಸ್ತತತ ದೆ. 

 

2.4   ಸಿದ್ಧ ಪಡಿಸಿದ್ ಉತ್ಪ ನನ ಗಳ ಗುಣಾತ್ಮ ಕ ಮೌಲಯ ಮಾಪನಗಳು. 

 ಈ ಉತಪ ನೆ ವು ಸ್ವವ ಮಾ ದ ಆಹಾರದ ವರ್ಗಕೆಕ  ಬರುವುದರಿಂದ, ಯಾವುದೇ ನಿದಿಗಷಟ  

ಗುಣಮಟಟ ದ ಮಾನದಂಡರ್ಳನೆು  ಹಂದಿಸಲಾಗಿಲಿ . ಆದದ ರಿಂದ ಆಂತರಿಕ್ ಭೌತಿಕ್ 

ಮತ್ತತ  ರಾಸ್ವಯನಿಕ್ ಮಾನದಂಡರ್ಳನೆು  ಸೆ್ವಪಿಸ್ತವುದು ಬಹಳ ಅವಶ್ಾ ಕ್ ಉದ್ಯ. 

ತೇವಾಂಶ್, ಗೊೋಚರತೆ, ಬಣೆ , ಸ್ತವಾಸನೆ, ವಿನಾಾ ಸ, ಗುಣಮಟಟ ದ ವಿಚಲನವನೆು  

ತಪಿಪ ಸಲು ಮತ್ತತ  ಗಾರ ಹಕ್ರಿಗೆ ಉತತ ಮ ಗುಣಮಟಟ ದ ಉತಪ ನೆ ರ್ಳನೆು  ನಿೋಡಲು. 

 

ರ್ಜಕ್ನ ಗುಣಲಕ್ಷಣರ್ಳು ಈ ಕೆಳಗಿನಂತಿವೆ: 

2.4.1 ಇದು ವಿಶ್ಚಷಟ ವಾದ ಪರಿಮಳವನೆು  ಹಂದಿರಬೇಕ, ವಿದೇಶ್ಚ ವಾಸನೆ, 

ಮಂದತೆ ಮತ್ತತ  ರಾಸಿಡಿಟಿಯಿಂದ ಮುಕ್ತ ವಾಗಿರುತತ ದೆ. 

2.4.2 ಇದು ಅಚಿ್ಚ , ಜಿೋವಂತ ಮತ್ತತ  ಸತತ  ಕ್ಕೋಟರ್ಳು, ಕ್ಕೋಟರ್ಳ ತ್ತಣ್ಣಕರ್ಳು, 

ದಂಶ್ಕ್ರ್ಳ ಮಾಲ್ಲನಾ ದಿಂದ ಮುಕ್ತ ವಾಗಿರಬೇಕ. 

2.4.3 ಉತಪ ನೆ ವು ಸೇರಿಸಿದ ಬಣೆ  ಮತ್ತತ  ಯಾವುದೇ ಹಾನಿಕಾರಕ್ ವಸ್ತತ ರ್ಳಿಂದ 

ಮುಕ್ತ ವಾಗಿರಬೇಕ. ಬಳಸಿದ ಎಲಿಾ  ಆಹಾರ ಸಂಯೋಜಕ್ವು ಆಹಾರ ಉತಪ ನೆ ರ್ಳ 

ಮಾನದಂಡರ್ಳು ಮತ್ತತ  ಆಹಾರ ಸೇಪಗಡೆರ್ಳ ನಿಯಮರ್ಳು, 2011 ರ ಅನುಬಂಧ A 

ಯ ಪರ ಕಾರವಾಗಿರಬೇಕ. 
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2.4.4 ಇದು ಆಹಾರ ಉತಪ ನೆ ರ್ಳ ಮಾನದಂಡರ್ಳು ಮತ್ತತ  ಆಹಾರ ಸೇಪಗಡೆರ್ಳ 

ನಿಯಮರ್ಳು, 2011 ರ ಅನುಬಂಧ ಬ ಪರ ಕಾರ ಸೂಕ್ಷಮ  ಜಿೋವವಿಜಾಾ ನದ 

ಮಾನದಂಡರ್ಳಿಗೆ ಅನುಗುಣವಾಗಿರಬೇಕ. 

2.4.5 ಆಹಾರ ಉತಪ ನೆ ರ್ಳ ಗುಣಮಟಟ  ಮತ್ತತ  ಆಹಾರ ಸೇಪಗಡೆರ್ಳ ನಿಯಮರ್ಳು, 

2011 ರ ಪರ ಕಾರ, ಈ ಉತಪ ನೆ ವು ಸ್ವವ ಮಾ ದ ಆಹಾರದ ವರ್ಗದ ಅಡಿಯಲಿ್ಲ  ಬರುತತ ದೆ. 

ಸ್ವವ ಮಾ ದ ಆಹಾರ ಎಂದರೆ ಈ ನಿಯಮರ್ಳ ಅಡಿಯಲಿ್ಲ  ಪರ ಮಾಣಿೋಕ್ರಿಸದ ಆಹಾರ. 

ಈ ನಿಬಂಧನೆರ್ಳ ಅಡಿಯಲಿ್ಲ  ನಿದಿಗಷಟ ಪಡಿಸಿದ ಲೇಬಲ್ಲಂಗ್ ಅರ್ತಾ ತೆರ್ಳು 

ಸೇರಿದಂತೆ ನಿಬಂಧನೆರ್ಳ ಜೊತೆಗೆ, ಸ್ವವ ಮಾ ದ ಆಹಾರರ್ಳು ಈ ಕೆಳಗಿನ 

ಅವಶ್ಾ ಕ್ತೆರ್ಳಿಗೆ ಅನುಗುಣವಾಗಿರುತತ ವೆ, ಅವುರ್ಳೆಂದರೆ :— 

- ಸ್ವಧಾ ವಾದಷ್ಟಟ  ಸಪ ಷಟ ವಾಗಿ ವಿವರಿಸ್ತವ ಹೆಸರು, ಆಹಾರದ ಸವ ರಪ 

ಅಥವಾ ಸಂಯೋಜನೆ ಮತ್ತತ /ಅಥವಾ ಈ ನಿಯಮರ್ಳಲಿ್ಲ  ಬರುವ 

ಆಹಾರದ ವರ್ಗವನೆು  ಲೇಬಲ್ನಲಿ್ಲ  ನಮೂದಿಸಬೇಕ. 

 

 

2.5 ಸ್ಲಕರಣೆಗಳು ಮತ್ತು  ಯಂತ್ರ ೋಪಕರಣಗಳು 

2.5.1 ಸ್ವಮಾನಾ  ಅವಶ್ಾ ಕ್ತೆ 

i. ಆಹಾರದಂದಿಗೆ ನೇರ ಸಂಪಕ್ಗಕೆಕ  ಬರುವ ಮತ್ತತ  ಆಹಾರ ನಿವಗಹಣೆ, ಶೇಖರಣೆ, 

ತಯಾರಿಕೆ, ಸಂಸಕ ರಣೆ, ಪ್ಲಾ ಕೇಜಿಂಗ್ ಮತ್ತತ  ಬಡಿಸಲು ಬಳಸ್ತವ ಸಲಕ್ರಣೆರ್ಳು 

ಮತ್ತತ  ಕಂಟೇನರ್ರ್ಳು ತ್ತಕಕ  ರಹಿತ ವಸ್ತತ ರ್ಳಿಂದ ಮಾಡಲಪ ಟಿಟ ರುತತ ವೆ, ಅದು 

ಆಹಾರ ವಸ್ತತ ರ್ಳಿಗೆ ಯಾವುದೇ ವಿಷತವ ವನೆು  ನಿೋಡುವುದಿಲಿ  ಮತ್ತತ  

ಸವ ಚಛ ಗೊಳಿಸಲು ಸ್ತಲಭ್ವಾಗಿರಬೇಕ ಮತ್ತತ  / ಅಥವಾ ಸೋಂಕರಹಿತ 

(ಬಸ್ವಡಬಹುದ್ಯದ ಏಕ್ ಬಳಕೆಯ ಪರ ಕಾರರ್ಳನೆು  ಹರತ್ತಪಡಿಸಿ). 

ii. ಎಲಿಾ  ಸಲಕ್ರಣೆರ್ಳು ಮತ್ತತ  ಕಂಟೈನರ್ರ್ಳು ಉತತ ಮ ಸೆಿ ತಿಯಲಿ್ಲರಬೇಕ, ದುರಸಿತ  

ಮತ್ತತ  ಸವ ಚಛ  ಮತ್ತತ  ನೈಮಗಲಾ  ಸೆಿ ತಿಯಲಿ್ಲರಬೇಕ. ಅಂತಹ ಪ್ಲತೆರ  ಅಥವಾ 

ಕಂಟೈನರ್ ಬೇರೆ ಯಾವುದೇ ಉದೆದ ೋಶ್ಕಾಕ ಗಿ ಬಳಸಬಾರದು. 

iii. ಮಾರಾಟಕೆಕ  ಉದೆದ ೋಶ್ಚಸಿರುವ ಆಹಾರ ಅಥವಾ ಆಹಾರ ಪದ್ಯಥಗರ್ಳನೆು  

ಒಳಗೊಂಡಿರುವ ಪರ ತಿಯಂದು ಪ್ಲತೆರ  ಅಥವಾ ಧಾರಕ್ವನೆು  ಎಲಿಾ  

ಸಮಯದಲಿ್ಲ  ಸರಿಯಾಗಿ ಅಳವಡಿಸಲಾಗಿರುವ ಕ್ವರ್/ಮುಚಿಳವನೆು  ಅಥವಾ 

ಸವ ಚಛ ವಾದ ಗಾಜ್ ನೆಟ್ ಅಥವಾ ಇತರ ವಿನಾಾ ಸದ ವಸ್ತತ ರ್ಳಂದಿಗೆ ಆಹಾರವನೆು  

ಸಂಪೂಣಗವಾಗಿ ಧೂಳು ಮತ್ತತ  ನಣರ್ಳು ಮತ್ತತ  ಇತರ ಕ್ಕೋಟರ್ಳಿಂದ ರಕ್ಕಾ ಸಲು 

ಒದಗಿಸಬೇಕ. 

iv. ಯಂತರ ರ್ಳ ನೇರ ಸಂಪಕ್ಗ ಭಾರ್ರ್ಳನೆು  ಆಹಾರ ದರ್ಜಗಯ ವಸ್ತತ ರ್ಳಿಂದ 

ಮಾಡಿರಬೇಕ. ಉದ್ಯ. ಮೇಲಾಗಿ ಎಸಎಸ 304, ಎಸಎಸ 316, ಟೆಫಿಾನ್ ಶ್ಚೋಟ್ 

ಇತ್ಪಾ ದಿ. 
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2.5.2 ಯಂತ್ರ ೋಪಕ್ರಣರ್ಳು ಮತ್ತತ  ಸಲಕ್ರಣೆರ್ಳ ಪಟಿಟ ; 

i. ಶೇಖರಣಾ ಪ್ಲತೆರ ರ್ಳು 

ii. ಅಡುಗೆ ಕೆಟಲಿ್  

iii. ಹುರಿಯುವ ಯಂತರ  

iv. ಕ್ೋಷಟ ಕ್ರ್ಳನೆು  ವಿಂರ್ಡಿಸ್ತವುದು 

v. ಲೇಪನ ಯಂತರ  

vi. ಟಾಾ ಫಿ ಎಳೆಯುವ ಯಂತರ  

vii. ಕ್ಟಟ ರ್ ಮತ್ತತ  ಎಸಎಸ ಟೆರ ೋರ್ಳು 

viii. ಇಂಕೆಜ ಟ್ ಪಿರ ಂಟರ್ 

ix. ಶ್ಖ ಸಿೋಲರ್ 

x. ಪ್ಲಾ ಕ್ಕಂಗ್ ಯಂತರ  
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CHAPTER – 3 

                   

ಮುಚಿಳದಂದಿಗೆ ಎಸಎಸ ಕಂಟೈನರ್ಗಳು         ಎಸಎಸ ಟೆರ ೋರ್ಳು                           ಸ್ವಟಿಗಂಗ್ ಟೇಬಲ್ 

  

          

ಕ್ರ ಮಿಸ್ತವ ಯಂತರ   ನಿೋರಾವಿ ಮೂಲಭೂತವಾದ ಅಡುಗೆ ಕೆಟಿಟ ಲ್  ಗಾಾ ಸ ಮೇಲೆ ಅಡುಗೆ ಕೆಟಿಟ ಲ್ 

 

             

ting Machine                                      Machine   Roaster 

  

         

 

 

ಕ್ಟಟ ರ್         ಕೈ ರೋಲರ್       ಇಂಕೆಜ ಟ್ ಪಿರ ಂಟರ್ 
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ಅಧ್ಯಯ ಯ - 3 

ಪ್ಯಯ ಕೇಜಂಗ್ ಮತ್ತು  ಲೇಬಲ್ಲಂಗ್ 

 

3.1  ಪರಿಚಯ 

"ಪ್ಯಯ ಕೇಜಂಗ್ ಮೆಟಿೋರಿಯಲ್" ಎಂದರೆ ಕಾಡ್ು ೋಗಡ್ಗ, ಪೇಪರ್, ಗಾಜು, ಲೋಹ, 

ಪಿ್ಲ ಸಿಟ ಕ್, ಆಹಾರ ಉತಪ ನೆ ರ್ಳ ಪ್ಲಾ ಕೇಜಿಂಗಾಗ ಗಿ ಬಳಸ್ತವ ಬಹು-ಪದರದ ಪ್ಲಾ ಕೇಜಿಂಗ್ 

ವಸ್ತತ . ಪ್ಲಾ ಕೇಜಿಂಗ್ ವಸ್ತತ ರ್ಳ ಆಯೆಕಯು ಕ್ಕರ ಯಾತಮ ಕ್ ಮತ್ತತ  ಮಾರುಕ್ಟೆಟ  

ಅವಶ್ಾ ಕ್ತೆರ್ಳನೆು  ನೋಡಿಕ್ಳು ಬೇಕ. ಆಹಾರ ಉತಪ ನೆ ದ ಗುಣಮಟಟ ದಲಿ್ಲ  ಪ್ಲಾ ಕೇಜಿಂಗ್ 

ವಸ್ತತ ವು ಪರ ಮುಖ ಪ್ಲತರ  ವಹಿಸ್ತತತ ದೆ. 

 

ಪ್ಲಾ ಕೇಜಿಂಗ್ ವಸ್ತತ ರ್ಳ ಕಾಯಗರ್ಳು: 

3.1.1 ಉತಪ ನೆ ವನೆು  ಹಂದಲು - ಪ್ಲಾ ಕೇಜಿಂಗ್ ಉತಪ ನೆ ವನೆು  ಒಳಗೊಂಡಿರಲು, ಅದು ಈ 

ಕೆಳಗಿನ ಗುಣಲಕ್ಷಣರ್ಳನೆು  ಹಂದಿರಬೇಕ: 

 ಉತಪ ನೆ ವನೆು  ಹಿಡಿದಿಡಲು ಸ್ವಕ್ಷ್ಟಟ  ಗಾತರ  

 ಪೇಪರ್ ರಚನಾತಮ ಕ್ ವೈಶ್ಚಷಟ ಾ ರ್ಳು 

 ಅಪ್ಲಯರ್ಳನೆು  ತಡೆದುಕ್ಳುು ವಷ್ಟಟ  ಪರ ಬಲತೆ, ಮತ್ತತ  

 ವಿತರಣೆ ಮತ್ತತ  ಮಾರಾಟಕೆಕ  ಉಪಯುಕ್ತ  

 

3.1.2 ಇದರ ವಿರುದಧ  ಉತಪ ನೆ ವನೆು  ರಕ್ಕಾ ಸಲು: 

 ಸ್ವಗಾಣಿಕೆ, ವಿತರಣೆ ಮತ್ತತ  ಸಂರ್ರ ಹಣೆಯ ಸಮಯದಲಿ್ಲ  ಭೌತಿಕ್ ಹಾನಿರ್ಳು 

 ಆದರ ಗತೆ, ಧೂಳು ಮತ್ತತ  ಮಾಲ್ಲನಾ ಕಾರಕ್ರ್ಳಂತಹ ಪರಿಸರ ಅಂಶ್ರ್ಳು ಮತ್ತತ  

 ನಿೋರಿನ ಆವಿ ಮತ್ತತ  ಆಮಿಜನಕ್ದ ಪರಸಪ ರ ಕ್ಕರ ಯೆರ್ಳು, ಬೆಳಕ್ಕನ ಕ್ಕರಣರ್ಳು ಮತ್ತತ  

ಶ್ಖ. 

3.1.3 ಉತಪ ನೆ ವನೆು  ಗುರುತಿಸ್ತವಲಿ್ಲ  ಸಹಾಯ ಮಾಡುವ ಮೂಲಕ್ ಮಾಕೆಗಟಿಂಗ್ನಲಿ್ಲ  

ಸಹಾಯ ಮಾಡುವುದು ಮತ್ತತ  ಅದು ಕಾನೂನುರ್ಳು, ನಿಯಮರ್ಳು ಮತ್ತತ  ವಿಶೇಷಣರ್ಳಿಗೆ 

ಅನುಗುಣವಾಗಿರುವುದನೆು  ಖಚಿತಪಡಿಸಿಕ್ಳುು ವುದು. 

3.1.4 ಶ್ಲ್್  ಜಿೋವನವನೆು  ಹೆಚಿಿ ಸಲು 

3.1.5 ಗಾರ ಹಕ್ರ ಅನುಕೂಲಕಾಕ ಗಿ ಒದಗಿಸಲು 

3.1.6 ಬಳಕೆಯ ಸ್ತಲಭ್ತೆ, ವಿತರಣೆ ಮತ್ತತ  ವಿಲೇವಾರಿಗಾಗಿ ಸೌಲಭ್ಾ ವನೆು  ಒದಗಿಸಲು. 

3.2 ಸಮಾನಯ  ಅವಶಯ ಕತೆಗಳು  

ಸ್ವಮಾನಾ  ಅವಶ್ಾ ಕ್ತೆರ್ಳು ಆಹಾರ ಸ್ತರಕ್ಷತೆ ಮತ್ತತ  ಗುಣಮಟಟ  (ಪ್ಲಾ ಕೇಜಿಂಗ್) 

ನಿಯಮಾವಳಿರ್ಳು, 2018 ರಲಿ್ಲ  ಸೂಚಿಸಲಾದ ಗಿಲಿ್ ಲೈನ್ಗೆ ಅನುಗುಣವಾಗಿರಬೇಕ. 
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3.2.1 ಆಹಾರದಂದಿಗೆ ನೇರ ಸಂಪಕ್ಗಕೆಕ  ಬರುವ ಅಥವಾ ಆಹಾರದ ಪ್ಲಾ ಕೇಜಿಂಗ್, 

ತಯಾರಿಕೆ, ಸಂರ್ರ ಹಣೆ, ಸ್ತತ್ತತ ವಿಕೆ, ಸ್ವರ್ಣೆ ಮತ್ತತ  ಮಾರಾಟ ಅಥವಾ ಆಹಾರದ ಸೇವೆಗೆ 

ಬಳಸ್ತವ ಆಹಾರದಂದಿಗೆ ಸಂಪಕ್ಗಕೆಕ  ಬರುವ ಸ್ವಧಾ ತೆಯಿರುವ ಯಾವುದೇ ವಸ್ತತ ವು 

ಆಹಾರ ದರ್ಜಗಯ ಗುಣಮಟಟ ವನೆು  ಹಂದಿರಬೇಕ. 

3.2.2 ಪ್ಲಾ ಕೇಜಿಂಗ್ ವಸ್ತತ ರ್ಳು ಉತಪ ನೆ ದ ಪರ ಕಾರ, ಶೇಖರಣೆಗಾಗಿ ಒದಗಿಸಲಾದ ಷರತ್ತತ ರ್ಳು 

ಮತ್ತತ  ಆಹಾರವನೆು  ಭ್ತಿಗ ಮಾಡಲು, ಸಿೋಲ್ಲಂಗ್ ಮಾಡಲು ಮತ್ತತ  ಪ್ಲಾ ಕೇಜಿಂಗ್ ಮಾಡಲು 

ಮತ್ತತ  ಸ್ವರಿಗೆ ಪರಿಸೆಿ ತಿರ್ಳಿಗೆ ಸೂಕ್ತ ವಾದವು. 

3.2.3 ಪ್ಲಾ ಕೇಜಿಂಗ್ ಸ್ವಮಗಿರ ರ್ಳು ಸ್ವಮಾನಾ  ಸ್ವರಿಗೆಯ ಸಮಯದಲಿ್ಲ  ಎದುರಾಗುವ 

ಯಾಂತಿರ ಕ್, ರಾಸ್ವಯನಿಕ್ ಅಥವಾ ಉಷೆ  ಒತತ ಡರ್ಳನೆು  ತಡೆದುಕ್ಳು ಲು ಸ್ವಧಾ ವಾಗುತತ ದೆ. 

ಹಂದಿಕ್ಳುು ವ ಅಥವಾ ಅರೆ-ರ್ಟಿಟ ಯಾದ ಕಂಟೈನರ್ರ್ಳ ಸಂದಭ್ಗದಲಿ್ಲ , ಓವರ್ವಾರ ಾ ಪ್ 

ಪ್ಲಾ ಕೇಜಿಂಗ್ ಅರ್ತಾ ವಾರ್ಬಹುದು. 

3.2.4 ಆಹಾರ ಉತಪ ನೆ ರ್ಳನೆು  ಶುದಧ , ನೈಮಗಲಾ  ಮತ್ತತ  ಟಾಾ ಂಪರ್ ಪೂರ ಫ್ ಪ್ಲಾ ಕೇಜ್ 

ಅಥವಾ ಕಂಟೇನರ್ನಲಿ್ಲ  ಪ್ಲಾ ಕ್ ಮಾಡಬೇಕ. 

3.2.5 ಸಿೋಲ್ಲಂಗ್ ವಸ್ತತ ವು ಉತಪ ನೆ  ಮತ್ತತ  ಕಂಟೈನರ್ರ್ಳು ಮತ್ತತ  ಕಂಟೇನರ್ರ್ಳಿಗೆ ಬಳಸ್ತವ 

ಮುಚಿ್ಚ ವ ವಾ ವಸೆೆ ರ್ಳಂದಿಗೆ ಹಂದಿಕ್ಳುು ತತ ದೆ. 

3.2.6 ಒಮೆಮ  ಬಳಸಿದ ಟಿನ್ ಕಂಟೇನರ್ರ್ಳನೆು  ಆಹಾರದ ಪ್ಲಾ ಕೇಜಿಂಗ್ಗೆ ಮರು-ಬಳಕೆ 

ಮಾಡಬಾರದು. 

3.2.7 5 ಲ್ಲೋಟರ್ ಮತ್ತತ  ಅದಕ್ಕಕ ಂತ ಹೆಚಿಿ ನ ಸ್ವಮಥಾ ಗದ ಪಿ್ಲಸಿಟ ಕ್ ಕಂಟೈನರ್ರ್ಳು ಮತ್ತತ  

ಆಹಾರದ ಪ್ಲಾ ಕೇಜಿಂಗ್ಗಾಗಿ ಮರುಬಳಕೆಯಾಗುವ ಗಾಜಿನ ಬಾಟಲ್ಲರ್ಳು ಸೂಕ್ತ ವಾಗಿ ಬಾಳಿಕೆ 

ಬರುವವು, ಸವ ಚಛ ಗೊಳಿಸಲು ಅಥವಾ ಸೋಂಕರಹಿತವಾರ್ಲು ಸ್ತಲಭ್. 

3.2.8 ಆಹಾರ ಪ್ರಟಟ ಣರ್ಳ ಬಳಕೆಗಾಗಿ ಮುದರ ಣ ಶ್ಯಿರ್ಳು IS: 15495 ಗೆ 

ಅನುಗುಣವಾಗಿರಬೇಕ. 

3.2.9 ಪ್ಲಾ ಕೇಜಿಂಗ್ ವಸ್ತತ ರ್ಳ ಮುದಿರ ತ ಮೇಲೆಮ ೈ ಆಹಾರ ಉತಪ ನೆ ರ್ಳಂದಿಗೆ ನೇರ 

ಸಂಪಕ್ಗಕೆಕ  ಬರುವುದಿಲಿ . 

3.2.10 ದಿನಪತಿರ ಕೆ ಅಥವಾ ಅಂತಹ ಯಾವುದೇ ವಸ್ತತ ವನೆು  ಆಹಾರ ಸಂರ್ರ ಹಿಸಲು ಮತ್ತತ  

ಸ್ತತತ ಲು ಬಳಸಬಾರದು. 

3.3 ಗಜಕ್ಗಾಗಿ ಬಳಸ್ಲಾದ್ ಪ್ಯಯ ಕೇಜಂಗ್ ಸಮಗಿರ ಗಳು 

 ಪಿ್ಲಸಿಟ ಕ್ ಪ್ಲಲ್ಲಪ್ರರ ಪಿಲ್ಲೋನ್ (PP) ಕಾಾ ಪ್ರ್ಳು ಅಥವಾ ಲೋಹ ಅಥವಾ ಪಿ್ಲಸಿಟ ಕ್ 

ಮುಚಿ ಳವನೆು  ಹಂದಿರುವ ಲೋಹದ ಕಂಟೈನರ್ರ್ಳು ಪಿ್ಲಸಿಟ ಕ್ ಆಧಾರಿತ 

ಬಹುಪದರದ ಲಾಾ ಮಿನೇಟೆಡ್ ಹಿೋಟ್ ಮೊಹರು ಚಿೋಲರ್ಳು. 

 ಪೇಪರ್ ಬ್ೋಡ್ಗ ಅಥವಾ ಅಲ್ಲಾ ಮಿನಿಯಂ ಫಾಯಿಲ್ ಅಥವಾ ಪಿ್ಲಸಿಟ ಕ್ 

ಅಥವಾ ಲೋಹದ ಮುಚಿಳರ್ಳನೆು  ಹಂದಿರುವ ಪಿ್ಲಸಿಟ ಕ್ ಬೇಸ ಫಿಲ್ಮ ರ್ಳಿಂದ 

ಮಾಡಲಾದ ಸಂಯೋಜಿತ ಕಂಟೈನರ್ರ್ಳು. 
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 ಪಿ್ಲಸಿಟ ಕ್ ಆಧಾರಿತ ರಿಜಿಡ್ ಕಂಟೈನರ್ರ್ಳು. 

 ಫಾಯಿಲ್ ಸ್ತತ್ತತ . 

 ಪಿ್ಲಸಿಟ ಕ್ ಫಿಲ್ಮ  ಆಧಾರಿತ ಟಿವ ಸಟ  ಹದಿಕೆರ್ಳು (ಪ್ಲಲ್ಲಎಥಿಲ್ಲೋನ್ ಟೆರೆಫಾತ ಲೇಟ್ 

(ಪಿಇಟಿ) ಅಥವಾ ಪ್ಲಲ್ಲಪ್ರರ ಪಿಲ್ಲೋನ್ (ಪಿಪಿ) ಅಥವಾ ಪ್ಲಲ್ಲ ವಿನೈಲ್ ಕಿ್ೋರೈಡ್ 

(ಪಿವಿಸಿ)). 

 ಥಮೊೋಗಫಾಮಿ್ಗ ಟೆರ ೋ ಮತ್ತತ  ಮುಚಿಳದಂದಿಗೆ ಪನೆಟ್. 

 ಲೋಹದ ಅಥವಾ ಪಿ್ಲಸಿಟ ಕ್ ಕಾಾ ಪಗಳಂದಿಗೆ ಗಾಜಿನ ಬಾಟಲ್. 

 ಫಿಲ್ಮ  ಮುಚಿಳದಂದಿಗೆ ಪಿ್ಲಸಿಟ ಕ್ ಕ್ಪಗ ಳು. 

 

ಆಹಾರ ಉತಪ ನೆ ರ್ಳನೆು  ಪ್ಲಾ ಕ್ಕಂಗ್ ಮಾಡಲು ಅಥವಾ ಸಂರ್ರ ಹಿಸಲು ಕಂಟೇನರ್ರ್ಳ 

ತಯಾರಿಕೆಗೆ ಬಳಸ್ತವ ಲೋಹ ಮತ್ತತ  ಲೋಹದ ಮಿಶ್ರ ಲೋಹರ್ಳು ಆಹಾರ ಸ್ತರಕ್ಷತೆ ಮತ್ತತ  

ಮಾನದಂಡರ್ಳ (ಪ್ಲಾ ಕೇಜಿಂಗ್) ನಿಯಮರ್ಳು, 2018 ರ ವೇಳಾಪಟಿಟ  - II ರಲಿ್ಲ  ಒದಗಿಸಲಾದ 

ಭಾರತಿೋಯ ಮಾನದಂಡರ್ಳ ನಿದಿಗಷಟ ತೆರ್ಳಿಗೆ ಅನುಗುಣವಾಗಿರುತತ ವೆ. 

ಕ್ರ ಮ 

ಸಂಖ್ಯಾ  
ಮಾನದಂಡರ್ಳ ಪಟಿಟ  

1.  ಶ್ಚೋತ-ಕ್ಡಿತ ವಿದುಾ ದಿವ ಚ್ಛ ೋದಾ ದ ಟಿನ್ಪಿ್ೋಟ್ - ಐಎಸ 1993/ಐಎಸಒ 11949 

2.  
ಶ್ಚೋತ ಕ್ಡಿಮೆಯಾದ ಎಲೆಕ್ಟ ಿೋಲೈಟಿಕ್ ಕ್ರ ೋಮಿಯಂ ಅಥವಾ ಕ್ರ ೋಮಿಯಂ 

ಆಕಿೆ ೈಡ್ – ಲೇಪಿತ ಸಿಟ ೋಲ್ - ಐಎಸ 12591/ ಐಎಸಒ 11950 

3.  
ಮೆತ್ತ ಅಲ್ಲಾ ಮಿನಿಯಂ ಮತ್ತತ  ಅಲ್ಲಾ ಮಿನಿಯಂ ಮಿಶ್ರ ಲೋಹ ಶ್ಚೋಟ್ ಮತ್ತತ  

ಸ್ವಮಾನಾ  ಇಂಜಿನಿಯರಿಂಗ್ ಸಿಟ ಿಪ್ - ಐಎಸ 737 

4.  
ಆಹಾರ ಪ್ಲಾ ಕೇಜಿಂಗಾಗ ಗಿ ಅಲ್ಲಾ ಮಿನಿಯಂ ಮತ್ತತ  ಅಲ್ಲಾ ಮಿನಿಯಂ 

ಮಿಶ್ರ ಲೋಹ ಬೇರ್ ಫಾಯಿಲ್ - ಐಎಸ 15392 

5.  ಕ್ರರ ನ್ ಮುಚಿ್ಚ ವಿಕೆಗಾಗಿ ನಿದಿಗಷಟ ತೆ - ಐಎಸ 1994 

6.  
ಆಹಾರ ಮತ್ತತ  ಪ್ಲನಿೋಯರ್ಳಿಗಾಗಿ ರಂಡ್ ಓಪನ್ ಟಾಪ್ ಸ್ವಾ ನಿಟರಿ ಕಾಾ ನ್ರ್ಳ 

ವಿವರಣೆ - ಐಎಸ 9396 (ಭಾರ್ 1) 

7.  
ಆಹಾರ ಮತ್ತತ  ಪ್ಲನಿೋಯರ್ಳಿಗಾಗಿ ರಂಡ್ ಓಪನ್ ಟಾಪ್ ಸ್ವಾ ನಿಟರಿ ಕಾಾ ನ್ರ್ಳ 

ವಿವರಣೆ - ಐಎಸ 9396 (ಭಾರ್ 2) 

 

ಆಹಾರ ಉತಪ ನೆ ರ್ಳನೆು  ಪ್ಲಾ ಕ್ಕಂಗ್ ಮಾಡಲು ಅಥವಾ ಸಂರ್ರ ಹಿಸಲು ಕಂಟೇನರ್ರ್ಳ 

ತಯಾರಿಕೆಗೆ ಬಳಸಲಾಗುವ ಪಿ್ಲಸಿಟ ಕ್ ವಸ್ತತ ರ್ಳು ಆಹಾರ ಸ್ತರಕ್ಷತೆ ಮತ್ತತ  ಮಾನದಂಡರ್ಳ 

(ಪ್ಲಾ ಕೇಜಿಂಗ್) ನಿಯಮರ್ಳು, 2018 ರ ವೇಳಾಪಟಿಟ  - III ರಲಿ್ಲ  ಒದಗಿಸಲಾದ ಭಾರತಿೋಯ 

ಮಾನದಂಡರ್ಳ ನಿದಿಗಷಟ ತೆರ್ಳಿಗೆ ಅನುಗುಣವಾಗಿರಬೇಕ. 
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ಕ್ರ ಮ 

ಸಂಖ್ಯಾ  
ಮಾನದಂಡರ್ಳ ಪಟಿಟ  

1.  
ಆಹಾರ ಪದ್ಯಥಗರ್ಳು, ಔಷಧರ್ಳು ಮತ್ತತ  ಕಡಿಯುವ ನಿೋರಿನಂದಿಗೆ 

ಸಂಪಕ್ಗದಲಿ್ಲ  ಸ್ತರಕ್ಕಾ ತ ಬಳಕೆಗಾಗಿ ಪ್ಲಲ್ಲಥಿಲ್ಲೋನ್ನ ನಿದಿಗಷಟ ತೆ - ಐಎಸ 10146 

2.  

ಆಹಾರ ಪದ್ಯಥಗರ್ಳು, ಔಷಧರ್ಳು ಮತ್ತತ  ಕಡಿಯುವ ನಿೋರಿನಂದಿಗೆ 

ಸಂಪಕ್ಗದಲಿ್ಲ  ಅದರ ಸ್ತರಕ್ಕಾ ತ ಬಳಕೆಗಾಗಿ ಪ್ಲಲ್ಲಸೆಟ ೈರಿೋನ್ನ ನಿದಿಗಷಟ ತೆ - ಐಎಸ 

10142 

3.  

ಪ್ಲಲ್ಲವಿನೈಲ್ ಕಿ್ೋರೈಡ್ (ಪಿವಿಸಿ) ಮತ್ತತ  ಆಹಾರ ಪದ್ಯಥಗರ್ಳು, ಔಷಧರ್ಳು 

ಮತ್ತತ  ಕಡಿಯುವ ನಿೋರಿನ ಸಂಪಕ್ಗದಲಿ್ಲ  ಅದರ ಸ್ತರಕ್ಕಾ ತ ಬಳಕೆಗಾಗಿ ಅದರ 

ಕ್ೋಪ್ರೋಲ್ಲಮರ್ರ್ಳ ವಿವರಣೆ - ಐಎಸ 10151 

4.  

ಆಹಾರ ಪದ್ಯಥಗರ್ಳು, ಔಷಧರ್ಳು ಮತ್ತತ  ಕಡಿಯುವ ನಿೋರಿನಂದಿಗೆ 

ಸಂಪಕ್ಗದಲಿ್ಲ  ಸ್ತರಕ್ಕಾ ತ ಬಳಕೆಗಾಗಿ ಪ್ಲಲ್ಲಪ್ರರ ಪಿಲ್ಲೋನ್ ಮತ್ತತ  ಅದರ 

ಕ್ೋಪ್ರೋಲ್ಲಮರ್ಗಳ ವಿವರಣೆ - ಐಎಸ 10910 

5.  

ಆಹಾರ ಪದ್ಯಥಗರ್ಳು, ಔಷಧರ್ಳು ಮತ್ತತ  ಕಡಿಯುವ ನಿೋರಿನ ಸಂಪಕ್ಗದಲಿ್ಲ  

ಅದರ ಸ್ತರಕ್ಕಾ ತ ಬಳಕೆಗಾಗಿ ಅಯಾನಮರ್ ರೆಸಿನ್ರ್ಳ ನಿದಿಗಷಟ ತೆ - ಐಎಸ 

11434 

6.  

ಆಹಾರ ಪದ್ಯಥಗರ್ಳು, ಔಷಧರ್ಳು ಮತ್ತತ  ಕಡಿಯುವ ನಿೋರಿನಂದಿಗೆ 

ಸಂಪಕ್ಗದಲಿ್ಲ  ಸ್ತರಕ್ಕಾ ತ ಬಳಕೆಗಾಗಿ ಎಥಿಲ್ಲೋನ್ ಅಕ್ಕರ ಲ್ಲಕ್ ಆಸಿಡ್ (ಇಎಎ) 

ಕ್ಪ್ಲಲ್ಲಮರ್ರ್ಳ ವಿವರಣೆ - ಐಎಸ 11704 

7.  

ಆಹಾರ ಪದ್ಯಥಗರ್ಳು, ಔಷಧರ್ಳು ಮತ್ತತ  ಕಡಿಯುವ ನಿೋರಿನಂದಿಗೆ 

ಸಂಪಕ್ಗದಲಿ್ಲ  ಸ್ತರಕ್ಕಾ ತ ಬಳಕೆಗಾಗಿ ಪ್ಲಲ್ಲಯಾಕೈಲ್ಲೋನ್ ಟೆರೆಫಾಥಲೇಟ್ರ್ಳ 

(ಪಿಇಟಿ ಮತ್ತತ  ಪಿಬಟಿ) ವಿಶೇಷಣ - ಐಎಸ 12252 

8.  

ಆಹಾರ ಪದ್ಯಥಗರ್ಳು, ಔಷಧರ್ಳು ಮತ್ತತ  ಕಡಿಯುವ ನಿೋರಿನಂದಿಗೆ 

ಸಂಪಕ್ಗದಲಿ್ಲ  ಸ್ತರಕ್ಕಾ ತ ಬಳಕೆಗಾಗಿ ನೈಲಾನ್ 6 ಪ್ಲಲ್ಲಮರ್ನ ನಿದಿಗಷಟ ತೆ - ಐಎಸ 

12247 

9.  

ಆಹಾರ ಪದ್ಯಥಗರ್ಳು, ಔಷಧರ್ಳು ಮತ್ತತ  ಕಡಿಯುವ ನಿೋರಿನ ಸಂಪಕ್ಗದಲಿ್ಲ  

ಸ್ತರಕ್ಕಾ ತ ಬಳಕೆಗಾಗಿ ಎಥಿಲ್ಲೋನ್ ವಿನೈಲ್ ಅಸಿಟೇಟ್ (ಇವಿಎ) ಕ್ಪ್ಲಲ್ಲಮರ್ರ್ಳ 

ವಿವರಣೆ - ಐಎಸ 13601 

10.  

ಆಹಾರ ಪದ್ಯಥಗರ್ಳು, ಔಷಧರ್ಳು ಮತ್ತತ  ಕಡಿಯುವ ನಿೋರಿನ ಸಂಪಕ್ಗದಲಿ್ಲ  

ಸ್ತರಕ್ಕಾ ತ ಬಳಕೆಗಾಗಿ ಎಥಿಲ್ಲೋನ್ ಮೆಥಾ ಅಕ್ಕರ ಲ್ಲಕ್ ಆಸಿಡ್ (EMAA) ಕ್ೋಪ್ಲಲ್ಲಮರ್

ರ್ಳು ಮತ್ತತ  ಟೆಪ್ಲಗಲ್ಲಮರ್ರ್ಳ ವಿವರಣೆ - ಐಎಸ 13576 

11.  ಆಹಾರ ಪದ್ಯಥಗರ್ಳು, ಔಷಧರ್ಳು ಮತ್ತತ  ಕಡಿಯುವ ನಿೋರಿನ ಸಂಪಕ್ಗದಲಿ್ಲ  
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ಅದರ ಸ್ತರಕ್ಕಾ ತ ಬಳಕೆಗಾಗಿ ಪ್ಲಲ್ಲಕಾಬ್ಗನೇಟ್ ರೆಸಿನ್ರ್ಳ ನಿದಿಗಷಟ ತೆ - ಐಎಸ 

14971 

12.  
ಖಾದಾ  ತೈಲರ್ಳು, ತ್ತಪಪ  ಮತ್ತತ  ವನಸಪ ತಿಯ ಪ್ಲಾ ಕೇಜಿಂಗ್ಗಾಗಿ ಹಂದಿಕ್ಳುು ವ 

ಪ್ಲಾ ಕೇಜಿಂಗ್ ಸ್ವಮಗಿರ ರ್ಳ ವಿವರಣೆ - ಐಎಸ 14636 

13.  
ಅಚಿ್ಚ ತ್ತತ ವಿಕೆ ಮತ್ತತ  ಹರತೆಗೆಯುವಿಕೆಗಾಗಿ ಪ್ಲಲ್ಲಯಾಕೈಲ್ಲೋನ್ ಟೆರೆಫಾತ ಲೇಟ್

ರ್ಳ (ಪಿಇಟಿ ಮತ್ತತ  ಪಿಬಟಿ) ವಿವರಣೆ - ಐಎಸ 13193 

14.  ಪ್ಲಲ್ಲಥಿಲ್ಲೋನ್ ಫಿಲ್ಮ ಿ  ಮತ್ತತ  ಶ್ಚೋಟ್ರ್ಳಿಗೆ ನಿದಿಗಷಟ ತೆ - ಐಎಸ 2508 

15.  
ಲ್ಲೋನಿಯರ್ ಲೋ ಡೆನಿಿ ಟಿ ಪ್ಲಲ್ಲಥಿಲ್ಲೋನ್ (ಎಲ್ಎಲ್ಡಿಪಿಇ) ಫಿಲ್ಮ ರ್ಳ ವಿವರಣೆ – 

ಐಎಸ 14500 

16.  
ಅಚಿ್ಚ ತ್ತತ ವಿಕೆ ಮತ್ತತ  ಹರತೆಗೆಯುವಿಕೆಗಾಗಿ ಹೆಚಿಿ ನ ಸ್ವಂದರ ತೆಯ ಪ್ಲಲ್ಲಥಿಲ್ಲೋನ್ 

ವಸ್ತತ ರ್ಳಿಗೆ ನಿದಿಗಷಟ ತೆ - ಐಎಸ 7328 

17.  
ಆಹಾರ ಪದ್ಯಥಗರ್ಳಂದಿಗೆ ಸಂಪಕ್ಗದಲಿ್ಲ  ಸ್ತರಕ್ಕಾ ತ ಬಳಕೆಗಾಗಿ ಮೆಲಮೈನ್-

ಫಾಮಾಗಲಿ್ಲಹೈಡ್ ರೆಸಿನಗ ಳ ನಿದಿಗಷಟ ತೆ, 

18.  ಫಾಮಾಗಸ್ತಾ ಟಿಕ್ಲಿ್  ಮತ್ತತ  ಕಡಿಯುವ ನಿೋರು - ಐಎಸ 14999 

 

3.4 ಲೇಬಲ್ಲಂಗ್ 

3.4.1 ಲೇಬಲ್ಲಂಗ್ಗಾಗಿ ಸಮಾನಯ  ಅಗತ್ಯ ತೆಗಳು  

3.4.1.1  ಪರ ತಿ ಪೂವಗ-ಪ್ಲಾ ಕ್ ಮಾಡಲಾದ ಆಹಾರವು ಇಲಿ್ಲ  ಅರ್ತಾ ವಿರುವ 

ಮಾಹಿತಿಯನೆು  ಒಳಗೊಂಡಿರುವ ಲೇಬಲ್ ಅನೆು  ಹಂದಿರಬೇಕ; 

3.4.1.2 ಲೇಬಲ್ನಲಿ್ಲ  ನಿದಿಗಷಟ ಪಡಿಸಲು ಈ ನಿಯಮರ್ಳ ಅಡಿಯಲಿ್ಲ  ಅರ್ತಾ ವಿರುವ 

ಘೋಷಣೆಯ ವಿವರರ್ಳು ದೇವನಾರ್ರಿ ಲ್ಲಪಿಯಲಿ್ಲ  ಇಂಗಿಿಷ್ ಅಥವಾ 

ಹಿಂದಿಯಲಿ್ಲರಬೇಕ: ಒದಗಿಸಿದ ಯಾವುದೇ ಅಂಶ್ವು ಈ ನಿಯಂತರ ಣದ 

ಅಡಿಯಲಿ್ಲ  ಅರ್ತಾ ವಿರುವ ಭಾಷೆಯ ಜೊತೆಗೆ ಯಾವುದೇ ಇತರ ಭಾಷೆಯ 

ಬಳಕೆಯನೆು  ತಡೆಯುವುದಿಲಿ . 

3.4.1.3  ಪೂವಗ-ಪ್ಲಾ ಕೇಜ್ ಮಾಡಿದ ಆಹಾರವನೆು  ಯಾವುದೇ ಲೇಬಲ್ನಲಿ್ಲ  

ಅಥವಾ ಯಾವುದೇ ಲೇಬಲ್ ಮಾಡುವ ರಿೋತಿಯಲಿ್ಲ  ವಿವರಿಸಬಾರದು 

ಅಥವಾ ಪರ ಸ್ತತ ತಪಡಿಸಬಾರದು, ಅದು ಸ್ತಳುು , ದ್ಯರಿತಪಿಪ ಸ್ತವ ಅಥವಾ 

ಮೊೋಸಗೊಳಿಸ್ತವ ಅಥವಾ ಯಾವುದೇ ವಿಷಯದಲಿ್ಲ  ಅದರ ಪ್ಲತರ ದ ಬಗೆಗ  

ತಪ್ಲಪ ದ ಅನಿಸಿಕೆ ಮೂಡಿಸ್ತವ ಸ್ವಧಾ ತೆಯಿದೆ; 

3.4.1.4  ಪೂವಗ-ಪ್ಲಾ ಕೇಜ್ ಮಾಡಿದ ಆಹಾರರ್ಳಲಿ್ಲ  ಲೇಬಲ್ ಅನೆು  ಧಾರಕ್ದಿಂದ 

ಬೇಪಗಡಿಸದ ರಿೋತಿಯಲಿ್ಲ  ಅನವ ಯಿಸಬೇಕ. 
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3.4.1.5 ಲೇಬಲ್ನಲಿ್ಲರುವ ವಿಷಯರ್ಳು ಸಪ ಷಟ , ಪರ ಮುಖ, ಅಳಿಸಲಾರ್ದ ಮತ್ತತ  

ಖರಿೋದಿ ಮತ್ತತ  ಬಳಕೆಯ ಸ್ವಮಾನಾ  ಪರಿಸೆಿ ತಿರ್ಳಲಿ್ಲ  ಗಾರ ಹಕ್ರು ಸ್ತಲಭ್ವಾಗಿ 

ಓದಬಹುದು; 

3.4.1.6 ಕಂಟೇನರ್ ಅನೆು  ಹದಿಕೆಯಿಂದ ಮುಚಿಿ ದದ ರೆ, ಹದಿಕೆಯು ಅರ್ತಾ  

ಮಾಹಿತಿಯನೆು  ಹಂದಿರಬೇಕ ಅಥವಾ ಕಂಟೇನರ್ನ ಮೇಲ್ಲನ ಲೇಬಲ್ 

ಅನೆು  ಹರಗಿನ ಹದಿಕೆಯ ಮೂಲಕ್ ಸ್ತಲಭ್ವಾಗಿ ಓದಬಹುದು ಮತ್ತತ  

ಅದರಿಂದ ಅಸಪ ಷಟ ವಾಗಿರುವುದಿಲಿ ; 

 

3.4.2 ಪೂವವ-ಪ್ಯಯ ಕೇಜ್ ಮಾಡಿದ್ ಆಹಾರದ್ ಲೇಬಲ್ಲಂಗ್ 

 

3.4.2.1 ಆಹಾರದ ಪರ ತಿಯಂದು ಪ್ಲಾ ಕೇಜಿನ ಮೇಲ್ಲನ ಸ್ವಮಾನಾ  ಅವಶ್ಾ ಕ್ತೆರ್ಳಲಿ್ಲ  

ನಿದಿಗಷಟ ಪಡಿಸಿದ ಸ್ವಮಾನಾ  ಲೇಬಲ್ಲಂಗ್ ಅರ್ತಾ ತೆರ್ಳ ಜೊತೆಗೆ ಲೇಬಲ್

ನಲಿ್ಲ  ಈ ಕೆಳಗಿನ ಮಾಹಿತಿಯನೆು  ಹಂದಿರಬೇಕ, ಅವುರ್ಳೆಂದರೆ,— 

i. ಆಹಾರದ ಹೆಸರು: ಆಹಾರದ ಹೆಸರು ವಾಾ ಪ್ಲರದ ಹೆಸರು ಅಥವಾ ಪ್ಲಾ ಕೇಜ್

ನಲಿ್ಲರುವ ಆಹಾರದ ವಿವರಣೆಯನೆು  ಒಳಗೊಂಡಿರುತತ ದೆ. 

ii. ಪದ್ಯಥಗರ್ಳ ಪಟಿಟ : ಏಕ್ ಘಟಕಾಂಶ್ದ ಆಹಾರರ್ಳನೆು  ಹರತ್ತಪಡಿಸಿ, 

ಪದ್ಯಥಗರ್ಳ ಪಟಿಟ ಯನೆು  ಈ ಕೆಳಗಿನ ರಿೋತಿಯಲಿ್ಲ  ಲೇಬಲ್ನಲಿ್ಲ  

ಘೋಷ್ಟಸಬೇಕ:— 

 • ಪದ್ಯಥಗರ್ಳ ಪಟಿಟ ಯು "ಪದ್ಯಥಗರ್ಳು" ಎಂಬ ಪದದಂತಹ 

ಸೂಕ್ತ ವಾದ ಶ್ಚೋಷ್ಟಗಕೆಯನೆು  ಹಂದಿರಬೇಕ; 

 • ಉತಪ ನೆ ದಲಿ್ಲ  ಬಳಸಲಾದ ಪದ್ಯಥಗರ್ಳ ಹೆಸರನೆು  ಅದರ 

ತಯಾರಿಕೆಯ ಸಮಯದಲಿ್ಲ  ತೂಕ್ ಅಥವಾ ಪರಿಮಾಣದ ಮೂಲಕ್ 

ಅವುರ್ಳ ಸಂಯೋಜನೆಯ ಅವರೋಹಣ ಕ್ರ ಮದಲಿ್ಲ  ಪಟಿಟ  ಮಾಡಬೇಕ; 

 • ಪದ್ಯಥಗರ್ಳ ಪಟಿಟ ಯಲಿ್ಲ  ಪದ್ಯಥಗರ್ಳಿಗೆ ನಿದಿಗಷಟ  ಹೆಸರನೆು  

ಬಳಸಬೇಕ 

 • ಒಂದು ಘಟಕಾಂಶ್ವು ಸವ ತಃ ಎರಡು ಅಥವಾ ಹೆಚಿಿ ನ ಪದ್ಯಥಗರ್ಳ 

ಉತಪ ನೆ ವಾಗಿದದ ರೆ, ಅಂತಹ ಸಂಯುಕ್ತ  ಪದ್ಯಥಗರ್ಳನೆು  ಪದ್ಯಥಗರ್ಳ 

ಪಟಿಟ ಯಲಿ್ಲ  ಘೋಷ್ಟಸಬೇಕ ಮತ್ತತ  ಬಾರ ಕೆಟ್ರ್ಳಲಿ್ಲ  ತೂಕ್ ಅಥವಾ 

ಪರಿಮಾಣದ ಅವರೋಹಣ ಕ್ರ ಮದಲಿ್ಲ  ಅದರ ಪದ್ಯಥಗರ್ಳ 

ಪಟಿಟ ಯಂದಿಗೆ ಇರುತತ ದೆ. ಪರ ಕ್ರಣ ಹಿೋಗಿರಬಹುದು: ಒಂದು ಸಂಯುಕ್ತ  

ಘಟಕಾಂಶ್ವು ಆಹಾರದ ಶೇಕ್ಡಾ ಐದು ಕ್ಕಕ ಂತ ಕ್ಡಿಮೆಯಿದದ ರೆ, ಆಹಾರ 

ಸಂಯೋಜಕ್ವನೆು  ಹರತ್ತಪಡಿಸಿ ಸಂಯುಕ್ತ  ಘಟಕಾಂಶ್ದ 

ಪದ್ಯಥಗರ್ಳ ಪಟಿಟ ಯನೆು  ಘೋಷ್ಟಸಬೇಕಾಗಿಲಿ . 

 • ಸಂಯೋಜಿತ ಆಹಾರದಲಿ್ಲ  ಬಳಸಲಾಗುವ ಉಪುಪ ನಿೋರು, ಸಿರಪ್ 

ಅಥವಾ ಸ್ವರುರ್ಳಂತಹ ಘಟಕಾಂಶ್ದ ಭಾರ್ವಾಗಿ ನಿೋರು ರಪುಗೊಂಡ 

ಸಂದಭ್ಗರ್ಳಲಿ್ಲ  ಹರತ್ತಪಡಿಸಿ ಮತ್ತತ  ಪದ್ಯಥಗರ್ಳ ಪಟಿಟ ಯಲಿ್ಲ  ಹಿೋಗೆ 

ಘೋಷ್ಟಸಲಾದ ಸಂದಭ್ಗರ್ಳನೆು  ಹರತ್ತಪಡಿಸಿ ಸೇರಿಸಿದ ನಿೋರನೆು  



                                                                                                                                                  ಪಿಎಂಎಫ್್‌ಎಂಇ – ಗಜಕ್ ಸಂಸ್ಕ ರಣೆ 

31 | P a g e  
 

ಪದ್ಯಥಗರ್ಳ ಪಟಿಟ ಯಲಿ್ಲ  ಘೋಷ್ಟಸಬೇಕ: ನಿೋರು ಅಥವಾ ಇತರ 

ತಯಾರಿಕೆಯ ಸಂದಭ್ಗದಲಿ್ಲ  ಆವಿಯಾದ ಬಾಷಪ ಶ್ಚೋಲ ಪದ್ಯಥಗರ್ಳನೆು  

ಘೋಷ್ಟಸಬೇಕಾಗಿಲಿ ; 

 ಮಿಶ್ರ ಣ ಅಥವಾ ಸಂಯೋಜನೆಯಂತೆ ಮಾರಾಟವಾಗುವ ಆಹಾರದ 

ಪರ ತಿಯಂದು ಪ್ಲಾ ಕೇಜ್, ಅಂತಹ ಘಟಕಾಂಶ್ವಾಗಿದದ ರೆ, ಆಹಾರದ 

ತಯಾರಿಕೆಯ ಸಮಯದಲಿ್ಲ  (ಸಂಯುಕ್ತ  ಪದ್ಯಥಗರ್ಳು ಅಥವಾ 

ಪದ್ಯಥಗರ್ಳ ವರ್ಗರ್ಳನೆು  ಒಳಗೊಂಡಂತೆ) ಬಳಸಿದ ಪದ್ಯಥಗದ 

ಶೇಕ್ಡಾವಾರು ಪರ ಮಾಣವನೆು  ಬಹಿರಂರ್ಪಡಿಸಬೇಕ. 

 

3.4.3 ಪೌಷ್್ಟ ಕಾಂಶದ್ ಮಾಹಿತಿ – 100 ಗಾರ ಂ ಅಥವಾ 100 ಮಿಲ್ಲ ಅಥವಾ ಉತಪ ನೆ ದ ಪರ ತಿ 

ಸೇವೆಗೆ ಪೌಷ್ಟಟ ಕಾಂಶ್ದ ಮಾಹಿತಿ ಅಥವಾ ಪೌಷ್ಟಟ ಕಾಂಶ್ದ ಸಂರ್ತಿರ್ಳನೆು  ಈ 

ಕೆಳಗಿನವುರ್ಳನೆು  ಒಳಗೊಂಡಿರುವ ಲೇಬಲ್ನಲಿ್ಲ  ನಿೋಡಲಾಗುತತ ದೆ:— 

 ಕೆಕಾಾ ಲ್ ನಲಿ್ಲ  ಶ್ಕ್ಕತ ಯ ಮೌಲಾ ; 

 ಗಾರ ಂ (ಜಿ) ಅಥವಾ ಮಿಲ್ಲಯಲಿ್ಲ  ಪ್ರರ ೋಟಿೋನ್, ಕಾಬ್ೋಗಹೈಡೆರ ೋಟ್ 

(ಸಕ್ಕ ರೆಯ ಪರ ಮಾಣ) ಮತ್ತತ  ಕ್ಬು ನ ಪರ ಮಾಣ; 

 ಪೌಷಿ್ಟಕಾಂಶ್ ಅಥವಾ ಆರೋರ್ಾ ದ ಕಿೆ ೈಮ್ ಮಾಡಲಾದ ಯಾವುದೇ ಇತರ 

ಪ್ರೋಷಕಾಂಶ್ದ ಪರ ಮಾಣ: 

  

ಕ್ಬು ನಾಮಿ ರ್ಳ ಪರ ಮಾಣ ಅಥವಾ ಪರ ಕಾರ ಅಥವಾ ಕ್ಲೆಸ್ವಟ ಿಲ್ 

ಪರ ಮಾಣಕೆಕ  ಸಂಬಂಧಿಸಿದಂತೆ ಕಿೆ ೈಮ್ ಮಾಡಿದರೆ, ಸ್ವಾ ಚ್ಚರೇಟೆಡ್ 

ಕ್ಬು ನಾಮಿ ರ್ಳು, ಮೊನಸ್ವಚ್ಚರೇಟೆಡ್ ಕ್ಬು ನಾಮಿ ರ್ಳು ಮತ್ತತ  ಗಾರ ಂ 

(ಜಿ) ಮತ್ತತ  ಮಿಲ್ಲಗಾರ ಮ್ (ಮಿಗಾರ ಂ) ನಲಿ್ಲರುವ ಕ್ಲೆಸ್ವಟ ಿಲೆ  

ಬಹುಅಪಯಾಗಪತ  ಕ್ಬು ನಾಮಿ ರ್ಳ ಪರ ಮಾಣವನೆು  ಘೋಷ್ಟಸಬೇಕ, 

ಮತ್ತತ  ಗಾರ ಂ (ಜಿ) ನಲಿ್ಲನ ಟಾರ ನಿ್  ಕ್ಬು ನಾಮಿದ ಪರ ಮಾಣವನೆು  ಮೇಲೆ 

ಸೂಚಿಸಿದ ಇತರ ಅವಶ್ಾ ಕ್ತೆರ್ಳಿಗೆ ಹೆಚಿ್ಚ ವರಿಯಾಗಿ ಘೋಷ್ಟಸಬೇಕ 

 ಎಲಿೆಲಿ್ಲ , ಜಿೋವಸತವ ರ್ಳು ಮತ್ತತ  ಖನಿಜರ್ಳ ಮೇಲೆ ಸಂಖಾಾ ತಮ ಕ್ 

ಮಾಹಿತಿಯನೆು  ಘೋಷ್ಟಸಲಾಗುತತ ದೆ, ಅದನೆು  ಮೆಟಿರ ಕ್ ಘಟಕ್ರ್ಳಲಿ್ಲ  

ವಾ ಕ್ತ ಪಡಿಸಬೇಕ; 

 ಪರ ತಿ ಸೇವೆಗೆ ಪೌಷಿ್ಟಕಾಂಶ್ದ ಘೋಷಣೆಯನೆು  ಮಾಡಿದ್ಯರ್, ಸೇವೆಯ 

ಅಳತೆಯ ಜೊತೆಗೆ ಉಲಿೆೋಖಕಾಕ ಗಿ ಗಾರ ಂ (ಜಿ) ಅಥವಾ ಮಿಲ್ಲಲ್ಲೋಟರ್ (ಮಿಲ್ಲ) 

ಮೊತತ ವನೆು  ಸೇರಿಸಲಾಗುತತ ದೆ; 

 ಲೇಬಲ್ನಲಿ್ಲ  ಘೋಷ್ಟತ ಪ್ರೋಷಕಾಂಶ್ರ್ಳ ಪರ ಮಾಣಕೆಕ  ಅನುಸರಣೆ ಸೆ್ವಪಿತ 

ಅಭಾಾ ಸರ್ಳ ಪರ ಕಾರ ಇರಬೇಕ. 

 ಸಿದಧ ಪಡಿಸಿದ ಆಹಾರವು ಎಫ್ಎಸಎಸ (ಪ್ಲಾ ಕೇಜಿಂಗ್ ಮತ್ತತ  ಲೇಬಲ್ಲಂಗ್) 

ನಿಯಮರ್ಳು, 2011 ರಲಿ್ಲ  ಉಲಿೆೋಖಿಸಲಾದ ನಿಯಮರ್ಳು ಮತ್ತತ  

ಷರತ್ತತ ರ್ಳನೆು  ಅನುಸರಿಸಿದರೆ ಆರೋರ್ಾ  ಮತ್ತತ  ಪೌಷ್ಟಟ ಕಾಂಶ್ದ 

ಹಕಕ ರ್ಳನೆು  ಉಲಿೆೋಖಿಸಬಹುದು. 
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3.4.4 ಸಸ್ವಾ ಹಾರಿ ಆಹಾರದ ಪರ ತಿಯಂದು ಪ್ಲಾ ಕೇಜ್ ಸಸ್ವಾ ಹಾರಿ ಲೋಗೊೋವನೆು  

ಹಂದಿರಬೇಕ ತತ್ವ ಪರ ದಶ್ಗನ ಫಲಕ್ದಲಿ್ಲ  ಪರ ದಶ್ಚಗಸಬೇಕ 

 

3.4.5 ಆಹಾರ ಸೇಪವಡೆಗಳ್ಳಗೆ ಸಂಬಂಧಿಸಿದಂತೆ ಘೋಷಣೆ - 

3.4.5.1 ಆಯಾ ವರ್ಗರ್ಳಲಿ್ಲ  ಬೋಳುವ ಆಹಾರ ಸೇಪಗಡೆರ್ಳು ಮತ್ತತ  ಸ್ವಮಾನಾ ವಾಗಿ 

ಆಹಾರರ್ಳಲಿ್ಲ  ಬಳಸಲು ಅನುಮತಿಸಲಾದ ಆಹಾರ ಸೇಪಗಡೆರ್ಳ 

ಪಟಿಟ ರ್ಳಲಿ್ಲ  ಕಾಣಿಸಿಕ್ಳು ಲು, ಕೆಳಗಿನ ವರ್ಗ ಶ್ಚೋಷ್ಟಗಕೆರ್ಳನೆು  ನಿದಿಗಷಟ  

ಹೆಸರುರ್ಳು ಅಥವಾ ಮಾನಾ ತೆ ಪಡೆದ ಅಂತರರಾಷ್ಟಟ ಿೋಯ ಸಂಖಾಾ ತಮ ಕ್ 

ಗುರುತಿಸ್ತವಿಕೆರ್ಳಂದಿಗೆ ಬಳಸಲಾಗುತತ ದೆ: ಆಮಿಿೋಯತೆ ನಿಯಂತರ ಕ್, 

ಆಮಿ ರ್ಳು, ಆಂಟಿಕೇಕ್ಕಂಗ್ ಏರ್ಜಂಟ್, ಆಂಟಿಫೋಮಿಂಗ್ ಏರ್ಜಂಟ್, 

ಉತಕ ಷಗಣ ನಿರೋಧಕ್, ಬಲ್ಲಕ ಂಗ್ ಏರ್ಜಂಟ್, ಬಣೆ , ಬಣೆ  ಧಾರಣ 

ಏರ್ಜಂಟ್, ಎಮಲಿ್ಲ ಫೈಯರ್, ಎಮಲಿ್ಲ ಫೈಯಿಂಗ್ ಉಪುಪ , ಫಮಿಗಂಗ್ 

ಏರ್ಜಂಟ್, ಹಿಟಿಟ ನ ಸಂಸಕ ರಣಾ ಏರ್ಜಂಟ್, ರುಚಿ ವಧಗಕ್, ಫೋಮಿಂಗ್ 

ಏರ್ಜಂಟ್, ರ್ಜಲಿ್ಲಂಗ್ ಏರ್ಜಂಟ್, ಮೆರುಗು ಏರ್ಜಂಟ್, ಹ್ಯಾ ಮೆಕ್ಟ ಂಟ್, 

ಸಂರಕ್ಷಕ್ ಪ್ರರ ಪ್ಲಿಂಟ್, ರೈಸಿಂಗ್ ಏರ್ಜಂಟ್, ಸೆಟ ೋಬಲೈಸರ್, ಸಿಹಿಕಾರಕ್, 

ದಪಪ ಕಾರಿ: 

3.4.5.2 ಬಣೆ ರ್ಳು ಮತ್ತತ /ಅಥವಾ ಸ್ತವಾಸನೆರ್ಳ ಸೇಪಗಡೆ— 

i. ಲೇಬಲ್ನಲಿ್ಲ  ನಮೂದಿಸಬೇಕಾದ ಬಣೆ  ವಸ್ತತ ರ್ಳ ಹೆಚಿ್ಚ ವರಿ ಸೇಪಗಡೆ - 

  ಯಾವುದೇ ಲೇಖನಕೆಕ  ಬಾಹಾ  ಬಣೆ  ಪದ್ಯಥಗವನೆು  ಸೇರಿಸಿದರೆ, ಅಂತಹ 

ಬಣೆ ದ ಯಾವುದೇ ಆಹಾರದ ಪ್ಲಾ ಕೇಜ್ಗೆ ಲರ್ತಿತ ಸಲಾದ ಲೇಬಲ್ನಲಿ್ಲರುವ 

ಪದ್ಯಥಗರ್ಳ ಪಟಿಟ ಯ ಕೆಳಗೆ ದಡಿ  ಅಕ್ಷರರ್ಳಲಿ್ಲ  ಈ ಕೆಳಗಿನ ಹೇಳಿಕೆರ್ಳಲಿ್ಲ  

ಒಂದನೆು  ಪರ ದಶ್ಚಗಸಲಾಗುತತ ದೆ, ಅವುರ್ಳೆಂದರೆ: 

 

ಅನುಮತಿಸಲಾದ ನೈಸಗಿಗಕ್ ಬಣೆ (ರ್ಳನೆು ) ಒಳಗೊಂಡಿದೆ 

ಅಥವಾ 

ಅನುಮತಿಸಲಾದ ಸಿಂಥೆಟಿಕ್ ಆಹಾರ ಬಣೆ (ರ್ಳನೆು ) ಒಳಗೊಂಡಿದೆ 

ಅಥವಾ 

ಅನುಮತಿಸಲಾದ ನೈಸಗಿಗಕ್ ಮತ್ತತ  ಸಂಶಿ್ೋಷ್ಟತ ಆಹಾರ ಬಣೆ (ರ್ಳನೆು ) 

ಒಳಗೊಂಡಿದೆ 

ಒದಗಿಸಿದರೆ, ಅಂತಹ ಹೇಳಿಕೆಯನೆು  ಹೆಸರು ಅಥವಾ ಆಹಾರದ ಬಣೆ ದ ಐಎನ್ಎಸ 

ಸಂಖ್ಯಾ ಯಂದಿಗೆ ಪರ ದಶ್ಚಗಸಿದರೆ, ಉತಪ ನೆ ದಲಿ್ಲ  ಬಳಸಿದ ಬಣೆ ವನೆು  ಪದ್ಯಥಗರ್ಳ 

ಪಟಿಟ ಯಲಿ್ಲ  ನಮೂದಿಸಬೇಕಾಗಿಲಿ . 

ii. ಲೇಬಲ್ನಲಿ್ಲ  ನಮೂದಿಸಬೇಕಾದ ಸ್ತವಾಸನೆಯ ಏರ್ಜಂಟ್ರ್ಳ ಹೆಚಿ್ಚ ವರಿ 

ಸೇಪಗಡೆ. 
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 ಆಹಾರದ ಯಾವುದೇ ಲೇಖನಕೆಕ  ಬಾಹಾ  ಸ್ತವಾಸನೆಯ ಏರ್ಜಂಟ್ ಅನೆು  

ಸೇರಿಸಿದರೆ, ಅಂತಹ ಸ್ತವಾಸನೆಯ ಯಾವುದೇ ಪ್ಲಾ ಕೇಜ್ಗೆ ಲರ್ತಿತ ಸಲಾದ ಲೇಬಲ್

ನಲಿ್ಲ  ಪದ್ಯಥಗರ್ಳ ಪಟಿಟ ಯ ಕೆಳಗೆ ಬರೆಯಬೇಕ, ಕೆಳಗಿನಂತೆ ದಡಿ  ಅಕ್ಷರರ್ಳಲಿ್ಲ  

ಹೇಳಿಕೆ: “ಸೇರಿಸಲಾದ ಪರಿಮಳವನೆು  ಒಳಗೊಂಡಿದೆ” (ಆಹಾರ ಸ್ತರಕ್ಷತೆ 

ಮತ್ತತ  ಮಾನದಂಡರ್ಳ (ಆಹಾರ ಉತಪ ನೆ  ಗುಣಮಟಟ ರ್ಳು ಮತ್ತತ  ಆಹಾರ 

ಸಂಯೋಜಕ್) ನಿಯಂತರ ಣ, 2011 ರ ನಿಯಮಾವಳಿ 3.1.10(1) ರ ಪರ ಕಾರ 

ಸ್ತವಾಸನೆಯ ಏರ್ಜಂಟ್ ಪರ ಕಾರವನೆು  ನಿದಿಗಷಟ ಪಡಿಸಿ. 

 ಉತಪ ನೆ ದಲಿ್ಲ  ಬಣೆ  ಮತ್ತತ  ಸ್ತವಾಸನೆ ಎರಡನೊ  ಬಳಸಿದರೆ, ದಡಿ  ಅಕ್ಷರರ್ಳಲಿ್ಲ  

ಈ ಕೆಳಗಿನ ಸಂಯೋಜಿತ ಹೇಳಿಕೆರ್ಳಲಿ್ಲ  ಒಂದನೆು  ಪರ ದಶ್ಚಗಸಲಾಗುತತ ದೆ, ಅಂತಹ 

ಬಣೆ  ಮತ್ತತ  ಸ್ತವಾಸನೆಯ ಆಹಾರದ ಯಾವುದೇ ಪ್ಲಾ ಕೇಜ್ಗೆ ಲರ್ತಿತ ಸಲಾದ 

ಲೇಬಲ್ನಲಿ್ಲರುವ ಪದ್ಯಥಗರ್ಳ ಪಟಿಟ ಯ ಕೆಳಗೆ: 

ಅನುಮತಿಸಲಾದ ನೈಸಗಿಗಕ್ ಬಣೆ (ರ್ಳು) ಮತ್ತತ  ಸೇರಿಸಲಾದ ಸ್ತವಾಸನೆ(ರ್ಳನೆು ) 

ಒಳಗೊಂಡಿದೆ 

ಅಥವಾ 

ಅನುಮತಿಸಲಾದ ಸಿಂಥೆಟಿಕ್ ಆಹಾರ ಬಣೆ (ರ್ಳು) ಮತ್ತತ  ಸೇರಿಸಲಾದ ಸ್ತವಾಸನೆ(ರ್ಳನೆು ) 

ಒಳಗೊಂಡಿದೆ 

ಅಥವಾ 

ಅನುಮತಿಸಲಾದ ನೈಸಗಿಗಕ್ ಮತ್ತತ  ಸಂಶಿ್ೋಷ್ಟತ ಆಹಾರ ಬಣೆ (ರ್ಳು) ಮತ್ತತ  ಸೇರಿಸಲಾದ 

ಸ್ತವಾಸನೆ(ರ್ಳನೆು ) ಒಳಗೊಂಡಿದೆ 

ಕೃತಕ್ ಸ್ತವಾಸನೆಯ ಪದ್ಯಥಗರ್ಳ ಸಂದಭ್ಗದಲಿ್ಲ , ಲೇಬಲ್ ಸ್ತವಾಸನೆಯ ಸ್ವಮಾನಾ  

ಹೆಸರನೆು  ಘೋಷ್ಟಸಬೇಕ, ಆದರೆ ನೈಸಗಿಗಕ್ ಸ್ತವಾಸನೆಯ ಪದ್ಯಥಗರ್ಳು ಅಥವಾ 

ಪರ ಕೃತಿಯ ಒಂದೇ ಸ್ತವಾಸನೆಯ ಪದ್ಯಥಗರ್ಳ ಸಂದಭ್ಗದಲಿ್ಲ , ಸ್ತವಾಸನೆಯ ವರ್ಗದ 

ಹೆಸರನೆು  ಲೇಬಲೆ ಲಿ್ಲ  ನಮೂದಿಸಬೇಕ ಮತ್ತತ  ಅದು ನಿಯಂತರ ಣ 2.2.2 (5) (ii) ಅಡಿಯಲಿ್ಲ  

ನಿದಿಗಷಟ ಪಡಿಸಿದಂತೆ ಲೇಬಲ್ ಘೋಷಣೆಯ ಅವಶ್ಾ ಕ್ತೆಯನೆು  ಅನುಸರಿಸಬೇಕ. 

ಸೂಚನೆ: — ಆಹಾರ ಸ್ತರಕ್ಷತೆ ಮತ್ತತ  ಮಾನದಂಡರ್ಳ (ಪ್ಲಾ ಕೇಜಿಂಗ್ ಮತ್ತತ  ಲೇಬಲ್ಲಂಗ್) 

ನಿಯಮಾವಳಿ, 2011 ಮತ್ತತ  ನಿಯಂತರ ಣ 3.2.1 ರ ನಿಯಮ 2.2.2(5) (ii) ಗೆ ಅನುಗುಣವಾಗಿ 

ಬಣೆ ರ್ಳು ಮತ್ತತ /ಅಥವಾ ಸ್ತವಾಸನೆರ್ಳ ಸೇಪಗಡೆಗೆ ಸಂಬಂಧಿಸಿದ ಹೇಳಿಕೆಯನೆು  ಲೇಬಲ್

ನಲಿ್ಲ  ಪರ ದಶ್ಚಗಸಿದ್ಯರ್ ಆಹಾರ ಸ್ತರಕ್ಷತೆ ಮತ್ತತ  ಗುಣಮಟಟ ರ್ಳು (ಆಹಾರ ಉತಪ ನೆ  

ಗುಣಮಟಟ ರ್ಳು ಮತ್ತತ  ಆಹಾರ ಸಂಯೋಜಕ್) ನಿಯಂತರ ಣ, 2011, ಅಂತಹ ಬಣೆ ರ್ಳು 

ಮತ್ತತ /ಅಥವಾ ಸ್ತವಾಸನೆರ್ಳ ಸೇಪಗಡೆಯನೆು  ಪದ್ಯಥಗರ್ಳ ಪಟಿಟ ಯಲಿ್ಲ  

ನಮೂದಿಸಬೇಕಾಗಿಲಿ . ಅಲಿದೆ, ಮೇಲ್ಲನ ಹೇಳಿಕೆಯ ಜೊತೆಗೆ, ಸ್ವಮಾನಾ  ಹೆಸರು ಅಥವಾ 

ಸ್ತವಾಸನೆಯ ವರ್ಗದ ಹೆಸರನೆು  ಸಹ ಲೇಬಲ್ನಲಿ್ಲ  ನಮೂದಿಸಬೇಕ. 
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 ಬಣೆ ರ್ಳು ಮತ್ತತ  ಸ್ತವಾಸನೆರ್ಳ ಸಂಯೋಜಿತ ಘೋಷಣೆಯನೆು  ನಿೋಡಿದ್ಯರ್, 

ಬಳಸಿದ ಬಣೆ ರ್ಳ ಅಂತರರಾಷ್ಟಟ ಿೋಯ ಸಂಖಾಾ ತಮ ಕ್ ಗುರುತಿನ ಸಂಖ್ಯಾ ಯನೆು  ಸಹ 

ಪದ್ಯಥಗರ್ಳ ಪಟಿಟ ಯ ಅಡಿಯಲಿ್ಲ  ಅಥವಾ ಘೋಷಣೆಯ ಜೊತೆಗೆ ಸೂಚಿಸಲಾಗುತತ ದೆ. 

 ಇದಲಿದೆ ಸಿಂಥೆಟಿಕ್ ಆಹಾರ ಬಣೆ ರ್ಳು, ತಯಾರಿಕೆ ಮತ್ತತ  ಮಿಶ್ರ ಣದ ಪರ ತಿಯಂದು 

ಪ್ಲಾ ಕೇಜುರ್ಳು ಲೇಬಲ್ ಅನೆು  ಹಂದಿರಬೇಕ, ಅದರ ಮೇಲೆ ಒಟ್ಟಟ  ಡೈ ವಿಷಯದ 

ಶೇಕ್ಡಾವಾರು ಪರ ಮಾಣವನೆು  ನಿೋಡುವ ಘೋಷಣೆಯನೆು  ಮುದಿರ ಸಲಾಗುತತ ದೆ. 

 

3.4.6 ತ್ಯಾರಕರ ಹೆಸ್ರು ಮತ್ತು  ಸಂಪೂಣವ ವಿಳಾಸ್ 

3.4.6.1 ತಯಾರಕ್ರು ಮತ್ತತ  ಉತ್ಪಪ ದನಾ ಘಟಕ್ದ ಹೆಸರು ಮತ್ತತ  ಸಂಪೂಣಗ 

ವಿಳಾಸ ಇವುರ್ಳು ವಿವಿಧ ಸೆ ಳರ್ಳಲಿ್ಲ  ನೆಲೆಗೊಂಡಿದದ ರೆ ಮತ್ತತ  ತಯಾರಕ್ರು 

ಪ್ಲಾ ಕ್ರ್ ಅಥವಾ ಬಾಟಿಿಂಗ್ ಮಾಡಿದವರು ಆಗಿಲಿದಿದದ ರೆ, ಪ್ಲಾ ಕ್ಕಂಗ್ 

ಅಥವಾ ಬಾಟಿಿಂಗ್ ಘಟಕ್ದ ಹೆಸರು ಮತ್ತತ  ಸಂಪೂಣಗ ವಿಳಾಸ ಆಹಾರದ 

ಪರ ತಿ ಪ್ಲಾ ಕೇಜ್ನಲಿ್ಲ  ಘೋಷ್ಟಸಬೇಕ; 

3.4.6.2 ಒಬು  ವಾ ಕ್ಕತ  ಅಥವಾ ಕಂಪನಿಯು ಇತರ ತಯಾರಕ್ರು ಅಥವಾ ಕಂಪನಿಯ 

ಲ್ಲಖಿತ ಅಧಿಕಾರದ ಅಡಿಯಲಿ್ಲ , ಅವನ ಅಥವಾ ಅದರ ಬಾರ ಂಡ್ 

ಹೆಸರಿನಡಿಯಲಿ್ಲ  ಆಹಾರದ ಲೇಖನವನೆು  ತಯಾರಿಸಿದರೆ ಅಥವಾ ಪ್ಲಾ ಕ್ 

ಮಾಡಿದದ ರೆ ಅಥವಾ ಬಾಟಿಿಂಗ್ ಮಾಡಿದರೆ, ಲೇಬಲ್ ತಯಾರಿಕೆಯ ಹೆಸರು 

ಮತ್ತತ  ಸಂಪೂಣಗ ವಿಳಾಸವನೆು  ಹಂದಿರುತತ ದೆ ಅಥವಾ 

ಸಂದಭಾಗನುಸ್ವರವಾಗಿ ಪ್ಲಾ ಕ್ಕಂಗ್ ಅಥವಾ ಬಾಟಿಿಂಗ್ ಘಟಕ್, ಮತ್ತತ  

ತಯಾರಕ್ರ ಅಥವಾ ಕಂಪನಿಯ ಹೆಸರು ಮತ್ತತ  ಸಂಪೂಣಗ ವಿಳಾಸ, 

ಮತ್ತತ  ಯಾರ ಪರವಾಗಿ, ಅದನೆು  ತಯಾರಿಸಲಾಗಿದೆ ಅಥವಾ ಪ್ಲಾ ಕ್ 

ಮಾಡಲಾಗಿದೆ ಅಥವಾ ಬಾಟಲ್ ಮಾಡಲಾಗಿದೆ; 

3.4.6.3 ಆಹಾರದ ಒಂದು ಲೇಖನವನೆು  ಭಾರತಕೆಕ  ಆಮದು ಮಾಡಿಕ್ಂಡರೆ, 

ಆಹಾರದ ಪ್ಲಾ ಕೇಜ್ ಭಾರತದಲಿ್ಲ  ಆಮದುದ್ಯರರ ಹೆಸರು ಮತ್ತತ  

ಸಂಪೂಣಗ ವಿಳಾಸವನೆು  ಸಹ ಹಂದಿರುತತ ದೆ. 

 ಇದಲಿದೆ, ಭಾರತದ ಹರಗೆ ತಯಾರಿಸಲಾದ ಯಾವುದೇ ಆಹಾರ ಪದ್ಯಥಗವನೆು  

ಭಾರತದಲಿ್ಲ  ಪ್ಲಾ ಕ್ ಅಥವಾ ಬಾಟಲ್ಲರ್ಳಲಿ್ಲ  ತ್ತಂಬಸಿದರೆ, ಅಂತಹ ಆಹಾರ ಲೇಖನವನೆು  

ಒಳಗೊಂಡಿರುವ ಪ್ಲಾ ಕೇಜ್ ಲೇಬಲ್, ಆಹಾರ ಉತಪ ನೆ ದ ಮೂಲದ ದೇಶ್ದ ಹೆಸರು ಮತ್ತತ  

ಆಮದುದ್ಯರರ ಮತ್ತತ  ಭಾರತದಲಿ್ಲ  ಪ್ಲಾ ಕ್ಕಂಗ್ ಅಥವಾ ಬಾಟಿಿಂಗ್ ಆವರಣದ ಹೆಸರು 

ಮತ್ತತ  ಸಂಪೂಣಗ ವಿಳಾಸವನೆು  ಸಹ ಹಂದಿರುತತ ದೆ. 

3.4.7 ನಿವವ ಳ ಪರ ಮಾಣ 

3.4.7.1 ತೂಕ್ ಅಥವಾ ಪರಿಮಾಣ ಅಥವಾ ಸಂಖ್ಯಾ ಯ ಮೂಲಕ್ ನಿವವ ಳ 

ಪರ ಮಾಣವನೆು , ಸಂದಭಾಗನುಸ್ವರವಾಗಿ, ಆಹಾರದ ಪರ ತಿ ಪ್ಲಾ ಕೇಜ್ನಲಿ್ಲ  

ಘೋಷ್ಟಸಬೇಕ; ಮತ್ತತ   
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ವಿವರಣೆ - 1: ಪ್ಲಾ ಕೇಜ್ನಲಿ್ಲರುವ ಸರಕರ್ಳ ನಿವವ ಳ ಪರ ಮಾಣವನೆು  ಘೋಷ್ಟಸ್ತವಲಿ್ಲ , 

ಹದಿಕೆರ್ಳು ಮತ್ತತ  ಪ್ಲಾ ಕೇಜಿಂಗ್ ಸ್ವಮಗಿರ ರ್ಳ ತೂಕ್ವನೆು  ಹರಗಿಡಬೇಕ: 

3.4.8 ಒಂದು ಪ್ಲಾ ಕೇಜ್ ದಡಿ  ಸಂಖ್ಯಾ ಯ ಮಿಠಾಯಿರ್ಳ ಸಣೆ  ವಸ್ತತ ರ್ಳನೆು  

ಹಂದಿದದ ರೆ, ಪರ ತಿಯಂದನೆು  ಪರ ತೆಾ ೋಕ್ವಾಗಿ ಸ್ತತಿತ ಡಲಾಗುತತ ದೆ ಮತ್ತತ  ಸರಕರ್ಳ 

ನಿವವ ಳ ತೂಕ್ದಿಂದ ಹರಗಿಡಲು ಸಮಂಜಸವಾಗಿ ಕಾಯಗಸ್ವಧಾ ವಲಿ , ಎಲಿಾ  

ವಸ್ತತ ರ್ಳ ತಕ್ಷಣದ ಹದಿಕೆರ್ಳ ತೂಕ್ ಪ್ಲಾ ಕೇಜ್ನಲಿ್ಲ  ಒಳಗೊಂಡಿರುವ ಮಿಠಾಯಿ, 

ಅಂತಹ ಮಿಠಾಯಿ ಹಂದಿರುವ ಪ್ಲಾ ಕೇಜ್ನಲಿ್ಲ  ಘೋಷ್ಟಸಲಾದ ನಿವವ ಳ ತೂಕ್ 

ಅಥವಾ ಅದರ ಲೇಬಲ್ನಲಿ್ಲ  ಅಂತಹ ತಕ್ಷಣದ ಹದಿಕೆಯ ಒಟ್ಟಟ  ತೂಕ್ವು 

ಮಿೋರದಿದದ ರೆ ಅಂತಹ ತಕ್ಷಣದ ಹದಿಕೆಯ ತೂಕ್ವನೆು  ಒಳಗೊಂಡಿರಬಹುದು  – 

i. ಎಂಟ್ಟ ಪರ ತಿಶ್ತ, ಅಂತಹ ತಕ್ಷಣದ ಹದಿಕೆಯು ವಾಾ ಕಿ್ ಿ  ಪೇಪರ್ 

ಅಥವಾ ಸಿಟ ಿಪ್ ಅಡಿಯಲಿ್ಲ  ಮೇಣ ಅಥವಾ ಅಲ್ಲಾ ಮಿನಿಯಂ 

ಫಾಯಿಲೆ ಂದಿಗೆ ಇತರ ಕಾರ್ದವಾಗಿದೆ; ಅಥವಾ 

ii. ಆರು ಪರ ತಿಶ್ತ ಪ್ಲಾ ಕೇಜ್ನಲಿ್ಲರುವ ಮಿಠಾಯಿರ್ಳ ಎಲಿಾ  ವಸ್ತತ ರ್ಳ ಒಟ್ಟಟ  

ನಿವವ ಳ ತೂಕ್ದ ಇತರ ಕಾರ್ದದ ಸಂದಭ್ಗದಲಿ್ಲ  ತಕ್ಷಣದ ಹದಿಕೆಯ 

ತೂಕ್ವನೆು  ಕ್ಡಿಮೆ ಮಾಡಿದ ನಂತರ. 

3.4.9 ಲಾರ್ಟ/ಕೋಡ್/ಬ್ಯಯ ಚ್ ಗುರುತಿಸ್ತವಿಕ್ 

ಗುರುತಿನ ಚಿಹೆೆಯಾಗಿರುವ ಬಾಾ ಚ ಸಂಖ್ಯಾ  ಅಥವಾ ಕ್ೋಡ್ ಸಂಖ್ಯಾ  ಅಥವಾ ಲಾಟ್ 

ಸಂಖ್ಯಾ  ಮೂಲಕ್ ತಯಾರಿಕೆಯಲಿ್ಲ  ಆಹಾರವನೆು  ಪತೆತ ಹಚಿ ಬಹುದು ಮತ್ತತ  

ವಿತರಣೆಯಲಿ್ಲ  ಗುರುತಿಸಬಹುದು ಎಂದು ಲೇಬಲ್ನಲಿ್ಲ  ನಿೋಡಬೇಕ. 

3.4.10 ತ್ಯಾರಿಕ್ಯ ದಿನಂಕ ಅಥವಾ ಪ್ಯಯ ಕ್ರಂಗ್ ಮತ್ತು  ಎಫ್ಎಸ್ಎಸ್ಎಐ 

ಪರವಾನಗಿ ಸಂಖ್ಯಯ . 

ಸರಕರ್ಳನೆು  ತಯಾರಿಸಿದ, ಪ್ಲಾ ಕ್ ಮಾಡಿದ ಅಥವಾ ಮೊದಲೇ ಪ್ಲಾ ಕ್ ಮಾಡಿದ 

ದಿನಾಂಕ್, ತಿಂರ್ಳು ಮತ್ತತ  ವಷಗವನೆು  ಲೇಬಲ್ನಲಿ್ಲ  ನಿೋಡಬೇಕ: 

ಉತಪ ನೆ ರ್ಳ "ದಿನಾಂಕ್ದ ಮೊದಲು ಅತ್ತಾ ತತ ಮ" ಮೂರು ತಿಂರ್ಳಿಗಿಂತ ಹೆಚಿ್ಚ  

ಇದದ ರೆ, ತಿಂರ್ಳ ಮತ್ತತ  ಉತ್ಪಪ ದನೆಯ ವಷಗ, ಪ್ಲಾ ಕ್ಕಂಗ್ ಅಥವಾ ಪೂವಗ-ಪ್ಲಾ ಕ್ಕಂಗ್ 

ಅನೆು  ನಿೋಡಬೇಕ: 

ಹೆಚಿ್ಚ ವರಿಯಾಗಿ, ಯಾವುದೇ ಪ್ಲಾ ಕೇಜ್ ಮೂರು ತಿಂರ್ಳಿಗಿಂತ ಕ್ಡಿಮೆ ಅವಧಿಯ 

ಶ್ಲ್್  ಜಿೋವಿತ್ಪವಧಿಯನೆು  ಹಂದಿರುವ ಸರಕರ್ಳನೆು  ಹಂದಿದದ ರೆ, 

ಸರಕರ್ಳನೆು  ತಯಾರಿಸಿದ ಅಥವಾ ಸಿದಧ ಪಡಿಸಿದ ಅಥವಾ ಮೊದಲೇ ಪ್ಲಾ ಕ್ 

ಮಾಡಿದ ದಿನಾಂಕ್, ತಿಂರ್ಳು ಮತ್ತತ  ವಷಗವನೆು  ಲೇಬಲ್ನಲಿ್ಲ  ನಮೂದಿಸಬೇಕ. 

ಎಫ್ಎಸಎಸ ಕಾಯಿದೆ ಮತ್ತತ  ನಿಬಂಧನೆರ್ಳಲಿ್ಲ  ಸೂಚಿಸಲಾದ ಅವಶ್ಾ ಕ್ತೆರ್ಳ 

ಪರ ಕಾರ ಮಾನಾ ವಾದ ಎಫ್ಎಸಎಸಎಐ ಪರವಾನಗಿ ಸಂಖ್ಯಾ ಯನೆು  ಲೇಬಲ್ನಲಿ್ಲ  

ಪರ ದಶ್ಚಗಸಬೇಕ. 
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3.4.11 ದಿನಂಕದ್ ಮೊದ್ಲು ಮತ್ತು  ಬಳಕ್ಗೆ ಉತ್ು ಮವಾದ್ 

3.4.11.1 ಈ ಕೆಳಗಿನ ವಿಧಾನದಲಿ್ಲ  ಉತಪ ನೆ ವು ಬಳಕೆಗೆ ಉತತ ಮವಾದ 

ತಿಂರ್ಳು ಮತ್ತತ  ವಷಗ ದಡಿ  ಅಕ್ಷರರ್ಳಲಿ್ಲ : 

"....... ತಿಂರ್ಳುರ್ಳು ಮತ್ತತ  ವಷಗದ ಮೊದಲು ಉತತ ಮವಾಗಿದೆ 

ಅಥವಾ 

“ಪ್ಲಾ ಕೇಜಿಂಗ್ನಿಂದ .......... ತಿಂರ್ಳುರ್ಳ ಮೊದಲು 

ಉತತ ಮವಾಗಿದೆ 

ಅಥವಾ 

“ತಯಾರಿಕೆಯಿಂದ ............ ತಿಂರ್ಳುರ್ಳ ಮೊದಲು 

ಉತತ ಮವಾಗಿದೆ 

(ರ್ಮನಿಸಿ: - ಖಾಲ್ಲ ಜಾರ್ರ್ಳನೆು  ತ್ತಂಬಬೇಕ) 

ಸೂಚನೆ: 

a) ಖಾಲ್ಲ ಜಾರ್ರ್ಳನೆು  ತ್ತಂಬಬೇಕ 

b) ತಿಂರ್ಳು ಮತ್ತತ  ವಷಗವನೆು  ಅಂಕ್ಕರ್ಳಲಿ್ಲ  ಬಳಸಬಹುದು 

c) ವಷಗವನೆು  ಎರಡು ಅಂಕೆರ್ಳಲಿ್ಲ  ನಿೋಡಬಹುದು 

3.4.12 ಘೋಷಣೆಯ ವಿಧ್ಯನ 

3.4.12.1 ಯಾವುದೇ ಮಾಹಿತಿ ಅಥವಾ ಚಿತ್ಪರ ತಮ ಕ್ ಸ್ವಧನವನೆು  ಬರೆದ, ಮುದಿರ ತ 

ಅಥವಾ ಗಾರ ಫಿಕ್ ವಿಷಯವನೆು  ಲೇಬಲ್ನಲಿ್ಲ  ಪರ ದಶ್ಚಗಸಬಹುದು, ಅದು 

ಈ ನಿಯಮರ್ಳ ಅರ್ತಾ ತೆರ್ಳಂದಿಗೆ ಸಂಘಷಗ ಹಂದಿಲಿದಿದದ ರೆ. 

3.4.12.2 ಈ ನಿಯಮರ್ಳ ಅಡಿಯಲಿ್ಲ  ಪ್ಲಾ ಕೇಜ್ನಲಿ್ಲ  ಮಾಡಬೇಕಾದ ಪರ ತಿಯಂದು 

ಘೋಷಣೆಯು ಹಿೋಗಿರುತತ ದೆ: 

i. ಸ್ತಪ ಟವಾದ ಮತ್ತತ  ಪರ ಮುಖ, ನಿದಿಗಷಟ , ಸರಳ ಮತ್ತತ  ನಿಸಿ ಂದಿರ್ಧ  

ii ಗಾತರ ದ ಸಂಖ್ಯಾ  ಮತ್ತತ  ಬಣೆ ದಲಿ್ಲ  ಎದುದ ಕಾಣ್ಣವ, 

iii ಪ್ಲರ ಯೋಗಿಕ್ವಾಗಿ, ಅಂತಹ ಶೈಲ್ಲಯಲಿ್ಲ  ಅಥವಾ ಅಕ್ಷರದ ಪರ ಕಾರದಲಿ್ಲ  

ಧೈಯಗದಿಂದ, ಸಪ ಷಟ ವಾಗಿ ಮತ್ತತ  ಇತರ ಪರ ಕಾರದ ವಿಭಿನೆ ವಾಗಿ, 

ಪ್ಲಾ ಕೇಜಿನಲಿ್ಲ  ಬಳಸಲಾದ ಅಕ್ಷರರ್ಳು ಅಥವಾ ಗಾರ ಫಿಕ್ ವಸ್ತತ , ಮತ್ತತ  

ಪ್ಲಾ ಕೇಜಿನ ಮೇಲೆ ಬಣೆ ದಲಿ್ಲ  ಮುದಿರ ಸಬೇಕ ಅಥವಾ ಕೆತತ ಬೇಕ ಅದು 

ಲೇಬಲ್ನ ಹಿನೆೆ ಲೆಯಂದಿಗೆ ಸಪ ಷಟ ವಾಗಿ ವಾ ತಿರಿಕ್ತ ವಾಗಿದೆ 

3.4.12.3 ಆದರೆ — ಯಾವುದೇ ಲೇಬಲ್ ಮಾಹಿತಿಯನೆು  ಗಾಳಿಯಾಡಿಸಿದರೆ, ಗಾಜಿನ 

ಅಥವಾ ಪಿ್ಲ ಾ ಸಿಟ ಕ್ ಮೇಲೆಮ ೈಯಲಿ್ಲ  ರಪುಗೊಂಡ ಅಥವಾ ಅಚಿ್ಚ ತಿತ ದದ ರೆ 

ಅಥವಾ ಅಂತಹ ಮಾಹಿತಿಯನೆು  ಪ್ಲಾ ಕೇಜ್ನಲಿ್ಲ  ಉಬ್ಬು  ಅಥವಾ 

ರಂದರ ವಾಗಿದದ ರೆ, ಆ ಮಾಹಿತಿಯನೆು  ವಾ ತಿರಿಕ್ತ  ಬಣೆ ರ್ಳಲಿ್ಲ  

ಪರ ಸ್ತತ ತಪಡಿಸ್ತವ ಅರ್ತಾ ವಿಲಿ : ಯಾವುದೇ ಘೋಷಣೆ ಪ್ಲಾ ಕೇಜ್ನಲಿ್ಲ  
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ಕೈಬರಹ ಅಥವಾ ಕೈ ಲ್ಲಪಿಯ ರಪದಲಿ್ಲ  ಮುದಿರ ಸಲಾಗುತತ ದೆ, ಅಂತಹ 

ಘೋಷಣೆಯು ಸಪ ಷಟ , ನಿಸಿ ಂದಿರ್ಧ  ಮತ್ತತ  ಸಪ ಷಟ ವಾಗಿರಬೇಕ. 

3.4.12.4 ಹರಗಿನ ಕಂಟೇನರ್ ಅಥವಾ ಹದಿಕೆಯಂದಿಗೆ ಪ್ಲಾ ಕೇಜ್ ಅನೆು  

ಒದಗಿಸಿದರೆ, ಅಂತಹ ಕಂಟೇನರ್ ಅಥವಾ ಹದಿಕೆಯು ಪ್ಲಾ ಕೇಜ್ನಲಿ್ಲ  

ಕಾಣಿಸಿಕ್ಳು ಲು ಅರ್ತಾ ವಿರುವ ಎಲಿಾ  ಘೋಷಣೆರ್ಳನೆು  ಸಹ 

ಒಳಗೊಂಡಿರುತತ ದೆ, ಅಂತಹ ಕಂಟೇನರ್ ಅಥವಾ ಹದಿಕೆಯು ಸವ ತಃ 

ಪ್ಲರದಶ್ಗಕ್ವಾಗಿದದ ರೆ ಮತ್ತತ  ಪ್ಲಾ ಕೇಜ್ನಲಿ್ಲನ ಘೋಷಣೆರ್ಳು 

ಸ್ತಲಭ್ವಾಗಿರುತತ ವೆ ಅಂತಹ ಹರಗಿನ ಕಂಟೇನರ್ ಅಥವಾ ಹದಿಕೆಯ 

ಮೂಲಕ್ ಓದಬಹುದು 

3.4.12.5 ಲೇಬಲ್ರ್ಳು ಸ್ತಳುು  ಅಥವಾ ತಪುಪ ದ್ಯರಿಗೆಳೆಯುವ ಹೇಳಿಕೆರ್ಳನೆು  

ಹಂದಿರಬಾರದು: ಲೇಬಲ್ ಹೇಳಿದ ಆಹಾರದ ಮೂಲ ಪ್ಲಾ ಕೇಜ್ನಲಿ್ಲರುವ 

ಆಹಾರದ ಬಗೆಗ  ಅಥವಾ ಪರ ಮಾಣ ಅಥವಾ ಪೌಷ್ಟಟ ಕಾಂಶ್ದ ಮೌಲಾ  ಅಥವಾ 

ಸೆ ಳಕೆಕ  ಸಂಬಂಧಿಸಿದಂತೆ ಯಾವುದೇ ನಿದಿಗಷಟ ವಾದ ತಪುಪ  ಅಥವಾ 

ತಪುಪ ದ್ಯರಿಗೆಳೆಯುವ ಯಾವುದೇ ಹೇಳಿಕೆ, ಹಕಕ , ವಿನಾಾ ಸ, ಸ್ವಧನ, 

ಅಲಂಕಾರಿಕ್ ಹೆಸರು ಅಥವಾ ಸಂಕೆಾ ೋಪಣವನೆು  ಒಳಗೊಂಡಿರಬಾರದು. 

 

ಲೇಬಲ್ಲಂಗ್ ಅಗತ್ಯ ತೆಗಳ್ಳಂದ್ ವಿನಯಿತಿಗಳು 

ಪ್ಲಾ ಕೇಜ್ನ ಮೇಲೆಮ ೈ ವಿಸಿತ ೋಣಗವು 100 ಚದರ ಸೆಂಟಿಮಿೋಟರ್ರ್ಳಿಗಿಂತ ಹೆಚಿಿ ಲಿದಿದದ ರೆ, 

ಅಂತಹ ಪ್ಲಾ ಕೇಜ್ನ ಲೇಬಲ್ ಅನೆು  ಪದ್ಯಥಗರ್ಳ ಪಟಿಟ , ಲಾಟ್ ಸಂಖ್ಯಾ  ಅಥವಾ 

ಬಾಾ ಚ ಸಂಖ್ಯಾ  ಅಥವಾ ಕ್ೋಡ್ ಸಂಖ್ಯಾ , ಪೌಷ್ಟಟ ಕಾಂಶ್ದ ಮಾಹಿತಿ ಮತ್ತತ  ಬಳಕೆಗೆ 

ಸೂಚನೆರ್ಳ ಅರ್ತಾ ತೆರ್ಳಿಂದ ವಿನಾಯಿತಿ ನಿೋಡಲಾಗುತತ ದೆ, ಆದರೆ ಈ ಮಾಹಿತಿ 

ಸಂದಭಾಗನುಸ್ವರ ಸರ್ಟ್ಟ ಪ್ಲಾ ಕೇಜುರ್ಳು ಅಥವಾ ಮಲ್ಲಟ  ಪಿೋಸ ಪ್ಲಾ ಕೇಜುರ್ಳ ಮೇಲೆ 

ನಿೋಡಲಾಗುವುದು. 

1. 30 ಚದರ ಸೆಂಟಿಮಿೋಟರ್ಗಿಂತ ಕ್ಡಿಮೆ ಮೇಲೆಮ ೈ ವಿಸಿತ ೋಣಗವನೆು  ಹಂದಿರುವ 

ಪ್ಲಾ ಕೇಜ್ನಲಿ್ಲ  ತಯಾರಿಕೆಯ ದಿನಾಂಕ್ ಅಥವಾ 'ದಿನಾಂಕ್ದ ಮೊದಲು ಉತತ ಮ' 

ಅಥವಾ 'ಮುಕಾತ ಯ ದಿನಾಂಕ್' ನಮೂದಿಸಬೇಕಾಗಿಲಿ  ಆದರೆ ಈ ಮಾಹಿತಿಯನೆು  

ಸರ್ಟ್ಟ ಪ್ಲಾ ಕೇಜ್ರ್ಳು ಅಥವಾ ಬಹು ತ್ತಣ್ಣಕ ಪ್ಲಾ ಕೇಜುರ್ಳ ಸಂದಭ್ಗದಲಿ್ಲ  

ನಿೋಡಲಾಗುತತ ದೆ. 

2. ಏಳು ದಿನರ್ಳಿಗಿಂತ ಹೆಚಿಿ ಲಿದ ಶ್ಲ್್ -ಲೈಫ್ ಹಂದಿರುವ ಆಹಾರದ ಸಂದಭ್ಗದಲಿ್ಲ , 

ಪ್ಲಾ ಕ್ ಮಾಡಲಾದ ಆಹಾರ ಲೇಖನರ್ಳ ಲೇಬಲ್ನಲಿ್ಲ  'ತಯಾರಿಕೆಯ 

ದಿನಾಂಕ್ವನೆು  ನಮೂದಿಸಬೇಕಾಗಿಲಿ , ಆದರೆ ತಯಾರಕ್ ಅಥವಾ ಪ್ಲಾ ಕ್ರ್ 

ಮೂಲಕ್ 'ದಿನಾಂಕ್ದ ಪರ ಕಾರ ಬಳಕೆ' ಅನೆು  ಲೇಬಲ್ನಲಿ್ಲ  ನಮೂದಿಸಬೇಕ. 

3. ಬಹು ತ್ತಣ್ಣಕ ಪ್ಲಾ ಕೇಜುರ್ಳ ಸಂದಭ್ಗದಲಿ್ಲ  ಪದ್ಯಥಗರ್ಳ ಪಟಿಟ , ಪೌಷ್ಟಟ ಕಾಂಶ್ದ 

ಮಾಹಿತಿ, ತಯಾರಿಕೆಯ ದಿನಾಂಕ್/ಪ್ಲಾ ಕ್ಕಂಗ್ ದಿನಾಂಕ್, ಉತತ ಮವಾದ ಮೊದಲು, 

ವಿಕ್ಕರಣಯುಕ್ತ  ಆಹಾರದ ಮುಕಾತ ಯ ದಿನಾಂಕ್ ಲೇಬಲ್ ಮತ್ತತ  ಸಸ್ವಾ ಹಾರಿ 

ಲೋಗೊೋ/ ಮಾಂಸ್ವಹಾರಿ ಲೋಗೊೋ, ನಿದಿಗಷಟ ಪಡಿಸದಿರಬಹುದು. 
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3.5 ಗಜಕ್ಗಾಗಿ ಶೇಖರಣಾ ಸೆಿ ತಿ 

ರ್ಜಕ್ವನೆು  ಸರಿಯಾಗಿ ಸಂರ್ರ ಹಿಸಿದ್ಯರ್, ಅದು 2 ತಿಂರ್ಳಿಂದ 4 ತಿಂರ್ಳವರೆಗೆ ಇರುತತ ದೆ, ಇದು 

ರ್ಜಕ್ನ ಪರ ಕಾರ, ವೈವಿಧಾ ತೆ ಮತ್ತತ  ಸಂಸಕ ರಣೆಯನೆು  ಅವಲಂಬಸಿರುತತ ದೆ. 

ರ್ಜಕ್ವನೆು  ಸಂರ್ರ ಹಿಸ್ತವಾರ್ ಈ ಕೆಳಗಿನ ಕ್ರ ಮರ್ಳನೆು  ತೆಗೆದುಕ್ಳು ಬೇಕ: 

 ಕಂಟೈನರ್ರ್ಳನೆು  ಬಸಿಲು, ಮಳೆ ಮತ್ತತ  ತೇವಾಂಶ್ದ ವಾತ್ಪವರಣದಿಂದ ಮುಚಿಿ ದ 

ಆವರಣದಲಿ್ಲ  ಇಡಬೇಕ. 

 ರ್ಜಕ್ ಅನೆು  ಸಂರ್ರ ಹಿಸಬೇಕಾದ ಶೇಖರಣಾ ಪರ ದೇಶ್ವು ಶುಷಕ  ವಾತ್ಪವರಣವನೆು  

ಹಂದಿರಬೇಕ, ಅನರ್ತಾ  ವಾಸನೆಯಿಂದ ಮುಕ್ತ ವಾಗಿರಬೇಕ ಮತ್ತತ  ಕ್ಕೋಟರ್ಳು, 

ದಂಶ್ಕ್ರ್ಳು ಮತ್ತತ  ಕ್ಕರ ಮಿಕ್ಕೋಟರ್ಳ ಪರ ವೇಶ್ದ ವಿರುದಧ  ಸ್ವಬೋತ್ಪಗಿರಬೇಕ. 

 ಕ್ಠಡಿಯು ನಿಯಂತಿರ ಸಬಹುದ್ಯದ ವಾತ್ಪಯನವನೆು  ಹಂದಿರಬೇಕ, ಅಲಿ್ಲ  

ಅದು ಶುಷಕ  ಪರಿಸೆಿ ತಿರ್ಳಲಿ್ಲ  ಉತತ ಮ ಗಾಳಿಯನೆು  ನಿೋಡಲು ಸ್ವಧಾ ವಾಗುತತ ದೆ ಮತ್ತತ  

ತೇವದ ಸೆಿ ತಿಯಲಿ್ಲ  ಸಂಪೂಣಗವಾಗಿ ಮುಚಿಿ ದ ಗಾಳಿಯನೆು  ಹಂದಿರಬೇಕ. 

ಧೂಮಿೋಕ್ರಣ ಸೌಲಭ್ಾ ರ್ಳೂ ಇರಬೇಕ. 

 ಸಿದಧ ಪಡಿಸಿದ ಉತಪ ನೆ ವನೆು  ಯಾವಾರ್ಲ್ಲ ಪ್ಲಾ ಲೆಟ್ರ್ಳಲಿ್ಲ  ಇರಿಸಬೇಕ. 
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ಅಧ್ಯಯ ಯ - 4 

ಆಹಾರ ಸ್ತರಕ್ಷತಾ ನಿಯಮಗಳು ಮತ್ತು  ಮಾನದಂಡಗಳು 

 

4.1 ಆಹಾರ ವಾಯ ಪ್ಯರದ್ ನೋಂದ್ಣಿ ಮತ್ತು  ಪರವಾನಗಿ 

 

ಆಹಾರ ಸ್ತರಕ್ಷತೆ ಮತ್ತತ  ಮಾನದಂಡರ್ಳು (ಆಹಾರ ವಾ ವಹಾರರ್ಳ ಪರವಾನಗಿ ಮತ್ತತ  

ನೋಂದಣಿ) ನಿಯಮರ್ಳು 2011 ರಲಿ್ಲ  ನಿರ್ದಿಪಡಿಸಿದ ಕಾಯಗವಿಧಾನರ್ಳಿಗೆ ಅನುಗುಣವಾಗಿ 

ದೇಶ್ದ ಎಲಿಾ  ಆಹಾರ ವಾಾ ಪ್ಲರ ನಿವಾಗಹಕ್ರು ನೋಂದ್ಯಯಿಸಿಕ್ಳು ಬೇಕ ಅಥವಾ 

ಪರವಾನಗಿ ಪಡೆಯಬೇಕ. 

ವಾಾ ಪ್ಲರದ ಸವ ರಪ, ಸಂಸಕ ರಣೆ ಸ್ವಮಥಾ ಗ ಮತ್ತತ  ವಹಿವಾಟಿನ ಆಧಾರದ ಮೇಲೆ FBO 

ನ ನೋಂದಣಿರ್ಳು ಮತ್ತತ  ಪರವಾನಗಿರ್ಳಲಿ್ಲ  ಮುಖಾ ವಾಗಿ ಮೂರು ವಿಧರ್ಳಿವೆ. 

 ಎಫ್ಎಸಎಸಎಐ ನೋಂದಣಿ-  

- 12 ಲಕ್ಷಕ್ಕಕ ಂತ ಕ್ಡಿಮೆ ವಹಿವಾಟ್ಟ ಹಂದಿರುವ ಸಣೆ  ಆಹಾರ ವಾಾ ಪ್ಲರ 

ನಿವಾಗಹಕ್ರಿಗೆ 

 ಎಫ್ಎಸಎಸಎಐ ರಾಜಾ  ಪರವಾನಗಿ- 

- 12 ಲಕ್ಷದಿಂದ 20 ಕ್ೋಟಿವರೆಗಿನ ವಹಿವಾಟ್ಟ ನಡೆಸ್ತವ ಆಹಾರ ವಾಾ ಪ್ಲರ 

ನಿವಾಗಹಕ್ರಿಗೆ. 

- ದಿನಕೆಕ  1 ಎಂಟಿ ಗಿಂತ ಹೆಚಿಿ ನ ಉತ್ಪಪ ದನಾ ಸ್ವಮಥಾ ಗ ಹಂದಿರುವ 

ತಯಾರಕ್ರು. 

 ಎಫ್ಎಸಎಸಎಐ ಕೇಂದಿರ ೋಯ ಪರವಾನಗಿ -  

- ಆಹಾರ ಸ್ತರಕ್ಷತೆ ಮತ್ತತ  ಗುಣಮಟಟ ರ್ಳ (ಆಹಾರ ವಾ ವಹಾರರ್ಳ ಪರವಾನಗಿ 

ಮತ್ತತ  ನೋಂದಣಿ) ನಿಯಮರ್ಳು 2011 ರ (I) ರಿಂದ (IV) ರ ಅಡಿಯಲಿ್ಲ  

ಉಲಿೆೋಖಿಸಲಾದ ಎಲಿಾ  ಆಹಾರ ಸಂಸಕ ರಣೆ ಘಟಕ್ರ್ಳು, ಧಾನಾ ರ್ಳನೆು  

ಹರತ್ತಪಡಿಸಿ 2 ಎಂಟಿ/ದಿನಕ್ಕಕ ಂತ ಹೆಚಿಿ ನ ಸ್ವಮಥಾ ಗವನೆು  ಹಂದಿರುವ 

ಮರುಸೆ್ವಪಕ್ರು ಮತ್ತತ  ರಿಪ್ಲಾ ಕ್ರ್ರ್ಳು ಸೇರಿದಂತೆ, ಧಾನಾ ರ್ಳು ಮತ್ತತ  

ದಿವ ದಳ ಧಾನಾ ರ್ಳ ಮಿಲಿ್ಲಂಗ್ ಘಟಕ್ರ್ಳು. 

- 100 % ರಫುತ  ಆಧಾರಿತ ಘಟಕ್ರ್ಳು. 

- ಆಹಾರ ವಾಾ ಪ್ಲರ ಆಪರೇಟರ್ ಎರಡು ಅಥವಾ ಹೆಚಿಿ ನ ರಾಜಾ ರ್ಳಲಿ್ಲ  

ಕಾಯಗನಿವಗಹಿಸ್ತತಿತ ದೆ. 

- ವಾಷ್ಟಗಕ್ ವಹಿವಾಟ್ಟ 20 ಕ್ೋಟಿ ರಪ್ಲಯಿಗಿಂತ ಹೆಚಿಿ ರುವ ಆಹಾರ 

ವಾಾ ಪ್ಲರ. 

 

ಸ್ಣಣ  ಆಹಾರ ವಯ ವಹಾರದ್ ನೋಂದ್ಣಿ 

a. ಪರ ತಿ ಸಣೆ  ಆಹಾರ ವಾಾ ಪ್ಲರ ನಿವಾಗಹಕ್ರು ಸಲಿ್ಲಸ್ತವ ಮೂಲಕ್ ನೋಂದಣಿ 

ಪ್ಲರ ಧಿಕಾರದಲಿ್ಲ  ತಮಮ ನೆು  ನೋಂದ್ಯಯಿಸಿಕ್ಳು ಬೇಕ 
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b. ಆಹಾರ ಸ್ತರಕ್ಷತೆ ಮತ್ತತ  ಮಾನದಂಡರ್ಳ (ಆಹಾರ ವಾ ವಹಾರರ್ಳ ಪರವಾನಗಿ ಮತ್ತತ  

ನೋಂದಣಿ) ನಿಯಮರ್ಳು 2011 ರ ವೇಳಾಪಟಿಟ  2 ರ ಅಡಿಯಲಿ್ಲ  ನಮೂನೆ A ನಲಿ್ಲ  

ನೋಂದಣಿಗಾಗಿ ಅಜಿಗ, ಜೊತೆಗೆ ವೇಳಾಪಟಿಟ  3 ರಲಿ್ಲ  ಒದಗಿಸಲಾದ ಶುಲಕ .  

c. ಕಾ ಲಿಕ್ ಆಹಾರ ತಯಾರಕ್ರು ಈ ನಿಯಮರ್ಳ ಶ್ಡ್ಯಾ ಲ್ 4 ರ ಭಾರ್ I ರಲಿ್ಲ  

ಒದಗಿಸಲಾದ ಮೂಲಭೂತ ನೈಮಗಲಾ  ಮತ್ತತ  ಸ್ತರಕ್ಷತ್ಪ ಅರ್ತಾ ತೆರ್ಳನೆು  

ಅನುಸರಿಸಬೇಕ ಮತ್ತತ  ಅನುಬಂಧ -1 ರಲಿ್ಲ  ಅನುಬಂಧ 2 ರ ಅಡಿಯಲಿ್ಲ  

ಒದಗಿಸಲಾದ ಸವ ರಪದಲಿ್ಲ  ಅಪಿಿಕೇಶ್ನ್ನಂದಿಗೆ ಈ ಅವಶ್ಾ ಕ್ತೆರ್ಳಿಗೆ 

ಬದಧ ತೆಯ ಸವ ಯಂ-ದೃಢೋಕೃತ ಘೋಷಣೆಯನೆು  ಒದಗಿಸಬೇಕ. 

d. ನೋಂದಣಿ ಪ್ಲರ ಧಿಕಾರವು ಅಜಿಗಯನೆು  ಪರಿರ್ಣಿಸ್ತತತ ದೆ ಮತ್ತತ  ನೋಂದಣಿಗಾಗಿ 

ಅಜಿಗಯನೆು  ಸಿವ ೋಕ್ರಿಸಿದ 7 ದಿನರ್ಳಳಗೆ ಲ್ಲಖಿತವಾಗಿ ದ್ಯಖಲ್ಲಸಲು ಅಥವಾ 

ಪರಿಶ್ಚೋಲನೆಗಾಗಿ ನೋಟಿಸ ನಿೋಡಲು ಕಾರಣರ್ಳಂದಿಗೆ ನೋಂದಣಿಯನೆು  

ನಿೋಡಬಹುದು ಅಥವಾ ತಿರಸಕ ರಿಸಬಹುದು. 

e. ತಪ್ಲಸಣೆಗೆ ಆದೇಶ್ಚಸಿದ ಸಂದಭ್ಗದಲಿ್ಲ , 30 ದಿನರ್ಳ ಅವಧಿಯಳಗೆ ಶ್ಡ್ಯಾ ಲ್ 4 ರ 

ಭಾರ್ II ರಲಿ್ಲ  ಒಳಗೊಂಡಿರುವ ಆವರಣದ ಸ್ತರಕ್ಷತೆ, ಆರೋರ್ಾ ಕ್ರ ಮತ್ತತ  ನೈಮಗಲಾ  

ಪರಿಸೆಿ ತಿರ್ಳನೆು  ತೃಪಿತ ಪಡಿಸಿದ ನಂತರ ನೋಂದಣಿ ಪ್ಲರ ಧಿಕಾರದಿಂದ 

ನೋಂದಣಿಯನೆು  ನಿೋಡಲಾಗುತತ ದೆ. 

f. ಮೇಲ್ಲನ ಉಪ ನಿಬಂಧನೆ (3) ರಲಿ್ಲ  ಒದಗಿಸಿದಂತೆ ನೋಂದಣಿಯನೆು  ನಿೋಡದಿದದ ರೆ 

ಅಥವಾ ನಿರಾಕ್ರಿಸಿದರೆ ಅಥವಾ 7 ದಿನರ್ಳಲಿ್ಲ  ತಪ್ಲಸಣೆಗೆ ಆದೇಶ್ಚಸದಿದದ ರೆ ಅಥವಾ 

ಮೇಲ್ಲನ ಉಪ ನಿಯಂತರ ಣ (4) ರಲಿ್ಲ  ಒದಗಿಸಿದಂತೆ 30 ದಿನರ್ಳಲಿ್ಲ  ಯಾವುದೇ 

ನಿಧಾಗರವನೆು  ತಿಳಿಸದಿದದ ರೆ, ಸಣೆ  ಆಹಾರ ತಯಾರಕ್ರು ತಮಮ  ವಾ ವಹಾರವನೆು  

ಪ್ಲರ ರಂಭಿಸಬಹುದು, ಅದು ನಂತರವೂ ನೋಂದಣಿ ಪ್ಲರ ಧಿಕಾರದಿಂದ ಸೂಚಿಸಲಾದ 

ಯಾವುದೇ ಸ್ತಧಾರಣೆಯನೆು  ಅನುಸರಿಸಲು ಆಹಾರ ವಾಾ ಪ್ಲರ ನಿವಾಗಹಕ್ರ 

ಮೇಲೆ ಜವಾಬಾದ ರಿಯನೆು  ಹಂದಿರುತತ ದೆ. 

g. ಅಜಿಗದ್ಯರರಿಗೆ ಕೇಳುವ ಅವಕಾಶ್ವನೆು  ನಿೋಡದೆ ನೋಂದಣಿಯನೆು  

ನಿರಾಕ್ರಿಸಲಾಗುವುದಿಲಿ  ಮತ್ತತ  ಕಾರಣರ್ಳನೆು  ಲ್ಲಖಿತವಾಗಿ ದ್ಯಖಲ್ಲಸಬೇಕ. 

h. ಪ್ಲರ ಧಿಕಾರವು ನೋಂದಣಿ ಪರ ಮಾಣಪತರ  ಮತ್ತತ  ಫೋಟೋ ಗುರುತಿನ ಚಿೋಟಿಯನೆು  

ನಿೋಡಬೇಕ, ಅದನೆು  ಎಲಿಾ  ಸಮಯದಲಿ್ಲ  ಆವರಣದಲಿ್ಲ , ಅಥವಾ ವಾಹನ, 

ಅಥವಾ ಕಾಟ್ಗ, ಅಥವಾ ಸಣೆ  ಆಹಾರ ವಾ ವಹಾರದ ಸಂದಭ್ಗದಲಿ್ಲ  ಆಹಾರದ 

ಮಾರಾಟ ಅಥವಾ ತಯಾರಿಕೆಯಲಿ್ಲ  ಸ್ವಗಿಸ್ತವ ಯಾವುದೇ ಸೆ ಳದಲಿ್ಲ  ಪರ ಮುಖ 

ಸೆ ಳದಲಿ್ಲ  ಪರ ದಶ್ಚಗಸಬೇಕ. 

i. ನೋಂದಣಿ ಪ್ಲರ ಧಿಕಾರ ಅಥವಾ ಈ ಉದೆದ ೋಶ್ಕಾಕ ಗಿ ನಿದಿಗಷಟ ವಾಗಿ ಅಧಿಕಾರ 

ಹಂದಿರುವ ಯಾವುದೇ ಅಧಿಕಾರಿ ಅಥವಾ ಏರ್ಜನಿಿಯು ನೋಂದ್ಯಯಿತ ಸಂಸೆೆ ರ್ಳ 

ಆಹಾರ ಸ್ತರಕ್ಷತ್ಪ ತಪ್ಲಸಣೆಯನೆು  ವಷಗಕ್ಕ ಮೆಮಯಾದರ ನಡೆಸಬೇಕ. 

 

 

4.2  ಉತ್ು ಮ ಉತಾಪ ದ್ನ ಅಭಾಯ ಸ್ಗಳು (ಜಎಂಪಿ) 
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4.2.1 ಸೆ್ ಳ ಮತ್ತು  ಸ್ತತ್ು ಮುತ್ು  

i. ಆಹಾರ ಸೆ್ವಪನೆಯು ಪರಿಸರ ಮಾಲ್ಲನಾ  ಮತ್ತತ  ಕೈಗಾರಿಕಾ 

ಚಟ್ಟವಟಿಕೆರ್ಳಿಂದ ದೂರವಿರಬೇಕ, ಅದು ಅಸಹಾ ಕ್ರ ವಾಸನೆ, ಹಗೆ, 

ಅತಿಯಾದ ಮಸಿ, ಧೂಳು, ಹಗೆ, ರಾಸ್ವಯನಿಕ್ ಅಥವಾ ಜೈವಿಕ್ 

ಹರಸೂಸ್ತವಿಕೆ ಮತ್ತತ  ಮಾಲ್ಲನಾ ಕಾರಕ್ರ್ಳನೆು  ಉತ್ಪಪ ದಿಸ್ತತತ ದೆ 

ಮತ್ತತ  ಇದು ಆಹಾರ ಪರ ದೇಶ್ರ್ಳನೆು  ಕ್ಲುಷ್ಟತಗೊಳಿಸ್ತವ 

ಅಪ್ಲಯವನೆು ಂಟ್ಟಮಾಡುತತ ದೆ. ಕ್ಕೋಟರ್ಳ ಮುತಿತ ಕ್ಳುು ವಿಕೆಗೆ ಅಥವಾ 

ಅಲಿ್ಲ  ಘನ ಅಥವಾ ದರ ವ ತ್ಪಾ ಜಾ ರ್ಳನೆು  ಪರಿಣಾಮಕಾರಿಯಾಗಿ 

ತೆಗೆದುಹಾಕ್ಲಾಗುವುದಿಲಿ . 

ii. ಸಮಿೋಪದಲಿ್ಲರುವ ಇತರ ಪರಿಸರ ಮಾಲ್ಲನಾ ಕಾರಕ್ ಉದಾ ಮದ 

ಅಪ್ಲಯರ್ಳಿದದ ಲಿ್ಲ , ಉತ್ಪಪ ದನಾ ಪರ ದೇಶ್ವನೆು  ಯಾವುದೇ ಸಂಭಾವಾ  

ಮಾಲ್ಲನಾ ದಿಂದ ರಕ್ಕಾ ಸಲು ಸೂಕ್ತ  ಕ್ರ ಮರ್ಳನೆು  ತೆಗೆದುಕ್ಳು ಬೇಕ. 

iii. ಉತ್ಪಪ ದನಾ ಆವರಣವು ಯಾವುದೇ ವಸತಿ ಪರ ದೇಶ್ಕೆಕ  ನೇರ ಪರ ವೇಶ್ವನೆು  

ಹಂದಿರಬಾರದು. 

4.2.2 ಆಹಾರ ಸೆಪನೆಯ ಆವರಣದ್ ರಚನೆ ಮತ್ತು  ವಿನಯ ಸ್ 

i. ಸ್ವಧಾ ವಾದಷ್ಟಟ , ಆಹಾರ ಸೆ್ವಪನೆಯ ವಿನಾಾ ಸವು ಆಹಾರ ತಯಾರಿಕೆ / 

ಉತ್ಪಪ ದನಾ ಪರ ಕ್ಕರ ಯೆರ್ಳು ಇತರ ಪೂವಗ ಮತ್ತತ  ನಂತರದ ಉತ್ಪಪ ದನಾ 

ಕಾಯಾಗಚರಣೆರ್ಳಿಂದ ಅಡಿ -ಮಾಲ್ಲನಾ ಕೆಕ  ಒಳಪಡುವುದಿಲಿ  - 

ಸರಕರ್ಳನೆು  ಸಿವ ೋಕ್ರಿಸ್ತವುದು, ಪೂವಗ-ಸಂಸಕ ರಣೆ (ಉದ್ಯಹರಣೆಗೆ. 

ಪ್ಲಾ ಕೇಜಿಂಗ್, ತ್ಳೆಯುವುದು /ತಿನೆ ಲು ಸಿದಧ  ಆಹಾರ ಇತ್ಪಾ ದಿ 

ಭಾರ್ಗೊಳಿಸ್ತವಿಕೆ). 

ii. ಕ್ಳಕ, ಘನಿೋಕ್ರಣ ಮತ್ತತ  ಅನಪೇಕ್ಕಾ ತ ಅಚಿ್ಚ ರ್ಳ ಬೆಳವಣಿಗೆಯನೆು  

ಕ್ಡಿಮೆ ಮಾಡಲು ಮಹಡಿರ್ಳು, ಛಾವಣಿರ್ಳು ಮತ್ತತ  ಗೊೋಡೆರ್ಳನೆು  

ಉತತ ಮ ಸೆಿ ತಿಯಲಿ್ಲ  ನಿವಗಹಿಸಬೇಕ. ಅವುರ್ಳನೆು  ಒಳನುಸ್ತಳದ 

ವಸ್ತತ ರ್ಳಿಂದ ಮಾಡಿರಬೇಕ ಮತ್ತತ  ಫಿೆ ೋಕ್ಕಂಗ್ ಪೇಂಟ್ ಅಥವಾ 

ಪಿ್ಲ ಾ ಸಟ ರ್ ಇಲಿದೆ ನಯವಾದ ಮತ್ತತ  ಸ್ತಲಭ್ವಾಗಿ ಸವ ಚಛ ಗೊಳಿಸಬೇಕ. 

iii. ಬಾಗಿಲುರ್ಳನೆು  ನಯವಾದ ಮತ್ತತ  ಹಿೋರಿಕ್ಳು ದ ಮೇಲೆಮ ೈರ್ಳಿಂದ ಕೂಡ 

ಮಾಡಬೇಕ, ಇದರಿಂದ ಅವುರ್ಳನೆು  ಸವ ಚಛ ಗೊಳಿಸಲು ಸ್ತಲಭ್ ಮತ್ತತ  

ಅರ್ತಾ ವಿರುವಲಿೆಲಿಾ  ಸೋಂಕರಹಿತವಾಗಿರುತತ ದೆ. 

iv. ಆಹಾರ ಸಂಸಕ ರಣೆ / ಆಹಾರ ಸೇವೆಯ ಪರ ದೇಶ್ದ ನೆಲವು ಸ್ವಕ್ಷ್ಟಟ  ಮತ್ತತ  

ಸರಿಯಾದ ಒಳಚರಂಡಿಯನೆು  ಹಂದಿರಬೇಕ ಮತ್ತತ  ಸವ ಚಛ ಗೊಳಿಸಲು 

ಸ್ತಲಭ್ ಮತ್ತತ  ಅರ್ತಾ ವಿರುವಲಿ್ಲ  ಸೋಂಕರಹಿತವಾಗಿರಬೇಕ. 

ಒಳಚರಂಡಿಯನೆು  ಸ್ತರ್ಮಗೊಳಿಸಲು ಮಹಡಿರ್ಳನೆು  ಸೂಕ್ತ ವಾಗಿ 

ಇಳಿಜಾರು ಮಾಡಬೇಕ ಮತ್ತತ  ಒಳಚರಂಡಿಯು ಆಹಾರ ತಯಾರಿಕೆಯ / 



                                                                                                                                                  ಪಿಎಂಎಫ್್‌ಎಂಇ – ಗಜಕ್ ಸಂಸ್ಕ ರಣೆ 

42 | P a g e  
 

ಉತ್ಪಪ ದನಾ ಪರ ಕ್ಕರ ಯೆಯ ಹರಿವಿನ ದಿಕ್ಕಕ ನಲಿ್ಲ  ವಿರುದಧ  ದಿಕ್ಕಕ ನಲಿ್ಲ  

ಹರಿಯಬೇಕ. 

v. ಚರಂಡಿರ್ಳಿಂದ ಸಂಸಕ ರಣೆ ಪರ ದೇಶ್ಕೆಕ  ಕ್ಕೋಟರ್ಳು ಮತ್ತತ  ದಂಶ್ಕ್ರ್ಳು 

ಬರದಂತೆ ತಡೆಯಲು ಸ್ವಕ್ಷ್ಟಟ  ನಿಯಂತರ ಣ ಕ್ರ ಮರ್ಳು 

ಜಾರಿಯಲಿ್ಲರಬೇಕ. 

vi. ಕ್ಕಟಕ್ಕರ್ಳು, ಬಾಗಿಲುರ್ಳು ಮತ್ತತ  ಹರಗಿನ ಪರಿಸರಕೆಕ  ಎಲಿಾ  ಇತರ 

ತೆರೆಯುವಿಕೆರ್ಳನೆು  ನಣ ಮತ್ತತ  ಇತರ ಕ್ಕೋಟರ್ಳು/ಪ್ಲರ ಣಿರ್ಳಿಂದ 

ಆವರಣವನೆು  ರಕ್ಕಾ ಸಲು ಅನವ ಯವಾಗುವಂತೆ ತಂತಿ-ಜಾಲರಿ ಅಥವಾ 

ಕ್ಕೋಟ ನಿರೋಧಕ್ ಪರದೆಯಂದಿಗೆ ಚ್ನೆಾ ಗಿ ಪರಿೋಕ್ಕಾ ಸಬೇಕ ಮತ್ತತ  

ಬಾಗಿಲುರ್ಳನೆು  ಸವ ಯಂಚಾಲ್ಲತವಾಗಿ ಮುಚಿ್ಚ ವ ಸಿಪ ಿಂಗ್ರ್ಳನೆು  

ಅಳವಡಿಸಬೇಕ. ಜಾಲರಿ ಅಥವಾ ಪರದೆಯನೆು  ಸವ ಚಛ ಗೊಳಿಸಲು 

ಸ್ತಲಭ್ವಾಗಿ ತೆಗೆಯಬಹುದ್ಯಗಿರಬೇಕ. 

vii. ಯಾವುದೇ ವಾ ಕ್ಕತ  ಯಾವುದೇ ಗೌಪಾ , ಮೂತರ , ಸಲೇಜ್, ಚರಂಡಿ ಅಥವಾ 

ಫೌಲ್ ಮತ್ತತ  ತ್ಪಾ ಜಾ  ವಸ್ತತ ರ್ಳ ಸಂರ್ರ ಹಣೆಯ ಸೆ ಳದಿಂದ 

ಪರಿಣಾಮಕಾರಿಯಾಗಿ ಪರ ತೆಾ ೋಕ್ಕಸದ ಯಾವುದೇ ಆವರಣದಲಿ್ಲ  ಯಾವುದೇ 

ಆಹಾರ ಪದ್ಯಥಗವನೆು  ಮಾರಾಟ ಮಾಡಲು, ಶೇಖರಿಸಿಡಲು ಅಥವಾ 

ಬಹಿರಂರ್ಪಡಿಸಲು ಅನುಮತಿಸಬಾರದು. 

4.2.3 ಸ್ಲಕರಣೆಗಳು ಮತ್ತು  ಕಂಟೈನರ್ಗಳು 

i. ಆಹಾರದ ಸಂಪಕ್ಗಕೆಕ  ಬರುವ ಮತ್ತತ  ಆಹಾರ ನಿವಗಹಣೆ, ಶೇಖರಣೆ, 

ತಯಾರಿಕೆ, ಸಂಸಕ ರಣೆ, ಪ್ಲಾ ಕೇಜಿಂಗ್ ಮತ್ತತ  ಸೇವೆಗಾಗಿ ಬಳಸ್ತವ 

ಸಲಕ್ರಣೆರ್ಳು ಮತ್ತತ  ಕಂಟೈನರ್ರ್ಳನೆು  ತ್ತಕಕ  ರಹಿತ ವಸ್ತತ ರ್ಳಿಂದ 

ಮಾಡಲಾಗಿರಬೇಕ, ಅದು ಆಹಾರ ವಸ್ತತ ರ್ಳಿಗೆ ಯಾವುದೇ ವಿಷತವ ವನೆು  

ನಿೋಡಬಾರದು ಮತ್ತತ  ಸವ ಚಛ ಗೊಳಿಸಲು ಸ್ತಲಭ್ ಮತ್ತತ  / ಅಥವಾ 

ಸೋಂಕನಿವಾರಕ್ವಾಗಿರಬೇಕ (ಬಸ್ವಡಬಹುದ್ಯದ ಏಕ್ ಬಳಕೆಯ 

ಪರ ಕಾರರ್ಳನೆು  ಹರತ್ತಪಡಿಸಿ). 

ii. ಆಹಾರ ತಯಾರಿಕೆಯಲಿ್ಲ  ಬಳಸ್ತವ ಉಪಕ್ರಣರ್ಳು ಮತ್ತತ  ಪ್ಲತೆರ ರ್ಳನೆು  

ಎಲಿಾ  ಸಮಯದಲಿ್ಲ  ಉತತ ಮ ಕ್ರ ಮದಲಿ್ಲ  ಮತ್ತತ  ದುರಸಿತ  ಮತ್ತತ  ಸವ ಚಛ  

ಮತ್ತತ  ನೈಮಗಲಾ  ಸೆಿ ತಿಯಲಿ್ಲ  ಇರಿಸಬೇಕ. ಅಂತಹ ಪ್ಲತೆರ  ಅಥವಾ 

ಕಂಟೇನರ್ ಅನೆು  ಬೇರೆ ಯಾವುದೇ ಉದೆದ ೋಶ್ಕಾಕ ಗಿ ಬಳಸಬಾರದು. 

iii. ಮಾರಾಟಕೆಕ  ಉದೆದ ೋಶ್ಚಸಿರುವ ಆಹಾರ ಅಥವಾ ಆಹಾರ ಪದ್ಯಥಗರ್ಳನೆು  

ಒಳಗೊಂಡಿರುವ ಪರ ತಿಯಂದು ಪ್ಲತೆರ ರ್ಳು ಅಥವಾ ಕಂಟೇನರ್ ಅನೆು  

ಎಲಿಾ  ಸಮಯದಲಿ್ಲ  ಸರಿಯಾಗಿ ಅಳವಡಿಸಲಾಗಿರುವ 

ಕ್ವರ್/ಮುಚಿಳವನೆು  ಅಥವಾ ಕಿ್ಕೋನ್ ಗಾಜ್ ನೆಟ್ ಅಥವಾ ಇತರ 

ವಿನಾಾ ಸದ ವಸ್ತತ ರ್ಳನೆು  ಸಂಪೂಣಗವಾಗಿ ಧೂಳು, ಕ್ಳಕ, ನಣರ್ಳು 

ಮತ್ತತ  ಇತರ ಕ್ಕೋಟರ್ಳಿಂದ ಸಂಪೂಣಗವಾಗಿ ರಕ್ಕಾ ಸಲು ಒದಗಿಸಬೇಕ. 
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iv. ಅಶುದಧ  ಗಾಳಿ ಅಥವಾ ಧೂಳಿನ ಅಥವಾ ಯಾವುದೇ ಆಕ್ರ ಮಣಕಾರಿ, 

ಹಾನಿಕಾರಕ್ ಕಾರಣದಿಂದ ಪ್ಲತೆರ  ಅಥವಾ ಧಾರಕ್ವನೆು  ಯಾವುದೇ 

ಸೆ ಳದಲಿ್ಲ  ಇಡಬಾರದು ಅಥವಾ ಮಾರಾಟ ಮಾಡಲು ಉದೆದ ೋಶ್ಚಸಿರುವ 

ಆಹಾರ ಅಥವಾ ಪದ್ಯಥಗವನೆು  ತಯಾರಿಸಲು ಬಳಸ್ತವ ಯಾವುದೇ 

ಪ್ಲತೆರ  ಅಥವಾ ಕಂಟೇನರ್ ಅನೆು  ಇಡಬಾರದು. ಹಾನಿಕಾರಕ್ ಅನಿಲ 

ಅಥವಾ ವಸ್ತತ  ಅಥವಾ ಯಾವುದೇ ಹಾನಿಕಾರಕ್ ಹರಸೂಸ್ತವಿಕೆರ್ಳು, 

ಹರಹಾಕವಿಕೆ, ಅಥವಾ ಎಫಿು ವಿಯಮ್, ಕ್ಲುಷ್ಟತಗೊಳು ಲು ಮತ್ತತ  ಆ 

ಮೂಲಕ್ ಆಹಾರವನೆು  ಹಾನಿಕಾರಕ್ವಾಗಿಸ್ತತತ ದೆ. 

v. ಸಲಕ್ರಣೆರ್ಳು ಅದರ ಉದೆದ ೋಶ್ಚತ ಬಳಕೆಗೆ ಅನುಗುಣವಾಗಿ ಅರ್ತಾ  

ನಿವಗಹಣೆ ಮತ್ತತ  ಶುಚಿಗೊಳಿಸ್ತವ ಕಾಯಗರ್ಳನೆು  ಅನುಮತಿಸ್ತವ 

ಮತ್ತತ  ಮೇಲ್ಲವ ಚಾರಣೆ ಮತ್ತತ  ಲೆಕ್ಕ ಪರಿಶೋಧನೆ ಸೇರಿದಂತೆ 

ಆವರಣದಳಗೆ ಉತತ ಮ ನೈಮಗಲಾ  ಅಭಾಾ ಸರ್ಳನೆು  ಸ್ತರ್ಮಗೊಳಿಸ್ತವ 

ರಿೋತಿಯಲಿ್ಲ  ನೆಲೆಗೊಳಿಸಬೇಕ, ವಿನಾಾ ಸಗೊಳಿಸಬೇಕ ಮತ್ತತ  

ತಯಾರಿಸಬೇಕ. 

vi. ಉಪಕ್ರಣರ್ಳು ಮತ್ತತ  ಉಪಕ್ರಣರ್ಳ ಶುಚಿಗೊಳಿಸ್ತವಿಕೆ ಮತ್ತತ  

ಸೋಂಕನಿವಾರಕ್ಕಾಕ ಗಿ ಸೂಕ್ತ ವಾದ ಸೌಲಭ್ಾ ರ್ಳು ಮತ್ತತ  ಸೆ ಳದಲಿ್ಲ  

ಸವ ಚಛ ಗೊಳಿಸ್ತವ (ಸಿಐಪಿ) ವಾ ವಸೆೆಯನೆು  ಅಳವಡಿಸಿಕ್ಳು ಬೇಕ. 

vii. ತ್ಪಾ ಜಾ , ಉಪ-ಉತಪ ನೆ ರ್ಳು ಮತ್ತತ  ತಿನೆ ಲಾರ್ದ ಅಥವಾ ಅಪ್ಲಯಕಾರಿ 

ಪದ್ಯಥಗರ್ಳಿಗಾಗಿ ಸಲಕ್ರಣೆರ್ಳು ಮತ್ತತ  ಧಾರಕ್ರ್ಳನೆು  ನಿದಿಗಷಟ ವಾಗಿ 

ಗುರುತಿಸಬಹುದು ಮತ್ತತ  ಸೂಕ್ತ ವಾಗಿ ನಿಮಿಗಸಬೇಕ. 

viii. ಶುಚಿಗೊಳಿಸ್ತವ ರಾಸ್ವಯನಿಕ್ರ್ಳು ಮತ್ತತ  ಇತರ ಅಪ್ಲಯಕಾರಿ 

ವಸ್ತತ ರ್ಳನೆು  ಹಿಡಿದಿಡಲು ಬಳಸ್ತವ ಕಂಟೇನರ್ರ್ಳನೆು  ಗುರುತಿಸಬೇಕ 

ಮತ್ತತ  ಆಹಾರದ ದುರುದೆದ ೋಶ್ಪೂರಿತ ಅಥವಾ ಆಕ್ಸಿಮ ಕ್ ಮಾಲ್ಲನಾ ವನೆು  

ತಡೆರ್ಟಟ ಲು ಪರ ತೆಾ ೋಕ್ವಾಗಿ ಸಂರ್ರ ಹಿಸಬೇಕ. 

ix. ಅರ್ತಾ ವಿದದ ರೆ, ತ್ಪಾ ಜಾ  ನಿೋರು ವಿಲೇವಾರಿ ವಾ ವಸೆೆ  / ತ್ಪಾ ಜಾ  ಸಂಸಕ ರಣಾ 

ಘಟಕ್ವನೆು  ಸೆ್ವಪಿಸಬೇಕ. 

x. ಆಹಾರವನೆು  ಸಪ ಶ್ಚಗಸ್ತವ ಅಥವಾ ಸಂಪಕ್ಗಕೆಕ  ಬರುವ ಎಲಿಾ  

ವಸ್ತತ ರ್ಳು, ಫಿಟಿಟ ಂಗ್ರ್ಳು ಮತ್ತತ  ಉಪಕ್ರಣರ್ಳು ಹಿೋಗಿರಬೇಕ: 

- ಅವುರ್ಳನೆು  ಸವ ಚಛ ವಾಗಿಡಲು ಮತ್ತತ  ಅರ್ತಾ ವಿರುವಲಿೆಲಿಾ  

ಸೋಂಕರಹಿತಗೊಳಿಸಲು ಅನುವು ಮಾಡಿಕ್ಡುವ ರಿೋತಿಯಲಿ್ಲ  

ಉತತ ಮ ಸೆಿ ತಿಯಲಿ್ಲ  ಇರಿಸಲಾಗುತತ ದೆ. 

- ಚಿಪ್ ಮಾಡಿದ ಎನಾಮೆಲಿ್  ಪ್ಲತೆರ ರ್ಳನೆು  ಬಳಸಲಾಗುವುದಿಲಿ . 

ಸೆಟ ೋನಿೆ ಸ ಸಿಟ ೋಲ್ / ಅಲ್ಲಾ ಮಿನಿಯಂ / ಗಾಜಿನ ಪ್ಲತೆರ ರ್ಳು, 

ಮರ್ಗ ಳು, ಜರ್ಗ ಳು, ಟೆರ ೋರ್ಳು ಇತ್ಪಾ ದಿರ್ಳನೆು  ಅಡುಗೆ ಮಾಡಲು 
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ಮತ್ತತ  ಸಂರ್ರ ಹಿಸಲು ಸೂಕ್ತ ವಾದವುರ್ಳನೆು  ಬಳಸಬೇಕ. 

ಹಿತ್ಪತ ಳೆಯ ಪ್ಲತೆರ ರ್ಳನೆು  ಆಗಾಗೆಗ  ಒಳಪದರದಂದಿಗೆ 

ಒದಗಿಸಬೇಕ. 

4.2.4 ಸೌಲಭ್ಯ ಗಳು 

i. ನಿೋರು 

- ಸಂಸಕ ರಣೆ ಮತ್ತತ  ಅಡುಗೆಯಲಿ್ಲ  ಅದರ ಸಂರ್ರ ಹಣೆ ಮತ್ತತ  ವಿತರಣೆಗೆ 

ಸೂಕ್ತ ವಾದ ಸೌಲಭ್ಾ ರ್ಳಂದಿಗೆ ಕಡಿಯುವ ನಿೋರನೆು  ಮಾತರ  

ಘಟಕಾಂಶ್ವಾಗಿ ಬಳಸಬೇಕ. 

- ಆಹಾರ ನಿವಗಹಣೆ, ತ್ಳೆಯಲು ಬಳಸ್ತವ ನಿೋರು, ಸಿದಧ ಪಡಿಸಿದ 

ಆಹಾರ ಪದ್ಯಥಗವನೆು  ಅಸ್ತರಕ್ಕಾ ತವಾಗಿಸಲು ಯಾವುದೇ ಅಪ್ಲಯ 

ಅಥವಾ ಮಾಲ್ಲನಾ ವನೆು  ಪರಿಚಯಿಸದಂತಹ ಗುಣಮಟಟ ವನೆು  

ಹಂದಿರಬೇಕ. 

- ನಿೋರು ಸಂರ್ರ ಹಣಾ ತ್ಟಿಟ ರ್ಳನೆು  ಕಾಲಕಾಲಕೆಕ  ಸವ ಚಛ ಗೊಳಿಸಬೇಕ 

ಮತ್ತತ  ಅದರ ದ್ಯಖಲೆರ್ಳನೆು  ರಿಜಿಸಟ ರ್ನಲಿ್ಲ  ನಿವಗಹಿಸಬೇಕ. 

- ಆಹಾರದ ಉಗಿ ಉತ್ಪಪ ದನೆ, ಅಗೆಿ ಶ್ಮಕ್ ಮತ್ತತ  ಶೈತಿಾ ೋಕ್ರಣ 

ಸ್ವಧನರ್ಳಂದಿಗೆ ಸಂಪಕ್ಗಕೆಕ  ಬರದ ಆಹಾರದಂದಿಗೆ ಸಂಪಕ್ಗಕೆಕ  

ಬರದ ಉಪಕ್ರಣರ್ಳನೆು  ಸವ ಚಛ ಗೊಳಿಸಲು ಮಾತರ  ಉದೆದ ೋಶ್ಚಸಿದದ ರೆ 

ಮತ್ತತ  ಈ ಉದೆದ ೋಶ್ಕಾಕ ಗಿ ಅಳವಡಿಸಲಾದ ಪೈಪಗಳು ಬಳಕೆಯನೆು  

ತಡೆಯುತತ ದೆ ಎಂದು ಒದಗಿಸಿದರೆ ಕಡಿಯಲು ಯೋರ್ಾ ವಲಿದ 

ನಿೋರನೆು  ಬಳಸಬಹುದು. ಈ ನಿೋರನೆು  ಇತರ ಉದೆದ ೋಶ್ರ್ಳಿಗಾಗಿ ಮತ್ತತ  

ಸಂಸಕ ರಿಸಿದ, ಪ್ಲಾ ಕ್ ಮಾಡಿದ ಮತ್ತತ  ಆವರಣದಲಿ್ಲ  ಇರಿಸಲಾಗಿರುವ 

ಕ್ಚಿಾ  ವಸ್ತತ , ಡೈರಿ ಉತಪ ನೆ ರ್ಳು ಅಥವಾ ಆಹಾರ ಉತಪ ನೆ ರ್ಳ 

ಮಾಲ್ಲನಾ ದ ನೇರ ಅಥವಾ ಪರೋಕ್ಷ ಅಪ್ಲಯವನೆು  

ಹಂದಿರುವುದಿಲಿ . 

- ಕಡಿಯಲು ಯೋರ್ಾ ವಲಿದ ನಿೋರಿನ ಪೈಪ್ರ್ಳನೆು  ಕಡಿಯುವ ನಿೋರಿಗೆ 

ಬಳಸ್ತವ ಪೈಪ್ರ್ಳಿಂದ ಸಪ ಷಟ ವಾಗಿ ಗುರುತಿಸಬೇಕ 

ii. ಪ್ಲತೆರ ರ್ಳು / ಸಲಕ್ರಣೆರ್ಳನೆು  ಸವ ಚಛ ಗೊಳಿಸಲು 

- ಪ್ಲತೆರ ರ್ಳು ಮತ್ತತ  ಸಲಕ್ರಣೆರ್ಳನೆು  ಸವ ಚಛ ಗೊಳಿಸಲು, 

ಸೋಂಕರಹಿತಗೊಳಿಸಲು ಸ್ವಕ್ಷ್ಟಟ  ಸೌಲಭ್ಾ ರ್ಳನೆು  ಒದಗಿಸಬೇಕ. 

ಅರ್ತಾ ವಿದದ ಲಿ್ಲ  ಸೌಲಭ್ಾ ರ್ಳು ಸ್ವಕ್ಷ್ಟಟ  ಬಸಿ ಮತ್ತತ  ತಣೆಿ ೋರಿನ 

ಪೂರೈಕೆಯನೆು  ಹಂದಿರಬೇಕ. 

iii. ಉಗಿ (ಅಡುಗೆ ಕೆಟಲ್ನ ಸಂದಭ್ಗದಲಿ್ಲ ) 
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ಆಹಾರದಂದಿಗೆ ನೇರ ಸಂಪಕ್ಗದಲಿ್ಲ  ಬಳಸ್ತವ ಹಬೆಯನೆು  ಸರಿಯಾದ 

ಸಂರ್ರ ಹಣೆ ಮತ್ತತ  ವಿತರಣೆಯ ಸೌಲಭ್ಾ ದಂದಿಗೆ ಕಡಿಯುವ ನಿೋರಿನಿಂದ 

ತಯಾರಿಸಬೇಕ. ಯಾವುದೇ ಮಾಲ್ಲನಾ  ಸಂಭ್ವಿಸದ ರಿೋತಿಯಲಿ್ಲ  ಸಿಟ ೋಮ್ 

ಅನೆು  ಉತ್ಪಪ ದಿಸಬೇಕ, ನಿವಗಹಿಸಬೇಕ ಮತ್ತತ  ಸಂರ್ರ ಹಿಸಬೇಕ. 

iv. ಒಳಚರಂಡಿ ಮತ್ತತ  ತ್ಪಾ ಜಾ  ವಿಲೇವಾರಿ 

- ಆಹಾರ ತ್ಪಾ ಜಾ  ಮತ್ತತ  ಇತರ ತ್ಪಾ ಜಾ  ವಸ್ತತ ರ್ಳನೆು  

ನಿಯತಕಾಲ್ಲಕ್ವಾಗಿ ಆಹಾರವನೆು  ನಿವಗಹಿಸ್ತವ ಅಥವಾ 

ಬೇಯಿಸ್ತವ ಅಥವಾ ತಯಾರಿಸ್ತವ ಸೆ ಳದಿಂದ ತೆಗೆದುಹಾಕ್ಬೇಕ. 

ತ್ಪಾ ಜಾ  ವಸ್ತತ ರ್ಳನೆು  ಸಂರ್ರ ಹಿಸಲು ಆವರಣದಲಿ್ಲ  ಸಮಪಗಕ್ವಾದ 

ಕ್ಸದ ತ್ಟಿಟ ಯನೆು  ಸರಿಯಾದ ಹದಿಕೆಯಂದಿಗೆ ಒದಗಿಸಬೇಕ. 

ಇದನೆು  ಖಾಲ್ಲ ಮಾಡಬೇಕ ಮತ್ತತ  ಪರ ತಿದಿನ 

ಸೋಂಕನಿವಾರಕ್ದಿಂದ ತ್ಳೆಯಬೇಕ ಮತ್ತತ  ಮುಂದಿನ ಬಳಕೆಗೆ 

ಮೊದಲು ಒಣಗಿಸಬೇಕ. 

- ಕ್ಳಚ್ನಿೋರು ಮತ್ತತ  ತ್ಪಾ ಜಾ ರ್ಳ ವಿಲೇವಾರಿ (ಘನ, ದರ ವ ಮತ್ತತ  

ಅನಿಲ) ಕಾಖಾಗನೆ / ಪರಿಸರ ಮಾಲ್ಲನಾ  ನಿಯಂತರ ಣ ಮಂಡಳಿಯ 

ಅವಶ್ಾ ಕ್ತೆರ್ಳಿಗೆ ಅನುಗುಣವಾಗಿರಬೇಕ. ಸ್ವಕ್ಷ್ಟಟ  ಒಳಚರಂಡಿ, 

ತ್ಪಾ ಜಾ  ವಿಲೇವಾರಿ ವಾ ವಸೆೆ ರ್ಳು ಮತ್ತತ  ಸೌಲಭ್ಾ ರ್ಳನೆು  ಒದಗಿಸಬೇಕ 

ಮತ್ತತ  ಆಹಾರ ಅಥವಾ ಕಡಿಯುವ ನಿೋರಿನ ಪೂರೈಕೆಯನೆು  

ಕ್ಲುಷ್ಟತಗೊಳಿಸ್ತವ ಅಪ್ಲಯವನೆು  ತೆಗೆದುಹಾಕವ ರಿೋತಿಯಲಿ್ಲ  

ವಿನಾಾ ಸಗೊಳಿಸಬೇಕ ಮತ್ತತ  ನಿಮಿಗಸಬೇಕ. 

- ತ್ಪಾ ಜಾ  ಸಂರ್ರ ಹಣೆಯು ಆಹಾರ ಪರ ಕ್ಕರ ಯೆ, ಶೇಖರಣಾ ಪರ ದೇಶ್ರ್ಳು, 

ಆಹಾರ ಸೆ್ವಪನೆಯ ಒಳಗಿನ ಮತ್ತತ  ಹರಗಿನ ಪರಿಸರವನೆು  

ಕ್ಲುಷ್ಟತಗೊಳಿಸದ ರಿೋತಿಯಲಿ್ಲ  ಇರಿಸಬೇಕ ಮತ್ತತ  ತ್ಪಾ ಜಾ ವನೆು  

ಮುಚಿಿ ದ ಪ್ಲತೆರ ರ್ಳಲಿ್ಲ  ಇಡಬೇಕ ಮತ್ತತ  ನಿಯಮಿತ ಮಧಾ ಂತರದಲಿ್ಲ  

ತೆಗೆದುಹಾಕ್ಬೇಕ. 

- ಕಾಲಕಾಲಕೆಕ  ಕ್ಸ/ತ್ಪಾ ಜಾ  ವಿಲೇವಾರಿ ಕ್ಡಿಾಯಗೊಳಿಸಬೇಕ. 

ಆವರಣದಳಗೆ ಯಾವುದೇ ತ್ಪಾ ಜಾ ವನೆು  ತೆರೆದಿಡಬಾರದು ಮತ್ತತ  

ಪಿ್ಲಸಿಟ ಕ್ ಮತ್ತತ  ಇತರ ಪರಿಸರ ಸೆೆ ೋಹಿಯಲಿದ ವಸ್ತತ ರ್ಳನೆು  

ಒಳಗೊಂಡಂತೆ ಸೆ ಳಿೋಯ ನಿಯಮರ್ಳು ಮತ್ತತ  ನಿಬಂಧನೆರ್ಳ ಪರ ಕಾರ 

ಸೂಕ್ತ  ರಿೋತಿಯಲಿ್ಲ  ವಿಲೇವಾರಿ ಮಾಡಬೇಕ. 

v. ಸಿಬು ಂದಿ ಸೌಲಭ್ಾ ರ್ಳು ಮತ್ತತ  ಶೌಚಾಲಯರ್ಳು 

- ವಾಶ್ ಬೇಸಿನ್ರ್ಳು ಮತ್ತತ  ಸೂಕ್ತ ವಾದ ಬಸಿ ಮತ್ತತ /ಅಥವಾ ತಣೆಿ ೋರು 

ಪೂರೈಕೆ ಸೇರಿದಂತೆ ಆಹಾರ ಸ್ವಮಗಿರ ರ್ಳನೆು  ಮುಟ್ಟಟ ವ ಮೊದಲು 

ಕೈರ್ಳನೆು  ಸರಿಯಾಗಿ ತ್ಳೆಯುವುದು ಮತ್ತತ  ಒಣಗಿಸ್ತವುದು ಸಿಬು ಂದಿ 

ಸೌಲಭ್ಾ ರ್ಳನೆು  ಒಳಗೊಂಡಿರುತತ ದೆ; ಪರ ತೆಾ ೋಕ್ವಾದ ಶೌಚಾಲಯರ್ಳು, 
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ಸೂಕ್ತ ವಾದ ನೈಮಗಲಾ  ವಿನಾಾ ಸ, ಪುರುಷರಿಗೆ ಮತ್ತತ  ಮಹಿಳೆಯರಿಗೆ 

ಪರ ತೆಾ ೋಕ್ವಾಗಿ; ಮತ್ತತ  ಸಿಬು ಂದಿಗೆ ಬದಲಾಯಿಸ್ತವ ಸೌಲಭ್ಾ ರ್ಳನೆು  

ಮತ್ತತ  ಅಂತಹ ಸೌಲಭ್ಾ ರ್ಳನೆು  ಅವರು ನೇರವಾಗಿ ಆಹಾರ ಸಂಸಕ ರಣೆ, 

ನಿವಗಹಣೆ ಅಥವಾ ಶೇಖರಣಾ ಪರ ದೇಶ್ರ್ಳಿಗೆ ತೆರೆಯದಂತೆ ಸೂಕ್ತ ವಾಗಿ 

ನೆಲೆಗೊಂಡಿರಬೇಕ. 

- ಸಂಸೆೆಯಲಿ್ಲನ ಉದಾ ೋಗಿರ್ಳ (ಪುರುಷ/ಮಹಿಳೆ) ಸಂಖ್ಯಾ ಗೆ 

ಅನುಗುಣವಾಗಿ ಶೌಚಾಲಯರ್ಳ ಸಂಖ್ಯಾ  ಸಮಪಗಕ್ವಾಗಿರಬೇಕ ಮತ್ತತ  

ಆಹಾರವನೆು  ನಿವಗಹಿಸ್ತವಾರ್ ಶುಚಿತವ ದ ಅರ್ತಾ ತೆಯ ಬಗೆಗ  ಅವರಿಗೆ 

ಅರಿವು ಮೂಡಿಸಬೇಕ. 

- ವಿಶ್ರ ಂತಿ ಮತ್ತತ  ಉಪಹಾರ ಕ್ಠಡಿರ್ಳು ಆಹಾರ ಪರ ಕ್ಕರ ಯೆ ಮತ್ತತ  ಸೇವಾ 

ಪರ ದೇಶ್ರ್ಳಿಂದ ಪರ ತೆಾ ೋಕ್ವಾಗಿರಬೇಕ ಮತ್ತತ  ಈ ಪರ ದೇಶ್ರ್ಳು ನೇರವಾಗಿ 

ಆಹಾರ ಉತ್ಪಪ ದನೆ, ಸೇವೆ ಮತ್ತತ  ಶೇಖರಣಾ ಪರ ದೇಶ್ರ್ಳಿಗೆ 

ಮುನೆ ಡೆಸಬಾರದು. 

- ಕಾಮಿಗಕ್ರಿಗೆ ಮಾಡಬೇಕಾದ ಮತ್ತತ  ಮಾಡಬಾರದೆಂದು ಸೂಚಿಸ್ತವ 

ಪರ ದಶ್ಗನ ಫಲಕ್ವನೆು  ಪರ ತಿಯಬು ರಿಗೂ ಅಥಗವಾಗುವಂತೆ 

ಆವರಣದಲಿ್ಲ  ಇಂಗಿಿಷ್ ಅಥವಾ ಸೆ ಳಿೋಯ ಭಾಷೆಯಲಿ್ಲ  ಪರ ಮುಖ 

ಸೆ ಳದಲಿ್ಲ  ಇರಿಸಬೇಕ. 

vi. ಗಾಳಿಯ ಗುಣಮಟಟ  ಮತ್ತತ  ವಾತ್ಪಯನ 

- ಗಾಳಿಯ ಫಿಲಟ ರ್ರ್ಳು, ಎಕಿಾ ಸಟ  ಫಾಾ ನ್ರ್ಳು ಸೇರಿದಂತೆ ನೈಸಗಿಗಕ್ ಮತ್ತತ  

/ ಅಥವಾ ಯಾಂತಿರ ಕ್ ವಾತ್ಪಯನ ವಾ ವಸೆೆ ರ್ಳು, ಅರ್ತಾ ವಿರುವಲಿೆಲಿಾ , 

ಕ್ಲುಷ್ಟತ ಪರ ದೇಶ್ರ್ಳಿಂದ ಶುದಧ  ಪರ ದೇಶ್ರ್ಳಿಗೆ ಗಾಳಿ ಹರಿಯದಂತೆ 

ವಿನಾಾ ಸಗೊಳಿಸಬೇಕ ಮತ್ತತ  ನಿಮಿಗಸಬೇಕ. 

vii. ಬೆಳಕ 

- ನೌಕ್ರರು/ಕಾಮಿಗಕ್ರು ನೈಮಗಲಾ ದ ರಿೋತಿಯಲಿ್ಲ  ಕಾಯಗನಿವಗಹಿಸಲು 

ಅನುವು ಮಾಡಿಕ್ಡಲು ಆಹಾರ ಸೆ್ವಪನೆಗೆ ನೈಸಗಿಗಕ್ ಅಥವಾ ಕೃತಕ್ 

ಬೆಳಕ್ನೆು  ಒದಗಿಸಬೇಕ. ಲೈಟಿಂಗ್ ಫಿಕಿ್ ರ್ರ್ಳು ಸೂಕ್ತ ವಾದಲಿೆಲಿಾ , 

ವಿದುಾ ತ್ ಫಿಟಿಟ ಂಗ್ರ್ಳ ಒಡೆಯುವಿಕೆಯಿಂದ ಆಹಾರವು 

ಕ್ಲುಷ್ಟತವಾಗುವುದಿಲಿ  ಎಂದು ಖಚಿತಪಡಿಸಿಕ್ಳು ಲು ರಕ್ಕಾ ಸಬೇಕ. 

4.2.5 ಆಹಾರ ಕಾಯಾವಚರಣೆಗಳು ಮತ್ತು  ನಿಯಂತ್ರ ಣಗಳು 

i. ಕ್ಚಿಾ  ವಸ್ತತ ರ್ಳ ಖರಿೋದಿ 

- ಪರಾವಲಂಬರ್ಳು, ಅನಪೇಕ್ಕಾ ತ ಸೂಕ್ಷಮ  ಜಿೋವಿರ್ಳು, ಕ್ಕೋಟನಾಶ್ಕ್ರ್ಳು, 

ಪಶುವೈದಾ ಕ್ಕೋಯ ಔಷಧರ್ಳು ಅಥವಾ ವಿಷಕಾರಿ ವಸ್ತತ ರ್ಳು, ಸ್ವಮಾನಾ  

ವಿಂರ್ಡಣೆಯಿಂದ/ಅಥವಾ ಸಂಸಕ ರಣೆ ಸಿವ ೋಕಾರಾಹಗ ಮಟಟ ಕೆಕ  
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ಕ್ಡಿಮೆಯಾರ್ದ ಕ್ಳೆತ ಅಥವಾ ಬಾಹಾ  ಪದ್ಯಥಗರ್ಳನೆು  

ಒಳಗೊಂಡಿರುವುದು ತಿಳಿದಿದದ ರೆ ಯಾವುದೇ ಕ್ಚಿಾ  ವಸ್ತತ  ಅಥವಾ 

ಅದರ ಘಟಕಾಂಶ್ವನೆು  ಸಂಸೆೆಯು ಸಿವ ೋಕ್ರಿಸ್ತವುದಿಲಿ . 

- ಎಲಿಾ  ಕ್ಚಿಾ  ಸ್ವಮಗಿರ ರ್ಳು, ಆಹಾರ ಸೇಪಗಡೆರ್ಳು ಮತ್ತತ  

ಪದ್ಯಥಗರ್ಳು, ಎಲಿೆಲಿ್ಲ  ಅನವ ಯಿಸ್ತತತ ದೆ, ಕಾಯಿದೆಯ ಅಡಿಯಲಿ್ಲ  

ನಿರ್ದಿಪಡಿಸಿದ ಎಲಿಾ  ನಿಯಮರ್ಳು ಮತ್ತತ  ಮಾನದಂಡರ್ಳಿಗೆ 

ಅನುಗುಣವಾಗಿರಬೇಕ. 

- ಕ್ಚಿಾ  ಸ್ವಮಗಿರ ರ್ಳು, ಆಹಾರ ಸೇಪಗಡೆರ್ಳು ಮತ್ತತ  ಪದ್ಯಥಗರ್ಳ 

ದ್ಯಖಲೆರ್ಳು ಮತ್ತತ  ಅವುರ್ಳ ಸಂರ್ರ ಹಣೆಯ ಮೂಲವನೆು  

ತಪ್ಲಸಣೆಗಾಗಿ ರಿಜಿಸಟ ರ್ನಲಿ್ಲ  ನಿವಗಹಿಸಬೇಕ. 

- ಎಲಿಾ  ಕ್ಚಿಾ  ವಸ್ತತ ರ್ಳನೆು  ಪರಿೋಕ್ಕಾ ಸಬೇಕ ಮತ್ತತ  ಭೌತಿಕ್ವಾಗಿ 

ಸಂಪೂಣಗವಾಗಿ ಸವ ಚಛ ಗೊಳಿಸಬೇಕ. 

- ಸಂರ್ರ ಹಣೆ/ಸಂರಕ್ಷಣಾ ಸ್ವಮಥಾ ಗಕೆಕ  ಅನುಗುಣವಾದ ಪರ ಮಾಣದಲಿ್ಲ  

ಕ್ಚಿಾ  ವಸ್ತತ ರ್ಳನೆು  ಖರಿೋದಿಸಬೇಕ. 

- ಪ್ಲಾ ಕೇಜ್ ಮಾಡಲಾದ ಕ್ಚಿಾ  ವಸ್ತತ ವನೆು  'ಅವಧಿ ಮುಕಾತ ಯ 

ದಿನಾಂಕ್'/ 'ಮೊದಲು ಉತತ ಮ'/ 'ಬಳಕೆಯ ಮೂಲಕ್' ದಿನಾಂಕ್, 

ಪ್ಲಾ ಕೇಜಿಂಗ್ ಸಮರ್ರ ತೆ ಮತ್ತತ  ಶೇಖರಣಾ ಪರಿಸೆಿ ತಿರ್ಳಿಗಾಗಿ 

ಪರಿಶ್ಚೋಲ್ಲಸಬೇಕ. 

ii. ಕ್ಚಿಾ  ವಸ್ತತ ರ್ಳು ಮತ್ತತ  ಆಹಾರದ ಸಂರ್ರ ಹಣೆ 

- ಶೇಖರಣೆಯ ಸಮಯದಲಿ್ಲ  ಆಹಾರವನೆು  ಪರಿಣಾಮಕಾರಿಯಾಗಿ 

ಮಾಲ್ಲನಾ ದಿಂದ ರಕ್ಕಾ ಸಲು ಆಹಾರ ಶೇಖರಣಾ ಸೌಲಭ್ಾ ರ್ಳನೆು  

ವಿನಾಾ ಸಗೊಳಿಸಬೇಕ ಮತ್ತತ  ನಿಮಿಗಸಬೇಕ; ಕ್ಕೋಟರ್ಳ ಪರ ವೇಶ್ ಮತ್ತತ  

ಶೇಖರಣೆಯನೆು  ತಪಿಪ ಸಲು ಸ್ವಕ್ಷ್ಟಟ  ನಿವಗಹಣೆ ಮತ್ತತ  

ಶುಚಿಗೊಳಿಸ್ತವಿಕೆಯನೆು  ಅನುಮತಿಸಬೇಕ. 

- ಕ್ೋಲಿ್  ಸಟ ೋರೇಜ್ ಸೌಲಭ್ಾ , ಅರ್ತಾ ವಿರುವಲಿೆಲಿಾ , ಕ್ಚಿಾ , ಸಂಸಕ ರಿಸಿದ / 

ಪ್ಲಾ ಕ್ ಮಾಡಿದ ಆಹಾರಕೆಕ  ಪರ ಕಾರ ಮತ್ತತ  ಅವಶ್ಾ ಕ್ತೆಗೆ ಅನುಗುಣವಾಗಿ 

ಒದಗಿಸಲಾಗುತತ ದೆ. 

- ಕ್ಚಿಾ , ಸಂಸಕ ರಿಸಿದ, ತಿರಸಕ ರಿಸಿದ, ಮರುಪಡೆಯಲಾದ ಅಥವಾ 

ಹಿಂತಿರುಗಿಸಿದ ವಸ್ತತ ರ್ಳು ಅಥವಾ ಉತಪ ನೆ ರ್ಳ ಶೇಖರಣೆಗಾಗಿ 

ಪರ ತೆಾ ೋಕ್ತೆಯನೆು  ಒದಗಿಸಬೇಕ, ಇವುರ್ಳನೆು  ಪರ ತೆಾ ೋಕ್ವಾಗಿ 

ಗುರುತಿಸಲಾಗುತತ ದೆ ಮತ್ತತ  ಸ್ತರಕ್ಕಾ ತಗೊಳಿಸಲಾಗುತತ ದೆ. ಕ್ಚಿಾ  ವಸ್ತತ ರ್ಳು 

ಮತ್ತತ  ಆಹಾರವನೆು  ಮುದಿರ ತ ಪ್ಲಾ ಕೇಜಿಂಗ್ ವಸ್ತತ ರ್ಳು, ಸೆ್ವಯಿ, ಹಾಡ್ಗ

ವೇರ್ ಮತ್ತತ  ಶುಚಿಗೊಳಿಸ್ತವ ವಸ್ತತ ರ್ಳು / ರಾಸ್ವಯನಿಕ್ರ್ಳಿಂದ ಪರ ತೆಾ ೋಕ್ 

ಪರ ದೇಶ್ರ್ಳಲಿ್ಲ  ಸಂರ್ರ ಹಿಸಬೇಕ. 
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- ಕ್ಚಿಾ  ಆಹಾರ, ವಿಶೇಷವಾಗಿ ತ್ತಪಪ , ಖೋವಾವನೆು  ಕೆಲಸ-ಪರ ರ್ತಿಯಲಿ್ಲರುವ 

ಪರ ದೇಶ್ದಿಂದ ಪರ ತೆಾ ೋಕ್ವಾಗಿ ತಣೆ ಗಾಗಿಸಬೇಕ, ಸಂಸಕ ರಿಸಿದ, ಬೇಯಿಸಿದ 

ಮತ್ತತ  ಪ್ಲಾ ಕ್ ಮಾಡಿದ ಉತಪ ನೆ ರ್ಳ. ಆಯಾ ಆಹಾರ 

ಸ್ವಮಗಿರ ರ್ಳು/ಉತಪ ನೆ ರ್ಳ ಶ್ಲ್್  ಜಿೋವಿತ್ಪವಧಿಯನೆು  ಹೆಚಿಿ ಸಲು 

ಅರ್ತಾ ವಾದ ತ್ಪಪಮಾನ ಮತ್ತತ  ತೇವಾಂಶ್ದ ಪರಿಭಾಷೆಯಲಿ್ಲ  ಶೇಖರಣಾ 

ಪರಿಸೆಿ ತಿರ್ಳನೆು  ನಿವಗಹಿಸಬೇಕ. 

- ಕ್ಚಿಾ  ವಸ್ತತ ರ್ಳ ಸಂರ್ರ ಹಣೆ, ಪದ್ಯಥಗರ್ಳು, ಕೆಲಸ-ಪರ ರ್ತಿಯಲಿ್ಲ  ಮತ್ತತ  

ಸಂಸಕ ರಿಸಿದ / ಬೇಯಿಸಿದ ಅಥವಾ ಪ್ಲಾ ಕ್ ಮಾಡಲಾದ ಆಹಾರ ಉತಪ ನೆ ರ್ಳು 

ಅನವ ಯವಾಗುವಂತೆ ಎಫ್ಐಎಫ್ಒ (ಫಸಟ  ಇನ್, ಫಸಟ  ಔಟ್), ಎಫ್ಇಎಫ್ಒ 

(ಫಸಟ  ಎಕಿ್ಪೈರ್ ಫಸಟ  ಔಟ್) ಸ್ವಟ ಕ್ ರಟೇಶ್ನ್ ಸಿಸಟ ಮ್ಗೆ 

ಒಳಪಟಿಟ ರುತತ ದೆ. 

- ವಿಷಕಾರಿಯಲಿದ ವಸ್ತತ ರ್ಳಿಂದ ತಯಾರಿಸಿದ ಕಂಟೈನರ್ರ್ಳನೆು  ಕ್ಚಿಾ  

ವಸ್ತತ ರ್ಳ ಸಂರ್ರ ಹಣೆಗಾಗಿ ಒದಗಿಸಬೇಕ, ಕೆಲಸ ಪರ ರ್ತಿಯಲಿ್ಲದೆ ಮತ್ತತ  

ಉತಪ ನೆ ರ್ಳನೆು  ಪೂರೈಸಲು ಸಿದಧ ವಾಗಿದೆ. ಆಹಾರ ಸ್ವಮಗಿರ ರ್ಳನೆು  

ಚರಣಿಗೆರ್ಳು / ಪ್ಲಾ ಲೆಟ್ರ್ಳಲಿ್ಲ  ಸಂರ್ರ ಹಿಸಬೇಕ, ಅಂದರೆ ಅವು ನೆಲದ 

ಮಟಟ ದಿಂದ ಸಮಂಜಸವಾಗಿ ಮತ್ತತ  ಗೊೋಡೆಯಿಂದ ದೂರವಿರುತತ ವೆ, 

ಇದರಿಂದ್ಯಗಿ ಪರಿಣಾಮಕಾರಿ ಶುಚಿಗೊಳಿಸ್ತವಿಕೆಯನೆು  ಸ್ತಲಭ್ಗೊಳಿಸ್ತತತ ದೆ 

ಮತ್ತತ  ಯಾವುದೇ ಕ್ಕೋಟರ್ಳು ಅಥವಾ ದಂಶ್ಕ್ರ್ಳ ಆಶ್ರ ಯವನೆು  

ತಡೆಯುತತ ದೆ. 

 

4.2.6 ಆಹಾರ ಸಂಸ್ಕ ರಣೆ / ತ್ಯಾರಿ, ಪ್ಯಯ ಕೇಜಂಗ್ ಮತ್ತು  ವಿತ್ರಣೆ / ಸೇವೆ 

i. ಸ್ಮಯ ಮತ್ತು  ತಾಪಮಾನ ನಿಯಂತ್ರ ಣ 

- ಆಹಾರ ವಾಾ ಪ್ಲರವು ಆಹಾರದ ಸ್ತರಕ್ಷತೆ ಮತ್ತತ  ಸೂಕ್ತ ತೆಗೆ 

ನಿಣಾಗಯಕ್ವಾಗಿರುವ ಸಮಯ ಮತ್ತತ  ತ್ಪಪಮಾನವನೆು  

ಪರಿಣಾಮಕಾರಿಯಾಗಿ ನಿಯಂತಿರ ಸ್ತವುದನೆು  ಖಚಿತಪಡಿಸಿಕ್ಳು ಲು 

ವಾ ವಸೆೆ ರ್ಳನೆು  ಅಭಿವೃದಿಧ ಪಡಿಸ್ತತತ ದೆ ಮತ್ತತ  ನಿವಗಹಿಸ್ತತತ ದೆ. ಅಂತಹ 

ನಿಯಂತರ ಣವು ಅನವ ಯವಾಗುವಂತೆ ಸಿವ ೋಕ್ರಿಸ್ತವ ಸಮಯ ಮತ್ತತ  

ತ್ಪಪಮಾನ, ಸಂಸಕ ರಣೆ, ಅಡುಗೆ, ತಂಪ್ಲಗಿಸ್ತವಿಕೆ, ಸಂರ್ರ ಹಣೆ, ಪ್ಲಾ ಕೇಜಿಂಗ್, 

ವಿತರಣೆ ಮತ್ತತ  ಗಾರ ಹಕ್ರಿಗೆ ಆಹಾರ ಸೇವೆಯನೆು  ಒಳಗೊಂಡಿರುತತ ದೆ. 

- ತೆರೆದ ಬೆಂಕ್ಕಯಲಿ್ಲ  ಅಡುಗೆ ಮಾಡುವಲಿ್ಲ , ಹಗೆ/ಉಗಿ ಇತ್ಪಾ ದಿರ್ಳಿಗೆ ಚಿಮಣಿ, 

ಎಕಿಾ ಸಟ  ಫಾಾ ನ್ ಮುಂತ್ಪದವುರ್ಳಿಗೆ ಸರಿಯಾದ ಔಟಿೆಟಗ ಳನೆು  ಒದಗಿಸಬೇಕ. 

ii. ಆಹಾರ ಪ್ಲಾ ಕೇಜಿಂಗ್ 

- ಪ್ಲಾ ಕೇಜಿಂಗ್ ಸ್ವಮಗಿರ ರ್ಳು ಮಾಲ್ಲನಾ , ಹಾನಿಯನೆು  ತಡೆರ್ಟಟ ಲು ಎಲಿಾ  

ಆಹಾರ ಉತಪ ನೆ ರ್ಳಿಗೆ ರಕ್ಷಣೆಯನೆು  ಒದಗಿಸ್ತತತ ವೆ ಮತ್ತತ  ಎಫ್ಎಸಎಸ 
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ಕಾಯಿದೆ ಮತ್ತತ  ಎಫ್ಎಸಎಸ (ಪ್ಲಾ ಕೇಜಿಂಗ್) ನಿಯಮರ್ಳ ಅಡಿಯಲಿ್ಲ  

ನಿರ್ದಿಪಡಿಸಿದಂತೆ ಅರ್ತಾ ವಿರುವ ಲೇಬಲ್ಲಂಗ್ಗೆ ಸೆಳಾವಕಾಶ್ ನಿೋಡಬೇಕ. 

- ಪ್ಲರ ಥಮಿಕ್ ಪ್ಲಾ ಕೇಜಿಂಗ್ಗಾಗಿ (ಅಂದರೆ ಆಹಾರ ಅಥವಾ ಘಟಕಾಂಶ್ ಅಥವಾ 

ಸಂಯೋಜಕ್ವು ಪ್ಲಾ ಕೇಜಿಂಗ್ ವಸ್ತತ ರ್ಳಂದಿಗೆ ನೇರ ಸಂಪಕ್ಗಕೆಕ  ಬರುವ 

ಪ್ಲಾ ಕೇಜಿಂಗ್), ಆಹಾರ ದರ್ಜಗಯ ಪ್ಲಾ ಕೇಜಿಂಗ್ ವಸ್ತತ ರ್ಳನೆು  ಮಾತರ  

ಬಳಸಬೇಕ. ಅಲ್ಲಾ ಮಿನಿಯಂ ಪಿ್ಲಸಿಟ ಕ್ ಮತ್ತತ  ತವರದಂತಹ ಪ್ಲಾ ಕೇಜಿಂಗ್ 

ವಸ್ತತ ರ್ಳಿಗೆ, ಅನುಸರಿಸಬೇಕಾದ ಮಾನದಂಡರ್ಳು ಎಫ್ಎಸಎಸ 

ನಿಯಮರ್ಳು ಮತ್ತತ  ಅದರ ಅಡಿಯಲಿ್ಲ  ರಪಿಸಲಾದ ನಿಯಮರ್ಳ 

ಅಡಿಯಲಿ್ಲ  ಉಲಿೆೋಖಿಸಲಾಗಿದೆ. 

- ಬಳಸಿದ ಪ್ಲಾ ಕೇಜಿಂಗ್ ವಸ್ತತ ರ್ಳು ಅಥವಾ ಅನಿಲರ್ಳು 

ವಿಷಕಾರಿಯಾಗಿರಬಾರದು ಮತ್ತತ  ಶೇಖರಣೆ ಮತ್ತತ  ಬಳಕೆಯ ನಿದಿಗಷಟ  

ಷರತ್ತತ ರ್ಳ ಅಡಿಯಲಿ್ಲ  ಆಹಾರದ ಸ್ತರಕ್ಷತೆ ಮತ್ತತ  ಸೂಕ್ತ ತೆಗೆ ಬೆದರಿಕೆಯನೆು  

ಉಂಟ್ಟಮಾಡಬಾರದು. 

iii. ಆಹಾರ ವಿತರಣೆ / ಸೇವೆ 

- ಸ್ವರ್ಣೆಯ ಸಮಯದಲಿ್ಲ  ಆಹಾರ ಹಾಳಾಗುವುದನೆು  ಕ್ಡಿಮೆ ಮಾಡಲು 

ಪೂರೈಕೆ ಸರಪಳಿಯಲಿ್ಲನ ಎಲಿಾ  ನಿಣಾಗಯಕ್ ಲ್ಲಂಕ್ರ್ಳನೆು  ಗುರುತಿಸಬೇಕ 

ಮತ್ತತ  ಒದಗಿಸಬೇಕ. ಸ್ವರಿಗೆ ಮತ್ತತ /ಅಥವಾ ಸೇವೆಯ ಸಮಯದಲಿ್ಲ  

ಅರ್ತಾ ವಿರುವ ಶೇಖರಣಾ ಪರಿಸೆಿ ತಿರ್ಳ ಪರ ಕಾರ ಸಂಸಕ ರಿಸಿದ / ಪ್ಲಾ ಕ್ 

ಮಾಡಲಾದ ಮತ್ತತ  / ಅಥವಾ ತಿನೆ ಲು ಸಿದಧ ವಾಗಿರುವ ಆಹಾರವನೆು  

ರಕ್ಕಾ ಸಬೇಕ. 

- ಆಹಾರ ಸ್ತರಕ್ಷತೆ ಮತ್ತತ  ಗುಣಮಟಟ ವನೆು  ಕಾಪ್ಲಡಿಕ್ಳು ಲು ಅರ್ತಾ ವಾದ 

ತ್ಪಪಮಾನ ಮತ್ತತ  ತೇವಾಂಶ್ವನೆು  ಕಾಪ್ಲಡಿಕ್ಳು ಬೇಕ. 

- ರವಾನೆರ್ಳು ಮತ್ತತ  / ಅಥವಾ ಕಂಟೇನರ್ರ್ಳನೆು  ವಿನಾಾ ಸಗೊಳಿಸಬೇಕ, 

ನಿಮಿಗಸಬೇಕ ಮತ್ತತ  ನಿವಗಹಿಸಬೇಕ, ಅವುರ್ಳು ಅರ್ತಾ ವಾದ ತ್ಪಪಮಾನ, 

ಆದರ ಗತೆ, ವಾತ್ಪವರಣ ಮತ್ತತ  ಆಹಾರದ ಸ್ವರ್ಣೆಯನೆು  ರಕ್ಕಾ ಸಲು 

ಅರ್ತಾ ವಾದ ಇತರ ಪರಿಸೆಿ ತಿರ್ಳನೆು  ಪರಿಣಾಮಕಾರಿಯಾಗಿ 

ನಿವಗಹಿಸಬಹುದು ಮತ್ತತ  / ಅಥವಾ ಆಹಾರ ಪದ್ಯಥಗರ್ಳನೆು  ಸ್ವಗಿಸಲು / 

ಬಡಿಸಲು ಬಳಸ್ತವ ಪ್ಲತೆರ ರ್ಳು ವಿಷಕಾರಿಯಲಿ . ಯಾವುದೇ ಮಾಲ್ಲನಾ ದಿಂದ 

ಆಹಾರ ಪದ್ಯಥಗರ್ಳನೆು  ರಕ್ಕಾ ಸಲು ರಕ್ಕಾ ಸ್ತವ ಸಲುವಾಗಿ ಸವ ಚಛ ವಾಗಿ 

ಇರಿಸಲಾಗುತತ ದೆ ಮತ್ತತ  ಉತತ ಮ ಸೆಿ ತಿಯಲಿ್ಲ  ನಿವಗಹಿಸಲಾಗುತತ ದೆ. 

- ವಾಹನರ್ಳು ಮತ್ತತ  / ಅಥವಾ ಕಂಟೈನರ್ರ್ಳಲಿ್ಲನ ರೆಸೆಪ್ಲಟ ಕ್ಲ್ರ್ಳನೆು  

ಆಹಾರ ಪದ್ಯಥಗರ್ಳನೆು  ಹರತ್ತಪಡಿಸಿ ಬೇರೆ ಯಾವುದನೆಾ ದರ 

ಸ್ವಗಿಸಲು ಬಳಸಲಾಗುವುದಿಲಿ , ಇದು ಆಹಾರ ಪದ್ಯಥಗರ್ಳ ಮಾಲ್ಲನಾ ಕೆಕ  

ಕಾರಣವಾರ್ಬಹುದು. ವಿವಿಧ ಆಹಾರರ್ಳು ಅಥವಾ ಮಿೋನು, ಮಾಂಸ, ಕ್ೋಳಿ, 

ಮೊಟೆಟ  ಮುಂತ್ಪದ ಹೆಚಿಿ ನ ಅಪ್ಲಯದ ಆಹಾರರ್ಳ ಸ್ವರ್ಣೆಗೆ ಒಂದೇ ಸ್ವರ್ಣೆ 
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ಅಥವಾ ಧಾರಕ್ವನೆು  ಬಳಸಿದರೆ, ಅಡಿ -ಮಾಲ್ಲನಾ ದ ಅಪ್ಲಯವನೆು  

ತಪಿಪ ಸಲು ಲೋಡ್ರ್ಳ ನಡುವೆ ಪರಿಣಾಮಕಾರಿ ಶುಚಿಗೊಳಿಸ್ತವಿಕೆ ಮತ್ತತ  

ಸೋಂಕರ್ಳೆತವನೆು  ಕೈಗೊಳು ಬೇಕ. ಆಹಾರದ ಬೃಹತ್ ಸ್ವರ್ಣೆಗಾಗಿ, 

ಕಂಟೇನರ್ರ್ಳು ಮತ್ತತ  ಸ್ವರ್ಣೆರ್ಳನೆು  ಗೊತ್ತತ ಪಡಿಸಬೇಕ ಮತ್ತತ  ಆಹಾರದ 

ಬಳಕೆಗಾಗಿ ಮಾತರ  ಗುರುತಿಸಬೇಕ ಮತ್ತತ  ಆ ಉದೆದ ೋಶ್ಕಾಕ ಗಿ ಮಾತರ  

ಬಳಸಬೇಕ. 

4.2.7 ನಿವವಹಣೆ ಮತ್ತು  ಮೇಲ್ಲವ ಚ್ಚರಣೆ 

i. ಆಹಾರದ ಸಂಸಕ ರಣೆ ಮತ್ತತ  ಅದರ ಪ್ಲಾ ಕ್ಕಂಗ್, ರವಾನೆ ಮತ್ತತ  ಸಂರ್ರ ಹಣೆಗಾಗಿ 

ವಿವರವಾದ ಸ್ವಟ ಾ ಂಡಡ್ಗ ಆಪರೇಟಿಂಗ್ ಪ್ರರ ಸಿೋಜರ್ (ಎಸಒಪಿ) ಅನೆು  

ಸರಿಯಾದ ನಿವಗಹಣೆಗಾಗಿ ಅಭಿವೃದಿಧ ಪಡಿಸಲಾಗುತತ ದೆ, ಇದು ಯಾವುದೇ 

ಸಮಸೆಾ  ಮತ್ತತ  ನಿಖರವಾದ ಬಂದುವನೆು  ಗುರುತಿಸಲು ಸಹಾಯ 

ಮಾಡುತತ ದೆ, ಇದರಿಂದ ಹಾನಿ ನಿಯಂತರ ಣವು ವೇರ್ವಾಗಿರುತತ ದೆ. 

ii. ಆಹಾರ ವಾಾ ಪ್ಲರವು ಆಹಾರ ಸ್ತರಕ್ಷತೆ ಮತ್ತತ  ಅದರ ಉತಪ ನೆ ರ್ಳ 

ಗುಣಮಟಟ ವನೆು  ಖಚಿತಪಡಿಸಿಕ್ಳು ಲು, ಆಹಾರ ಅಪ್ಲಯರ್ಳನೆು  

ನಿಣಗಯಿಸಲು, ಸೂಕ್ತ  ತಡೆರ್ಟ್ಟಟ ವಿಕೆ ಮತ್ತತ  ಸರಿಪಡಿಸ್ತವ ಕ್ರ ಮರ್ಳನೆು  

ತೆಗೆದುಕ್ಳು ಲು ಸ್ವಧಾ ವಾಗುವಂತೆ ತ್ಪಂತಿರ ಕ್ ವಾ ವಸೆ್ವಪಕ್ರು ಮತ್ತತ  

ಮೇಲ್ಲವ ಚಾರಕ್ರು ಆಹಾರ ನೈಮಗಲಾ  ತತವ ರ್ಳು ಮತ್ತತ  ಅಭಾಾ ಸರ್ಳ ಬಗೆಗ  

ಸೂಕ್ತ ವಾದ ಅಹಗತೆರ್ಳು, ಜಾಾ ನ ಮತ್ತತ  ಕ್ರಶ್ಲಾ ರ್ಳನೆು  ಹಂದಿದ್ಯದ ರೆ 

ಎಂದು ಖಚಿತಪಡಿಸಿಕ್ಳು ಬೇಕ, ಮತ್ತತ  ಪರಿಣಾಮಕಾರಿ 

ಮೇಲ್ಲವ ಚಾರಣೆಯನೆು  ಖಚಿತಪಡಿಸಿಕ್ಳು ಲು. 

4.2.8 ಆಹಾರ ಪರಿೋಕ್ಷ ಯ ಸೌಲಭ್ಯ ಗಳು 

i. ನಿಯಮರ್ಳು ಮತ್ತತ  ನಿಬಂಧನೆರ್ಳ ಅಡಿಯಲಿ್ಲ  ನಿರ್ದಿಪಡಿಸಿದ ನಿದಿಗಷಟ ತೆ / 

ಮಾನದಂಡರ್ಳಿಗೆ ಅನುಗುಣವಾಗಿ ಆಹಾರ ಸ್ವಮಗಿರ ರ್ಳು / ಭೌತಿಕ್, ಸೂಕ್ಷಮ  

ಜಿೋವವಿಜಾಾ ನ ಮತ್ತತ  ರಾಸ್ವಯನಿಕ್ ವಿಶಿ್ೋಷಣೆಗಾಗಿ ಆಹಾರವನೆು  

ಪರಿೋಕ್ಕಾ ಸಲು ಸ್ತಸಜಿಜ ತವಾದ ಪರ ಯೋಗಾಲಯವು ನಿಯಮಿತ / ಆವರ್ತಕ್ 

ಪರಿೋಕೆಾ ಗಾಗಿ ಮತ್ತತ  ಯಾವಾರ್ ಬೇಕಾದರ ಆವರಣದಳಗೆ 

ಜಾರಿಯಲಿ್ಲರುತತ ದೆ. 

ii. ಯಾವುದೇ ಅನುಮಾನ ಅಥವಾ ಸಂಭ್ವನಿೋಯ ಮಾಲ್ಲನಾ ದ ಸಂದಭ್ಗದಲಿ್ಲ , 

ಕಾಖಾಗನೆಯಿಂದ ರವಾನೆಯಾಗುವ ಮೊದಲು ಆಹಾರ ಸ್ವಮಗಿರ ರ್ಳು / 

ಆಹಾರವನೆು  ಪರಿೋಕ್ಕಾ ಸಬೇಕ. 

iii. ಮನೆಯಲಿ್ಲ  ಪರ ಯೋಗಾಲಯದ ಸೌಲಭ್ಾ ವಿಲಿದಿದದ ರೆ, ಎಫ್ಎಸಎಸಎಐ 

ಸೂಚಿಸಿದ ಮಾನಾ ತೆ ಪಡೆದ ಲಾಾ ಬ ಮೂಲಕ್ ನಿಯಮಿತ ಪರಿೋಕೆಾ ಯನೆು  

ಮಾಡಲಾಗುತತ ದೆ. ಸಿವ ೋಕ್ರಿಸಿದ ದೂರುರ್ಳ ಸಂದಭ್ಗದಲಿ್ಲ  ಮತ್ತತ  

ಅರ್ತಾ ವಿದದ ರೆ, ಕಂಪನಿಯು ಸವ ಯಂಪ್ರ ೋರಣೆಯಿಂದ ಮನೆಯ 
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ಪರ ಯೋಗಾಲಯ ಅಥವಾ ಮಾನಾ ತೆ ಪಡೆದ ಲಾಾ ಬ ಅಥವಾ ಎಫ್ಎಸಎಸ

ಎಐ ಸೂಚಿಸಿದ ಲಾಾ ಬನಲಿ್ಲ  ಪರಿೋಕೆಾ ಯನೆು  ಮಾಡುತತ ದೆ. 

4.2.9 ಲೆಕಕ ಪರಿಶೋಧನೆ, ದಾಖಲಾತಿ ಮತ್ತು  ದಾಖಲೆಗಳು 

i. ಜಿಎಂಪಿ/ಜಿಎಚಪಿ ವಾ ವಸೆೆಯಲಿ್ಲನ ಯಾವುದೇ ದೋಷ / ಅಂತರವನೆು  

ಕಂಡುಹಿಡಿಯಲು ಎಸಒಪಿ ಪರ ಕಾರ ಸಂಪೂಣಗ ವಾ ವಸೆೆಯ ಆವತಗಕ್ 

ಲೆಕ್ಕ ಪರಿಶೋಧನೆಯನೆು  ಮಾಡಲಾಗುತತ ದೆ. 

ii. ಆಹಾರ ಸಂಸಕ ರಣೆ/ತಯಾರಿಕೆ, ಉತ್ಪಪ ದನೆ/ಅಡುಗೆ, ಶೇಖರಣೆ, ವಿತರಣೆ, 

ಸೇವೆ, ಆಹಾರದ ಗುಣಮಟಟ , ಪರ ಯೋಗಾಲಯ ಪರಿೋಕೆಾ ಯ 

ಫಲ್ಲತ್ಪಂಶ್ರ್ಳು, ಶುಚಿಗೊಳಿಸ್ತವಿಕೆ ಮತ್ತತ  ನೈಮಗಲಾ , ಕ್ಕೋಟ ನಿಯಂತರ ಣ 

ಮತ್ತತ  ಉತಪ ನೆ ರ್ಳ ಮರುಸೆ್ವಪನೆಯ ಸೂಕ್ತ  ದ್ಯಖಲೆರ್ಳನೆು  ಒಂದು 

ವಷಗದ ಅವಧಿಗೆ ಅಥವಾ ಉತಪ ನೆ ದ ಶ್ಲ್್ -ಲೈಫ್ ಯಾವುದು ಹೆಚಿ್ಚ ೋ 

ಅದನೆು  ಇಟ್ಟಟ ಕ್ಳು ಬೇಕ ಮತ್ತತ  ಉಳಿಸಿಕ್ಳು ಬೇಕ. 

iii. ದಸ್ವತ ವೇಜನೆು  ಅರ್ತಾ ವಿರುವ ಕೆಲವು ಕಾರಣರ್ಳನೆು  ಕೆಳಗೆ ಪಟಿಟ  

ಮಾಡಲಾಗಿದೆ: 

- ಇದು ವಾ ವಹಾರವನೆು  ನಡೆಸ್ತವ ಬಗೆಗ  ವಿವರವಾದ ಜಾಾ ನವನೆು  ನಿೋಡುತತ ದೆ. 

- ಇದು ಉತಪ ನೆ ದ ಗುಣಮಟಟ ವನೆು  ನಿಯಂತಿರ ಸಲು ಸಹಾಯ ಮಾಡುತತ ದೆ. 

- ಇದು ವಾ ವಹಾರದಲಿ್ಲ  ಹ್ಯಡಿಕೆ ಮಾಡಿದ ಹಣವನೆು  ಟಾರ ಾ ಕ್ ಮಾಡಲು 

ಸಹಾಯ ಮಾಡುತತ ದೆ. 

- ಇದು ಕ್ಚಿಾ  ವಸ್ತತ  ಅಥವಾ ಉತಪ ನೆ  ಪದ್ಯಥಗರ್ಳ ಪರ ತೆಾ ೋಕ್ ವೆಚಿ ರ್ಳನೆು  

ಗುರುತಿಸಲು ಸಹಾಯ ಮಾಡುತತ ದೆ. 

- ಇದು ನಿದಿಗಷಟ  ಪರ ಕ್ಕರ ಯೆಯ ಉತ್ಪಪ ದನಾ ವೆಚಿ ವನೆು  ಗುರುತಿಸಲು ಸಹಾಯ 

ಮಾಡುತತ ದೆ. 

- ಉತ್ಪಪ ದನೆಯ ಸಮಯದಲಿ್ಲ  ಎಲಿಾ  ಗುಣಮಟಟ ದ ಭ್ರವಸೆ ಅಭಾಾ ಸರ್ಳನೆು  

ಅನುಸರಿಸಲಾಗಿದೆ ಎಂದು ಖಚಿತಪಡಿಸಿಕ್ಳು ಲು ಇದು ಸಹಾಯ 

ಮಾಡುತತ ದೆ. 

- ಉತ್ಪಪ ದನಾ ಉಪಕ್ರಣವು ಸರಾರ್ವಾಗಿ/ಪರಿಣಾಮಕಾರಿಯಾಗಿ 

ಕಾಯಗನಿವಗಹಿಸ್ತತಿತ ದೆ ಎಂದು ಖಚಿತಪಡಿಸಿಕ್ಳು ಲು ಇದು ಸಹಾಯ 

ಮಾಡುತತ ದೆ. 

- ಇದು ಕಾನೂನು ಕಾಯಗವಿಧಾನರ್ಳಿಗೆ ಸ್ವಕ್ಕಾ ಯಾಗಿ ಕಾಯಗನಿವಗಹಿಸ್ತತತ ದೆ. 

- ಇದು ಸೂಕ್ತ ವಾದ ಉತಪ ನೆ ದ ಬೆಲೆಯನೆು  ಹಂದಿಸಲು ಸಹಾಯ 

ಮಾಡುತತ ದೆ. 

- ಇದು ಸರಿಯಾದ ಸಮಯದಲಿ್ಲ  ಸರಿಪಡಿಸ್ತವ ಕ್ರ ಮರ್ಳನೆು  ತೆಗೆದುಕ್ಳು ಲು 

ಸಹಾಯ ಮಾಡುತತ ದೆ. 

iv. ದಾಖಲೆಗಳನ್ನನ  ಇಡುವುದು ಹೇಗೆ? 
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ಪರ ತಿಯಂದು ಆಹಾರ ಸಂಸಕ ರಣೆ ಸಂಸೆೆಯು ದ್ಯಖಲೆರ್ಳನೆು  ಇಟ್ಟಟ ಕ್ಳು ಲು ಹೆಚಿ್ಚ  

ಕ್ಡಿಮೆ ಒಂದೇ ರಿೋತಿಯ ವಿಧಾನವನೆು  ಅನುಸರಿಸ್ತತತ ದೆ. ಉತ್ಪಪ ದನಾ ದ್ಯಖಲೆರ್ಳು ಈ 

ಕೆಳಗಿನವುರ್ಳ ಲಾಗ್ ಅನೆು  ಇರಿಸ್ತತತ ವೆ: 

 ಸಿವ ೋಕ್ರಿಸಿದ ಕ್ಚಿಾ  ವಸ್ತತ ರ್ಳ ಪರ ಮಾಣ ಮತ್ತತ  ಪರ ಕಾರ 

 ಸಂಸಕ ರಣೆ ಸಮಯದಲಿ್ಲ  ಬಳಸ್ತವ ಪದ್ಯಥಗರ್ಳ ಪರ ಮಾಣ ಮತ್ತತ  ಪರ ಕಾರ 

 ಉತ್ಪಪ ದನೆ ನಡೆದ ಸಂಸಕ ರಣೆ ಪರಿಸೆಿ ತಿರ್ಳು (ಉದ್ಯ. ತ್ಪಪಮಾನ ಸೆಟ್ ಅಥವಾ 

ಅನವ ಯಿಸಲಾದ ಗಾಳಿಯ ಒತತ ಡ) 

 ಉತ್ಪಪ ದಿಸಿದ ಉತಪ ನೆ ದ ಗುಣಮಟಟ  

ಈ ಸಂದಭ್ಗದಲಿ್ಲ  ಮಾತರ  ಉತಪ ನ್ನದ ಗುಣಮಟಟ ವನೆು  ಕಾಪ್ಲಡಿಕ್ಳು ಬಹುದು: 

 ಪದ್ಯಥಗರ್ಳು ಮತ್ತತ  ಕ್ಚಿಾ  ವಸ್ತತ ರ್ಳ ಒಂದೇ ಪರ ಮಾಣ ಮತ್ತತ  ಗುಣಮಟಟ ವನೆು  

ಪರ ತಿ ಬಾಾ ಚನಲಿ್ಲ  ಮಿಶ್ರ ಣ ಮಾಡಲಾಗುತತ ದೆ 

 ಪರ ತಿ ಬಾಾ ಚಗೆ ಪರ ಮಾಣಿತ ಸೂತಿರ ೋಕ್ರಣವನೆು  ಬಳಸಲಾಗುತತ ದೆ 

 ಪರ ತಿ ಬಾಾ ಚಗೆ ಪರ ಮಾಣಿತ ಪರ ಕ್ಕರ ಯೆಯ ನಿಯತ್ಪಂಕ್ರ್ಳನೆು  ಅನವ ಯಿಸಲಾಗುತತ ದೆ 

ಪರ ತಿ ಬಾಾ ಚ ಆಹಾರದ ಬಾಾ ಚ ಸಂಖ್ಯಾ ಯನೆು  ನಿೋಡಲಾಗುತತ ದೆ. ಈ ಸಂಖ್ಯಾ ಯನೆು  ಇದರಲಿ್ಲ  

ದ್ಯಖಲ್ಲಸಲಾಗಿದೆ: 

 ಸ್ವಟ ಕ್ ನಿಯಂತರ ಣ ಪುಸತ ಕ್ರ್ಳು (ಕ್ಚಿಾ  ವಸ್ತತ ರ್ಳ ಸಂರ್ರ ಹಣೆಯನೆು  ರ್ಮನಿಸಿದ್ಯರ್) 

 ಸಂಸಕ ರಣೆ ಲಾಗ್ಬ್ಬಕ್ರ್ಳು (ಉತ್ಪಪ ದನಾ ಪರ ಕ್ಕರ ಯೆಯನೆು  ರ್ಮನಿಸಿದ್ಯರ್) 

 ಉತಪ ನೆ  ಮಾರಾಟ ದ್ಯಖಲೆರ್ಳು (ಮಾರಾಟ ಮತ್ತತ  ವಿತರಣೆಯನೆು  ರ್ಮನಿಸಿದ್ಯರ್) 

ಬಾಾ ಚ ಸಂಖ್ಯಾ ಯು ಉತಪ ನೆ ದ ಕ್ೋಡ್ ಸಂಖ್ಯಾ ಯಂದಿಗೆ ಪರಸಪ ರ ಸಂಬಂಧ 

ಹಂದಿರಬೇಕ, ಅದನೆು  ಲೇಬಲ್ರ್ಳಲಿ್ಲ  ಮುದಿರ ಸಲಾಗುತತ ದೆ. ಬಳಸಿದ ಕ್ಚಿಾ  ವಸ್ತತ  

ಅಥವಾ ಉತ್ಪಪ ದನಾ ಪರ ಕ್ಕರ ಯೆಯಲಿ್ಲ  ಬಾಾ ಚನಲಿ್ಲ  ಕಂಡುಬರುವ ಯಾವುದೇ ದೋಷವನೆು  

ಪತೆತ ಹಚಿ ಲು ಇದು ಪ್ರರ ಸೆಸರ್ಗೆ ಸಹಾಯ ಮಾಡುತತ ದೆ. 

 

4.2.10  ಸೆಪನ ಆವರಣಗಳ ನೈಮವಲಯ  ಮತ್ತು  ನಿವವಹಣೆ 

i. ಶುಚಿಗೊಳ್ಳಸ್ತವಿಕ್ ಮತ್ತು  ನಿವವಹಣೆ 

- ಶುಚಿಗೊಳಿಸ್ತವಿಕೆ ಮತ್ತತ  ನೈಮಗಲಾ  ಕಾಯಗಕ್ರ ಮವನೆು  ರಚಿಸಬೇಕ ಮತ್ತತ  

ರ್ಮನಿಸಬೇಕ ಮತ್ತತ  ಅದರ ದ್ಯಖಲೆಯನೆು  ಸರಿಯಾಗಿ ನಿವಗಹಿಸಬೇಕ, 

ಇದು ಸವ ಚಛ ಗೊಳಿಸಬೇಕಾದ ನಿದಿಗಷಟ  ಪರ ದೇಶ್ರ್ಳನೆು  ಸೂಚಿಸ್ತತತ ದೆ, 

ಶುಚಿಗೊಳಿಸ್ತವ ಆವತಗನ ಮತ್ತತ  ಶುಚಿಗೊಳಿಸ್ತವ ವಿಧಾನವನೆು  

ಸವ ಚಛ ಗೊಳಿಸಲು ಬಳಸ್ತವ ಉಪಕ್ರಣರ್ಳು ಮತ್ತತ  ವಸ್ತತ ರ್ಳನೆು  

ಒಳಗೊಂಡಂತೆ ಅನುಸರಿಸಬೇಕ. ಉತ್ಪಪ ದನೆಯಲಿ್ಲ  ಬಳಸ್ತವ 

ಉಪಕ್ರಣರ್ಳನೆು  ಸೆಟ್ ಆವತಗನರ್ಳಲಿ್ಲ  ಸವ ಚಛ ಗೊಳಿಸಲಾಗುತತ ದೆ ಮತ್ತತ  

ಕ್ಕರ ಮಿನಾಶ್ಕ್ಗೊಳಿಸಲಾಗುತತ ದೆ. 
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- ಶುಚಿಗೊಳಿಸ್ತವ ರಾಸ್ವಯನಿಕ್ರ್ಳನೆು  ತಯಾರಕ್ರ ಸೂಚನೆರ್ಳಿಗೆ 

ಅನುಗುಣವಾಗಿ ನಿವಗಹಿಸಬೇಕ ಮತ್ತತ  ಎಚಿ ರಿಕೆಯಿಂದ ಬಳಸಬೇಕ ಮತ್ತತ  

ಆಹಾರವನೆು  ಕ್ಲುಷ್ಟತಗೊಳಿಸ್ತವ ಯಾವುದೇ ಅಪ್ಲಯವನೆು  ತಪಿಪ ಸಲು 

ಸಪ ಷಟ ವಾಗಿ ಗುರುತಿಸಲಾದ ಪ್ಲತೆರ ರ್ಳಲಿ್ಲ  ಆಹಾರ ಪದ್ಯಥಗರ್ಳಿಂದ 

ಪರ ತೆಾ ೋಕ್ವಾಗಿ ಸಂರ್ರ ಹಿಸಬೇಕ. 

- ಲೋಹದ ಚೂರುರ್ಳು, ಫಿೆ ೋಕ್ಕಂಗ್ ಪಿ್ಲ ಸಟ ರ್, ಆಹಾರದ ಅವಶೇಷರ್ಳು ಮತ್ತತ  

ರಾಸ್ವಯನಿಕ್ರ್ಳಿಂದ ಆಹಾರದ ಮಾಲ್ಲನಾ ವನೆು  ತಡೆರ್ಟಟ ಲು ಆಹಾರ 

ಸಂಸಕ ರಣಾ ಉಪಕ್ರಣರ್ಳು ಮತ್ತತ  ಪರಿಸರವನೆು  ನೈಮಗಲಾ  ಸೆಿ ತಿಯಲಿ್ಲ  

ನಿವಗಹಿಸಲಾಗಿದೆ ಎಂದು ಖಚಿತಪಡಿಸಿಕ್ಳು ಲು ಶುಚಿಗೊಳಿಸ್ತವ ಮತ್ತತ  

ನೈಮಗಲಾ  ಕಾಯಗಕ್ರ ಮರ್ಳನೆು  ಸೆ್ವಪಿಸಬೇಕ, ಮತ್ತತ  ಅದರ 

ದ್ಯಖಲೆರ್ಳನೆು  ನಿವಗಹಿಸಬೇಕ. ಕಾಯಗಕ್ರ ಮವು ಸೆ್ವಪನೆಯ ಎಲಿಾ  

ಭಾರ್ರ್ಳು ಸೂಕ್ತ ವಾಗಿ ಸವ ಚಛ ವಾಗಿದೆ ಎಂದು ಖಚಿತಪಡಿಸಿಕ್ಳು ಬೇಕ ಮತ್ತತ  

ಶುಚಿಗೊಳಿಸ್ತವ ಉಪಕ್ರಣರ್ಳ ಶುಚಿಗೊಳಿಸ್ತವಿಕೆಯನೆು  

ಒಳಗೊಂಡಿರುತತ ದೆ. 

- ಇವುರ್ಳನೆು  ಒಳಗೊಂಡಿರುವ ಪರಿಶ್ಚೋಲನಾಪಟಿಟ ರ್ಳ ಮೂಲಕ್ ಒಟಾಟ ರೆ 

ಸೌಲಭ್ಾ ಕಾಕ ಗಿ ಮಾಸಟ ರ್ ನೈಮಗಲಾ  ವೇಳಾಪಟಿಟ ಯನೆು  ನಿವಗಹಿಸಬೇಕ: 

 ಪರ ದೇಶ್ರ್ಳು, ಉಪಕ್ರಣರ್ಳ ವಸ್ತತ ರ್ಳು ಮತ್ತತ  ಪ್ಲತೆರ ರ್ಳನೆು  

ಸವ ಚಛ ಗೊಳಿಸಲು; 

 ನಿದಿಗಷಟ  ಕಾಯಗರ್ಳಿಗೆ ಜವಾಬಾದ ರಿ; 

 ಶುಚಿಗೊಳಿಸ್ತವ ವಿಧಾನ ಮತ್ತತ  ಶುಚಿಗೊಳಿಸ್ತವ ಆವತಗನ; ಮತ್ತತ  

 ಶುಚಿಗೊಳಿಸ್ತವಿಕೆಯ ಪರಿಣಾಮಕಾರಿತವ ವನೆು  ಪರಿಶ್ಚೋಲ್ಲಸಲು 

ಮಾನಿಟರಿಂಗ್ ವಾ ವಸೆೆ ರ್ಳು 

 ಸವ ಚಛ ಗೊಳಿಸ್ತವ ಜವಾಬಾದ ರಿಯುತ ವಾ ಕ್ಕತ  

 ಶುಚಿಗೊಳಿಸ್ತವಿಕೆಯ ಪರಿಣಾಮಕಾರಿತವ ದ ಮೇಲ್ಲವ ಚಾರಣೆ ಮತ್ತತ  

ಪರಿಶ್ಚೋಲನೆಗೆ ಜವಾಬಾದ ರರಾಗಿರುವ ವಾ ಕ್ಕತ ರ್ಳು 

 ಯಾವುದೇ ವಿಚಲನದ ಸಂದಭ್ಗದಲಿ್ಲ  ಯಾವ ತಿದುದ ಪಡಿ ಮತ್ತತ  

ಸರಿಪಡಿಸ್ತವ ಕ್ರ ಮರ್ಳನೆು  ತೆಗೆದುಕ್ಳು ಲಾಗುತಿತ ದೆ. 

 ಎಲಿ್ಲಯಾದರ ಉತಪ ನೆ ದ ಗಾಳಿಯ ಎಣಿಕೆ ಮತ್ತತ  ಸ್ವವ ಾ ಬ 

ಪರಿೋಕೆಾ ಯಂದಿಗೆ ಸೂಕ್ಷಮ ಜಿೋವಿಯ ಅಪ್ಲಯದ ಸ್ವಧಾ ತೆರ್ಳನೆು  

ಶ್ಚಫಾರಸ್ತ ಮಾಡಲಾಗುತತ ದೆ. 

- ಉಪಕ್ರಣರ್ಳು ಅಥವಾ ಸಸಾ ದ ಮೇಲೆಮ ೈರ್ಳ ಮೂಲಕ್ ನೇರ ಅಥವಾ 

ಪರೋಕ್ಷ ಸಂಪಕ್ಗಕೆಕ  ಬರುವ ಸ್ವಧಾ ತೆರ್ಳಲಿೆಲಿಾ  ಸವ ಚಛ ಗೊಳಿಸ್ತವ ಮತ್ತತ  

ಸೋಂಕನಿವಾರಕ್ ರಾಸ್ವಯನಿಕ್ರ್ಳು ಆಹಾರ ದರ್ಜಗಯಾಗಿರಬೇಕ, 

ಎಚಿ ರಿಕೆಯಿಂದ ಮತ್ತತ  ತಯಾರಕ್ರ ಸೂಚನೆರ್ಳಿಗೆ ಅನುಗುಣವಾಗಿ 

ನಿವಗಹಿಸಲಾಗುತತ ದೆ ಮತ್ತತ  ಬಳಸಲಾಗುತತ ದೆ; ಉದ್ಯಹರಣೆಗೆ, ಸರಿಯಾದ 

ದುಬಗಲಗೊಳಿಸ್ತವಿಕೆರ್ಳನೆು  ಬಳಸ್ತವುದು ಮತ್ತತ  ಅರ್ತಾ ವಿರುವಲಿ್ಲ  
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ಸಂರ್ರ ಹಿಸಲಾಗುತತ ದೆ; ಆಹಾರವನೆು  ಕ್ಲುಷ್ಟತಗೊಳಿಸ್ತವ ಅಪ್ಲಯವನೆು  

ತಪಿಪ ಸಲು ಸಪ ಷಟ ವಾಗಿ ಗುರುತಿಸಲಾದ ಪ್ಲತೆರ ರ್ಳಲಿ್ಲ  ಆಹಾರದಿಂದ 

ಬೇಪಗಡಿಸಲಾಗಿದೆ. 

- ಶುಚಿಗೊಳಿಸ್ತವಿಕೆಯು ಆಹಾರದ ಅವಶೇಷರ್ಳು ಮತ್ತತ  ಕ್ಳಕರ್ಳನೆು  

ತೆಗೆದುಹಾಕ್ಬೇಕ ಮತ್ತತ  ಶ್ಖ, ಸಕ ಿಬು ಂಗ್, ಪರ ಕಾ ಬಧ  ಹರಿವು ಮತ್ತತ  ನಿವಾಗತ 

ಶುಚಿಗೊಳಿಸ್ತವಿಕೆ ಅಥವಾ ನಿೋರಿನ ಬಳಕೆಯನೆು  ತಪಿಪ ಸ್ತವ ಇತರ 

ವಿಧಾನರ್ಳಂತಹ ಭೌತಿಕ್ ವಿಧಾನರ್ಳ ಸಂಯೋಜಿತ ಬಳಕೆ ಮತ್ತತ  

ಸೂಕ್ತ ವಾದ ಶುಚಿಗೊಳಿಸ್ತವ ಏರ್ಜಂಟಗ ಳನೆು  ಬಳಸ್ತವ ರಾಸ್ವಯನಿಕ್ 

ವಿಧಾನರ್ಳನೆು  ಪರ ತೆಾ ೋಕ್ಕಸ್ತವ ಮೂಲಕ್ ಕೈಗೊಳು ಬಹುದು. 

- ಈ ಸೌಲಭ್ಾ ರ್ಳನೆು  ತ್ತಕಕ  ನಿರೋಧಕ್ ವಸ್ತತ ರ್ಳಿಂದ ನಿಮಿಗಸಬೇಕ, 

ಸವ ಚಛ ಗೊಳಿಸಲು ಸ್ತಲಭ್ ಮತ್ತತ  ಸೂಕ್ತ ವಾದ ಬಸಿ ಮತ್ತತ  ತಣೆ ನೆಯ 

ಕಡಿಯುವ ನಿೋರಿನ ಸ್ವಕ್ಷ್ಟಟ  ಪೂರೈಕೆಯನೆು  ಹಂದಿರಬೇಕ. ಬಸಿ ಮತ್ತತ  

ತಣೆ ನೆಯ ಪೈಪ್ರ್ಳಿಗೆ ವಿಭಿನೆ  ಬಣೆ ವನೆು  ಹಂದಲು ಶ್ಚಫಾರಸ್ತ 

ಮಾಡಲಾಗಿದೆ. ಎಲಿಾ  ಶುಚಿಗೊಳಿಸ್ತವ ಕಾಯಗಕ್ರ ಮರ್ಳಿಗೆ 

ಊಜಿಗತಗೊಳಿಸ್ತವಿಕೆಯ ಕಾಯಗವಿಧಾನವು ಸೆ ಳದಲಿ್ಲರಬೇಕ. 

- ಶುಚಿಗೊಳಿಸ್ತವ ವಿಧಾನವು ಸ್ವಮಾನಾ ವಾಗಿ ಒಳಗೊಂಡಿರಬೇಕ; 

 ಮೇಲೆಮ ೈರ್ಳಿಂದ ಒಟ್ಟಟ  ಗೊೋಚರ ಶ್ಚಲಾಖಂಡರಾಶ್ಚರ್ಳನೆು  

ತೆಗೆದುಹಾಕವುದು. 

 ಮಣೆ್ಣ  ಮತ್ತತ  ಬಾಾ ಕ್ಕಟ ೋರಿಯಾದ ಫಿಲ್ಮ  ಅನೆು  

ಸಡಿಲಗೊಳಿಸಲು ಡಿಟರ್ಜಗಂಟ್ ದ್ಯರ ವಣವನೆು  

ಅನವ ಯಿಸ್ತವುದು (ಸವ ಚಛ ಗೊಳಿಸ್ತವಿಕೆ) 

 ಸಡಿಲವಾದ ಮಣೆ್ಣ  ಮತ್ತತ  ಡಿಟರ್ಜಗಂಟ್ನ ಅವಶೇಷರ್ಳನೆು  

ತೆಗೆದುಹಾಕ್ಲು ನಿೋರಿನಿಂದ (ಸ್ವಧಾ ವಿರುವಲಿ್ಲ  ಬಸಿನಿೋರು) 

ತ್ಳೆಯುವುದು. 

 ಡೆರ ೈ ಕಿ್ಕೋನಿಂಗ್ ಅಥವಾ ಅವಶೇಷರ್ಳು ಮತ್ತತ  

ಶ್ಚಲಾಖಂಡರಾಶ್ಚರ್ಳನೆು  ತೆಗೆದುಹಾಕ್ಲು ಮತ್ತತ  ಸಂರ್ರ ಹಿಸಲು 

ಇತರ ಸೂಕ್ತ  ವಿಧಾನರ್ಳು ಮತ್ತತ  

 ಅರ್ತಾ ವಿದದ ಲಿ್ಲ , ಸವ ಚಛ ಗೊಳಿಸ್ತವಿಕೆಯನೆು  ನಂತರದ 

ಜಾಲಾಡುವಿಕೆಯ ಮೂಲಕ್ ಸೋಂಕರ್ಳೆತವನೆು  

ಅನುಸರಿಸಬೇಕ. 

- ಶುಚಿಗೊಳಿಸ್ತವ ಉಪಕ್ರಣರ್ಳು ಮತ್ತತ  ರಾಸ್ವಯನಿಕ್ರ್ಳಿಗೆ ಲಾಕ್ ಮತ್ತತ  ಕ್ಕೋ 

ಒದಗಿಸ್ತವಿಕೆಯಂದಿಗೆ ಗೊತ್ತತ ಪಡಿಸಿದ ಪರ ದೇಶ್ವನೆು  ನಿಯೋಜಿಸಬೇಕ. 

ಎಲಿ್ಲ  ಬೇಕಾದರ ಅರ್ತಾ ವಿರುವ ಮತ್ತತ  ಅನವ ಯವಾಗುವ ಸಿಐಪಿ 

ವಿಧಾನವನೆು  ಸಲಕ್ರಣೆರ್ಳ ಶುಚಿಗೊಳಿಸ್ತವಿಕೆಗೆ ವಾಾ ಖಾಾ ನಿಸಬೇಕ 

- ಹೌಸ್ ಕ್ರೋಪಿಂಗ್ 

 ಉತ್ಪಪ ದನೆ ಮತ್ತತ  ಶೇಖರಣಾ ಪರ ದೇಶ್ರ್ಳನೆು  ಒಳಗೊಂಡಿರುವ 

ಮನೆಗೆಲಸದ ವೇಳಾಪಟಿಟ ಯನೆು  ನಿವಗಹಿಸಬೇಕ. 
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 ರಸೆತ ರ್ಳು, ಪ್ಲಕ್ಕಗಂಗ್ ಸೆ ಳರ್ಳು ಮತ್ತತ  ಚರಂಡಿರ್ಳು ಸೇರಿದಂತೆ 

ಸ್ತತತ ಮುತತ ಲ್ಲನ ಪರ ದೇಶ್ರ್ಳನೆು  ಚ್ನೆಾ ಗಿ ನಿವಗಹಿಸಬೇಕ. 

 ಗೊೋಡೆರ್ಳು ಮತ್ತತ  ಮಹಡಿರ್ಳನೆು  ಅಚಿ್ಚ ಕ್ಟಾಟ ಗಿ ಮತ್ತತ  

ಸವ ಚಛ ವಾಗಿ ನಿವಗಹಿಸಬೇಕ. ಸಿೋಲ್ಲಂಗ್ರ್ಳು ಮತ್ತತ  ಲೈಟ್ 

ಫಿಕಿ್ ರ್ರ್ಳು ಸವ ಚಛ ಗೊಳಿಸಲು ಸ್ತಲಭ್ವಾಗಿರಬೇಕ. 

 ಚರಂಡಿರ್ಳು ಸ್ವಕ್ಷ್ಟಟ  ಗಾತರ ದಲಿ್ಲರಬೇಕ ಮತ್ತತ  ಚ್ನೆಾ ಗಿ 

ಇಳಿಜಾರಾಗಿರಬೇಕ. ಶುಚಿಗೊಳಿಸ್ತವಿಕೆಯನೆು  

ಸ್ತಲಭ್ಗೊಳಿಸಲು ಡೆರ ೈನ್ರ್ಳನೆು  ತೆಗೆಯಬಹುದ್ಯದ ಗೆರ ೋಟ್

ರ್ಳನೆು  ಅಳವಡಿಸಬೇಕ. 

 3ನೇ ವಾ ಕ್ಕತ  (ಒಪಪ ಂದ) ಶುಚಿಗೊಳಿಸ್ತವ ಕಂಪನಿರ್ಳಿಗೆ, 

ಪೂರೈಕೆದ್ಯರರು ಸಪ ಷಟ  ವಾಾ ಪಿತ , ಸೇವೆರ್ಳ ವಿವರರ್ಳು ಮತ್ತತ  

ಜವಾಬಾದ ರಿರ್ಳನೆು  ವಾಾ ಖಾಾ ನಿಸಬೇಕ. 

 ತ್ಪಾ ಜಾ  ಸಂರ್ರ ಹಣೆ ಪರ ದೇಶ್ರ್ಳನೆು  ಸಪ ಷಟ ವಾಗಿ ಗುರುತಿಸಬೇಕ 

ಮತ್ತತ  ತ್ಪಾ ಜಾ ವನೆು  ಸಮಯಕೆಕ  ಸರಿಯಾಗಿ ವಿಲೇವಾರಿ 

ಮಾಡಬೇಕ. 

ii. ಕ್ಕೋಟ ನಿಯಂತರ ಣ 

- ಕ್ಕೋಟರ್ಳ ಪರ ವೇಶ್ವನೆು  ತಡೆರ್ಟಟ ಲು ಮತ್ತತ  ಸಂಭಾವಾ  ಸಂತ್ಪನೋತಪ ತಿತ  

ಸೆ ಳರ್ಳನೆು  ತ್ಡೆದುಹಾಕ್ಲು ಉಪಕ್ರಣರ್ಳು ಮತ್ತತ  ಕ್ಟಟ ಡ ಸೇರಿದಂತೆ 

ಆಹಾರ ಸೆ್ವಪನೆಯನೆು  ಉತತ ಮ ದುರಸಿತ ಯಲಿ್ಲ  ಇರಿಸಬೇಕ. ರಂಧರ ರ್ಳು, 

ಚರಂಡಿರ್ಳು ಮತ್ತತ  ಕ್ಕೋಟರ್ಳು ಪರ ವೇಶ್ವನೆು  ಪಡೆಯುವ ಸ್ವಧಾ ತೆಯಿರುವ 

ಇತರ ಸೆ ಳರ್ಳನೆು  ಮುಚಿಿ ದ ಸೆಿ ತಿಯಲಿ್ಲ  ಇಡಬೇಕ ಅಥವಾ ಜಾಲರಿ / ಗಿರ ಲ್

ರ್ಳು / ಕಿಾಡಿಂಗ್ರ್ಳು ಅಥವಾ ಅರ್ತಾ ವಿರುವ ಯಾವುದೇ ಇತರ ಸೂಕ್ತ  

ಸ್ವಧನರ್ಳನೆು  ಅಳವಡಿಸಬೇಕ ಮತ್ತತ  ಪ್ಲರ ಣಿರ್ಳು, ಪಕ್ಕಾ ರ್ಳು ಮತ್ತತ  

ಸ್ವಕಪ್ಲರ ಣಿರ್ಳನೆು  ಆಹಾರ ಸೆ್ವಪನೆ ಪರ ದೇಶ್ರ್ಳು/ಆವರಣರ್ಳಿಗೆ 

ಪರ ವೇಶ್ಚಸಲು ಅನುಮತಿಸಲಾಗುವುದಿಲಿ . 

- ಆಹಾರ ಸ್ವಮಗಿರ ರ್ಳನೆು  ನೆಲದ ಮೇಲೆ ಮತ್ತತ  ಗೊೋಡೆರ್ಳಿಂದ ದೂರವಿರುವ 

ಕ್ಕೋಟ-ನಿರೋಧಕ್ ಪ್ಲತೆರ ರ್ಳಲಿ್ಲ  ಸಂರ್ರ ಹಿಸಬೇಕ. 

- ಕ್ಕೋಟರ್ಳ ಆಕ್ರ ಮಣವನೆು  ತಕ್ಷಣವೇ ಮತ್ತತ  ಆಹಾರ ಸ್ತರಕ್ಷತೆ ಅಥವಾ 

ಸೂಕ್ತ ತೆಯ ಮೇಲೆ ಪರ ತಿಕೂಲ ಪರಿಣಾಮ ಬೋರದಂತೆ ವಾ ವಹರಿಸಬೇಕ. 

ಅನುಮತಿಸ್ತವ ರಾಸ್ವಯನಿಕ್, ಭೌತಿಕ್ ಅಥವಾ ಜೈವಿಕ್ ಏರ್ಜಂಟ್

ರ್ಳಂದಿಗಿನ ಚಿಕ್ಕತಿೆಯನೆು  ಸೂಕ್ತ ವಾದ ಮಿತಿರ್ಳಲಿ್ಲ , ಆಹಾರದ ಸ್ತರಕ್ಷತೆ 

ಅಥವಾ ಸೂಕ್ತ ತೆಗೆ ಅಪ್ಲಯವನೆು ಂಟ್ಟ ಮಾಡದೆಯೇ ಕೈಗೊಳು ಲಾಗುತತ ದೆ. 

ಕ್ಕೋಟನಾಶ್ಕ್ರ್ಳ ದ್ಯಖಲೆರ್ಳನೆು  ದಿನಾಂಕ್ರ್ಳು ಮತ್ತತ  ಆವತಗನದಂದಿಗೆ 

ನಿವಗಹಿಸಬೇಕ. 

4.2.11  ವೈಯಕ್ರು ಕ ನೈಮವಲಯ  
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i. ಆರೋಗಯ  ಸೆಿ ತಿ 

- ಆಹಾರದ ಮೂಲಕ್ ಹರಡುವ ಸ್ವಧಾ ತೆಯಿರುವ ರೋರ್ ಅಥವಾ 

ಅನಾರೋಗ್ಯದ ವಾಹಕ್ ಎಂದು ತಿಳಿದಿರುವ, ಅಥವಾ ನಂಬರುವ, 

ಬಳಲುತಿತ ರುವವರು ಅಥವಾ ಯಾವುದೇ ಆಹಾರ ನಿವಗಹಣೆ ಪರ ದೇಶ್ಕೆಕ  

ಪರ ವೇಶ್ಚಸಲು ಅನುಮತಿಸಲಾಗುವುದಿಲಿ . ಆಹಾರ ವಾ ವಹಾರವು ವಾ ವಸೆೆಯನೆು  

ಅಭಿವೃದಿಧ ಪಡಿಸ್ತತತ ದೆ, ಅದರ ಮೂಲಕ್ ಯಾವುದೇ ವಾ ಕ್ಕತ ಯು ಅನಾರೋರ್ಾ  

ಅಥವಾ ಅನಾರೋರ್ಾ ದ ಲಕ್ಷಣರ್ಳನೆು  ತಕ್ಷಣವೇ ನಿವಗಹಣೆಗೆ ವರದಿ 

ಮಾಡುತ್ಪತ ನೆ ಮತ್ತತ  ವೈದಾ ಕ್ಕೋಯವಾಗಿ ಅಥವಾ ಸ್ವಂಕಾರ ಮಿಕ್ 

ರೋರ್ಶ್ಸಿತ ಿೋಯವಾಗಿ ಸೂಚಿಸಿದರೆ ಆವತಗಕ್ ತಪ್ಲಸಣೆಯ ಹರತ್ಪಗಿ ಆಹಾರ 

ನಿವಾಗಹಕ್ರ ವೈದಾ ಕ್ಕೋಯ ಪರಿೋಕೆಾ ಯನೆು  ಕೈಗೊಳು ಲಾಗುತತ ದೆ. 

- ಯಾವುದೇ ಸೋಂಕ್ಕತ ಮತ್ತತ  ಇತರ ಸ್ವಂಕಾರ ಮಿಕ್ ರೋರ್ರ್ಳಿಂದ 

ಮುಕ್ತ ರಾಗಿದ್ಯದ ರೆ ಎಂದು ಖಚಿತಪಡಿಸಿಕ್ಳು ಲು ಸಂಸೆೆಯ ಆಹಾರ 

ನಿವಾಗಹಕ್ರು / ಉದಾ ೋಗಿರ್ಳನೆು  ವಷಗಕ್ಕ ಮೆಮ  ವೈದಾ ಕ್ಕೋಯ ಪರಿೋಕೆಾ ಗೆ 

ಒಳಪಡಿಸಬೇಕ. ನೋಂದ್ಯಯಿತ ವೈದಾ ಕ್ಕೋಯ ವೈದಾ ರು ಸಹಿ ಮಾಡಿದ ಈ 

ಪರಿೋಕೆಾ ರ್ಳ ದ್ಯಖಲೆಯನೆು  ತಪ್ಲಸಣೆ ಉದೆದ ೋಶ್ಕಾಕ ಗಿ ನಿವಗಹಿಸಬೇಕ. 

- ಲಸಿಕೆಯ ಶ್ಚಫಾರಸ್ತ ವೇಳಾಪಟಿಟ ಯಂತೆ ಕಾಖಾಗನೆಯ ಸಿಬು ಂದಿಗೆ ಕ್ಡಿಾಯವಾಗಿ 

ರೋರ್ರ್ಳ ಗುಂಪಿನ ವಿರುದಧ  ಚ್ಚಚಿ್ಚ ಮದುದ  ಮಾಡಬೇಕ ಮತ್ತತ  ತಪ್ಲಸಣೆಗಾಗಿ 

ದ್ಯಖಲೆಯನೆು  ಇಡಬೇಕ. 

- ಸ್ವಂಕಾರ ಮಿಕ್ ರೋರ್ದ ಸಂದಭ್ಗದಲಿ್ಲ , ನಿರ್ದಿತ ಲಸಿಕೆಯನೆು  ಲೆಕ್ಕಕ ಸದೆ ಎಲಿಾ  

ಕೆಲಸಗಾರರಿಗೆ ಲಸಿಕೆಯನೆು  ನಿೋಡಬೇಕ. 

ii. ವೈಯಕ್ಕತ ಕ್ ಸವ ಚಛ ತೆ 

- ಆಹಾರ ನಿವಾಗಹಕ್ರು ಹೆಚಿಿ ನ ಮಟಟ ದ ವೈಯಕ್ಕತ ಕ್ ಶುಚಿತವ ವನೆು  

ಕಾಪ್ಲಡಿಕ್ಳು ಬೇಕ. ಆಹಾರ ವಾಾ ಪ್ಲರವು ಎಲಿಾ  ಆಹಾರ ನಿವಾಗಹಕ್ರಿಗೆ 

ಸ್ವಕ್ಷ್ಟಟ  ಮತ್ತತ  ಸೂಕ್ತ ವಾದ ಶುದಧ  ರಕ್ಷಣಾತಮ ಕ್ ಬಟೆಟ , ತಲೆಯ ಹದಿಕೆ, 

ಮುಖದ ಕ್ಸೂತ ರಿ, ಕೈರ್ವಸ್ತರ್ಳು ಮತ್ತತ  ಪ್ಲದರಕೆಾ ರ್ಳನೆು  ಒದಗಿಸಬೇಕ ಮತ್ತತ  

ಆಹಾರದ ವಾಾ ಪ್ಲರವು ಕೆಲಸದಲಿ್ಲರುವ ಆಹಾರ ನಿವಾಗಹಕ್ರು ಪರ ತಿದಿನ ಶುದಧ  

ರಕ್ಷಣಾತಮ ಕ್ ಬಟೆಟ ರ್ಳು, ತಲೆಯ ಹದಿಕೆ ಮತ್ತತ  ಪ್ಲದರಕೆಾ ರ್ಳನೆು  ಮಾತರ  

ಧರಿಸ್ತತ್ಪತ ರೆ ಎಂದು ಖಚಿತಪಡಿಸಿಕ್ಳು ಬೇಕ. 

- ಆಹಾರ ನಿವಗಹಣಾಕಾರರು ಯಾವಾರ್ಲ್ಲ ತಮಮ  ಕೈರ್ಳನೆು  ಸ್ವಬೂನು ಮತ್ತತ  

ಶುದಧ  ಕಡಿಯುವ ನಿೋರಿನಿಂದ ತ್ಳೆದುಕ್ಳು ಬೇಕ, ತಮಮ  ಕೈರ್ಳನೆು  

ಸೋಂಕರಹಿತಗೊಳಿಸಬೇಕ ಮತ್ತತ  ನಂತರ ಕ್ಚಿಾ  ಆಹಾರ ಅಥವಾ ಯಾವುದೇ 

ಕ್ಲುಷ್ಟತ ವಸ್ತತ , ಯಂತರ ರ್ಳು, ಉಪಕ್ರಣರ್ಳು ಅಥವಾ ಕೆಲಸದ ಮೇಲೆಮ ೈ 

ನಿವಗಹಿಸಿದ ತಕ್ಷಣ, ಆಹಾರ ನಿವಗಹಣೆಯ ಚಟ್ಟವಟಿಕೆರ್ಳ ಆರಂಭ್ದಲಿ್ಲ  

ಹಾಾ ಂಡ್ ಡೆರ ೈಯರ್ ಅಥವಾ ಕಿ್ಕೋನ್ ಬಟೆಟ  ಟವೆಲ್ ಅಥವಾ ಬಸ್ವಡಬಹುದ್ಯದ 
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ಕಾರ್ದದಿಂದ ಒಣಗಿಸಬೇಕ. ಇದು ಇತರ ಆಹಾರ ಪದ್ಯಥಗರ್ಳು ಅಥವಾ 

ಶೌಚಾಲಯವನೆು  ಬಳಸಿದ ನಂತರ ಮಾಲ್ಲನಾ ಕೆಕ  ಕಾರಣವಾರ್ಬಹುದು. 

- ಆಹಾರ ನಿವಗಹಣಾ ಚಟ್ಟವಟಿಕೆರ್ಳಲಿ್ಲ  ತ್ಡಗಿರುವ ಆಹಾರ 

ನಿವಗಹಣಾಕಾರರು ಧೂಮಪ್ಲನ, ಉಗುಳುವುದು, ಜಗಿಯುವುದು, ಸಿೋನುವಿಕೆ 

ಅಥವಾ ಕೆಮುಮ ವಿಕೆಯಿಂದ ದೂರವಿರಬೇಕ ಮತ್ತತ  ಯಾವುದೇ ಆಹಾರದ ಮೇಲೆ 

ಸಂರಕ್ಕಾ ತ ಅಥವಾ ಅಸ್ತರಕ್ಕಾ ತ ಮತ್ತತ  ಆಹಾರ ತಯಾರಿಕೆ ಮತ್ತತ  ಆಹಾರ ಸೇವೆಯ 

ಪರ ದೇಶ್ರ್ಳಲಿ್ಲ  ತಿನೆು ವುದು. 

- ಆಹಾರ ನಿವಗಹಣಾ ಚಟ್ಟವಟಿಕೆರ್ಳಲಿ್ಲ  ತ್ಡಗಿರುವ ಆಹಾರ ನಿವಾಗಹಕ್ರು 

ಧೂಮಪ್ಲನ, ಉಗುಳುವುದು, ಜಗಿಯುವುದು, ಸಿೋನುವುದು ಅಥವಾ ಯಾವುದೇ 

ಸಂರಕ್ಕಾ ತ ಅಥವಾ ಅಸ್ತರಕ್ಕಾ ತ ಆಹಾರದ ಮೇಲೆ ಕೆಮುಮ ವುದು ಮತ್ತತ  ಆಹಾರ 

ತಯಾರಿಕೆ ಮತ್ತತ  ಆಹಾರ ಸೇವೆಯ ಪರ ದೇಶ್ರ್ಳಲಿ್ಲ  ತಿನೆು ವುದನೆು  ತಡೆಯಬೇಕ. 

- ಕ್ಚಿಾ  ವಸ್ತತ ರ್ಳು ಅಥವಾ ಆಹಾರ ಉತಪ ನೆ ರ್ಳಂದಿಗೆ ನೇರವಾಗಿ ಕೆಲಸ 

ಮಾಡುವ ಮತ್ತತ  ನಿವಗಹಿಸ್ತವ ವಾ ಕ್ಕತ ರ್ಳು ಎಲಿಾ  ಸಮಯದಲಿ್ಲ  ವೈಯಕ್ಕತ ಕ್ 

ಶುಚಿತವ ದ ಉನೆ ತ ಗುಣಮಟಟ ವನೆು  ನಿವಗಹಿಸಬೇಕ. ನಿದಿಗಷಟ ವಾಗಿ: 

a. ಕ್ಚಿಾ  ವಸ್ತತ ರ್ಳು ಮತ್ತತ  ಆಹಾರ ಉತಪ ನೆ ರ್ಳನೆು  ನಿವಗಹಿಸ್ತವ ಅಥವಾ 

ಸಂರ್ರ ಹಿಸ್ತವ ಪರ ದೇಶ್ರ್ಳಲಿ್ಲ  ಅಥವಾ ಕ್ಠಡಿರ್ಳಲಿ್ಲ  ಅವರು 

ಧೂಮಪ್ಲನ ಮಾಡಬಾರದು, ಉಗುಳಬಾರದು, ತಿನೆ ಬಾರದು ಅಥವಾ 

ಕಡಿಯಬಾರದು; 

b. ಕ್ನಿಷಿ  ಪರ ತಿ ಬಾರಿ ಕೆಲಸ ಪುನರಾರಂಭಿಸಿದ್ಯರ್ ಮತ್ತತ  ಅವರ ಕೈರ್ಳ 

ಮಾಲ್ಲನಾ  ಸಂಭ್ವಿಸಿದ್ಯರ್ ಅವರ ಕೈರ್ಳನೆು  ತ್ಳೆಯಬೇಕ; ಉದ್ಯ. 

ಕೆಮುಮ /ಸಿೋನುವಿಕೆ, ಶೌಚಾಲಯಕೆಕ  ಭೇಟಿ, ದೂರವಾಣಿ ಬಳಕೆ, 

ಧೂಮಪ್ಲನ ಇತ್ಪಾ ದಿ. 

c. ಕೆಲವು ಕೈ ಅಭಾಾ ಸರ್ಳನೆು  ತಪಿಪ ಸಬೇಕ, ಉದ್ಯ. ಮೂಗು ಗಿೋಚ್ಚವುದು, 

ಕೂದಲ್ಲನ ಮೂಲಕ್ ಬೆರಳನೆು  ಓಡಿಸ್ತವುದು, ಕ್ಣೆ್ಣ , ಕ್ಕವಿ ಮತ್ತತ  

ಬಾಯಿಯನೆು  ಉಜುಜ ವುದು, ರ್ಡಿ ವನೆು  ಗಿೋಚ್ಚವುದು, ದೇಹದ 

ಭಾರ್ರ್ಳನೆು  ಸ್ವಕ ಿಚಿಂಗ್ ಮಾಡುವುದು ಇತ್ಪಾ ದಿ. ಇದು ಆಹಾರ 

ಉತಪ ನೆ ರ್ಳ ನಿವಗಹಣೆಗೆ ಸಂಬಂಧಿಸಿದ್ಯರ್ ಅಪ್ಲಯಕಾರಿ ಮತ್ತತ  ಅದರ 

ತಯಾರಿಕೆಯ ಸಮಯದಲಿ್ಲ  ಉದಾ ೋಗಿಯಿಂದ ಉತಪ ನೆ ಕೆಕ  

ಬಾಾ ಕ್ಕಟ ೋರಿಯಾದ ವಗಾಗವಣೆಯ ಮೂಲಕ್ ಆಹಾರ ಮಾಲ್ಲನಾ ಕೆಕ  

ಕಾರಣವಾರ್ಬಹುದು. ಅನಿವಾಯಗವಾದ್ಯರ್, ಅಂತಹ ಕ್ಕರ ಯೆರ್ಳ ನಂತರ 

ಕೆಲಸವನೆು  ಪುನರಾರಂಭಿಸ್ತವ ಮೊದಲು ಕೈರ್ಳನೆು  

ಪರಿಣಾಮಕಾರಿಯಾಗಿ ತ್ಳೆಯಬೇಕ. 

iii. ಭೇಟಿ ನಿೋಡುವವರು 
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- ಸ್ವಮಾನಾ ವಾಗಿ ಸಂದಶ್ಗಕ್ರು ಆಹಾರ ನಿವಗಹಣೆಯ ಪರ ದೇಶ್ರ್ಳ ಒಳಗೆ 

ಹೋಗುವುದನೆು  ವಿರೋಧಿಸಬೇಕ. ನೆಲದ ಪರ ದೇಶ್ದಲಿ್ಲ  ಸಂದಶ್ಗಕ್ರಿಂದ 

ಆಹಾರ ಸ್ತರಕ್ಷತೆ ಮತ್ತತ  ನೈಮಗಲಾ ವು ರಾಜಿಯಾಗುವುದಿಲಿ  ಎಂದು 

ಖಚಿತಪಡಿಸಿಕ್ಳು ಲು ಸರಿಯಾದ ಕಾಳಜಿಯನೆು  ತೆಗೆದುಕ್ಳು ಬೇಕ. 

- ಆಹಾರ ವಾಾ ಪ್ಲರವು ತನೆ  ಆಹಾರ ತಯಾರಿಕೆ, ಅಡುಗೆ, ತಯಾರಿಕೆ, ಸಂರ್ರ ಹಣೆ 

ಅಥವಾ ನಿವಗಹಣೆ ಪರ ದೇಶ್ರ್ಳಿಗೆ ಭೇಟಿ ನಿೋಡುವವರು ಸೂಕ್ತ  ಸೆ ಳರ್ಳಲಿ್ಲ  

ರಕ್ಷಣಾತಮ ಕ್ ಬಟೆಟ , ಪ್ಲದರಕೆಾ ರ್ಳನೆು  ಧರಿಸಬೇಕ ಮತ್ತತ  ಈ ವಿಭಾರ್ದಲಿ್ಲ  

ಕ್ಲ್ಲಪ ಸಲಾದ ಇತರ ವೈಯಕ್ಕತ ಕ್ ನೈಮಗಲಾ ದ ನಿಬಂಧನೆರ್ಳಿಗೆ ಬದಧ ವಾಗಿರಬೇಕ 

ಎಂದು ಖಚಿತಪಡಿಸಿಕ್ಳು ಬೇಕ 

4.2.12 ಉತ್ಪ ನನ  ಮಾಹಿತಿ ಮತ್ತು  ಗಾರ ಹಕರ ಜ್ಞಗೃತಿ 

ಆಹಾರ ಸ್ತರಕ್ಷತೆ ಮತ್ತತ  ಗುಣಮಟಟ  ಕಾಯಿದೆ, 2006 ಮತ್ತತ  ಆಹಾರ ಸ್ತರಕ್ಷತೆ ಮತ್ತತ  

ಗುಣಮಟಟ  (ಪ್ಲಾ ಕೇಜಿಂಗ್) ನಿಯಮರ್ಳು, 2018 ರ ನಿಬಂಧನೆರ್ಳ ಪರ ಕಾರ ಎಲಿಾ  

ಪ್ಲಾ ಕೇಜ್ ಮಾಡಲಾದ ಆಹಾರ ಉತಪ ನೆ ರ್ಳು ಲೇಬಲ್ ಮತ್ತತ  ಅರ್ತಾ  ಮಾಹಿತಿಯನೆು  

ಹಂದಿರಬೇಕ. ಆಹಾರ ಸರಪಳಿಯಲಿ್ಲರುವ ವಾ ಕ್ಕತ ಯು ಆಹಾರ ಉತಪ ನೆ ರ್ಳನೆು  

ಸ್ತರಕ್ಕಾ ತವಾಗಿ ಮತ್ತತ  ಸರಿಯಾಗಿ ನಿವಗಹಿಸಲು, ಸಂರ್ರ ಹಿಸಲು, ಪರ ಕ್ಕರ ಯೆಗೊಳಿಸಲು, 

ತಯಾರಿಸಲು ಮತ್ತತ  ಪರ ದಶ್ಚಗಸಲು ಸಕ್ಕರ ಯಗೊಳಿಸಲು ಮತ್ತತ  ಅರ್ತಾ ವಿದದ ಲಿ್ಲ  ಲಾಟ್ 

ಅಥವಾ ಬಾಾ ಚ ಅನೆು  ಸ್ತಲಭ್ವಾಗಿ ಪತೆತ ಹಚಿ ಬಹುದು ಮತ್ತತ  ಮರುಪಡೆಯಬಹುದು. 

4.2.13 ತ್ರಬೇತಿ 

i. ಆಹಾರ ವಾ ವಹಾರವು ಎಲಿಾ  ಆಹಾರ ನಿವಗಹಣಾಕಾರರು ಆಹಾರವನೆು  

ಮಾಲ್ಲನಾ ದಿಂದ ಅಥವಾ ಕ್ಕಾ ೋಣಿಸ್ತವಿಕೆಯಿಂದ ರಕ್ಕಾ ಸ್ತವಲಿ್ಲ  ತಮಮ  ಪ್ಲತರ  ಮತ್ತತ  

ಜವಾಬಾದ ರಿಯ ಬಗೆಗ  ತಿಳಿದಿರುತ್ಪತ ರೆ ಎಂದು ಖಚಿತಪಡಿಸ್ತತತ ದೆ. ಆಹಾರ 

ನಿವಗಹಕ್ರು ಆಹಾರ ಸ್ತರಕ್ಷತೆ ಮತ್ತತ  ಆಹಾರದ ಗುಣಮಟಟ ವನೆು  

ಖಚಿತಪಡಿಸಿಕ್ಳು ಲು ಆಹಾರ ಸಂಸಕ ರಣೆ / ಉತ್ಪಪ ದನೆ, ಪ್ಲಾ ಕ್ಕಂಗ್, ಶೇಖರಣೆ 

ಮತ್ತತ  ಸೇವೆಗೆ ಸಂಬಂಧಿಸಿದ ಅರ್ತಾ  ಜಾಾ ನ ಮತ್ತತ  ಕ್ರಶ್ಲಾ ರ್ಳನೆು  

ಹಂದಿರಬೇಕ. 

ii. ಆಹಾರ ವಾ ವಹಾರವು ಎಲಿಾ  ಆಹಾರ ನಿವಗಹಣಾಕಾರರಿಗೆ ಆಹಾರ ನೈಮಗಲಾ  

ಮತ್ತತ  ಆಹಾರ ಸ್ತರಕ್ಷತೆಯ ಅಂಶ್ರ್ಳ ಜೊತೆಗೆ ವೈಯಕ್ಕತ ಕ್ ನೈಮಗಲಾ ದ 

ಅರ್ತಾ ತೆರ್ಳ ಜೊತೆಗೆ ಅವರ ಕೆಲಸದ ಚಟ್ಟವಟಿಕೆರ್ಳು, ಆಹಾರದ ಸವ ರಪ, 

ಅದರ ನಿವಗಹಣೆ, ಸಂಸಕ ರಣೆ, ತಯಾರಿಕೆ, ಪ್ಲಾ ಕೇಜಿಂಗ್, ಸಂರ್ರ ಹಣೆ, ಸೇವೆ, ಮತ್ತತ  

ವಿತರಣೆ. 

iii. ತರಬೇತಿಯ ಪರಿಣಾಮಕಾರಿತವ , ಸ್ತರಕ್ಷತ್ಪ ಅರ್ತಾ ತೆರ್ಳ ಅರಿವು ಮತ್ತತ  

ಸ್ವಮಥಾ ಗದ ಮಟಟ ವನೆು  ಆವತಗಕ್ ಮೌಲಾ ಮಾಪನರ್ಳನೆು  ಮಾಡಬೇಕ, 

ಹಾಗೆಯೇ ಆಹಾರ ನೈಮಗಲಾ  ಮತ್ತತ  ಆಹಾರ ಸ್ತರಕ್ಷತ್ಪ ಕಾಯಗವಿಧಾನರ್ಳನೆು  

ಪರಿಣಾಮಕಾರಿಯಾಗಿ ಕೈಗೊಳು ಲಾಗಿದೆಯೆ ಎಂದು ಖಚಿತಪಡಿಸಿಕ್ಳು ಲು 

ನಿಯಮಿತ ಮೇಲ್ಲವ ಚಾರಣೆ ಮತ್ತತ  ತಪ್ಲಸಣೆರ್ಳನೆು  ಮಾಡಬೇಕ. 
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iv. ತರಬೇತಿ ಕಾಯಗಕ್ರ ಮರ್ಳನೆು  ನಿಯಮಿತವಾಗಿ ಪರಿಶ್ಚೋಲ್ಲಸಲಾಗುತತ ದೆ ಮತ್ತತ  

ಅರ್ತಾ ವಿರುವಲಿೆಲಿಾ  ನವಿೋಕ್ರಿಸಲಾಗುತತ ದೆ. 

 

4.3 ಎಚ್ಎಸಿಸಿಪಿ (ಅಪ್ಯಯ ವಿಶಿ್ೋಷಣೆ ಮತ್ತು  ನಿಣಾವಯಕ ನಿಯಂತ್ರ ಣ ಬಂದು) 

ಕಾಯವವಿಧ್ಯನ 

4.3.1 ಪರ ತಿಯಬಬ  ಆಹಾರ ವಾಯ ಪ್ಯರ ನಿವಾವಹಕರು ಎಚ್ಎಸಿಸಿಪಿ 

ಯೋಜನೆಯನ್ನನ  ಸೆಪಿಸಿರಬೇಕು. 

4.3.2 ಆಹಾರ ಸ್ತರಕ್ಷತೆಗೆ ಗಮನಹವವಾದ್ ಅಪ್ಯಯಗಳನ್ನನ  ಗುರುತಿಸ್ಲು, 

ಮೌಲಯ ಮಾಪನ ಮಾಡಲು ಮತ್ತು  ನಿಯಂತಿರ ಸ್ಲು ಎಚ್ಎಸಿಸಿಪಿ ಅನ್ನನ  

ವಯ ವಸೆಿ ತ್ ವಿಧ್ಯನವೆಂದು ವಾಯ ಖ್ಯಯ ನಿಸ್ಲಾಗಿದೆ. 

4.3.3 ಕಾಯಾಗಚರಣೆಯ ಸವ ರಪ ಮತ್ತತ  ಗಾತರ ಕೆಕ  ಸೂಕ್ತ ವಾಗಿದೆ ಮತ್ತತ  ಎಚಎಸಿಸಿಪಿ 

ನಿಯಂತರ ಣರ್ಳು ಜಾರಿಯಲಿ್ಲವೆ ಮತ್ತತ  ನಿವಗಹಿಸಲಾಗುತಿತ ದೆ ಎಂದು ಪರಿಶ್ಚೋಲ್ಲಸಲು 

ವಾಾ ಪ್ಲರಕೆಕ  ಸಹಾಯ ಮಾಡಲು ಸ್ವಕಾಗುತತ ದೆ. 

ಡಾಕಾ ಮೆಂಟೇಶ್ನ್ ಈ ಕೆಳಗಿನವುರ್ಳನೆು  (ಕ್ನಿಷಿ ) ಒಳಗೊಂಡಿರುತತ ದೆ: 

 ಎಚಎಸಿಸಿಪಿ ತಂಡದ ಸಂಯೋಜನೆ; 

 ಉತಪ ನೆ  ವಿವರಣೆ; 

 ಉದೆದ ೋಶ್ಚತ ಬಳಕೆ; 

 ಫಿೋ ಚಾಟ್ಗ; 

 ಅಪ್ಲಯದ ವಿಶಿ್ೋಷಣೆ; 

 ಸಿಸಿಪಿನಿಣಗಯ; 

 ನಿಣಾಗಯಕ್ ಮಿತಿ ನಿಣಗಯ; 

 ಮೌಲ್ಲಾ ೋಕ್ರಣ ಪರ ಕ್ಕರ ಯೆ; ಮತ್ತತ  

 ಎಚಎಸಿಸಿಪಿ ಯೋಜನೆ 

ಗುರುತಿಸ್ಲಾದ್ ಪರ ತಿಯಂದು ಸಿಸಿಪಿ ಗಾಗಿ ಎಚ್ಎಸಿಸಿಪಿ ಯೋಜನೆಯು ಈ ಕ್ಳಗಿನ 

ಮಾಹಿತಿಯನ್ನನ  ಒಳಗೊಂಡಿರುತ್ು ದೆ: 

 ಆಹಾರ ಸ್ತರಕ್ಷತೆ ಅಪ್ಲಯ(ರ್ಳು) ಸಿಸಿಪಿ ನಲಿ್ಲ  ನಿಯಂತಿರ ಸಬೇಕ; 

 ನಿಯಂತರ ಣ ಅಳತೆ(ರ್ಳು); 

 ನಿಣಾಗಯಕ್ ಮಿತಿ(ರ್ಳು); 

 ಮಾನಿಟರಿಂಗ್ ಕಾಯಗವಿಧಾನ(ರ್ಳು); 

 ನಿಣಾಗಯಕ್ ಮಿತಿರ್ಳನೆು  ಮಿೋರಿದರೆ ತೆಗೆದುಕ್ಳು ಬೇಕಾದ ತಿದುದ ಪಡಿರ್ಳು ಮತ್ತತ  

ಸರಿಪಡಿಸ್ತವ ಕ್ರ ಮ(ರ್ಳು); 

 ಮೇಲ್ಲವ ಚಾರಣೆ, ಸರಿಪಡಿಸ್ತವ ಕ್ರ ಮ ಮತ್ತತ  ಪರಿಶ್ಚೋಲನೆಗಾಗಿ ಜವಾಬಾದ ರಿರ್ಳು ಮತ್ತತ  

ಅಧಿಕಾರಿರ್ಳು; 

 ಮೇಲ್ಲವ ಚಾರಣೆಯ ದ್ಯಖಲೆ(ರ್ಳು).. 
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ಸೇರಿಸ್ಲು ದಾಖಲೆಗಳು 

 ಸಿಸಿಪಿ ಮೇಲ್ಲವ ಚಾರಣೆ ಚಟ್ಟವಟಿಕೆರ್ಳು; 

 ವಿಚಲನರ್ಳು ಮತ್ತತ  ಸಂಬಂಧಿತ ಸರಿಪಡಿಸ್ತವ ಕ್ರ ಮರ್ಳು; 

 ಅನುರಪವಲಿದ ಉತಪ ನೆ ರ್ಳ ವಿಲೇವಾರಿ; 

 ನಿವಗಹಿಸಿದ ಪರಿಶ್ಚೋಲನೆ ಕಾಯಗವಿಧಾನರ್ಳು; 

 ಎಚಎಸಿಸಿಪಿ ಯೋಜನೆಗೆ ಮಾಪ್ಲಗಡುರ್ಳು; 

 ಮೌಲ್ಲಾ ೋಕ್ರಣ ದ್ಯಖಲೆ; ಉತಪ ನೆ  ಬಡುರ್ಡೆ ದ್ಯಖಲೆರ್ಳು ಮತ್ತತ  ಪರಿೋಕಾಾ  

ದ್ಯಖಲೆರ್ಳು. 


