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ಅಧ್ಯಾ ಯ 1 

 

ಪರಿಚಯ 

 

ಏಲಕಿ್ಕ  (ಎಲೆಟೇರಿಯಾ ಕಾಡವಮೊಮಂ ಎಲ್.) ರ್ನಪಿರ ಯವಾಗಿ ಮಸ್ನಲೆಗಳ ರಾಣಿ ಎಂದು 

ಕ್ರೆಯಲಾಗುತ್ು ದೆ, ಇದು ದ್ಕಿ್ಕಣ ಭಾರತ್ದ್ಲಾ ನ ಪಶಿ ಮ ಘಟ್್ ಗಳ ನಿತ್ಯ ಹರಿದ್ವ ಣವ 

ಮಳೆಕಾಡುಗಳಿಗೆ ಸೆ್ ಳಿೀಯವಾಗಿದೆ. ಇದ್ನುಾ  ಸ್ನಮಾನಯ ವಾಗಿ ಕೇರಳ, ಕ್ರ್ನವಟ್ಕ್ ಮತ್ತು  

ತ್ಮಿಳುರ್ನಡಿನಲಾ  ಬೆಳೆಸ್ಲಾಗುತ್ು ದೆ. ಏಲಕಿ್ಕಯನುಾ  ಆಹಾರ, ಮಿಠಾಯಿ, ಪ್ಲನಿೀಯಗಳು 

ಮತ್ತು  ಮದ್ಯ ದ್ ವಿವಿಧ ಸಿದ್ಧ ತೆಗಳನುಾ  ಸುವಾಸ್ನೆ ಮಾಡಲು ಬಳಸ್ಲಾಗುತ್ು ದೆ. 

ಪರ ಪಂಚದಾದ್ಯ ಂತ್ ಇದ್ನುಾ  ಗಾವ ಟೆಮಾಲಾ, ತಂಜ್ಞನಿಯಾ, ಶರ ೀಲಂಕಾ, ಎಲ್ ಸ್ನಲವ ಡಾರ್, 

ವಿಯೆಟ್ಾ ಂ, ಲಾವೀಸ್ ಮತ್ತು  ಕಾಂಬೀಡಿಯಾದ್ಲಾ  ಬೆಳೆಸ್ಲಾಗುತ್ು ದೆ. ಭಾರತ್ದ್ಲಾ  

ಏಲಕಿ್ಕಯನುಾ  ಮಖ್ಯ ವಾಗಿ ಕೇರಳ, ಕ್ರ್ನವಟ್ಕ್ ಮತ್ತು  ತ್ಮಿಳುರ್ನಡಿನಲಾ  

ಬೆಳೆಯಲಾಗುತ್ು ದೆ. 

 

1.1 ಹವಾಮಾನ ಮತ್ತು  ಮಣ್ಣು  

 

ಎಂಎಸ್್ಎಲ್್ಗಿಂತ್ 600 ರಿಂದ್ 1200 ಅಕಿಾಂಶ್ವಿರುರ್ ಪಶಿ ಮ ಘಟ್್ ಗಳ ನಿತ್ಯ ಹರಿದ್ವ ಣವ 

ಕಾಡು ಏಲಕಿ್ಕ  ಕೃಷ್ಟಗೆ ಸೂಕ್ು ವಾಗಿದೆ. ಮಣಿು ನ pH ಸುಮಾರು 4.2 ರಿಂದ್ 6.8 ರರ್ರೆಗಿನ 

ಸ್ನರ್ಯರ್ ಅಂಶ್-ಸ್ಮೃದ್ಧ  ಅರಣಯ  ಲೀಮಿ ಮಣ್ಣು  ಮತ್ತು  ರಂರ್ಕ್ದ್ ಮಧಯ ಮ ಲಭ್ಯ ತೆ 

ಮತ್ತು  ಮಧಯ ಮದಂದ್ ಹೆಚಿಿ ನ ಪೊಟ್ಯ ಸಿಯಮ್ ಲಭ್ಯ ತೆ ಏಲಕಿ್ಕಯ ಬೆಳರ್ಣಿಗೆಗೆ 

ಅತ್ತಯ ತ್ು ಮ ಸೂಕ್ು ವಾದ್ ಮಣಿು ನ ಸೆಿ ತಿಯಾಗಿದೆ. ಇದು ಲಾಯ ಟ್ರೈಟ್ ಮಣ್ಣು , ಜೇಡಿಮಣಿು ನ 

ಲೀಮ್್ಗಳು ಮತ್ತು  ಉತ್ು ಮ ಒಳಚರಂಡಿ ಹಂದರುರ್ ಸ್ಮೃದ್ಧ  ಕ್ಪ್ಪಪ  ಮಣ್ಣು ಗಳ 

ಮೇಲೂ ಬೆಳೆಯುತ್ು ದೆ. ಮರಳು ಮಣ್ಣು  ಬೆಳರ್ಣಿಗೆಗೆ ಸೂಕ್ು ರ್ಲಾ . 1500 ರಿಂದ್ 4000 ಮಿಮಿೀ 

ಸ್ರಾಸ್ರಿ ಮಳೆ ಮತ್ತು  ಸುಮಾರು 100C ನಿಂದ್ 35oC ರ್ರೆಗಿನ ಗರಿಷ್ಠ  ತಪಮಾನವು ಏಲಕಿ್ಕ  

ಕೃಷ್ಟಗೆ ಸೂಕ್ು ವಾದ್ ಸೆಿ ತಿಯಾಗಿದೆ. 

 

1.2 ಏಲಕಿ್ಕ  ವಿರ್ಗಳು 

 

ಏಲಕಿ್ಕಯಲಾ  ಎರಡು ಮಖ್ಯ  ವಿಧಗಳಿವೆ: ಚಿಕಿ್  ಹಸಿರು ಏಲಕಿ್ಕ  (ಎಲೆಟ್ೆ ೀರಿಯಾ ಏಲಕಿ್ಕ ) 

ದೊಡಡ  ಕೆಂಪ್ಪ/ಕ್ಪ್ಪಪ  ಏಲಕಿ್ಕ  (ಅಮೊೀಮಮ್ ಸುಬುಲಾಟ್ಮ್ ರೀಕ್ಸ ್ಬ್) ಅತ್ಯ ಂತ್ 

ಸ್ನಮಾನಯ  ವಿಧವೆಂದ್ರೆ ಸ್ಣು  ಹಸಿರು ಏಲಕಿ್ಕ  ಆದ್ರೆ ದೊಡಡ  ಏಲಕಿ್ಕಯನುಾ  ಮಖ್ಯ ವಾಗಿ 

ಭಾರತ್ದ್ಲಾ  ಬೆಳೆಯಲಾಗುತ್ು ದೆ, ಕೆಲವು ನೇಪ್ಲಳ ಮತ್ತು  ಭೂತನ್ನಲಾ . ಇವೆರಡೂ 

ಜಂಗಿಬೆರೇಸಿಯ ಸ್ಸ್ಯ  ಕಟಂಬದಂದ್ ಬಂದ್ವು. ಇಲಾ ಯರ್ರೆಗೆ ಬಿಡುಗಡೆಯಾದ್ ಏಲಕಿ್ಕಯ 

ಪರ ಮಖ್ ಸುಧಾರಿತ್ ಪರ ಭೇದ್ಗಳು ಮೂಡಿಗೆರೆ-1 (ವಿ); ಮೂಡಿಗೆರೆ-2 (ವಿ); ಪಿವಿ-1, ಪಿವಿ-2 

(ವಿ),; ಸಿಸಿಎಸ್-1 (ಸುವಾಸಿನಿ) (ವಿ); ಐಸಿಆರ್ಐ-1 (ವಿ); ಐಸಿಆಐವ-2 (ವಿ); ಐಸಿಆಐವ -3, 
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ಟಿಕೆಡಿ - 4 (ವಿ), ಐಐಎಸ್ಆರ್ ವಿಜೇತ್ (ವಿ), ಐಐಎಸ್ಆರ್ ಅವಿರ್ನಶ್ (ವಿ), ಂಂರ್ಲಾನಿ 

ಗಿರ ೀನ ಗೀಲ್ಡ  (ವಿ), ಎಸಿ್ಥಪಿ -14) (ವಿ); ಐಸಿಆಐವ -4 (V) ಇತಯ ದ. 

 

1.3 ಏಲಕಿ್ಕ  ಕೃಷಿ 

ಏಲಕಿ್ಕಯನುಾ  ಮಖ್ಯ ವಾಗಿ ಬಿೀರ್ಗಳ ಮೂಲಕ್ ಮತ್ತು  ಹೀರುರ್ ಮೂಲಕ್ ಪರ ತಿಯಂದೂ 

ಕ್ನಿಷ್ಠ  ಒಂದು ಹಳೆಯ ಮತ್ತು  ಯುರ್ ವೈಮಾನಿಕ್ ಚಿಗುರುಗಳನುಾ  ಒಳಗಂಡಿರುತ್ು ದೆ. 

ಸ್ಸಿಗಳನುಾ  ಸ್ನಮಾನಯ ವಾಗಿ ಪ್ಲರ ಥಮಿಕ್ ಮತ್ತು  ಮಾಧಯ ಮಿಕ್ ನಸ್ವರಿಗಳಲಾ  

ಬೆಳೆಸ್ಲಾಗುತ್ು ದೆ. 30-45 ಸ್ಥಂ.ಮಿೀ ಆಳದ್ಲಾ  ಭೂಮಿಯನುಾ  ಅಗೆದ್ ನಂತ್ರ ಬೆಳೆದ್ 

ಹಾಸಿಗೆಗಳನುಾ  ತ್ಯಾರಿಸ್ಲಾಗುತ್ು ದೆ. 1 ಮಿೀ ಅಗಲ ಮತ್ತು  ಅನುಕೂಲಕ್ರ ಉದ್ದ್ದ್ 

ಹಾಸಿಗೆಗಳನುಾ  ಸುಮಾರು 30 ಸ್ಥಂ.ಮಿೀ ಎತ್ು ರಕಿೆ  ಏರಿಸ್ಲಾಗುತ್ು ದೆ. ಹ್ಯಯ ಮಸ್-ಸ್ಮೃದ್ಧ  

ಅರಣಯ  ಮಣಿು ನ ಉತ್ು ಮ ಪದ್ರವು ಹಾಸಿಗೆಗಳ ಮೇಲೆ ಹರಡಿದೆ. ಚೆರ್ನಾ ಗಿ ಮಾಗಿದ್ 

ಕಾಯ ಪ್ಪಸ ಲ್್ಗಳಿಂದ್ ಬಿೀರ್ರ್ನುಾ  ಸಂಗರ ಹಸ್ಬೇಕ. ಕೊಯುಾ  ಮಾಡಿದ್ ತ್ಕ್ಷಣ, ಸಿಪ್ಪಪ ಯನುಾ  

ತೆಗೆಯಲಾಗುತ್ು ದೆ ಮತ್ತು  ಲೀಳೆಯ ಲೇಪನರ್ನುಾ  ತೆಗೆದುಹಾಕ್ಲು ಬಿೀರ್ಗಳನುಾ  ನಿೀರಿನಲಾ  

ಪದೇ ಪದೇ ತ್ಳೆಯಲಾಗುತ್ು ದೆ. ಬಿೀರ್ಗಳನುಾ  ಹರತೆಗೆದ್ ತ್ಕ್ಷಣ ಬಿತ್ು ಬೇಕ. ಒಂದು ಕೆಜ 

ಬಿೀರ್ದ್ ಕಾಯ ಪ್ಪಸ ಲ್್ಗಳು 5000 ಮೊಳಕೆಗಳನುಾ  ಉತಪ ದಸ್ಬಹುದು. ಬಿತ್ು ನೆಯನುಾ  

ನವೆಂಬರ್-ರ್ನರ್ರಿ ಅರ್ಧಿಯಲಾ  ತೆಗೆದುಕೊಳಳ ಬಹುದು ಮತ್ತು  ಸ್ನಲುಗಳಲಾ  

ಮಾಡಲಾಗುತ್ು ದೆ. ಬಿೀರ್ದ್ ಹಾಸಿಗೆಗಳನುಾ  ಕೊಾ ೀರೀಪಿಕ್ಕರ ನ ಅಥವಾ ಕಾಬವನ 

ಡೈಸ್ಲೆಫ ೈಡ್ನಿಂದ್ ಪ್ಪಡಿಮಾಡಬೇಕ. ಮೊಳಕೆಯಡೆಯುವಿಕೆಯು ಸುಮಾರು 30 

ದನಗಳಲಾ  ಪ್ಲರ ರಂಭ್ವಾಗುತ್ು ದೆ ಮತ್ತು  ಒಂದು ತಿಂಗಳು ಅಥವಾ ಎರಡು ದನಗಳರ್ರೆಗೆ 

ಮಂದುರ್ರಿಯಬಹುದು. ಮೊಳಕೆಯಡೆದ್ ನಂತ್ರ, ಮಲಿ್  ಅನುಾ  ತೆಗೆದುಹಾಕ್ಬೇಕ. 

5x1ಮಿೀ ಗಾತ್ರ ದ್ ಪರ ತಿ ಹಾಸಿಗೆಗೆ 90 ಗಾರ ಂ ಸ್ನರರ್ನಕ್ (N), 60 ಗಾರ ಂ ರಂರ್ಕ್ (P2O5) ಮತ್ತು  120 

ಗಾರ ಂ ಪೊಟ್ಯ ಶ್ (K2O) ದ್ರದ್ಲಾ , 45 ದನಗಳ ಮಧಯ ಂತ್ರದ್ಲಾ  ಮೂರು ಸ್ಮಾನ ವಿಭ್ಜತ್ 

ಡೀಸ್್ಗಳಲಾ  ಆರೀಗಯ ಕ್ರ ಸ್ಸಿಗಳನುಾ  ಉತಪ ದಸ್ಲು ಸೂಚಿಸ್ಲಾಗುತ್ು ದೆ. ದವ ತಿೀಯ 

ನಸ್ವರಿಯಲಾ  ರ್ನಟಿ ಮಾಡಿದ್ 30 ದನಗಳ ನಂತ್ರ ರಸ್ಗಬಬ ರದ್ ಮೊದ್ಲ ಡೀಸ್ ಅನುಾ  

ಅನವ ಯಿಸ್ಬಹುದು. 45x45x30 ಸಿ.ಎಂ. ಗಾತ್ರದ್ ಹಂಡಗಳನುಾ  ಏಪಿರ ಲ್-ಮೇ ತಿಂಗಳಲಾ  

ಅಗೆದು ಮೇಲಮ ಣ್ಣು  ಮತ್ತು  ಕಾಂಪೊೀಸ್್  ಅಥವಾ ಚೆರ್ನಾ ಗಿ ಕೊಳೆತ್ ರ್ಮಿೀನಿನ ಗಬಬ ರದ್ 

ಮಿಶ್ರ ಣದಂದ್ ತ್ತಂಬಿಸ್ಲಾಗುತ್ು ದೆ. ಇಳಿಜ್ಞರಿನ ಭೂಮಿಯಲಾ , ಬಾಹಯ ರೇಖೆಯ 

ಟೆರೇಸ್್ಗಳನುಾ  ಮಾಡಬಹುದು ಮತ್ತು  ಬಾಹಯ ರೇಖೆಯ ಉದ್ದ ಕಿೂ  ಹಂಡಗಳನುಾ  

ತೆಗೆದುಕೊಳಳ ಬಹುದು ಮತ್ತು  ಬಾಹಯ ರೇಖೆಯ ಉದ್ದ ಕಿೂ  ನಿಕ್ಟ್ ನೆಡುವಿಕೆ (2 ಎಂ x1 ಎಂ) 

ಸ್ಲಹೆ ನಿೀಡಲಾಗುತ್ು ದೆ. ಜೂನ್ನಿಂದ್ ಪ್ಲರ ರಂಭ್ವಾಗುರ್ ಮಳೆಗಾಲದ್ಲಾ  ನೆಡುವಿಕೆಯನುಾ  

ನಡೆಸ್ಲಾಗುತ್ು ದೆ. ಉತ್ು ಮ ಬೆಳರ್ಣಿಗೆಗಾಗಿ ಮೊಳಕೆ ಕಾಲರ್ ಪರ ದೇಶ್ದ್ರ್ರೆಗೆ ನೆಡಬೇಕ. 

ತ್ತಂತ್ತರು ಮಳೆಯಂದಗೆ ಮೊೀಡ ಕ್ವಿದ್ ದನಗಳು ರ್ನಟಿ ಮಾಡಲು ಸೂಕ್ು ವಾಗಿವೆ. 

ಸ್ನಮಾನಯ ವಾಗಿ ಕೇರಳ ಮತ್ತು  ತ್ಮಿಳುರ್ನಡಿನಲಾ  ಸ್ಸಿಗಳನುಾ  ಮಾಚ್ವ-ಮೇ ತಿಂಗಳಲಾ  20 
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x 20 ಸ್ಥಂ.ಮಿೀ. ಅಂತ್ರದ್ಲಾ  ಕ್ಸಿ ಮಾಡಲಾಗುತ್ು ದೆ ಮತ್ತು  ತ್ಕ್ಷಣವೇ ಮಲಿ್  

ಮಾಡಲಾಗುತ್ು ದೆ. ಹಾಸಿಗೆಗಳನುಾ  ಓರ್ಹೆವಡ ಪ್ಲಯ ಂಡಲಾ ಂದ್ ಮಚಿಬೇಕ ಮತ್ತು  

ನಿಯಮಿತ್ವಾಗಿ ನಿೀರುಣಿಸ್ಬೇಕ. ಬೇಸಿಗೆಯಲಾ  ಶುಷ್ಿ  ವಾತರ್ರಣರ್ನುಾ  

ಹೀಗಲಾಡಿಸ್ಲು, ಗರಿಷ್ಠ  ಉತಪ ದ್ನೆಯನುಾ  ಪಡೆಯಲು ಬೆಳೆಗೆ ನಿೀರುಣಿಸುವುದು 

ಅರ್ಶ್ಯ ಕ್ವಾಗಿದೆ ಏಕೆಂದ್ರೆ ಇದು ಹ್ಯಗಂಚಲುಗಳು, ಹ್ಯಬಿಡುವಿಕೆ ಮತ್ತು  ಕಾಯಿಗಳ 

ಆರಂಭ್ಕಿೆ  ಸ್ಹಾಯ ಮಾಡುತ್ು ದೆ. ಮಾನ್ಸಸ ನ ಪ್ಲರ ರಂಭ್ವಾಗುರ್ರ್ರೆಗೆ 10-15 ದನಗಳ 

ಮಧಯ ಂತ್ರದ್ಲಾ  ನಿೀರಾರ್ರಿ ಮಾಡಬಹುದು. ಏಲಕಿ್ಕಯಲಾ  ಇದು ಪರ ಮಖ್ ಸ್ನಂಸಿ್ ೃತಿಕ್ 

ಆಚರಣೆಯಾಗಿದೆ. ನೆರಳಿನ ಮರಗಳ ಬಿದ್ದ  ಎಲೆಗಳನುಾ  ಹಸಿಗಬಬ ರಕಿಾ ಗಿ ಬಳಸ್ಲಾಗುತ್ು ದೆ. 

ಬೇಸಿಗೆಯಲಾ  ಸುಮಾರು 4-5 ತಿಂಗಳುಗಳ ಕಾಲ ಕಂಡುಬರುರ್ ಬರಗಾಲದ್ 

ದುಷ್ಪ ರಿಣಾಮಗಳನುಾ  ಕ್ಡಿಮೆ ಮಾಡಲು ನವೆಂಬರ್-ಡಿಸ್ಥಂಬರ್ ಅರ್ಧಿಯಲಾ  ಸ್ನಕ್ಷ್್ಟ  

ಹಸಿಗಬಬ ರರ್ನುಾ  ಅನವ ಯಿಸ್ಬೇಕ. ಮಲಿ್  ಮೇಲೆ ಹ್ಯಗಂಚಲುಗಳನುಾ  ಒಡುಡ ವುದು 

ಪರಾಗಸ್ಪ ಶ್ವಕಿೆ  ಪರ ಯೀರ್ನಕಾರಿಯಾಗಿದೆ. ಮೊದ್ಲ ಸುತಿು ನ ಕ್ಳೆ ಕ್ಕೀಳುವಿಕೆಯನುಾ  ಮೇ-

ಜೂನ್ನಲಾ  ನಡೆಸ್ಬೇಕ, ಎರಡನೆಯದು ಆಗಸ್್ -ಸ್ಥಪ್್ಪ ಂಬರ್್ನಲಾ  ಮತ್ತು  ಮೂರನೆಯದು 

ಡಿಸ್ಥಂಬರ್-ರ್ನರ್ರಿಯಲಾ . ಏಲಕಿ್ಕ  ಗಿಡಗಳಿಗೆ ಕ್ಸ್ ಹಾಕ್ಬೇಕ, ಮಳೆಯಾಶರ ತ್ ಪರಿಸೆಿ ತಿಗಳಲಾ  

ಮಳೆಗಾಲದ್ ಪ್ಲರ ರಂಭ್ದೊಂದಗೆ ರ್ಷ್ವಕಿೊಮೆಮ  ಸ್ಸ್ಯ ದ್ ಹಳೆಯ ಮತ್ತು  ಒಣಗಿಸುರ್ 

ಚಿಗುರುಗಳನುಾ  ತೆಗೆದುಹಾಕವುದು ಮತ್ತು  ನಿೀರಾರ್ರಿ ಸೌಲಭ್ಯ ರ್ನುಾ  ಒದ್ಗಿಸಿದ್ ಹೆಚಿಿ ನ 

ಸ್ನಂದ್ರ ತೆಯ ತ್ೀಟ್ಗಳಲಾ  2-3 ಬಾರಿ ಒಳಗಂಡಿರುತ್ು ದೆ. ಇದು ತೇವಾಂಶ್ದ್ ಒತ್ು ಡಕಿೆ  

ಬಹಳ ಸೂಕ್ಷಮವಾಗಿರುತ್ು ದೆ. ನೆರಳು ಮಣಿು ನ ತೇವಾಂಶ್ ಮತ್ತು  ತಪಮಾನರ್ನುಾ  

ನಿಯಂತಿರ ಸ್ಲು ಸ್ಹಾಯ ಮಾಡುತ್ು ದೆ ಮತ್ತು  ಏಲಕಿ್ಕ ಗೆ ಅನುಕೂಲಕ್ರ ಮೈಕೊರ ೀ-ಕೆಾ ೈಮೇಟ್ 

ಅನುಾ  ಒದ್ಗಿಸುತ್ು ದೆ. ಹೆಚಿ್ಚ ರ್ರಿ ನೆರಳು ಸ್ಹ ಸ್ನಕ್ಷ್್ಟ  ಹಾನಿಕಾರಕ್ವಾಗಿದೆ ಮತ್ತು  50-60% 

ಸೀಸ್ಲಪ ಟ್್  ಸೂಯವನ ಬೆಳಕ್ನುಾ  ಒದ್ಗಿಸ್ಲು ನೆರಳು ನಿಯಂತಿರ ಸ್ಬೇಕ. ಮಾನ್ಸಸ ನ 

ಮಗಿದ್ ನಂತ್ರ, ಸ್ನರ್ಯರ್ ಪದಾಥವಗಳಿಂದ್ ಸ್ಮೃದ್ಧ ವಾಗಿರುರ್ ತಜ್ಞ ಫಲರ್ತು ದ್ 

ಮಣಿು ನ ತೆಳುವಾದ್ ಪದ್ರರ್ನುಾ  ಕ್ಾ ಂಪ್ನ ತ್ಳದ್ಲಾ  ನೆಲಸ್ಮ ಮಾಡಬಹುದು, ಕಾಲರ್ 

ಪರ ದೇಶ್ದ್ರ್ರೆಗೆ ಮಚಿಿ ದ್ ಸ್ನಲುಗಳ ನಡುವೆ ಕೆರೆದುಕೊಳಳ ಬಹುದು ಅಥವಾ ಅಸೆಿ ರವಾದ್ 

ಕಂದ್ಕ್ಗಳು/ಚೆಕ್ ಪಿಟ್್ಗಳಿಂದ್ ಮಣು ನುಾ  ಸಂಗರ ಹಸ್ಬಹುದು. ಇದು ಹಸ್ 

ಬೆಳರ್ಣಿಗೆಯನುಾ  ಉತೆು ೀಜಸುತ್ು ದೆ. 

 

1.4 ಏಲಕಿ್ಕ  ಸಂಸಿ್ರಣೆ 

 

ಏಲಕಿ್ಕ  ಗಿಡಗಳು ನೆಟ್್  ಎರಡರಿಂದ್ ಮೂರು ರ್ಷ್ವಗಳ ನಂತ್ರ ಫಲ ನಿೀಡಲು 

ಪ್ಲರ ರಂಭಿಸುತ್ು ವೆ. ಸ್ಸ್ಯ ಗಳ ಬುಡದಂದ್ ಹ್ಯಗಂಚಲುಗಳು ಕಾಣಿಸಿಕೊಳುಳ ತ್ು ವೆ, ಇದು 

ಸ್ನಮಾನಯ ವಾಗಿ ವಾಡಾ ವಲಾ  ರ್ನರ್ರಿಯಲಾ  ಕಾಣಿಸಿಕೊಳಳ ಲು ಪ್ಲರ ರಂಭಿಸುತ್ು ದೆ. 

ಹ್ಯಬಿಡುವಿಕೆಯು ಏಪಿರ ಲ್ ನಿಂದ್ ಆಗಸ್್  ರ್ರೆಗೆ ಅಥವಾ ನಂತ್ರವೂ ಪ್ಲರ ರಂಭ್ವಾಗುತ್ು ದೆ. 
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ಹ್ಯಬಿಡುವಿಕೆಯ ಗರಿಷ್ಠ  ಹಂತ್ವು ಮೇ ನಿಂದ್ ಜೂನ ಆಗಿದೆ. ಹಣಿು ನ ಪಕ್ವ ತೆಯ 

ಸ್ಮಯವು ಹ್ಯಬಿಡುರ್ ನಂತ್ರ 120 ದನಗಳರ್ರೆಗೆ ಇರುತ್ು ದೆ. ಹಣ್ಣು ಗಳು 15-20 

ಬಿೀರ್ಗಳನುಾ  ಹಂದರುರ್ ಸ್ಣು  ಟೆರ ೈಲೀಕಯ ಲರ್ ಕಾಯ ಪ್ಪಸ ಲಗ ಳಾಗಿವೆ. ಪ್ರರ ಢಾರ್ಸೆ್ಥಯಲಾ , 

ಬಿೀರ್ಗಳು ಗಾಢ ಕಂದು ಬಣು ದಂದ್ ಕ್ಪ್ಪಪ  ಬಣು ಕಿೆ  ತಿರುಗುತ್ು ವೆ. ಆರೀಗಯ ಕ್ರ ಏಲಕಿ್ಕ  

ಸ್ಸ್ಯ ವು ವಾಷ್ಟವಕ್ವಾಗಿ ಸುಮಾರು 2000 ಹಣ್ಣು ಗಳನುಾ  ಉತಪ ದಸುತ್ು ದೆ, ಸುಮಾರು 900 

ಗಾರ ಂ ತೂಗುತ್ು ದೆ. ಕೊಯುಾ  ಆಗಸ್್ -ಸ್ಥಪ್್ಪ ಂಬರ್್ನಲಾ  ಪ್ಲರ ರಂಭ್ವಾಗುತ್ು ದೆ ಮತ್ತು  ಮಂದನ 

ರ್ಷ್ವದ್ ಫೆಬರ ರ್ರಿ-ಮಾಚ್್ವರ್ರೆಗೆ ವಿಸ್ು ರಿಸುತ್ು ದೆ. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ಚಿತ್ರ  1: ಏಲಕಿ್ಕ  ಹಣ್ಣು  ಮತ್ತು  ಹೂವಿನ ದಾಸ್ತು ನು 

 

ಪರ ಬುದ್ಧ  ಏಲಕಿ್ಕ  ಕಾಯ ಪ್ಪಸ ಲಗ ಳನುಾ  ತೆಗೆದುಕೊಳಳ ಲಾಗುತ್ು ದೆ. ಪಿಕಿ್ಕಂಗ್ ಅಭಾಯ ಸ್ರ್ನುಾ  ಎರಡು 

ರಿೀತಿಯಲಾ  ಮಾಡಲಾಗಿದೆ. ಪರ ಬುದ್ಧ  ಕಾಯ ಪ್ಪಸ ಲ್್ಗಳನುಾ  ಆರಿಸುರ್ ಲಘು ಪಿಕಿ್ಕಂಗ್ ಮತ್ತು  

ಗಟ್ಿಯಾದ್ ಪಿಕಿ್ಕಂಗ್್ನಲಾ  ಅರೆ ಪರ ಬುದ್ಧ  ಕಾಯ ಪ್ಪಸ ಲ್್ಗಳನುಾ  ಮಾಗಿದ್ ಕಾಯ ಪ್ಪಸ ಲ್್ಗಳಂದಗೆ 

ಆಯಿೆ  ಮಾಡಲಾಗುತ್ು ದೆ. 
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ಕ್ಕತ್ು  ನಂತ್ರ, ಕೊಯುಾ  ನಂತ್ರದ್ ಪರ ಕ್ಕರ ಯೆಯ ಮೊದ್ಲ ಹಂತ್ವಾಗಿ ಕಾಯ ಪ್ಪಸ ಲಗ ಳನುಾ  

ಚೆರ್ನಾ ಗಿ ಸ್ವ ಚಛ ಗಳಿಸ್ಲಾಗುತ್ು ದೆ. ಸಂಸಿ್ ರಿಸುರ್ ಮೊದ್ಲು ಬೆಳೆ ಸ್ವ ಚಛ ಗಳಿಸ್ಬೇಕ. 

ಸೀಸುರ್ ಬುಟ್ಿಯನುಾ  ಬಳಸಿ ಧೂಳು ಮತ್ತು  ಕೊಳೆಯನುಾ  ತೆಗೆದುಹಾಕವುದು ಮೊದ್ಲ 

ಹಂತ್ವಾಗಿದೆ. ಇದ್ನುಾ  ಸೆ್ ಳಿೀಯವಾಗಿ ಬಿದರು, ತಳೆ ಅಥವಾ ಇತ್ರ ಎಲೆಗಳಿಂದ್ 

ತ್ಯಾರಿಸ್ಬಹುದು. ಸ್ವ ಚಛ ಗಳಿಸ್ಲು ಸ್ಣು  ಯಂತ್ರ ಗಳು ಲಭ್ಯ ವಿವೆ ಆದ್ರೆ ಅವು 

ಅಪರೂಪವಾಗಿ ಕ್ಡಿಮೆ ವೆಚಿ ದ್ಲಾ ರುತ್ು ವೆ. ಬೆಳೆ ಸೀಸಿದ್ ನಂತ್ರ ನಿೀರಿನಲಾ  

ತ್ಳೆಯಬೇಕ, ಕಾಯ ಪ್ಪಸ ಲ್್ಗಳನುಾ  ನಿೀರಿನಲಾ  ಚೆರ್ನಾ ಗಿ ತ್ಳೆಯಲಾಗುತ್ು ದೆ ಮತ್ತು  

ಅವುಗಳಿಗೆ ಅಂಟಿಕೊಂಡಿರುರ್ ಯಾವುದೇ ಮಣು ನುಾ  ತೆಗೆದುಹಾಕ್ಲಾಗುತ್ು ದೆ. ಕೊಳಕ 

ನಿೀರಿನಿಂದ್ ಮರುಮಾಲನಯ ವಾಗುವುದ್ನುಾ  ತ್ಡೆಯಲು ನಿೀರನುಾ  ನಿಯಮಿತ್ವಾಗಿ 

ಬದ್ಲಾಯಿಸ್ಬೇಕ. ಕಡಿಯುರ್ ನಿೀರನುಾ  ಮಾತ್ರ  ಬಳಸ್ಬೇಕ. ಏಲಕಿ್ಕ  ಕಾಯ ಪ್ಪಸ ಲಗ ಳನುಾ  

ತ್ಳೆದ್ ನಂತ್ರ ಕಾಂಡಗಳನುಾ  ತೆಗೆದುಹಾಕ್ಲಾಗುತ್ು ದೆ. 

 

ತ್ಳೆಯುರ್ ನಂತ್ರ ಕೂಯ ರಿಂಗ್ ಮಂದನ ಹಂತ್ವಾಗಿದೆ. ಹಸಿರು (ಆದ್ರ ವ) ಕಾಯ ಪ್ಪಸ ಲಗ ಳನುಾ  

ಕೊಯುಾ  ಮಾಡಿದ್ ತ್ಕ್ಷಣ 2 ಪರ ತಿಶ್ತ್ದ್ಷ್್ಟ  ಸೀಡಿಯಂ ಕಾಬೀವನೇಟ್ ದಾರ ರ್ಣದ್ಲಾ  10 

ನಿಮಿಷ್ಗಳ ಕಾಲ ನೆನೆಸಿದ್ ನಂತ್ರ ಒಣಗಿಸುರ್ ಮತ್ತು  ಶೇಖ್ರಣೆಯ ಸ್ಮಯದ್ಲಾ  ಹಸಿರು 

ಬಣು ರ್ನುಾ  ಸ್ರಿಪಡಿಸುತ್ು ದೆ. ಕಾಯ ಪ್ಪಸ ಲ್್ಗಳನುಾ  40 ° ಸಿ ನಲಾ  ಬಿಸಿನಿೀರಿನಲಾ  ತ್ವ ರಿತ್ವಾಗಿ 

ಅದುದ ವುದು ಮತ್ತು  ಕಾಯ ಪ್ಪಸ ಲ್್ಗಳನುಾ  10 ನಿಮಿಷ್ಗಳ ಕಾಲ 2 ಪರ ತಿಶ್ತ್ ಸೀಡಿಯಂ 

ಕಾಬೀವನೇಟ್್ನಲಾ  ಮಳುಗಿಸುವುದು ಗುಣಪಡಿಸಿದ್ ಕಾಯ ಪ್ಪಸ ಲ್ಗಳ ಹಸಿರು ಬಣು ರ್ನುಾ  

ಉತ್ು ಮವಾಗಿ ಉಳಿಸಿಕೊಳಳ ಲು ಸ್ಹಾಯ ಮಾಡುತ್ು ದೆ. ತಮರ ದ್ ಸೂತಿರ ೀಕ್ರಣಗಳಲಾ  

ಕಾಯ ಪ್ಪಸ ಲ್್ಗಳನುಾ  ಮೊದ್ಲೇ ನೆನೆಸುವುದು ಮತ್ತು  ಎನಎಎ, ಐಎಎ, ಜಎ ಮತ್ತು  

ಮೆಗಿಾ ೀಸಿಯಮ್ ಸ್ಲೆಫ ೀಟ್್ನಂತ್ಹ ರಾಸ್ನಯನಿಕ್ಗಳು ಇತ್ರ ಚಿಕ್ಕತೆಸ ಗಳಿಗೆ ಹೀಲಸಿದ್ರೆ 

ಹೆಚಿ್ಚ  ಕೊಾ ೀರಫಿಲ್ ಅನುಾ  ಉಳಿಸಿಕೊಳಳ ಲು ಸ್ಹಾಯ ಮಾಡುತ್ು ದೆ. 

 

ಅಚಿ್ಚ  ಮತ್ತು  ಶಲೀಂಧರ ಗಳ ಬೆಳರ್ಣಿಗೆಯನುಾ  ಕ್ಡಿಮೆ ಮಾಡಲು ಮತ್ತು  ಏಲಕಿ್ಕಯ ಶೆಲ್ಫ  

ಜೀವಿತರ್ಧಿಯನುಾ  ಹೆಚಿಿ ಸ್ಲು ಸುರಕಿ್ಕತ್ ತೇವಾಂಶ್ರ್ನುಾ  ಕಾಪ್ಲಡಿಕೊಳುಳ ವುದು 

ಮಖ್ಯ ವಾಗಿದೆ. ಏಲಕಿ್ಕಯ ಗುಣಮಟ್್ ದ್ ಮೇಲೆ ಪರಿಣಾಮ ಬಿೀರುರ್ ಏಲಕಿ್ಕ  

ಸಂಸಿ್ ರಣೆಯಲಾ  ಒಣಗಿಸುವುದು ಪರ ಮಖ್ ಹಂತ್ವಾಗಿದೆ. ಸುವಾಸ್ನೆಯ ನಷ್್ ರ್ನುಾ  

ತ್ಡೆಗಟ್್ ಲು ಕೊಯುಾ  ಮಾಡಿದ್ ತ್ಕ್ಷಣ ಏಲಕಿ್ಕ  ಕಾಯ ಪ್ಪಸ ಲಗ ಳನುಾ  ಒಣಗಿಸುವುದು ಮಖ್ಯ . 

ಒಣಗಿಸುರ್ ತಪಮಾನವು 50 ° ಸಿ ಗಿಂತ್ ಹೆಚಿಿ ರಬಾರದು ಏಕೆಂದ್ರೆ ಇದು ಅಂತಿಮ 

ಉತ್ಪ ನಾ ದ್ ಬಣು  ಮತ್ತು  ಸೂಕ್ಷಮ  ಪರಿಮಳರ್ನುಾ  ಪರಿಣಾಮ ಬಿೀರುತ್ು ದೆ. ಹೆಚಿಿ ನ ಸೆ್ ಳಗಳಲಾ , 

ಏಲಕಿ್ಕ  ಕಾಯ ಪ್ಪಸ ಲಗ ಳು ಉತ್ು ಮ ಹಸಿರು ಬಣು ರ್ನುಾ  ಹಂದರುತ್ು ವೆ. ತಜ್ಞ ಏಲಕಿ್ಕ  ಕಾಯ ಪ್ಪಸ ಲ್

ನ ತೇವಾಂಶ್ವು ಸುಮಾರು 85% ಆಗಿದೆ. ಒಣಗಿದ್ ಉತ್ಪ ನಾ ದ್ಲಾ  ಇದ್ನುಾ  10% ಗೆ ಕ್ಡಿಮೆ 

ಮಾಡಬೇಕಾಗಿದೆ ಆದ್ದ ರಿಂದ್ ಏಲಕಿ್ಕ  ಕಾಯ ಪ್ಪಸ ಲಗ ಳನುಾ  ಸಂಗರ ಹಸ್ಬಹುದು. ಒಣಗಿಸುರ್ 

ಅರ್ಧಿಯು ತ್ತಂಬಾ ಉದ್ದ ವಾಗಿದ್ದ ರೆ ಏಲಕಿ್ಕಯ ಮೇಲೆ ಅಚಿ್ಚ  ಬೆಳೆಯಲು 
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ಪ್ಲರ ರಂಭಿಸ್ಬಹುದು. ಏಲಕಿ್ಕ  ಕಾಯ ಪ್ಪಸ ಲ್ ಬಣು  ಮತ್ತು  ಹಸಿರು ಬಣು ರ್ನುಾ  

ಉಳಿಸಿಕೊಳುಳ ವುದು ಅತ್ತಯ ನಾ ತ್ ಗುಣಮಟ್್ ಕಿೆ  ಮಖ್ಯ ವಾಗಿದೆ. ಕಾಯ ಪ್ಪಸ ಲ್್ಗಳನುಾ  ಆರಿಸಿದ್ 

ತ್ಕ್ಷಣ ಗುಣಪಡಿಸಿದ್ರೆ ಹಸಿರು ಬಣು ರ್ನುಾ  ಉಳಿಸಿಕೊಳಳ ಬಹುದು, ಮತ್ತು  ಕಾಯ ಪ್ಪಸ ಲ್್ಗಳನುಾ  

12 ಗಂಟೆಗಳಿಗಿಂತ್ ಹೆಚಿ್ಚ  ಕಾಲ ಸಂಗರ ಹಸಿದ್ರೆ ಹಸಿರುತ್ನದ್ ನಷ್್ ವು ಹೆಚಿ್ಚ  

ಮಹತ್ವ ದಾದ ಗಿದೆ. ಸ್ಥಣಬಿನ ಚಿೀಲಗಳಲಾ  ಕಾಯ ಪ್ಪಸ ಲ್್ಗಳನುಾ  ಬಾಯ ಗ್ ಮಾಡುವುದು ಮತ್ತು  

ತಂಪ್ಲದ್ ಶೇಖ್ರಣೆಯು ಹಸಿರುತ್ನರ್ನುಾ  ಉಳಿಸಿಕೊಳಳ ಲು ಸ್ಹಾಯ ಮಾಡುತ್ು ದೆ. 

ಬಿಾ ೀಚಿಂಗ್ ಮತ್ತು  ಕಾಯ ಪ್ಪಸ ಲ್ ವಿಭ್ರ್ನೆಯಿಂದಾಗಿ ಏಲಕಿ್ಕ ಗೆ ಸೂಯವನ ಒಣಗಿಸುವಿಕೆಯು 

ಸ್ನಮಾನಯ ವಾಗಿ ಅನಪೇಕಿ್ಕತ್ವಾಗಿದೆ. ಹೆಚಿ್ಚ  ವಾಯ ಪಕ್ವಾಗಿ ಅಳರ್ಡಿಸಿಕೊಂಡ ಒಣಗಿಸುರ್ 

ರ್ಯ ರ್ಸೆ್ಥಯು ಬಿಸಿ ಗಾಳಿಯ ಹರಿವಿನ ವಿವಿಧ ವಿಧಾನಗಳಂದಗೆ ಕೃತ್ಕ್ ಒಣಗಿಸುರ್ 

(ವಿದುಯ ತ್, ಗೂಡು, ಬಿನ) ಹಲವಾರು ವಿಧಾನಗಳನುಾ  ಬಳಸಿಕೊಂಡು 18-30 ಗಂಟೆಗಳ ಕಾಲ 

ನಿಧಾನವಾಗಿ ಒಣಗಿಸುತ್ು ದೆ. 40-50 ° ಸಿ ನಡುವಿನ ತಪಮಾನವು ಹಸಿರು ಬಣು ರ್ನುಾ  

ಉಳಿಸಿಕೊಳಳ ಲು ಸ್ಹಾಯ ಮಾಡುತ್ು ದೆ ಮತ್ತು  ತಪಮಾನದ್ಲಾ ನ ಹೆಚಿ ಳವು ಹಳದ 

ಕಾಯ ಪ್ಪಸ ಲಗ ಳು, ಸಿಪ ಾ ಟ್ ಕಾಯ ಪ್ಪಸ ಲಗ ಳು, ಮತ್ತು  ಶಾಖ್ದ್ ಗಾಯದ್ ಶೇಕ್ಡಾವಾರು ಪರ ಮಾಣರ್ನುಾ  

ಗಮರ್ನಹವವಾಗಿ ಹೆಚಿಿ ಸುತ್ು ದೆ. ಕೊಯುಾ  ಮಾಡಿದ್ ಕಾಯ ಪ್ಪಸ ಲಗ ಳನುಾ  ಟೆರ ೀಗಳಲಾ  ಒಂದೇ 

ಪದ್ರದ್ಲಾ  ಹರಡಲಾಗುತ್ು ದೆ. ಚರಣಿಗೆಗಳಲಾ  ಏಲಕಿ್ಕ  ಟೆರ ೀಗಳನುಾ  ಇರಿಸಿದ್ ನಂತ್ರ 

ಕೂಯ ರಿಂಗ್ ಕೊಠಡಿಯನುಾ  ಮಚಿಲಾಗುತ್ು ದೆ ಮತ್ತು  ಕಲುಮೆಯಲಾ  ಉರುರ್ಲು ಸುಡುರ್ 

ಮೂಲಕ್ ಬಿಸಿಮಾಡಲಾಗುತ್ು ದೆ. ನೆಲದ್ ಮೇಲೆ ಕೆಲವು ಸ್ಥಂಟಿಮಿೀಟ್ರ್್ಗಳಷ್್ಟ  

ಇರಿಸ್ಲಾಗಿರುರ್ ಪೈಪ್ಗಳ ಮೂಲಕ್ ಹಾದುಹೀದ್ ಬಿಸಿ ಗಾಳಿಯು ಕೊೀಣೆಯ 

ಉಷ್ು ಂಶ್ರ್ನುಾ  45 - 55° ಸಿ ಗೆ ಹೆಚಿಿ ಸುತ್ು ದೆ ಮತ್ತು  ಈ ತಪಮಾನದ್ ಸೆಿ ತಿಯನುಾ  

ಆರಂಭ್ದ್ಲಾ  ಮೂರರಿಂದ್ ರ್ನಲಿು  ಗಂಟೆಗಳ ಕಾಲ ನಿರ್ವಹಸ್ಬೇಕ. ಈ ಹಂತ್ದ್ಲಾ  

ಕಾಯ ಪ್ಪಸ ಲಗ ಳು ಬೆರ್ರುವುದು, ಮತ್ತು  ರ್ಧಿವತ್ ತಪಮಾನದೊಂದಗೆ, ತೇವಾಂಶ್ರ್ನುಾ  

ನಿೀಡುತ್ು ದೆ. ಒಣಗಿದ್ ಹಣ್ಣು ಗಳಿಂದ್ ನಿೀರಿನ ಆವಿಯನುಾ  ಹರಹಾಕ್ಲು 

ವೆಂಟಿಲೇಟ್ರ್್ಗಳನುಾ  ತೆರೆಯಲಾಗುತ್ು ದೆ. ತೇವಾಂಶ್ರ್ನುಾ  ತ್ವ ರಿತ್ವಾಗಿ ತೆಗೆದುಹಾಕ್ಲು 

ನಿಷಿ್ ಸ್ ಪಂಖ್ಗಳನುಾ  ಸ್ಹ ಬಳಸ್ಬಹುದು. ನಿೀರಿನ ಆವಿಯನುಾ  ಸಂಪೂಣವವಾಗಿ 

ತೆಗೆದುಹಾಕ್ಕದ್ ನಂತ್ರ, ವೆಂಟಿಲೇಟ್ರ್ಗಳನುಾ  ಮಚಿಲಾಗುತ್ು ದೆ ಮತ್ತು  ಕೊೀಣೆಯಳಗಿನ 

ತಪಮಾನರ್ನುಾ  ಸುಮಾರು 18 ರಿಂದ್ 24 ಗಂಟೆಗಳ ಕಾಲ 45 - 550 ಸಿ ನಲಾ  ಮತೆು  

ನಿರ್ವಹಸ್ಬೇಕ. ರಿಂಗ್ ಪರ ಕ್ಕರ ಯೆಯನುಾ  ಪೂಣವಗಳಿಸ್ಲು ಇನುಾ  ಒಂದು ಅಥವಾ ಎರಡು 

ಗಂಟೆಗಳ ಕಾಲ ತಪಮಾನರ್ನುಾ  ಮತ್ು ಮೆಮ  60 - 650 ಸಿ ಗೆ ಹೆಚಿಿ ಸ್ಲಾಗುತ್ು ದೆ. 

ಕಾಯ ಪ್ಪಸ ಲ್್ಗಳಿಗೆ ಅಂಟಿಕೊಂಡಿರುರ್ ಕಾಂಡಗಳಂತ್ಹ ಶಲಾಖಂಡರಾಶಗಳನುಾ  

ತೆಗೆದುಹಾಕರ್ ಶುಚಿಗಳಿಸುರ್ ಪರ ಕ್ಕರ ಯೆಯನುಾ  ತ್ವ ರಿತ್ಗಳಿಸ್ಲು ತಪಮಾನರ್ನುಾ  

ಹೆಚಿಿ ಸ್ಲಾಗುತ್ು ದೆ. ವಿಭ್ರ್ನೆ ಮತ್ತು  ಬಾಷ್ಪ ಶೀಲ ತೈಲದ್ ನಷ್್ ರ್ನುಾ  ಕ್ಡಿಮೆ ಮಾಡಲು 

ಕೂಯ ರಿಂಗ್ ಹೌಸ್ ಒಳಗೆ 650 ಸಿ ಗಿಂತ್ ಹೆಚಿಿ ನ ತಪಮಾನರ್ನುಾ  ಹೆಚಿಿ ಸುವುದ್ನುಾ  

ತ್ಪಿಪ ಸ್ಲಾಗುತ್ು ದೆ. ಬಿಸಿನಲಾ  ಹರಡಿರುರ್ ಕಾಯ ಪ್ಪಸ ಲ್ಗಳ ಮೇಲೆ ಇರಿಸ್ಲಾಗಿರುರ್ ಕ್ಪ್ಪಪ  
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ಬಣು ದ್ ಹದಕೆಯು ಒಣಗಿಸುರ್ ಪರ ಕ್ಕರ ಯೆಯನುಾ  ಹೆಚಿಿ ಸುತ್ು ದೆ ಮತ್ತು  ಸಂಸಿ್ ರಿಸಿದ್ 

ಉತ್ಪ ನಾ ಗಳಿಗೆ ಹಸಿರು ಬಣು ರ್ನುಾ  ನಿೀಡುತ್ು ದೆ. 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

ಒಣಗಿದ್ ಏಲಕಿ್ಕ  
 

 

 

1.5 ಒಣಗಿಸುವ ವಿವಿರ್ ವಿಧ್ಯನಗಳು 

 

1.5.1  ಸೂಯಧನ ಒಣಗಿಸುವಿಕೆ 

 

ಕಾಂಕ್ಕರ ೀಟ್ ನೆಲದ್ ಮೇಲೆ ಏಲಕಿ್ಕ  ಕಾಯ ಪ್ಪಸ ಲಗ ಳನುಾ  ಹರಡುರ್ ಮೂಲಕ್ ಸೂಯವನ 

ಒಣಗಿಸುವಿಕೆಯನುಾ  ಕೈಗಳಳ ಲಾಗುತ್ು ದೆ. ಒಣಗಿಸುರ್ ಪರ ಕ್ಕರ ಯೆಯಲಾ  ನೇರ ಸೂಯವನ 

ಬೆಳಕ್ನುಾ  ತ್ಪಿಪ ಸ್ಬೇಕ ಏಕೆಂದ್ರೆ ಇದು ಬಣು  ಮಸುಕಾಗಲು ಮತ್ತು  ಏಲಕಿ್ಕಯ 

ಗುಣಮಟ್್ ಕೆ ಪರಿಣಾಮ ಬಿೀರಬಹುದು. ಇದು ಸ್ರಳ ಮತ್ತು  ಅಗಗ ದ್ ವಿಧಾನವಾಗಿದೆ, ಆದ್ರೆ 

ಉತ್ು ಮ ಗುಣಮಟ್್ ದ್ ಉತ್ಪ ನಾ ರ್ನುಾ  ಉತಪ ದಸುವುದಲಾ . ಹವಾಮಾನವು ಶುಷ್ಿ  ಮತ್ತು  

ಬಿಸಿಯಾಗಿರುರ್ ಸೆ್ ಳಗಳಲಾ  ಮಾತ್ರ  ಇದು ಯಶ್ಸಿವ ಯಾಗುತ್ು ದೆ. ಉದಾಹರಣೆಗೆ ಮಾನ್ಸಸ ನ 

ಋತ್ತವಿನಲಾ , ಒಣಗಿಸುವಿಕೆಯು ಮಳೆಯಿಂದ್ ಅಡಚಣೆಯಾಗುತ್ು ದೆ, ಇದು ಒಣಗಿಸುರ್ 

ಸ್ಮಯದ್ಲಾ  ಕಾಯ ಪ್ಪಸ ಲಗ ಳ ಮೇಲೆ ಅಚಿ್ಚ  ಬೆಳೆಯಲು ಕಾರಣವಾಗಬಹುದು, 

 

1.5.2 ಸೌರ ಒಣಗಿಸುವಿಕೆ 

 

ಸೌರ ಡೆರ ೈಯರ್ನ ಬಳಕೆಯು ಸೂಯವನ ಒಣಗಿಸುವಿಕೆಗೆ ಹೀಲಸಿದ್ರೆ ಒಣಗಿದ್ ಕಾಯ ಪ್ಪಸ ಲ್

ಗಳ ಗುಣಮಟ್್ ರ್ನುಾ  ಸುಧಾರಿಸ್ಬೇಕ ಏಕೆಂದ್ರೆ ಅದು ಸ್ವ ಚಛ ವಾಗಿದೆ ಮತ್ತು  ಹೆಚಿ್ಚ  

ನಿಯಂತಿರ ತ್ ವಾತರ್ರಣರ್ನುಾ  ಒದ್ಗಿಸುತ್ು ದೆ. ಆದ್ರೆ ಒಣಗಿಸುರ್ ಸ್ಮಯದ್ಲಾ  ಹಸಿರು 

ಬಣು ವು ಕ್ಳೆದುಹೀಗುವುದ್ರಿಂದ್ ಇದು ರ್ನಪಿರ ಯ ಆಯಿೆಯಾಗಿಲಾ . ಕಾಯ ಪ್ಪಸ ಲಗ ಳನುಾ  
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ಡೆರ ೈಯನವಲಾ  ಇರಿಸ್ಬೇಕ, ನೇರ ಸೂಯವನ ಬೆಳಕ್ಕನಿಂದ್ ಹರಗಿಡಬೇಕ ಮತ್ತು  10% 

ನಷ್್ಟ  ಅಂತಿಮ ತೇವಾಂಶ್ರ್ನುಾ  ಹಂದರುರ್ರ್ರೆಗೆ ಒಣಗಿಸ್ಬೇಕ. ಹೆಚಿಿ ನ ಆದ್ರ ವತೆ 

ಇರುರ್ ಸೆ್ ಳಗಳಲಾ  ಸೌರ ಡೆರ ೈಯರ್ ಅನುಾ  ಆದ್ರ ವ ಗಾಳಿಯನುಾ  ತೆಗೆದುಹಾಕ್ಲು 

ಎಕ್ಸ ್ಟ್ರ ಕ್್ ರ್ ಫ್ಯಯ ನ್ನಂದಗೆ ಮಾತ್ರ  ಬಳಸ್ಬಹುದು 

 

1.5.3 ವುಡ್-ಫೈಡ್ಧ ಡ್ರ ೈಯರ್ 

 

ಭಾರತ್ದ್ಲಾ , ಏಲಕಿ್ಕ  ಕಾಯ ಪ್ಪಸ ಲಗ ಳನುಾ  ಸ್ನಂಪರ ದಾಯಿಕ್ವಾಗಿ ಶಾಖ್ರ್ನುಾ  ಒದ್ಗಿಸ್ಲು 

ಮರರ್ನುಾ  ಬಳಸಿ ಕೂಯ ರಿಂಗ್ ಮನೆಗಳಲಾ  ಒಣಗಿಸ್ಲಾಗುತ್ು ದೆ. ಈ ವಿಧಾನವು 

ಉರುರ್ಲುಗಳಿಗೆ ಹೆಚಿಿ ನ ಬೇಡಿಕೆಯನುಾ  ನಿೀಡುತ್ು ದೆ. ಬೆಂಕ್ಕಯ ಹಗೆಯು ಕಾಯ ಪ್ಪಸ ಲ್್ಗಳಿಗೆ 

ಅಹತ್ಕ್ರ ಹಗೆಯಾಡಿಸಿದ್ ಪರಿಮಳರ್ನುಾ  ನಿೀಡುತ್ು ದೆ. ಶಾಖ್ದ್ ಮೂಲಕಿೆ  ಹತಿು ರವಿರುರ್ 

ಕಾಯ ಪ್ಪಸ ಲಗ ಳು ಸುಟ್ಹೀಗುವುದಲಾ  ಎಂದು ಪೊರ ಸ್ಥಸ್ರ್ ಖ್ಚಿತ್ಪಡಿಸಿಕೊಳಳ ಬೇಕ. ಈ 

ವಿಧಾನದಂದ್ ಒಣಗಿಸಿದ್ ಏಲಕಿ್ಕ  ಕಾಯ ಪ್ಪಸ ಲ್್ಗಳು ಉತ್ು ಮ ಗುಣಮಟ್್ ದ್ದ ಲಾ . 

 

1.5.4 ಎಲ್ಕ್ಕರ ರ ಕ್ ಅಥವಾ ಗ್ಯಾ ಸ್ ಡ್ರ ೈಯರ್ 

 

ಎಲೆಕ್್ಕ ರಕ್ ಅಥವಾ ಗಾಯ ಸ್-ಫೈಡವ ಡೆರ ೈಯರ್ ಎಂಬುದು ಮರದ್ ಇಂಧನದ್ ಬೆಂಕ್ಕಯ 

ಬಳಕೆಯ ಮೇಲೆ ಸುಧಾರಣೆಯಾಗಿದೆ ಮತ್ತು  ಹೆಚಿಿ ನ ಪರ ಮಾಣದ್ ಏಲಕಿ್ಕಯನುಾ  ಒಣಗಿಸ್ಲು 

ಅತ್ತಯ ತ್ು ಮ ಆಯಿೆಯಾಗಿದೆ, ವಿಶೇಷ್ವಾಗಿ ಒಣಗಿಸುರ್ ಋತ್ತವಿನಲಾ  ಮಳೆ ಬಿೀಳುರ್ 

ಸೆ್ ಳಗಳಲಾ . ಇದು ಎಲಾಾ  ಆಯಿೆ ಗಳಲಾ  ಅತ್ಯ ಂತ್ ದುಬಾರಿಯಾಗಿದೆ ಆದ್ರೆ ಉತ್ು ಮ 

ಗುಣಮಟ್್ ದ್ ಉತ್ಪ ನಾ ರ್ನುಾ  ಉತಪ ದಸುತ್ು ದೆ. 

 

1.5.5 ತೇವಾಂಶ ನಿಯಂತ್ರರ ತ್ ಒಣಗಿಸುವಿಕೆ 

 

ಒಣಗಿಸುರ್ ಕೊೀಣೆಯನುಾ  ಅಭಿವೃದಧ ಪಡಿಸ್ಲಾಗಿದೆ ಅದು ಬಣು  ನಷ್್ ರ್ನುಾ  ಕ್ಡಿಮೆ 

ಮಾಡಲು ಮತ್ತು  ಉತ್ು ಮ ಗುಣಮಟ್್ ದ್ ಬಿೀರ್ಕೊೀಶ್ಗಳನುಾ  ಉತಪ ದಸ್ಲು ಸ್ಹಾಯ 

ಮಾಡುತ್ು ದೆ. ಏಲಕಿ್ಕ  ಕಾಯ ಪ್ಪಸ ಲಗ ಳನುಾ  ಒಣಗಿಸುರ್ ಚಂಬನವಲಾ  ಇರಿಸ್ಲಾಗುತ್ು ದೆ, ಇದು 

50 ° ಸಿ ತಪಮಾನದ್ಲಾ ದೆ. ಒಣಗಿಸುರ್ ಮೊದ್ಲ ಎರಡು ಗಂಟೆಗಳಲಾ , ಕೊೀಣೆಯಳಗೆ 

ತೇವಾಂಶ್ವು ಹೆಚಿ್ಚ ಗುತ್ು ದೆ. ಇದು ಏಲಕಿ್ಕ ಗಳನುಾ  'ಬೇಯಿಸ್ಲು' ಅನುಮತಿಸುತ್ು ದೆ ಮತ್ತು  

ಅದೇ ಸ್ಮಯದ್ಲಾ  ಕೊಾ ೀರಫಿಲ್ ಅನುಾ  ಒಡೆಯುರ್ ಕ್ಕಣವ ಗಳನುಾ  ರ್ನಶ್ಪಡಿಸುತ್ು ದೆ 

(ಕೊಾ ೀರಫಿಲ್ ಬಿೀರ್ಗಳಿಗೆ ಅವುಗಳ ಹಸಿರು ಬಣು ರ್ನುಾ  ನಿೀಡುತ್ು ದೆ). ಒಣಗಿಸುರ್ 

ಕೊೀಣೆಗೆ ಯಾವುದೇ ಬೆಳಕ್ನುಾ  ಅನುಮತಿಸ್ಲಾಗುವುದಲಾ . ಎರಡು ಗಂಟೆಗಳ ನಂತ್ರ 

ಆದ್ರ ವ ಗಾಳಿಯನುಾ  ಕೊೀಣೆಯಿಂದ್ ಹರಹಾಕ್ಲಾಗುತ್ು ದೆ ಮತ್ತು  ತೇವಾಂಶ್ವು 

ಕ್ಡಿಮೆಯಾಗುತ್ು ದೆ. ಕಾಯ ಪ್ಪಸ ಲ್್ಗಳು 10% ರ ಅಂತಿಮ ತೇವಾಂಶ್ರ್ನುಾ  ಹಂದರುರ್ರ್ರೆಗೆ 

ಒಣಗಲು ಕೊಠಡಿಯಲಾ  ಬಿಡಲಾಗುತ್ು ದೆ. 
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1.5.6 ಬಯೋಮಾಸ್ ಗ್ಯಾ ಸಿಫೈಯರ್ಗಳು 

 

ವಿದುಯ ತ್ ಮತ್ತು  ದ್ರ ವಿೀಕೃತ್ ಪ್ಪಟ್ರ ೀಲಯಂ ಅನಿಲ (ಎಲ್.ಪಿ.ಜ) ಶುದ್ಧ  ಮತ್ತು  ಒಣಗಿಸ್ಲು 

ಅನುಕೂಲಕ್ರ ಇಂಧನವಾಗಿದೆ, ಆದ್ರೆ ಹಳಿಳ ಗಳಲಾ  ಅಗಗ ದ್ ಅಥವಾ ಸುಲಭ್ವಾಗಿ 

ಲಭ್ಯ ವಿಲಾ . ಉರುರ್ಲು, ಕೊೀಲು ಮತ್ತು  ಒಣ ಎಲೆಗಳು ಹಳಿಳ ಗಳಲಾ  ಸುಲಭ್ವಾಗಿ 

ಲಭ್ಯ ವಿವೆ, ಆದ್ರೆ ಅವು ಹಗೆಯಿಂದ್ ಕೂಡಿರುತ್ು ವೆ ಮತ್ತು  ಒಣಗಿದ್ ಉತ್ಪ ನಾ ರ್ನುಾ  

ಕ್ಲುಷ್ಟತ್ಗಳಿಸ್ಬಹುದು. ಗಾಯ ಸ್್ಫೈಯರ್ ಎನುಾ ವುದು ಏಲಕಿ್ಕಯನುಾ  ಒಣಗಿಸ್ಲು 

ಬಳಸುವುದ್ಕಿಾ ಗಿ ಟಿಇಆರ್ಐ (ಭಾರತ್ದ್ಲಾ  ಟ್ಟ್ ಎನಜವ ರಿಸ್ಚ್ವ ಇನ್ಸ್ಿಟ್ಯಯ ಟ್) 

ಅಭಿವೃದಧ ಪಡಿಸಿದ್ ಸ್ನಧನವಾಗಿದೆ. ಗಾಯ ಸ್ಥಫ ೈಯರ್ ಉರುರ್ಲು ಮತ್ತು  ಇತ್ರ ರಿೀತಿಯ 

ಜೀರ್ರಾಶಗಳಿಂದ್ ತ್ಯಾರಿಸಿದ್ ಬಿರ ಕೆಟ್ಗ ಳನುಾ  ಬಳಸುತ್ು ದೆ ಮತ್ತು  ಅವುಗಳನುಾ  ಶುದ್ಧ  

ಹಗೆರಹತ್ ಜ್ಞವ ಲೆಯಂದಗೆ ಸುಡುರ್ ಅನಿಲವಾಗಿ ಪರಿರ್ತಿವಸುತ್ು ದೆ. ಗಾಯ ಸ್ಥಫ ೈಯರ್ 

ಅನುಾ  ಬಳಸುರ್ ಮಖ್ಯ  ಪರ ಯೀರ್ನವೆಂದ್ರೆ ಅದು ಬಳಸಿದ್ ಇಂಧನದ್ ಪರ ಮಾಣದ್ಲಾ  

ಹೆಚಿ್ಚ  ಪರಿಣಾಮಕಾರಿಯಾಗಿದೆ. ಆದ್ದ ರಿಂದ್ ಈ ರ್ಯ ರ್ಸೆ್ಥಯು ಕ್ಡಿಮೆ ಇಂಧನರ್ನುಾ  

ಬಳಸುತ್ು ದೆ ಮತ್ತು  ಉತ್ು ಮ ಗುಣಮಟ್್ ದ್ ಒಣಗಿದ್ ಏಲಕಿ್ಕಯನುಾ  ಉತಪ ದಸುತ್ು ದೆ. 

ಏಲಕಿ್ಕ  ಒಣಗಿಸುರ್ ಗಾಯ ಸ್್ಫೈಯರ್ ಅನುಾ  ಟಿಇಆರ್ಐ ಅಭಿವೃದಧ ಪಡಿಸಿದೆ, 

ಮರುಬಳಕೆಯ ತೈಲ ಡರ ಮ್್ಗಳನುಾ  ಬಳಸಿಕೊಂಡು ಸೆ್ ಳಿೀಯವಾಗಿ ತ್ಯಾರಿಸ್ಬಹುದು. 

 

ಡೆರ ೈಯರ್ ತಪಮಾನ ಒಣಗಿಸುರ್ ಸ್ಮಯ (ಗಂಟೆ) 
   

ಫ್ಾ ೀ ಒಣಗಿಸುವಿಕೆ ಮೂಲಕ್ 50° ಸಿ 22 ಗಂಟೆಗಳು 
   

ಸೌರ ಏಲಕಿ್ಕ  ಒಣಗಿಸುರ್ 
ಯಂತ್ರ ಗಳು - 3 ದನಗಳು 

   

ಕಾರ ಸ್ ಫ್ಾ ೀ ಎಲೆಕ್್ಕ ರಕ್ 
ಒಣಗಿಸುವಿಕೆ 55° ಸಿ 18 -20 ಗಂಟೆಗಳು 

 
  

ಬಿನ ಒಣಗಿಸುವಿಕೆ 55
o ಸಿ 10-12 ಗಂಟೆಗಳು 

 
  

ವಿದುಯ ತ್ ಒಣಗಿಸುವಿಕೆ 45-50
o ಸಿ 10-12 ಗಂಟೆಗಳು 

 
  

ಸೂಯವನ ಒಣಗಿಸುವಿಕೆ - 5-6 ದನಗಳು 
   

ಗೂಡು ಒಣಗಿಸುವಿಕೆ 45-50
o ಸಿ 18-22 ಗಂಟೆಗಳು 
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ಚಿತ್ರ 3: ಏಲಕಿ್ಕಗಾಗಿ ಗೂಡು ಒಣಗಿಸುರ್ ಯಂತ್ರ  
 
 

1.6 ಏಲಕಿ್ಕ  ಸಂಗರ ಹ 
 

ಒಣಗಿದ್ ಏಲಕಿ್ಕ  ಕಾಯ ಪ್ಪಸ ಲಗ ಳನುಾ  ನೇರ ಸೂಯವನ ಬೆಳಕ್ಕನಿಂದ್ ದೂರವಿರುರ್ ತೇವಾಂಶ್-

ನಿರೀಧಕ್ ಪ್ಲತೆರ ಗಳಲಾ  ಶೇಖ್ರಿಸಿಡಬೇಕ. ದೀರ್ಘವರ್ಧಿಯ ಬೃಹತ್ ಶೇಖ್ರಣೆಗಾಗಿ, ಮರದ್ 

ಪ್ಪಟ್ಿ ಗೆಗಳಲಾ  ಪ್ಲಲಥಿನ-ಲೇಪಿತ್ ಗೀಣಿ ಚಿೀಲಗಳನುಾ  ಬಳಸ್ಲಾಗುತ್ು ದೆ. ಪ್ಲಲಥಿನ 

ಚಿೀಲಗಳು ಕಾಯಿಗಳ ಹಸಿರು ಬಣು ರ್ನುಾ  ಸಂರಕಿ್ಕ ಸ್ಲು ಸ್ಹಾಯ ಮಾಡುತ್ು ದೆ. 

ಶೇಖ್ರಣೆಗಾಗಿ ಗೀಣಿ ಚಿೀಲಗಳಲಾ  ಇರಿಸುರ್ ಮೊದ್ಲು ಕಾಯ ಪ್ಪಸ ಲಗ ಳನುಾ  ಸಂಪೂಣವವಾಗಿ 

ಒಣಗಿಸುವುದು ಅತ್ಯ ಗತ್ಯ . ಚಿೀಲಗಳಳಗಿನ ಯಾವುದೇ ತೇವಾಂಶ್ವು ಕಾಯ ಪ್ಪಸ ಲಗ ಳನುಾ  

ಕೊಳೆಯಲು ಕಾರಣವಾಗುತ್ು ದೆ. ಶೇಖ್ರಿಸಿಟ್್  ಏಲಕಿ್ಕ ಗಳನುಾ  ಕೆಡುರ್ ಅಥವಾ ತೇವಾಂಶ್ದ್ 

ಚಿಹೆಾ ಗಳಿಗಾಗಿ ನಿಯಮಿತ್ವಾಗಿ ಪರಿೀಕಿ್ಕ ಸ್ಬೇಕ. ಅವು ತೇವಾಂಶ್ರ್ನುಾ  ಹೀರಿಕೊಂಡರೆ, 

ಅವುಗಳನುಾ  10% ನಷ್್ಟ  ತೇವಾಂಶ್ಕಿೆ  ಪ್ಪನಃ ಒಣಗಿಸ್ಬೇಕ. ಶೇಖ್ರಣಾ ಕೊಠಡಿಯು 

ಸ್ವ ಚಛ ವಾಗಿರಬೇಕ, ಶುಷ್ಿ ವಾಗಿರಬೇಕ, ತಂಪ್ಲಗಿರಬೇಕ ಮತ್ತು  ಕ್ಕೀಟ್ಗಳಿಂದ್ 

ಮಕ್ು ವಾಗಿರಬೇಕ. 
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ಅಧ್ಯಾ ಯ 2 

 

ಏಲಕಿ್ಕಯ ಮೌಲಾ ವರ್ಧನೆ 

 

2.1 ಏಲಕಿ್ಕ  ಎಣೆು  

 

ಆವಿ ಬಟ್ಿ  ಇಳಿಸುವಿಕೆಯ ವಿಧಾನರ್ನುಾ  ಬಳಸಿಕೊಂಡು ಏಲಕಿ್ಕ  ಬಿೀರ್ಗಳಿಂದ್ ಎಣೆು ಯನುಾ  

ಹರತೆಗೆಯಲಾಗುತ್ು ದೆ. ಏಲಕಿ್ಕ  ಎಣೆು ಯ ಮಖ್ಯ  ಅಂಶ್ಗಳೆಂದ್ರೆ ಸ್ಬಿನೆನ, ನೆರೀಲ್, 

ಲಮೊೀನೆನ, ಯುಜೆರ್ನಲ್, ಟೆಪಿವನೆನ, ಸಿನಿಯೀಲ್, ಜೆರಾನಿಯೀಲ್, ಲರ್ನಲೂಲ್, 

ನೆರೀಡಿಲೀಲ್, ಹೆಪ್್ಪನೀನ, ಬೀನಿವಯೀಲ್, ಆಲಾಫ -ಟೆಪಿವನೀಲ್, ಬಿೀಟ್ 

ಟೆಪಿವನೀಲ್, ಟೆಪಿವನೈಲ್ ಅಸಿಟೇಟ್, ಆಲಾಫ -ಪೈನೆನೆ, ಮೈಸಿೀವನ, ನೆರಿಲ್ ಅಸಿಟೇಟ್, 

ಸೈಮೆನ, ಮಿೀಥೈಲ್ ಹೆಪ್್ಪನೀನ, ಲರ್ನಲಲ್ ಅಸಿಟೇಟ್ ಮತ್ತು  ಹೆಪ್್ಲಕೊೀಸೇನ. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

2.2 ಏಲಕಿ್ಕ  ಸ್ತಾ ನದ ಸ್ತಬೂನು 

 

ಏಲಕಿ್ಕಯನುಾ  ಸ್ನಾ ನದ್ ಸ್ನಬೂನು, ತೆಗೆದ್ ಎಣೆು ಯಲಾ  ಪದಾಥವವಾಗಿ ಸೇರಿಸ್ಬಹುದು. 

 

ಪದಾಥವಗಳು 

 

1. ಗಿಾ ಸ್ರಿನ 

 

2. ಆಕಾವ ; ಸೀಡಿಯಂ ಪ್ಲಲೆಮ ೀಟ್ 

 

3. ಸುಕೊರ ೀಸ್ 

 

4. ಸೀಡಿಯಂ ಕೊೀಕೊೀಟ್ 
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5. ಸೀಡಿಯಂ ಕೊಾ ೀರೈಡ 

 

6. ಬುಯ ಟಿರೀಸ್ಪ ಮವಮಾಪ ಕ್ಕವ (ಶಯಾ) ಬೆಣೆು  
 

7. ಡೆಸಿಲ್ ಗುಾ ಕೊೀಸೈಡ; ಟ್ೀಕೊೀಫೆರಾಲ್ (ವಿಟ್ ಇ) 

 

8. ಜಂಗೈಬರ್ ಅಫಿಸಿನೇಲ್ (ಶುಂಠಿ) ಮೂಲ ಎಣೆು  
 

9. ಸಿಟಿರ ಕ್ ಆಮ್ಲ 

 

10. ಅಲೀ ಬಾಬವಡೆನಿಸ ಸ್ (ಅಲೀವೆರಾ) ಎಲೆಯ ರಸ್ದ್ ಪ್ಪಡಿ 

 

11. ಜಂಗೈಬರ್ ಅಫಿಸಿನೇಲ್ (ಶುಂಠಿ) ಬೇರಿನ ಪ್ಪಡಿ 

 

12. ಎಲೆಟೇರಿಯಾ ಏಲಕಿ್ಕ  (ಏಲಕಿ್ಕ ) ಬಿೀರ್ದ್ ಪ್ಪಡಿ 

 

13. ಎಲೆಟೇರಿಯಾ ಏಲಕಿ್ಕ  (ಏಲಕಿ್ಕ ) ಬಿೀರ್ದ್ ಎಣೆು  
 

14. ಸಿಟ್ರ ಸ್ ಔರಾಂಟಿಫ್ೀಲಯಾ (ನಿಣು ) ಸಿಪ್ಪಪ  ಎಣೆು ; ಸೀಡಿಯಂ ಸಿಟೆರ ೀಟ್ 

 

15. ಸೀಡಿಯಂ ಪ್ಲಮ್ ಕ್ನೆವಲೇಟ್; ಲಮೊೀನೆನ 

 

16. ಪರ ಮಾಣಿೀಕೃತ್ ಸ್ನರ್ಯರ್ +ಆಹಾರ-ದ್ಜೆವ 

 

17. ಸ್ನರಭೂತ್ ತೈಲಗಳಲಾ  ನೈಸ್ಗಿವಕ್ವಾಗಿ ಕಂಡುಬರುತ್ು ದೆ.  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

2.3 ಸ್ತವಯವ ಏಲಕಿ್ಕ  ಸಿರಪ್ 

 

ಪದಾಥವಗಳು 

 

1. ಸ್ಕಿ್ ರೆ, ಬಟ್ಿ  ಇಳಿಸಿದ್ ಹಸಿರು ಏಲಕಿ್ಕ , 

 

2. ಸಿಟಿರ ಕ್ ಆಮಾ  (ಇ -330), 
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3. ಸಂರಕ್ಷಕ್ ಸೀಡಿಯಂ ಬೆಂಜೊಯೇಟ್ (ಇ -211), 

 

4. ಅನುಮತಿಸ್ಲಾದ್ ಆಹಾರ ಬಣು  ಎಫ್ಡಿ&ಸಿ ಹಳದ ಸಂಖೆಯ  5 (ಇ -102) ಮತ್ತು  

ಎಫ್್ಡಿ&ಸಿ ನಿೀಲ ಸಂ.1 (ಇ -133). 
 
 

ಸ್ನರ್ಯರ್ ಏಲಕಿ್ಕ  ಸಿರಪ್ ಅನುಾ  ಏಲಕಿ್ಕಯನುಾ  ಉತ್ು ಮವಾದ್ ಪ್ಪಡಿಗಳಾಗಿ ರುಬುಬ ರ್ 

ಮೂಲಕ್ ತ್ಯಾರಿಸ್ಲಾಗುತ್ು ದೆ ಮತ್ತು  ಮೇಲೆ ವಿರ್ರಿಸಿದ್ ಇತ್ರ ಪದಾಥವಗಳಿಂದ್ ಮಾಡಿದ್ 

ದಾರ ರ್ಣದೊಂದಗೆ ಬೆರೆಸ್ಲಾಗುತ್ು ದೆ. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

 

2.4 ಏಲಕಿ್ಕ  ಚಹಾ 

 

ಏಲಕಿ್ಕ  ಚಹಾವು ಆರೀಗಯ ಕ್ರ ಪ್ಲನಿೀಯವಾಗಿದುದ  ಅದು ಗಾರ ಹಕ್ರ ಆರೀಗಯ ರ್ನುಾ  

ಸುಧಾರಿಸುತ್ು ದೆ, ಏಕೆಂದ್ರೆ ಇದು ಏಲಕಿ್ಕಯ ಔಷ್ಧಿೀಯ ಗುಣಗಳಿಂದ್ ಸ್ಮೃದ್ಧ ವಾಗಿದೆ. 

ಏಲಕಿ್ಕ  ಚಹಾರ್ನುಾ  ಒಣಗಿಸಿ ಹುರಿದ್ ಏಲಕಿ್ಕಯನುಾ  ನುಣು ಗೆ ಪ್ಪಡಿಯಾಗಿ ರುಬಿಬ  ಚಹಾ 

ಪ್ಪಡಿಯಂದಗೆ ಬೆರೆಸಿ ತ್ಯಾರಿಸ್ಲಾಗುತ್ು ದೆ. 
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2.5 ಏಲಕಿ್ಕ  ಸಿಹಿತ್ರಂಡಿ 

 

ಪದಾಥವಗಳು 

 

1. ಸ್ನರ್ಯರ್ ತೆಂಗಿನ ಹಾಲು (ಫಿಲ್ ರ್ ಮಾಡಿದ್ ನಿೀರು, ಸ್ನರ್ಯರ್ ತೆಂಗಿನಕಾಯಿ), 

 

2. ಸ್ನರ್ಯರ್ ಕ್ಬಿಬ ನ ಸ್ಕಿ್ ರೆ, ಬೂಾ ಬೆರಿವ ಸುಳಿ (ಬೆರಿಹಣ್ಣು ಗಳು, ಸ್ನರ್ಯರ್ ಕ್ಬಿಬ ನ 

ಸ್ಕಿ್ ರೆ, ಫಿಲ್ ರ್ ಮಾಡಿದ್ ನಿೀರು, ನೈಸ್ಗಿವಕ್ ಸುವಾಸ್ನೆ, ಕಾನವ ಪಿಷ್್ , ಸಿಟಿರ ಕ್ ಆಮಾ , 

ಕಾಸ ಂಥನ ಗಮ್), 

 

3. ಸ್ನರ್ಯರ್ ತೆಂಗಿನ ಎಣೆು , ಸ್ನರ್ಯರ್ ಟ್ಪಿಯೀಕಾ ಸಿರಪ್, 

 

4. ಬೆರಿಹಣ್ಣು ಗಳು, 

 

5. ನೈಸ್ಗಿವಕ್ ಸುವಾಸ್ನೆ, 

 

6. ಬಟ್ಣಿ ಪೊರ ೀಟಿೀನ, 

 

7. ಲೀಕ್ಸ್್  ಬಿೀನ ಗಮ್, 

 

8. ಹಣ್ಣು  ಮತ್ತು  ತ್ರಕಾರಿ ರಸ್ (ಬಣು ಕಿಾ ಗಿ), 

 

9. ಗೌರ್ ಗಮ್, 

 

10. ಸಿಟಿರ ಕ್ ಆಮಾ , 
 

11.  ಏಲಕಿ್ಕ .  
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ಅಧ್ಯಾ ಯ 3 
 

ಏಲಕಿ್ಕಯ ಪ್ಯಾ ಕೇಜಂಗ್ 
 

ಏಲಕಿ್ಕ  ಕಾಯ ಪ್ಪಸ ಲ್್ಗಳನುಾ  ಮಾರುಕ್ಟ್ೆಯ ಬೇಡಿಕೆಗೆ ಅನುಗುಣವಾಗಿ ವಿವಿಧ ಗಾತ್ರ ದ್ 

ಪ್ಲಲಥಿನ ಚಿೀಲಗಳಲಾ  ಪ್ಲಯ ಕ್ ಮಾಡಬಹುದು. ತೇವಾಂಶ್ ಪರ ವೇಶಸ್ದಂತೆ 

ಚಿೀಲಗಳನುಾ  ಮಚಿಬೇಕ. ಉತ್ಪ ನಾ ಗಳಿಗೆ ಆಕ್ಷ್ವಕ್ ಲೇಬಲಗ ಳನುಾ  ಅನವ ಯಿಸ್ಬೇಕ. 

ಲೇಬಲ್ ಎಲಾಾ  ಸಂಬಂಧಿತ್ ಉತ್ಪ ನಾ  ಮತ್ತು  ಕಾನ್ಸನು ಮಾಹತಿಯನುಾ  

ಒಳಗಂಡಿರಬೇಕ - ಉತ್ಪ ನಾ ದ್ ಹೆಸ್ರು, ಬಾರ ಯ ಂಡ ಹೆಸ್ರು (ಸೂಕ್ು ವಾಗಿದ್ದ ರೆ), 

ತ್ಯಾರಕ್ರ ವಿರ್ರಗಳು (ಹೆಸ್ರು ಮತ್ತು  ವಿಳಾಸ್), ತ್ಯಾರಿಕೆಯ ದರ್ನಂಕ್, ಮಕಾು ಯ 

ದರ್ನಂಕ್, ವಿಷ್ಯಗಳ ತೂಕ್, ಸೇರಿಸಿದ್ ಪದಾಥವಗಳು (ಸಂಬಂಧಿತ್ವಾಗಿದ್ದ ರೆ) ಜೊತೆಗೆ 

ಮೂಲದ್ ಮತ್ತು  ಆಮದು ಮಾಡಿಕೊಳುಳ ರ್ ದೇಶ್ಕಿೆ  ಅಗತ್ಯ ವಿರುರ್ ಯಾವುದೇ ಇತ್ರ 

ಮಾಹತಿ (ಬಾರ್್ಕೊೀಡ, ಪೊರ ಡೂಯ ಸ್ರ್ ಕೊೀಡ ಮತ್ತು  ಪ್ಲಯ ಕ್ರ್ ಕೊೀಡ ಎಲಾಾ  

ಹೆಚಿ್ಚ ರ್ರಿ ಮಾಹತಿಯಾಗಿದುದ , ಉತ್ಪ ನಾ ರ್ನುಾ  ಅದ್ರ ಮೂಲಕಿೆ  ಹಂತಿರುಗಿಸ್ಲು 

ಸ್ಹಾಯ ಮಾಡಲು ಕೆಲವು ದೇಶ್ಗಳಲಾ  ಅಗತ್ಯ ವಿದೆ). 

 
 

3.1 ಪ್ಯಾ ಕೇಜಂಗ್ ಕಾಯಧಗಳು 
 

1. ಹಾಳಾಗುವಿಕೆ ಮತ್ತು  ಸಿಪ ಲೇಜ್ನಿಂದ್ ವಿಷ್ಯರ್ನುಾ  ರಕಿ್ಕಸುರ್ ಸ್ನಮಥಯ ವ 

 

2. ಕ್ಕೀಟ್ಗಳ ಮತಿು ಕೊಳುಳ ವಿಕೆ ಮತ್ತು  ಕ್ಕೀಟ್ ಹಾನಿಯನುಾ  ತ್ಡೆಯುವಿಕೆ 

 

3. ಆಥಿವಕ್, ಸುಲಭ್ವಾಗಿ ಲಭ್ಯ  ಮತ್ತು  ಸುಲಭ್ ವಿಲೇವಾರಿ 

 

4. ಆಹಾರ ಕಾನ್ಸನುಗಳಂದಗೆ ದೃಢೀಕ್ರಿಸುವಿಕೆ 

 

5. ಪರಿಸ್ರ ಪರಿಸೆಿ ತಿಗಳ ವಿರುದ್ಧ  ರಕ್ಷಣೆ ನಿೀಡುತ್ು ದೆ- ತೇವಾಂಶ್ ತ್ಡೆ 

 

6. ಸೂಕ್ಷಮ ಜೀವಿಗಳ ವಿರುದ್ಧ  ರಕ್ಷಣೆ ನಿೀಡುತ್ು ವೆ- ಆಮಾ ರ್ನಕ್ ತ್ಡೆಗೀಡೆ 

 

7. ಸ್ನರಿಗೆ ಮತ್ತು  ಶೇಖ್ರಣೆಯ ಸ್ಮಯದ್ಲಾ  ಯಾಂತಿರ ಕ್ ಅಪ್ಲಯರ್ನುಾ  

ತ್ಡೆದುಕೊಳುಳ ರ್ ಸ್ನಮಥಯ ವದ್ ಗುಣಲಕ್ಷಣಗಳು 

 

8. ಉತ್ು ಮ ಮದ್ರ ಣರ್ನುಾ  ಹಂದರಬೇಕ. 
 
 

3.2 ಏಲಕಿ್ಕಗ್ಯಗಿ ಸ್ತಮಾನಾ ವಾಗಿ ಬಳಸುವ ಪ್ಯಾ ಕೇಜಂಗ್ ವಸುು  

 

3.2.1 ಗಿ್ಯಸ್ ಕಂಟೈನರ್್ಗಳು 
 

1. ಬಾಟ್ಲಗಳು/ಜ್ಞಡಿಗಳನುಾ  ಸ್ನಮಾನಯ ವಾಗಿ ಬಳಸ್ಲಾಗುತ್ು ದೆ. 

 

2. ಆಹಾರ ಪ್ಲಯ ಕೇಜಂಗಾಗ ಗಿ ಬಳಸುರ್ ಗಾಜು ಸೀಡಾ-ನಿಂಬೆ ಗಾಜು. 
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3. ಹೆಚಿಿ ನ ಬಾಟ್ಲಗಳು ಮತ್ತು  ಜ್ಞರ್್ಗಳು ನಿದವಷ್್ ವಾಗಿ ಒಂದು ಉತ್ಪ ನಾ  ಅಥವಾ 

ಒಬಬ  ತ್ಯಾರಕ್ರಿಗೆ ಹೇಳಿ ಮಾಡಿಸಿದಂತಿರುತ್ು ವೆ. 

4. ಗಾಜನ ಧಾರಕ್ಗಳಿಗೆ ಮಚಿ್ಚ ವಿಕೆಯು ಹೆಚಿ್ಚ  ಪರ ಮಾಣಿತ್ವಾಗಿದೆ. 

5. ಗಾಜನ ಪ್ಲತೆರ ಗಳನುಾ  ಮರುಬಳಕೆ ಮಾಡಬಹುದು. 

6. ಕೆಲವು ಪ್ಲಾ ಸ್ಿ ಕ್್ಗಳಲಾ  ಕಂಡುಬರುರ್ ಸಂಭಾರ್ಯ  ಹಾನಿಕಾರಕ್ ರಾಸ್ನಯನಿಕ್ಗಳ 

ಅಪ್ಲಯರ್ನುಾ  ನಿವಾರಿಸುತ್ು ದೆ ಅದು ಆಹಾರಕಿೆ  ಸೇರಿಕೊಳಳ ಬಹುದು. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

3.2.2 ಹಂದಿಕೊಳುು ವ ಪ್ಯಾ ಕೇಜಂಗ್ 
 

1. ಪ್ಲಲಯೆಸ್್ ರ್/ ಮೆಟ್ಲೈಸ್ಡ  ಪ್ಲಲಯೆಸ್್ ರ್/ ಎಲಡ ಪಿಇ 

 

2. ಬಿಒಪಿಪಿ/ಎಲ್್ಡಿಪಿಇ 

 

3. ಬಿಒಪಿಪಿ/ಮೆಟ್ಲೈಸ್ಡ  ಪ್ಲಲಯೆಸ್್ ರ್/ ಎಲಡ ಪಿಇ. 

 

4. ಪ್ಲಲಯೆಸ್್ ರ್/ಅಲೂಯ ಮಿನಿಯಂ ಫ್ಯಯಿಲ್ ಎಲಡ ಪಿಇ  
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3.2.3 ಪೆಟ್ ಬಾಟಲ್ಲಗಳು 
 

• ಸ್ಪ ಷ್್ , ಹಳೆಯುರ್ ಮತ್ತು  ಪ್ಲರದ್ಶ್ವಕ್. 

 

• ಮರಿಯಲಾಗದ್. 

 

• ಉತ್ು ಮ ತ್ಡೆಗೀಡೆ ಗುಣಲಕ್ಷಣಗಳು. 

 

• 100 % ಮರುಬಳಕೆ ಮಾಡಬಹುದು. 

 

• ತೇವಾಂಶ್ ಮತ್ತು  ಗಾಳಿಯ ಕ್ಡಿಮೆ ಪರ ವೇಶ್ಸ್ನಧಯ ತೆ.  
 
 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

3.2.5 ಲೈನರ್ ಕಾಟಧನ್ ಬಾಕ್್  
 

1. ಲೈನರ್ ಕಾಟ್ವನ ಭ್ತಿವ ಮತ್ತು  ಪ್ಲಯ ಕ್ಕಂಗ್ ಯಂತ್ರ ರ್ನುಾ  ಡುಯ ಪ್ಪಾ ಕ್ಸ  ಬಾಕ್ಸ  ಪ್ಲಯ ಕ್ಕಂಗ್ 

ಯಂತ್ರ  ಎಂದೂ ಕ್ರೆಯುತು ರೆ 

 

2. ಉತ್ು ಮ ರಕ್ಷಣೆ ಮತ್ತು  ತ್ಡೆಗೀಡೆ ಗುಣಲಕ್ಷಣಗಳನುಾ  ಒದ್ಗಿಸುತ್ು ದೆ. 
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3.3 ಪ್ಯಾ ಕೇಜಂಗ್ ಯಂತ್ರ ೋಪಕರಣಗಳು  
 
 
 
 

 

ಚಿೀಲ ತ್ತಂಬುರ್ ಯಂತ್ರ  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
  

ಸ್ವ ಯಂಚ್ಚಲತ್ 

ಎಫ್ಎಫ್ಎಸ್ 
ಪಿಸ್್ ನ ತ್ತಂಬುರ್ 

ಯಂತ್ರ   
  

   
    

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

ಸ್ವ ಯಂಚ್ಚಲತ್ ಡಬಲ್ ಹೆಡ 
 

ಪರ್ರ್ ತ್ತಂಬುರ್ ಯಂತ್ರ  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ಸಂಪೂಣವ 

ಸ್ವ ಯಂಚ್ಚಲತ್ ಭ್ತಿವ 

ಯಂತ್ರ  
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3.4 ನಿಜಧಲ್ಲೋಕರಣಗಂಡ ಉತ್ಪ ನಾ ಗಳಿಗೆ ಪ್ಯಾ ಕೇಜಂಗ್ 

ಯಂತ್ರ ೋಪಕರಣಗಳು 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

ಅರೆ ಸ್ವ ಯಂಚ್ಚಲತ್ ಭ್ತಿವ 
 

  

 
ಅರೆ ಸ್ವ ಯಂಚ್ಚಲತ್ ಬಾಟ್ಲ್ ಭ್ತಿವ 

 
ಯಂತ್ರ   

 ಯಂತ್ರ  
  

    
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

ಸಂಪೂಣವ ಸ್ವ ಯಂಚ್ಚಲತ್ ಬಾಟ್ಲ್ ಭ್ತಿವ 

ಯಂತ್ರ  
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ಅಧ್ಯಾ ಯ 4 

 

ಎಫ್್ಎಸ್್ಎಸ್ಎಐ ನಿಯಂತ್ರ ಕ ಅಗತ್ಾ ತೆಗಳು 

 

4.1 ಏಲಕಿ್ಕ  ಉತ್ಪ ನಾ ಗಳಿಗೆ ಎಫ್್ಎಸ್್ಎಸ್ಎಐ ಮಾನದಂಡಗಳು 

 

ಸಂಪೂಣಧ ಏಲಕಿ್ಕ  (ಎಲೆಟ್ೆ ೀರಿಯಾ ಏಲಕಿ್ಕ  L. ಮಾಯ ಟ್ನ ರ್ರ್. ಮಿನಸಿುಲಾ ಬಕ್ಕವಲ್ನ 

ಬಹುತೇಕ್ ಮಾಗಿದ್ ಹಣ್ಣು ಗಳ ಒಣಗಿದ್ ಕಾಯ ಪ್ಪಸ ಲ್). ಸ್ಲಫ ರ್ ಡೈಆಕೆಸ ೈಡಾ ಂದಗೆ ಬಿಾ ೀಚ್ 

ಮಾಡಿದಾಗ ಕಾಯ ಪ್ಪಸ ಲಗ ಳು ತಿಳಿ ಹಸಿರುನಿಂದ್ ಕಂದು ಅಥವಾ ತೆಳು ಕೆನೆಯಿಂದ್ 

ಬಿಳಿಯಾಗಿರಬಹುದು. ಇದು ಯಾವುದೇ ವಿದೇಶ ವಾಸ್ನೆ, ಮಂದ್ತೆ ಅಥವಾ 

ರಾಸಿಡಿಟಿಯಿಂದ್ ವಿಶಷ್್ ವಾದ್ ಪರಿಮಳರ್ನುಾ  ಹಂದರಬೇಕ. ಇದು ಅಚಿ್ಚ , ಜೀವಂತ್ 

ಮತ್ತು  ಸ್ತ್ು  ಕ್ಕೀಟ್ಗಳು, ಕ್ಕೀಟ್ಗಳ ತ್ತಣ್ಣಕಗಳು ಮತ್ತು  ದಂಶ್ಕ್ಗಳ ಮಾಲನಯ ದಂದ್ 

ಮಕ್ು ವಾಗಿರಬೇಕ. ಉತ್ಪ ನಾ ವು ಸೇರಿಸ್ಲಾದ್ ಬಣು  ಮತ್ತು  ಇತ್ರ ಹಾನಿಕಾರಕ್ ರ್ಸುು ಗಳಿಂದ್ 

ಮಕ್ು ವಾಗಿರಬೇಕ. ಇದು ಕೆಳಗಿನ ಮಾನದಂಡಗಳಿಗೆ ಅನುಗುಣವಾಗಿರಬೇಕ 

 

I. ಬಾಹಯ  ರ್ಸುು : ತೂಕ್ದಂದ್ 1.0 ಪರ ತಿಶ್ತ್ಕಿ್ಕಂತ್ ಹೆಚಿಿ ಲಾ  
 

II. ಎಣಿಕೆಯ ಮೂಲಕ್ ಖಾಲ ಮತ್ತು  ಅಸ್ಮಪವಕ್ ಕಾಯ ಪ್ಪಸ ಲ್್ಗಳು: ಎಣಿಕೆಯ 

ಮೂಲಕ್ 3.0 ಪರ ತಿಶ್ತ್ಕಿ್ಕಂತ್ ಹೆಚಿಿ ಲಾ  

III. ಬಲಯದ್ ಮತ್ತು  ಸುಕಿ ಗಟ್ಿ ದ್ ಕಾಯ ಪ್ಪಸ ಲಗ ಳು: ತೂಕ್ದಂದ್ 3.0 ಪರ ತಿಶ್ತ್ಕಿ್ಕಂತ್ 

ಹೆಚಿಿ ಲಾ . 

IV. ಒಣ ಆಧಾರದ್ ಮೇಲೆ ಒಟ್  ಬೂದ: ತೂಕ್ದಂದ್ 9.5 ಪರ ತಿಶ್ತ್ಕಿ್ಕಂತ್ ಹೆಚಿಿ ಲಾ . 
 

V. V

. 
 

VI. V

I. 

 

ಒಣ ಆಧಾರದ್ ಮೇಲೆ ಬಾಷ್ಪ ಶೀಲ ತೈಲ ಅಂಶ್: ವಿ/ಡಬೂಾ ಯ  ಮೂಲಕ್ 3.5 

ಪರ ತಿಶ್ತ್ಕಿ್ಕಂತ್ ಕ್ಡಿಮೆಯಿಲಾ . 

ಕ್ಕೀಟ್ ಹಾನಿಗಳಗಾದ್ ರ್ಸುು : ತೂಕ್ದಂದ್ 1.0 ಪರ ತಿಶ್ತ್ಕಿ್ಕಂತ್ ಹೆಚಿಿ ಲಾ . 
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ಏಲಕಿ್ಕ  ಬೋಜಗಳು (ಎಲೆಟ್ೆ ೀರಿಯಾ ಕಾಡವಮೊೀಮಮ್ ಎಲ್. ಮಾಯ ಟ್ನ ರ್ರ್ 

ಮಿನಿಸಿು ಯ ಲಾಬಕ್ಕವಲ್ನ ಒಣಗಿದ್ ಕಾಯ ಪ್ಪಸ ಲ್್ಗಳಿಂದ್ ಬೇಪವಟ್್  ಅಲಂಕೃತ್ ಬಿೀರ್ಗಳು) 

 

ಬಿೀರ್ಗಳು ವಿಶಷ್್ ವಾದ್ ಪರಿಮಳರ್ನುಾ  ಹಂದರಬೇಕ ವಿದೇಶ ವಾಸ್ನೆ, ಮಂದ್ತೆ ಅಥವಾ 

ರಾಸಿಡಿಟಿ ಇಲಾ . ಇದು ಅಚಿ್ಚ , ಜೀವಂತ್ ಮತ್ತು  ಸ್ತ್ು  ಕ್ಕೀಟ್ಗಳು, ಕ್ಕೀಟ್ಗಳ ತ್ತಣ್ಣಕಗಳು 

ಮತ್ತು  ದಂಶ್ಕ್ಗಳ ಮಾಲನಯ ದಂದ್ ಮಕ್ು ವಾಗಿರಬೇಕ. ಉತ್ಪ ನಾ ವು ಸೇರಿಸಿದ್ ಬಣು  ಮತ್ತು  

ಯಾವುದೇ ಇತ್ರ ಹಾನಿಕಾರಕ್ ರ್ಸುು ಗಳಿಂದ್ ಮಕ್ು ವಾಗಿರಬೇಕ. ಇದು ಈ ಕೆಳಗಿನ 

ಮಾನದಂಡಗಳಿಗೆ ಅನುಗುಣವಾಗಿರಬೇಕ: 

i. ಬಾಹಯ  ರ್ಸುು : ತೂಕ್ದಂದ್ 2.0 ಪರ ತಿಶ್ತ್ಕಿ್ಕಂತ್ ಹೆಚಿಿ ಲಾ  

ii. ತಿಳಿ ಬಿೀರ್ಗಳು: ತೂಕ್ದಂದ್ 3.0 ಪರ ತಿಶ್ತ್ಕಿ್ಕಂತ್ ಹೆಚಿಿ ಲಾ . 

iii. ತೇವಾಂಶ್: ತೂಕ್ದಂದ್ 13.0 ಪರ ತಿಶ್ತ್ಕಿ್ಕಂತ್ ಹೆಚಿಿ ಲಾ  

iv. ಒಣ ಆಧಾರದ್ ಮೇಲೆ ಬಾಷ್ಪ ಶೀಲ ತೈಲದ್ ಅಂಶ್: ವಿ/ಡಬೂಾ ಯ  

ಮೂಲಕ್ 3.5 ಪರ ತಿಶ್ತ್ಕಿ್ಕಂತ್ ಕ್ಡಿಮೆಯಿಲಾ . 

v. ಕ್ಕೀಟ್ ಹಾನಿಗಳಗಾದ್ ರ್ಸುು : ತೂಕ್ದಂದ್ 1.0 ಪರ ತಿಶ್ತ್ಕಿ್ಕಂತ್ ಹೆಚಿಿ ಲಾ  
 

ಏಲಕಿ್ಕ  ಪುಡಿ (ಎಲೆಟ್ೆ ೀರಿಯಾ ಕಾಡವಮೊೀಮಮ್ L. ಮಾಯ ಟ್ನ ರ್ರ್ 

ಮಿನಿಸಿು ಯ ಲಾಬುಕ್ಕವಲ್ನ ಒಣ ಬಿೀರ್ಗಳನುಾ  ಪ್ಪಡಿಮಾಡಿದ್). 

 

ಇದು ಬಿೀರ್ಗಳ ಸ್ಣು  ತ್ತಂಡುಗಳ ರೂಪದ್ಲಾ  ಅಥವಾ ನುಣು ಗೆ ಪ್ಪಡಿಮಾಡಿದ್ 

ರೂಪದ್ಲಾ ರಬಹುದು. ಇದು ವಿದೇಶ ವಾಸ್ನೆ, ಮಂದ್ತೆ ಅಥವಾ ರಾಸಿಡಿಟಿಯಿಂದ್ 

ಮಕ್ು ವಾದ್ ವಿಶಷ್್  ಪರಿಮಳರ್ನುಾ  ಹಂದರಬೇಕ. ಇದು ಅಚಿ್ಚ , ಜೀವಂತ್ ಮತ್ತು  ಸ್ತ್ು  

ಕ್ಕೀಟ್ಗಳು, ಕ್ಕೀಟ್ಗಳ ತ್ತಣ್ಣಕಗಳು, ದಂಶ್ಕ್ಗಳ ಮಾಲನಯ ದಂದ್ ಮಕ್ು ವಾಗಿರಬೇಕ. ಪ್ಪಡಿ 

ಸೇರಿಸಿದ್ ಬಣು  ಮತ್ತು  ಇತ್ರ ಹಾನಿಕಾರಕ್ ರ್ಸುು ಗಳಿಂದ್ ಮಕ್ು ವಾಗಿರಬೇಕ. ಇದು ಕೆಳಗಿನ 

ಮಾನದಂಡಗಳಿಗೆ ಅನುಗುಣವಾಗಿರಬೇಕ: 
 

I. ತೇವಾಂಶ್: ತೂಕ್ದಂದ್ 11.0 ಪರ ತಿಶ್ತ್ಕಿ್ಕಂತ್ ಹೆಚಿಿ ಲಾ  
 

II. ಒಣ ಆಧಾರದ್ ಮೇಲೆ ಒಟ್  ಬೂದ: ತೂಕ್ದಂದ್ 8.0 ಪರ ತಿಶ್ತ್ಕಿ್ಕಂತ್ ಹೆಚಿಿ ಲಾ  
 

III. ಒಣ ಆಧಾರದ್ ಮೇಲೆ ದುಬವಲಗಳಿಸಿದ್ ಎಚ್್ಸಿಎಲ್್ನಲಾ  ಕ್ರಗದ್ ಬೂದ: 

ತೂಕ್ದಂದ್ 3.0 ಪರ ತಿಶ್ತ್ಕಿ್ಕಂತ್ ಹೆಚಿಿ ಲಾ  
 

IV. ಒಣ ಆಧಾರದ್ ಮೇಲೆ ಬಾಷ್ಪ ಶೀಲ ತೈಲದ್ ಅಂಶ್: ವಿ/ಡಬೂಾ ಯ  ಮೂಲಕ್ 3.0 

ಪರ ತಿಶ್ತ್ಕಿ್ಕಂತ್ ಕ್ಡಿಮೆಯಿಲಾ . 

 

ದೊಡಡ  ಏಲಕಿ್ಕ  ಪುಡಿ (ಅಮೊೀಮಮ್ ಸ್ಬುಲಾಟ್ಮ್ ರಾಕ್ಸ ್ಬಿನ ರುಬಿಬ ದ್ ಬಿೀರ್ಗಳು) 

ಪ್ಪಡಿಯು ವಿಶಷ್್ ವಾದ್ ಪರಿಮಳರ್ನುಾ  ಹಂದರಬೇಕ, ಇದು ಸುವಾಸ್ನೆ, ಮಂದ್ತೆ ಮತ್ತು  

ರಾಸಿಡಿಟಿಯಿಂದ್ ಮಕ್ು ವಾಗಿರುತ್ು ದೆ. ಇದು ಅಚಿ್ಚ , ಜೀವಂತ್ ಮತ್ತು  ಸ್ತ್ು  ಕ್ಕೀಟ್ಗಳು, 

ಕ್ಕೀಟ್ಗಳ ತ್ತಣ್ಣಕಗಳು, ದಂಶ್ಕ್ಗಳ ಮಾಲನಯ ದಂದ್ ಮಕ್ು ವಾಗಿರಬೇಕ. ಪ್ಪಡಿ ಸೇರಿಸಿದ್ 
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ಬಣು  ಮತ್ತು  ಯಾವುದೇ ಹಾನಿಕಾರಕ್ ರ್ಸುು ಗಳಿಂದ್ ಮಕ್ು ವಾಗಿರಬೇಕ. ಇದು ಈ ಕೆಳಗಿನ 

ಮಾನದಂಡಗಳಿಗೆ ಅನುಗುಣವಾಗಿರಬೇಕ: 

 

I. ತೇವಾಂಶ್: ತೂಕ್ದಂದ್ 11.0 ಪರ ತಿಶ್ತ್ಕಿ್ಕಂತ್ ಹೆಚಿಿ ಲಾ  
 

II. ಒಣ ಆಧಾರದ್ ಮೇಲೆ ಒಟ್  ಬೂದ: ತೂಕ್ದಂದ್ 8.0 ಪರ ತಿಶ್ತ್ಕಿ್ಕಂತ್ ಹೆಚಿಿ ಲಾ  
 

III. ಒಣ ಆಧಾರದ್ ಮೇಲೆ ದುಬವಲಗಳಿಸಿದ್ ಹೆಚ್.ಸಿ.ಎಲ್ ನಲಾ  ಕ್ರಗದ್ ಬೂದ: 

ತೂಕ್ದಂದ್ 2.0 ಪರ ತಿಶ್ತ್ಕಿ್ಕಂತ್ ಹೆಚಿಿ ಲಾ  
 

IV. ಒಣ ಆಧಾರದ್ ಮೇಲೆ ಬಾಷ್ಪ ಶೀಲ ತೈಲದ್ ಅಂಶ್: ತೂಕ್ದಂದ್ 1.0 

ಪರ ತಿಶ್ತ್ಕಿ್ಕಂತ್ ಕ್ಡಿಮೆಯಿಲಾ  
 

ದೊಡಡ  ಏಲಕಿ್ಕ  ಬೋಜ (ಅಮೊೀಮಮ್ ಸ್ಬುಲಾಟ್ಮ್ ರೀಕ್ಸ ್ಬಿನ ಒಣಗಿದ್ ಸುಮಾರು 

ಮಾಗಿದ್ ಹಣ್ಣು  (ಕಾಯ ಪ್ಪಸ ಲ್)) ಕಾಯ ಪ್ಪಸ ಲ್ ವಿದೇಶ ವಾಸ್ನೆ, ಮಂದ್ತೆ ಮತ್ತು  ರಾಸಿಡಿಟಿಯಿಂದ್ 

ಮಕ್ು ವಾದ್ ವಿಶಷ್್  ಪರಿಮಳರ್ನುಾ  ಹಂದರಬೇಕ. ಇದು ಅಚಿ್ಚ , ಜೀವಂತ್ ಮತ್ತು  ಸ್ತ್ು  

ಕ್ಕೀಟ್ಗಳು, ಕ್ಕೀಟ್ಗಳ ತ್ತಣ್ಣಕಗಳು, ದಂಶ್ಕ್ಗಳ ಮಾಲನಯ ದಂದ್ ಮಕ್ು ವಾಗಿರಬೇಕ. 

ಉತ್ಪ ನಾ ವು ಸೇರಿಸಿದ್ ಬಣು  ಮತ್ತು  ಯಾವುದೇ ಹಾನಿಕಾರಕ್ ರ್ಸುು ಗಳಿಂದ್ 

ಮಕ್ು ವಾಗಿರಬೇಕ. ಇದು ಈ ಕೆಳಗಿನ ಮಾನದಂಡಗಳಿಗೆ ಅನುಗುಣವಾಗಿರಬೇಕ: 
 

I. ಬಾಹಯ  ರ್ಸುು : ತೂಕ್ದಂದ್ 2.0 ಪರ ತಿಶ್ತ್ಕಿ್ಕಂತ್ ಹೆಚಿಿ ಲಾ  

II. ತಿಳಿ ಬಿೀರ್ಗಳು / ಕಂದು / ಕೆಂಪ್ಪ ಬಿೀರ್ಗಳು: ತೂಕ್ದಂದ್ 3.0 ಪರ ತಿಶ್ತ್ಕಿ್ಕಂತ್ 

ಹೆಚಿಿ ಲಾ . 

III. ತೇವಾಂಶ್: ತೂಕ್ದಂದ್ 12.0 ಪರ ತಿಶ್ತ್ಕಿ್ಕಂತ್ ಹೆಚಿಿ ಲಾ . 

IV. ಒಣ ಆಧಾರದ್ ಮೇಲೆ ದುಬವಲಗಳಿಸಿದ್ ಎಚ್್ಸಿಎಲ್್ನಲಾ  ಕ್ರಗದ್ ಬೂದ: 

ತೂಕ್ದಂದ್ 2.0 ಪರ ತಿಶ್ತ್ಕಿ್ಕಂತ್ ಹೆಚಿಿ ಲಾ . 

V. ಒಣ ಆಧಾರದ್ ಮೇಲೆ ಬಿೀರ್ಗಳ ಬಾಷ್ಪ ಶೀಲ ಎಣೆು ಯ ಅಂಶ್: ವಿ/ಡಬೂಾ ಯ  

ಮೂಲಕ್ 1.0 ಪರ ತಿಶ್ತ್ಕಿ್ಕಂತ್ ಕ್ಡಿಮೆಯಿಲಾ . 

VI. ಕ್ಕೀಟ್ ಹಾನಿಗಳಗಾದ್ ರ್ಸುು : ತೂಕ್ದಂದ್ 1.0 ಪರ ತಿಶ್ತ್ಕಿ್ಕಂತ್ ಹೆಚಿಿ ಲಾ  
 

 

ದೊಡ್ಡ ಏಲಕಿ್ಕ  ಸಂಪೂಣಧ (ಒಣಗಿದ್ ಸುಮಾರು ಮಾಗಿದ್ ಹಣ್ಣು  (ಕಾಯ ಪ್ಪಸ ಲ್) 

ಅಮೊೀಮಮ್ ಸ್ಬುಲಾಟ್ಮ್ ರಾಕ್ಕಸ ಬ ) ಕಾಯ ಪ್ಪಸ ಲ್ ವಿದೇಶ ವಾಸ್ನೆ, ಮಬುಬ  ಮತ್ತು  

ರಾಸಿಡಿಟಿಯಿಂದ್ ಮಕ್ು ವಾದ್ ವಿಶಷ್್  ಪರಿಮಳರ್ನುಾ  ಹಂದರಬೇಕ. ಇದು ಅಚಿ್ಚ , 

ಜೀವಂತ್ ಮತ್ತು  ಸ್ತ್ು  ಕ್ಕೀಟ್ಗಳು, ಕ್ಕೀಟ್ಗಳ ತ್ತಣ್ಣಕಗಳು, ದಂಶ್ಕ್ಗಳ ಮಾಲನಯ ದಂದ್ 

ಮಕ್ು ವಾಗಿರಬೇಕ. ಉತ್ಪ ನಾ ವು ಸೇರಿಸಿದ್ ಬಣು  ಮತ್ತು  ಯಾವುದೇ ಹಾನಿಕಾರಕ್ 

ರ್ಸುು ಗಳಿಂದ್ ಮಕ್ು ವಾಗಿರಬೇಕ. ಇದು ಈ ಕೆಳಗಿನ ಮಾನದಂಡಗಳಿಗೆ 

ಅನುಗುಣವಾಗಿರಬೇಕ: 

 

I.  ಬಾಹಯ  ರ್ಸುು : ತೂಕ್ದಂದ್ 1.0 ಪರ ತಿಶ್ತ್ಕಿ್ಕಂತ್ ಹೆಚಿಿ ಲಾ  

II.  ಎಣಿಕೆಯ ಮೂಲಕ್ ಖಾಲ ಮತ್ತು  ಅಸ್ಮಪವಕ್ ಕಾಯ ಪ್ಪಸ ಲ್್ಗಳು: 

ಎಣಿಕೆಯ ಮೂಲಕ್ 2.0 ಪರ ತಿಶ್ತ್ಕಿ್ಕಂತ್ ಹೆಚಿಿ ಲಾ . 

III. ಬಲಯದ್ ಮತ್ತು  ಸುಕಿ ಗಟ್ಿ ದ್ ಕಾಯ ಪ್ಪಸ ಲಗ ಳು: ತೂಕ್ದಂದ್ 2.0 

ಪರ ತಿಶ್ತ್ಕಿ್ಕಂತ್ ಹೆಚಿಿ ಲಾ  
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IV. ಒಣ ಆಧಾರದ್ ಮೇಲೆ ದುಬವಲಗಳಿಸಿದ್ ಎಚ್್ಸಿಎಲ್್ನಲಾ  ನಲಾ  ಕ್ರಗದ್ 

ಬೂದ: ತೂಕ್ದಂದ್ 2.0 ಪರ ತಿಶ್ತ್ಕಿ್ಕಂತ್ ಹೆಚಿಿ ಲಾ  

V. ಒಣ ಆಧಾರದ್ ಮೇಲೆ ಒಟ್  ಬೂದ: ತೂಕ್ದಂದ್ 8.0 ಪರ ತಿಶ್ತ್ಕಿ್ಕಂತ್ 

ಹೆಚಿಿ ಲಾ  

VI. ಒಣ ಆಧಾರದ್ ಮೇಲೆ ಬಿೀರ್ಗಳ ಬಾಷ್ಪ ಶೀಲ ಎಣೆು ಯ ಅಂಶ್: ವಿ/ಡಬೂಾ ಯ  

ಮೂಲಕ್ 1.0 ಪರ ತಿಶ್ತ್ಕಿ್ಕಂತ್ ಕ್ಡಿಮೆಯಿಲಾ . 

VII. ಕ್ಕೀಟ್ ಹಾನಿಗಳಗಾದ್ ರ್ಸುು : ತೂಕ್ದಂದ್ 1.0 ಪರ ತಿಶ್ತ್ಕಿ್ಕಂತ್ ಹೆಚಿಿ ಲಾ  

 

ಆಹಾರ ರ್ಯ ರ್ಹಾರ ಮತ್ತು  ರ್ಹವಾಟಿನ ಸ್ವ ರೂಪದ್ ಆಧಾರದ್ ಮೇಲೆ ಎಫ್್ಎಸ್್ಎಸ್ಎಐ 

ಮೂರು ರಿೀತಿಯ ಪರವಾನಗಿಗಳನುಾ  ನಿೀಡುತ್ು ದೆ 
 ನೀಂದ್ಣಿ: 12 ಲಕ್ಷಕಿ್ಕಂತ್ ಕ್ಡಿಮೆ ರ್ಹವಾಟಿಗೆ.




 ರಾರ್ಯ  ಪರವಾನಗಿ: 12 ಲಕ್ಷದಂದ್ 20 ಕೊೀಟಿಗಳ ನಡುವಿನ ರ್ಹವಾಟಿಗೆ..




 ಕೇಂದ್ರ  ಪರವಾನಗಿ: 20 ಕೊೀಟಿಗಿಂತ್ ಹೆಚಿಿ ನ ರ್ಹವಾಟಿಗೆ.




 ಆದ್ದ ರಿಂದ್ ಯಾವುದೇ ಆಹಾರ ವಾಯ ಪ್ಲರ ಕಾಯಾವಚರಣೆಯನುಾ  ಸೆ್ನಪಿಸ್ಲು 

ಕೆಲವು ಕಾನ್ಸನು ಅರ್ಶ್ಯ ಕ್ತೆಗಳನುಾ  ಪೂರೈಸ್ಬೇಕ ಮತ್ತು  ಆದ್ದ ರಿಂದ್ 

ಯಾವುದೇ ಆಹಾರ ಉದ್ಯ ಮರ್ನುಾ  ಪ್ಲರ ರಂಭಿಸ್ಲು ಆಹಾರ ಗುಣಮಟ್್  ಮತ್ತು  

ಸುರಕ್ಷತ ಪ್ಲರ ಧಿಕಾರದ್ (ಎಫ್್ಎಸ್್ಎಸ್ಎಐ) ಪರವಾನಗಿ ಅಥವಾ 

ನೀಂದ್ಣಿಯನುಾ  ತೆಗೆದುಕೊಳುಳ ವುದು ಕ್ಡಾಡ ಯವಾಗಿದೆ.


 

4.2 ಮೂಲ ಎಫ್ಎಸ್ಎಸ್ಎಐ ನೋಂದಣಿ 
 

ರೂ.12 ಲಕ್ಷಕಿ್ಕಂತ್ ಕ್ಡಿಮೆ ವಾಷ್ಟವಕ್ ರ್ಹವಾಟ ಹಂದರುರ್ ವಾಯ ಪ್ಲರಗಳು 

ಅಥವಾ ಸ್್ನ ಟ್್ವಅಪ್ಗಳು ತೆಗೆದುಕೊಳಳ ಬೇಕ, ಅರ್ಶ್ಯ ಕ್ ದಾಖ್ಲೆಗಳು 
 

1. ಅಧಿಕೃತ್ ರ್ಯ ಕ್ಕು ಯ ವಿಳಾಸ್ ಪ್ಪರಾವೆ 

2. ಪ್ಲಸಪ ೀಟ್ವ ಗಾತ್ರ ದ್ ಫ್ೀಟ್ೀ 

3. ವಾಯ ಪ್ಲರದ್ ಹೆಸ್ರು ಮತ್ತು  ವಿಳಾಸ್ 

4. ಎಫ್ಎಸ್ಎಸ್ಎಐ ಘೀಷ್ಣೆ ರೂಪ 

5. ರ್ಯ ರ್ಹಾರದ್ ವಿರ್ರಗಳ ಸ್ವ ರೂಪ 

 

ರಾಜಾ  ಎಫ್್ಎಸ್್ಎಸ್ಎಐ ಪರವಾನಗಿ ನೋಂದಣಿ - ರೂ.12 ಲಕ್ಷದಂದ್ 20 

ಕೊೀಟಿರ್ರೆಗಿನ ವಾಷ್ಟವಕ್ ರ್ಹವಾಟ ಹಂದರುರ್ ವಾಯ ಪ್ಲರಗಳು ಎಫ್್ಎಸ್್ಎಸ್ಎಐ 

ರಾರ್ಯ  ಪರವಾನಗಿಗೆ ಅಜವ ಸ್ಲಾ ಸ್ಬಹುದು. ಅರ್ಶ್ಯ ಕ್ ದಾಖ್ಲೆಗಳು 

ವಾಯ ಪ್ಲರ ಆರ್ರಣದ್ ಬಾಡಿಗೆ ಒಪಪ ಂದ್. 
 

 ಸಂಬಂಧಪಟ್್  ರ್ಯ ಕ್ಕು ಯ ಐಡಿ ಪ್ಪರಾವೆ (ಆಧಾರ್ ಕಾಡವ / ಡೆರ ೈವಿಂಗ್ ಲೈಸ್ಥನಸ  / 

ಪ್ಲಸ್್ಪೊೀಟ್ವ / ವೀಟ್ರ್ ಐಡಿ) 

 ಯಾವುದೇ ಸ್ಕಾವರಿ ನೀಂದ್ಣಿ ಪರ ಮಾಣಪತ್ರ ಗಳು (ಕಂಪನಿ ಇರಿ್ನಪೊವರೇಶ್ನ 

ಪರ ಮಾಣಪತ್ರ  / ಸಂಸೆ್ಥಯ ನೀಂದ್ಣಿ / ಪ್ಲಲುದಾರಿಕೆ ಪತ್ರ  / ಪ್ಲಯ ನ ಕಾಡವ / ಜಎಸ್ಿ / 

ಅಂಗಡಿ ಮತ್ತು  ಸೆ್ನಪನೆ / ವಾಯ ಪ್ಲರ ಪರವಾನಗಿ) 

 ಅಜವದಾರರು ಖಾಸ್ಗಿ ಸಿೀಮಿತ್ ಕಂಪನಿ ಅಥವಾ ಪ್ಲಲುದಾರಿಕೆ ಸಂಸೆ್ಥಯಾಗಿದ್ದ ರೆ 

ಅರ್ರು ಎಂಒಎ ಮತ್ತು  ಎಒಎ ಅಥವಾ ಪ್ಲಲುದಾರಿಕೆ ಪತ್ರ ದ್ ಪರ ತಿಯನುಾ  ಒದ್ಗಿಸ್ಬೇಕ 

 ರಾರ್ಯ  ಪರವಾನಗಿಯನುಾ  ಅನವ ಯಿಸ್ಲು ಕೆಳಗಿನ ಪರ ಮಾಣಪತ್ರ ಗಳಲಾ  

ಯಾವುದಾದ್ರೂ ಒಂದು ಕ್ಡಾಡ ಯವಾಗಿದೆ (ವಾಯ ಪ್ಲರ ಪರವಾನಗಿ, ಅಂಗಡಿ ಮತ್ತು  ಸೆ್ನಪನೆ, 

ಪಂಚ್ಚಯತ್ ಪರವಾನಗಿ, ಕಾಪೊವರೇಷ್ನ ಪರವಾನಗಿ, ಪ್ಪರಸ್ಭೆಯ ಪರವಾನಗಿ) 
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 ರ್ಯ ರ್ಹಾರದ್ ಸ್ವ ರೂಪ. 

 ಎಫ್್ಎಸ್್ಎಸ್ಎಐ ಘೀಷ್ಣೆ ರೂಪ

 

ಕೇಂದರ  ಎಫ್್ಎಸ್್ಎಸ್ಎಐ ಪರವಾನಗಿ ನೋಂದಣಿ- 20 ಕೊೀಟಿಗಿಂತ್ ಹೆಚಿಿ ನ ವಾಷ್ಟವಕ್ 

ರ್ಹವಾಟ ಹಂದರುರ್ ವಾಯ ಪ್ಲರಗಳು ಎಫ್್ಎಸ್್ಎಸ್ಎಐ ಕೇಂದ್ರ  ಪರವಾನಗಿಗೆ ಅಜವ 

ಸ್ಲಾ ಸ್ಬಹುದು. ಆಮದುದಾರರು, ತ್ಯಾರಕ್ರು, ಕೇಂದ್ರ  ಸ್ಕಾವರ, ರೈಲೆವ , ವಿಮಾನ 

ನಿಲಾದ ಣಗಳು, ಬಂದ್ರುಗಳಲಾ  ನಿವಾವಹಕ್ರು ಮಂತದ್ ಅಹವ ಆಹಾರ ವಾಯ ಪ್ಲರ 

ನಿವಾವಹಕ್ರು ಭಾರತಿೀಯ ಆಹಾರ ಗುಣಮಟ್್  ಮತ್ತು  ಸುರಕ್ಷತ ಪ್ಲರ ಧಿಕಾರದಂದ್ 

ಕೇಂದರ ೀಯ ಎಫ್್ಎಸ್್ಎಸ್ಎಐ ಪರವಾನಗಿಯನುಾ  ತೆಗೆದುಕೊಳಳ ಬೇಕಾಗುತ್ು ದೆ 
 

ಅವಶಾ ಕ ದಾಖಲ್ಗಳು 
 

 ವಾಯ ಪ್ಲರ ಆರ್ರಣದ್ ಬಾಡಿಗೆ ಒಪಪ ಂದ್.


 ಸಂಬಂಧಪಟ್್  ರ್ಯ ಕ್ಕು ಯ ಐಡಿ ಪ್ಪರಾವೆ (ಆಧಾರ್ ಕಾಡವ / ಡೆರ ೈವಿಂಗ್ ಲೈಸ್ಥನಸ  / 

ಪ್ಲಸ್್ಪೊೀಟ್ವ / ವೀಟ್ರ್ ಐಡಿ)

 ಯಾವುದೇ ಸ್ಕಾವರಿ ನೀಂದ್ಣಿ ಪರ ಮಾಣಪತ್ರ ಗಳು (ಕಂಪನಿ ಇರಿ್ನಪೊವರೇಶ್ನ 

ಪರ ಮಾಣಪತ್ರ  / ಸಂಸೆ್ಥಯ ನೀಂದ್ಣಿ / ಪ್ಲಲುದಾರಿಕೆ ಪತ್ರ  / ಪ್ಲಯ ನ ಕಾಡವ / ಜಎಸ್ಿ / 

ಅಂಗಡಿ ಮತ್ತು  ಸೆ್ನಪನೆ / ವಾಯ ಪ್ಲರ ಪರವಾನಗಿ)

 ಅಜವದಾರರು ಖಾಸ್ಗಿ ಸಿೀಮಿತ್ ಕಂಪನಿ ಅಥವಾ ಪ್ಲಲುದಾರಿಕೆ ಸಂಸೆ್ಥಯಾಗಿದ್ದ ರೆ 

ಅರ್ರು ಎಂಒಎ ಮತ್ತು  ಎಒಎ ಅಥವಾ ಪ್ಲಲುದಾರಿಕೆ ಪತ್ರ ದ್ ಪರ ತಿಯನುಾ  

ಒದ್ಗಿಸ್ಬೇಕ.

 ಐಇ ಕೊೀಡ (ಆಮದು ರಫ್ತು  ಕೊೀಡ) ಪರ ಮಾಣಪತ್ರ  (ರಫ್ತು  ಮತ್ತು  ಆಮದು ಐಇ 

ಕೊೀಡ ರ್ಗವಕಿೆ  ಕ್ಡಾಡ ಯವಾಗಿದೆ)

 

 ಕಂಪನಿಯ ಲೆಟ್ರ್್ಹೆಡ್ನಿಂದ್ ಸಂಬಂಧಪಟ್್  ರ್ಯ ಕ್ಕು ಗೆ ಎಫ್್ಎಸ್್ಎಸ್ಎಐ ಅಜವ 

ಸ್ಲಾ ಸ್ಲು ಅಧಿಕಾರವಿದೆ ಎಂದು ತಿಳಿಸುರ್ ಅಧಿಕಾರ ಪತ್ರ .

 ತ್ಯಾರಿಸ್ಲು ಬಯಸಿದ್ ಆಹಾರ ರ್ಗವದ್ ಪಟ್ಿ  (ತ್ಯಾರಕ್ರ ಸಂದ್ಭ್ವದ್ಲಾ ).
 

 

4.3 ಸ್ತಮಾನಾ  ಲೇಬಲ್ಲಂಗ್ ಅಗತ್ಾ ತೆಗಳು 
 

 ಪರ ತಿ ಪೂರ್ವ-ಪ್ಲಯ ಕ್ ಮಾಡಲಾದ್ ಆಹಾರವು ಉತ್ಪ ನಾ ದ್ ಬಗೆಗ  ಮಾಹತಿಯನುಾ  

ಒಳಗಂಡಿರುರ್ ಲೇಬಲ್ ಅನುಾ  ಹಂದರಬೇಕ. 

 ಲೇಬಲ್್ನಲಾ  ನಿದವಷ್್ ಪಡಿಸ್ಲು ಈ ನಿಯಮಗಳ ಅಡಿಯಲಾ  ಅಗತ್ಯ ವಿರುರ್ 

ಘೀಷ್ಣೆಯ ವಿರ್ರಗಳು ದೇರ್ರ್ನಗರಿ ಲಪಿಯಲಾ  ಇಂಗಿಾ ಷ್ ಅಥವಾ ಹಂದಯಲಾ ರಬೇಕ. 

ಆದಾಗೂಯ  ಇಲಾ  ಒಳಗಂಡಿರುರ್ ಯಾವುದೂ ಈ ನಿಯಂತ್ರ ಣದ್ ಅಡಿಯಲಾ  ಅಗತ್ಯ ವಿರುರ್ 

ಭಾಷೆಯ ಜೊತೆಗೆ ಯಾವುದೇ ಇತ್ರ ಭಾಷೆಯ ಬಳಕೆಯನುಾ  ತ್ಡೆಯುವುದಲಾ . 

 ಪೂರ್ವ-ಪ್ಲಯ ಕ್ ಮಾಡಲಾದ್ ಆಹಾರರ್ನುಾ  ಯಾವುದೇ ಲೇಬಲ್್ನಲಾ  ಅಥವಾ 

ಯಾವುದೇ ಲೇಬಲಂಗ್ ರಿೀತಿಯಲಾ  ಸುಳುಳ , ದಾರಿತ್ಪಿಪ ಸುರ್ ಅಥವಾ ಮೊೀಸ್ಗಳಿಸುರ್ 
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ಅಥವಾ ಯಾವುದೇ ವಿಷ್ಯದ್ಲಾ  ಅದ್ರ ಪ್ಲತ್ರ ದ್ ಬಗೆಗ  ತ್ಪ್ಲಪ ದ್ ಅನಿಸಿಕೆ ಮೂಡಿಸುರ್ 

ರಿೀತಿಯಲಾ  ವಿರ್ರಿಸ್ಬಾರದು ಅಥವಾ ಪರ ಸುು ತ್ಪಡಿಸ್ಬಾರದು;

 ಲೇಬಲ್ ಅನುಾ  ಧಾರಕ್ದಂದ್ ಬೇಪವಡಿಸ್ದ್ ರಿೀತಿಯಲಾ  ಅನವ ಯಿಸ್ಲಾಗುತ್ು ದೆ; 

 ಲೇಬಲ್್ನಲಾ ರುರ್ ವಿಷ್ಯಗಳು ಸ್ಪ ಷ್್ , ಪರ ಮಖ್, ಅಳಿಸ್ಲಾಗದ್ ಮತ್ತು  ಖ್ರಿೀದ ಮತ್ತು  

ಬಳಕೆಯ ಸ್ನಮಾನಯ  ಪರಿಸೆಿ ತಿಗಳಲಾ  ಗಾರ ಹಕ್ರು ಸುಲಭ್ವಾಗಿ ಓದ್ಬಹುದಾಗಿರಬೇಕ.

 

 

4.3.1 ಉತ್ಪ ನಾ  ಲೇಬಲ್ಗಳ ಮೇಲ್ ನಿದಿಧಷರ  ನಿಬಧಂರ್ಗಳು 
 

 ಲೇಬಲ್ ವಿರೀಧಾಭಾಸ್ಗಳನುಾ  ಉಂಟಮಾಡುರ್ ಕಾಯಿದೆಯ ಯಾವುದೇ 

ಉಲೆಾ ೀಖ್ರ್ನುಾ  ಹಂದರಬಾರದು 

 "ವೈದ್ಯ ಕ್ಕೀಯ ವೃತಿು ಯಿಂದ್ ಶಫ್ಯರಸು ಮಾಡಲಾದ್" ಪದ್ಗಳನುಾ  ಬಳಸ್ದರುರ್ 

ಲೇಬಲ್್ಗಳು 

 ಔಷ್ಧಿೀಯ (ತ್ಡೆಗಟ್ ರ್, ಉಪಶ್ಮನಕಾರಿ ಅಥವಾ ಗುಣಪಡಿಸುರ್) ಪರಿಣಾಮಗಳ 

ಬಗೆಗ  ಯಾವುದೇ ಹಕಿ ಗಳನುಾ  ಮಾಡಲಾಗುವುದಲಾ . 

 ಲೇಬಲ್್ಗಳು ಸುಳುಳ  ಅಥವಾ ತ್ಪ್ಪಪ ದಾರಿಗೆಳೆಯುರ್ ಹೇಳಿಕೆಗಳನುಾ  ಹಂದರಬಾರದು
 

 

4.3.2 ಎಫ್ಎಸ್ಎಸ್ಎಐ ಲೇಬಲ್ಲಂಗ್ ಅಗತ್ಾ ತೆಗಳು 
 

 ಹೆಸ್ರು, ವಾಯ ಪ್ಲರದ್ ಹೆಸ್ರು ಅಥವಾ ವಿರ್ರಣೆ

 ತೂಕ್ ಅಥವಾ ಪರಿಮಾಣದ್ ಮೂಲಕ್ ಅವುಗಳ ಸಂಯೀರ್ನೆಯ ಅರ್ರೀಹಣ 

ಕ್ರ ಮದ್ಲಾ  ಉತ್ಪ ನಾ ದ್ಲಾ  ಬಳಸಿದ್ ಪದಾಥವಗಳ ಹೆಸ್ರು.  

 ತ್ಯಾರಕ್ರು/ಪ್ಲಯ ಕ್ರ್, ಆಮದುದಾರರ ಹೆಸ್ರು ಮತ್ತು  ಸಂಪೂಣವ ವಿಳಾಸ್, ಆಮದು 

ಮಾಡಿದ್ ಆಹಾರದ್ ಮೂಲದ್ ದೇಶ್ (ಆಹಾರ ಲೇಖ್ನರ್ನುಾ  ಭಾರತ್ದ್ ಹರಗೆ 

ತ್ಯಾರಿಸಿದ್ದ ರೆ, ಆದ್ರೆ ಭಾರತ್ದ್ಲಾ  ಪ್ಲಯ ಕ್ ಮಾಡಿದ್ದ ರೆ) 

 ಪ್ರಷ್್ಟ ಕಾಂಶ್ದ್ ಮಾಹತಿ 

 ಆಹಾರ ಸೇಪವಡೆಗಳು, ಬಣು ಗಳು ಮತ್ತು  ಸುವಾಸ್ನೆಗಳಿಗೆ ಸಂಬಂಧಿಸಿದ್ ಮಾಹತಿ 

 ಬಳಕೆಗೆ ಸೂಚನೆಗಳು 

 ವೆಜ ಅಥವಾ ರ್ನನ ವೆಜ ಚಿಹೆಾ  

 ನಿರ್ವ ಳ ತೂಕ್, ಸಂಖೆಯ  ಅಥವಾ ವಿಷ್ಯಗಳ ಪರಿಮಾಣ 

 ವಿಶಷ್್  ಬಾಯ ಚ್, ಬಹಳಷ್್ಟ  ಅಥವಾ ಕೊೀಡ ಸಂಖೆಯ  
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ಅಧ್ಯಾ ಯ 5 
 

ಸ್ಮಾರೋಪ 
 

ನ್ಸಯ ಟ್ರ ಸುಯ ಟಿಕ್ಲ್ಸ ್ನಂತೆ ಮಸ್ನಲೆಗಳಿಗೆ ವಿಶಾವ ದ್ಯ ಂತ್ ಬೇಡಿಕೆ ಹೆಚಿ್ಚ ತಿು ರುರ್ 

ಪರ ವೃತಿು ಯನುಾ  ತ್ೀರಿಸುತಿು ದೆ. ಸಂಸಿ್ ರಿಸಿದ್ ಉತ್ಪ ನಾ ಗಳಾದ್ ಏಲಕಿ್ಕಯು ಆಹಾರ 

ಸಂಬಂಧಿತ್ ಸ್ಣು  ಮತ್ತು  ಮಧಯ ಮ ಪರ ಮಾಣದ್ ಕೃಷ್ಟ ಕೈಗಾರಿಕೆಗಳ ಅಭಿವೃದಧ ಯ 

ಅಡಿಯಲಾ  ಮತ್ು ಷ್್ಟ  ಸುಧಾರಣೆ ಮತ್ತು  ಅನೆವ ೀಷ್ಣೆಗೆ ಉತ್ು ಮ ಭ್ರರ್ಸ್ಥಯನುಾ  

ನಿೀಡುತ್ು ದೆ. ಏಲಕಿ್ಕ  ಕೃಷ್ಟ ಮತ್ತು  ಅದ್ರ ಮೌಲಯ ರ್ಧವನೆಯು ರೈತ್ರಿಗೆ ಅತ್ತಯ ತ್ು ಮ 

ಆದಾಯವಾಗಿದೆ. ದನದಂದ್ ದನಕಿೆ  ವಿವಿಧ ರಿೀತಿಯ ಕಾಯಿಲೆಗಳು ಹುಟ್ಿಕೊಳುಳ ತಿು ವೆ, 

ಈ ಸ್ನಂಕಾರ ಮಿಕ್ ಪರಿಸೆಿ ತಿಯನುಾ  ರ್ಯಿಸ್ಲು ರ್ನವು ಆಹಾರದ್ ಆರೀಗಯ ಕ್ರ 

ಅಂಶ್ಗಳತ್ು  ಗಮನ ಹರಿಸ್ಬೇಕ. ಈ ಮಸ್ನಲೆಗಳು ನೈಸ್ಗಿವಕ್ ಔಷ್ಧಿೀಯ ಘಟ್ಕ್ಗಳಿಂದ್ 

ಆಹಾರರ್ನುಾ  ಸುಧಾರಿಸ್ಲು ಅತ್ತಯ ತ್ು ಮವಾದ್ ಆಯಿೆಯನುಾ  ನಿೀಡುತ್ು ವೆ. 
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ಉಲಿ್ೋಖಗಳು 
 

 ಆಹಾರ ಸುರಕ್ಷತೆ ಮತ್ತು  ಗುಣಮಟ್್ ಗಳು (ಆಹಾರ ಉತ್ಪ ನಾ  ಗುಣಮಟ್್ ಗಳು ಮತ್ತು  

ಆಹಾರ ಸೇಪವಡೆಗಳು) ನಿಯಂತ್ರ ಣ, 2011 – https://fssai.gov.in/dam/jcr:99067191-

c774-4c81-b9c8-708b9e72b770/Food_Additives_Regulations.pdf 
 

 http://agritech.tnau.ac.in/horticulture/horti_spice%20crops_cardamom.html 
 

 http://simplymelange.com/cardamom/

 http://www.planetayurveda.com/library/ella-cardamom-elettaria-cardamomum

https://fssai.gov.in/dam/jcr:99067191-c774-4c81-b9c8-708b9e72b770/Food_Additives_Regulations.pdf
https://fssai.gov.in/dam/jcr:99067191-c774-4c81-b9c8-708b9e72b770/Food_Additives_Regulations.pdf
https://fssai.gov.in/dam/jcr:99067191-c774-4c81-b9c8-708b9e72b770/Food_Additives_Regulations.pdf
http://agritech.tnau.ac.in/horticulture/horti_spice%20crops_cardamom.html

