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ಅಧ್ಯಾ ಯ -1 

ಪರಿಚಯ 

1.1 ಬೆಲ್ಲ ದ್ ಇತಿಹಾಸ (GUR) 

ಭ್ಯರತ್ ಮತ್ತು  ಚಿೀನ್ಯ ಕ್ಬ್ಬು  ಬೆಳೆದ್ ಮತ್ತು  ಸ್ಕ್ಕ ರೆಯನುಾ  ತ್ಯಾರಿಸ್ಟದ್ ಮೊದ್ಲ 

ದೇಶಗಳೆಂದು ಸ್ಟಹಿತ್ಾ ವು ಸೂಚಿಸುತ್ು ದೆ. ಕ್ರರ ಸ್ು ಪೂರ್ವ 286 ರಲಾ , ಚಂದ್ರ ಗುಪು  ಮೌಯವ 

ಚಾಣಕ್ನಯನ ಬ್ಬದ್ಧಧ ವಂತ್ ಮಂತಿರ  ಚಾಣಕ್ಾ  ತ್ನಾ  ಪುಸ್ು ಕ್ ಚಾಣಕ್ಾ ನಿೀತಿಯಲಾ  ದೇಹ ಮತ್ತು  

ಆತ್ಮ /ಪರಮಾತ್ಮ ನ ಸಂಬಂಧರ್ನುಾ  ವಿರ್ರಿಸ್ಲು ಕ್ಬು ನ ಹೀಲಕೆಯನುಾ  ನಿೀಡುತಾು ನೆ. 

ಹೂವುಗಳಲಾ  ಸುಗಂಧ, ತಿಲಗಳಲಾ  ಎಣೆೆ , ಕ್ಟಿ ಗೆಯಲಾ  ಬೆಂಕ್ರ ಮತ್ತು  ಹಾಲನಲಾ  ತ್ತಪಾ  

ಮತ್ತು  ಕ್ಬು ನ ರಸ್ದ್ಲಾ  ಗುರ್ (ಬೆಲಾ ) ಇರುವಂತೆ ನಮಮ  ದೇಹದ್ಲಾ  ‘ಆತ್ಮ ’ ಮತ್ತು  

‘ಪರಮಾತ್ಮ ’ ನೆಲೆಸ್ಟದೆ.. 

100-200AD ಅರ್ಧಿಯಲಾ  ಚರಕ್ ಸಂಹಿತೆ ಕ್ನಿಷಠ  5 ಸ್ಕ್ಕ ರೆ ಉತ್ಾ ನಾ ಗಳನುಾ  ಉಲೆಾ ೀಖಿಸುತ್ು ದೆ- 

ಫಣತ್, ಗುಡ, ಮತ್್ ಾ ಂದ್ಧ, ಖಂಡ ಮತ್ತು  ಸ್ಕ್ನವರ. ಚರಕ್ನ ನಂತ್ರ ಶುಶುರ ತ್ನು ಜನಿಸ್ಟದ್ನು 

ಮತ್ತು  ಅರ್ನು ಶುಶುರ ತ್ ಸಂಹಿತೆಯನುಾ  ಬರೆದ್ನು, ಅದ್ರಲಾ  ಗುರುರ್ನುಾ  ನ್ಯವು ಸ್ಟಕ್ಷಿ್ಟ  

ಉಲೆಾ ೀಖಿಸುತೆು ೀವೆ. ಗುರ್ ಅನೇಕ್ ಹಳೆಯ ಆಯುರ್ವವದ್ ಸ್ಟಹಿತ್ಾ ದ್ಲಾ  ಉಲೆಾ ೀಖರ್ನುಾ  

ಕಂಡುಕ್ಳುು ತಾು ನೆ. ನಂತ್ರದ್ಲಾ  ಇದು ಅಸಂಖ್ಯಾ ತ್ ಔಷಧಿೀಯ ಗುಣಗಳನುಾ  ಹಂದ್ಧರುರ್ 

ಪೌಷಿಿ ಕ್ನಂಶದ್ ಶರ ೀಮಂತ್ ರ್ಸುು ವೆಂದು ಪರಿಗಣಸ್ಲಾಗಿದೆ. ಗುರ್ ಅನುಾ  ರಸ್ಟಯನ ಎಂದು 

ಕ್ರೆಯಲಾಗುತ್ು ದೆ, ಅಂದ್ರೆ, ಇದು ಜಿೀವಿತಾರ್ಧಿಯನುಾ  ವಿಸ್ು ರಿಸುತ್ು ದೆ, ದೇಹರ್ನುಾ  ರೀಗ 

ಮುಕ್ು ವಾಗಿಡುತ್ು ದೆ ಮತ್ತು  ಯೌರ್ನರ್ನುಾ  ಕ್ನಪ್ಲಡುತ್ು ದೆ - ಯೌರ್ನದ್ ಅರಳುವಿಕೆ. ಭ್ಯರ್ 

ಪರ ಕ್ನಶ್, ಆಯುರ್ವವದ್ ಔಷಧದ್ ಬಗೆೆ  ಪರ ತಿಪ್ಲದ್ಧಸುರ್ ಮತ್ು ಂದು ಪುಸ್ು ಕ್ವು 

ಶುಂಠಿಯಂದ್ಧಗೆ ಗುರ್ ಅನುಾ  ಬಳಸುವುದ್ರಿಂದ್ ಕೆಮುಮ  ಶಮನವಾಗುತ್ು ದೆ, ಹಾರ್ವ ಜೊತೆ 

ಪಿತ್ು ರ್ನುಾ  ನಿವಾರಿಸುತ್ು ದೆ ಮತ್ತು  ಸೀಂತ್ (ಒಣಗಿದ್ ಶುಂಠಿ) ಜೊತೆಗೆ ವಾತ್ ಅಂಶದ್ಧಂದ್ 

ಉಂಟಾಗುರ್ ಎಲಾಾ  ಕ್ನಯಿಲೆಗಳಲಾ  ಪರ ಯೀಜನಕ್ನರಿಯಾಗಿದೆ.  

ಶುಶುರ ತ್ ಸಂಹಿತೆಯ ಪರ ಕ್ನರ, ಶುದ್ಧ  ಗುರ್ ವಾತ್ರ್ನುಾ  ನಿವಾರಿಸುತ್ು ದೆ ಮತ್ತು  ಪಿತ್ು ವು 

ರಕ್ು ರ್ನುಾ  ಶುದ್ಧಧ ೀಕ್ರಿಸುತ್ು ದೆ. ಮಗುವಿನ ಜನನದ್ ನಂತ್ರ ಹಾಲುಣಸುರ್ ತಾಯಿಗೆ 

ನಿೀಡ್ಲದಾಗ ಓಲ್್  ಗುರ್ ವಿಶೇಷವಾಗಿ ಪರ ಯೀಜನಕ್ನರಿಯಾಗಿದೆ.  
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ಕ್ರರ .ಶ 647 ರಲಾ  ಚಿೀನಿೀ ಚಕ್ರ ರ್ತಿವ ತೈ ತ್್ತ ಂಗ್ ಸ್ಕ್ಕ ರೆ ತ್ಯಾರಿಕೆಯ ಕ್ಲೆಯನುಾ  ಕ್ಲಯಲು 

ಮಗಧಕೆಕ  (ಭ್ಯರತ್) ಮಿಷನ್ ಕ್ಳುಹಿಸ್ಟದ್ನು. ಬಹುಶಃ ಇದು ಮೊದ್ಲ ನಿದ್ಶವನವಾಗಿದೆ, 

ದಾಖಲೆಯಲಾ , ವಿದೇಶ ದೇಶದ್ಲಾ  ಉತಾಾ ದ್ನ್ಯ ಪರ ಕ್ರರ ಯೆಯನುಾ  ತ್ನಿಖೆ ಮಾಡುರ್ ತಾಂತಿರ ಕ್ 

ಆಯೀಗ. 

ಭ್ಯರತ್ದ್ಲಾ  36% ಜನಸಂಖೆಾ ಯು ಬಡತ್ನ ರೇಖೆಗಿಂತ್ ಕೆಳಗಿದೆ. ಬಹುಪ್ಲಲು ಧಾನಾ ಗಳು 

ಮತ್ತು  ಬೇಳೆಕ್ನಳುಗಳ ತ್ಲಾವಾರು ಲಭ್ಾ ತೆಯು ದ್ಧನಕೆಕ  468 ಗಾರ ಂ ಆಗಿದುು  ಅದು ಅಗತ್ಾ ಕ್ರಕ ಂತ್ 

ಕ್ಡ್ಲಮೆಯಾಗಿದೆ. 3 ರ್ಷವದೊಳಗಿನ 43% ಮಕ್ಕ ಳು ಮತ್ತು  18 - 45 ರ್ಷವ ರ್ಯಸ್್ಟ ನ 51.8% 

ವಿವಾಹಿತ್ ಮಹಿಳೆಯರು ರಕ್ು ಹಿೀನತೆಯಿಂದ್ ಬಳಲುತಿು ದಾು ರೆ. ಶಕ್ರು ಯುತ್ ಆಹಾರದ್ 

ಅಗತ್ಾ ವಿದೆ. ಆಹಾರ ಉತ್ಾ ನಾ ದ್ ಮಾಧುಯವವು ಗಾರ ಹಕ್ರ ಸ್ಟವ ೀಕ್ನರಾಹವತೆಯ ವಿಷಯದ್ಲಾ  

ಮೊದ್ಲನೆಯ ಆಸ್ಟು ಯಾಗಿದೆ ಸುವಾಸ್ನೆ. ಮಾಧುಯವವು ಆಹಾರದ್ ರುಚಿಯನುಾ  

ಹೆಚಿಿ ಸುತ್ು ದೆ. ಬೆಲಾ ವು ಪರಿಸ್ರ ಸೆಾ ೀಹಿ ಪೌಷಿಿ ಕ್ನಂಶದ್ ಸ್ಟಹಿಕ್ನರಕ್ವಾಗಿದೆ. ಸ್ಕ್ಕ ರೆಗೆ 

ಹೀಲಸ್ಟದ್ರೆ ಬೆಲಾ ವು ಉತ್ು ಮವಾದ್ ಔಷಧಿೀಯ ಮತ್ತು  ಪೌಷಿಿ ಕ್ನಂಶದ್ ಮೌಲಾ ರ್ನುಾ  

ಹಂದ್ಧದೆ. ಇದು ಕ್ಬು ನ ರಸ್ದ್ಲಾ  ಕಂಡುಬರುರ್ ಖನಿಜಗಳು ಮತ್ತು  ಜಿೀರ್ಸ್ತ್ವ ಗಳನುಾ  

ಸಂರಕಿ್ರಸುತ್ು ದೆ, ಅಂದ್ರೆ, ಕ್ನಾ ಲ್ಯಂ, ಕ್ಬು ಣ, ಪ್ರಟಾಾ ಸ್ಟಯಮ್, ತಾಮರ , ಸ್ತ್ತ, ರಂಜಕ್ 

ಮತ್ತು  ಮೆಗಿಾ ೀಸ್ಟಯಮ್. ಬೆಲಾ ದ್ ಸೇರ್ನೆಯು ರಕ್ು ರ್ನುಾ  ಶುದ್ಧಧ ೀಕ್ರಿಸುತ್ು ದೆ, 

ಜಿೀಣವಕ್ರರ ಯೆಯನುಾ  ಸುಧಾರಿಸುತ್ು ದೆ ಮತ್ತು  ಶ್ವವ ಸ್ಕ್ೀಶಗಳು, ಮೂಳೆಗಳು ಮತ್ತು  

ನರಮಂಡಲರ್ನುಾ  ಬಲಪಡ್ಲಸುತ್ು ದೆ ಎಂದು ಆಯುರ್ವವದ್ ಔಷಧವು ಪರ ತಿಪ್ಲದ್ಧಸುತ್ು ದೆ. 

ಕ್ಡ್ಲಮೆ ಗೆಾ ೈಸೆಮಿಕ್ ಸೂಚಾ ಂಕ್ ಮತ್ತು  ಸುಕ್ರ ೀಸ್ ಸ್ರಪಳಿಯು ಬೆಲಾ ರ್ನುಾ  ನಿಧಾನವಾಗಿ 

ಗ್ಲಾ ಕ್ೀಸ್ ಬಡುಗಡೆ ಮಾಡುರ್ ಸ್ಟಹಿಕ್ನರಕ್ರ್ನ್ಯಾ ಗಿ ಮಾಡುತ್ು ದೆ. ಆದ್ು ರಿಂದ್, ಮಾಧಾ ಮ 

ಪರ ಚಾರ, ಪರ ಚಾರ ಮತ್ತು  ಜಾಹಿೀರಾತ್ತಗಳ ಮೂಲಕ್ ಬೆಲಾ ದ್ ಸೇರ್ನೆಯ ಪರ ಯೀಜನಗಳ 

ಬಗೆೆ  ಜನರಲಾ  ಜಾಗೃತಿ ಮೂಡ್ಲಸ್ಬೇಕ.. 
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ಬೆಲಾ ವು ಭ್ಯರತ್ದ್ಲಾ ನ ಅಸಂಘಟತ್ ರ್ಲಯದ್ ಅತಿದೊಡ್  ಮತ್ತು  ಪುರಾತ್ನ ಗುಡ್ಲ 

ಕೈಗಾರಿಕೆಗಳಲಾ  ಒಂದಾಗಿದೆ. ಬೆಲಾ  ತ್ಯಾರಿಸುರ್ ಸ್ಸ್ಾ ಗಳು ಸ್ಟಮಾನಾ ವಾಗಿ ಗಾತ್ರ ದ್ಲಾ  

ಚಿಕ್ಕ ದಾಗಿದೆ ಮತ್ತು  ಸ್ಸ್ಾ ಗಳ ಯಂತ್ರ ೀಪಕ್ರಣಗಳನುಾ  ಸೆ್ ಳಿೀಯ ಕಶಲಕ್ಮಿವಗಳು 

ಅಥವಾ ಇಂಜಿನಿಯರಿಂಗ್ ಕ್ನಯಾವಗಾರಗಳಿಂದ್ ತ್ಯಾರಿಸುತಾು ರೆ. ವಿಕೇಂದ್ಧರ ೀಕೃತ್ 

ಮತ್ತು  ಅಸಂಘಟತ್ವಾಗಿದ್ು ರೂ, ಬೆಲಾ ದ್ ಉದ್ಾ ಮವು ಹೆಚಿ್ಚ  ಅಭಿವೃದ್ಧಧ  ಹಂದ್ಧಲ್ಲ. 

ಮತ್ತು  ಗುಣಮಟಿ  ಮತ್ತು  ನೈಮವಲಾ ದ್ ಕ್ರತೆಯಿರುರ್ ಸ್ಟಂಪರ ದಾಯಿಕ್ 

ವಿಧಾನಗಳನುಾ  ಅಳರ್ಡ್ಲಸ್ಟಕ್ಂಡು ಉತ್ಾ ನಾ ರ್ನುಾ  ಇನ್ಯಾ  ಉತಾಾ ದ್ಧಸ್ಲಾಗುತಿು ದೆ. 

ಅಖಿಲ ಭ್ಯರತ್ ಸಂಯೀಜಿತ್ ಸಂಶೀಧನ್ಯ ಯೀಜನೆ (AICRP) ನಂತ್ರದ್ 

ಇಂಜಿನಿಯರಿಂಗ್ ಮತ್ತು  ತಂತ್ರ ಜಾಾ ನ (PHET), ICAR-ಭ್ಯರತಿೀಯ ಕ್ಬ್ಬು  ಸಂಶೀಧನ್ಯ 

ಸಂಸೆೆ  (IISR) ಕೇಂದ್ರ ವು ಆಧುನಿಕ್ ಬೆಲಾ ದ್ ಘಟಕ್ವಾಗಿದುು , ಹೆಚಿ್ಚ  ಪರಿಣಾಮಕ್ನರಿ, 

ಸ್ಟಂದ್ರ ವಾದ್, ನೈಮವಲಾ ದ್ ಮಾದ್ರಿಯ ಮೂರು ಪ್ಲನ್ ಬೆಲಾ  ಘಟಕ್ರ್ನುಾ  

ಅಭಿವೃದ್ಧಧ ಪಡ್ಲಸ್ಟದೆ. ಮತ್ತು  ವೆಚಿ  ಪರಿಣಾಮಕ್ನರಿ ಮತ್ತು  BIS ಮತ್ತು  FSSAI 

ಮಾನದಂಡಗಳಿಗೆ ದೃಢೀಕ್ರಿಸುರ್ ಮೌಲಾ ರ್ಧಿವತ್ ಬೆಲಾ ರ್ನುಾ  ಉತಾಾ ದ್ಧಸ್ಲು 

ಬಳಸ್ಬಹುದು. ಘಟಕ್ದ್ ಸ್ಟಮಥಾ ವವು ದ್ಧನಕೆಕ  10 ಕ್ರವ ಂಟಾಲ್ ಬೆಲಾ ದ್ರ್ರೆಗೆ 

ಅಳೆಯಬಹುದು. ಬೆಲಾ ರ್ನುಾ  ಹಲವು ಆಕ್ನರಗಳಲಾ  ಅಚಿ್ಚ  ಮಾಡ್ಲ ಪ್ಲಾ ಕೇಜಿಂಗ್ 

ಮಾಡ್ಲದ್ ನಂತ್ರ ಕ್ನಿಷಠ  ರೂ.ಗೆ ಮಾರಾಟ ಮಾಡಲಾಗುತಿು ದೆ. 60/ಕೆಜಿ..  .  

ಐಐಎಸ್ಆರ್ ಮಾದ್ರಿಯಲಾ  ಬೆಲಾ  ತ್ಯಾರಿಸುರ್ ಘಟಕ್ಗಳನುಾ  ಸೆ್ಟಪಿಸುರ್ ಮೂಲಕ್ 

ಗುಣಮಟಿ ದ್ ಬೆಲಾ ದ್ ಉತಾಾ ದ್ನೆಯನುಾ  ಖಚಿತ್ಪಡ್ಲಸ್ಟಕ್ಳು ಬಹುದು. ಹಿೀಗೆ 

ತ್ಯಾರಿಸ್ಟದ್ ಗುಣಮಟಿ ದ್ ಬೆಲಾ ವು ದೇಶೀಯ ಮಾರುಕ್ಟಿೆಯಲಾ  ಮಾತ್ರ ರ್ಲಾ ದೆ 
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ಒಂದೆರಡು ನೆರೆಯ ದೇಶಗಳಲಾಯೂ ತ್ನಾ  ದಾರಿಯನುಾ  ಕಂಡುಕ್ಳು ಬಹುದು. 

ನಗರವಾಸ್ಟಗಳು ಆಗುತಿು ದಾು ರಂತೆ ಹೆಚಿ್ಚ  ಆರೀಗಾ  ಪರ ಜ್ಞಾ ಯು ಗುಣಮಟಿ  ಮತ್ತು  

ಆರೀಗಾ ಕ್ರ ಬೆಲಾ ದ್ ಬೇಡ್ಲಕೆಯು ಮುಂಬರುರ್ ಸ್ಮಯದ್ಲಾ  ಹೆಚಿ್ಚ  ಇರುತ್ು ದೆ. 

 

1.2  ಬೆಲ್ಲ ದ್ ಸಂಸಾ ರೆ 

ಕಬಿ್ಬ ನ ಆಯ್ಕಾ  

ಹೆಚಿಿ ನ ಸುಕ್ರ ೀಸ್ ಅಂಶ, ಹೆಚಿಿ ನ ಶುದ್ಧ ತೆ ಮತ್ತು  ಕ್ಡ್ಲಮೆ ಕ್ಲಾಯ್್ಡಗಳನುಾ  ಹಂದ್ಧರುರ್ 

ಉತ್ು ಮ ಗುಣಮಟಿ ದ್ ಬಲತ್ ಕ್ಬು ನ ಆಯೆಕಯು ಗುಣಮಟಿ ದ್ ಬೆಲಾ ರ್ನುಾ  ತ್ಯಾರಿಸ್ಲು 

ಪರ ಮುಖ ಮೊದ್ಲ ಹೆಜೆ್ಞಯಾಗಿದೆ.. 

ಕಬಿ್ಬ ನ ಕೊಯ್ಲಲ  ಮತ್ತತ  ಶುಚಿಗೊಳಿಸುವಿಕ್  

21% ಕ್ರಕ ಂತ್ ಹೆಚಿ್ಚ  ಬರ ಕ್್  ಹಂದ್ಧರುರ್ ಕ್ಬು ನುಾ  ನೆಲದ್ ಹತಿು ರ ಕ್ಯುಾ  ಮಾಡಬೇಕ 

ಮತ್ತು  ಒಣ ಎಲೆಗಳು, ಕ್ಸ್, ಹಸ್ಟರು ಮೇಲಾಾ ಗಗಳು, ಬೇರುಗಳು ಮತ್ತು  ಮಣೆ ನ 

ಹೆಪುಾ ಗಟಿ್ಟ ವಿಕೆಯನುಾ  ಸ್ವ ಚಛ ಗೊಳಿಸ್ಬೇಕ. ಮೇಲನ ಭ್ಯಗದೊಂದ್ಧಗೆ 2-3 ಅಪಕ್ವ ವಾದ್ 

ಇಂಟನೀವಡ್ಗಳನುಾ  ತೆಗೆದುಹಾಕ್ರ. ಕ್ಬು ಗೆ ಅಂಟಕ್ಂಡ್ಲರುರ್ ಮಣೆ ನುಾ  ತೆಗೆಯಬೇಕ. 

ಸ್ವ ಚಛ ಗೊಳಿಸ್ಟದ್ ಕ್ಬು ನುಾ  ತ್ಕ್ಷಣರ್ವ ಕ್ರ ಷಿಂಗ್ ಯಾಡೆೆವ ಸ್ಟಗಿಸ್ಬೇಕ ಮತ್ತು  ಕ್ಟಾವು 

ಮಾಡ್ಲದ್ 24 ಗಂಟೆಗಳಲಾ  ಪುಡ್ಲಮಾಡಬೇಕ. ಪುಡ್ಲಮಾಡುರ್ಲಾ  ವಿಳಂಬವು ವಿಲ್ೀಮ 

ನಷಿ ಕೆಕ  ಕ್ನರಣವಾಗಬಹುದು. 



 

                                                                                                 PM FME- ಬೆಲಾ ದ್ ಸಂಸ್ಕ ರಣೆ 

9 

 

ರಸದ್ ಹೊರತೆಗೆಯ್ಲವಿಕ್ 

ಕ್ಬು ನುಾ  ಪುಡ್ಲಮಾಡಲು, 60 ರಿಂದ್ 70% ರಸ್ರ್ನುಾ  ಹರತೆಗೆಯುರ್ ಸ್ಮತ್ಲ ವಿದುಾ ತ್ 

ಕ್ರ ಷರ್ ಅನುಾ  ಬಳಸ್ಲಾಯಿತ್ತ. ಲಂಬವಾದ್ ರೀಲರ್ ಕ್ರರ ಷರ್ಗೆ ಹೀಲಸ್ಟದ್ರೆ 

ಅಡ್ಲಾಗಿರುರ್ ರೀಲರ್ ಕ್ರ ಷರ್ಗಳು 2-4% ಹೆಚಿ್ಚ  ರಸ್ರ್ನುಾ  ನಿೀಡುತ್ು ವೆ. ಈ 

ಪರ ಕ್ರರ ಯೆಯಲಾ  ಎರಡು ಉತ್ಾ ನಾ ಗಳನುಾ  ಮುಖಾ  ಉತ್ಾ ನಾ ವಾಗಿ ಕ್ಬು ನ ರಸ್ರ್ನುಾ  ಮುಖಾ  

ಉತ್ಾ ನಾ ವಾಗಿ ಪಡೆಯಲಾಗುತ್ು ದೆ. ಕ್ಬು ನ ರಸ್ದ್ ಕ್ರಗುರ್ ಘನರ್ಸುು ಗಳ ಹರತೆಗೆಯುವಿಕೆ 

ಮತ್ತು  ಸ್ಟಂದ್ರ ತೆಯ ಮಟಿ ವು ನೇರವಾಗಿ ಉತಾಾ ದ್ಕ್ತೆಯ ಮೇಲೆ ಪರಿಣಾಮ ಬೀರುತ್ು ದೆ. 

ಹರತೆಗೆಯುವಿಕೆಯ ಶೇಕ್ಡಾವಾರು (ರಸ್ದ್ ತೂಕ್*100/ಕ್ಬು ನ ತೂಕ್) ಕ್ರ ಷರ್ನ 

ಕ್ನಯಾವಚರಣೆಯ ಪರಿಸೆ್ಟ ತಿಗಳ ಮೇಲೆ ಅರ್ಲಂಬತ್ವಾಗಿದೆ, ಇದು ಕ್ಬು ನ ರಸ್ದ್ 

ಗುಣಮಟಿ  ಮತ್ತು  ಪರ ಮಾಣದ್ ಮೇಲೆ ಗಮನ್ಯಹವ ಪರಿಣಾಮ ಬೀರುತ್ು ದೆ. ರಸ್ದ್ 

ಹರತೆಗೆಯುವಿಕೆಯ ಮೇಲೆ ಪರಿಣಾಮ ಬೀರುರ್ ಅಂಶವೆಂದ್ರೆ ರೀಲರ್ಗಳ ನಡುವಿನ 

ಅಂತ್ರ (6 ಮಿಮಿೀ, ಪುಡ್ಲಮಾಡುವುದು - 1mm ಹರತೆಗೆಯುವಿಕೆ), ರೀಲರುಗಳ ಗಾತ್ರ  

ಮತ್ತು  ರ್ವಗ, ರೀಲರುಗಳ ದೃಷಿಿ ಕ್ೀನ, ರೀಲರುಗಳ ಮೇಲನ ಚಡ್ಲಗಳು (ಹಿಡ್ಲತ್, 

ತ್ಯಾರಿಕೆ ಮತ್ತು  ರಸ್ದ್ ಒಳಚರಂಡ್ಲ) ಮತ್ತು  ಬೇರಿಂಗ್ ಮತ್ತು  ಪ್ರದೆಗಳು. 

ಸೆಟಿಲ ಿಂಗ್ ಟ್ಾ ಿಂಕ್ 

ನಂತ್ರ ರಸ್ರ್ನುಾ  ಭೂಗತ್ PVC ಪೈಪ್ಲೈನ್ ಮೂಲಕ್ ದ್ಪಾ  ಪದ್ರದ್ ಬಟಿೆಯಿಂದ್ 

ಮುಚಿಿ ದ್ ಜ್ಯಾ ಸ್ ಸೆಟಾ ಂಗ್ ಟಾಾ ಂಕ್ಗೆ ಸಂಗರ ಹಿಸ್ಲಾಗುತ್ು ದೆ, ಅಲಾ  ಸ್ಣೆ  ಕ್ಣಗಳ 

ಕ್ಲಮ ಶಗಳನುಾ  ರಸ್ದ್ಧಂದ್ ಫಿಲಿ ರ್ ಮಾಡಲಾಗುತ್ು ದೆ. ರಸ್ವು ಒಂದು ಗಂಟೆಯ ಕ್ನಲ 

ತ್ಟಿಯಲಾ  ಉಳಿಯಲು ಅನುಮತಿಸ್ಲಾಗಿದೆ, ಇದ್ರಿಂದಾಗಿ ಗುರುತಾವ ಕ್ಷವಣೆಯಿಂದ್ 

ಭ್ಯರಿೀ ಕ್ಲಮ ಶಗಳು ನೆಲೆಗೊಳುು ತ್ು ವೆ ಮತ್ತು  ಶುದ್ಧ  ರಸ್ರ್ನುಾ  ಕಲುಮೆಯ ಮೇಲೆ 

ಇರಿಸ್ಲಾಗಿರುರ್ ವಿಶೇಷವಾಗಿ ವಿನ್ಯಾ ಸ್ಗೊಳಿಸ್ಲಾದ್ ತೆರೆದ್ ಹರಿವಾಣಗಳಿಗೆ ಪಂಪ್ 

ಮಾಡಲಾಗುತ್ು ದೆ.  

ಜ್ಯಾ ಸ್ ಶೋಧನೆ 

ಕ್ರ ಷರ್ನಿಂದ್ ಹರಬರುರ್ ರಸ್ವು ಅಯಾನುಗಳು, ಕ್ಲಾಯ್್ಡ  ಮತ್ತು  ಮಣೆ ನ ಕ್ಳೆ, 

ತಾಾ ಜಾ  ತಿರುಳು ಮತ್ತು  ಮೇಣದಂತ್ಹ ಕೆಲವು ಕ್ಲಮ ಶಗಳನುಾ  ಹಂದ್ಧರುತ್ು ದೆ. ಕ್ಲಾಯ್್ಡ  

ಮಣೆ್ಣ , ಮೇಣ, ಕ್ಬ್ಬು ಗಳು, ಪ್ರರ ೀಟೀನೆಳು, ಜಿೀರ್ಸ್ತ್ವ ಗಳು, ಅಂಟ್ಟಗಳು, ಪ್ಂಟೈನ್, 

ಟಾಾ ನಿನಿನ್ ಮತ್ತು  ಬಣೆ  ರ್ಸುು ಗಳಿಂದ್ ಮಾಡಲಾ ಟಿ ದೆ. ಇದ್ರ ಶೇಕ್ಡಾವಾರು 
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ಕ್ಡ್ಲಮೆಯಾಗಿದುು  ಅದು 0.05 ರಿಂದ್ 0.3% ರ್ರೆಗೆ ಇರುತ್ು ದೆ. ಅಯಾನಿಕ್ ಮತ್ತು  ಆಣವ ಕ್ 

ಪರ ಸ್ರಣವು ಮೂಲಭೂತ್ವಾಗಿ ಸ್ಕ್ಕ ರೆಗಳು ಮತ್ತು  ಖನಿಜಗಳ ಘಟಕ್ಗಳಿಗೆ 

ಅನುರೂಪವಾಗಿದೆ. ಆದ್ು ರಿಂದ್ ಕ್ರಗುರ್ ಘನರ್ಸುು ಗಳು ಮತ್ತು  ಕ್ಲಮ ಶಗಳಿಂದ್ ಮುಕ್ು ವಾದ್ 

ಬೆಲಾ ರ್ನುಾ  ಪಡೆಯಲು ರಸ್ರ್ನುಾ  ಶೀಧಿಸುವುದು ಅತ್ಾ ಗತ್ಾ . ತೆಗೆದ್ ರಸ್ರ್ನುಾ  ಮೂರು 

ಲೇಯಡ್ವ ತಂತಿ ಜಾಲರಿ ಅಥವಾ ದ್ಪಾ  ಬಟಿೆಯಿಂದ್ ಫಿಲಿ ರ್ ಮಾಡಲಾಗುತ್ು ದೆ, ಕ್ಸ್ದ್ 

ತ್ತಂಡುಗಳು, ಬಗ್್  ತ್ತಂಡುಗಳು ಮತ್ತು  ಬೇರುಗಳು ಮುಂತಾದ್ ಕ್ರಗದ್ ಕ್ಲಮ ಶಗಳನುಾ  

ಪರ ತೆಾ ೀಕ್ರಸ್ಲಾಗುತ್ು ದೆ. ನಂತ್ರ ಸ್ಾ ಷಿ  ರಸ್ರ್ನುಾ  ಪಡೆಯಲು ವೈಬ್ರರ  ಅಥವಾ ಯಾಂತಿರ ಕ್ 

ಫಿಲಿ ರ್ಗಳ ಮೂಲಕ್ ರವಾನಿಸ್ಲಾಗುತ್ು ದೆ.. 

ಜ್ಯಾ ಸ್ ಸಪ ಷ್ಟ ೋಕರಣ 

ಸ್ಾ ಷಿಿ ೀಕ್ರಣ ಪರ ಕ್ರರ ಯೆಯು ಈ ಕ್ಲಮ ಶಗಳ ಶೇಖರಣೆಯಿಂದ್ ಅಮಾನತ್ತ, ಕ್ಲ್ಯ್ಲ್ 

ಪದಾಥವಗಳು ಮತ್ತು  ಬಣೆ  ಸಂಯುಕ್ು ಗಳಲಾ ನ ಘನರ್ಸುು ಗಳನುಾ  ತೆಗೆದುಹಾಕತ್ು ದೆ. 

ಪೂರ್ವ-ಶುದ್ಧಧ ೀಕ್ರಣ ಪರ ಕ್ರರ ಯೆಯು ಮುಗಿದ್ ನಂತ್ರ ಕ್ಬು ನ ರಸ್ವು ಕ್ೀಣೆಯ ಉಷೆ್ ಂಶಕೆಕ  

ಹತಿು ರವಿರುರ್ ತಾಪಮಾನದ್ಲಾ  50-55 ° C ರ್ರೆಗೆ ಬಸ್ಟಯಾಗಲು ಮೊದ್ಲ ಕಲುಮೆಗೆ ತ್ನಾ  

ಪರ ಗತಿಯನುಾ  ಮುಂದುರ್ರೆಸುತ್ು ದೆ, ಇದು ಹೆಚಿಿ ನ ಸ್ಟಂದ್ರ ತೆ ಮತ್ತು  ದೊಡ್  ಗಾತ್ರ ದ್ ಕ್ಣಗಳ 

ರಚನೆಗೆ ಅನುವು ಮಾಡ್ಲಕ್ಡುತ್ು ದೆ. ತೆಗೆದುಹಾಕ್ಲು ಸುಲಭ್. ಈ ಹಂತ್ದ್ಲಾ , ಉತಾಾ ದ್ಧಸುರ್ 

ರ್ಸುು ಗಳ ಭ್ಯಗ, ಸ್ಟದ್ಧ ಪಡ್ಲಸ್ಟದ್ ಉತ್ಾ ನಾ ಕೆಕ  ಕ್ಲಮ ಶಗಳನುಾ  ಅವುಗಳ ಗಾತ್ರ ಗಳಿಂದ್ 

ತೆಗೆದುಹಾಕ್ದೆ ಇನ್ಯಾ  ಅಮಾನತ್ತಗೊಳಿಸ್ಲಾಗಿದೆ, ಹರತ್ತ, ಸ್ಾ ಷಿಿ ೀಕ್ರಣ ಏಜ್ಞಂಟ್ ಅನುಾ  

ಸೇರಿಸ್ದ್ ಹರತ್ತ. ಪೂರ್ವ-ಬಸ್ಟಮಾಡ್ಲದ್ ರಸ್ರ್ನುಾ  ಎರಡನೇ ಕಲುಮೆಗೆ ಸ್ರಿಸ್ಲಾಗುತ್ು ದೆ, 

ಅಲಾ  ಕ್ಲಮ ಶಗಳ ಹೆಪುಾ ಗಟಿ್ಟ ವಿಕೆಯನುಾ  ಹೆಚಿಿ ಸ್ಲು ಸ್ಾ ಷಿಿ ೀಕ್ರಣ ಏಜ್ಞಂಟ್ ಅನುಾ  

ಸ್ರಬರಾಜು ಮಾಡಲಾಗುತ್ು ದೆ. ಹೆಪುಾ ಗಟಿ್ಟ ವಿಕೆಯು ಹೆಪುಾ ಗಟಿ್ಟ ವಿಕೆ ಮತ್ತು  ಕ್ಬು ನ ರಸ್ದ್ 

ದಾರ ರ್ಣದ್ ನಡುವಿನ ರಾಸ್ಟಯನಿಕ್ ಮತ್ತು  ಭೌತಿಕ್ ಕ್ರರ ಯೆಯ ಸ್ರಣಯನುಾ  

ಒಳಗೊಂಡ್ಲರುತ್ು ದೆ ಮತ್ತು  ಈ ಕ್ರರ ಯೆಯ ಪರಿಣಾಮವಾಗಿ ಕ್ಣಗಳನುಾ  ಒಟಿ ಗೆ ಇರಿಸುರ್ 

ಶಕ್ರು ಗಳು ಅಸೆ್ಟ ರವಾಗುತ್ು ವೆ. ತಿಳಿ ಹಳದ್ಧ ಬಣೆ ದ್, ಸ್ಫ ಟಕ್ರೀಕ್ರಿಸ್ಟದ್ ಮತ್ತು  ಕ್ಲಮ ಶಗಳಿಲಾ ದ್ 

ಬೆಲಾ ರ್ನುಾ  ತ್ಯಾರಿಸ್ಲು ಪ್ಲಾ ನ್ಗಳಲಾ  ತ್ತಂಬದ್ ರಸ್ದ್ ಸ್ಾ ಷಿಿ ೀಕ್ರಣವು ಬಹಳ 

ಮುಖಾ ವಾಗಿದೆ, ಇದು ಖ್ಯದ್ಾ  ಮತ್ತು  ಶೇಖರಣೆಗೆ ಸೂಕ್ು ವಾಗಿದೆ. ರಸ್ದ್ಲಾ  ಕ್ರಗಿದ್ 

ಕ್ಲಮ ಶಗಳನುಾ  ಗಿಡಮೂಲಕೆ / ಸ್ಸ್ಾ ಕ್ ಸ್ಾ ಷಿಿ ೀಕ್ರಣಗಳ ಸ್ಹಾಯದ್ಧಂದ್ 

ತೆಗೆದುಹಾಕ್ಲಾಗುತ್ು ದೆ. ಫೈಟೊ-ಕ್ನಾ ರಿಫಿಕಂಟ್ಗಳು ಒಸ್ಡುಗಳು ಮತ್ತು  ಲ್ೀಳೆಗಳಲಾ  

ಸ್ಮೃದ್ಧ ವಾಗಿವೆ, ಇದು ಪ್ಲಲಗುಾ ಕರೀನಿಕ್ ಆಮಾ  ಮತ್ತು  ಫ್ಾ ೀಕಾ ಲೆಂಟ್ ಆಗಿ 
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ಕ್ನಯವನಿರ್ವಹಿಸುತ್ು ದೆ. ಈ ಪ್ಲಲಮರ್ಗಳು ತಾಪನದ್ ಮೇಲೆ ವಿಭ್ಜನೆಗೊಳುು ತ್ು ವೆ ಮತ್ತು  

ಆಕ್ಷಿವಸ್ಲು ಹೆಚಿಿ ನ ಸಂಖೆಾ ಯ ಸ್ಕ್ರರ ಯ ಸೈಟ್ಗಳಂದ್ಧಗೆ ಚಾರ್್ಜ್ವ ಕ್ಣಗಳನುಾ  

ರೂಪಿಸುತ್ು ವೆ ಋಣಾತ್ಮ ಕ್ ಆರ್ವಶದ್ ಕ್ಲಮ ಶಗಳು (ಕ್ಲ್ಯ್ಲ್, ಬಣ್ಣ ಮತ್ತು  ಬೂದ್ಧ 

ರೂಪಿಸುರ್ ಕ್ಲಮ ಶಗಳು) ಇವುಗಳಲಾ  ಕೆಲರ್ನುಾ  ಕೆಳಗೆ ಉಲೆಾ ೀಖಿಸ್ಲಾಗಿದೆ.  

 

ಡ್ಲಯೀಲಾ (ದಾಸ್ವಾಳದ್ ಫಿಕ್ಲಾ ಯಸ್) @40-45g/q ರಸ್ವು pH 6.0 ನಲಾ  ಅತ್ಾ ಂತ್ 

ಪರಿಣಾಮಕ್ನರಿ ಸ್ಸ್ಾ ಕ್ ಸ್ಾ ಷಿಿ ೀಕ್ರಣವಾಗಿದೆ ಎಂದು ಕಂಡುಬಂದ್ಧದೆ. ಹೆಪುಾ ಗಟಿ ದ್ 

ಕ್ಲಮ ಶರ್ನುಾ  ಉದ್ು ವಾದ್ ರಂದ್ರ  ಚಮಚದ್ ಸ್ಹಾಯದ್ಧಂದ್ ತೆಗೆದುಹಾಕ್ಲಾಯಿತ್ತ ಮತ್ತು  

ಕ್ಲಮ ಶ-ನೆಲೆಗೊಳುು ರ್ ತ್ಟಿಯಲಾ  ಇರಿಸ್ಲಾಯಿತ್ತ. ನೆಲೆಸ್ಟದ್ ರಸ್ರ್ನುಾ  ಕದ್ಧಯುರ್ 

ರಸ್ದ್ಲಾ  ಬೆರೆಸ್ಲಾಗುತ್ು ದೆ. ರಾಸ್ಟಯನಿಕ್ ಸ್ಾ ಷಿಿ ೀಕ್ರಣಗಳನುಾ  ಸ್ಹ ಬಳಸ್ಲಾಗುತಿು ದೆ. 

ಅವುಗಳಲಾ  ಕೆಲರ್ನುಾ  ಕೆಳಗೆ ಉಲೆಾ ೀಖಿಸ್ಲಾಗಿದೆ. 

ಪರ ತಿ ಕ್ರಾ  ರಸ್ಕೆಕ  

ರಾಸ್ಟಯನಿಕ್ 

ಪರ ಮಾಣ ಅಗತ್ಾ ವಿದೆ 

ಕ್ರರ ಯೆ ಉತ್ಾ ನಾ ದ್ ಮೇಲೆ 

ತ್ಕ್ಷಣದ್ ಪರಿಣಾಮ  

ಟೀಕೆಗಳು 

ಹೈಡ್ರ ೀಸ್ 

(ಸೀಡ್ಲಯಂ 

ಹೈಡ್ರ ೀ ಸ್ಲೆಫ ೈಟ್) 

3.5g 

ಬಣೆ  ಬಾ ೀಚಿಂಗ್ ತಾತಾಕ ಲಕ್ವಾಗಿ 

ಬಣೆ ರ್ನುಾ  

ಬೆಳಗಿಸುತ್ು ದೆ 

ಬಣೆ  ಕ್ಪ್ಲಾ ಗುವಿಕೆ 

ಮತ್ತು  ಹಾಳಾಗುರ್ 

ಪರ ಕ್ರರ ಯೆಯನುಾ  

ರ್ವಗಗೊಳಿಸುತ್ು ದೆ 

within a month. 

ಸುಣೆ  (ಕ್ನಾ ಲ್ಯಂ ರಸ್ದ್ pH 6.3 ರಿಂದ್ 6.6 ಗೆ ಗಟಿಯಾದ್ ಬೆಲಾ ದ್ 
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ಆಕ್ೆ ೈಡ್) 100 ರಿಂದ್ 

125 ಮಿಲ 10% ಸುಣೆ  

ಆಮಿಾ ೀಯತೆಯನುಾ  

ತೆಗೆದುಹಾಕತ್ು ದೆ. 

ಸ್ಾ ಷಿಿ ೀಕ್ರಣದ್ಲಾ  

ಸ್ಹಾಯ ಮಾಡುತ್ು ದೆ 

ಸುಣೆವಾಗುವುದು 

ಉತ್ು ಮ 

ಗುಣಮಟಿ ರ್ನುಾ  

ನಿೀಡುತ್ು ದೆ. 

ಜಲಾವೃತ್ವಾದ್, 

ದ್ಟಿ ವಾದ್ 

ಕ್ಬು ನಿಂದ್ 

ಬೆಲಾ ರ್ನುಾ  

ಘನಿೀಕ್ರಿಸುರ್ಲಾ  

ಉಪಯುಕ್ು ವಾಗಿದೆ. 

ಹೆಚಿ್ಚ  ಸುಣೆ  

ಹಾಕವುದ್ರಿಂದ್ 

ಗಟಿಯಾದ್ ಬೆಲಾ  

ಉಂಟಾಗುತ್ು ದೆ. 

ಉತ್ು ಮ ಸೆ್ಟ ರತೆ. 

ಸೀಡ್ಲಯಂ 

ಕ್ನಬ್ರೀವನೇಟ್  

 2.5 to 4.0 g 

ಆಮಿಾ ೀಯತೆಯನುಾ  

ಕ್ಡ್ಲಮೆ ಮಾಡುತ್ು ದೆ  

ಕೆಳಮಟಿ ದ್ 

ಕ್ಬು ನಿಂದ್ ಬೆಲಾ ದ್ 

ಗುಣಮಟಿ ರ್ನುಾ  

ಹಂದ್ಧಸ್ಲು ಮತ್ತು  

ಸುಧಾರಿಸ್ಲು 

ಸ್ಹಾಯ ಮಾಡುತ್ು ದೆ  

ಗಟಿಯಾದ್ ಬೆಲಾ ದ್ 

ಉತ್ು ಮ ಸೆ್ಟ ರತೆ  

ಸೀಡ್ಲಯಂ 

ಬೈಕ್ನಬವನೇಟ್ 

 (ಕ್ರಲಂಗ್ ಪ್ಲಾ ನ್ಗೆ 

ಸೇರಿಸ್ಟ) 

 5 to 8 g 

ಬಣೆ  ಬಾ ೀಚಿಂಗ್ ಬಣೆ ರ್ನುಾ  

ತಾತಾಕ ಲಕ್ವಾಗಿ 

ಬೆಳಗಿಸುತ್ು ದೆ  

ಹಾಳಾಗುರ್ 

ಪರ ಕ್ರರ ಯೆಯನುಾ  

ರ್ವಗಗೊಳಿಸುತ್ು ದೆ  

ಸ್ಜೆಿ  (50% 

ಸೀಡ್ಲಯಂ 

ಕ್ನಬ್ರೀವನೇಟ್ 6.4% 

ಸೀಡ್. ಸ್ಲೆಫ ೀಟ್ 4.5 

% ಸೀಡ್. 

ಚೀರೈಡ್) 5% 

ದಾರ ರ್ಣದ್ 400 ಮಿಲ 

ರಸ್ದ್ ಆಮಿಾ ೀಯತೆ 

ಮತ್ತು  ಬಣೆ  

ಬಾ ೀಚಿಂಗಾ  ಭ್ಯಗಶಃ 

ತ್ಟಸೆ್ಗೊಳಿಸುವಿಕೆ 

ತಾತಾಕ ಲಕ್ವಾಗಿ 

ಬಣೆ ರ್ನುಾ  

ಬೆಳಗಿಸುತ್ು ದೆ ಮತ್ತು  

ರುಚಿಯನುಾ  ಕ್ಡ್ಲಮೆ 

ಮಾಡುತ್ು ದೆ. 

ಕ್ಳಪ್ ಶೇಖರಣಾ 

ಸ್ಟಮಥಾ ವ. 

ಸೂಪರ್ ಫ್ತಸೆಫ ೀಟ್ 

50 ಗಾರ ಂ 

ನೈಸ್ಗಿವಕ್ 

ಆಮಿಾ ೀಯತೆಯನುಾ  

ಹೆಚಿಿ ಸುತ್ು ದೆ ಮತ್ತು  

ಬಣೆ ರ್ನುಾ  

ಸುಧಾರಿಸುತ್ು ದೆ 

ಸ್ಫ ಟಕ್ರೀಕ್ರಣರ್ನುಾ  

ಕ್ಡ್ಲಮೆ ಮಾಡುತ್ು ದೆ 

ಕ್ಳಪ್ ಶೇಖರಣಾ 

ಸ್ಟಮಥಾ ವ 
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ಏಕ್ಕಗೊ ತೆ 

ರಸ್ವು ಗಮನ್ಯಹವ ತಾಪಮಾನರ್ನುಾ  ತ್ಲುಪುರ್ರ್ರೆಗೆ ಕದ್ಧಸ್ಲಾಗುತ್ು ದೆ. (115oC - 118oC). 

ಏಕ್ರೂಪದ್ ತಾಪನಕ್ನಕ ಗಿ ಮಂಥನರ್ನುಾ  ಮಾಡಲಾಗುತ್ು ದೆ ಆದ್ು ರಿಂದ್ ಉತ್ು ಮ ಉತ್ಾ ನಾ  

ಗುಣಮಟಿ . ನಂತ್ರ ಅದ್ನುಾ  ಪ್ಲಾ ನ್ನಿಂದ್ ತೆಗೆಯಲಾಗುತ್ು ದೆ ಮತ್ತು  ಮರದ್/ಉಕ್ರಕ ನ 

ಕ್ರಲಂಗ್ ಪ್ಲಾ ನ್ನಲಾ  ಇರಿಸ್ಲಾಗುತ್ು ದೆ. ಇದು ಸಂಪೂಣವ ಉತಾಾ ದ್ನ್ಯ ಪರ ಕ್ರರ ಯೆಯ 

ಅಂತಿಮ ಹಂತ್ವಾಗಿದೆ, ಇದು ನಿೀರಿನ ಕದ್ಧಯುರ್ ಬಂದುಕ್ರಕ ಂತ್ ಹೆಚಿಿ ನ ತಾಪಮಾನದ್ಲಾ  

ಸಂಭ್ವಿಸುತ್ು ದೆ. ಸುಕ್ರ ೀಸ್ನ ವಿಲ್ೀಮವು ತಾಪಮಾನ, pH ಮತ್ತು  ಕಲುಮೆಯಲಾ  ಉಳಿದ್ 

ಸ್ಮಯರ್ನುಾ  ಅರ್ಲಂಬಸ್ಟರುತ್ು ದೆ. 100°C ನಿಂದ್ ಸುಕ್ರ ೀಸ್ನ ವಿಲ್ೀಮವು 

ಗಮನ್ಯಹವವಾಗಿ ರ್ವಗರ್ನುಾ  ಪಡೆಯುತ್ು ದೆ, ಈ ಕ್ನರಣದ್ಧಂದ್ ಕ್ಬು ನ ರಸ್ವು 

ಕಲುಮೆಯಲಾ  ಕ್ಡ್ಲಮೆ ಸ್ಮಯದ್ರ್ರೆಗೆ ಉಳಿಯಬೇಕ ಮತ್ತು  ಸ್ಕ್ಕ ರೆಯನುಾ  ಕ್ಡ್ಲಮೆ 

ಮಾಡುರ್ಲಾ ನ ಹೆಚಿ ಳರ್ನುಾ  ತ್ಪಿಾ ಸ್ಲು 5.8 ಕೆಕ  ಹತಿು ರ pH ಅನುಾ  ಚಲಾಯಿಸ್ಬೇಕ..  

ಕೂಲ್ಲಿಂಗ್ ಮತ್ತತ  ಮೋಲ್ಲಡ ಿಂಗ್ 

ರಸ್ದ್ ಸ್ಟಂದ್ಧರ ೀಕ್ರಣರ್ನುಾ  ಲಾಾ ಡಲ್ಾ ಂದ್ಧಗೆ ಸಂಪೂಣವವಾಗಿ ಬೆರೆಸ್ಲಾಗುತ್ು ದೆ. 

ಸ್ಾ ರಿಯನುಾ  ನಂತ್ರ ಅಪೇಕಿ್ರತ್ ಆಕ್ನರಗಳು ಮತ್ತು  ಗಾತ್ರ ಗಳ ಮೊೀಲ್ ಂಗ್ ಫ್ರ ೀಮ್ಗಳಿಗೆ 

ಸುರಿಯಲಾಗುತ್ು ದೆ (2.5 ಸೆಂ ಘನ್ಯಕೃತಿಯ 20-22 ಗಾರ ಂ ತೂಕ್ ಅಥವಾ 2.5 ಸೆಂ x 2.5 ಸೆಂ x 

1.25 ಸೆಂ ಚದ್ರ ಆಕ್ನರದ್ 10-11 ಗಾರ ಂ ತೂಕ್ದ್ 10-11 ಗಾರ ಂ ತೂಕ್ದ್) ಲಕ್ಾ ೀದ್ IISR 

ಅಭಿವೃದ್ಧಧ ಪಡ್ಲಸ್ಟದೆ.. 
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ಬೆಲ್ಲ ದ್ ಶ್ೊ ೋಣೋಕರಣ 

ಕ್ಬು ನ ವೈವಿಧಾ ಮಯ ರ್ಾ ತಾಾ ಸ್ಗಳು ಮತ್ತು  ಕೃಷಿ-ಹವಾಮಾನ ಪರಿಸೆ್ಟ ತಿಗಳು, ಸ್ಟಂಸ್ಕ ೃತಿಕ್ 

ಆಚರಣೆಗಳು ಮತ್ತು  ಉತಾಾ ದ್ನ್ಯ ವಿಧಾನಗಳಲಾ ನ ರ್ಾ ತಾಾ ಸ್ಗಳಿಂದಾಗಿ ದೇಶದ್ ವಿವಿಧ 

ಭ್ಯಗಗಳಲಾ  ಉತಾಾ ದ್ಧಸುರ್ ಬೆಲಾ ವು ಗುಣಮಟಿ ದ್ಲಾ  ಮತ್ತು  ರಾಸ್ಟಯನಿಕ್ 

ಸಂಯೀಜನೆಯಲಾ  ಗಮನ್ಯಹವವಾಗಿ ಭಿನಾ ವಾಗಿರುತ್ು ದೆ. ಮಾರುಕ್ಟಿೆ  ಯಾಡ್ವನಲಾ  

ರೈತ್ರು ಉತಾಾ ದ್ಧಸುರ್ ಮತ್ತು  ತಂದ್ ಬೆಲಾ ದ್ ಗುಣಮಟಿ ರ್ನುಾ  ದೃಶಾ  ವಿೀಕ್ಷಣೆಯಿಂದ್ 

ನಿಣವಯಿಸ್ಲಾಗುತ್ು ದೆ. ರುಚಿ, ಗಡಸುತ್ನ ಮತ್ತು  ರುಚಿಯನುಾ  ತಿನುಾ ವುದು ಮತ್ತು  ಬೆರಳನುಾ  

ಒತ್ತು ರ್ ಮೂಲಕ್ ಪರಿಶೀಲಸ್ಲಾಗುತ್ು ದೆ. ಮಾರುಕ್ಟಿೆ ಗಳಲಾ  ಮಾರಾಟಕೆಕ  ಗುಣಮಟಿ ದ್ 

ಮೇಲೆ ವಾಾ ಪ್ಲರಿಗಳ ಆಯೆಕ ಯ ಪರ ಕ್ನರ ಬೆಲಾ ದ್ ವಿವಿಧ ಗುಣಗಳನುಾ  ವಿವಿಧ ಸೆ್ ಳಗಳಲಾ  

ಪರ ದ್ಶವಸ್ಲಾಗುತ್ು ದೆ. ಒಂದು ಮಾರುಕ್ಟಿೆಯ ಗುಣಗಳ ನಡುವೆ ಇತ್ರರ ಗುಣಗಳ ನಡುವೆ 

ಹಂದಾಣಕೆಯಿಲಾ . ಆದ್ು ರಿಂದ್, ಅಂತ್ಹ ಪರಿಸೆ್ಟ ತಿಯನುಾ  ತ್ಪಿಾ ಸ್ಲು ಮತ್ತು  ಸ್ರಿಯಾದ್ 

ಗುಣಮಟಿ ರ್ನುಾ  ಕ್ನಪ್ಲಡ್ಲಕ್ಳು ಲು, ನಿಖರವಾದ್ ಗೆರ ೀಡ್ಲಂಗ್ ಪ್ಲಾ ಕೇಜಿಂಗ್ ಸಂಗರ ಹಣೆ ಮತ್ತು  

ಮಾನದಂಡಗಳ ಅಭಿವೃದ್ಧಧ  ಅತ್ಾ ಗತ್ಾ . ಬೆಲಾ ದ್ ಶ್ರ ೀಣೀಕ್ರಣಕೆಕ  ಅಗತ್ಾ ವಾದ್ ಹಲವಾರು 

ಭೌತಿಕ್ ಮತ್ತು  ರಾಸ್ಟಯನಿಕ್ ಗುಣಲಕ್ಷಣಗಳಿವೆ. ಪ್ಲಾ ಕೇಜಿಂಗ್ ಮತ್ತು  ಶೇಖರಣೆಯು ಬೆಲಾ ದ್ 

ಶ್ರ ೀಣೀಕ್ರಣದ್ಧಂದ್ ಪರ ಭ್ಯವಿತ್ವಾಗಿರುತ್ು ದೆ. ಬಣೆ , ಗಡಸುತ್ನ ಮತ್ತು  ವಿನ್ಯಾ ಸ್ವು ಬೆಲಾ ದ್ 

ಮಾರುಕ್ಟಿೆಯ ಮೇಲೆ ಪರಿಣಾಮ ಬೀರುರ್ ಪರ ಮುಖ ಭೌತಿಕ್ ಗುಣಲಕ್ಷಣಗಳಾಗಿವೆ. 

ಸ್ಟಮಾನಾ ವಾಗಿ, ತಿಳಿ ಚಿನಾ ದ್ ಬಣೆ ದ್ ಬೆಲಾ ರ್ನುಾ  ತಿನುಾ ರ್ ಉದೆು ೀಶಕ್ನಕ ಗಿ ಆದ್ಾ ತೆ 

ನಿೀಡಲಾಗುತ್ು ದೆ. ಆದ್ರೆ ಮಂಡ್ಲಗಳಲಾ  ರ್ತ್ವಕ್ರು ಹೈಡ್ರ ೀಸ್ನಂತ್ಹ ರಾಸ್ಟಯನಿಕ್ 

ಸ್ಾ ಷಿಿ ೀಕ್ರಣಗಳನುಾ  ಬಳಸ್ಟ ತ್ಯಾರಿಸ್ಟದ್ ಬಳಿ ಬಣೆ ದ್ ಬೆಲಾ ಕೆಕ  ಹೆಚಿಿ ನ ಬೆಲೆ ನಿೀಡುತಾು ರೆ. 

ಬೆಲಾ ದ್ ಗಡಸುತ್ನ ಮತ್ತು  ತೇವಾಂಶವು ಪರಸ್ಾ ರ ವಿಲ್ೀಮ ಅನುಪ್ಲತ್ದ್ಲಾ ರುತ್ು ದೆ. 

ರಚನೆಯು ಸ್ಫ ಟಕ್ರೀಕ್ರಣದ್ ಮೇಲೆ ಅರ್ಲಂಬತ್ವಾಗಿರುತ್ು ದೆ, ಇದ್ನುಾ  ಚಾಕವಿನಿಂದ್ 

ಉಂಡೆಗಳ ಮೇಲೆಮ ೈಯನುಾ  ಸ್ಟಕ ಿಚಿಂಗ್ ಮಾಡುರ್ ಮೂಲಕ್ ಪರಿೀಕಿ್ರ ಸ್ಲಾಗುತ್ು ದೆ.  

ಬೆಲಾ ದ್ ಕೆಲವು ಪರ ಮುಖ ರಾಸ್ಟಯನಿಕ್ ಗುಣಲಕ್ಷಣಗಳೆಂದ್ರೆ ರುಚಿ, ಸುವಾಸ್ನೆ, ಸುಕ್ರ ೀಸ್ 

ಅಂಶ, ಸ್ಕ್ಕ ರೆಯನುಾ  ಕ್ಡ್ಲಮೆ ಮಾಡುವುದು, ತೇವಾಂಶದ್ ಅಂಶ, ಕ್ಳಕ ಮತ್ತು  ಧೂಳಿನ 

ಆಧಾರದ್ ಮೇಲೆ ಬೆಲಾ ದ್ ಶ್ರ ೀಣೀಕ್ರಣದ್ ವಿವಿಧ ರ್ಾ ರ್ಸೆೆ ಗಳು ವಿವಿಧ ರಾಜಾ ಗಳಲಾ  ವೀಗ್

ನಲಾ ವೆ. ಮತ್ತು  ರಾಷಿಿ ಿೀಯ ಮಟಿ ದ್ಲಾ  BIS ಬೆಲಾ ರ್ನುಾ  ರ್ಗಿೀವಕ್ರಿಸ್ಲು ಭ್ಯರತಿೀಯ 

ಮಾನದಂಡಗಳನುಾ  ಅಭಿವೃದ್ಧಧ ಪಡ್ಲಸ್ಟದೆ. 
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ಅಧ್ಯಾ ಯ – 2 

ಯಂತ್ೊ ೋಪಕರಣಗಳ ಅಗತಾ ತೆಗಳು 

2.1 IISR ಕುಲುಮೆ  

ವಿವಿಧ ವಿಶೇಷ ವೈಶಷಿ ಾ ಗಳ ನಿಬಂಧನೆಗಳಂದ್ಧಗೆ ಟರ ಪಲ್ ಪ್ಲಾ ನ್ ಕಲುಮೆಯ ಸುಧಾರಿತ್ 

ವಿನ್ಯಾ ಸ್ರ್ನುಾ  IISR ಲಕ್ಾ ೀದ್ಲಾ  ಅಭಿವೃದ್ಧಧ ಪಡ್ಲಸ್ಲಾಗಿದೆ, ಇದು ತೃಪಿು ಕ್ರವಾಗಿ 

ಕ್ನಯವನಿರ್ವಹಿಸುತ್ು ದೆ ಮತ್ತು  30% ರಷಿ್ಟ  ಒಟಿಾ ರೆ ಶ್ವಖ ಬಳಕೆಯ ದ್ಕ್ಷತೆಯನುಾ  

ಹಂದ್ಧದೆ. ನಿೀರಿನ ಆವಿಯಾಗುವಿಕೆಯ ಪರ ಮಾಣವು ಪರ ತಿ ಕೆ.ಜಿ.ಗೆ 2.18 ಕೆ.ಜಿ. ಕೆಲಸ್ದ್ 

ನೈಮವಲಾ ದ್ ವಾತಾರ್ರಣರ್ನುಾ  ಸ್ಹ ನಿರ್ವಹಿಸ್ಲಾಯಿತ್ತ ಮತ್ತು  ರಸ್ದ್ 

ಗುರುತಾವ ಕ್ಷವಣೆಯ ಹರಿವಿಗಾಗಿ ವಿಭಿನಾ  ಎತ್ು ರಗಳ ನಿಬಂಧನೆಗಳ ಕ್ನರಣದ್ಧಂದಾಗಿ ಬಸ್ಟ 

ರಸ್ರ್ನುಾ  ಒಂದು ಪ್ಲಾ ನ್ನಿಂದ್ ಇನಾ ಂದ್ಕೆಕ  ರ್ಗಾವಯಿಸುರ್ಲಾ  ಒಳಗೊಂಡ್ಲರುರ್ 

ಡರ ಡೆ ರಿಯನುಾ  ತೆಗೆದುಹಾಕ್ಲಾಯಿತ್ತ..  

 

 

 

 

 

 

2.2 ಈ ಕುಲುಮೆಯ ವಿಶೇಷ ಲ್ಕ್ಷಣಗಳು 

(i) ಇದು ಫಿೀಡ್ಲಂಗ್ ರಂಧರ ದ್ ಕೆಳಗಿನಿಂದ್ ಕಲುಮೆಯ ಮಧಾ ಭ್ಯಗದ್ರ್ರೆಗೆ ತ್ತರಿಯುರ್ 

ನಿಬಂಧನೆಗಳನುಾ  ಹಂದ್ಧದೆ, ಅದ್ರ ನಂತ್ರ ಸಮಾ ವಾದ್ ಉಕ್ರಕ ನ ರಾಡ್ನಿಂದ್ 

ಮಾಡ್ಲದ್ ಚೌಕ್ಟಿ ನುಾ  ಲಗತಿು ಸ್ಲಾಗಿದೆ, ಇದು ಬಾಗಸ್್ಟ ನ ಸುಡುವಿಕೆಯನುಾ  

ಸುಧಾರಿಸುತ್ು ದೆ..  
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(ii) ಇದು ಎರಡು ಗಾಳಿಯ ಒಳಹರಿರ್ನುಾ  ಹಂದ್ಧದೆ-. ಸಮಾ ವಾದ್ ಉಕ್ರಕ ನ 

ಕ್ಳವೆಗಳು ದ್ಹನ ಕ್ಠಡ್ಲಯಳಗೆ ತಾಜಾ ಗಾಳಿಯ ನಿರಂತ್ರ ಮತ್ತು  ಸುಗಮ 

ಪೂರೈಕೆಗಾಗಿ ಮಧಾ ದ್ ಕ್ೀಣೆಗೆ ಚಿಮಣ ಬದ್ಧಗಳನುಾ  ರೂಪಿಸುತ್ು ವೆ.  

(iii) ತ್ತರಿಯುರ್ ಮೇಲೆಮ ೈ ಮತ್ತು  ಪ್ಲಾ ನ್ನ ಕೆಳಭ್ಯಗದ್ ನಡುವಿನ ಅಂತ್ರರ್ನುಾ  60 

ಸೆಂಟಮಿೀಟರ್ನಂತೆ ಇರಿಸ್ಲಾಗಿದೆ, ಇದ್ರಿಂದಾಗಿ ತಾಪನವು ಹೆಚಿ್ಚ  

ಪರಿಣಾಮಕ್ನರಿಯಾಗಿದೆ. 

(iv) ಹರಿವಾಣಗಳನುಾ  ದ್ಪಾ  ಮೃದುವಾದ್ ಉಕ್ರಕ ನಿಂದ್ ಮಾಡಲಾಗಿತ್ತು . ದ್ಪಾ  ತ್ಳರ್ನುಾ  

ಹಂದ್ಧರುರ್ ಹಾಳೆಗಳು ಹೆಚಿ್ಚ  ಬಸ್ಟಯಾಗುವುದ್ನುಾ  ಮತ್ತು  ರಸ್ದ್ ಸ್ಟಂದ್ಧರ ೀಕ್ರಣದ್ 

ಸುಡುವಿಕೆಯನುಾ  ತ್ಪಿಾ ಸುತ್ು ವೆ. 

(v) ವಿವಿಧ ಎತ್ು ರಗಳಲಾ  ಪ್ಲಾ ನ್ಗಳ ನಿಯೀಜನೆಯು ಕ್ನಯಾವಚರಣೆಗಳನುಾ  ಸುಲಭ್ 

ಮತ್ತು  ತ್ಂದ್ರೆಯಿಲಾ ದಂತೆ ಮಾಡ್ಲದೆ. 

(vi) ಗೊೀಚರವಾಗುವಂತೆ ಉತ್ು ಮ ನೈಸ್ಗಿವಕ್ ಕ್ರಡು ಹಂದ್ಧತ್ತು . 

(vii) ಇಂಧನದ್ ರಿೀತಿಯ ಬದ್ಲಾರ್ಣೆಯು ಅದ್ರ ದ್ಕ್ಷತೆಯ ಕಸ್ಟತ್ಕೆಕ  ಕ್ನರಣವಾಗಲಲಾ . 

(viii) ನಿರ್ವಹಣೆ ಮತ್ತು  ಬೂದ್ಧ ತೆಗೆಯುವಿಕೆಯನುಾ  ಅನುಕ್ರಲಕ್ರವಾಗಿ ಮಾಡಲಾಗಿದೆ. 

(ix) ಇದ್ರ ಕ್ನಯಾವಚರಣೆಯು ತ್ವ ರಿತ್ವಾಗಿ ಪರ ತಿಕ್ರರ ಯಿಸುತ್ು ದೆ ಮತ್ತು  ಅದ್ರ ಕಗೆುವಿಕೆಗೆ 

ಸ್ಟಕ್ಷಿ್ಟ  ಪರಿಣಾಮಕ್ನರಿಯಾಗಿರುತ್ು ದೆ ಏಕೆಂದ್ರೆ ಇದು ರಸ್ರ್ನುಾ  ಕೇಂದ್ಧರ ೀಕ್ರಿಸ್ಲು 

ಮತ್ತು  ಆದ್ು ರಿಂದ್ ಬೆಲಾ ದ್ ತ್ಯಾರಿಕೆಗೆ ಸ್ಮಯದ್ ಅಗತ್ಾ ರ್ನುಾ  ಕ್ಡ್ಲಮೆ ಮಾಡುತ್ು ದೆ. 

(x) ಇದು ಬಗ್್ನ ಗಮನ್ಯಹವ ಗುಣಮಟಿ ರ್ನುಾ  ಉಳಿಸುತ್ು ದೆ ಮತ್ತು  ದೊಡ್  ಔಟ್ ಪುಟ್ 

ಸ್ಟಮಥಾ ವರ್ನುಾ  ಹಂದ್ಧದೆ.  
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ಅರ್ಣಶಾಸತ ೊ  

 

2.3 ಬೆಲ್ಲ ದ್ ಸಂಸಾ ರೆಗಾಗಿ ಯಂತ್ೊ ೋಪಕರಣಗಳು 
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ವಿದುಾ ತ್ ಚಾಲ್ಲತ ಕೊ ಷರ್ಗಳು 

ಜ್ಯಾ ಸ್ ಚೇತ್ರಿಕೆ: 60-70%  

ಅಡ್  ರೀಲರ್ ಕ್ರರ ಷರ್: 2 - 4 %  

ಉತ್ು ಮ ಚೇತ್ರಿಕೆ 

ಸ್ಟಮಥಾ ವ: 2-3 qtls /hr – 10 qtls /hr 

ಶಕ್ರು ಯ ಅಗತ್ಾ ವಿದೆ: 5 hp - 16 hp 

 

 
ಫಿಲಿ ರ್ 

ಮೆಕ್ನಾ ನಿಕ್ಲ್ ರೀಟರಿ 

ಫಿಲಿ ರ್ 
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ಅಧ್ಯಾ ಯ 3 

PACKAGING 

3.1 INTRODUCTION 

ಭ್ಯರತ್ದ್ಲಾ  ಬೆಲಾ ರ್ನುಾ  ಸ್ಟಮಾನಾ ವಾಗಿ ಗುರ್ ಎಂದು ಕ್ರೆಯಲಾಗುತ್ು ದೆ. ಬೆಲಾ ವು ಕ್ಬು ನ 

ಸ್ಟಹಿ ರಸ್ರ್ನುಾ  ರಸ್ದ್ ಪೂರ್ವ ಶುದ್ಧಧ ೀಕ್ರಣದೊಂದ್ಧಗೆ ಅಥವಾ ಇಲಾ ದೆಯೇ ಮತ್ತು  

ಯಾವುದೇ ರಾಸ್ಟಯನಿಕ್ / ಸಂಶ್ಾ ೀಷಿತ್ ಸೇಪವಡೆಗಳು ಅಥವಾ ಸಂರಕ್ಷಕ್ಗಳನುಾ  ಬಳಸ್ದೆ, 

ಘನ ಅಥವಾ ಅರೆ ಘನ ಸೆ್ಟ ತಿಗೆ ಕೇಂದ್ಧರ ೀಕ್ರಿಸ್ಟದ್ ನೈಸ್ಗಿವಕ್ ಸ್ಟಹಿಕ್ನರಕ್ವಾಗಿದೆ. ಬೆಲಾ ರ್ನುಾ  

ಆಹಾರ ಪದಾಥವವೆಂದು ಪರಿಗಣಸ್ಲಾಗುತ್ು ದೆ, ಏಕೆಂದ್ರೆ ಇದು ಶಕ್ರು ಯ ಜೊತೆಗೆ ಹೆಚಿಿ ನ 

ಪರ ಮಾಣದ್ ಖನಿಜಗಳನುಾ  ಹಂದ್ಧರುತ್ು ದೆ ಮತ್ತು  ನೇರವಾಗಿ ಸೇವಿಸ್ಲಾಗುತ್ು ದೆ. ಬೆಲಾ ದ್ಲಾ  

ಮುಖಾ ವಾಗಿ ಮೂರು ರೂಪಗಳಿವೆ, ಅವುಗಳು ಘನ ಬೆಲಾ , ದ್ರ ರ್ ಬೆಲಾ  ಮತ್ತು  ಹರಳಿನ ಬೆಲಾ  

ಎಂದು ಮಾರುಕ್ಟಿೆಯಲಾ  ಲಭ್ಾ ವಿದೆ. ಭ್ಯರತ್ದ್ಲಾ , ತ್ಯಾರಾದ್ ಬೆಲಾ ದ್ ಸ್ರಿಸುಮಾರು 80 

ಪರ ತಿಶತ್ ಘನ ಬೆಲಾ  ಮತ್ತು  ಉಳಿದ್ 20 ಪರ ತಿಶತ್ ದ್ರ ರ್ ಮತ್ತು  ಹರಳಿನ ಬೆಲಾ ರ್ನುಾ  

ಒಳಗೊಂಡ್ಲರುತ್ು ದೆ.  

3.2 ಬೆಲ್ಲ ದ್ ಹದ್ಗೆಡುವ ಅಿಂಶ್ಗಳು 

ತೇವಿಂಶ್  

ಆದ್ರ ವ ವಾತಾರ್ರಣದ್ಧಂದ್ ತೇವಾಂಶ ಹಿೀರಿಕ್ಳುು ವಿಕೆಯು ಸ್ಕ್ಕ ರೆಯನುಾ  ಕ್ಡ್ಲಮೆ ಮಾಡುರ್ 

ವಿಲ್ೀಮರ್ನುಾ  ಉತೆು ೀಜಿಸುತ್ು ದೆ, ಇದು ಬೆಲಾ ದ್ ರಚನೆ, ವಿನ್ಯಾ ಸ್ ಮತ್ತು  ದೇಹದ್ 

ಗಡಸುತ್ನದ್ ನಷಿ ಕೆಕ  ಕ್ನರಣವಾಗುತ್ು ದೆ ಮತ್ತು  ಆಗಾಗೆೆ  ದ್ರ ವಿೀಕ್ರಣಕೆಕ  ಕ್ನರಣವಾಗುತ್ು ದೆ..  

ಸೂಕ್ಷಮ ಜೋವಿಯ ಮಾಲ್ಲನಾ   

ಹೆಚಿಿ ನ ಆದ್ರ ವತೆಯ ಸೆ್ಟ ತಿಯಲಾ  ತೇವಾಂಶ ಹಿೀರಿಕ್ಳುು ವಿಕೆ ಸಂಭ್ವಿಸುತ್ು ದೆ. ನಿದ್ಧವಷಿ  

ಮಟಿ ದ್ ತೇವಾಂಶರ್ನುಾ  ಮಿೀರಿ, ಸೂಕ್ಷಮ ಜಿೀವಿಯ ಸೀಂಕ ಮತ್ತು  ಜಿೀರ್ರಾಸ್ಟಯನಿಕ್ 

ಅರ್ನತಿ ಹಂದುತ್ು ದೆ. 

ಬೆಲ್ಲ  ಸಂಗೊ ಹೆ ಮತ್ತತ  ಪ್ಯಾ ಕೇಜಿಂಗ್ 

ಬೆಲಾ ದ್ ಶೇಖರಣೆಯು ಕ್ಡ್ಾಯವಾಗಿದೆ ಏಕೆಂದ್ರೆ ಇದ್ನುಾ  ಅಕಿ್ ೀಬರ್ನಿಂದ್ ಏಪಿರ ಲ್ನಲಾ  

ರ್ಷವವಿಡ್ಲೀ ಸೇವಿಸುವಾಗ ತ್ಯಾರಿಸ್ಲಾಗುತ್ು ದೆ. ಶೇಖರಣಾ ಪರಿಸೆ್ಟ ತಿಗಳ ಆಧಾರದ್ ಮೇಲೆ 
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ಶೇಖರಣೆಯ ಸ್ಮಯದ್ಲಾ  ಬೆಲಾ ದ್ ನಷಿ ವು 7 25 ಶೇಕ್ಡಾ ಎಂದು ಅಂದಾಜಿಸ್ಲಾಗಿದೆ. 

ನಷಿ ಗಳು ಎರಡು ವಿಧಗಳಾಗಿವೆ: 

ಗುಣಾತ್ಮ ಕ್ (ಸುಕ್ರ ೀಸ್ನಲಾ ನ ನಷಿ , ಸ್ಕ್ಕ ರೆಯನುಾ  ಕ್ಡ್ಲಮೆ ಮಾಡುರ್ಲಾ  ಹೆಚಿ ಳ, ರುಚಿ, 

ಬಣೆ , ವಿನ್ಯಾ ಸ್, ಸುವಾಸ್ನೆ, ಗಡಸುತ್ನ ಇತಾಾ ದ್ಧಗಳಲಾ  ನಷಿ .) 

ಪರಿಮಾಣಾತ್ಮಕ್ (ತೂಕ್ದ್ಲಾ  ನಷಿ , ಹಾಳಾಗುವಿಕೆ) 

 

 ಶೇಖರಣೆಯ ಪರ ಮುಖ ಅಂಶವೆಂದ್ರೆ ರುಚಿ, ಸುವಾಸ್ನೆ, ಗಡಸುತ್ನ ಮತ್ತು  

ಬಣೆ ರ್ನುಾ  ಬಾಧಿಸ್ದಂತೆ ಬೆಲಾ ದ್ ಗುಣಮಟಿ ರ್ನುಾ  ಕ್ನಪ್ಲಡುವುದು. ಶೇಖರಣಾ ವಿಧಾನವು 

ಸಂಪರ ದಾಯ, ಶೇಖರಣೆಯ ಕ್ನವ ನಮ್ ಅನುಾ  ಅರ್ಲಂಬಸ್ಟ ವಾಾ ಪಕ್ವಾಗಿ ಬದ್ಲಾಗುತ್ು ದೆ, 

ಹವಾಮಾನ ಪರಿಸೆ್ಟ ತಿಗಳು ಮತ್ತು  ರೈತ್ರಿಗೆ ಲಭ್ಾ ವಿರುರ್ ಸಂಪನ್ಯಮ ಲಗಳು. ಡೆರ ೈಯಿಂಗ್ 

ಕ್ಮ್ ಸಿ ೀರೇರ್ಜ್ ಬನ್, ಮಾಾ ಸ್ನಿರ  ಬನ್ ಕ್ಮ್ ಬೆಡ್, ಡೆರ ೈಯಿಂಗ್ ಕ್ಮ್ ಸಿ ೀರೇರ್ಜ್ ಡೌನ್ 

ಮತ್ತು  ಕ್ೀಲ್್  ಸಿ ೀರೇರ್ಜ್ಗಳಂತ್ಹ ವಿವಿಧ ಶೇಖರಣಾ ರಚನೆಗಳು ವಿವಿಧ ಹಂತ್ದ್ 

ಯಶಸ್್ಟನಂದ್ಧಗೆ ಬೆಲಾ ರ್ನುಾ  ಸಂಗರ ಹಿಸ್ಲು ಪರ ಯತಿಾ ಸ್ಲಾಗಿದೆ. ಶೇಖರಣೆಯ ಸ್ಮಯದ್ಲಾ  

ಬೆಲಾ ದ್ ಮೇಲೆ ತಾಪಮಾನ ಮತ್ತು  ತೇವಾಂಶದ್ ಮೇಲೆ ಪರ ತಿಕ್ರಲ ಪರಿಣಾಮಗಳನುಾ  ಕ್ಡ್ಲಮೆ 

ಮಾಡಲು, ಬೂದ್ಧ, ಗೊೀಧಿ ಮತ್ತು  ಅಕ್ರಕ  ಹುಲುಾ , ಅಲಕ ಥಿೀನ್ ಲೇಪಿತ್ ಚಿೀಲಗಳು, 

ಅಲ್ಯಾ ಮಿನಿಯಂ ಫ್ತಯಿಲ್, ಪ್ಲಲಥಿೀನ್ ಶೀಟ್ ಮುಂತಾದ್ ವಿವಿಧ ರ್ಸುು ಗಳನುಾ  

ಪರಿೀಕಿ್ರ ಸ್ಲಾಗಿದೆ. ಶೇಖರಣೆಗಾಗಿ ಇತಿು ೀಚೆಗೆ ಮಾಪವಡ್ಲಸ್ಟದ್ ವಾತಾರ್ರಣದ್ ಪ್ಲಾ ಕೇಜಿಂಗ್ 
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ಅನುಾ  ಸ್ಹ ಬಳಸ್ಲಾಗುತಿು ದೆ. ಬೆಲಾ ದ್ ಸ್ಟರಜನಕ್ ಮತ್ತು  ನಿವಾವತ್ ಪ್ಲಾ ಕೇಜಿಂಗ್ ಅನುಾ  

ಅಧಾ ಯನ ಮಾಡಲಾಗಿದೆ ಮತ್ತು  ಬೆಲಾ ದ್ ಶೇಖರಣೆಗೆ ಪರ ಯೀಜನಕ್ನರಿಯಾಗಿದೆ.  

3.3 ಬೆಲ್ಲ ದ್ ಪ್ಯಾ ಕೇಜಿಂಗ್ 

ನಿರ್ವಹಣೆ, ಸ್ಟಗಣೆ, ಸಂಗರ ಹಣೆ ಮತ್ತು  ವಿತ್ರಣೆಯ ಸ್ಮಯದ್ಲಾ  ಮಸ್ಟಲೆಗಳ 

ಸೆ್ಟ ರತೆಯನುಾ  ಖಚಿತ್ಪಡ್ಲಸ್ಟಕ್ಳು ಲು ಪ್ಲರ ಯೀಗಿಕ್ ಮತ್ತು  ಮಾಕೆವಟಂಗ್ ವಿಶೇಷಣಗಳನುಾ  

ಗಣನೆಗೆ ತೆಗೆದುಕ್ಂಡು ಬಳಸ್ಬೇಕ್ನದ್ ಪ್ಲಾ ಕೇಜಿಂಗ್ ರ್ಸುು ಗಳನುಾ  ಎಚಿ ರಿಕೆಯಿಂದ್ ಆಯೆಕ  

ಮಾಡಬೇಕ. ಸ್ಟಮಾನಾ ವಾಗಿ, ಮಸ್ಟಲೆಗಳ ಪ್ಲಾ ಕೇಜಿಂಗ್ ವಿಶೇಷಣಗಳನುಾ  ಕೆಳಗೆ ಪಟಿ  

ಮಾಡಲಾಗಿದೆ: 

 ಸೀರಿಕೆ ಮತ್ತು  ಹಾಳಾಗುವಿಕೆಯಿಂದ್ ಉತ್ಾ ನಾ ರ್ನುಾ  ರಕಿ್ರ ಸ್ಲು. 

 ಬೆಳಕ, ಶ್ವಖ, ಆದ್ರ ವತೆ ಮತ್ತು  ಆಮಾ ಜನಕ್ದಂತ್ಹ ವಾತಾರ್ರಣದ್ ಅಂಶಗಳ ವಿರುದ್ಧ  

ರಕ್ಷಣೆ ಒದ್ಗಿಸ್ಲು. 

 ಆಯು  ಪ್ಲಾ ಕೇಜಿಂಗ್ ರ್ಸುು ಗಳು ಹೆಚಿಿ ನ ನಿೀರಿನ ಆವಿ ಮತ್ತು  ಆಮಾ ಜನಕ್ ತ್ಡೆಗಳನುಾ  

ಹಂದ್ಧರಬೇಕ. 

 ಪ್ಲಾ ಕೇಜಿಂಗ್ ರ್ಸುು ವು ಸುವಾಸ್ನೆ/ಸುವಾಸ್ನೆಯ ನಷಿ ರ್ನುಾ  ತ್ಡೆಗಟಿ ಲು ಮತ್ತು  ಬಾಹಾ  

ವಾಸ್ನೆಯ ಒಟಿಾ ರೆಯಾಗಿ ಹೆಚಿಿ ನ ತ್ಡೆಗೊೀಡೆ ಆಸ್ಟು ಯನುಾ  ಹಂದ್ಧರಬೇಕ. 

 ಮಸ್ಟಲೆ ಪದಾಥವದ್ಲಾ  ಒಳಗೊಂಡ್ಲರುರ್ ಬಾಷಾ ಶೀಲ ತೈಲವು ಪ್ಲಾ ಕೇಜಿಂಗ್ ರ್ಸುು ವಿನ 

ಒಳ/ಸಂಪಕ್ವ ಪದ್ರದೊಂದ್ಧಗೆ ಪರ ತಿಕ್ರರ ಯಿಸುರ್ ಪರ ವೃತಿು ಯನುಾ  ಹಂದ್ಧದೆ, ಇದು 

ಸ್ಟಮಾನಾ ವಾಗಿ ಜಿಡ್್ಲ ನ ಮತ್ತು  ಜಿಗುಟಾದ್ ಪ್ಲಾ ಕೆಟ್ಗೆ ಕ್ನರಣವಾಗುತ್ು ದೆ ಮತ್ತು  ಮುದ್ಧರ ತ್ 

ರ್ಸುು ರ್ನುಾ  ಸ್ಮ ಡೆ್  ಮಾಡಲಾಗುತ್ು ದೆ. 

 ಆದ್ು ರಿಂದ್, ಸುತ್ತು ರ್ ರ್ಸುು ವು ಗಿರ ೀಸ್ ಮತ್ತು  ಎಣೆೆ ಗೆ ನಿರೀಧಕ್ವಾಗಿರಬೇಕ ಮತ್ತು  

ಸ್ರಕಗಳಿಗೆ ಅನುಗುಣವಾಗಿರಬೇಕ. 

 ಪ್ಲಾ ಕೇಜಿಂಗ್ ವಿಷಯವು ಮೇಲನ ಪ್ಲರ ಯೀಗಿಕ್ ವಿಶೇಷಣಗಳ ಜೊತೆಗೆ, ಉತ್ು ಮ 

ಯಂತ್ರ ಸ್ಟಮಥಾ ವ, ಮುದ್ರ ಣ ಸ್ಟಮಥಾ ವ ಮತ್ತು  ಸುಲಭ್ವಾಗಿ ಲಭ್ಾ ವಿರಬೇಕ ಮತ್ತು  

ಬಸ್ಟಡಬಹುದಾದಂತಿರಬೇಕ. 

 

3.4 ಪ್ಯಾ ಕೇಜಿಂಗ್ ವಿಧ 

ಬೃಹತ್ ಪ್ಯಾ ಕೇಜಿಂಗ್: ಸ್ಟಂಪರ ದಾಯಿಕ್ ವಿಧಾನವೆಂದ್ರೆ ಗೊೀಣ/ಸೆಣಬನ ಚಿೀಲಗಳನುಾ  

ಸಂಪೂಣವ ಮಸ್ಟಲೆಗಳ ಪ್ಲಾ ಕ್ರಂಗ್ಗಾಗಿ 10kg ನಿಂದ್ 70kg ರ್ರೆಗಿನ ಗಾತ್ರ ದ್ಲಾ  



 

                                                                                                 PM FME- ಬೆಲಾ ದ್ ಸಂಸ್ಕ ರಣೆ 

22 

 

ಬಳಸ್ಲಾಗುತ್ು ದೆ. ಸೆಣಬನ ಚಿೀಲಗಳನುಾ  ಪ್ಲಲಥಿೀನ್ ಲ್ಯಸ್ ಲೈನರ್ ಕಂಟೇನರ್ ಅಥವಾ 

ಲೈನರ್ ಇಲಾ ದೆಯೇ ಸ್ರಬರಾಜು ಮಾಡಬಹುದು. ಸ್ಟಮಾನಾ ವಾಗಿ ಡಬಲ್ ಗೊೀಣ 

ಚಿೀಲಗಳನುಾ , ವಿಶೇಷವಾಗಿ ಸಂಪೂಣವ ಬೀಜಗಳಿಗೆ ಸ್ಹ ಬಳಸ್ಲಾಗುತ್ು ದೆ. ಒಳಗಿನ 

ಪ್ಲಲಥಿೀನ್ ಲೈನಿಂಗ್ ಅನುಾ  ಡಬಲ್ ಗೊೀಣ ಚಿೀಲದೊಂದ್ಧಗೆ ಒದ್ಗಿಸ್ಲಾಗಿದೆ. ಬಳಸ್ಟದ್ 

ಸೆಣಬನ ಬಟಿೆ ಯ ಸೆ್ಟ ರತೆಯು ಗಾರ ಮ್ ಮಾಾ ರ್ಜ್ ಮತ್ತು  ನೇಯೆೆ  (ಕ್ನೆಗಳು/ಪಿಕ್್ ) 

ಸಂಬಂಧಿಸ್ಟದಂತೆ ಒಬು  ವಾಾ ಪ್ಲರಿಯಿಂದ್ ಇನಾ ಬು ರಿಗೆ ಬದ್ಲಾಗುತ್ು ದೆ).  

 ಬಳಸ್ಟದ್ ಬಟಿೆ ಯ ಪರ ಕ್ನರ ಮತ್ತು  ಅದ್ರ ಸೆ್ಟ ರತೆಯ ಬಗೆೆ  ಯಾವುದೇ ಪರ ಮಾಣೀಕ್ರಣವಿಲಾ . 

ಹೆಸ್್ಟಯನ್, ಹಗುರವಾದ್ DW, A-twill, ಹಾಡ್ವ Cee, ಇತಾಾ ದ್ಧ ಸೇರಿದಂತೆ ಹಲವಾರು 

ಸೆಣಬನ ಬಟಿೆ ಗಳನುಾ  ಬಳಸ್ಲಾಗುತ್ು ದೆ. ಕೆಲವು ಮಸ್ಟಲೆ ವಾಾ ಪ್ಲರಿಗಳು/ಪ್ಲಾ ಕ್ರ್ಗಳು 

ಇತಿು ೀಚೆಗೆ ಪಯಾವಯ ಬೃಹತ್ ಪ್ಲಾ ಕ್ರಂಗ್ ಮಾಧಾ ಮರ್ನುಾ  ಬಳಸ್ಟದಾು ರೆ, ಉದಾಹರಣೆಗೆ 

ನೇಯು  ಪ್ಲಾ ಸಿ್ಟ ಕ್ ಚಿೀಲಗಳನುಾ  ಲಾಾ ಮಿನೇಟ್ ಮಾಡಬಹುದು ಅಥವಾ ಸ್ಡ್ಲಲವಾಗಿ 

ಸ್ರಬರಾಜು ಮಾಡಬಹುದು. ಲೈನರ್ ಬಾಾ ಗ್, ಮತ್ತು  ಪ್ಲಾ ಸಿ್ಟ ಕ್ ಲೈನರ್ ಬಾಾ ಗ್ ಮಲಿವಾಲ್ 

ಪೇಪರ್ ಸ್ಟಾ ಕ್್ . ಸೆಣಬಗೆ ಸಂಬಂಧಿಸ್ಟದ್ ವಿಷತ್ವ  ಸ್ಮಸೆಾ ಗಳನುಾ  ನಿವಾರಿಸ್ಲು, ಪ್ಲಾ ಸಿ್ಟ ಕ್ 

ಆಧಾರಿತ್ ಪಯಾವಯ ಸುತ್ತು ರ್ ರ್ಸುು ಗಳನುಾ  ಬಳಸ್ಲಾಗುತ್ು ದೆ. ಹೀಲಸ್ಟದ್ರೆ, ಪ್ಲಾ ಸಿ್ಟ ಕ್ 

ಚಿೀಲಗಳು / ಲೈನಗವಳು ಸ್ಟಮಾನಾ ವಾಗಿ ಒಳಗೆ ಪ್ಲಾ ಕ್ ಮಾಡ್ಲದ್ ಮಸ್ಟಲೆಗಳ ಸೆ್ಟ ರತೆಯನುಾ  

ದ್ಧೀಘವಕ್ನಲದ್ರ್ರೆಗೆ ನಿರ್ವಹಿಸ್ಲು ಸ್ಹಾಯ ಮಾಡುತ್ು ದೆ.. 

ಮಸ್ಟಲೆಗಳ ರಫಿು ಗಾಗಿ ಜಂಬ್ರೀ ಬಾಾ ಗ್ಗಳು (ಫ್ಾ ಕ್್ರ ಬಲ್ ಇಂಟಮಿೀವಡ್ಲಯೇಟ್ ಬಲ್ಕ  

ಕಂಟೈನರ್ಗಳು) (ಎಫ್ಐಬಸ್ಟಗಳು) ಹಸ್ ವಿಷಯವಾಗಿದೆ. ಈ ಚಿೀಲಗಳು 1 ಟನ್ ರ್ರೆಗೆ 

ಗಾತ್ರ ರ್ನುಾ  ಹಂದ್ಧವೆ ಮತ್ತು  ವಿವಿಧ ಪರ ಯೀಜನಗಳನುಾ  ಹಂದ್ಧವೆ, ಉದಾಹರಣೆಗೆ: 

 ಚಿೀಲಗಳು ಹಂದ್ಧಕ್ಳುು ರ್, ಬಾಗಿಕ್ಳು ಬಹುದಾದ್ ಮತ್ತು  ಬಾಳಿಕೆ ಬರುರ್ವು 

 ಕ್ಣಗಳು, ಪುಡ್ಲ, ಚಕೆಕ ಗಳು ಮತ್ತು  ಇತ್ರ ಮುಕ್ು ವಾಗಿ ಹರಿಯುರ್ ರ್ಸುು ರ್ನುಾ  

ಸಂಗರ ಹಿಸ್ಲು ಇದ್ನುಾ  ಬಳಸ್ಬಹುದು 

 ಸ್ರಕ ತಾಾ ಜಾ /ಸೀರಿಕೆ ಮತ್ತು  ತಿದುು ವಿಕೆಯನುಾ  ತ್ಡೆಯಲು ಸ್ಟಧಾ ವಿದೆ. 

 ನಿರ್ವಹಣೆ ಯಾಂತಿರ ೀಕೃತ್ವಾಗಿರುವುದ್ರಿಂದ್, ಕ್ಡ್ಲಮೆ ಕ್ನಮಿವಕ್ರ ಅಗತ್ಾ ವಿರುತ್ು ದೆ. 

 ಲ್ೀಡ್ ಮಾಡಲು ಮತ್ತು  ಇಳಿಸ್ಲು ಸ್ಮಯರ್ನುಾ  ಉಳಿಸ್ಲಾಗಿದೆ 

 ಬಾಾ ಗ್ಗಳು ಕ್ಡ್ಲಮೆ ತೂಕ್ರ್ನುಾ  ಹಂದ್ಧರುತ್ು ವೆ ಮತ್ತು  ಸ್ರಕ ಸ್ಟಗಣೆ ದ್ರಗಳನುಾ  

ಸ್ಹ ಕ್ಡ್ಲಮೆ ಮಾಡಲಾಗಿದೆ. 
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 ಹರಸೂಸುವಿಕೆಯಿಂದ್ ಮುಕ್ು ವಾದ್ ಪರಿಸ್ರ ಸೆಾ ೀಹಿ ಕೆಲಸ್ದ್ ವಾತಾರ್ರಣರ್ನುಾ  

ಸೃಷಿಿ ಸುತ್ು ದೆ 

 

ಸಿಂಸಿ ಕ ಪ್ಯಾ ಕೇಜಿಂಗ್: ಮಸ್ಟಲೆ ವಾಾ ಪ್ಲರಿಗಳು 2 ಕೆಜಿಯಿಂದ್ 10 ಕೆಜಿಯರ್ರೆಗಿನ 

ಸ್ಟಂಸೆ್ಟ ಕ್ ಪರ್ರ್ ಪ್ಲಾ ಕ್ಗಳನುಾ  ಸ್ಹ ಬಳಸುತಾು ರೆ. ಬಳಸ್ಟದ್ ಪ್ಲಾ ಕೆಟ್ಗಳ ಶ್ರ ೀಣಯು 

ಹಗುರವಾದ್ ಲಾಾ ಮಿನೇಟೆಡ್ ಪೌಚ್ಗಳು ಮತ್ತು  ನೇಯು  ಪ್ಲಾ ಸಿ್ಟ ಕ್ ಚಿೀಲಗಳನುಾ  

ಒಳಗೊಂಡ್ಲರುತ್ು ದೆ, ಅದು ಸ್ಟಂಪರ ದಾಯಿಕ್ ರ್ಸುು ಗಳಾದ್ ಟನ್ಪ್ಾ ೀಟ್ ಕಂಟೇನರ್ಗಳು 

ಮತ್ತು  ಸೆಣಬನ ಚಿೀಲಗಳನುಾ  ಬದ್ಲಾಯಿಸುತ್ು ದೆ.. 

ಗಾೊ ಹಕ ಪ್ಯಾ ಕೇಜುಗಳು: ದೇಶೀಯ ಮತ್ತು  ರಫುು  ಮಾರುಕ್ಟಿೆ ಗೆ ಗಾರ ಹಕ್ ಪ್ಲಾ ಕ್ ಅನುಾ  

ಆಯೆಕಮಾಡುವಾಗ ಮಸ್ಟಲೆ ವಾಾ ಪ್ಲರಿಗಳು/ರಫುು ದಾರರಿಗೆ ತೆರೆದ್ಧರುರ್ ಸ್ಟಧಾ ತೆಗಳು ತ್ತಂಬಾ 

ದೊಡ್ದಾಗಿದೆ. ಆದಾಗ್ಲಾ , ಪ್ಲಾ ಕೇಜಿಂಗ್ ರ್ಸುು ಗಳ ಆಯೆಕಯು ಹಲವಾರು ಅಂಶಗಳ ಮೇಲೆ 

ಅರ್ಲಂಬತ್ವಾಗಿದೆ, ಇವುಗಳನುಾ  ವಿಶ್ವಲವಾಗಿ ಕೆಳಗೆ ಪಟಿ  ಮಾಡಲಾಗಿದೆ: 

 ಶ್ಲ್ಫ -ಲೈಫ್ ಅರ್ಧಿ, ಅಂದ್ರೆ ತೇವಾಂಶದ್ ಪಿಕ್-ಅಪ್ ವಿರುದ್ಧ  ಸ್ರಕಗಳಿಗೆ 

ಅಗತ್ಾ ವಿರುರ್ ರಕ್ಷಣೆಯ ಮಟಿ , ಪರಿಮಳ ಧಾರಣ, ಅಲಂಕ್ರಣ, ಇತಾಾ ದ್ಧ (ಪುಡ್ಲ 

ಮಾಡ್ಲದ್ ಮಸ್ಟಲೆಗಳ ಸಂದ್ಭ್ವದ್ಲಾ  ಇದು ಹೆಚಿ್ಚ  ನಿಣಾವಯಕ್ವಾಗಿದೆ) 

 ಪ್ಲಾ ಕೇಜಿಂಗ್, ಸ್ಟರಿಗೆ ಮತ್ತು  ವಿತ್ರಣೆಯ ಸ್ಮಯದ್ಲಾ , ಪರಿಸ್ರ ಪರಿಸೆ್ಟ ತಿಗಳು 

 ವಾಾ ಪ್ಲರ ಪರ ಕ್ನರ/ರ್ಲಯ 

 ಬಳಕೆದಾರರಿಗೆ ಆದ್ಾ ತೆಗಳು 

 ಸಂದ್ಯವಶ್ವಸ್ು ಿದ್ ಮುದ್ರ ಣ ಮತ್ತು  ಆಕ್ಷವಣೆ 

ಪ್ಯಾ ಕೇಜ್ ಪೊ ಕ್ಕರಗಳನ್ನು  ಸಮಾನಾ ವಗಿ ಗಾೊ ಹಕ ಪ್ಯಾ ಕ್ಗಳಾಗಿ ಬಳಸಲಾಗುತತ ದೆ: 

 ಲೇಬಲ್ಗಳಂದ್ಧಗೆ ವಿವಿಧ ಗಾತ್ರ ಗಳು ಮತ್ತು  ಆಕ್ನರಗಳ ಗಾಜಿನ ಬಾಟಲಗಳು ಮತ್ತು  

ಲ್ೀಹ ಅಥವಾ ಪ್ಲಾ ಸಿ್ಟ ಕ್ ಕ್ನಾ ಪ್ಗಳಂದ್ಧಗೆ ಒದ್ಗಿಸ್ಲಾಗಿದೆ. ಪ್ಲಾ ಸಿ್ಟ ಕ್ ಕ್ನಾ ಪೆಳು 

ಟಾಾ ಂಪರ್ ಪುರಾವೆ, ವಿತ್ರಣೆ, ಗೆರ ೈಂಡ್ಲಂಗ್ ಇತಾಾ ದ್ಧಗಳ ಅಂತ್ಗವತ್ ವೈಶಷಿ ಾ ಗಳನುಾ  

ಸೇರಿಸ್ಟದೆ. 

 ವಿತ್ರಣಾ ರ್ಾ ರ್ಸೆೆ ಗಳಂದ್ಧಗೆ / ಇಲಾ ದೆ ಮುದ್ಧರ ತ್ ಟನೆಾ ಾ ೀಟ್ ಕಂಟೇನರ್ 

 ವಿತ್ರಣಾ ರ್ಾ ರ್ಸೆೆ ಗಳಂದ್ಧಗೆ / ಇಲಾ ದೆ ಮುದ್ಧರ ತ್ ಟನೆಾ ಾ ೀಟ್ ಕಂಟೇನರ್ 

 ವಿತ್ರಣಾ ಮತ್ತು  ಟಾಾ ಂಪರ್ ಸ್ಟಕ್ಷಾ ದ್ ವೈಶಷಿ ಾ ಗಳಂದ್ಧಗೆ ಪಾ ಗ್ಗಳು ಮತ್ತು  ಕ್ನಾ ಪ್

ಗಳಂದ್ಧಗೆ ಪ್ಲಾ ಸಿ್ಟ ಕ್ ಕಂಟೈನರ್ಗಳು 
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 ಮುದ್ಧರ ತ್ ಹಂದ್ಧಕ್ಳುು ರ್ ಚಿೀಲಗಳು - ದ್ಧಂಬನ ಚಿೀಲ, ಗಸ್ೆ ಟೆಡ್ ಪೌಚ್, ಸಿ್ಟ ಾ ಂಡ್-

ಅಪ್ ಪೌಚ್. 

 ಗೆರೆಯಿಂದ್ ಕ್ರಡ್ಲದ್ ಪ್ಟಿ ಗೆಗಳು 

3.5 ಪ್ಯಾ ಕೇಜಿಂಗ್ ವಸುತ  

ಅವುಗಳ ಸ್ರಳ ಲಭ್ಾ ತೆ, ಅತ್ತಾ ತ್ು ಮ ಮುದ್ರ ಣ, ಹಗುರವಾದ್, ಯಂತ್ರ ಸ್ಟಮಥಾ ವ, ಮತ್ತು  

ವೆಚಿ -ಪರಿಣಾಮಕ್ನರಿತ್ವ ದ್ ಮುದ್ಧರ ತ್ ಹಂದ್ಧಕ್ಳುು ರ್ ಚಿೀಲಗಳು ಇತಿು ೀಚೆಗೆ ಸ್ಟಕ್ಷಿ್ಟ  

ಜನಪಿರ ಯವಾಗಿವೆ. ಲಾಾ ಮಿನೇಟ್/ಫಿಲ್ಮ  ಅನುಾ  ಪ್ಲರ ಯೀಗಿಕ್ ಮತ್ತು  ಮಾರುಕ್ಟಿೆ  

ಮಾನದಂಡಗಳ ಆಧಾರದ್ ಮೇಲೆ ನಿದ್ಧವಷಿ  ಉದೆು ೀಶಕ್ನಕ ಗಿ ಕ್ಸಿ್ ಮೈಸ್ ಮಾಡಬಹುದು. 

ಚಿೀಲಗಳು ಸ್ಟಮಾನಾ ವಾಗಿ ವಿವಿಧ ಸಂಯೀಜನೆಗಳ ಲಾಾ ಮಿನೇಟೆಳಾಗಿವೆ. ಸ್ಟಮಾನಾ ವಾಗಿ 

ಬಳಸುರ್ ಕೆಲವು ಲಾಾ ಮಿನೇಟೆಳು: 

 ಪ್ಲಲಯೆಸಿ್ ರ್/ಮೆಟಾಲೈಸ್್  ಪ್ಲಲಯೆಸಿ್ ರ್/LDPE 

 BOPP/LDPE 

 BOPP/ಮೆಟಲೈಸ್್  ಪ್ಲಲಯೆಸಿ್ ರ್/LDPE 

 ಪ್ಲಲಯೆಸಿ್ ರ್/ಅಲ್ ಫ್ತಯಿಲ್/LDPE 

ಪ್ಲಲಯೆಸಿ್ ರ್ ಮತ್ತು  BOPP-ಆಧಾರಿತ್ ಲಾಾ ಮಿನೇಟ್ಗಳು ಸ್ಟಮಾನಾ ವಾಗಿ ಜಿೀರಿಗೆ ಪುಡ್ಲ 

ಮತ್ತು  ಇತ್ರ ಮಸ್ಟಲೆಗಳ ಪ್ಲಾ ಕೇಜಿಂಗ್ನಲಾ  ಅದ್ರ ಸ್ಟಮಥಾ ವ ಮತ್ತು  ಈ ಎರಡೂ ಚಿತ್ರ ಗಳ 

ಗುಣಲಕ್ಷಣಗಳಿಂದಾಗಿ ಹೆಚಿ್ಚ  ಸ್ಟಮಾನಾ ವಾಗಿದೆ. ಸ್ಟಮಾನಾ ವಾಗಿ, ಲಾಾ ಮಿನೇಶನೆ್ಯಗಿ 

ಬಳಸುರ್ ಪ್ಲಲಯೆಸಿ್ ರ್ 10 ರಿಂದ್ 12μm ದ್ಪಾ ವಾಗಿರುತ್ು ದೆ. ಚಿತ್ರ ವು ಅತ್ತಾ ತ್ು ಮ 

ಪ್ಲರದ್ಶವಕ್ತೆಯಂದ್ಧಗೆ ಉತ್ು ಮ ಸ್ಾ ಷಿ ತೆ ಹಂದ್ಧದೆ ಉತ್ಕ ೃಷಿ ತೆ ಮತ್ತು  ಮುದ್ರ ಣದ್ 

ಮೂಲಕ್ ಮಾರಾಟದ್ ಆಕ್ಷವಣೆಯನುಾ  ಸುಧಾರಿಸುತ್ು ದೆ. ಚಲನಚಿತ್ರ ವು ಕ್ಡ್ಲಮೆ ತೇವಾಂಶ 

ಮತ್ತು  ಅನಿಲ ಪರ ರ್ವಶಸ್ಟಧಾ ತೆಯನುಾ  ಹಂದ್ಧದೆ ಮತ್ತು  ಆದ್ು ರಿಂದ್ ಸುವಾಸ್ನೆ, ಸುವಾಸ್ನೆ 

ಮತ್ತು  ಸುವಾಸ್ನೆ ಧಾರಣದ್ ವಿಷಯಗಳ ದ್ಧೀರ್ಘವರ್ಧಿಯ ಜಿೀರ್ನರ್ನುಾ  

ಖ್ಯತ್ರಿಪಡ್ಲಸುತ್ು ದೆ. 

ಇದು ಹಿೀಟ್ ಸ್ಟೀಲ್ ಮಾಡಬಹುದಾದ್ ಅಥವಾ ನ್ಯನ್-ಹಿೀಟ್ ಸ್ಟೀಲಬಲ್ ಆಗಿರಬಹುದು. 

ಚಿತ್ರ ವು ಹೆಚಿಿ ನ ಇಳುರ್ರಿಯನುಾ  ಹಂದ್ಧದೆ, ಹವಾಮಾನ ಬದ್ಲಾರ್ಣೆಯ ಅಡ್ಲಯಲಾ  

ಸೆ್ಟ ರವಾಗಿರುತ್ು ದೆ ಮತ್ತು  ಅತ್ತಾ ತ್ು ಮ ತೇವಾಂಶ ತ್ಡೆಗೊೀಡೆ ಹಂದ್ಧದೆ. ಫಿಲ್ಮ  ಹಳಪು, 

ಸ್ಫ ಟಕ್ ಸ್ಾ ಷಿ , ಮತ್ತು  ನಯವಾದ್ ಮತ್ತು  ಹೆಚಿಿ ನ ಯಾಂತಿರ ಕ್ ಶಕ್ರು  ಮತ್ತು  ಆಹಾರ ಸಂಪಕ್ವ 

ಅಪಿಾ ಕೇಶನ್ಗಳಿಗಾಗಿ ಮಾಲನಾ ರಹಿತ್ ಗುಣಲಕ್ಷಣಗಳನುಾ  ಹಂದ್ಧದೆ. LD - HD ಅಥವಾ 
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LDPE ಯ ಸ್ಟೀಲಾಂಟ್ ಲೇಪನರ್ನುಾ  LLDPE ಯಿಂದ್ ಬದ್ಲಾಯಿಸ್ಬಹುದು. ಸ್ಹ-

ಹರತೆಗೆದ್ ಚಲನಚಿತ್ರ ಗಳನುಾ  ಸ್ಹ ಬಳಸ್ಬಹುದು. PVDC, EVOH ಮತ್ತು  EVAL ಆಧರಿಸ್ಟ 

ಹಂದ್ಧಕ್ಳುು ರ್ ರ್ಸುು ಗಳನುಾ  ಇನ್ಯಾ  ಪರಿೀಕಿ್ರ ಸ್ಬೇಕ್ನಗಿದೆ, ಏಕೆಂದ್ರೆ ಅವುಗಳು ಈಗ 

ಮಾರುಕ್ಟಿೆಯಲಾ ವೆ ಮತ್ತು  ಹೆಚಿಿ ನ ತ್ಡೆಗೊೀಡೆ ಗುಣಲಕ್ಷಣಗಳನುಾ  ಹಂದ್ಧವೆ. 

ಗಾಜನ ಪ್ಯತೆೊ ಗಳು 

ಬಾಟಲಗಳು/ಜಾಡ್ಲಗಳನುಾ  ಸ್ಟಮಾನಾ ವಾಗಿ ಬಳಸ್ಲಾಗುತ್ು ದೆ. ಆಹಾರ ಪ್ಲಾ ಕೇಜಿಂಗ್ಗೆ 

ಬಳಸುರ್ ಗಾಜು ಸೀಡಾ-ನಿಂಬೆ ಗಾಜು. ಹೆಚಿಿ ನ ಬಾಟಲಗಳು ಮತ್ತು  ಜಾರ್ಗಳು 

ನಿದ್ಧವಷಿ ವಾಗಿ ಒಂದು ಉತ್ಾ ನಾ  ಅಥವಾ ಒಬು  ತ್ಯಾರಕ್ರಿಗೆ ಹೇಳಿ ಮಾಡ್ಲಸ್ಟದಂತಿವೆ. 

ಗಾಜಿನ ಪ್ಲತೆರ ಗಳಿಗೆ ಮುಚಿ್ಚ ವಿಕೆಯು ಹೆಚಿ್ಚ  ಪರ ಮಾಣತ್ವಾಗಿದೆ. ಗಾಜಿನ ಪ್ಲತೆರ ಗಳನುಾ  

ಮರುಬಳಕೆ ಮಾಡಬಹುದು ಅಥವಾ ಮರುಬಳಕೆ ಮಾಡಬಹುದು. ಕೆಲವು ಪ್ಲಾ ಸಿ್ಟ ಕ್ಗಳಲಾ  

ಕಂಡುಬರುರ್ ಸಂಭ್ಯರ್ಾ  ಹಾನಿಕ್ನರಕ್ ರಾಸ್ಟಯನಿಕ್ಗಳ ಅಪ್ಲ. 

 

ಗಾಲ ಸ್ ಮುಚ್ಚು ವಿಕ್ ಮತ್ತತ  ಸೋಲ್ಲಿಂಗ್ ಲ್ಗ್ ಜಾರ್ 

ಟವ ಸಿ್  ಆಫ್ (T/O) ಕ್ನಾ ಪ್್  ಎಂದೂ ಕ್ರೆಯುತಾು ರೆ, ಲಗ್ ಕ್ನಾ ಪ್ಗಳು ಕಂಟೈನರ್ಗಳಂದ್ಧಗೆ 

ಹಂದ್ಧಕ್ಳುು ತ್ು ವೆ, ಅದ್ರ ಎಳೆಗಳು ನಿರಂತ್ರರ್ಲಾ . ಲಗ್ ಕ್ನಾ ಪ್ನ ಒಳಭ್ಯಗದ್ಲಾ ರುರ್ 

ಲಗ್ಗಳು, ನಿರಂತ್ರರ್ಲಾ ದ್ ಎಳೆಗಳಿಗೆ ಅನುಗುಣವಾಗಿರುತ್ು ವೆ ಮತ್ತು  ಭ್ಯಗಶಃ 

ತಿರುಗುವಿಕೆಯಿಂದ್ ಮುಚಿ ಲಾ ಡುತ್ು ವೆ.  
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ಹೊಿಂದಿಕೊಳುು ವ ಪ್ಯಾ ಕೇಜಿಂಗ್ 

ಮುದ್ಧರ ತ್ ಹಂದ್ಧಕ್ಳುು ರ್ ಚಿೀಲಗಳು ಸ್ಟಮಾನಾ ವಾಗಿ ವಿವಿಧ ಸಂಯೀಜನೆಗಳ 

ಲಾಾ ಮಿನೇಟೆಳಾಗಿವೆ. 

1.ಪ್ಲಲಯೆಸಿ್ ರ್/ಮೆಟಾಲೈಸ್್  ಪ್ಲಲಯೆಸಿ್ ರ್/LDPE 

2. BOPP/LDPE 

3. BOPP/ಮೆಟಲೈಸ್್  ಪ್ಲಲಯೆಸಿ್ ರ್/LDPE. 

4. ಪ್ಲಲಯೆಸಿ್ ರ್/ಎಎಲ್ ಫ್ತಯಿಲ್ LDPE 

 

ಸಂಯೋಜತ ಧ್ಯರಕಗಳು 
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ಬೆಲಾ ದ್ ಘನ ಮತ್ತು  ಪುಡ್ಲಯನುಾ  ಪ್ಲಾ ಕೇಜಿಂಗ್ ಮಾಡಲು ಸಂಯೀಜಿತ್ ಧಾರಕ್ರ್ನುಾ  ಸ್ಹ 

ಬಳಸ್ಲಾಗುತ್ು ದೆ. ಕಂಟೇನರ್ಗಳು ದುಂಡಾಗಿರುತ್ು ವೆ ಮತ್ತು  ದೇಹದ್(ಬದ್ಧಯ ಗೊೀಡೆ) PE 

ಲೇಪಿತ್ ಫ್ತಯಿಲ್ ಲಾಾ ಮಿನೇಟೆಡ್ ಸುರುಳಿಯಾಕ್ನರದ್ ಕ್ನಗದ್ದ್ಧಂದ್ ಮಾಡಲಾ ಟಿ ದೆ. 

ಧಾರಕ್ದ್ ಮೇಲನ ಮತ್ತು  ಕೆಳಗಿನ ತ್ತದ್ಧಗಳನುಾ  ಲ್ೀಹ ಅಥವಾ ಪ್ಲಾ ಸಿ್ಟ ಕ್ರಾ ಂದ್ 

ಮಾಡಬಹುದಾಗಿದೆ. ಒಳ ಮುಖರ್ನುಾ  ಪ್ಲಾ ಸಿ್ಟ ಕ್ ಫಿಲ್ಮ  ಅಥವಾ ಫಿಲ್ಮ  ಮತ್ತು  

ಅಲ್ಯಾ ಮಿನಿಯಂ ಫ್ತಯಿಲ್ನ ಸಂಯೀಜನೆಯಿಂದ್ ಲೇಪಿಸ್ಲಾಗಿದೆ - ಇದು ತೇವಾಂಶ 

ಮತ್ತು  ಆಮಾ ಜನಕ್ದ್ ವಿರುದ್ಧ  ಅತ್ತಾ ತ್ು ಮ ತ್ಡೆಗೊೀಡೆ ಗುಣಲಕ್ಷಣಗಳನುಾ  

ಖಚಿತ್ಪಡ್ಲಸುತ್ು ದೆ. 

 

ಕ್ಕೊ ಫ್ಟಟ  ಪ್ಯಾ ಕೇಜಿಂಗ್ 

ಕ್ನರ ಫಿ್  ಪ್ಲಾ ಕೇಜಿಂಗ್ ಉತ್ು ಮ ಶಕ್ರು , ಮುದ್ರ ಣ ಮತ್ತು  ನೀಟರ್ನುಾ  ಹಂದ್ಧದೆ. ಇತ್ರ 

ಪರ ಯೀಜನಗಳೆಂದ್ರೆ ಅದ್ರ ಕ್ಡ್ಲಮೆ ವೆಚಿ , ವಾಾ ಪಕ್ ಲಭ್ಾ ತೆ ಮತ್ತು  ಕ್ಡ್ಲಮೆ ತೂಕ್. ಪರ ಸುು ತ್ 

ಆಹಾರ ಪ್ಲಾ ಕೇಜಿಂಗ್ನಲಾ  ಅತ್ಾ ಂತ್ ಜನಪಿರ ಯ ರ್ಸುು . ಸ್ಲೆಫ ೀಟ್ ಪಲಾ ಂಗ್ ಪರ ಕ್ರರ ಯೆಯಿಂದ್ 

ತ್ಯಾರಿಸ್ಲಾಗುತ್ು ದೆ. ಪ್ಲಲ ಅಮೈಡ್ ಅಥವಾ ಪ್ಲಲಮೈನ್ ರಾಳರ್ನುಾ  ಲೇಪಿಸ್ಲು ಅಥವಾ 

ಲಾಾ ಮಿನೇಟ್ tCo ತ್ಡೆಗೊೀಡೆ ಗುಣಲಕ್ಷಣಗಳನುಾ  ಸುಧಾರಿಸ್ಲು ಬಳಸ್ಲಾಗುತ್ು ದೆ. 

 



 

                                                                                                 PM FME- ಬೆಲಾ ದ್ ಸಂಸ್ಕ ರಣೆ 

28 

 

 

3.6 ಪ್ಯಾ ಕೇಜಿಂಗ್ ಯಂತ್ೊ ೋಪಕರಣಗಳು 
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ಅಧ್ಯಾ ಯ -4 

ಆಹಾರ ಸುರಕ್ಷತಾ ನಿಯಮಗಳು ಮತ್ತತ  ಜೋರಿಗೆ ಪುಡಿಯ ಮಾನದಂಡಗಳು 

4.1 FSSAI ಗೆ ಪರಿಚಯ  

ಭ್ಯರತಿೀಯ ಆಹಾರ ಸುರಕ್ಷತೆ ಮತ್ತು  ಗುಣಮಟಿ  ಪ್ಲರ ಧಿಕ್ನರರ್ನುಾ  (FSSAI) ಆಹಾರ 

ಸುರಕ್ಷತೆ ಮತ್ತು  ಗುಣಮಟಿ ಗಳು, 2006 ರ ಅಡ್ಲಯಲಾ  ಸೆ್ಟಪಿಸ್ಲಾಗಿದೆ, ಇದು ವಿವಿಧ 

ಇಲಾಖೆಗಳಲಾ  ಇದುರ್ರೆಗೆ ಆಹಾರ ಸಂಬಂಧಿತ್ ಸ್ಮಸೆಾ ಗಳನುಾ  ನಿರ್ವಹಿಸ್ಟದ್ ವಿವಿಧ 

ಕ್ನಯಿದೆಗಳು ಮತ್ತು  ಆದೇಶಗಳನುಾ  ಕ್ರ ೀಢೀಕ್ರಿಸುತ್ು ದೆ. ಎಫ್ಎಸ್ಎಸ್ಎಐ ಆಹಾರಕ್ನಕ ಗಿ 

ಮಾನದಂಡಗಳನುಾ  ನಿಗದ್ಧಪಡ್ಲಸುರ್ ಜವಾಬಾು ರಿಯನುಾ  ಹಂದ್ಧದೆ, ಇದ್ರಿಂದಾಗಿ 

ಗಾರ ಹಕ್ರು, ವಾಾ ಪ್ಲರಿಗಳು, ತ್ಯಾರಕ್ರು ಮತ್ತು  ಹೂಡ್ಲಕೆದಾರರ ಮನಸ್್ಟ ನಲಾ  ಯಾವುದೇ 

ಗೊಂದ್ಲರ್ನುಾ  ಎದುರಿಸ್ಲು ಒಂದು ದೇಹವಿದೆ. ಬಹು-ಹಂತ್ದ್, ಬಹು-ಇಲಾಖೆಯ 

ನಿಯಂತ್ರ ಣದ್ಧಂದ್ ಒಂದೇ ಸ್ಟಲನ ಆದೇಶಕೆಕ  ಚಲಸುರ್ ಮೂಲಕ್ ಆಹಾರ ಸುರಕ್ಷತೆ ಮತ್ತು  

ಮಾನದಂಡಗಳಿಗೆ ಸಂಬಂಧಿಸ್ಟದ್ ಎಲಾಾ  ವಿಷಯಗಳಿಗೆ ಒಂದೇ ಉಲೆಾ ೀಖ ಬಂದುರ್ನುಾ  

ಸೆ್ಟಪಿಸುರ್ ಗುರಿಯನುಾ  ಕ್ನಯಿದೆ ಹಂದ್ಧದೆ..  

ಆಹಾರ ಸುರಕ್ಷತೆ ಮತ್ತತ  ಗುಣಮಟಟ  ಕ್ಕಯಿದೆ, 2006 ರ ಮುಖ್ಾ ಿಂಶ್ಗಳು- 

ಆಹಾರ ಕ್ಲಬೆರಕೆ ತ್ಡೆಗಟಿ್ಟ ವಿಕೆ ಕ್ನಯಿದೆ, 1954, ಹಣೆ ನ ಉತ್ಾ ನಾ ಗಳ ಆದೇಶ, 1955, 

ಮಾಂಸ್ ಆಹಾರ ಉತ್ಾ ನಾ ಗಳ ಆದೇಶ, 1973, ಸ್ಸ್ಾ ಜನಾ  ಎಣೆೆ  ಉತ್ಾ ನಾ ಗಳ (ನಿಯಂತ್ರ ಣ) 

ಆದೇಶ, 1947, ಖ್ಯದ್ಾ  ತೈಲಗಳ ಪ್ಲಾ ಕೇಜಿಂಗ್ (ನಿಯಂತ್ರ ಣ) ಆದೇಶ-8, 1900 ರ 

ಹರತೆಗೆಯಲಾದ್ ಉತ್ಾ ನಾ ಗಳಂತ್ಹ ವಿವಿಧ ಕೇಂದ್ರ  ಕ್ನಯಿದೆಗಳು ಎಣೆೆಯುಕ್ು  ಊಟ 

ಮತ್ತು  ತಿನಾ ಬಹುದಾದ್ ಹಿಟಿ್ಟ  (ನಿಯಂತ್ರ ಣ) ಆದೇಶ, 1967, ಹಾಲು ಮತ್ತು  ಹಾಲನ 

ಉತ್ಾ ನಾ ಗಳ ಆದೇಶ, 1992 ಇತಾಾ ದ್ಧಗಳನುಾ  FSS ಕ್ನಯಿದೆ, 2006 ರ ಪ್ಲರ ರಂಭ್ದ್ ನಂತ್ರ 

ರದುು ಗೊಳಿಸ್ಲಾಗುತ್ು ದೆ. 

ಬಹು-ಹಂತ್ದ್, ಬಹು-ಇಲಾಖೆಯ ನಿಯಂತ್ರ ಣದ್ಧಂದ್ ಒಂದೇ ಸ್ಟಲನ ಆದೇಶಕೆಕ  ಚಲಸುರ್ 

ಮೂಲಕ್ ಆಹಾರ ಸುರಕ್ಷತೆ ಮತ್ತು  ಮಾನದಂಡಗಳಿಗೆ ಸಂಬಂಧಿಸ್ಟದ್ ಎಲಾಾ  ವಿಷಯಗಳಿಗೆ 

ಒಂದೇ ಉಲೆಾ ೀಖ ಬಂದುರ್ನುಾ  ಸೆ್ಟಪಿಸುರ್ ಗುರಿಯನುಾ  ಕ್ನಯಿದೆ ಹಂದ್ಧದೆ. ಈ 

ಪರಿಣಾಮಕ್ನಕ ಗಿ, ಕ್ನಯಿದೆಯು ಸ್ವ ತಂತ್ರ  ಶ್ವಸ್ನಬದ್ಧ  ಪ್ಲರ ಧಿಕ್ನರರ್ನುಾ  ಸೆ್ಟಪಿಸುತ್ು ದೆ - 

ಭ್ಯರತ್ದ್ ಆಹಾರ ಸುರಕ್ಷತೆ ಮತ್ತು  ಗುಣಮಟಿ  ಪ್ಲರ ಧಿಕ್ನರ ದೆಹಲಯಲಾ  ಪರ ಧಾನ 

ಕ್ಛೇರಿಯಂದ್ಧಗೆ. ಭ್ಯರತಿೀಯ ಆಹಾರ ಸುರಕ್ಷತೆ ಮತ್ತು  ಗುಣಮಟಿ  ಪ್ಲರ ಧಿಕ್ನರ (FSSAI) 
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ಮತ್ತು  ರಾಜಾ  ಆಹಾರ ಸುರಕ್ಷತಾ ಅಧಿಕ್ನರಿಗಳು ಕ್ನಯಿದೆಯ ವಿವಿಧ ನಿಬಂಧನೆಗಳನುಾ  

ಜಾರಿಗೊಳಿಸ್ಬೇಕ. 

ಪ್ಯೊ ಧಿಕ್ಕರದ್ ಸಿಪನೆ -  

ಆರೀಗಾ  ಮತ್ತು  ಕಟ್ಟಂಬ ಕ್ಲಾಾ ಣ ಸ್ಚಿವಾಲಯ, ಭ್ಯರತ್ ಸ್ಕ್ನವರವು FSSAI 

ಅನುಷ್ಠ ನಕೆಕ  ಆಡಳಿತಾತ್ಮ ಕ್ ಸ್ಚಿವಾಲಯವಾಗಿದೆ. ಭ್ಯರತಿೀಯ ಆಹಾರ ಸುರಕ್ಷತೆ ಮತ್ತು  

ಗುಣಮಟಿ  ಪ್ಲರ ಧಿಕ್ನರದ್ (ಎಫ್ಎಸ್ಎಸ್ಎಐ) ಅಧಾ ಕ್ಷರು ಮತ್ತು  ಮುಖಾ  

ಕ್ನಯವನಿವಾವಹಕ್ ಅಧಿಕ್ನರಿಯನುಾ  ಭ್ಯರತ್ ಸ್ಕ್ನವರವು ಈಗಾಗಲೇ ನೇಮಕ್ ಮಾಡ್ಲದೆ. 

ಅಧಾ ಕ್ಷರು ಭ್ಯರತ್ ಸ್ಕ್ನವರದ್ ಕ್ನಯವದ್ಶವ ಶ್ರ ೀಣಯಲಾ ದಾು ರೆ. 

4.2 FSSAI ನೋಿಂದ್ಣ ಮತ್ತತ  ಪರವನಗಿ ಪೊ ಕ್ಷೊ ಯ್ಕ 

ಆಹಾರ ಸುರಕ್ಷತೆ ಮತ್ತು  ಗುಣಮಟಿ  (FSS) ಕ್ನಯಿದೆ, 2006 ರ ಸೆಕ್ಷನ್ 31(1) ರ ಪರ ಕ್ನರ, 

ದೇಶದ್ಲಾ  ಪರ ತಿ ಆಹಾರ ವಾಾ ಪ್ಲರ ನಿವಾವಹಕ್ರು (FBO) ಆಹಾರ ಸುರಕ್ಷತೆಯ ಅಡ್ಲಯಲಾ  

ಪರವಾನಗಿ ಪಡೆಯಬೇಕ). 

 FSS (ಪರವಾನಗಿ ಮತ್ತು  ನೀಂದ್ಣ) ನಿಯಮಗಳು, 2011 ರ ಪರ ಕ್ನರ, 3 ಹಂತ್ದ್ 

ರ್ಾ ರ್ಸೆೆಯಲಾ  FBO ಗಳಿಗೆ ಪರವಾನಗಿಗಳು ಮತ್ತು  ನೀಂದ್ಣಗಳನುಾ  ನಿೀಡಲಾಗುತ್ು ದೆ  

 ನೀಂದ್ಣ - ವಾಷಿವಕ್ ರ್ಹಿವಾಟ್ಟ ರೂ 12 ಲಕ್ಷಕ್ರಕ ಂತ್ ಕ್ಡ್ಲಮೆ ಇರುರ್ ಸ್ಣೆ  FBO ಗಳಿಗೆ 

 ರಾಜಾ  ಪರವಾನಗಿ - ಮಧಾ ಮ ಪರ ಮಾಣದ್ ಆಹಾರ ತ್ಯಾರಕ್ರು, ಸಂಸ್ಟಕ ರಕ್ಗಳು ಮತ್ತು  

ಸ್ಟಗಣೆದಾರರಿಗೆ 

 ಕೇಂದ್ರ  ಪರವಾನಗಿ - ದೊಡ್  ಪರ ಮಾಣದ್ ಆಹಾರ ತ್ಯಾರಕ್ರು, ಸಂಸ್ಟಕ ರಕ್ಗಳು ಮತ್ತು  

ಸ್ಟಗಣೆದಾರರಿಗೆ 

FSSAI ನೋಿಂದ್ಣಯನ್ನು  FSSAI ವೆಬ್ಸೈಟ್ನಲ್ಲಲ  ಆಹಾರ ಸುರಕ್ಷತೆ ಅನ್ನಸರೆ 

ವಾ ವಸಿೆ  (FoScoS) ಮೂಲ್ಕ ಆನ್ಲೈನ್ನಲ್ಲಲ  ಮಾಡಲಾಗುತತ ದೆ)  

 FoSCoS ಆಹಾರ ಪರವಾನಗಿ ಮತ್ತು  ನೀಂದ್ಣ ರ್ಾ ರ್ಸೆೆಯನುಾ  (FLRS) ಬದ್ಲಸ್ಟದೆ. 

 ಸ್ಣೆ  ಆಹಾರ ವಾಾ ಪ್ಲರ ನಿವಾವಹಕ್ರು FSSAI ನೀಂದ್ಣ ಪರ ಮಾಣಪತ್ರ ರ್ನುಾ  

ಪಡೆಯುರ್ ಅಗತ್ಾ ವಿದೆ 

 “ಪ್ಟಿ  ಫುಡ್ ಮಾಾ ನುಫ್ತಾ ಕಿ್ ರರ್” ಎಂದ್ರೆ ಯಾವುದೇ ಆಹಾರ ತ್ಯಾರಕ್ರು, ಅರ್ರು 

ಯಾವುದೇ ಆಹಾರರ್ನುಾ  ಸ್ವ ತಃ ತ್ಯಾರಿಸುತಾು ರೆ ಅಥವಾ ಮಾರಾಟ ಮಾಡುತಾು ರೆ 
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ಅಥವಾ ಸ್ಣೆ  ಚಿಲಾ ರೆ ವಾಾ ಪ್ಲರಿ, ವಾಾ ಪ್ಲರಿ, ಸಂಚಾರಿ ಮಾರಾಟಗಾರ ಅಥವಾ 

ತಾತಾಕ ಲಕ್ ಅಂಗಡ್ಲ ಹೀಲ್ರ್ (ಅಥವಾ) ಉಪಚರಿಸುರ್ರ್ರನುಾ  ಹರತ್ತಪಡ್ಲಸ್ಟ 

ಯಾವುದೇ ಧಾಮಿವಕ್ ಅಥವಾ ಸ್ಟಮಾಜಿಕ್ ಕ್ರಟಗಳಲಾ  ಸೇರಿದಂತೆ ಆಹಾರಗಳನುಾ  

ವಿತ್ರಿಸುತಾು ರೆ;   

ಅಥವಾ 

 ಸ್ಣೆ  ಪರ ಮಾಣದ್ ಅಥವಾ ಕ್ನಟೇರ್ಜ್ ಸೇರಿದಂತೆ ಇತ್ರ ಆಹಾರ ರ್ಾ ರ್ಹಾರಗಳು ಅಥವಾ 

ಆಹಾರ ರ್ಾ ರ್ಹಾರಕೆಕ  ಸಂಬಂಧಿಸ್ಟದ್ ಇತ್ರ ಕೈಗಾರಿಕೆಗಳು ಅಥವಾ ವಾಷಿವಕ್ ರ್ಹಿವಾಟ್ಟ 

ರೂ. ಮಿೀರದ್ ಸ್ಣೆ  ಆಹಾರ ರ್ಾ ರ್ಹಾರಗಳು. 12 ಲಕ್ಷಗಳು ಮತ್ತು /ಅಥವಾ ಆಹಾರದ್ 

ಉತಾಾ ದ್ನ್ಯ ಸ್ಟಮಥಾ ವ (ಹಾಲು ಮತ್ತು  ಹಾಲನ ಉತ್ಾ ನಾ ಗಳು ಮತ್ತು  ಮಾಂಸ್ ಮತ್ತು  

ಮಾಂಸ್ ಉತ್ಾ ನಾ ಗಳನುಾ  ಹರತ್ತಪಡ್ಲಸ್ಟ) ದ್ಧನಕೆಕ  100 ಕೆಜಿ/ಲೀಟರ್ ಮಿೀರುವುದ್ಧಲಾ  

ಸ್ಣೆ  ಆಹಾರ ವಾಾ ಪ್ಲರ ನಿವಾವಹಕ್ರು ಎಂದು ರ್ಗಿೀವಕ್ರಿಸ್ದ್ ಯಾವುದೇ ರ್ಾ ಕ್ರು  ಅಥವಾ 

ಘಟಕ್ವು ಭ್ಯರತ್ದ್ಲಾ  ಆಹಾರ ರ್ಾ ರ್ಹಾರರ್ನುಾ  ನಿರ್ವಹಿಸ್ಲು FSSAI ಪರವಾನಗಿಯನುಾ  

ಪಡೆಯುರ್ ಅಗತ್ಾ ವಿದೆ ಸ್ಣೆ  ಆಹಾರ ವಾಾ ಪ್ಲರ ನಿವಾವಹಕ್ರು ಎಂದು ರ್ಗಿೀವಕ್ರಿಸ್ದ್ 

ಯಾವುದೇ ರ್ಾ ಕ್ರು  ಅಥವಾ ಘಟಕ್ವು ಭ್ಯರತ್ದ್ಲಾ  ಆಹಾರ ರ್ಾ ರ್ಹಾರರ್ನುಾ  ನಿರ್ವಹಿಸ್ಲು 

FSSAI ಪರವಾನಗಿಯನುಾ  ಪಡೆಯುರ್ ಅಗತ್ಾ ವಿದೆ. 

FSSAI ಪರವನಗಿ - ಎರಡು ವಿಧಗಳು - ರಾಜಾ  FSSAI ಪರವನಗಿ ಮತ್ತತ  ಕೇಿಂದ್ೊ  

FSSAI ಪರವನಗಿ 

ವಾಾ ಪ್ಲರದ್ ಗಾತ್ರ  ಮತ್ತು  ಸ್ವ ರೂಪರ್ನುಾ  ಆಧರಿಸ್ಟ, ಪರವಾನಗಿ ಪ್ಲರ ಧಿಕ್ನರವು 

ಬದ್ಲಾಗುತ್ು ದೆ.  

 ದೊಡ್  ಆಹಾರ ತ್ಯಾರಕ್ರು/ಸಂಸ್ಟಕ ರಕ್ರು/ಸ್ಟಗಾಣಕೆದಾರರು ಮತ್ತು  ಆಹಾರ 

ಉತ್ಾ ನಾ ಗಳ ಆಮದುದಾರರಿಗೆ ಕೇಂದ್ಧರ ೀಯ FSSAI ಪರವಾನಗಿ ಅಗತ್ಾ ವಿದೆ 

 ಮಧಾ ಮ ಗಾತ್ರ ದ್ ಆಹಾರ ತ್ಯಾರಕ್ರು, ಪ್ರರ ಸೆಸ್ರ್ ಮತ್ತು  ಸ್ಟಗಣೆದಾರರಿಗೆ ರಾಜಾ  

FSSAI ಪರವಾನಗಿ ಅಗತ್ಾ ವಿರುತ್ು ದೆ. 

  ಪರವಾನಗಿ ಅರ್ಧಿ: FBO ವಿನಂತಿಸ್ಟದಂತೆ 1 ರಿಂದ್ 5 ರ್ಷವಗಳು. 

 ಹೆಚಿಿ ನ ರ್ಷವಗಳರ್ರೆಗೆ FSSAI ಪರವಾನಗಿಯನುಾ  ಪಡೆಯಲು ಹೆಚಿಿ ನ ಶುಲಕ . 
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 ಎಫ್ಬಒ ಒಂದು ಅಥವಾ ಎರಡು ರ್ಷವಗಳರ್ರೆಗೆ ಪರವಾನಗಿಯನುಾ  ಪಡೆದ್ಧದ್ು ರೆ, 

ಪರವಾನಗಿಯ ಮುಕ್ನು ಯ ದ್ಧನ್ಯಂಕ್ಕ್ರಕ ಂತ್ 30 ದ್ಧನಗಳ ಮೊದ್ಲು ನವಿೀಕ್ರಣರ್ನುಾ  

ಮಾಡಬಹುದು. 

 

4.3 ಆಹಾರ ಸುರಕ್ಷತೆ ಮತ್ತತ  FSSAI ಮಾನದಂಡಗಳು 

ಆಹಾರ ಮಾನದಂಡಗಳು  

“2.9.8: ಜೋರಿಗೆ (ಜೋರಾ, ಕಲೋಿಂಜ) 2.9.8.2 ಜೋರಿಗೆ (ಸಫೇಡ್ ಜೋರಾ) ಪುಡಿ” 

ಜೋರಿಗೆ (ಸಫೇಡ್ ಜೋರಾ) ಪುಡಿ (ಕಾ ಮಿನಮ್ ಸ್ಟಮಿನಮ್ ಎಲ್) ನ ಒಣಗಿದ್ ಬಲತ್ 

ಬೀಜಗಳನುಾ  ರುಬ್ಬು ರ್ ಮೂಲಕ್ ಪಡೆದ್ ಪುಡ್ಲ ಎಂದ್ಥವ. ಇದು ಮಸ್ಟು ಯಿಂದ್ ಮುಕ್ು ವಾದ್ 

ವಿಶಷಿ ವಾದ್ ಆರಮಾಾ ಟಕ್ ಪರಿಮಳರ್ನುಾ  ಹಂದ್ಧರುತ್ು ದೆ. ಇದು ಅಚಿ್ಚ , ಜಿೀವಂತ್ 

ಮತ್ತು  ಸ್ತ್ು  ಕ್ರೀಟಗಳು, ಕ್ರೀಟಗಳ ತ್ತಣ್ಣಕಗಳು, ದಂಶಕ್ಗಳ ಮಾಲನಾ ದ್ಧಂದ್ 

ಮುಕ್ು ವಾಗಿರಬೇಕ. ಪುಡ್ಲ ಸೇರಿಸ್ಟದ್ ಬಣೆ  ಮತ್ತು  ಹಾನಿಕ್ನರಕ್ ರ್ಸುು ಗಳಿಂದ್ 

ಮುಕ್ು ವಾಗಿರಬೇಕ. 

ಇದು ಕೆಳಗಿನ ಮಾನದಂಡಗಳಿಗೆ ಅನುಗುಣವಾಗಿರಬೇಕ:— 

(i) ತೇವಾಂಶ - ತೂಕ್ದ್ಧಂದ್ ಶೇಕ್ಡಾ 10.0 ಕ್ರಕ ಂತ್ ಹೆಚಿಿ ಲಾ . 

(ii) ಒಣ ಆಧಾರದ್ ಮೇಲೆ ಒಟಿ್ಟ  ಬೂದ್ಧ- ಒಣ ಆಧಾರದ್ ಮೇಲೆ ಬಾಷಾ ಶೀಲ 

ತೈಲದ್ ಅಂಶ- v/w ಮೂಲಕ್ 0.09 ಪರ ತಿಶತ್ಕ್ರಕ ಂತ್ ಕ್ಡ್ಲಮೆಯಿಲಾ  (ಪರ ತಿ 

ಪರಿಮಾಣಕೆಕ  ತೂಕ್). 

(iii) ಒಣ ಆಧಾರದ್ ಮೇಲೆ ಆಮಾ  ಕ್ರಗದ್ ಬೂದ್ಧ- ತೂಕ್ದ್ಧಂದ್ 1.5 ಪರ ತಿಶತ್ಕ್ರಕ ಂತ್ 

ಹೆಚಿಿ ಲಾ . 

(iv) ಶುಷಕ  ಆಧಾರದ್ ಮೇಲೆ ಬಾಷಾ ಶೀಲರ್ಲಾ ದ್ ಈಥರ್ ಸ್ಟರ- ತೂಕ್ದ್ಧಂದ್ 15.0 

ಪರ ತಿಶತ್ಕ್ರಕ ಂತ್ ಕ್ಡ್ಲಮೆಯಿಲಾ  

(v) ಒಣ ಆಧಾರದ್ ಮೇಲೆ ಬಾಷಾ ಶೀಲ ತೈಲದ್ ಅಂಶ- ವಿ/ವಿನಿಂದ್ 1.3 

ಪರ ತಿಶತ್ಕ್ರಕ ಂತ್ ಕ್ಡ್ಲಮೆಯಿಲಾ  
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ಆಹಾರ ಸುರಕ್ಷತೆ  

ಭ್ಯಗ I - ನೀಂದ್ಣಗೆ ಅಜಿವ ಸ್ಲಾ ಸುರ್ ಸ್ಣೆ  ಆಹಾರ ವಾಾ ಪ್ಲರ ನಿವಾವಹಕ್ರು 

ಅನುಸ್ರಿಸ್ಬೇಕ್ನದ್ ಸ್ಟಮಾನಾ  ನೈಮವಲಾ  ಮತ್ತು  ನೈಮವಲಾ  ಅಭ್ಯಾ ಸ್ಗಳು. 

ಆಹಾರ ತಯಾರಕ/ಸಂಸಾ ರಕ/ಹಾಾ ಿಂಡಲ ರ್ಗೆ ನೈಮಣಲ್ಾ  ಮತ್ತತ  ನೈಮಣಲ್ಾ ದ್ 

ಅಗತಾ ತೆಗಳು  

ಆಹಾರರ್ನುಾ  ತ್ಯಾರಿಸುರ್, ಸಂಸ್ಕ ರಿಸುರ್ ಅಥವಾ ನಿರ್ವಹಿಸುರ್ ಸೆ್ ಳವು ಈ ಕೆಳಗಿನ 

ಅರ್ಶಾ ಕ್ತೆಗಳನುಾ  ಅನುಸ್ರಿಸ್ಬೇಕ:  

1. ಆರ್ರಣವು ನೈಮವಲಾ  ಸೆ್ ಳದ್ಲಾ ರಬೇಕ ಮತ್ತು  ಹಲಸು ಸುತ್ು ಮುತ್ು ಲನ 

ಪರ ದೇಶಗಳಿಂದ್ ಮುಕ್ು ವಾಗಿರಬೇಕ ಮತ್ತು  ಒಟಿಾ ರೆ ನೈಮವಲಾ ದ್ ಪರಿಸ್ರರ್ನುಾ  

ನಿರ್ವಹಿಸ್ಬೇಕ. ಎಲಾಾ  ಹಸ್ ಘಟಕ್ಗಳನುಾ  ಪರಿಸ್ರ ಕ್ಲುಷಿತ್ ಪರ ದೇಶಗಳಿಂದ್ ದೂರ 

ಸೆ್ಟಪಿಸ್ಬೇಕ.  

2. ಉತಾಾ ದ್ನೆಗಾಗಿ ಆಹಾರ ವಾಾ ಪ್ಲರರ್ನುಾ  ನಡೆಸುರ್ ಆರ್ರಣವು ಒಟಿಾ ರೆ ನೈಮವಲಾ  

ಪರಿಸ್ರರ್ನುಾ  ನಿರ್ವಹಿಸ್ಲು ಉತಾಾ ದ್ನೆ ಮತ್ತು  ಸಂಗರ ಹಣೆಗೆ ಸ್ಟಕ್ಷಿ್ಟ  ಸೆ್ ಳರ್ನುಾ  

ಹಂದ್ಧರಬೇಕ. 

3. ಆರ್ರಣವು ಸ್ವ ಚಛ ವಾಗಿರಬೇಕ, ಸ್ಮಪವಕ್ವಾಗಿ ಬೆಳಕ ಮತ್ತು  ಗಾಳಿಯಾಡಬೇಕ 

ಮತ್ತು  ಚಲನೆಗೆ ಸ್ಟಕ್ಷಿ್ಟ  ಮುಕ್ು  ಸೆ್ ಳರ್ನುಾ  ಹಂದ್ಧರಬೇಕ.  

4. ಮಹಡ್ಲಗಳು, ಸ್ಟೀಲಂಗ್ಗಳು ಮತ್ತು  ಗೊೀಡೆಗಳನುಾ  ಉತ್ು ಮ ಸೆ್ಟ ತಿಯಲಾ  

ನಿರ್ವಹಿಸ್ಬೇಕ. ಫ್ಾ ೀಕ್ರಂಗ್ ಪೇಂಟ್ ಅಥವಾ ಪ್ಲಾ ಾ ಸಿ್ ರ್ ಇಲಾ ದೆ ಅರ್ರು ನಯವಾದ್ 

ಮತ್ತು  ಸ್ವ ಚಛ ಗೊಳಿಸ್ಲು ಸುಲಭ್ವಾಗಿರಬೇಕ.  

5. ನೆಲ ಮತ್ತು  ಸ್ಕ ಟ್ವ ಗೊೀಡೆಗಳನುಾ  ಪರಿಣಾಮಕ್ನರಿ ಸೀಂಕನಿವಾರಕ್ದ್ಧಂದ್ ಅಗತ್ಾ ಕೆಕ  

ಅನುಗುಣವಾಗಿ ತ್ಳೆಯಬೇಕ, ಆರ್ರಣರ್ನುಾ  ಎಲಾಾ  ಕ್ರೀಟಗಳಿಂದ್ 

ಮುಕ್ು ವಾಗಿಡಬೇಕ. ರ್ಾ ರ್ಹಾರದ್ ಸ್ಮಯದ್ಲಾ  ಯಾವುದೇ ಸ್ಟಂಪರಣೆ ಮಾಡಬಾರದು, 

ಬದ್ಲಗೆ, ಆರ್ರಣಕೆಕ  ಬರುರ್ ಸೆಾ ಿೀ ನಣಗಳನುಾ  ಕ್ಲಾ ಲು ಫ್ಾ ೈ ಸ್ಟವ ಟ್ಗಳು / ಫ್ತಾ ಪ್

ಗಳನುಾ  ಬಳಸ್ಬೇಕ. ಕ್ರಟಕ್ರಗಳು, ಬಾಗಿಲುಗಳು ಮತ್ತು  ಇತ್ರ ತೆರೆಯುವಿಕೆಗಳು 

ಆರ್ರಣರ್ನುಾ  ಕ್ರೀಟ-ಮುಕ್ು ವಾಗಿಸ್ಲು ಸೂಕ್ು ವಾದ್ ಬಲೆ ಅಥವಾ ಪರದೆಯಂದ್ಧಗೆ 

ಅಳರ್ಡ್ಲಸ್ಬೇಕ, ತ್ಯಾರಿಕೆಯಲಾ  ಬಳಸುರ್ ನಿೀರು ಕಡ್ಲಯಲು ಯೀಗಾ ವಾಗಿರುತ್ು ದೆ 
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ಮತ್ತು  ಅಗತ್ಾ ವಿದ್ು ರೆ ನಿೀರಿನ ರಾಸ್ಟಯನಿಕ್ ಮತ್ತು  ಬಾಾ ಕಿ್ರ ೀರಿಯಾಶ್ವಸ್ು ಿದ್ 

ಪರಿೀಕಿೆಯನುಾ  ನಿಯಮಿತ್ ಮಧಾ ಂತ್ರದ್ಲಾ  ಮಾಡಲಾಗುತ್ು ದೆ. ಮಾನಾ ತೆ ಪಡೆದ್ 

ಪರ ಯೀಗಾಲಯ.  

6. ಆರ್ರಣದ್ಲಾ  ಕಡ್ಲಯುರ್ ನಿೀರಿನ ನಿರಂತ್ರ ಪೂರೈಕೆಯನುಾ  ಖಚಿತ್ಪಡ್ಲಸ್ಟಕ್ಳು ಬೇಕ. 

ಮಧಾ ಂತ್ರ ನಿೀರು ಪೂರೈಕೆಯ ಸಂದ್ಭ್ವದ್ಲಾ , ಆಹಾರ ಅಥವಾ ತ್ಳೆಯಲು 

ಬಳಸುರ್ ನಿೀರನುಾ  ಸ್ಟಕ್ಷಿ್ಟ  ಶೇಖರಣಾ ರ್ಾ ರ್ಸೆೆಯನುಾ  ಮಾಡಬೇಕ.  

7. ಕೆಲಸ್ ಮಾಡುವಾಗ ಉಪಕ್ರಣಗಳು ಮತ್ತು  ಯಂತ್ರ ೀಪಕ್ರಣಗಳು ಸುಲಭ್ವಾದ್ 

ಶುಚಿಗೊಳಿಸುವಿಕೆಯನುಾ  ಅನುಮತಿಸುವಂತ್ಹ ವಿನ್ಯಾ ಸ್ರ್ನುಾ  ಹಂದ್ಧರಬೇಕ. 

ಧಾರಕ್ಗಳು, ಮೇಜುಗಳು, ಯಂತ್ರ ೀಪಕ್ರಣಗಳ ಕೆಲಸ್ದ್ ಭ್ಯಗಗಳು ಇತಾಾ ದ್ಧಗಳನುಾ  

ಸ್ವ ಚಛ ಗೊಳಿಸ್ಲು ರ್ಾ ರ್ಸೆೆ ಗಳನುಾ  ಒದ್ಗಿಸ್ಬೇಕ.  

8. ಯಾವುದೇ ಪ್ಲತೆರ , ಕಂಟೇನರ್, ಅಥವಾ ಇತ್ರ ಉಪಕ್ರಣಗಳನುಾ  ಬಳಸುವುದ್ರಿಂದ್ 

ಆರೀಗಾ ಕೆಕ  ಹಾನಿಯುಂಟ್ಟಮಾಡುರ್ ಲ್ೀಹಿೀಯ ಮಾಲನಾ ರ್ನುಾ  

ಉಂಟ್ಟಮಾಡುರ್ ಸ್ಟಧಾ ತೆಯಿದೆ, ಆಹಾರದ್ ತ್ಯಾರಿಕೆ, ಪ್ಲಾ ಕ್ರಂಗ್ ಅಥವಾ 

ಶೇಖರಣೆಯಲಾ  ಬಳಸ್ಲಾಗುವುದ್ಧಲಾ . (ತಾಮರ  ಅಥವಾ ಹಿತಾು ಳೆಯ ಪ್ಲತೆರ ಗಳು 

ಸ್ರಿಯಾದ್ ಒಳಪದ್ರರ್ನುಾ  ಹಂದ್ಧರಬೇಕ).  

9. ಅಚಿ್ಚ /ಶಲೀಂಧರ ಗಳ ಬೆಳರ್ಣಗೆ ಮತ್ತು  ಮುತಿು ಕ್ಳುು ವಿಕೆಯಿಂದ್ ಸ್ಟವ ತಂತ್ರ ಾ ರ್ನುಾ  

ಖಚಿತ್ಪಡ್ಲಸ್ಟಕ್ಳು ಲು ಎಲಾಾ  ಸ್ಲಕ್ರಣೆಗಳನುಾ  ಸ್ವ ಚಛ ಗೊಳಿಸ್ಲು, ತ್ಳೆದು, ಒಣಗಿಸ್ಟ 

ಮತ್ತು  ವಾಾ ಪ್ಲರದ್ ಸ್ಮಿೀಪದ್ಲಾ  ಜೊೀಡ್ಲಸ್ಬೇಕ.  

10. ಸ್ರಿಯಾದ್ ತ್ಪ್ಲಸ್ಣೆಯನುಾ  ಅನುಮತಿಸ್ಲು ಎಲಾಾ  ಸ್ಲಕ್ರಣೆಗಳನುಾ  ಗೊೀಡೆಗಳಿಂದ್ 

ದೂರದ್ಲಾ  ಇರಿಸ್ಬೇಕ.  

11. ಸ್ಮಥವ ಒಳಚರಂಡ್ಲ ರ್ಾ ರ್ಸೆೆ  ಇರಬೇಕ ಮತ್ತು  ಕ್ಸ್ದ್ ವಿಲೇವಾರಿಗೆ ಸ್ಟಕ್ಷಿ್ಟ  

ನಿಬಂಧನೆಗಳು ಇರಬೇಕ.  

12. ಸಂಸ್ಕ ರಣೆ ಮತ್ತು  ತ್ಯಾರಿಕೆಯಲಾ  ಕೆಲಸ್ ಮಾಡುರ್ ಕೆಲಸ್ಗಾರರು ಕ್ರಾ ೀನ್ ಅಪ್ಲರ ನೆಳು, 

ಕೈ ಕೈಗರ್ಸುಗಳು ಮತ್ತು  ಹೆಡ್ ರ್ವಗವಳನುಾ  ಬಳಸ್ಬೇಕ.  

13. ಸ್ಟಂಕ್ನರ ಮಿಕ್ ರೀಗಗಳಿಂದ್ ಬಳಲುತಿು ರುರ್ ರ್ಾ ಕ್ರು ಗಳನುಾ  ಕೆಲಸ್ ಮಾಡಲು 

ಅನುಮತಿಸ್ಲಾಗುವುದ್ಧಲಾ . ಯಾವುದೇ ಗಾಯಗಳು ಅಥವಾ ಗಾಯಗಳು ಎಲಾಾ  
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ಸ್ಮಯದ್ಲ್ಯಾ  ಮುಚಿ ಲಾ ಟಿ ರುತ್ು ವೆ ಮತ್ತು  ರ್ಾ ಕ್ರು ಯು ಆಹಾರದೊಂದ್ಧಗೆ ನೇರ 

ಸಂಪಕ್ವಕೆಕ  ಬರಲು ಅನುಮತಿಸ್ಬಾರದು.  

14. ಎಲಾಾ  ಆಹಾರ ನಿವಾವಹಕ್ರು ತ್ಮಮ  ಬೆರಳಿನ ಉಗುರುಗಳನುಾ  ಟರ ಮ್ ಮಾಡ್ಲ, 

ಸ್ವ ಚಛ ವಾಗಿ ಇಟಿ್ಟಕ್ಳು ಬೇಕ ಮತ್ತು  ಕೆಲಸ್ರ್ನುಾ  ಪ್ಲರ ರಂಭಿಸುರ್ ಮೊದ್ಲು ಮತ್ತು  

ಶೌಚಾಲಯರ್ನುಾ  ಬಳಸ್ಟದ್ ನಂತ್ರ ಪರ ತಿ ಬಾರಿ ಸೀಪ್, ಡ್ಲಟಜ್ಞವಂಟ್ ಮತ್ತು  

ನಿೀರಿನಿಂದ್ ತ್ಮಮ  ಕೈಗಳನುಾ  ತ್ಳೆಯಬೇಕ. ಆಹಾರ ನಿರ್ವಹಣೆಯ ಪರ ಕ್ರರ ಯೆಯಲಾ  

ದೇಹದ್ ಭ್ಯಗಗಳನುಾ  ಸ್ಟಕ ಿಚಿಂಗ್ ಮಾಡುವುದ್ನುಾ  ತ್ಪಿಾ ಸ್ಬೇಕ.  

15. ಎಲಾಾ  ಆಹಾರ ನಿವಾವಹಕ್ರು ಧರಿಸುವುದ್ನುಾ  ತ್ಪಿಾ ಸ್ಬೇಕ, ಸುಳುು  ಉಗುರುಗಳು 

ಅಥವಾ ಇತ್ರ ರ್ಸುು ಗಳು ಅಥವಾ ಸ್ಡ್ಲಲವಾದ್ ಆಭ್ರಣಗಳು ಆಹಾರದ್ಲಾ  

ಬೀಳಬಹುದು ಮತ್ತು  ಅರ್ರ ಮುಖ ಅಥವಾ ಕ್ರದ್ಲನುಾ  ಮುಟಿ್ಟವುದ್ನುಾ  

ತ್ಪಿಾ ಸ್ಬೇಕ. 

16. ಆರ್ರಣದ್ಲಾ  ವಿಶೇಷವಾಗಿ ಆಹಾರರ್ನುಾ  ನಿರ್ವಹಿಸುವಾಗ ತಿನುಾ ವುದು, 

ಜಗಿಯುವುದು, ಧೂಮಪ್ಲನ ಮಾಡುವುದು, ಉಗುಳುವುದು ಮತ್ತು  ಮೂಗು 

ಊದುವುದ್ನುಾ  ನಿಷೇಧಿಸ್ಲಾಗಿದೆ. 

17. ಸಂಗರ ಹಿಸ್ಲಾದ್ ಅಥವಾ ಮಾರಾಟಕೆಕ  ಉದೆು ೀಶಸ್ಟರುರ್ ಎಲಾಾ  ಲೇಖನಗಳು ಬಳಕೆಗೆ 

ಯೀಗಾ ವಾಗಿರಬೇಕ ಮತ್ತು  ಮಾಲನಾ ರ್ನುಾ  ತ್ಪಿಾ ಸ್ಲು ಸ್ರಿಯಾದ್ ಹದ್ಧಕೆಯನುಾ  

ಹಂದ್ಧರಬೇಕ. 

18. ಆಹಾರಗಳನುಾ  ಸ್ಟಗಿಸ್ಲು ಬಳಸುರ್ ವಾಹನಗಳನುಾ  ಉತ್ು ಮ ದುರಸ್ಟು ಯಲಾ  

ನಿರ್ವಹಿಸ್ಬೇಕ ಮತ್ತು  ಸ್ವ ಚಛ ವಾಗಿರಿಸ್ಟಕ್ಳು ಬೇಕ. 

19. ಪ್ಲಾ ಕ್ ಮಾಡಲಾದ್ ರೂಪದ್ಲಾ  ಅಥವಾ ಕಂಟೈನರ್ಗಳಲಾ  ಸ್ಟಗಿಸುವಾಗ ಆಹಾರಗಳು 

ಅಗತ್ಾ ವಾದ್ ತಾಪಮಾನರ್ನುಾ  ನಿರ್ವಹಿಸ್ಬೇಕ.  

20. ಕ್ರೀಟನ್ಯಶಕ್ಗಳು / ಸೀಂಕನಿವಾರಕ್ಗಳನುಾ  ಪರ ತೆಾ ೀಕ್ವಾಗಿ ಇರಿಸ್ಬೇಕ ಮತ್ತು  

ಸಂಗರ ಹಿಸ್ಬೇಕ ಮತ್ತು  `ಆಹಾರ ತ್ಯಾರಿಕೆ / ಸಂಗರ ಹಣೆ / ನಿರ್ವಹಣೆ ಪರ ದೇಶಗಳಿಂದ್ 

ದೂರವಿರಬೇಕ. 
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ನಿಯಂತೊ ಕ ಗುಣಮಟಟ  ನಿಯಂತೊ ಣ 

• ಆಹಾರರ್ನುಾ  ತ್ಯಾರಿಸುರ್ ಸ್ಸ್ಾ , ಅದ್ರ ಸ್ರಿಯಾದ್ ವಿನ್ಯಾ ಸ್ ಮತ್ತು  ನಿಮಾವಣ, 

ಶುಚಿತ್ವ  ಮತ್ತು  ಕ್ನಮಿವಕ್ರ ನೈಮವಲಾ .  

• ಆಹಾರದ್ ಭೌತಿಕ್ ಗುಣಲಕ್ಷಣಗಳು (ವಿದೇಶ ದೇಹಗಳು ಮತ್ತು  ಕ್ಲಬೆರಕೆ ಸೇರಿದಂತೆ), 

ರಾಸ್ಟಯನಿಕ್ ಸಂಯೀಜನೆ (ಉದಾಹರಣೆಗೆ ಸಂರಕ್ಷಕ್ಗಳ ಮಟಿ ಗಳು) ಮತ್ತು  ಸೂಕ್ಷಮ  

ಜಿೀರ್ವಿಜಾಾ ನದ್ ಗುಣಮಟಿ .  

• ಮಾರಾಟದ್ ದ್ಧನ್ಯಂಕ್, ಇತಾಾ ದ್ಧಗಳಂತ್ಹ ಸಂಬಂಧಿತ್ ಅಂಶಗಳನುಾ  ಒಳಗೊಂಡಂತೆ 

ಉತ್ಾ ನಾ ದ್ ಸ್ರಿಯಾದ್ ಲೇಬಲಂಗ್.  

4.4. ಲೇಬಲ್ಲಿಂಗ್ ಮಾನದಂಡಗಳು (FSS ನ ನಿಯಮ 2.5) 

ಆಹಾರ ಕ್ಲಬೆರಕೆ ತ್ಡೆಗಟಿ್ಟ ವಿಕೆ (ಪಿಎಫ್ಎ) ನಿಯಮಗಳು, 1955, ಮತ್ತು  1977 ರ ತೂಕ್ 

ಮತ್ತು  ಅಳತೆಗಳ ಮಾನದಂಡಗಳ (ಪ್ಲಾ ಕೇರ್ಜ್ ಮಾಡ್ಲದ್ ಸ್ರಕಗಳು) ನಿಯಮಗಳ ಭ್ಯಗ 2.4 

ರಲಾ  ನಿಗದ್ಧಪಡ್ಲಸ್ಟದಂತೆ ಪ್ಲಾ ಕೇರ್ಜ್ ಮಾಡ್ಲದ್ ಆಹಾರ ಉತ್ಾ ನಾ ಗಳಿಗೆ ಲೇಬಲ್ ಮಾಡುರ್ 

ಅರ್ಶಾ ಕ್ತೆಗಳು, ಲೇಬಲ್ಗಳು ಈ ಕೆಳಗಿನ ಮಾಹಿತಿಯನುಾ  ಒಳಗೊಂಡ್ಲರಬೇಕ: 

1. ಹೆಸ್ರು, ವಾಾ ಪ್ಲರದ್ ಹೆಸ್ರು, ಅಥವಾ ವಿರ್ರಣೆ 

2. ತೂಕ್ ಅಥವಾ ಪರಿಮಾಣದ್ ಮೂಲಕ್ ಅವುಗಳ ಸಂಯೀಜನೆಯ ಅರ್ರೀಹಣ 

ಕ್ರ ಮದ್ಲಾ  ಉತ್ಾ ನಾ ದ್ಲಾ  ಬಳಸ್ಟದ್ ಪದಾಥವಗಳ ಹೆಸ್ರು 

3. ತ್ಯಾರಕ್ರ/ಪ್ಲಾ ಕ್ರ್, ಆಮದುದಾರರ ಹೆಸ್ರು ಮತ್ತು  ಸಂಪೂಣವ ವಿಳಾಸ್, ಆಮದು 

ಮಾಡ್ಲದ್ ಆಹಾರದ್ ಮೂಲದ್ ದೇಶ (ಆಹಾರ ಲೇಖನರ್ನುಾ  ಭ್ಯರತ್ದ್ ಹರಗೆ 

ತ್ಯಾರಿಸ್ಟದ್ು ರೆ, ಆದ್ರೆ ಭ್ಯರತ್ದ್ಲಾ  ಪ್ಲಾ ಕ್ ಮಾಡ್ಲದ್ು ರೆ) 

4. ಪೌಷಿಿ ಕ್ನಂಶದ್ ಮಾಹಿತಿ 

5. ಆಹಾರ ಸೇಪವಡೆಗಳು, ಬಣೆ ಗಳು ಮತ್ತು  ಸುವಾಸ್ನೆಗಳಿಗೆ ಸಂಬಂಧಿಸ್ಟದ್ ಮಾಹಿತಿ 

6. ಬಳಕೆಗೆ ಸೂಚನೆಗಳು 

7. ವೆರ್ಜ್ ಅಥವಾ ನ್ಯನ್ ವೆರ್ಜ್ ಚಿಹೆಾ  

8. ನಿರ್ವ ಳ ತೂಕ್, ಸಂಖೆಾ , ಅಥವಾ ವಿಷಯಗಳ ಪರಿಮಾಣ 

9. ವಿಶಷಿ  ಬಾಾ ಚ್, ಲಾಟ್ ಅಥವಾ ಕ್ೀಡ್ ಸಂಖೆಾ  

10. ಉತಾಾ ದ್ನೆ ಮತ್ತು  ಪ್ಲಾ ಕೇಜಿಂಗ್ನ ತಿಂಗಳು ಮತ್ತು  ರ್ಷವ 
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11. ಉತ್ಾ ನಾ ರ್ನುಾ  ಉತ್ು ಮವಾಗಿ ಸೇವಿಸುರ್ ತಿಂಗಳು ಮತ್ತು  ರ್ಷವ 

12. ಗರಿಷಠ  ಚಿಲಾ ರೆ ಬೆಲೆ 

ಒದ್ಗಿಸ್ಲಾಗಿದೆ - (i) ಗೊೀಧಿ, ಅಕ್ರಕ , ಧಾನಾ ಗಳು, ಹಿಟಿ್ಟ , ಮಸ್ಟಲೆ ಮಿಶರ ಣಗಳು, 

ಗಿಡಮೂಲಕೆಗಳು, ಕ್ನಂಡ್ಲಮೆಂಟ್್ , ಟೇಬಲ್ ಉಪುಾ , ಸ್ಕ್ಕ ರೆ, ಬೆಲಾ  ಅಥವಾ ಅಲಾ ದ್ ಕೃಷಿ 

ಉತ್ಾ ನಾ ಗಳಂತ್ಹ ಆಹಾರಗಳ ಸಂದ್ಭ್ವದ್ಲಾ  ಪೌಷಿಿ ಕ್ನಂಶದ್ ಮಾಹಿತಿಯು 

ಅಗತ್ಾ ವಿಲಾ ದ್ಧರಬಹುದು. -ಪೌಷಿಿ ಕ್ ಉತ್ಾ ನಾ ಗಳು, ಕ್ರಗುರ್ ಚಹಾ, ಕ್ನಫಿ, ಕ್ರಗುರ್ ಕ್ನಫಿ, 

ಕ್ನಫಿ-ಚಿಕ್ೀರಿ ಮಿಶರ ಣ, ಪ್ಲಾ ಕೇರ್ಜ್ ಮಾಡ್ಲದ್ ಕಡ್ಲಯುರ್ ನಿೀರು, ಪ್ಲಾ ಕ್ ಮಾಡ್ಲದ್ 

ಖನಿಜಯುಕ್ು  ನಿೀರು, ಆಲ್ಕ ಹಾಲುಾ ಕ್ು  ಪ್ಲನಿೀಯಗಳು ಅಥವಾ ಹಿಟಿ್ಟ  ಮತ್ತು  ತ್ರಕ್ನರಿಗಳು, 

ಸಂಸ್ಕ ರಿಸ್ಟದ್ ಮತ್ತು  ಪೂರ್ವ-ಪ್ಲಾ ಕೇರ್ಜ್ ಮಾಡ್ಲದ್ ತ್ರಕ್ನರಿಗಳು, ಹಿಟಿ್ಟ , ಏಕ್-ಘಟಕ್, 

ಉಪಿಾ ನಕ್ನಯಿ, ಪ್ಲಪಡ್, ಅಥವಾ ಆಸ್ಾ ತೆರ ಗಳು, ಹೀಟೆಲ್ಗಳು ಅಥವಾ ಆಹಾರ ಸೇವೆಗಳ 

ಮಾರಾಟಗಾರರು ಅಥವಾ ಹಾಲ್ರ್ವಗಳಲಾ  ಬಡ್ಲಸುವಂತ್ಹ ತ್ಕ್ಷಣದ್ ಬಳಕೆಗಾಗಿ ಬಡ್ಲಸುರ್ 

ಆಹಾರಗಳನುಾ  ಒಳಗೊಂಡ್ಲರುರ್ ತ್ರಕ್ನರಿಗಳು ಮತ್ತು  ಉತ್ಾ ನಾ ಗಳು ಅಥವಾ ಗಾರ ಹಕ್ರಿಗೆ ಆ 

ರೂಪದ್ಲಾ  ಮಾರಾಟವಾಗದ್ ದೊಡ್  ಪರ ಮಾಣದ್ಲಾ  ಸ್ಟಗಿಸ್ಲಾದ್ ಆಹಾರ. 

ಅನವ ಯವಗುವಲ್ಲಲ ಲಾಲ , ಉತಪ ನು ದ್ ಲೇಬಲ್ ಈ ಕ್ಳಗಿನವುಗಳನ್ನು  

ಒಳಗೊಿಂಡಿರಬೇಕು 

ವಿಕ್ರರಣದ್ ಉದೆು ೀಶ ಮತ್ತು  ವಿಕ್ರರಣ ಆಹಾರದ್ ಸಂದ್ಭ್ವದ್ಲಾ  ಪರವಾನಗಿ ಸಂಖೆಾ . ಬಣೆ  

ರ್ಸುು ಗಳ ಹೆಚಿ್ಚ ರ್ರಿ ಸೇಪವಡೆ.  

ಮಾಂಸ್ಟಹಾರಿ ಆಹಾರ - ಪಕಿ್ರ ಗಳು, ಸ್ಟಹಿನಿೀರು ಅಥವಾ ಸ್ಮುದ್ರ  ಪ್ಲರ ಣಗಳು, ಮೊಟಿೆ ಗಳು 

ಅಥವಾ ಯಾವುದೇ ಪ್ಲರ ಣ ಮೂಲದ್ ಉತ್ಾ ನಾ ರ್ನುಾ  ಒಳಗೊಂಡಂತೆ ಯಾವುದೇ ಪ್ಲರ ಣಗಳ 

ಸಂಪೂಣವ ಅಥವಾ ಭ್ಯಗರ್ನುಾ  ಒಳಗೊಂಡ್ಲರುರ್ ಯಾವುದೇ ಆಹಾರವು ಹಾಲು ಅಥವಾ 

ಹಾಲನ ಉತ್ಾ ನಾ ಗಳನುಾ  ಒಳಗೊಂಡ್ಲಲಾ  - ಕಂದು ಬಣೆ ದ್ ಸಂಕೇತ್ರ್ನುಾ  ಹಂದ್ಧರಬೇಕ- 

ಕಂದು ಚೌಕ್ದ್ ಬಾಹಾ ರೇಖೆಯಳಗೆ ತ್ತಂಬದ್ ವೃತ್ು ರ್ನುಾ  ಪ್ಲಾ ಕೇರ್ಜ್ನಲಾ  ಪರ ಮುಖವಾಗಿ 

ಪರ ದ್ಶವಸ್ಲಾಗುತ್ು ದೆ, ಡ್ಲಸೆಾ ಾ ೀ ಲೇಬಲ್ನಲಾ ನ ಹಿನೆಾ ಲೆಗೆ ವಿರುದ್ಧ ವಾಗಿ ಆಹಾರದ್ ಹೆಸ್ರು 

ಅಥವಾ ಬಾರ ಂಡ್ ಹೆಸ್ರಿಗೆ ಹತಿು ರದ್ಲಾ ದೆ. 

ಸ್ಸ್ಟಾ ಹಾರಿ ಆಹಾರವು ಒಂದು ಚೌಕ್ದ್ ಒಳಗೆ ಹಸ್ಟರು ಬಣೆ  ತ್ತಂಬದ್ ವೃತ್ು ದ್ ಒಂದೇ 

ರಿೀತಿಯ ಚಿಹೆಾ ಯನುಾ  ಹಂದ್ಧರಬೇಕ ಮತ್ತು  ಹಸ್ಟರು ಬಾಹಾ ರೇಖೆಯನುಾ  ಪರ ಮುಖವಾಗಿ 

ಪರ ದ್ಶವಸ್ಲಾಗುತ್ು ದೆ. 
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ಎಲಾಾ  ಘೀಷಣೆಗಳು ಹಿೀಗಿರಬಹುದು: ಪ್ಲಾ ಕೇರ್ಜ್ಗೆ ಸುರಕಿ್ರತ್ವಾಗಿ ಅಂಟಸ್ಲಾದ್ ಲೇಬಲ್

ನಲಾ  ಇಂಗಿಾ ಷ್ ಅಥವಾ ಹಿಂದ್ಧಯಲಾ  ಮುದ್ಧರ ಸ್ಲಾಗಿದೆ, ಅಥವಾ ಆಮದು ಮಾಡ್ಲದ್ 

ಪ್ಲಾ ಕೇರ್ಜ್ ಹಂದ್ಧರುರ್ ಹೆಚಿ್ಚ ರ್ರಿ ಹದ್ಧಕೆಯ ಮೇಲೆ ಮಾಡಲಾಗಿದೆ, ಅಥವಾ ಪ್ಲಾ ಕೇರ್ಜ್

ನಲಾ ಯೇ ಮುದ್ಧರ ಸ್ಲಾಗಿದೆ, ಅಥವಾ ಕ್ನಡ್ವ ಅಥವಾ ಟೇಪ್ನಲಾ  ದೃಢವಾಗಿ ಅಂಟಸ್ಲಾಗಿದೆ 

ಕ್ಸಿ್ ಮ್್  ಕ್ರಾ ಯರೆನ್್ಗೆ ಮುಂಚಿತ್ವಾಗಿ ಅಗತ್ಾ  ಮಾಹಿತಿಯನುಾ  ಪ್ಲಾ ಕೇರ್ಜ್ ಮತ್ತು  ಬೇರಿಂಗ್. 

ರಫುು ದಾರರು "FSS (ಪ್ಲಾ ಕೇಜಿಂಗ್ ಮತ್ತು  ಲೇಬಲಂಗ್) ರೆಗುಾ ಲೇಶನ್ 2011" ಅಧಾಾ ಯ 2 

ಅನುಾ  ಪರಿಶೀಲಸ್ಬೇಕ ಮತ್ತು  ಭ್ಯರತ್ಕೆಕ  ರಫುು  ಮಾಡುರ್ ಉತ್ಾ ನಾ ಗಳಿಗೆ ಲೇಬಲ್ಗಳನುಾ  

ವಿನ್ಯಾ ಸ್ಗೊಳಿಸುರ್ ಮೊದ್ಲು ಆಹಾರ ಸುರಕ್ಷತೆ ಮತ್ತು  ಮಾನದಂಡಗಳ (ಪ್ಲಾ ಕೇಜಿಂಗ್ 

ಮತ್ತು  ಲೇಬಲಂಗ್) ನಿಯಂತ್ರ ಣದ್ ಸಂಕ್ಲನರ್ನುಾ  ಪರಿಶೀಲಸ್ಬೇಕ. FSSAI ಲೇಬಲಂಗ್ 

ನಿಯಂತ್ರ ಣರ್ನುಾ  ಪರಿಷಕ ರಿಸ್ಟದೆ ಮತ್ತು  ಅದ್ರ ಕ್ರಡು ಅಧಿಸೂಚನೆಯನುಾ  ಏಪಿರ ಲ್ 11, 

2018 ರಂದು ಪರ ಕ್ಟಸ್ಲಾಯಿತ್ತ, WTO ಸ್ದ್ಸ್ಾ  ರಾಷಿ ಿಗಳಿಂದ್ ಕ್ನಮೆಂಟ್ಗಳನುಾ  

ಆಹಾವ ನಿಸ್ಟ ಸ್ಟವ ೀಕ್ರಿಸ್ಟದ್ ಕ್ನಮೆಂಟ್ಗಳು ಪರಿಶೀಲನೆಯಲಾ ವೆ ಮತ್ತು  ಪರ ಕ್ಟಣೆ ದ್ಧನ್ಯಂಕ್ 

ತಿಳಿದ್ಧಲಾ .  

FSS ಪ್ಲಾ ಕೇಜಿಂಗ್ ಮತ್ತು  ಲೇಬಲಂಗ್ ನಿಯಂತ್ರ ಣ 2011 ರ ಪರ ಕ್ನರ, ಮಲಿ -ಪಿೀಸ್ ಪ್ಲಾ ಕೇರ್ಜ್

ಗಳನುಾ  ಒಳಗೊಂಡಂತೆ "ಪಿರ ಪ್ಲಾ ಕೇರ್್ಜ್" ಅಥವಾ "ಪಿರ ೀ-ಪ್ಲಾ ಕ್್  ಫುಡ್", ಲೇಬಲ್ನಲಾ  

ಕ್ಡ್ಾಯ ಮಾಹಿತಿಯನುಾ  ಹಂದ್ಧರಬೇಕ. 
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ಅಧ್ಯಾ ಯ - 5 

ಮೈಕೊೊ ೋ/ಅಸಂಘಟಿತ ಉದ್ಾ ಮಗಳಿಗೆ ಅವಕ್ಕಶ್ಗಳು 

5.1. PM-FME ಯೋಜನೆ: 

ಆಹಾರ ಸಂಸ್ಕ ರಣಾ ಕೈಗಾರಿಕೆಗಳ ಸ್ಚಿವಾಲಯ (MoFPI), ರಾಜಾ ಗಳ ಸ್ಹಭ್ಯಗಿತ್ವ ದ್ಲಾ , 

ಅಖಿಲ ಭ್ಯರತ್ ಕೇಂದ್ಧರ ೀಯ ಪ್ಲರ ಯೀಜಿತ್ "ಮೈಕ್ರ ೀ ಫುಡ್ ಪ್ರರ ಸೆಸ್ಟಂಗ್ ಎಂಟರ್ಪ್ರ ೈಸ್ಸ್ 

ಸ್ಟಕ ೀಮ್ (PM FME ಯೀಜನೆ)" ಅನುಾ  ಉನಾ ತ್-ದ್ಜ್ಞವಗೆ ಹಣಕ್ನಸು, ತಾಂತಿರ ಕ್ ಮತ್ತು  

ವಾಾ ಪ್ಲರ ಬೆಂಬಲರ್ನುಾ  ಒದ್ಗಿಸ್ಲು ಪ್ಲರ ರಂಭಿಸ್ಟದೆ. ಅಸ್ಟು ತ್ವ ದ್ಲಾ ರುರ್ ಸೂಕ್ಷಮ  ಆಹಾರ 

ಸಂಸ್ಕ ರಣಾ ಉದ್ಾ ಮಗಳು. ಯೀಜನೆಯ ಉದೆು ೀಶಗಳು: 

I. GST, FSSAI ನೈಮವಲಾ  ಮಾನದಂಡಗಳು ಮತ್ತು  ಉದೊಾ ೀಗ ಆಧಾರ್ಗಾಗಿ 

ನೀಂದ್ಣಯಂದ್ಧಗೆ ಉನಾ ತಿೀಕ್ರಣ ಮತ್ತು  ಔಪಚಾರಿಕ್ರೀಕ್ರಣಕ್ನಕ ಗಿ ಬಂಡವಾಳ 

ಹೂಡ್ಲಕೆಗೆ ಬೆಂಬಲ; 

II. ಕೌಶಲಾ  ತ್ರಬೇತಿಯ ಮೂಲಕ್ ಸ್ಟಮಥಾ ವ ವೃದ್ಧಧ , ಆಹಾರ ಸುರಕ್ಷತೆ, ಮಾನದಂಡಗಳ 

ಬಗೆೆ  ತಾಂತಿರ ಕ್ ಜಾಾ ನ ನಿೀಡುವುದು;  

III. ಡ್ಲಪಿಆರ್ ತ್ಯಾರಿಕೆಗೆ ಕೈ ಹಿಡ್ಲಯುರ್ ಬೆಂಬಲ, ಬಾಾ ಂಕ್ ಸ್ಟಲ ಮತ್ತು  

ಉನಾ ತಿೀಕ್ರಣರ್ನುಾ  ಪಡೆಯುವುದು; 

IV. ರೈತ್ ಉತಾಾ ದ್ಕ್ ಸಂಸೆೆ ಗಳು (ಎಫ್ಪಿಒಗಳು), ಸ್ವ  ಸ್ಹಾಯ ಗುಂಪುಗಳು (ಎಸ್ಎಚ್

ಜಿಗಳು), ಬಂಡವಾಳ ಹೂಡ್ಲಕೆಗಾಗಿ ಉತಾಾ ದ್ಕ್ರ ಸ್ಹಕ್ನರಿ ಸಂಸೆೆ ಗಳು, ಸ್ಟಮಾನಾ  

ಮೂಲಸಕ್ಯವ ಮತ್ತು  ಬೆಂಬಲ ಬಾರ ಾ ಂಡ್ಲಂಗ್ ಮತ್ತು  ಮಾಕೆವಟಂಗ್ಗೆ ಬೆಂಬಲ. 

 

 

 

 

 

 

 

 


