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ਅਰਿਆਇ-1 

ਜਾਣ-ਪਛਾਣ 

1.1 ਗੁੜ ਦਾ ਇਹਤਿਾਸ  

ਸਾਸਹਿ ਦਰਸਾਉਂਦਾ ਹੈ ਸਕ ਭਾਰਿ ਅਿ ੇਚੀਨ ਸਭ ਿੋਂ ਪੁ੍ਰਾਣੇ ਦੇਸ ਸਨ ਸਜੱਥ ੇਗਿੰਨਾ ਉਗਾਇਆ ਜਾਂਦਾ ਸੀ ਅਿੇ ਚੀਨੀ 

ਬਣਾਈ ਜਾਂਦੀ ਸੀ। 286 ਈਸਾ ਪੂ੍ਰਿ ਸਿੱਚ ਚਾਣਕਯ, ਚਿੰਦਰਗੁਪ੍ਿ ਮੌਸਰਆ ਦੇ ਬੁੱ ਧੀਮਾਨ ਮਿੰਿਰੀ ਚਾਣਕਯ ਨੇ ਆਪ੍ਣੀ 

ਸਕਿਾਬ ਚਾਣਕਯਨੀਿੀ ਸਿੱਚ ਸਰੀਰ ਅਿ ੇਆਿਮਾ/ਪ੍ਰਮਾਿਮਾ ਦੇ ਸਬਿੰਧਾਂ ਦੀ ਸਿਆਸਿਆ ਕਰਨ ਲਈ ਗਿੰ ਨੇ ਦੀ ਉਪ੍ਮਾ 

ਸਦੱਿੀ ਹੈ। 

ਸਜਿੇਂ ਫੁੱ ਲਾਂ ਸਿੱਚ ਸੁਗਿੰ ਧ, ਸਿਲਾਂ ਸਿੱਚ ਿੇਲ, ਲੱਕੜ ਸਿੱਚ ਅੱਗ ਅਿ ੇਦੁੱ ਧ ਸਿੱਚ ‘ਸਿਓ’ ਅਿ ੇਗਿੰ ਨੇ ਦੇ ਰਸ ਸਿੱਚ ‘ਆਿਮਾ’ 

ਅਿ ੇ‘ਪ੍ਰਮਾਿਮਾ’ ਸਾ  ੇਸਰੀਰ ਸਿੱਚ ਿੱਸਦ ੇਹਨ। 

100-200 ਈਸਿੀ ਦੇ ਦੌਰਾਨ ਚਰਕ ਸਿੰ ਸਹਿਾ ਸਿੱਚ ਿੱਟ੍-ੋਿੱਟ੍ 5 ਿਿੰ  ਉਿਪ੍ਾਦਾਂ ਦਾ ਸਜ਼ਕਰ ਕੀਿਾ ਸਗਆ ਹੈ- ਫਨੀਿਾ, 

ਗੁੜਾ, ਮਿਸਿੰਦੀ, ਿਿੰ ਾ ਅਿੇ ਸਰਕਾਰਾ। ਸੁਸਰੁਿ ਦਾ ਜਨਮ ਚਰਕ ਿੋਂ ਬਾਅਦ ਹੋਇਆ ਅਿੇ ਉਸਨੇ ਸੁਸਰੁਿ ਸਿੰ ਸਹਿਾ 

ਸਲਿੀ ਸਜਸ ਸਿੱਚ ਸਾਨੂਿੰ  ਗੁਰ ਦਾ ਭਰਪੂ੍ਰ ਸਜ਼ਕਰ ਸਮਲਦਾ ਹੈ। ਕਈ ਪੁ੍ਰਾਣੇ ਆਯੁਰਿੈਸਦਕ ਸਾਸਹਿ ਸਿੱਚ ਗੁਰ ਦਾ ਸਜ਼ਕਰ 

ਸਮਲਦਾ ਹੈ। ਬਾਅਦ ਸਿਚ ਇਸ ਨੂਿੰ  ਅਣਸਗਣਿ ਸਚਸਕਿਸਕ ਗੁਣਾਂ ਨਾਲ ਭਰਪੂ੍ਰ ਪੌ੍ਸਸਟ੍ਕ ਿੌਰ 'ਿੇ ਅਮੀਰ ਪ੍ਦਾਰਥ 

ਮਿੰ ਸਨਆ ਸਗਆ ਹੈ। ਗੁਰ ਨੂਿੰ  ਰਸਾਇਣ ਸਕਹਾ ਸਗਆ ਹੈ, ਭਾਿ, ਜੋ ਉਮਰ ਨੂਿੰ  ਿਧਾਉਂਦਾ ਹੈ, ਸਰੀਰ ਨੂਿੰ  ਰੋਗ ਮੁਕਿ ਰੱਿਦਾ 

ਹੈ ਅਿ ੇਜਿਾਨੀ ਦਾ ਸਿੜਦਾ ਹੈ। ਆਯੁਰਿੈਸਦਕ ਦਿਾਈ ਬਾਰੇ ਇਕ ਹੋਰ ਸਕਿਾਬ ਭਾਿ ਪ੍ਰਕਾਸ, ਸਲਾਹ ਸਦਿੰ ਦੀ ਹੈ ਸਕ 

ਅਦਰਕ ਦੇ ਨਾਲ ਗੁੜ ਦੀ ਿਰਿੋਂ ਿਾਂਸੀ ਨੂਿੰ  ਸਾਂਿ ਕਰਦੀ ਹੈ, ਹਰੜ ਦੇ ਨਾਲ ਸਪੱ੍ਿ ੇਨੂਿੰ  ਿਿਮ ਕਰਦੀ ਹੈ ਅਿ ੇਸੋਠ (ਸੱੁਕਾ 

ਅਦਰਕ) ਿਾਿ  ਕਾਰਨ ਹੋਣ ਿਾਲੀਆਂ ਸਾਰੀਆਂ ਸਬਮਾਰੀਆਂ ਸਿੱਚ ਲਾਭਕਾਰੀ ਹੈ। 

ਸੁਸਰੁਿ ਸਿੰ ਸਹਿਾ ਦੇ ਅਨੁਸਾਰ, ਸੱੁਧ ਗੁਰ ਿਾਿ ਨੂਿੰ  ਿਿਮ ਕਰਦਾ ਹੈ, ਅਿੇ ਸਪੱ੍ਿ, ਿੂਨ ਨੂਿੰ  ਸੱੁਧ ਕਰਦਾ ਹੈ। ਪੁ੍ਰਾਣਾ ਗੁੜ 

ਸਿਸੇਸ ਿੌਰ 'ਿੇ ਲਾਭਦਾਇਕ ਹੁਿੰ ਦਾ ਹੈ, ਜਦੋਂ ਬੱਚ ੇਦੇ ਜਨਮ ਿੋਂ ਬਾਅਦ ਦੁੱ ਧ ਚੁਿੰ ਿਾਉਣ ਿਾਲੀ ਮਾਂ ਨੂਿੰ  ਸਦੱਿਾ ਜਾਂਦਾ ਹੈ। 
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647 ਈਸਿੀ ਸਿੱਚ ਚੀਨੀ ਸਮਰਾਟ੍, ਿਾਈ ਸੁਿੰ ਗ ਨੇ ਚੀਨੀ ਬਣਾਉਣ ਦੀ ਕਲਾ ਸਸੱਿਣ ਲਈ ਮਗਧ (ਭਾਰਿ) ਸਿੱਚ ਇੱਕ 

ਸਮਸਨ ਭੇਸਜਆ। ਸਾਇਦ ਇਹ ਪ੍ਸਹਲੀ ਿਟ੍ਨਾ ਹੈ, ਸਰਕਾਰ  'ਿੇ, ਸਕਸੇ ਸਿਦੇਸੀ ਦੇਸ ਸਿੱਚ ਇੱਕ ਸਨਰਮਾਣ ਪ੍ਰਸਕਸਰਆ 

ਦੀ ਜਾਂਚ ਕਰਨ ਿਾਲੇ ਿਕਨੀਕੀ ਕਸਮਸਨ ਦੀ। 

ਭਾਰਿ ਸਿੱਚ 36% ਆਬਾਦੀ ਗਰੀਬੀ ਰੇਿਾ ਿੋਂ ਹੇਠਾਂ ਰਸਹਿੰ ਦੀ ਹੈ। ਸਜ਼ਆਦਾਿਰ ਲੋਕਾਂ ਲਈ ਅਨਾਜ ਅਿ ੇਦਾਲਾਂ ਦੀ ਪ੍ਰਿੀ 

ਸਿਅਕਿੀ ਉਪ੍ਲਬਧਿਾ 468 ਗਰਾਮ/ਸਦਨ ਹੈ ਜੋ ਲੋੜ ਿੋਂ ਿੱਟ੍ ਹੈ। 3 ਸਾਲ ਿੋਂ ਿੱਟ੍ ਉਮਰ ਦੇ 43% ਬੱਚੇ ਅਿ ੇ18 - 45 

ਸਾਲ ਦੀ ਉਮਰ ਦੀਆਂ 51.8% ਸਿਆਹੁਿਾ ਔਰਿਾਂ ਅਨੀਮੀਆ ਿੋਂ ਪ੍ੀੜਿ ਹਨ। ਊਰਜਾ ਭਰਪੂ੍ਰ ਭੋਜਨ ਦੀ ਲੋੜ ਹੈ। 

ਭੋਜਨ ਉਿਪ੍ਾਦ ਦੀ ਸਮਠਾਸ ਿਪ੍ਿਕਾਰਾਂ ਦੀ ਸਿੀਸਕਰਿੀ ਅਿ ੇਸੁਆਦ ਦੇ ਮਾਮਲੇ ਸਿੱਚ ਨਿੰ ਬਰ ਇੱਕ ਗੁਣ ਹੈ। ਸਮਠਾਸ 

ਭੋਜਨ ਦੀ ਸੁਆਦ ਨੂਿੰ  ਿਧਾਉਂਦੀ ਹੈ। ਗੁੜ ਿਾਿਾਿਰਣ ਦੇ ਅਨੁਕੂਲ ਪੌ੍ਸਸਟ੍ਕ ਸਮਠਾਸ ਹੈ। ਿਿੰ  ਦੀ ਿੁਲਨਾ ਸਿੱਚ ਗੜੁ 

ਸਿੱਚ ਿਧੀਆ ਸਚਸਕਿਸਕ ਅਿੇ ਪੌ੍ਸਸਟ੍ਕ ਮੱੁਲ ਹੈ। ਇਹ ਗਿੰ ਨੇ ਦੇ ਰਸ ਸਿੱਚ ਪ੍ਾਏ ਜਾਣ ਿਾਲੇ ਿਸਣਜਾਂ ਅਿ ੇਸਿਟ੍ਾਸਮਨਾਂ 

ਸਜਿੇਂ ਸਕ ਕੈਲਸੀਅਮ, ਆਇਰਨ, ਪੋ੍ਟ੍ਾਸੀਅਮ, ਿਾਂਬਾ, ਸਜ਼ਿੰ ਕ, ਫਾਸਫੋਰਸ ਅਿ ੇਮੈਗਨੀਸੀਅਮ ਨੂਿੰ  ਸੁਰੱਸਿਅਿ ਰੱਿਦਾ ਹੈ। 

ਆਯੁਰਿੈਸਦਕ ਦਵਾਈ ਦੇ ਅਨੁਕੂਿ ਗੁੜ ਦਾ ਸੇਿਨ ਿੂਨ ਨੂਿੰ  ਸੱੁਧ ਕਰਦਾ ਹੈ, ਪ੍ਾਚਨ ਨੂਿੰ  ਸਬਹਿਰ ਬਣਾਉਂਦਾ ਹੈ ਅਿੇ 

ਫੇਫਸੜਆਂ, ਹੱ ੀਆਂ ਅਿ ੇ ਸਦਮਾਗੀ ਪ੍ਰਣਾਲੀ ਨੂਿੰ  ਮਜ਼ਬੂਿ ਕਰਦਾ ਹੈ। ਿੱਟ੍ ਗਲਾਈਸੈਸਮਕ ਇਿੰ ੈਕਸ ਅਿੇ ਸੁਕਰੋਜ਼ ਦੀ 

ਲੜੀ ਗੁੜ ਨੂਿੰ  ਹੌਲੀ ਗਲੂਕੋਜ਼ ਛੱ ਣ ਿਾਲਾ ਸਮੱਠਾ ਬਣਾਉਂਦੀ ਹੈ। ਇਸ ਲਈ, ਮੀ ੀਆ ਪ੍ਰਚਾਰ, ਮੁਸਹਿੰ ਮਾਂ ਅਿ ੇਇਸਸਿਹਾਰਾਂ 

ਰਾਹੀਂ ਗੁੜ ਦੇ ਸੇਿਨ ਦੇ ਲਾਭਾਂ ਲਈ ਲੋਕਾਂ ਸਿੱਚ ਜਾਗਰੂਕਿਾ ਪੈ੍ਦਾ ਕੀਿੀ ਜਾਣੀ ਚਾਹੀਦੀ ਹੈ। 
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 ਗੁੜ ਭਾਰਿ ਸਿੱਚ ਅਸਿੰਗਸਠਿ ਿੇਿਰ ਦੇ ਸਭ ਿੋਂ ਿੱ ੇ ਅਿ ੇਪ੍ਰਾਚੀਨ ਕਾਟ੍ੇਜ ਉਦਯੋਗਾਂ ਸਿੱਚੋਂ ਇੱਕ ਹੈ।ਗੁੜ 

ਬਣਾਉਣ ਿਾਲੇ ਪਿਾਂਟ ਆਮ ਿੌਰ 'ਿੇ ਆਕਾਰ ਸਿਚ ਛੋਟੇ੍ ਹੁਿੰ ਦੇ ਹਨ ਅਿ ੇਪਿਾਂਟ ਦੀਆਂ ਮਸੀਨਾਂ ਸਥਾਨਕ ਕਾਰੀਗਰਾਂ 

ਜਾਂ ਇਿੰਜੀਨੀਅਸਰਿੰਗ ਿਰਕਸਾਪ੍ਾਂ ਦੁਆਰਾ ਸਿਆਰ ਕੀਿੀਆਂ ਜਾਂਦੀਆਂ ਹਨ।ਸਿਕੇਂਦਰੀਸਕਰਿ ਅਿੇ ਅਸਿੰਗਸਠਿ ਹੋਣ 

ਦੇ ਬਾਿਜੂਦ, ਗੁੜ ਉਦਯੋਗ ਸਜ਼ਆਦਾ ਪ੍ਰਫੁੱ ਲਿ ਨਹੀਂ ਹੋਇਆ ਹੈ ਅਿ ੇਅਜੇ ਿੀ ਗੁਣਿੱਿਾ ਅਿੇ ਸਫਾਈ ਦੀ ਿਾਟ੍, 

ਰਿਾਇਿੀ ਿਰੀਸਕਆਂ ਨੂਿੰ  ਅਪ੍ਣਾ ਕੇ ਉਿਪ੍ਾਦ ਸਿਆਰ ਕੀਿਾ ਜਾ ਸਰਹਾ ਹੈ। 

ਆਲ ਇਿੰ ੀਆ ਕੋਆਰ ੀਨੇਸਟ੍  ਸਰਸਰਚ ਪ੍ਰੋਜੈਕਟ੍ (ਏਆਈਸੀਆਰਪ੍ੀ) ਪੋ੍ਸਟ੍ ਹਾਰਿੈਸਟ੍ ਇਿੰਜਨੀਅਸਰਿੰਗ ਐ ਂ 

ਟ੍ੈਕਨਾਲੋਜੀ (ਪ੍ੀਐਚਈਟ੍ੀ), ਆਈਸੀਏਆਰ-ਭਾਰਿੀ ਗਿੰਨਾ ਿੋਜ ਸਿੰਸਥਾਨ (ਆਈਆਈਐਸਆਰ) ਕੇਂਦਰ ਨੇ ਇੱਕ 

ਮਾ ਲ ਸਿਿੰ ਨ ਪੈ੍ਨ ਗੁੜ ਯੂਸਨਟ੍ ਸਿਆਰ ਕੀਿਾ ਹੈ ਜੋ ਇੱਕ ਆਧੁਸਨਕ ਗੁੜ ਯੂਸਨਟ੍ ਹੈ, ਬਹੁਿ ਕੁਸਲ, ਸਿੰ ਿੇਪ੍, ਸਫਾਈ 

ਅਿ ੇਲਾਗਿ ਪ੍ਰਭਾਿਸਾਲੀ ਅਿ ੇਬੀਆਈਐਸ ਅਿ ੇਐਫਐਸਐਸਏਆਈ ਦੇ ਮਾਪ੍ਦਿੰ ਾਂ ਦੀ ਪੁ੍ਸਟ੍ੀ ਕਰਦ ੇਹੋਏ ਿੈਲਯ ੂ

ਐਸ   ਗੁੜ ਦੇ ਉਿਪ੍ਾਦਨ ਲਈ ਿਰਸਿਆ ਜਾ ਸਕਦਾ ਹੈ। ਯੂਸਨਟ੍ ਦੀ ਸਮਰੱਥਾ ਪ੍ਰਿੀ ਸਦਨ 10 ਕੁਇਿੰਟ੍ਲ ਗੁੜ 

ਿੱਕ ਮਾਪ੍ਣਯੋਗ ਹੈ। ਗੁੜ ਨੂਿੰ  ਕਈ ਆਕਾਰਾਂ ਸਿਚ ਢਾਸਲਆ ਜਾ ਸਕਦਾ ਹੈ ਅਿ ੇਪੈ੍ਸਕਿੰਗ ਿੋਂ ਬਾਅਦ ਇਸ ਨੂਿੰ  ਿੱਟ੍-ੋ

ਿੱਟ੍ ਰੁਪ੍ਏ ਸਿਚ ਿੇਸਚਆ ਜਾ ਸਰਹਾ ਹੈ  60 ਰੁਪਏ / ਸਕਲੋਗਰਾਮ ।. 

IISR ਪੈ੍ਟ੍ਰਨ 'ਿੇ ਗੁੜ ਬਣਾਉਣ ਿਾਲੇ ਯੂਸਨਟ੍ ਸਥਾਸਪ੍ਿ ਕਰਕੇ ਗੁਣਿੱਿਾ ਿਾਲੇ ਗੁੜ ਦੇ ਉਿਪ੍ਾਦਨ ਨੂਿੰ  ਯਕੀਨੀ 

ਬਣਾਇਆ ਜਾ ਸਕਦਾ ਹੈ। ਇਸ ਿਰਹਾਂ ਪੈ੍ਦਾ ਹੋਣ ਿਾਲਾ ਗੁੜ ਆਪ੍ਣਾ  ਰਾਹ ਨਾ ਸਸਰਫ਼ ਿਰੇਲੂ ਬਜ਼ਾਰ ਸਿੱਚ ਸਗੋਂ 

ਕੁਝ ਗੁਆਂਢੀ ਦੇਸਾਂ ਸਿੱਚ ਿੀ ਪੈਦਾ ਕਰ ਸਕਦਾ ਹੈ। ਸਜਿੇਂ-ਸਜਿੇਂ ਸਸਹਰੀ ਲੋਕ ਸਸਹਿ ਪ੍ਰਿੀ ਜਾਗਰੂਕ ਹੋ ਰਹੇ ਹਨ, 

ਆਉਣ ਿਾਲੇ ਸਮੇਂ ਸਿੱਚ ਗੁਣਿੱਿਾ ਅਿ ੇਸਿੱਛ ਗੁੜ ਦੀ ਮਿੰਗ ਹੋਰ ਿਧੇਗੀ। 
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1.2 ਗੁੜ ਦੀ ਪਰੋਸੈਹਸੰਗ 

ਗੰਨੇ ਦੀ ਚੋਣ 

ਉੱਚ ਸੁਕਰੋਜ਼ ਸਮੱਗਰੀ, ਉੱਚ ਸੱੁਧਿਾ ਅਿ ੇਿੱਟ੍ ਕੋਲੋਇ ਜ਼ ਿਾਲੇ ਚਿੰਗੀ ਕੁਆਸਲਟ੍ੀ ਦੇ ਪ੍ਸਰਪੱ੍ਕ ਗਿੰ ਨੇ ਦੀ ਚੋਣ ਗੁਣਿੱਿਾ 

ਗੁੜ ਦੇ ਸਨਰਮਾਣ ਿੱਲ ਇੱਕ ਮਹੱਿਿਪੂ੍ਰਨ ਪ੍ਸਹਲਾ ਕਦਮ ਹੈ। 

ਗੰਨੇ ਦੀ ਵਾਢੀ ਅਤੇ ਸਫਾਈ  

21 ਪ੍ਰਿੀਸਿ ਿੋਂ ਿੱਧ ਸਬਰਕਸ ਿਾਲੇ ਗਿੰ ਨੇ ਦੀ ਕਟ੍ਾਈ ਜ਼ਮੀਨ ਦੇ ਨੇੜੇ ਕੀਿੀ ਜਾਣੀ ਚਾਹੀਦੀ ਹੈ ਅਿੇ ਸੱੁਕੇ ਪੱ੍ਿ,ੇ ਰੱਦੀ, ਹਰੇ 

ਸਸਿਰ, ਜੜਹਾਂ ਅਿ ੇਸਚੱਕੜ ਦੇ ਢੇਰਾਂ ਨੂਿੰ  ਸਾਫ਼ ਕਰਨਾ ਚਾਹੀਦਾ ਹੈ। ਉੱਪ੍ਰਲੇ ਸਹੱਸੇ ਦੇ ਨਾਲ-ਨਾਲ 2-3 ਅਸਪ੍ਰਪੱ੍ਕ ਇਿੰਟ੍ਰਨੋ  

ਹਟ੍ਾਓ। ਗਿੰ ਨੇ ਦੇ ਨਾਲ ਲੱਗਦੀ ਸਮੱਟ੍ੀ ਨੂਿੰ  ਹਟ੍ਾ ਦੇਣਾ ਚਾਹੀਦਾ ਹੈ। ਸਾਫ਼ ਕੀਿ ੇਗਿੰ ਨੇ ਨੂਿੰ  ਿੁਰਿੰ ਿ ਸਪ੍ੜਾਈ ਯਾਰ  ਸਿੱਚ 

ਪ੍ਹੁਿੰਚਾਇਆ ਜਾਣਾ ਚਾਹੀਦਾ ਹੈ ਅਿ ੇਿਾਢੀ ਦੇ 24 ਿਿੰ ਸਟ੍ਆਂ ਦੇ ਅਿੰਦਰ ਸਪ੍ੜਾਈ ਕਰਨੀ ਚਾਹੀਦੀ ਹੈ। ਸਪ੍ੜਾਈ ਸਿੱਚ ਦੇਰੀ 

ਉਲਟ੍ਾ ਨੁਕਸਾਨ ਦਾ ਕਾਰਨ ਬਣ ਸਕਦੀ ਹੈ। 

ਜੂਸ ਕੱਢਣਾ 

ਗਿੰ ਨੇ ਦੀ ਸਪ੍ੜਾਈ ਲਈ, 60 ਿੋਂ 70% ਜੂਸ ਕੱਢਣ ਦੇ ਯੋਗ ਹਰੀਜੱਟ੍ਲ ਪ੍ਾਿਰ ਕਰੱਸਰ ਦੀ ਿਰਿੋਂ ਕੀਿੀ ਗਈ ਸੀ। ਲੇਟ੍ਿੇਂ 

ਰੋਲਰ ਕਰੱਸਰ ਿਰਟ੍ੀਕਲ ਰੋਲਰ ਕਰੱਸਰ ਦੇ ਮੁਕਾਬਲੇ 2-4% ਸਜ਼ਆਦਾ ਜੂਸ ਸਦਿੰ ਦ ੇਹਨ। ਇਸ ਪ੍ਰਸਕਸਰਆ ਸਿਚ ਦੋ 
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ਉਿਪ੍ਾਦ ਕੱਚ ੇਗਿੰ ਨੇ ਦੇ ਰਸ ਅਤੇ ਬੈਗਾਸ ਨੂਿੰ  ਮੱੁਿ ਉਿਪ੍ਾਦ ਿਜੋਂ ਪ੍ਰਾਪ੍ਿ ਕੀਿ ੇਜਾਂਦੇ ਹਨ। ਗਿੰ ਨੇ ਦੇ ਰਸ ਦੇ ਿੁਲਣਸੀਲ 

ਠੋਸ ਪ੍ਦਾਰਥਾਂ ਦੀ ਸਨਕਾਸੀ ਦਾ ਪੱ੍ਧਰ ਅਿ ੇਗਾੜਹਾਪ੍ਣ ਉਿਪ੍ਾਦਕਿਾ ਨੂਿੰ  ਸਸੱਧੇ ਿੌਰ 'ਿੇ ਪ੍ਰਭਾਸਿਿ ਕਰਦਾ ਹੈ। ਕੱਢਣ ਦੀ 

ਪ੍ਰਿੀਸਿਿਾ (ਜੂਸ ਦਾ ਭਾਰ*100/ਗਿੰ ਨੇ ਦਾ ਿਜ਼ਨ) ਕਰੱਸਰ ਦੇ ਸਿੰਚਾਲਨ ਦੀਆਂ ਸਸਥਿੀਆਂ 'ਿੇ ਸਨਰਭਰ ਕਰਦਾ ਹੈ, 

ਸਜਸਦਾ ਗਿੰ ਨੇ ਦੇ ਜੂਸ ਦੀ ਗੁਣਿੱਿਾ ਅਿ ੇਮਾਿਰਾ 'ਿੇ ਿੀ ਮਹੱਿਿਪੂ੍ਰਨ ਪ੍ਰਭਾਿ ਪ੍ੈਂਦਾ ਹੈ। ਜੂਸ ਕੱਢਣ ਨੂਿੰ  ਪ੍ਰਭਾਸਿਿ ਕਰਨ 

ਿਾਲੇ ਕਾਰਕ ਰੋਲਰ (6 ਮਮਿੀ ਮੀਟਰ, ਸਪ੍ੜਾਈ - 1ਮਮਿੀ ਮੀਟਰ ਕੱਢਣਾ), ਰੋਲਰਾਂ ਦਾ ਆਕਾਰ ਅਿ ੇਗਿੀ, ਰੋਲਰਾਂ ਦੀ 

ਸਸਥਿੀ, ਰੋਲਰਾਂ 'ਿੇ ਗਰੂਿਜ਼ (ਪ੍ਕੜ, ਸਿਆਰੀ ਅਿ ੇਜੂਸ ਦੀ ਸਨਕਾਸੀ) ਅਿ ੇਬੇਅਸਰਿੰਗ ਅਿ ੇਝਾੜੀਆਂ। 

ਸੈਟਹਲੰਗ ਟੈਂਕ 

ਸਫਰ ਜੂਸ ਨੂਿੰ  ਭੂਮੀਗਿ ਪ੍ੀਿੀਸੀ ਪ੍ਾਈਪ੍ਲਾਈਨ ਰਾਹੀਂ ਮੋਟ੍ੀ ਪ੍ਰਿ ਿਾਲੇ ਕੱਪ੍ੜੇ ਨਾਲ ਢੱਕੇ ਹੋਏ ਜੂਸ ਨੂਿੰ  ਸੈਟਮਿਿੰ ਗ ਟ੍ੈਂਕ 

ਸਿੱਚ ਇਕੱਠਾ ਕੀਿਾ ਜਾਂਦਾ ਹੈ ਸਜੱਥੇ ਜੂਸ ਸਿੱਚੋਂ ਛੋਟ੍ ੇਕਣਾਂ ਦੀ ਅਸੱੁਧੀਆਂ ਨੂਿੰ  ਸਫਲਟ੍ਰ ਕੀਿਾ ਜਾਂਦਾ ਹੈ। ਜੂਸ ਨੂਿੰ  ਇੱਕ ਿਿੰਟ੍ੇ 

ਲਈ ਟ੍ੈਂਕ ਸਿੱਚ ਰਸਹਣ ਸਦੱਿਾ ਜਾਂਦਾ ਹੈ ਿਾਂ ਜੋ ਗਿੰਭੀਰਿਾ ਦੇ ਕਾਰਨ ਭਾਰੀ ਅਸੱੁਧੀਆਂ ਸੈਟ੍ਲ ਹੋ ਜਾਣ ਅਿ ੇਸਾਫ਼ ਜੂਸ ਨੂਿੰ  

ਭੱਠੀ 'ਿੇ ਰੱਿੇ ਸਿਸੇਸ ਿੌਰ 'ਿੇ ਸਿਆਰ ਕੀਿ ੇਿੱੁਲੇ ਪੈ੍ਨ ਸਿੱਚ ਪ੍ਿੰ ਪ੍ ਕੀਿਾ ਜਾਂਦਾ ਹੈ। 

ਜੂਸ ਹਫਲਟਰੇਸਨ 

ਕਰੱਸਰ ਸਿੱਚੋਂ ਸਨਕਲਣ ਿਾਲੇ ਰਸ ਸਿੱਚ ਕੁਝ ਅਸੱੁਧੀਆਂ ਹੁਿੰ ਦੀਆਂ ਹਨ, ਸਜਿੇਂ ਸਕ ਆਇਨ, ਕੋਲਾਇ  ਅਿ ੇਸਮੱਟ੍ੀ ਦੀ 

ਗਿੰਦਗੀ, ਕੂੜਾ ਸਮੱਝ ਅਿ ੇ ਮੋਮ। ਕੋਲਾਇ  ਸਮੱਟ੍ੀ, ਮੋਮ, ਫੈਟ, ਪ੍ਰੋਟ੍ੀਨ, ਸਿਟ੍ਾਸਮਨ, ਗੂਿੰ ਦ, ਪ੍ੈਂਟ੍ੀਨ, ਟ੍ੈਸਨਸਨਨ ਅਿੇ 

ਰਿੰਗਦਾਰ ਸਮੱਗਰੀ ਦੇ ਬਣੇ ਹੁਿੰ ਦੇ ਹਨ। ਇਸਦਾ ਪ੍ਰਿੀਸਿ ਿੱਟ੍ ਹੈ ਜੋ 0.05 ਿੋਂ 0.3% ਿੱਕ ਹੈ। ਆਇਓਸਨਕ ਅਿ ੇਅਣ ੂ

ਫੈਲਾਅ ਮੂਲ ਰੂਪ੍ ਸਿੱਚ ਸੱਕਰ ਅਿ ੇਿਸਣਜ ਿੱਿਾਂ ਨਾਲ ਮੇਲ ਿਾਂਦਾ ਹੈ। ਇਸ ਲਈ ਗੁੜ ਨੂਿੰ  ਿੁਲਣਸੀਲ ਠੋਸ ਅਿ ੇ

ਅਸੱੁਧੀਆਂ ਿੋਂ ਮੁਕਿ ਪ੍ਰਾਪ੍ਿ ਕਰਨ ਲਈ ਜੂਸ ਦੀ ਸਫਲਟ੍ਰੇਸਨ ਜ਼ਰੂਰੀ ਹੈ। ਕੱਢੇ ਗਏ ਜੂਸ ਨੂਿੰ  ਸਿਿੰ ਨ ਪ੍ਰਿਾਂ ਿਾਲੇ ਿਾਰਾਂ 

ਦੀ ਜਾਲੀ ਜਾਂ ਮੋਟ੍ ੇਕੱਪ੍ੜ ੇਨਾਲ ਸਫਲਟ੍ਰ ਕੀਿਾ ਜਾਂਦਾ ਹੈ ਿਾਂ ਜੋ ਰੱਦੀ, ਬੈਗਸ ਦੇ ਟ੍ੁਕੜ ੇਅਿ ੇਜੜਹਾਂ ਆਸਦ ਨੂਿੰ  ਅਿੁਲਣ 

ਿਾਲੀਆਂ ਅਸੱੁਧੀਆਂ ਨੂਿੰ  ਿੱਿ ਕੀਿਾ ਜਾ ਸਕੇ। ਸਾਫ ਜੂਸ ਪ੍ਰਾਪ੍ਿ ਕਰਨ ਲਈ ਮਫਰ ਮਵਬਰੋ ਜਾਂ ਮਕੈਨੀਕਲ ਮਫਿਟਰ ਮਵੁੱ ਚ 

ਿਿੰ ਘਾ ਮਦੁੱ ਤਾ ਜਾਂਦਾ ਹੈ। 
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।ਜੂਸ ਸਪਸਟੀਕਰਨ 

ਸਪੱ੍ਸਟ੍ੀਕਰਨ ਦੀ ਪ੍ਰਸਕਸਰਆ ਇਹਨਾਂ ਅਸੱੁਧੀਆਂ ਦੇ ਇਕੱਠਾ ਹੋਣ ਦੁਆਰਾ ਮੁਅੱਿਲ, ਕੋਲੋਇ ਲ ਪ੍ਦਾਰਥਾਂ ਅਿੇ 

ਰਿੰਗਦਾਰ ਸਮਸਰਣਾਂ ਸਿੱਚ ਠੋਸ ਪ੍ਦਾਰਥਾਂ ਨੂਿੰ  ਿਿਮ ਕਰਦੀ ਹੈ। ਇੱਕ ਿਾਰ ਪ੍ਰੀ-ਸਫਲਟ੍ਰੇਸਨ ਪ੍ਰਸਕਸਰਆ ਪੂ੍ਰੀ ਹੋਣ ਿੋਂ 

ਬਾਅਦ, ਗਿੰ ਨੇ ਦਾ ਰਸ ਕਮਰੇ ਦੇ ਿਾਪ੍ਮਾਨ ਦੇ ਨੇੜ ੇਦੇ ਿਾਪ੍ਮਾਨ 'ਿੇ 50-55 ਸ ਗਰੀ ਸੈਲਸੀਅਸ ਿੱਕ ਗਰਮ ਕਰਨ 

ਲਈ ਪ੍ਸਹਲੀ ਭੱਠੀ ਮਵੁੱ ਚ ਗਰਮ ਹੋਣਾ  ਜਾਰੀ ਰੱਿਦਾ ਹੈ, ਜੋ ਉੱਚ ਿਣਿਾ ਅਿ ੇਿੱ  ੇਆਕਾਰ ਦੇ ਕਣਾਂ ਦੇ ਗਠਨ ਦੀ 

ਆਸਗਆ ਸਦਿੰ ਦਾ ਹੈ, ਜੋ ਸਕ ਹਟ੍ਾਉਣ ਲਈ ਆਸਾਨ ਹੈ।ਇਸ ਸਮੇਂ, ਪ੍ਦਾਰਥਾਂ ਦਾ ਸਹੱਸਾ ਜੋ ਸਿਆਰ ਉਿਪ੍ਾਦ ਸਿੱਚ 

ਅਸੱੁਧੀਆਂ ਪੈ੍ਦਾ ਕਰਦ ੇਹਨ, ਉਹਨਾਂ ਦੇ ਆਕਾਰ ਦੇ ਕਾਰਨ ਹਟ੍ਾਏ ਸਬਨਾਂ ਅਜੇ ਿੀ ਮੁਅੱਿਲ ਸਿੱਚ ਹਨ, ਜਦੋਂ ਿੱਕ, ਇੱਕ 

ਸਪ੍ਸਟ੍ੀਕਰਨ ਏਜਿੰਟ੍ ਸਾਮਲ ਨਹੀਂ ਕੀਿਾ ਜਾਂਦਾ ਹੈ। ਪ੍ਸਹਲਾਂ ਿੋਂ ਗਰਮ ਕੀਿੇ ਜੂਸ ਨੂਿੰ  ਦੂਜੀ ਭੱਠੀ ਸਿੱਚ ਭੇਸਜਆ ਜਾਂਦਾ 

ਹੈ ਸਜੱਥ ੇਅਸੱੁਧੀਆਂ ਦੇ ਜਮਾਂਦ ਨੂਿੰ  ਿਧਾਉਣ ਲਈ ਇੱਕ ਸਪ੍ਸਟ੍ੀਕਰਨ ਏਜਿੰਟ੍ ਸਪ੍ਲਾਈ ਕੀਿਾ ਜਾਂਦਾ ਹੈ। ਕੋਗੂਲੈਂਟ੍ ਅਿੇ 

ਗਿੰ ਨੇ ਦੇ ਜੂਸ ਦੇ ਿੋਲ ਦੇ ਸਿਚਕਾਰ ਰਸਾਇਣਕ ਅਿ ੇਭੌਸਿਕ ਪ੍ਰਿੀਸਕਰਆ ਦੀ ਇੱਕ ਲੜੀ ਸਾਮਲ ਹੁਿੰ ਦੀ ਹੈ ਅਿ ੇਇਸ 

ਪ੍ਰਿੀਸਕਰਆ ਦੇ ਨਿੀਜੇ ਿਜੋਂ ਕਣਾਂ ਨੂਿੰ  ਇਕੱਠੇ ਰੱਿਣ ਿਾਲੀਆਂ ਸਕਿੀਆਂ ਅਸਸਥਰ ਹੋ ਜਾਂਦੀਆਂ ਹਨ। ਪੈ੍ਨ ਸਿੱਚ ਲੋ  ਕੀਿੇ 

ਜੂਸ ਦਾ ਸਪੱ੍ਸਟ੍ੀਕਰਨ ਹਲਕੇ ਪ੍ੀਲੇ ਰਿੰਗ ਦਾ, ਸਕਰਸਟ੍ਾਲਾਈਜ਼  ਅਿ ੇਅਸੱੁਧੀਆਂ ਰਸਹਿ ਗੁੜ ਬਣਾਉਣ ਲਈ ਬਹੁਿ 

ਮਹੱਿਿਪੂ੍ਰਨ ਹੈ, ਜੋ ਿਾਣ ਯੋਗ ਹੈ ਅਿ ੇਸਟ੍ੋਰੇਜ ਲਈ ਿੀ ਢੁਕਿਾਂ ਹੈ। ਜੂਸ ਸਿੱਚ ਭਿੰਗ ਅਸੱੁਧੀਆਂ ਨੂਿੰ  ਹਰਬਲ / ਬਨਸਪ੍ਿੀ 

ਸਪੱ੍ਸਟ੍ੀਕਰਨ ਦੀ ਮਦਦ ਨਾਲ ਹਟ੍ਾ ਸਦੱਿਾ ਜਾਂਦਾ ਹੈ। ਫਾਈਟੋ੍-ਕਲੈਰੀਫੈਂਟ੍ਸ ਮਸੂਸੜਆਂ ਅਿ ੇਸਮਊਸੀਲੇਜ ਸਿੱਚ ਭਰਪੂ੍ਰ 

ਹੁਿੰ ਦ ੇਹਨ ਜੋ ਪੌ੍ਲੀਗਲੂਕੁਰੋਸਨਕ ਐਸਸ  ਹੁਿੰ ਦ ੇਹਨ ਅਿ ੇਇੱਕ ਫਲੋਕੁਲੈਂਟ੍ ਿਜੋਂ ਕਿੰਮ ਕਰਦ ੇਹਨ। ਇਹ ਪੋ੍ਲੀਮਰ ਗਰਮ 

ਹੋਣ 'ਿੇ ਿੱਿ ਹੋ ਜਾਂਦੇ ਹਨ ਅਿੇ ਨਕਾਰਾਿਮਕ ਿੌਰ 'ਿੇ ਚਾਰਜ ਕੀਿੀਆਂ ਅਸੱੁਧੀਆਂ (ਕੋਲੋਇ ਲ, ਕਲਸਰਿੰਗ ਅਿ ੇਸੁਆਹ 

ਬਣਾਉਣ ਿਾਲੀਆਂ ਅਸੱੁਧੀਆਂ) ਨੂਿੰ  ਆਕਰਸਸਿ ਕਰਨ ਲਈ ਿੱ ੀ ਸਗਣਿੀ ਸਿੱਚ ਸਰਗਰਮ ਸਾਈਟ੍ਾਂ ਦੇ ਨਾਲ ਚਾਰਜ 

ਕੀਿ ੇਕਣ ਬਣਾਉਂਦ ੇਹਨ। ਇਹਨਾਂ ਸਿੱਚੋਂ ਕੁਝ ਦਾ ਹੇਠਾਂ ਸਜ਼ਕਰ ਕੀਿਾ ਸਗਆ ਹੈ  
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ਮਦਓਿਾ (ਮਹਮਬਸਕਸ ਮਫਕੁਿੇਿਮਨਉਸ) @40-45g/q ਜੂਸ ਿਰਸਿਆ ਸਗਆ ਪੀ ਐਚ- 6.0 'ਿੇ ਸਭ ਿੋਂ ਪ੍ਰਭਾਿਸਾਲੀ 

ਬਨਸਪ੍ਿੀ ਸਪੱ੍ਸਟ੍ੀਕਰਨ ਪ੍ਾਇਆ ਸਗਆ। ਲਿੰ ਬ ੇਛੇਦ ਿਾਲੇ ਚਮਚੇ ਦੀ ਮਦਦ ਨਾਲ ਜਿੰ ਮੇ ਹੋਏ ਬਚਾਅ ਨੂਿੰ  ਹਟ੍ਾ ਸਦੱਿਾ 

ਸਗਆ ਅਤ ੇਸੇਟਮਿਿੰ ਗ ਟ੍ੈਂਕ ਸਿੱਚ ਰੱਸਿਆ ਸਗਆ। ਉਬਲਦੇ ਰਸ ਮਵੁੱ ਚ ਨੀਚ ੇਬਮਚਆ ਹੋਇਆ ਰਸ  ਸਮਲਾਇਆ ਜਾਂਦਾ 

ਹੈ। ਕੈਮੀਕਲ ਸਪੱ੍ਸਟ੍ੀਕਰਨ ਿੀ ਿਰਿ ੇਜਾ ਰਹੇ ਹਨ। ਉਨਹ ਾਂ ਸਿੱਚੋਂ ਕੁਝ ਦਾ ਹੇਠਾਂ ਸਜ਼ਕਰ ਕੀਿਾ ਸਗਆ ਹੈ। 

ਕੈਮੀਕਲ ਅਤੇ ਮਾਤਰਾ 

ਪਰਤੀ ਹਕਊ ਜੂਸ ਦੀ ਲੋੜ 

ਿ ੈ 

ਕਾਰਵਾਈ ਉਤਪਾਦ 'ਤੇ ਤੁਰੰਤ 

ਪਰਭਾਵ  

ਹਟੱਪਣੀਆਂ 

ਹਾਈ ਰੋਸ (ਸੋ ੀਅਮ 

ਹਾਈ ਰੋ ਸਲਫਾਈਟ੍) 

3.5 ਗਰਾਮ 

ਰਿੰਗ ਬਲੀਸਚਿੰਗ  ਅਸਥਾਈ ਿੌਰ 'ਿੇ ਰਿੰਗ ਨੂਿੰ  

ਚਮਕਾਉਂਦਾ ਹੈ  

ਇੱਕ ਮਹੀਨੇ ਦੇ ਅਿੰਦਰ 

ਰਿੰਗ ਨੂਿੰ  ਗੂੜਹਾ ਕਰਨ ਅਿ ੇ

ਿਰਾਬ ਹੋਣ ਦੀ 

ਪ੍ਰਸਕਸਰਆ ਨੂਿੰ  ਿੇਜ਼ ਕਰਦਾ 

ਹੈ। 
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ਚੂਨਾ (ਕੈਲਸੀਅਮ 

ਆਕਸਾਈ ) 10% ਚੂਨੇ 

ਦੇ 100 ਿੋਂ 125 ਸਮ.ਲੀ.  

ਜੂਸ ਦੀ ਐਸੀਸ ਟ੍ੀ ਨੂਿੰ  

ਦੂਰ ਕਰਦਾ ਹੈ। 

ਸਪ੍ਸਟ੍ੀਕਰਨ ਸਿੱਚ 

ਮਦਦ ਕਰਦਾ ਹੈ 

pH 6.3 ਿੋਂ 6.6 ਿੱਕ 

ਸੀਮਿ ਕਰਨ ਨਾਲ ਚਿੰਗੀ 

ਕੁਆਸਲਟ੍ੀ ਸਮਲਦੀ ਹੈ। 

ਪ੍ਾਣੀ ਭਰੇ ਹੋਏ ਗਿੰ ਨੇ ਿੋਂ 

ਗੁੜ ਨੂਿੰ  ਠੋਸ ਬਣਾਉਣ 

ਲਈ ਲਾਭਦਾਇਕ ਹੈ। 

ਸਜ਼ਆਦਾ ਸਲਸਮਿੰਗ ਦਾ 

ਨਿੀਜਾ ਸਖ਼ਿ ਗੁੜ ਸਿੱਚ 

ਹੁਿੰ ਦਾ ਹੈ। 

ਸਖ਼ਿ ਗੁੜ ਦੀ ਸਬਹਿਰ 

ਸਟ੍ੋਰੇਸਬਲਟ੍ੀ। 

ਸੋ ੀਅਮ ਕਾਰਬੋਨੇਟ੍  

 2.5 ਿੋਂ 4.0 ਗਰਾਮ 

ਐਸਸਸ ਟ੍ੀ ਨੂਿੰ  ਿਟ੍ਾਉਂਦਾ 

ਹੈ  

ਿਟ੍ੀਆ ਗਿੰ ਨੇ ਿੋਂ ਗੁੜ ਦੀ 

ਗੁਣਿੱਿਾ ਨੂਿੰ  ਸੈੈੱਟ੍ ਕਰਨ 

ਅਿ ੇ ਸੁਧਾਰਨ ਸਿੱਚ 

ਮਦਦ ਕਰਦਾ ਹੈ  

ਸਖ਼ਿ ਗੁੜ ਦੀ ਸਬਹਿਰ 

ਸਟ੍ੋਰੀਸਬਲਟ੍ੀ  

ਸੋ ੀਅਮ 

ਬਾਈਕਾਰਬੋਨੇਟ੍ 

 (ਕੂਸਲਿੰ ਗ ਪੈ੍ਨ ਸਿੱਚ 

ਸਾਮਲ ਕਰੋ) 

 5 ਿੋਂ 8 ਜੀ 

ਰਿੰਗ ਬਲੀਸਚਿੰਗ  ਰਿੰਗ ਅਸਥਾਈ ਿੌਰ 'ਿੇ 

ਚਮਕਦਾ ਹੈ  

ਿਰਾਬ ਹੋਣ ਦੀ 

ਪ੍ਰਸਕਸਰਆ ਨੂਿੰ  ਿੇਜ਼ ਕਰਦਾ 

ਹੈ  

ਸਾਜੀ (50% ਸੋ ੀਅਮ 

ਕਾਰਬੋਨੇਟ੍ + 6.4% 

ਸੋ . ਸਲਫੇਟ੍ + 4.5% 

ਸੋ . ਚੋਰਾਈ ) 5% ਿੋਲ 

ਦਾ 400 ਸਮ.ਲੀ.  

ਜੂਸ ਦੀ ਐਸਸਸ ਟ੍ੀ ਅਿ ੇ

ਰਿੰਗ ਬਲੀਸਚਿੰਗ ਦਾ ਅਿੰਸਕ 

ਸਨਰਪੱ੍ਿਕਰਨ  

ਅਸਥਾਈ ਿੌਰ 'ਿੇ ਰਿੰਗ ਨੂਿੰ  

ਚਮਕਾਉਂਦਾ ਹੈ ਅਿ ੇ

ਸੁਆਦ ਨੂਿੰ  ਿਟ੍ਾਉਂਦਾ ਹੈ. 

ਮਾੜੀ ਸਟ੍ੋਰੇਸਬਲਟ੍ੀ। 
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ਸੁਪ੍ਰ ਫਾਸਫੇਟ੍ 50 ਗਰਾਮ ਕੁਦਰਿੀ ਐਸਸਸ ਟ੍ੀ 

ਿਧਾਉਂਦਾ ਹੈ ਅਿ ੇਰਿੰਗ ਨੂਿੰ  

ਸੁਧਾਰਦਾ ਹੈ 

ਸਕਰਸਟ੍ਲਾਈਜ਼ੇਸਨ ਨੂਿੰ  

ਿਟ੍ਾਉਂਦਾ ਹੈ  

ਮਾੜੀ ਸਟ੍ੋਰੇਸਬਲਟ੍ੀ 

 

ਹਿਆਨ ਹਟਕਾਉਣਾ 

ਜੂਸ ਨੂਿੰ  ਉਦੋਂ ਿੱਕ ਉਬਾਸਲਆ ਜਾਂਦਾ ਹੈ ਜਦੋਂ ਿੱਕ ਇਹ ਉੱਚ ਪੱ੍ਧਰੀ ਿਾਪ੍ਮਾਨ 'ਿੇ ਨਹੀਂ ਪ੍ਹੁਿੰ ਚ ਜਾਂਦਾ। (115 ਮਡਗਰੀ 

ਸੈਿਸੀਅਸ – 118 ਮਡਗਰੀ ਸੈਿਸੀਅਸ)। ਚਰਮਨਿੰ ਗ ਇਕਸਾਰ ਹੀਸਟ੍ਿੰਗ ਲਈ ਕੀਤੀ ਜਾਂਦੀ ਹੈ ਇਸ ਲਈ ਉਿਪ੍ਾਦ ਦੀ 

ਗੁਣਿੱਿਾ ਸਬਹਿਰ ਹੁਿੰ ਦੀ ਹੈ। ਸਫਰ ਇਸਨੂਿੰ  ਪੈ੍ਨ ਿੋਂ ਹਟ੍ਾ ਸਦੱਿਾ ਜਾਂਦਾ ਹੈ ਅਿ ੇਲੱਕੜ/ਸਟ੍ੀਲ ਦੇ ਕੂਸਲਿੰ ਗ ਪੈ੍ਨ ਸਿੱਚ 

ਰੱਸਿਆ ਜਾਂਦਾ ਹੈ। ਇਹ ਸਾਰੀ ਉਿਪ੍ਾਦਨ ਪ੍ਰਸਕਸਰਆ ਦਾ ਅਿੰਿਮ ਪ੍ੜਾਅ ਹੈ, ਇਹ ਪ੍ਾਣੀ ਦੇ ਉਬਾਲਣ ਿਾਲੇ ਤਾਪਮਾਨ 

ਿੋਂ ਿੱਧ ਿਾਪ੍ਮਾਨ 'ਿੇ ਹੁਿੰ ਦਾ ਹੈ। ਸੁਕਰੋਜ਼ ਦਾ ਇਨਵਰਜ਼ਨ ਿਾਪ੍ਮਾਨ, ਪੀ ਐਚ ਅਿ ੇਭੱਠੀ ਸਿੱਚ ਬਾਕੀ ਬਚ ੇਸਮੇਂ 'ਿੇ 

ਸਨਰਭਰ ਕਰਦਾ ਹੈ। 100 ਸ ਗਰੀ ਸੈਲਸੀਅਸ ਿੋਂ ਸੁਕਰੋਜ਼ ਦੀ ਗਿੀ ਕਾਫ਼ੀ ਿੱਧ ਜਾਂਦੀ ਹੈ, ਇਸ ਕਾਰਨ ਕਰਕੇ ਗਿੰ ਨੇ ਦਾ 

ਰਸ ਭੱਠੀ ਸਿੱਚ ਸਭ ਿੋਂ ਿੱਟ੍ ਸਮੇਂ ਲਈ ਰਸਹਣਾ ਚਾਹੀਦਾ ਹੈ ਅਤ ੇਰੇਡੂਮਸਿੰਗ ਸੁਗਰ ਦੇ ਿਾਧੇ ਿੋਂ ਬਚਣ ਿਈ ਪੀ ਐਚ-5.8 

ਦੇ ਨੇੜ ੇਹੋਣੀ ਚਾਹੀਦੀ ਹੈ।. 

ਕੂਹਲੰਗ ਅਤੇ ਮੋਿਮਡਿੰਗ 

ਗਾੜੇ ਜੂਸ ਨੂਿੰ  ਮ ੁੱ ਕੂ ਦੇ ਨਾਲ ਚਿੰਗੀ ਿਰਹਾਂ ਸਮਲਾਇਆ ਜਾਂਦਾ ਹੈ. ਸਲਰੀ ਨੂਿੰ , ਸਫਰ ISR, ਲਿਨਊ ਦੁਆਰਾ ਸਿਕਸਿ ਕੀਿੇ 

ਲੋੜੀਂਦੇ ਆਕਾਰ ਅਿ ੇਆਕਾਰ ਦੇ ਮੋਲਸ ਿੰਗ ਫਰੇਮਾਂ ਸਿੱਚ ਪਾਇਆ ਜਾਂਦਾ ਹੈ (20-22 ਗਰਾਮ ਭਾਰ ਦਾ 2.5 ਸੈਂਟ੍ੀਮੀਟ੍ਰ 

ਿਣ ਆਕਾਰ ਜਾਂ 2.5 ਸੈਂਟ੍ੀਮੀਟ੍ਰ x 2.5 ਸੈਂਟ੍ੀਮੀਟ੍ਰ x 1.25 ਸੈਂਟ੍ੀਮੀਟ੍ਰ ਿਰਗ ਆਕਾਰ ਦਾ ਿਜ਼ਨ 10-11 ਗਰਾਮ)। 

 

 

 

 



 

ਗੁੜ ਦੀ ਪ੍ਰੋਸੈਸਸਿੰਗ 

15 

 

 

 

 

 

 

ਗੁੜ ਦੀ ਗਰੇਹ ੰਗ 

ਦੇਸ ਦੇ ਿੱਿ-ਿੱਿ ਸਹੱਸਸਆਂ ਸਿੱਚ ਪੈ੍ਦਾ ਕੀਿਾ ਸਗਆ ਗੁੜ ਗਿੰ ਨੇ ਦੀਆਂ ਸਕਸਮਾਂ ਅਿ ੇਿੇਿੀ-ਮੌਸਮ ਦੀਆਂ ਸਸਥਿੀਆਂ, 

ਸੱਸਭਆਚਾਰਕ ਅਸਭਆਸਾਂ ਅਿੇ ਸਨਰਮਾਣ ਦੇ ਿਰੀਸਕਆਂ ਸਿੱਚ ਅਿੰਿਰ ਦੇ ਕਾਰਨ ਗੁਣਿੱਿਾ ਦੇ ਨਾਲ-ਨਾਲ ਰਸਾਇਣਕ 

ਰਚਨਾ ਸਿੱਚ ਮਹੱਿਿਪੂ੍ਰਨ ਿੌਰ 'ਿੇ ਿੱਿਰਾ ਹੁਿੰ ਦਾ ਹੈ। ਮਾਰਸਕਟ੍ ਯਾਰ  ਸਿੱਚ ਸਕਸਾਨਾਂ ਦੁਆਰਾ ਪੈ੍ਦਾ ਕੀਿ ੇਅਿ ੇਸਲਆਂਦੇ 

ਗੁੜ ਦੀ ਗੁਣਿੱਿਾ ਦਾ ਸਨਰਣਾ ਸਦਰਸਟ੍ੀਗਿ ਸਨਰੀਿਣਾਂ ਦੁਆਰਾ ਕੀਿਾ ਜਾਂਦਾ ਹੈ। ਸੁਆਦ, ਕਠੋਰਿਾ ਅਿੇ ਸੁਆਦ ਨੂਿੰ  

ਖਾਕੇ ਅਿ ੇਉਂਗਲੀ ਦਬਾ ਕੇ ਜਾਂਸਚਆ ਜਾਂਦਾ ਹੈ। ਗੁੜ ਦੇ ਿੱਿੋ-ਿੱਿ ਗੁਣਾਂ ਨੂਿੰ  ਿੱਿ-ਿੱਿ ਲਾਟ੍ਾਂ ਸਿੱਚ ਪ੍ਰਦਰਸਸਿ ਕੀਿਾ 

ਜਾਂਦਾ ਹੈ, ਜੋ ਸਕ ਿਪ੍ਾਰੀਆਂ ਦੀ ਪ੍ਸਿੰਦ ਅਨੁਸਾਰ ਗੁਣਿੱਿਾ ਦੇ ਆਧਾਰ 'ਿੇ ਬਾਜ਼ਾਰਾਂ ਸਿੱਚ ਸਿਕਰੀ ਲਈ ਹੈ। ਇੱਕ 

ਮਾਰਕੀਟ੍ ਦੇ ਗੁਣਾਂ ਅਿ ੇਦੂਜੇ ਦੇ ਗੁਣਾਂ ਸਿੱਚ ਬੇਮੇਲ ਹੋ ਸਕਦਾ ਹੈ। ਇਸ ਲਈ, ਅਸਜਹੀ ਸਸਥਿੀ ਿੋਂ ਬਚਣ ਲਈ ਅਿੇ 

ਸਹੀ ਗੁਣਿੱਿਾ ਬਣਾਈ ਰੱਿਣ ਲਈ, ਸਟ੍ੀਕ ਗਰੇਸ ਿੰਗ ਪੈ੍ਕੇਸਜਿੰ ਗ ਸਟ੍ੋਰੇਜ ਅਿ ੇਸਮਆਰਾਂ ਦਾ ਸਿਕਾਸ ਜ਼ਰੂਰੀ ਹੈ। ਗੁੜ 

ਦੀ ਗਰੇਸ ਿੰਗ ਲਈ ਬਹੁਿ ਸਾਰੀਆਂ ਭੌਸਿਕ ਅਿੇ ਰਸਾਇਣਕ ਸਿਸੇਸਿਾਿਾਂ ਹਨ ਜੋ ਜ਼ਰੂਰੀ ਹਨ। ਪੈ੍ਕੇਸਜਿੰਗ ਅਿੇ ਸਟ੍ੋਰੇਜ 

ਗੁੜ ਦੀ ਗਰੇਸ ਿੰਗ ਦੁਆਰਾ ਪ੍ਰਭਾਸਿਿ ਹੁਿੰ ਦੀ ਹੈ। ਰਿੰਗ, ਕਠੋਰਿਾ ਅਿ ੇਬਣਿਰ ਮਹੱਿਿਪੂ੍ਰਨ ਸਰੀਰਕ ਸਿਸੇਸਿਾਿਾਂ ਹਨ 

ਜੋ ਗੁੜ ਦੇ ਮਿੰ ੀਕਰਨ ਨੂਿੰ  ਪ੍ਰਭਾਸਿਿ ਕਰਦੀਆਂ ਹਨ। ਆਮ ਿੌਰ 'ਿੇ, ਹਲਕੇ ਸੁਨਸਹਰੀ ਰਿੰਗ ਦੇ ਗੁੜ ਨੂਿੰ  ਿਾਣ ਲਈ 

ਿਰਜੀਹ ਸਦੱਿੀ ਜਾਂਦੀ ਹੈ। ਪ੍ਰ ਮਿੰ ੀਆਂ ਸਿੱਚ ਿਪ੍ਾਰੀ ਹਾਈ ਰੋਜ਼ ਿਰਗ ੇਕੈਮੀਕਲ ਦੀ ਿਰਿੋਂ ਕਰਕੇ ਸਿਆਰ ਕੀਿ ੇਸਚੱਟ੍ੇ 

ਰਿੰਗ ਦੇ ਗੁੜ ਨੂਿੰ  ਿੱਧ ਭਾਅ ਸਦਿੰ ਦ ੇਹਨ। ਗੁੜ ਦੀ ਕਠੋਰਿਾ ਅਿ ੇਨਮੀ ਇੱਕ ਦੂਜ ੇਦੇ ਉਲਟ੍ ਅਨੁਪ੍ਾਿੀ ਹੁਿੰ ਦੀ ਹੈ। ਬਣਿਰ 

ਸਕਰਸਟ੍ਾਲਾਈਜ਼ੇਸਨ 'ਿੇ ਸਨਰਭਰ ਕਰਦਾ ਹੈ ਸਜਸ ਦੀ ਜਾਂਚ ਚਾਕੂ ਨਾਲ ਗਿੰਢ ਦੀ ਸਿਹਾ ਨੂਿੰ  ਿੁਰਚ ਕੇ ਕੀਿੀ ਜਾਂਦੀ ਹੈ। ਹੈ। 

ਗੁੜ ਦੀਆਂ ਕੁਝ ਮਹੱਿਿਪੂ੍ਰਨ ਰਸਾਇਣਕ ਸਿਸੇਸਿਾਿਾਂ ਸਿਾਦ, ਸੁਕਰੋਜ਼ ਸਮੱਗਰੀ, ਮਰਡੂਮਸਿੰਗ ਸੁਗਰ, ਨਮੀ ਦੀ 

ਮਾਿਰਾ, ਗਿੰਦਗੀ ਅਿ ੇਧੂੜ ਅਧਾਰਿ ਹਨ, ਜੋ ਸਕ ਗੁੜ ਦੀ ਗਰੇਸ ਿੰਗ ਦੀਆਂ ਿੱਿੋ-ਿੱਿਰੀਆਂ ਪ੍ਰਣਾਲੀਆਂ ਵੁੱਖ  - ਵੁੱਖਰਾਜਾਂ 
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ਸਿੱਚ ਪ੍ਰਚਸਲਿ ਹਨ pਅਿ ੇਰਾਸਟ੍ਰੀ ਪੱ੍ਧਰ 'ਿੇ ਬੀਆਈਐਸ ਨੇ ਗੁੜ ਨੂਿੰ  ਸਰੇਣੀਬੱਧ ਕਰਨ ਲਈ ਭਾਰਿੀ ਸਮਆਰ 

ਸਿਕਸਸਿ ਕੀਿ ੇਹਨ। 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

ਗੁੜ ਦੀ ਪ੍ਰੋਸੈਸਸਿੰਗ 

17 

 

ਅਹਿਆਇ - 2 

ਮਸੀਨਰੀ ਦੀ ਲੋੜ 

2.1 ਆਈਆਈਐਸਆਰ ਭੱਠੀ  

ਿੱਿ-ਿੱਿ ਸਿਸੇਸ ਸਿਸੇਸਿਾਿਾਂ ਦੇ ਪ੍ਰਬਿੰ ਧਾਂ ਦੇ ਨਾਲ ਸਟ੍ਰਪ੍ਲ ਪੈ੍ਨ ਭੁੱਠੀ ਦਾ ਸੁਧਾਸਰਆ ਸਗਆ ਸ ਜ਼ਾਈਨ 

ਆਈਆਈਐਸਆਰ ਲਿਨਊ ਸਿਿੇ ਸਿਕਸਿ ਕੀਿਾ ਸਗਆ ਸੀ ਜੋ ਿਸੱਲੀਬਿਸ ਢਿੰਗ ਨਾਲ ਕਿੰ ਮ ਕਰਦਾ ਹੈ ਅਿ ੇ30% 

ਦੀ ਸਮੱੁਚੀ ਿਾਪ੍ ਿਰਿੋਂ ਕੁਸਲਿਾ ਰੱਿਦਾ ਹੈ। ਪ੍ਾਣੀ ਦੇ ਿਾਸਪ੍ੀਕਰਨ ਦੀ ਦਰ 2.18 ਸਕਲੋਗਰਾਮ ਪ੍ਰਿੀ ਸਕਲੋ ਬੱਗਾਸ ਸੀ। 

ਨਾਲ ਹੀ ਕਿੰਮ ਕਰਨ ਦੇ ਸਿੱਛ ਿਾਿਾਿਰਣ ਨੂਿੰ  ਬਣਾਈ ਰੱਸਿਆ ਸਗਆ ਸੀ ਅਿੇ ਗਰਮ ਜੂਸ ਨੂਿੰ  ਇੱਕ ਪੈ੍ਨ ਿੋਂ ਦੂਜੇ 

ਪੈ੍ਨ ਸਿੱਚ ਿਬਦੀਲ ਕਰਨ ਸਿੱਚ ਸਾਮਲ ਔਕੜਾਂ ਨੂਿੰ  ਜੂਸ ਦੇ ਗਿੰ ਭੀਰਿਾ ਦੇ ਪ੍ਰਿਾਹ ਲਈ ਿੱਿ-ਿੱਿ ਉਚਾਈਆਂ ਦੇ ਪ੍ਰਬਿੰ ਧਾਂ 

ਕਾਰਨ ਹਟ੍ਾ ਸਦੱਿਾ ਸਗਆ ਸੀ।.  

 

 

 

 

 

 

2.2 ਇਸ ਭੱਿੀ ਦੀਆਂ ਹਵਸੇਸ ਹਵਸੇਸਤਾਵਾਂ 

(i) ਇਸ ਸਿੱਚ ਫੀਸ ਿੰਗ ਹੋਲ ਦੇ ਿਲ ਿੋਂ ਲੈ ਕੇ ਭੱਠੀ ਦੇ ਕੇਂਦਰ ਿੱਕ ਗਰੇਟ੍ ਦੇ ਪ੍ਰਬਿੰ ਧ ਹਨ, ਸਜਸ ਿੋਂ ਬਾਅਦ ਹਲਕੇ 

ਸਟ੍ੀਲ ਦੀ  ਿੰ  ੇਦੇ ਬਣੇ ਫਰੇਮ ਨੂਿੰ  ਜੋਸੜਆ ਸਗਆ ਸੀ ਸਜਸ ਨਾਲ ਬੈਗਾਸ ਨੂਿੰ  ਸਾੜਨ ਸਿੱਚ ਸੁਧਾਰ ਹੋਇਆ ਸੀ। 

(ii) ਇਸ ਸਿੱਚ ਦੋ ਏਅਰ ਇਨਲੇਟ੍ ਹਨ-। ਹਲਕੇ ਸਟ੍ੀਲ ਦੀਆਂ ਪ੍ਾਈਪ੍ਾਂ ਕਿੰਬਸਨ ਚੈਂਬਰ ਸਿੱਚ ਿਾਜ਼ੀ ਹਿਾ ਦੀ 

ਸਨਰਿੰਿਰ ਅਿ ੇਸਨਰਸਿਿਨ ਸਪ੍ਲਾਈ ਲਈ ਮੱਧ ਚੈਂਬਰ ਸਿੱਚ ਸਚਮਨੀ ਸਾਈ ਾਂ ਤੇ ਬਣਾਈ ਗਈ ਹੈ। 
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(iii) ਗਰੇਟ੍ ਦੀ ਸਿਹਾ ਅਿੇ ਪੈ੍ਨ ਦੇ ਹੇਠਲੇ ਸਹੱਸੇ ਸਿਚਕਾਰ ਪ੍ਾੜਾ 60 ਸੈਂਟ੍ੀਮੀਟ੍ਰ ਰੱਸਿਆ ਸਗਆ ਸੀ, ਸਜਸ ਕਾਰਨ 

ਹੀਸਟ੍ਿੰਗ ਿਧੇਰੇ ਪ੍ਰਭਾਿਸਾਲੀ ਸੀ।  

(iv) ਪੈ੍ਨ ਮੋਟ੍ ੇਹਲਕੇ ਸਟ੍ੀਲ ਦੇ ਬਣੇ ਹੋਏ ਸਨ। ਮੋਟ੍ ੇਥੱਲੇ ਿਾਲੀਆਂ ਚਾਦਰਾਂ ਜੋ ਜੂਸ ਦੇ ਕੇਂਦਰਿ ਨੂਿੰ  ਗਰਮ ਕਰਨ 

ਅਿ ੇਸੜਨ ਿੋਂ ਬਚਦੀਆਂ ਹਨ। 

(v) ਿੱਿ-ਿੱਿ ਉਚਾਈਆਂ 'ਿੇ ਪੈ੍ਨ ਦੀ ਪ੍ਲੇਸਮੈਂਟ੍ ਨੇ ਓਪ੍ਰੇਸਨਾਂ ਨੂਿੰ  ਆਸਾਨ ਅਿ ੇਮੁਸਕਲ ਰਸਹਿ ਬਣਾਇਆ।  

(vi) ਪ੍ਰਿੱਿ ਿੌਰ 'ਿੇ ਸਬਹਿਰ ਕੁਦਰਿੀ  ਰਾਫਟ੍ ਸੀ।  

Vii)।    ਮਫਊਿ ਦੀ ਸਕਸਮ ਸਿੱਚ ਿਬਦੀਲੀ ਕਾਰਨ ਇਸਦੀ ਕੁਸਲਿਾ ਸਿੱਚ ਸਗਰਾਿਟ੍ ਨਹੀਂ ਆਈ। 

(vii) ਰੱਿ-ਰਿਾਅ ਅਿ ੇਸੁਆਹ ਨੂਿੰ  ਹਟ੍ਾਉਣਾ ਸੁਸਿਧਾਜਨਕ ਢਿੰਗ ਨਾਲ ਕੀਿਾ ਸਗਆ ਸੀ।  

(viii) ਇਸ ਦਾ ਸਿੰਚਾਲਨ ਿੇਜ਼ੀ ਨਾਲ ਜਿਾਬ ਸਦਿੰ ਦਾ ਹੈ ਅਿ ੇਇਸਦ ੇਕਿੰਬਸਨ ਲਈ ਕਾਫ਼ੀ ਪ੍ਰਭਾਿਸਾਲੀ ਿੀ ਹੈ ਸਕਉਂਸਕ 

ਇਸ ਨੇ ਜੂਸ ਦੀ ਇਕਾਗਰਿਾ ਅਿ ੇਇਸ ਲਈ ਗੁੜ ਦੇ ਸਨਰਮਾਣ ਲਈ ਸਮੇਂ ਦੀ ਲੋੜ ਨੂਿੰ  ਿਟ੍ਾ ਸਦੱਿਾ ਹੈ।  

(ix) ਇਹ ਬੈਗਾਸ ਦੀ ਮਹੱਿਿਪੂ੍ਰਣ ਗੁਣਿੱਿਾ ਦੀ ਬਚਿ ਕਰਦਾ ਹੈ ਅਿ ੇਇਸ ਸਿੱਚ ਿੱ ੀ ਸਮਰੱਥਾ ਹੈ।  

ਅਰਥ ਸਾਸਤਰ 
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2.3 ਗੁੜ ਦੀ ਪਰੋਸੈਹਸੰਗ ਲਈ ਮਸੀਨਾਂ 

  

  

 

Bullock Driven ( Now 

absolute) 

Juice  recovery              

50% 

ਮਕੈਨੀਕਲ ਰੋਟ੍ਰੀ ਸਫਲਟ੍ਰ 
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ਪਾਵਰ ਓਪਰੇਹਟ  ਕਰੱਸਰ 

ਜੂਸ ਸਰਕਿਰੀ: 60-70%  

ਹਰੀਜੱ਼ਟ੍ਲ ਰੋਲਰ ਕਰੱਸਰ: 2 - 4 %  

ਸਬਹਿਰ ਸਰਕਿਰੀ 

ਸਮਰੱਥਾ: 2-3 ਕੁਆਂਿਲ/ ਘਿੰ ਿਾ – 10 ਕੁਆਂਿਲ/ ਘਿੰ ਿਾ 

ਪ੍ਾਿਰ ਦੀ ਲੋੜ: 5 ਹੋਰਸਪ੍ਾਵਅਰ - 16 ਹੋਰਸਪ੍ਾਵਰ 

 

 

 

 

ਸਫਲਟ੍ਰ 
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ਅਹਿਆਇ 3 

ਪੈਕੇਹਜੰਗ 

3.1 ਜਾਣ-ਪਛਾਣ 

ਗੁੜ ਨੂਿੰ  ਭਾਰਿ ਸਿੱਚ ਆਮ ਿੌਰ 'ਿੇ ਗੁੜ ਸਕਹਾ ਜਾਂਦਾ ਹੈ। ਗੁੜ ਇੱਕ ਕੁਦਰਿੀ ਸਮੱਠਾ ਹੈ ਜੋ ਗਿੰ ਨੇ ਦੇ ਸਮੱਠੇ ਰਸ ਨੂਿੰ  ਜੂਸ 

ਦੀ ਪ੍ਸਹਲਾਂ ਸੱੁਧਿਾ ਦੇ ਨਾਲ ਜਾਂ ਸਬਨਾਂ ਅਿੇ ਸਕਸੇ ਿੀ ਰਸਾਇਣਕ/ਸਸਿੰ ਥੈਸਟ੍ਕ ਐਸ ਸਟ੍ਿ ਜਾਂ ਪ੍ਰਜ਼ਰਿੇਸਟ੍ਿ ਦੀ ਿਰਿੋਂ 

ਕੀਿ ੇਸਬਨਾਂ, ਇੱਕ ਠੋਸ ਜਾਂ ਅਰਧ-ਸਸਥਰ ਅਿਸਥਾ ਸਿੱਚ ਕੇਂਦਸਰਿ ਕਰਕੇ ਪ੍ਰਾਪ੍ਿ ਕੀਿਾ ਜਾਂਦਾ ਹੈ। ਗੁੜ ਨੂਿੰ  ਇੱਕ ਭੋਜਨ 

ਪ੍ਦਾਰਥ ਮਿੰ ਸਨਆ ਜਾਂਦਾ ਹੈ, ਸਕਉਂਸਕ ਇਸ ਸਿੱਚ ਊਰਜਾ ਿੋਂ ਇਲਾਿਾ ਿਸਣਜਾਂ ਦੀ ਿੱ ੀ ਮਾਿਰਾ ਹੁਿੰ ਦੀ ਹੈ ਅਿ ੇਸਸੱਧੇ ਿੌਰ 

'ਿੇ ਿਪ੍ਿ ਕੀਿੀ ਜਾਂਦੀ ਹੈ। ਗੁੜ ਦੇ ਮੱੁਿ ਿੌਰ 'ਿੇ ਸਿਿੰ ਨ ਰੂਪ੍ ਹਨ ਜੋ ਬਾਜ਼ਾਰ ਸਿੱਚ ਉਪ੍ਲਬਧ ਹਨ ਜੋ ਸਕ ਠੋਸ ਗੁੜ, 

ਿਰਲ ਗੁੜ ਅਿ ੇਦਾਣੇਦਾਰ ਗੁੜ ਹਨ। ਭਾਰਿ ਸਿੱਚ, ਸਿਆਰ ਕੀਿੇ ਗਏ ਗੁੜ ਦਾ ਲਗਭਗ 80 ਪ੍ਰਿੀਸਿ ਠੋਸ ਗੁੜ ਹੁਿੰ ਦਾ 

ਹੈ ਅਿ ੇਬਾਕੀ 20 ਪ੍ਰਿੀਸਿ ਸਿੱਚ ਿਰਲ ਅਿ ੇਦਾਣੇਦਾਰ ਗੁੜ ਸਾਮਲ ਹੁਿੰ ਦਾ ਹੈ। 

3.2 ਗੁੜ ਦੇ ਨੁਕਸਾਨਦੇਿ ਕਾਰਕ 

ਨਮੀ ਸਮੱਗਰੀ 

ਨਮੀ ਿਾਲੇ ਿਾਯੂਮਿੰ  ਲ ਿੋਂ ਨਮੀ ਦੀ ਸਮਾਈ ਰੇਡੂਮਸਿੰ ਗ ਸੂਗਰ ਦੀ ਇਨਵਰਜ਼ਨ  ਨੂਿੰ  ਉਿਸਾਸਹਿ ਕਰਦੀ ਹੈ ਸਜਸ ਦੇ 

ਨਿੀਜੇ ਿਜੋਂ ਗੁੜ ਦੀ ਬਣਿਰ, ਅਿ ੇਸਰੀਰ ਦੀ ਕਠੋਰਿਾ ਦਾ ਨੁਕਸਾਨ ਹੁਿੰ ਦਾ ਹੈ ਅਿ ੇਅਕਸਰ ਿਰਲ ਬਣ ਜਾਂਦਾ ਹੈ। 

ਮਾਈਕਰੋਬਾਇਲ ਗੰਦਗੀ 

ਉੱਚ ਨਮੀ ਿਾਲੀ ਸਸਥਿੀ ਸਿੱਚ ਨਮੀ ਸਮਾਈ ਹੁਿੰ ਦੀ ਹੈ। ਨਮੀ ਦੀ ਸਮਗਰੀ ਦੇ ਇੱਕ ਸਨਸਸਚਿ ਪੱ੍ਧਰ ਿੋਂ ਪ੍ਰੇ, 

ਮਾਈਕਰੋਬਾਇਲ ਇਨਫੈਕਸਨ ਅਿ ੇਬਾਇਓ ਕੈਮੀਕਲ ਸ ਗਰੇ ੇਸਨ ਸੈੈੱਟ੍ ਕਰਦਾ ਹੈ। 

ਗੁੜ ਸਟੋਰੇਜ ਅਤੇ ਪੈਕੇਹਜੰਗ 

ਗੁੜ ਦਾ ਭਿੰ ਾਰਨ ਜ਼ਰੂਰੀ ਹੈ ਸਕਉਂਸਕ ਇਹ ਅਕਿੂਬਰ ਿੋਂ ਅਪ੍ਰੈਲ ਦੇ ਦੌਰਾਨ ਸਿਆਰ ਕੀਿਾ ਜਾਂਦਾ ਹੈ ਜਦੋਂ ਸਕ ਸਾਲ ਭਰ 

ਿਪ੍ਿ ਹੁਿੰ ਦੀ ਹੈ। ਸਟ੍ੋਰੇਜ ਦੇ ਦੌਰਾਨ ਗੁੜ ਦਾ ਨੁਕਸਾਨ ਸਟ੍ੋਰੇਜ ਦੀਆਂ ਸਸਥਿੀਆਂ ਦੇ ਆਧਾਰ 'ਿੇ 7. 25 ਪ੍ਰਿੀਸਿ ਹੋਣ 

ਦਾ ਅਨੁਮਾਨ ਹੈ। ਨੁਕਸਾਨ ਦੋ ਿਰਹਾਂ ਦੇ ਹੁਿੰ ਦ ੇਹਨ: 
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ਗੁਣਾਿਮਕ (ਸੁਕਰੋਜ਼ ਸਿੱਚ ਕਮੀ, ਰਡੂਮਸਿੰਗ ਸੂ਼ਗਰ ਸਿੱਚ ਿਾਧਾ, ਸਿਾਦ, ਰਿੰਗ, ਬਣਿਰ, ਕਠੋਰਿਾ ਆਸਦ ਸਿੱਚ ਕਮੀ) 

ਮਾਿਰਾਿਮਕ (ਭਾਰ ਸਿੱਚ ਕਮੀ, ਸਿਗਾੜ) 

 

 ਭਿੰ ਾਰਨ ਦਾ ਸਭ ਿੋਂ ਮਹੱਿਿਪੂ੍ਰਨ ਪ੍ਸਹਲੂ ਸਿਾਦ, ਕਠੋਰਿਾ ਅਿੇ ਰਿੰਗ ਨੂਿੰ  ਪ੍ਰਭਾਸਿਿ ਕੀਿ ੇਸਬਨਾਂ ਗੁੜ ਦੀ 

ਗੁਣਿੱਿਾ ਨੂਿੰ  ਸੁਰੱਸਿਅਿ ਰੱਿਣਾ ਹੈ। ਸਟ੍ੋਰੇਜ਼ ਦੀ ਸਿਧੀ ਪ੍ਰਿੰ ਪ੍ਰਾ, ਸਟ੍ੋਰੇਜ ਦੀ ਮਾਿਰਾ, ਮੌਸਮ ਦੀਆਂ ਸਸਥਿੀਆਂ ਅਿ ੇ

ਸਕਸਾਨਾਂ ਲਈ ਉਪ੍ਲਬਧ ਸਰੋਿਾਂ ਦੇ ਆਧਾਰ 'ਿੇ ਸਿਆਪ੍ਕ ਿੌਰ 'ਿੇ ਿੱਿੋ-ਿੱਿਰੀ ਹੁਿੰ ਦੀ ਹੈ। ਿੱਿ-ਿੱਿ ਸਟ੍ੋਰੇਜ ਢਾਂਚ ੇਸਜਿੇਂ 

ਸਕ ਡਰਾਇਿੰਗ-ਕਮ ਸਟ੍ੋਰੇਜ਼ ਸਬਨ, ਮੈਸਨਰੀ ਸਬਨ-ਕਮ ਬੈੈੱ , ਡਰਾਇਿੰਗ-ਕਮ ਸਟ੍ੋਰੇਜ ਗੋ ਡਾਊਨ ਅਿ ੇਕੋਲ  ਸਟ੍ੋਰੇਜ 

ਦੀ ਕੋਸਸਸ ਕੀਿੀ ਗਈ ਹੈ। ਸਫਲਿਾ ਦੀ ਿੱਿ-ਿੱਿ ਸ ਗਰੀ ਦੇ ਨਾਲ ਗੁੜ ਸਟ੍ੋਰ ਕਰਨ ਲਈ. ਸਟ੍ੋਰੇਜ ਦੌਰਾਨ ਗੁੜ 'ਿੇ 

ਿਾਪ੍ਮਾਨ ਅਿ ੇਨਮੀ ਦੇ ਮਾੜੇ ਪ੍ਰਭਾਿਾਂ ਨੂਿੰ  ਿੱਟ੍ ਕਰਨ ਲਈ, ਸੁਆਹ, ਕਣਕ ਅਿ ੇਚੌਲਾਂ ਦੀ ਪ੍ਰਾਲੀ, ਅਲਕੈਥੀਨ 

ਲਾਈਨ  ਬੈਗ, ਐਲੂਮੀਨੀਅਮ ਫੋਇਲ, ਪੋ੍ਲੀਥੀਨ ਸੀਟ੍ ਿਰਗੀਆਂ ਿੱਿ-ਿੱਿ ਸਮੱਗਰੀਆਂ ਦੀ ਜਾਂਚ ਕੀਿੀ ਗਈ ਹੈ। 

ਹਾਲ ਹੀ ਸਿੱਚ ਸੋਧੀ ਹੋਈ ਿਾਯੂਮਿੰ  ਲ ਪੈ੍ਕੇਸਜਿੰਗ ਨੂਿੰ  ਸਟ੍ੋਰੇਜ ਲਈ ਿੀ ਿਰਸਿਆ ਜਾ ਸਰਹਾ ਹੈ। ਗੁੜ ਦੀ ਨਾਈਟ੍ਰੋਜਨ ਅਿੇ 

ਿੈਸਕਊਮ ਪੈ੍ਸਕਿੰਗ ਦਾ ਅਸਧਐਨ ਕੀਿਾ ਸਗਆ ਹੈ ਅਿ ੇਇਹ ਪ੍ਾਇਆ ਸਗਆ ਹੈ ਸਕ ਗੁੜ ਸਟ੍ੋਰੇਜ ਲਈ ਲਾਭਦਾਇਕ ਹੈ। 
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3.3 ਗੁੜ ਦੀ ਪੈਹਕੰਗ 

ਿਰਿਣ ਲਈ ਪੈ੍ਕੇਸਜਿੰਗ ਸਮੱਗਰੀ ਨੂਿੰ  ਸਾਿਧਾਨੀ ਨਾਲ ਚੁਸਣਆ ਜਾਣਾ ਚਾਹੀਦਾ ਹੈ, ਸਿਹਾਰਕ ਅਿ ੇਮਾਰਕੀਸਟ੍ਿੰਗ 

ਸਿਸੇਸਿਾਿਾਂ ਨੂਿੰ  ਸਧਆਨ ਸਿੱਚ ਰੱਿਦ ੇਹੋਏ, ਹੈਂ ਸਲਿੰ ਗ, ਟ੍ਰਾਂਸਪੋ੍ਰਟ੍, ਸਟ੍ੋਰੇਜ ਅਿੇ ਸ ਲੀਿਰੀ ਦੌਰਾਨ ਮਸਾਸਲਆਂ ਦੀ 

ਇਕਸਾਰਿਾ ਨੂਿੰ  ਯਕੀਨੀ ਬਣਾਉਣ ਲਈ। ਆਮ ਿੌਰ 'ਿੇ, ਮਸਾਸਲਆਂ ਲਈ ਪੈ੍ਕੇਸਜਿੰਗ ਸਿਸੇਸਿਾਿਾਂ ਹੇਠਾਂ ਸਦੱਿੀਆਂ ਗਈਆਂ 

ਹਨ: 

• ਉਿਪ੍ਾਦ ਨੂਿੰ  ਫੈਲਣ ਅਿ ੇਿਰਾਬ ਹੋਣ ਿੋਂ ਬਚਾਉਣ ਲਈ। 

• ਿਾਯੂਮਿੰ  ਲ ਦੇ ਕਾਰਕਾਂ ਸਜਿੇਂ ਸਕ ਰੋਸਨੀ, ਗਰਮੀ, ਨਮੀ ਅਿ ੇਆਕਸੀਜਨ ਿੋਂ ਸੁਰੱਸਿਆ ਪ੍ਰਦਾਨ ਕਰਨ ਲਈ। 

• ਚੁਣੀ ਗਈ ਪੈ੍ਕੇਸਜਿੰਗ ਸਮੱਗਰੀ ਸਿੱਚ ਪ੍ਾਣੀ ਦੀ ਿਾਸਪ੍ ਅਿ ੇਆਕਸੀਜਨ ਰੁਕਾਿਟ੍ਾਂ ਹੋਣੀਆਂ ਚਾਹੀਦੀਆਂ ਹਨ। 

• ਪੈ੍ਸਕਿੰਗ ਸਮੱਗਰੀ ਸਿੱਚ ਿੁਸਬੂ/ਸੁਆਦ ਦੇ ਨੁਕਸਾਨ ਅਿ ੇਬਾਹਰੀ ਗਿੰਧ ਨੂਿੰ  ਰੋਕਣ ਲਈ ਉੱਚ ਰੁਕਾਿਟ੍ ਦੀ ਸਿਸੇਸਿਾ 

ਹੋਣੀ ਚਾਹੀਦੀ ਹੈ। 

• ਮਸਾਲੇ ਿਾਲੇ ਪ੍ਦਾਰਥ ਸਿੱਚ ਮੌਜੂਦ ਅਸਸਥਰ ਿੇਲ ਦੀ ਪੈ੍ਸਕਿੰਗ ਸਮੱਗਰੀ ਦੀ ਅਿੰਦਰੂਨੀ/ਸਿੰਪ੍ਰਕ ਪ੍ਰਿ ਨਾਲ 

ਪ੍ਰਿੀਸਕਰਆ ਕਰਨ ਦੀ ਪ੍ਰਸਿਰਿੀ ਹੁਿੰ ਦੀ ਹੈ, ਸਜਸ ਨਾਲ ਅਕਸਰ ਇੱਕ ਸਚਕਨਾਈ ਅਿ ੇਸਚਪ੍ਸਚਪ੍ਾ ਪੈ੍ਕੇਟ੍ ਹੁਿੰ ਦਾ ਹੈ 

ਸਜਸ ਸਿੱਚ ਛਾਪੇ੍ ਗਏ ਪ੍ਦਾਰਥ ਨੂਿੰ  ਧੱਸਸਆ ਜਾਂਦਾ ਹੈ। 

• ਇਸ ਲਈ, ਲਪੇ੍ਟ੍ਣ ਿਾਲੀ ਸਮੱਗਰੀ ਗਰੀਸ ਅਿ ੇਿੇਲ ਪ੍ਰਿੀ ਰੋਧਕ ਹੋਣੀ ਚਾਹੀਦੀ ਹੈ ਅਿ ੇਿਸਿੂ ਦੇ ਅਨੁਕੂਲ ਹੋਣੀ 

ਚਾਹੀਦੀ ਹੈ। 

• ਪੈ੍ਕੇਸਜਿੰਗ ਸਮੱਗਰੀ, ਉਪ੍ਰੋਕਿ ਸਿਹਾਰਕ ਸਿਸੇਸਿਾਿਾਂ ਿੋਂ ਇਲਾਿਾ, ਚਿੰਗੀ ਮਸੀਨੀਿਾ, ਛਪ੍ਾਈਯੋਗਿਾ ਅਿੇ 

ਆਸਾਨੀ ਨਾਲ ਉਪ੍ਲਬਧ ਅਿ ੇਸ ਸਪੋ੍ਜ਼ੇਬਲ ਹੋਣੀ ਚਾਹੀਦੀ ਹੈ। 

 

3.4 ਪੈਕੇਹਜੰਗ ਦੀ ਹਕਸਮ 

ਬਲਕ ਪੈਕੇਹਜੰਗ:ਪੂ੍ਰੇ ਮਸਾਸਲਆਂ ਦੀ ਪੈ੍ਸਕਿੰ ਗ ਲਈ 10 ਸਕਲੋਗਰਾਮ ਿੋਂ 70 ਸਕਲੋਗਰਾਮ ਿੱਕ ਿੱਿ-ਿੱਿ ਆਕਾਰ ਿਾਲੇ 

ਬਾਰਦਾਨੇ/ਜੂਟ੍ ਦੇ ਥੈਸਲਆਂ ਦੀ ਿਰਿੋਂ ਕਰਨਾ ਰਿਾਇਿੀ ਪ੍ਹੁਿੰਚ ਹੈ। ਜੂਟ੍ ਦੇ ਬੈਗਾਂ ਨੂਿੰ  ਇੱਕ ਪੋ੍ਲੀਥੀਲੀਨ ਸਢੱਲੇ ਲਾਈਨਰ 

ਕਿੰਟ੍ੇਨਰ ਨਾਲ, ਜਾਂ ਹੋ ਸਕਦਾ ਹੈ ਸਕ ਇੱਕ ਲਾਈਨਰ ਿੋਂ ਸਬਨਾਂ ਸਪ੍ਲਾਈ ਕੀਿਾ ਜਾ ਸਕਦਾ ਹੈ। ਅਕਸਰ  ਬਲ ਬਾਰਦਾਨੇ 

ਦੀ ਿਰਿੋਂ ਕੀਿੀ ਜਾਂਦੀ ਹੈ, ਿਾਸ ਕਰਕੇ ਪੂ੍ਰੇ ਬੀਜਾਂ ਲਈ।  ਬਲ ਗਨੀ ਬੋਰੀ ਦੇ ਨਾਲ ਇੱਕ ਅਿੰਦਰੂਨੀ ਪੋ੍ਲੀਥੀਲੀਨ 
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ਲਾਈਸਨਿੰ ਗ ਪ੍ਰਦਾਨ ਕੀਿੀ ਜਾਂਦੀ ਹੈ। ਿਰਿ ੇਗਏ ਜੂਟ੍ ਦੇ ਫੈਬਸਰਕ ਦੀ ਇਕਸਾਰਿਾ ਗਰਾਮ ਮੇਜ ਅਿੇ ਬੁਣਾਈ (ਅਿੰਿ/ਚੋਣ) 

ਦੇ ਸਬਿੰਧ ਸਿੱਚ ਇੱਕ ਿਪ੍ਾਰੀ ਿੋਂ ਦੂਜੇ ਿਪ੍ਾਰੀ ਸਿੱਚ ਬਦਲਦੀ ਹੈ। 

ਿਰਿ ੇਗਏ ਫੈਬਸਰਕ ਦੀ ਸਕਸਮ ਅਿ ੇਇਸਦੀ ਇਕਸਾਰਿਾ ਬਾਰੇ ਕੋਈ ਮਾਨਕੀਕਰਨ ਨਹੀਂ ਹੈ। ਬਹੁਿ ਸਾਰੇ ਜੂਟ੍ 

ਫੈਬਸਰਕ ਿਰਿ ੇਜਾਂਦੇ ਹਨ, ਸਜਸ ਸਿੱਚ ਹੇਸੀਅਨ, ਲਾਈਟ੍ਿੇਟ੍  ੀ ਬਲਯੂ, ਏ-ਟ੍ਸਿਲ, ਹਾਰ  ਸੀ, ਆਸਦ ਸਾਮਲ ਹਨ। 

ਕੁਝ ਮਸਾਲਾ ਿਪ੍ਾਰੀਆਂ/ਪੈ੍ਕਰਾਂ ਨੇ ਹਾਲ ਹੀ ਸਿੱਚ ਸਿਕਲਪ੍ਕ ਬਲਕ ਪੈ੍ਸਕਿੰਗ ਮਾਸਧਅਮ ਦੀ ਿਰਿੋਂ ਕੀਿੀ ਹੈ, ਸਜਿੇਂ ਸਕ 

ਬੁਣੇ ਹੋਏ ਪ੍ਲਾਸਸਟ੍ਕ ਦੇ ਥੈਸਲਆਂ ਨੂਿੰ  ਲੈਮੀਨੇਟ੍ ਕੀਿਾ ਜਾ ਸਕਦਾ ਹੈ ਜਾਂ ਸਢੱਲੀ ਨਾਲ ਸਪ੍ਲਾਈ ਕੀਿਾ ਜਾ ਸਕਦਾ ਹੈ। 

ਲਾਈਨਰ ਬੈਗ, ਅਿੇ ਪ੍ਲਾਸਸਟ੍ਕ ਲਾਈਨਰ ਬੈਗ ਮਲਟ੍ੀਿਾਲ ਪੇ੍ਪ੍ਰ ਬੋਰੀਆਂ। ਜੂਟ੍ ਨਾਲ ਜੁੜੇ ਜ਼ਸਹਰੀਲੇ ਮੱੁਸਦਆਂ ਨੂਿੰ  

ਦੂਰ ਕਰਨ ਲਈ, ਪ੍ਲਾਸਸਟ੍ਕ-ਅਧਾਰਿ ਸਿਕਲਪ੍ਕ ਲਪੇ੍ਟ੍ਣ ਿਾਲੀ ਸਮੱਗਰੀ ਦੀ ਿਰਿੋਂ ਕੀਿੀ ਜਾਂਦੀ ਹੈ। ਇਸਦ ੇ

ਮੁਕਾਬਲੇ, ਪ੍ਲਾਸਸਟ੍ਕ ਦੇ ਥੈਲੇ/ਲਾਈਨਰ ਅਕਸਰ ਅਿੰਦਰ ਪੈ੍ਕ ਕੀਿ ੇਮਸਾਸਲਆਂ ਦੀ ਇਕਸਾਰਿਾ ਨੂਿੰ  ਲਿੰ ਬ ੇਸਮੇਂ ਿੱਕ 

ਬਣਾਈ ਰੱਿਣ ਸਿੱਚ ਮਦਦ ਕਰਦੇ ਹਨ। 

ਮਸਾਸਲਆਂ ਦੇ ਸਨਰਯਾਿ ਲਈ ਜਿੰਬ ੋਬੈਗ (ਲਚਕਦਾਰ ਇਿੰਟ੍ਰਮੀ ੀਏਟ੍ ਬਲਕ ਕਿੰਟ੍ੇਨਰ) (ਐਫਆਈਬੀਸੀ) ਨਿੀਂ ਥੀਮ 

ਹਨ। ਇਹਨਾਂ ਬੈਗਾਂ ਦਾ ਆਕਾਰ 1 ਟ੍ਨ ਿੱਕ ਹੁਿੰ ਦਾ ਹੈ ਅਿ ੇਇਹਨਾਂ ਦੇ ਿੱਿ-ਿੱਿ ਫਾਇਦੇ ਹੁਿੰ ਦ ੇਹਨ, ਸਜਿੇਂ ਸਕ: 

• ਬੈਗ ਲਚਕੀਲੇ, ਢਸਹਣਯੋਗ ਅਿ ੇਸਟ੍ਕਾਊ ਹੁਿੰ ਦ ੇਹਨ 

• ਇਸਦੀ ਿਰਿੋਂ ਦਾਸਣਆਂ, ਪ੍ਾਊ ਰ, ਫਲੇਕਸ ਅਿ ੇਹੋਰ ਮੁਕਿ-ਿਸਹਣ ਿਾਲੇ ਪ੍ਦਾਰਥਾਂ ਨੂਿੰ  ਸਟ੍ੋਰ ਕਰਨ ਲਈ 

ਕੀਿੀ ਜਾ ਸਕਦੀ ਹੈ 

• ਿਸਿੂਆਂ ਦੀ ਰਸਹਿੰਦ-ਿੂਿੰ ਹਦ/ਸਸਪ੍ਲੇਜ ਅਿ ੇਮਹਿਣ ਤੂਿੰ  ਰੋਕਣਾ ਸਿੰਭਿ ਹੈ। 

• ਸਕਉਂਸਕ ਹੈਂ ਸਲਿੰ ਗ ਮਸੀਨੀ ਹੈ, ਇਸ ਲਈ ਿੱਟ੍ ਮਜ਼ਦੂਰੀ ਦੀ ਲੋੜ ਹੁਿੰ ਦੀ ਹੈ। 

• ਲੋਸ ਿੰਗ ਅਿ ੇਅਨਲੋਸ ਿੰਗ ਲਈ ਸਮਾਂ ਬਚਾਇਆ ਸਗਆ 

• ਬੈਗਾਂ ਦਾ ਭਾਰ ਿੱਟ੍ ਹੁਿੰ ਦਾ ਹੈ ਅਿ ੇਭਾੜ ੇਦੀਆਂ ਦਰਾਂ ਿੀ ਿੱਟ੍ ਹੁਿੰ ਦੀਆਂ ਹਨ। 

• ਸਨਕਾਸ ਿੋਂ ਮੁਕਿ ਿਾਿਾਿਰਣ-ਅਨੁਕੂਲ ਕਿੰਮ ਕਰਨ ਿਾਲਾ ਿਾਿਾਿਰਣ ਬਣਾਉਂਦਾ ਹੈ 
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ਸੰਸਥਾਗਤ ਪੈਕੇਹਜੰਗ:ਮਸਾਲੇ ਦੇ ਿਪ੍ਾਰੀ ਿੀ 2 ਸਕਲੋ ਿੋਂ 10 ਸਕਲੋ ਿੱਕ ਦੇ ਸਿੰਸਥਾਗਿ ਪ੍ਾਿਰ ਪੈ੍ਕ ਦੀ ਿਰਿੋਂ ਕਰਦ ੇ

ਹਨ। ਿਰਿ ੇਜਾਣ ਿਾਲੇ ਪੈ੍ਕੇਟ੍ਾਂ ਦੀ ਰੇਂਜ ਸਿੱਚ ਹਲਕੇ ਭਾਰ ਿਾਲੇ ਲੈਮੀਨੇਟ੍  ਪ੍ਾਊਚ ਅਿ ੇਬੁਣੇ ਹੋਏ ਪ੍ਲਾਸਸਟ੍ਕ ਦੀਆਂ 

ਬੋਰੀਆਂ ਸਾਮਲ ਹਨ ਜੋ ਸਕ ਸਟ੍ਨਪ੍ਲੇਟ੍ ਕਿੰਟ੍ੇਨਰਾਂ ਅਿ ੇਜੂਟ੍ ਬੈਗ ਿਰਗੀਆਂ ਰਿਾਇਿੀ ਸਮੱਗਰੀਆਂ ਨੂਿੰ  ਬਦਲਦੀਆਂ 

ਹਨ। 

ਿਪਤਕਾਰ ਪੈਕੇਜ: ਿਰੇਲੂ ਅਿ ੇ ਸਨਰਯਾਿ ਬਜ਼ਾਰ ਲਈ ਿਪ੍ਿਕਾਰ ਪੈ੍ਕ ਦੀ ਚੋਣ ਕਰਨ ਿੇਲੇ ਮਸਾਲਾ 

ਿਪ੍ਾਰੀਆਂ/ਸਨਰਯਾਿਕਾਰਾਂ ਲਈ ਸਿੰਭਾਿਨਾਿਾਂ ਬਹੁਿ ਿੱ ੀਆਂ ਹਨ। ਪੈ੍ਕੇਸਜਿੰਗ ਸਮੱਗਰੀ ਦੀ ਚੋਣ, ਹਾਲਾਂਸਕ, ਕਈ 

ਕਾਰਕਾਂ 'ਿੇ ਸਨਰਭਰ ਕਰਦੀ ਹੈ, ਜੋ ਸਕ ਹੇਠਾਂ ਸਦੱਿ ੇਗਏ ਹਨ: 

✓ ਸੈਲਫ-ਲਾਈਫ ਦੀ ਸਮਆਦ, ਅਰਥਾਿ ਨਮੀ ਨੂਿੰ  ਚੁੱ ਕਣ, ਸੁਗਿੰ ਧ ਬਰਕਰਾਰ ਰੱਿਣ, ਸਜਾਿਟ੍, ਆਸਦ ਦੇ ਸਿਰੱੁਧ 

ਿਸਿ ੂਦੁਆਰਾ ਲੋੜੀਂਦੀ ਸੁਰੱਸਿਆ ਦੀ ਸ ਗਰੀ (ਇਹ ਪ੍ਾਊ ਰ ਮਸਾਲੇ ਦੇ ਮਾਮਲੇ ਸਿੱਚ ਿਧੇਰੇ ਮਹੱਿਿਪੂ੍ਰਨ 

ਹੈ) 

✓ ਪੈ੍ਕੇਸਜਿੰਗ, ਆਿਾਜਾਈ, ਅਿ ੇਸ ਲੀਿਰੀ ਦੇ ਦੌਰਾਨ, ਿਾਿਾਿਰਣ ਦੇ ਹਾਲਾਿ 

✓ ਕਾਰੋਬਾਰ ਦੀ ਸਕਸਮ/ਸੈਕਟ੍ਰ 

✓ ਉਪ੍ਭੋਗਿਾਿਾਂ ਲਈ ਿਰਜੀਹਾਂ 

✓ ਛਪ੍ਣਯੋਗਿਾ ਅਿ ੇਸੁਹਜ ਦੀ ਅਪ੍ੀਲ 

ਆਮ ਤਰੌ 'ਤੇ ਿਪਤਕਾਰਾਂ ਦੇ ਪੈਕ ਵਜੋਂ ਵਰਤੀਆਂ ਜਾਂਦੀਆਂ ਪੈਕੇਜ ਹਕਸਮਾਂ ਿਨ: 

✓ ਿੱਿ-ਿੱਿ ਆਕਾਰਾਂ ਦੀਆਂ ਕੱਚ ਦੀਆਂ ਬੋਿਲਾਂ ਲੇਬਲਾਂ ਨਾਲ ਅਿ ੇਧਾਿ ਜਾਂ ਪ੍ਲਾਸਸਟ੍ਕ ਦੀਆਂ ਕੈਪ੍ਾਂ ਨਾਲ 

ਪ੍ਰਦਾਨ ਕੀਿੀਆਂ ਜਾਂਦੀਆਂ ਹਨ। ਪ੍ਲਾਸਸਟ੍ਕ ਕੈਪ੍ਸ ਸਿੱਚ ਛੇੜਛਾੜ ਦੇ ਸਬੂਿ, ਸ ਸਪ੍ੈਂਸਸਿੰਗ, ਪ੍ੀਸਣ ਆਸਦ 

ਦੀਆਂ ਅਿੰਦਰੂਨੀ ਸਿਸੇਸਿਾਿਾਂ ਸਾਮਲ ਕੀਿੀਆਂ ਗਈਆਂ ਹਨ। 

✓ ਸ ਸਪ੍ੈਂਸਸਿੰਗ ਪ੍ਰਣਾਲੀਆਂ ਦੇ ਨਾਲ/ਸਬਨਾਂ ਸਪ੍ਰਿੰ ਸਟ੍  ਸਟ੍ਨਪ੍ਲੇਟ੍ ਕਿੰਟ੍ੇਨਰ 

✓ ਸ ਸਪ੍ੈਂਸਸਿੰਗ ਪ੍ਰਣਾਲੀਆਂ ਦੇ ਨਾਲ/ਸਬਨਾਂ ਸਪ੍ਰਿੰ ਸਟ੍  ਸਟ੍ਨਪ੍ਲੇਟ੍ ਕਿੰਟ੍ੇਨਰ 

✓ ਸ ਸਪ੍ੈਂਸਸਿੰਗ ਅਿ ੇਟ੍ੈਂਪ੍ਰ ਸਬੂਿ ਸਿਸੇਸਿਾਿਾਂ ਿਾਲੇ ਪ੍ਲੱਗ ਅਿ ੇਕੈਪ੍ਸ ਿਾਲੇ ਪ੍ਲਾਸਸਟ੍ਕ ਦੇ  ੱਬ ੇ

✓ ਸਪ੍ਰਿੰ ਟ੍ ਕੀਿ ੇਲਚਕਦਾਰ ਪ੍ਾਊਚ - ਸਸਰਹਾਣਾ ਪ੍ਾਊਚ, ਗਸੇਟ੍ ੇ ਪ੍ਾਊਚ, ਸਟ੍ੈਂ -ਅੱਪ੍ ਪ੍ਾਊਚ। 
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✓ ਕਿਾਰਬੱਧ  ੱਬੇ 

 

3.5 ਪੈਕੇਹਜੰਗ ਦੀ ਸਮੱਗਰੀ 

ਉਹਨਾਂ ਦੀ ਸਾਧਾਰਨ ਉਪ੍ਲਬਧਿਾ, ਸਾਨਦਾਰ ਛਾਪ੍ਣਯੋਗਿਾ, ਹਲਕੇ ਭਾਰ, ਮਸੀਨੀਿਾ ਅਿੇ ਲਾਗਿ-ਪ੍ਰਭਾਿਸੀਲਿਾ 

ਦੇ ਕਾਰਨ ਛਾਸਪ੍ਆ ਸਗਆ ਲਚਕਦਾਰ ਪ੍ਾਊਚ ਹੁਣੇ-ਹੁਣੇ ਇਕਸਾਰ ਪ੍ਰਸਸੱਧ ਬਣ ਸਗਆ ਹੈ। ਥੈਲਾਸਮਨੇਟ੍/ਸਫਲਮਾਂ ਦੇ 

ਮਾਪ੍ਦਿੰ ਾਂ ਨੂਿੰ  ਸਿਸੇਸ ਉਦੇਸਾਂ ਦੀ ਸੇਿਾ ਕਰਨ ਲਈ ਅਨੁਕੂਸਲਿ ਕੀਿਾ ਸਗਆ ਹੈ, ਸਿਹਾਰਕ ਅਿੇ ਮਾਰਕੀਸਟ੍ਿੰਗ ਮਾਪ੍ਦਿੰ ਾਂ 

'ਿੇ ਸਨਰਭਰ ਕਰਦਾ ਹੈ।ਸਪ੍ਰਿੰ ਟ੍ ਕੀਿੇ ਲਚਕਦਾਰ ਪ੍ਾਊਚ ਆਮ ਿੌਰ 'ਿੇ ਿੱਿ-ਿੱਿ ਰਚਨਾਿਾਂ ਦੇ ਲੇਮੀਨੇਟ੍ ਹੁਿੰ ਦ ੇਹਨ। 

✓ ਪੋ੍ਸਲਸਟ੍ਰ/ਧਾਿ ੂਪੋ੍ਸਲਸਟ੍ਰ/ਐਲ ਡੀ ਪ੍ੀ ਈ 

✓ ਬੀ ਓ ਪ੍ੀ ਪ੍ੀ / ਐਲ ਡੀ ਪ੍ੀ ਈ 

✓ ਧਾਿ ੂਪੋ੍ਸਲਸਟ੍ਰ/ ਬੀ ਓ ਪ੍ੀ ਪ੍ੀ / ਐਲ ਡੀ ਪ੍ੀ ਈ 

✓ ਪੋ੍ਲੀਸਟ੍ਰ/ਅਲ ਫੋਇਲ/ਐਲ ਡੀ ਪ੍ੀ ਈ 

ਇਨਹ ਾਂ ਦੋਿਾਂ ਸਫਲਮਾਂ ਦੀਆਂ ਸਿੰਭਾਿਨਾਿਾਂ ਅਿ ੇਸਿਸੇਸਿਾਿਾਂ ਦੇ ਕਾਰਨ ਜੀਰੇ ਪ੍ਾਊ ਰ ਅਿੇ ਹੋਰ ਮਸਾਸਲਆਂ ਦੀ ਪੈ੍ਸਕਿੰ ਗ 

ਸਿੱਚ ਪੋ੍ਲੀਸਟ੍ਰ ਅਿ ੇਬੀਓਪ੍ੀਪ੍ੀ-ਅਧਾਰਿ ਲੈਮੀਨੇਟ੍ ਆਮ ਿੌਰ 'ਿੇ ਿਧੇਰੇ ਆਮ ਹੁਿੰ ਦ ੇਹਨ। ਆਮ ਿੌਰ 'ਿੇ, ਲੈਮੀਨੇਸਨ 

ਲਈ ਿਰਸਿਆ ਜਾਣ ਿਾਲਾ ਪੌ੍ਲੀਏਸਟ੍ਰ 10 ਿੋਂ 12 ਮਾਈਕਰੋ ਮੀਟਰ ਮੋਟ੍ਾ ਹੁਿੰ ਦਾ ਹੈ। ਸਫਲਮ ਬੇਸਮਸਾਲ ਪ੍ਾਰਦਰਸਿਾ, 

ਉੱਿਮਿਾ, ਅਿ ੇਸਪ੍ਰਿੰ ਟ੍ਯੋਗਿਾ ਦੇ ਨਾਲ ਚਿੰਗੀ ਸਪੱ੍ਸਟ੍ਿਾ ਹੈ ਸਜਸ ਨਾਲ ਸਿਕਰੀ ਦੀ ਅਪ੍ੀਲ ਸਿੱਚ ਸੁਧਾਰ ਹੋਇਆ ਹੈ। 

ਸਫਲਮ ਸਿੱਚ ਬਹੁਿ ਿੱਟ੍ ਨਮੀ ਅਿ ੇਗੈਸ ਦੀ ਪ੍ਾਰਦਰਸੀਿਾ। 

   ਇਹ ਹੀਟ ਸਕੇਿੇਬਿ ਜਾਂ ਗੈਰ-ਹੀਟ ਸਕੇਿੇਬਿ ਹੋ ਸਕਦਾ ਹੈ।  ਮਫਿਮ ਦੀ ਉੱਚ ਉਪਜ ਹੈ, ਜਿਵਾਯੂ ਪਮਰਵਰਤਨ ਦੇ 

ਅਧੀਨ ਸਮਿਰ ਹੈ, ਅਤ ੇਇੁੱਕ ਸ਼ਾਨਦਾਰ ਨਮੀ ਰੁਕਾਵਟ ਹੈ।  ਮਫਿਮ ਗਿੋਸੀ, ਮਕਰਸਟਿ ਸਾਫ, ਅਤੇ ਮਨਰਮਵਘਨ ਹੈ ਅਤ ੇ

ਭੋਜਨ ਸਿੰਪਰਕ ਐਪਿੀਕੇਸ਼ਨਾਂ ਿਈ ਉੱਚ ਮਕੈਨੀਕਿ ਤਾਕਤ ਅਤ ੇਗੈਰ-ਦੂਸ਼ਣ ਗੁਣਾਂ ਵਾਿੀ ਹੈ ਐਿ ਡੀ ਐਚ ਡੀ ਜਾਂ ਐਿ 

ਡੀ ਪੀ ਈ ਦੀ ਸੀਿੈਂਟ ਕੋਮਟਿੰਗ ਨੂਿੰ  ਐਿ ਐਿ ਡੀ ਪ ਈ ਕੋ ਐਕਸਟਰੁਡੀਡ ਮਫਿਮਾਂ ਦੁਆਰਾ ਬਦਮਿਆ ਜਾ ਸਕਦਾ ਹੈ।  PVDC, 

EVOH ਅਤ ੇEVAL ‘ਤੇ ਆਧਾਮਰਤ ਿਚਕਦਾਰ ਸਮੁੱਗਰੀਆਂ ਨੂਿੰ  ਅਜੇ ਵੀ ਟੈਸਟ ਕੀਤ ੇਜਾਣ ਦੀ ਿੋੜ ਹੈ, ਮਕਉਂਮਕ ਉਹ ਹੁਣ 

ਮਾਰਕੀਟ ਮਵੁੱ ਚ ਹਨ ਅਤ ੇਉੱਚ ਰੁਕਾਵਟ ਮਵਸੇ਼ਸ਼ਤਾਵਾਂ ਹਨ।   



 

ਗੁੜ ਦੀ ਪ੍ਰੋਸੈਸਸਿੰਗ 

27 

 

ਕੱਚ ਦ ੇਕੰਟੇਨਰ 

ਬੋਿਲਾਂ/ਜਾਰ ਆਮ ਿੌਰ 'ਿੇ ਿਰਿੇ ਜਾਂਦੇ ਹਨ। ਭੋਜਨ ਦੀ ਪੈ੍ਸਕਿੰਗ ਲਈ ਿਰਸਿਆ ਜਾਣ ਿਾਲਾ ਗਲਾਸ ਸੋ ਾ-ਚੂਨਾ ਗਲਾਸ 

ਹੁਿੰ ਦਾ ਹੈ। ਸਜ਼ਆਦਾਿਰ ਬੋਿਲਾਂ ਅਿ ੇਜਾਰ ਇੱਕ ਉਿਪ੍ਾਦ ਜਾਂ ਇੱਕ ਸਨਰਮਾਿਾ ਲਈ ਸਿਸੇਸ ਿੌਰ 'ਿੇ ਸਿਆਰ ਕੀਿ ੇਜਾਂਦੇ 

ਹਨ। ਕੱਚ ਦੇ ਕਿੰਟ੍ੇਨਰਾਂ ਲਈ ਬਿੰਦ ਿਧੇਰੇ ਸਮਆਰੀ ਹਨ। ਕੱਚ ਦੇ ਕਿੰਟ੍ੇਨਰਾਂ ਨੂਿੰ  ਦੁਬਾਰਾ ਿਰਸਿਆ ਜਾਂ ਰੀਸਾਈਕਲ ਕੀਿਾ 

ਜਾ ਸਕਦਾ ਹੈ। ਕੁਝ ਪ੍ਲਾਸਸਟ੍ਕ ਸਿੱਚ ਪ੍ਾਏ ਜਾਣ ਿਾਲੇ ਸਿੰਭਾਿੀ ਿੌਰ 'ਿੇ ਹਾਨੀਕਾਰਕ ਰਸਾਇਣਾਂ ਦੇ ਜੋਿਮ ਨੂਿੰ  ਿਿਮ 

ਕਰਦਾ ਹੈ ਜੋ ਭੋਜਨ ਸਿੱਚ ਲੀਕ ਕਰ ਸਕਦ ੇਹਨ। 

 

ਗਲਾਸ ਬੰਦ ਕਰਨਾ ਅਤੇ ਸੀਹਲੰਗ ਲਗ ਜਾਰ 

ਟ੍ਸਿਸਟ੍ ਆਫ (ਟ੍ੀ/ਓ) ਕੈਪ੍ਸ ਿਜੋਂ ਿੀ ਜਾਸਣਆ ਜਾਂਦਾ ਹੈ, ਲੁਗ ਕੈਪ੍ਸ ਉਹਨਾਂ ਕਿੰਟ੍ੇਨਰਾਂ ਦੇ ਅਨੁਕੂਲ ਹੁਿੰ ਦ ੇਹਨ ਸਜਨਹ ਾਂ 

ਦੇ ਥਰੈੈੱ  ਲਗਾਿਾਰ ਨਹੀਂ ਹੁਿੰ ਦ।ੇ ਲੁਗ ਕੈਪ੍ ਦੇ ਅਿੰਦਰਲੇ ਸਹੱਸੇ 'ਿੇ ਲਗਜ਼, ਗੈਰ-ਲਗਾਿਾਰ ਥਰੈੈੱ ਾਂ ਨਾਲ ਮੇਲ ਿਾਂਦਾ ਹੈ ਅਿ ੇ

ਅਿੰਸਕ ਰੋਟ੍ੇਸਨ ਦੁਆਰਾ ਬਿੰਦ ਹੁਿੰ ਦਾ ਹੈ। 
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ਲਚਕਦਾਰ ਪੈਕੇਹਜੰਗ 

ਸਪ੍ਰਿੰ ਟ੍ ਕੀਿ ੇਲਚਕਦਾਰ ਪ੍ਾਊਚ ਆਮ ਿੌਰ 'ਿੇ ਿੱਿ-ਿੱਿ ਰਚਨਾਿਾਂ ਦੇ ਲੈਮੀਨੇਟ੍ ਹੁਿੰ ਦ ੇਹਨ। 

1. ਪੌ੍ਲੀਏਸਟ੍ਰ/ਮੈਟ੍ਲਾਈਜ਼  ਪੋ੍ਸਲਸਟ੍ਰ/LDPE 

2. BOPP/LDPE 

3. BOPP/ਮੈਟ੍ਲਾਈਜ਼  ਪੋ੍ਸਲਸਟ੍ਰ/LDPE। 

4. ਪੋ੍ਸਲਸਟ੍ਰ/AL ਫੋਇਲ LDPE 

 

ਕੰਪੋਹ਼ਿਟ ਕੰਟੇਨਰ 

ਸਮਸਰਿ ਕਿੰਟ੍ੇਨਰ ਗੁੜ ਦੇ ਠੋਸ ਅਿ ੇਪ੍ਾਊ ਰ ਦੀ ਪੈ੍ਸਕਿੰਗ ਲਈ ਿੀ ਿਰਸਿਆ ਜਾਂਦਾ ਹੈ।  ੱਬੇ ਗੋਲ ਹੁਿੰ ਦ ੇਹਨ ਅਿ ੇ

ਸਰੀਰ (ਸਾਈ  ਦੀਿਾਰ) PE ਕੋਟ੍ੇ  ਫੋਇਲ ਲੈਮੀਨੇਟ੍  ਸਸਪ੍ਰਲੀ ਵਾਉਂਡ ਕਾਗਜ਼ ਦਾ ਬਸਣਆ ਹੁਿੰ ਦਾ ਹੈ। ਕਿੰਟ੍ੇਨਰ ਦੇ 

ਉਪ੍ਰਲੇ ਅਿ ੇਹੇਠਲੇ ਸਸਰੇ ਨੂਿੰ  ਧਾਿ ਜਾਂ ਪ੍ਲਾਸਸਟ੍ਕ ਿੋਂ ਬਣਾਇਆ ਜਾ ਸਕਦਾ ਹੈ। ਅਿੰਦਰਲਾ ਸਚਹਰਾ ਪ੍ਲਾਸਸਟ੍ਕ ਦੀ 

ਸਫਲਮ ਜਾਂ ਸਫਲਮ ਅਿ ੇਅਲਮੀਨੀਅਮ ਫੁਆਇਲ ਦੇ ਸੁਮੇਲ ਨਾਲ ਲੇਸਪ੍ਆ ਹੋਇਆ ਹੈ- ਇਹ ਨਮੀ ਅਿ ੇਆਕਸੀਜਨ ਦੇ 

ਸਿਰੱੁਧ ਸਰਿੋਿਮ ਰੁਕਾਿਟ੍ ਸਿਸੇਸਿਾਿਾਂ ਨੂਿੰ  ਯਕੀਨੀ ਬਣਾਉਂਦਾ ਹੈ। 
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ਕਰਾਫਟ ਪੈਕੇਹਜੰਗ 

ਕਰਾਫਟ੍ ਪੈ੍ਕੇਸਜਿੰਗ ਸਿੱਚ ਚਿੰਗੀ ਿਾਕਿ, ਸਪ੍ਰਿੰ ਟ੍ਯੋਗਿਾ ਅਿ ੇ ਸਦੱਿ ਹੈ। ਹੋਰ ਫਾਇਦੇ ਇਸਦੀ ਿੱਟ੍ ਕੀਮਿ, ਸਿਆਪ੍ਕ 

ਉਪ੍ਲਬਧਿਾ ਅਿ ੇ ਿੱਟ੍ ਭਾਰ ਹਨ। ਿਰਿਮਾਨ ਸਿੱਚ ਭੋਜਨ ਪੈ੍ਕੇਸਜਿੰਗ ਸਿੱਚ ਬਹੁਿ ਮਸਹੂਰ ਸਮੱਗਰੀ. ਸਲਫੇਟ੍ 

ਪ੍ਲਸਪ੍ਿੰਗ ਪ੍ਰਸਕਸਰਆ ਦੁਆਰਾ ਬਣਾਇਆ ਸਗਆ. ਪੌ੍ਲੀ ਐਮਾਈ  ਜਾਂ ਪੋ੍ਲੀਅਮਾਈਨ ਰਾਲ ਦੀ ਿਰਿੋਂ ਰੁਕਾਿਟ੍ ਦੀਆਂ 

ਸਿਸੇਸਿਾਿਾਂ ਨੂਿੰ  ਸੁਧਾਰਨ ਲਈ ਕੋਟ੍ ਜਾਂ ਲੈਮੀਨੇਟ੍ ਕਰਨ ਲਈ ਕੀਿੀ ਜਾਂਦੀ ਹੈ। 
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3.6 ਪੈਕੇਹਜੰਗ ਮਸੀਨਰੀ 
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ਅਹਿਆਇ-4 

ਜੀਰਾ ਪਾਊ ਰ ਦੇ ਭੋਜਨ ਸੁਰੱਹਿਆ ਹਨਯਮ ਅਤੇ ਹਮਆਰ 

4.1 FSSAI ਨਾਲ ਜਾਣ-ਪਛਾਣ  

ਫੂ  ਸੇਫਟ੍ੀ ਐ ਂ ਸਟ੍ੈਂ ਰ ਜ਼ ਅਥਾਰਟ੍ੀ ਆਫ ਇਿੰ ੀਆ (FSSAI) ਦੀ ਸਥਾਪ੍ਨਾ ਫੂ  ਸੇਫਟ੍ੀ ਐ ਂ ਸਟ੍ੈਂ ਰ ਜ਼, 

2006 ਦੇ ਿਸਹਿ ਕੀਿੀ ਗਈ ਹੈ ਜੋ ਸਕ ਿੱਿ-ਿੱਿ ਸਿਭਾਗਾਂ ਸਿੱਚ ਭੋਜਨ ਨਾਲ ਸਬਿੰਧਿ ਮੱੁਸਦਆਂ ਨੂਿੰ  ਸਿੰਭਾਲਣ ਿਾਲੇ ਿੱਿ-

ਿੱਿ ਐਕਟ੍ਾਂ ਅਿ ੇਆਦੇਸਾਂ ਨੂਿੰ  ਇਕੱਠਾ ਕਰਦੀ ਹੈ। FSSAI ਭੋਜਨ ਲਈ ਮਾਪ੍ਦਿੰ  ਸਨਰਧਾਰਿ ਕਰਨ ਲਈ ਸਜਿੰ ਮੇਿਾਰ ਹੈ 

ਿਾਂ ਜੋ ਉਪ੍ਭੋਗਿਾਿਾਂ, ਿਪ੍ਾਰੀਆਂ, ਸਨਰਮਾਿਾਿਾਂ ਅਿ ੇਸਨਿੇਸਕਾਂ ਦੇ ਮਨਾਂ ਸਿੱਚ ਕੋਈ ਉਲਝਣ ਨਾ ਹੋਿ ੇਅਿ ੇਨਸਜੱਠਣ 

ਲਈ ਇੱਕ ਸਿੰਸਥਾ ਹੋਿੇ। ਇਸ ਐਕਟ੍ ਦਾ ਉਦੇਸ ਬਹੁ-ਪੱ੍ਧਰੀ, ਬਹੁ-ਸਿਭਾਗੀ ਸਨਯਿੰਿਰਣ ਿੋਂ ਇੱਕ ਸਸਿੰਗਲ ਲਾਈਨ ਆਫ਼ 

ਕਮਾਂ  ਸਿੱਚ ਜਾ ਕੇ, ਭੋਜਨ ਸੁਰੱਸਿਆ ਅਿ ੇਸਮਆਰਾਂ ਨਾਲ ਸਬਿੰ ਧਿ ਸਾਰੇ ਮਾਮਸਲਆਂ ਲਈ ਇੱਕ ਸਸਿੰਗਲ ਸਿੰਦਰਭ ਸਬਿੰ ਦ ੂ

ਸਥਾਪ੍ਿ ਕਰਨਾ ਹੈ। 

ਫੂ  ਸੇਫਟੀ ਐ ਂ ਸਟੈਂ ਰ  ਐਕਟ, 2006 ਦੀਆਂ ਮੁੱ ਿ ਗੱਲਾਂ- 

ਿੱਿ-ਿੱਿ ਕੇਂਦਰੀ ਕਾਨੂਿੰ ਨ ਸਜਿੇਂ ਸਕ ਭੋਜਨ ਸਮਲਾਿਟ੍ ਰੋਕੂ ਕਾਨੂਿੰ ਨ, 1954, ਫਲ ਉਿਪ੍ਾਦ ਆਰ ਰ, 1955, ਮੀਟ੍ ਫੂ  

ਪ੍ਰੋ ਕਟ੍ਸ ਆਰ ਰ, 1973, ਿੈਜੀਟ੍ੇਬਲ ਆਇਲ ਪ੍ਰੋ ਕਟ੍ਸ (ਕਿੰਟ੍ਰੋਲ) ਆਰ ਰ, 1947, ਿਾਣ ਿਾਲੇ ਿੇਲ ਪੈ੍ਕਸਜਿੰਗ 

(ਰੈਗੂਲੇਸਨ) ਆਰ ਰ, 1988,  ੀ. ਿੇਲਯੁਕਿ ਭੋਜਨ ਅਿ ੇਿਾਣਯੋਗ ਆਟ੍ਾ (ਕਿੰਟ੍ਰੋਲ) ਆਰ ਰ, 1967, ਦੁੱ ਧ ਅਿ ੇ

ਦੁੱ ਧ ਉਿਪ੍ਾਦ ਆਰ ਰ, 1992 ਆਸਦ ਨੂਿੰ  FSS ਐਕਟ੍, 2006 ਦੇ ਸੁਰੂ ਹੋਣ ਿੋਂ ਬਾਅਦ ਰੱਦ ਕਰ ਸਦੱਿਾ ਜਾਿੇਗਾ। 

ਐਕਟ੍ ਦਾ ਉਦੇਸ ਭੋਜਨ ਸੁਰੱਸਿਆ ਅਿ ੇਸਮਆਰਾਂ ਨਾਲ ਸਬਿੰ ਧਿ ਸਾਰੇ ਮਾਮਸਲਆਂ ਲਈ ਬਹੁ-ਪੱ੍ਧਰੀ, ਬਹੁ-ਸਿਭਾਗੀ 

ਸਨਯਿੰਿਰਣ ਿੋਂ ਲੈ ਕੇ ਕਮਾਂ  ਦੀ ਇੱਕ ਲਾਈਨ ਸਿੱਚ ਜਾਣ ਦਆੁਰਾ ਇੱਕ ਸਸਿੰਗਲ ਸਿੰਦਰਭ ਸਬਿੰ ਦੂ ਸਥਾਪ੍ਿ ਕਰਨਾ ਹੈ। 

ਇਸ ਪ੍ਰਭਾਿ ਲਈ, ਇਹ ਐਕਟ੍ ਇੱਕ ਸੁਿਿੰ ਿਰ ਕਾਨੂਿੰ ਨੀ ਅਥਾਰਟ੍ੀ ਦੀ ਸਥਾਪ੍ਨਾ ਕਰਦਾ ਹੈ - ਫੂ  ਸੇਫਟ੍ੀ ਐ ਂ ਸਟ੍ੈਂ ਰ  

ਅਥਾਰਟ੍ੀ ਆਫ਼ ਇਿੰ ੀਆ ਸਜਸਦਾ ਮੱੁਿ ਦਫ਼ਿਰ ਸਦੱਲੀ ਸਿਿੇ ਹੈ। ਫੂ  ਸੇਫਟ੍ੀ ਐ ਂ ਸਟ੍ੈਂ ਰ  ਅਥਾਰਟ੍ੀ ਆਫ ਇਿੰ ੀਆ 

(FSSAI) ਅਿ ੇਸਟ੍ੇਟ੍ ਫੂ  ਸੇਫਟ੍ੀ ਅਥਾਰਟ੍ੀ ਐਕਟ੍ ਦੇ ਿੱਿ-ਿੱਿ ਉਪ੍ਬਿੰਧਾਂ ਨੂਿੰ  ਲਾਗੂ ਕਰਨਗੇ। 
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ਅਥਾਰਟੀ ਦੀ ਸਥਾਪਨਾ-  

ਸਸਹਿ ਅਿ ੇਪ੍ਸਰਿਾਰ ਭਲਾਈ ਮਿੰਿਰਾਲਾ, ਭਾਰਿ ਸਰਕਾਰ FSSAI ਨੂਿੰ  ਲਾਗੂ ਕਰਨ ਲਈ ਪ੍ਰਸਾਸਕੀ ਮਿੰਿਰਾਲਾ ਹੈ। 

ਫੂ  ਸੇਫਟ੍ੀ ਐ ਂ ਸਟ੍ੈਂ ਰ  ਅਥਾਰਟ੍ੀ ਆਫ ਇਿੰ ੀਆ (FSSAI) ਦੇ ਚੇਅਰਪ੍ਰਸਨ ਅਿ ੇਮੱੁਿ ਕਾਰਜਕਾਰੀ ਅਸਧਕਾਰੀ 

ਨੂਿੰ  ਭਾਰਿ ਸਰਕਾਰ ਦੁਆਰਾ ਪ੍ਸਹਲਾਂ ਹੀ ਸਨਯੁਕਿ ਕੀਿਾ ਜਾ ਚੁੱ ਕਾ ਹੈ। ਚੇਅਰਪ੍ਰਸਨ ਭਾਰਿ ਸਰਕਾਰ ਦੇ ਸਕੱਿਰ ਦੇ 

ਰੈਂਕ ਸਿੱਚ ਹੈ। 

 

 

 

4.2 FSSAI ਰਹਜਸਟਰੇਸਨ ਅਤੇ ਲਾਇਸੰਹਸੰਗ ਪਰਹਕਹਰਆ 

ਫੂ  ਸੇਫਟ੍ੀ ਐ ਂ ਸਟ੍ੈਂ ਰ ਜ਼ (FSS) ਐਕਟ੍, 2006 ਦੀ ਧਾਰਾ 31(1) ਦੇ ਅਨੁਸਾਰ, ਦੇਸ ਸਿੱਚ ਹਰੇਕ ਫੂ  ਸਬਜ਼ਨਸ 

ਆਪ੍ਰੇਟ੍ਰ (FBO) ਨੂਿੰ  ਫੂ  ਸੇਫਟ੍ੀ ਐ ਂ ਸਟ੍ੈਂ ਰ ਜ਼ ਅਥਾਰਟ੍ੀ ਆਫ ਇਿੰ ੀਆ (FSSAI) ਦੇ ਅਧੀਨ ਲਾਇਸਿੰ ਸਸੁਦਾ 

ਹੋਣਾ ਜ਼ਰੂਰੀ ਹੈ। 

 FSS (ਲਾਈਸੈਂਸਸਿੰਗ ਅਿ ੇਰਸਜਸਟ੍ਰੇਸਨ) ਸਨਯਮ, 2011 ਦੇ ਅਨੁਸਾਰ, FBOs ਨੂਿੰ  3 ਟ੍ੀਅਰ ਸਸਸਟ੍ਮ ਸਿੱਚ ਲਾਇਸੈਂਸ 

ਅਿ ੇਰਸਜਸਟ੍ਰੇਸਨ ਸਦੱਿ ੇਜਾਂਦੇ ਹਨ।  

➢ ਰਸਜਸਟ੍ਰੇਸਨ - 12 ਲੱਿ ਰੁਪ੍ਏ ਿੋਂ ਿੱਟ੍ ਸਾਲਾਨਾ ਟ੍ਰਨਓਿਰ ਿਾਲੇ ਛੋਟੇ੍ FBOs ਲਈ 

➢ ਸਟ੍ੇਟ੍ ਲਾਇਸਿੰਸ - ਮੱਧਮ-ਪੈ੍ਮਾਨੇ ਦੇ ਭੋਜਨ ਸਨਰਮਾਿਾਿਾਂ, ਪ੍ਰੋਸੈਸਰ ਅਿ ੇਟ੍ਰਾਂਸਪੋ੍ਰਟ੍ਰਾਂ ਲਈ  

➢ ਕੇਂਦਰੀ ਲਾਇਸੈਂਸ - ਿੱ  ੇਪੈ੍ਮਾਨੇ ਦੇ ਭੋਜਨ ਸਨਰਮਾਿਾਿਾਂ, ਪ੍ਰੋਸੈਸਰ ਅਿ ੇਟ੍ਰਾਂਸਪੋ੍ਰਟ੍ਰਾਂ ਲਈ  

FSSAI ਰਹਜਸਟਰੇਸਨ FSSAI ਵੈੈੱਬਸਾਈਟ 'ਤੇ ਫੂ  ਸੇਫਟੀ ਕੰਪਲਾਇੰਸ ਹਸਸਟਮ (FoSCoS) ਰਾਿੀਂ 

ਆਨਲਾਈਨ ਕੀਤੀ ਜਾਂਦੀ ਿੈ।  

▪ FoSCoS ਨੇ ਫੂ  ਲਾਇਸੈਂਸਸਿੰਗ ਅਿ ੇਰਸਜਸਟ੍ਰੇਸਨ ਸਸਸਟ੍ਮ (FLRS) ਨੂਿੰ  ਬਦਲ ਸਦੱਿਾ ਹੈ। 

▪ ਛੋਟੇ੍ ਭੋਜਨ ਕਾਰੋਬਾਰੀ ਆਪ੍ਰੇਟ੍ਰਾਂ ਨੂਿੰ  FSSAI ਰਸਜਸਟ੍ਰੇਸਨ ਸਰਟ੍ੀਸਫਕੇਟ੍ ਪ੍ਰਾਪ੍ਿ ਕਰਨ ਦੀ ਲੋੜ ਹੁਿੰ ਦੀ ਹੈ 
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▪ “ਪੈ੍ਟ੍ੀ ਫੂ  ਮੈਨੂਫੈਕਚਰਰ” ਦਾ ਅਰਥ ਹੈ ਕੋਈ ਿੀ ਭੋਜਨ ਸਨਰਮਾਿਾ, ਜੋ ਭੋਜਨ ਦਾ ਕੋਈ ਿੀ ਸਮਾਨ ਿੁਦ ਬਣਾਉਂਦਾ 

ਜਾਂ ਿੇਚਦਾ ਹੈ ਜਾਂ ਕੋਈ ਛੋਟ੍ਾ ਸਰਟ੍ੇਲਰ, ਹਾਕਰ, ਿੁਿੰ ਮਣ-ਸਫਰਨ ਿਾਲਾ ਸਿਕਰੇਿਾ ਜਾਂ ਅਸਥਾਈ ਸਟ੍ਾਲ ਧਾਰਕ (ਜਾਂ) 

ਭੋਜਨ ਪ੍ਦਾਰਥਾਂ ਨੂਿੰ  ਿਿੰ ਦਾ ਹੈ, ਸਜਸ ਸਿੱਚ ਕੇਟ੍ਰਰ ਨੂਿੰ  ਛੱ  ਕੇ ਸਕਸੇ ਧਾਰਸਮਕ ਜਾਂ ਸਮਾਸਜਕ ਇਕੱਠ ਸਿੱਚ ਸਾਮਲ 

ਹੈ;  

ਜਾਂ 

▪ ਹੋਰ ਭੋਜਨ ਕਾਰੋਬਾਰਾਂ ਸਮੇਿ ਛੋਟੇ੍ ਪੈ੍ਮਾਨੇ ਜਾਂ ਕਾਟ੍ੇਜ ਜਾਂ ਭਜੋਨ ਕਾਰੋਬਾਰ ਨਾਲ ਸਬਿੰਧਿ ਅਸਜਹ ੇਹੋਰ ਉਦਯੋਗ 

ਜਾਂ ਸਲਾਨਾ ਟ੍ਰਨਓਿਰ ਰੁਪ੍ਏ ਿੋਂ ਿੱਧ ਨਾ ਹੋਣ ਿਾਲੇ ਛੋਟੇ੍ ਭੋਜਨ ਕਾਰੋਬਾਰ। 12 ਲੱਿ ਅਿ/ੇਜਾਂ ਸਜਸਦੀ ਭੋਜਨ ਦੀ 

ਉਿਪ੍ਾਦਨ ਸਮਰੱਥਾ (ਦੁੱ ਧ ਅਿ ੇਦੁੱ ਧ ਦੇ ਉਿਪ੍ਾਦਾਂ ਅਿ ੇਮੀਟ੍ ਅਿ ੇਮੀਟ੍ ਉਿਪ੍ਾਦਾਂ ਿੋਂ ਇਲਾਿਾ) ਪ੍ਰਿੀ ਸਦਨ 100 

ਸਕਲੋਗਰਾਮ/ਲੀਟ੍ਰ ਿੋਂ ਿੱਧ ਨਹੀਂ ਹੈ 

ਕੋਈ ਿੀ ਸਿਅਕਿੀ ਜਾਂ ਇਕਾਈ ਜੋ ਛੋਟੇ੍ ਭੋਜਨ ਕਾਰੋਬਾਰ ਦੇ ਆਪ੍ਰੇਟ੍ਰ ਿਜੋਂ ਸਰੇਣੀਬੱਧ ਨਹੀਂ ਹੁਿੰ ਦੀ ਹੈ, ਨੂਿੰ  ਭਾਰਿ ਸਿੱਚ 

ਭੋਜਨ ਕਾਰੋਬਾਰ ਚਲਾਉਣ ਲਈ ਇੱਕ FSSAI ਲਾਇਸੈਂਸ ਪ੍ਰਾਪ੍ਿ ਕਰਨ ਦੀ ਲੋੜ ਹੁਿੰ ਦੀ ਹੈ। 

FSSAI ਲਾਇਸੈਂਸ - ਦੋ ਹਕਸਮਾਂ - ਰਾਜ FSSAI ਲਾਇਸੈਂਸ ਅਤੇ ਕੇਂਦਰੀ FSSAI ਲਾਇਸੈਂਸ 

ਕਾਰੋਬਾਰ ਦੇ ਆਕਾਰ ਅਿ ੇਪ੍ਰਸਕਰਿੀ ਦੇ ਆਧਾਰ 'ਿੇ, ਲਾਇਸਿੰ ਸਸਿੰਗ ਅਥਾਰਟ੍ੀ ਬਦਲ ਜਾਿੇਗੀ।  

▪ ਿੱ  ੇ ਭੋਜਨ ਸਨਰਮਾਿਾ/ਪ੍ਰੋਸੈਸਰ/ਟ੍ਰਾਂਸਪੋ੍ਰਟ੍ਰਾਂ ਅਿ ੇ ਭੋਜਨ ਉਿਪ੍ਾਦਾਂ ਦੇ ਆਯਾਿਕਾਂ ਨੂਿੰ  ਕੇਂਦਰੀ FSSAI 

ਲਾਇਸੈਂਸ ਦੀ ਲੋੜ ਹੁਿੰ ਦੀ ਹੈ 

▪  ਮੱਧਮ ਆਕਾਰ ਦੇ ਭੋਜਨ ਸਨਰਮਾਿਾ, ਪ੍ਰੋਸੈਸਰ ਅਿ ੇਟ੍ਰਾਂਸਪੋ੍ਰਟ੍ਰਾਂ ਨੂਿੰ  ਰਾਜ ਦੇ FSSAI ਲਾਇਸੈਂਸ ਦੀ ਲੋੜ ਹੁਿੰ ਦੀ 

ਹੈ। 

▪  ਲਾਇਸੈਂਸ ਦੀ ਸਮਆਦ: FBO ਦੁਆਰਾ ਬੇਨਿੀ ਕੀਿ ੇਅਨੁਸਾਰ 1 ਿੋਂ 5 ਸਾਲ।  

▪  ਹੋਰ ਸਾਲਾਂ ਲਈ FSSAI ਲਾਇਸੈਂਸ ਪ੍ਰਾਪ੍ਿ ਕਰਨ ਲਈ ਉੱਚੀ ਫੀਸ। 

▪ ਜੇਕਰ ਇੱਕ FBO ਨੇ ਇੱਕ ਜਾਂ ਦੋ ਸਾਲਾਂ ਲਈ ਲਾਇਸਿੰਸ ਪ੍ਰਾਪ੍ਿ ਕੀਿਾ ਹੈ, ਿਾਂ ਨਿੀਨੀਕਰਣ ਕੀਿਾ ਜਾ ਸਕਦਾ ਹੈ, 

ਲਾਇਸਿੰਸ ਦੀ ਸਮਆਦ ਪੱੁ੍ਗਣ ਦੀ ਸਮਿੀ ਿੋਂ 30 ਸਦਨ ਪ੍ਸਹਲਾਂ। 
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4.3 ਭੋਜਨ ਸੁਰੱਹਿਆ ਅਤੇ FSSAI ਹਮਆਰ ਅਤੇ ਹਨਯਮ 

ਭੋਜਨ ਹਮਆਰ  

"2.9.8: ਜੀਰਾ (਼ਿੀਰਾ, ਕਲੋਂਜੀ) 2.9.8.2 ਜੀਰਾ (ਸਫੇਦ ਼ਿੀਰਾ) ਪਾਊ ਰ” 

ਜੀਰਾ (ਸਫੇਦ ਼ਿੀਰਾ) ਪਾਊ ਰ(ਕੁਿੰ ਮਮਨੀਅਮ ਸੀਨੀਅਮ )  ਦੇ ਸੱੁਕੇ ਪ੍ਸਰਪੱ੍ਕ ਬੀਜਾਂ ਨੂਿੰ  ਪ੍ੀਸ ਕੇ ਪ੍ਰਾਪ੍ਿ ਕੀਿਾ ਸਗਆ 

ਪ੍ਾਊ ਰ। ਇਸ ਦਾ ਸਿਸੇਸ ਸੁਗਿੰ ਧ ਿਾਲਾ ਸੁਆਦ ਹੋਣਾ ਚਾਹੀਦਾ ਹੈ ਜੋ ਗਿੰਧ ਿੋਂ ਮੁਕਿ ਹੁਿੰ ਦਾ ਹੈ। ਇਹ ਉੱਲੀ, ਜੀਿਿ ਅਿ ੇ

ਮਰੇ ਹੋਏ ਕੀਸੜਆਂ, ਕੀਸੜਆਂ ਦੇ ਟ੍ੁਕਸੜਆਂ, ਚੂਹੇ ਦੇ ਗਿੰਦਗੀ ਿੋਂ ਮੁਕਿ ਹੋਣਾ ਚਾਹੀਦਾ ਹੈ। ਪ੍ਾਊ ਰ ਸਾਮਲ ਕੀਿ ੇਰਿੰਗ 

ਅਿ ੇਹਾਨੀਕਾਰਕ ਪ੍ਦਾਰਥਾਂ ਿੋਂ ਮੁਕਿ ਹੋਣਾ ਚਾਹੀਦਾ ਹੈ। 

ਇਹ ਹੇਠਾਂ ਸਦੱਿ ੇਮਾਪ੍ਦਿੰ  ਾਂ ਦੇ ਅਨੁਕੂਲ ਹੋਿੇਗਾ:- 

(i) ਨਮੀ - ਭਾਰ ਦੁਆਰਾ 10.0 ਪ੍ਰਿੀਸਿ ਿੋਂ ਿੱਧ ਨਹੀਂ.  

(ii) ਸੱੁਕੇ ਆਧਾਰ 'ਿੇ ਕੱੁਲ ਸੁਆਹ- ਸੱੁਕੇ ਆਧਾਰ 'ਿੇ ਅਸਸਥਰ ਿੇਲ ਦੀ ਸਮੱਗਰੀ- v/w (ਪ੍ਰਿੀ ਿਾਲੀਅਮ 

ਭਾਰ) ਦੁਆਰਾ 0.09 ਪ੍ਰਿੀਸਿ ਿੋਂ ਿੱਟ੍ ਨਹੀਂ। 

(iii) ਸੱੁਕੇ ਅਧਾਰ 'ਿੇ ਐਸਸ  ਅਿੁਲਣਸੀਲ ਸੁਆਹ- ਭਾਰ ਦੁਆਰਾ 1.5 ਪ੍ਰਿੀਸਿ ਿੋਂ ਿੱਧ ਨਹੀਂ। 

(iv) ਸੱੁਕੇ ਆਧਾਰ 'ਿੇ ਗੈਰ-ਅਸਸਥਰ ਈਥਰ ਐਬਸਟ੍ਰੈਕਟ੍- ਭਾਰ ਦੁਆਰਾ 15.0 ਪ੍ਰਿੀਸਿ ਿੋਂ ਿੱਟ੍ ਨਹੀਂ 

(v) ਸੱੁਕੇ ਆਧਾਰ 'ਿੇ ਅਸਸਥਰ ਿੇਲ ਦੀ ਸਮੱਗਰੀ- v/w ਦੁਆਰਾ 1.3 ਪ੍ਰਿੀਸਿ ਿੋਂ ਿੱਟ੍ ਨਹੀਂ 

 

ਭੋਜਨ ਸੁਰੱਹਿਆ  

ਭਾਗ I - ਰਸਜਸਟ੍ਰੇਸਨ ਲਈ ਸਬਨੈ ਕਰਨ ਿਾਲੇ ਪੈ੍ਟ੍ੀ ਫੂ  ਸਬਜ਼ਨਸ ਆਪ੍ਰੇਟ੍ਰਾਂ ਦੁਆਰਾ ਅਪ੍ਣਾਏ ਜਾਣ ਿਾਲੇ ਜਨਰਲ 

ਹਾਈਜੀਸਨਕ ਅਿ ੇਸੈਨੇਟ੍ਰੀ ਅਸਭਆਸ। 
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ਭੋਜਨ ਹਨਰਮਾਤਾ/ਪਰੋਸੈਸਰ/ਿੈਂ ਲਰ ਲਈ ਸੈਨੇਟਰੀ ਅਤੇ ਿਾਈਜੀਹਨਕ ਲੋੜਾਂ 

ਉਹ ਥਾਂ ਸਜੱਥ ੇਭੋਜਨ ਸਿਆਰ ਕੀਿਾ ਜਾਂਦਾ ਹੈ, ਪ੍ਰੋਸੈਸ ਕੀਿਾ ਜਾਂਦਾ ਹੈ ਜਾਂ ਸਿੰਭਾਸਲਆ ਜਾਂਦਾ ਹੈ, ਹੇਠ ਸਲਿੀਆਂ ਜ਼ਰੂਰਿਾਂ 

ਦੀ ਪ੍ਾਲਣਾ ਕਰਨੀ ਚਾਹੀਦੀ ਹੈ:  

1. ਅਹਾਿਾ ਇੱਕ ਸੈਨੇਟ੍ਰੀ ਸਥਾਨ ਸਿੱਚ ਸਸਥਿ ਹੋਣਾ ਚਾਹੀਦਾ ਹੈ ਅਿ ੇਗਿੰਦੇ ਮਾਹੌਲ ਿੋਂ ਮੁਕਿ ਹੋਣਾ ਚਾਹੀਦਾ ਹੈ 

ਅਿ ੇਸਮੱੁਚੇ ਿੌਰ 'ਿੇ ਸਿੱਛ ਿਾਿਾਿਰਣ ਨੂਿੰ  ਬਣਾਈ ਰੱਿਣਾ ਚਾਹੀਦਾ ਹੈ। ਸਾਰੀਆਂ ਨਿੀਆਂ ਇਕਾਈਆਂ ਿਾਿਾਿਰਨ 

ਪੱ੍ਿੋਂ ਪ੍ਰਦੂਸਸਿ ਿੇਿਰਾਂ ਿੋਂ ਦੂਰ ਸਥਾਸਪ੍ਿ ਕੀਿੀਆਂ ਜਾਣਗੀਆਂ। 

2. ਮੈਨੂਫੈਕਚਸਰਿੰਗ ਲਈ ਫੂ  ਸਬਜ਼ਨਸ ਕਰਨ ਿਾਲੇ ਅਹਾਿ ੇਸਿੱਚ ਸਮੱੁਚੇ ਸਿੱਛ ਿਾਿਾਿਰਣ ਨੂਿੰ  ਬਣਾਈ ਰੱਿਣ ਲਈ 

ਸਨਰਮਾਣ ਅਿ ੇਸਟ੍ੋਰੇਜ ਲਈ ਲੋੜੀਂਦੀ ਥਾਂ ਹੋਣੀ ਚਾਹੀਦੀ ਹੈ।  

3. ਪ੍ਸਰਸਰ ਸਾਫ਼, ਢੁਕਿੀਂ ਰੋਸਨੀ ਅਿ ੇਹਿਾਦਾਰ ਅਿ ੇਆਿਾਜਾਈ ਲਈ ਕਾਫ਼ੀ ਿਾਲੀ ਥਾਂ ਹੋਣੀ ਚਾਹੀਦੀ ਹੈ।  

4. ਫਰਸਾਂ, ਛੱਿਾਂ ਅਿ ੇਕਿੰ ਧਾਂ ਨੂਿੰ  ਚਿੰਗੀ ਸਸਥਿੀ ਸਿੱਚ ਬਣਾਈ ਰੱਿਣਾ ਚਾਹੀਦਾ ਹੈ। ਉਹ ਸਬਨਾਂ ਸਕਸੇ ਫਲੇਸਕਿੰਗ ਪ੍ੇਂਟ੍ ਜਾਂ 

ਪ੍ਲਾਸਟ੍ਰ ਦੇ ਸਨਰਸਿਿਨ ਅਿ ੇਸਾਫ਼ ਕਰਨ ਸਿੱਚ ਆਸਾਨ ਹੋਣੇ ਚਾਹੀਦ ੇਹਨ। 

5. ਫਰਸ ਅਿ ੇਸਛੱਲੀਆਂ ਿਾਲੀਆਂ ਕਿੰਧਾਂ ਨੂਿੰ  ਲੋੜ ਅਨੁਸਾਰ ਪ੍ਰਭਾਿਸਾਲੀ ਕੀਟ੍ਾਣੂਨਾਸਕ ਨਾਲ ਧੋਣਾ ਚਾਹੀਦਾ ਹੈ ਅਿੇ 

ਇਮਾਰਿ ਨੂਿੰ  ਸਾਰੇ ਕੀਸੜਆਂ ਿੋਂ ਮੁਕਿ ਰੱਸਿਆ ਜਾਣਾ ਚਾਹੀਦਾ ਹੈ। ਕਾਰੋਬਾਰ ਦੇ ਸਿੰਚਾਲਨ ਦੌਰਾਨ ਕੋਈ ਸਛੜਕਾਅ 

ਨਹੀਂ ਕੀਿਾ ਜਾਣਾ ਚਾਹੀਦਾ ਹੈ, ਪ੍ਰ ਇਸ ਦੀ ਬਜਾਏ ਅਹਾਿ ੇਸਿੱਚ ਆਉਣ ਿਾਲੀਆਂ ਸਪ੍ਰੇਅ ਮੱਿੀਆਂ ਨੂਿੰ  ਮਾਰਨ 

ਲਈ ਫਲਾਈ ਸਿੈਟ੍ਸ / ਫਲੈਪ੍ ਦੀ ਿਰਿੋਂ ਕੀਿੀ ਜਾਣੀ ਚਾਹੀਦੀ ਹੈ। ਸਿੜਕੀਆਂ, ਦਰਿਾਜ਼ੇ ਅਿ ੇਹੋਰ ਿੱੁਲਹੀਆਂ 

ਥਾਂਿਾਂ ਨੂਿੰ  ਕੀੜੇ-ਮੁਕਿ ਬਣਾਉਣ ਲਈ ਉਸਚਿ ਿੌਰ 'ਿੇ ਨੈੈੱਟ੍ ਜਾਂ ਸਕਰੀਨ ਨਾਲ ਸਫੱਟ੍ ਕੀਿਾ ਜਾਣਾ ਚਾਹੀਦਾ ਹੈ, 

ਸਨਰਮਾਣ ਸਿੱਚ ਿਰਸਿਆ ਜਾਣ ਿਾਲਾ ਪ੍ਾਣੀ ਪ੍ੀਣ ਯੋਗ ਹੋਣਾ ਚਾਹੀਦਾ ਹੈ ਅਿ ੇਜੇਕਰ ਲੋੜ ਹੋਿੇ ਿਾਂ ਪ੍ਾਣੀ ਦੀ 

ਰਸਾਇਣਕ ਅਿ ੇਬੈਕਟ੍ੀਰੀਓਲੋਜੀਕਲ ਜਾਂਚ ਸਕਸੇ ਿੀ ਮਾਨਿਾ ਪ੍ਰਾਪ੍ਿ ਸਥਾਨ 'ਿੇ ਸਨਯਮਿ ਅਿੰਿਰਾਲਾਂ 'ਿੇ ਕੀਿੀ 

ਜਾਣੀ ਚਾਹੀਦੀ ਹੈ। ਪ੍ਰਯੋਗਸਾਲਾ 
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6. ਅਹਾਿ ੇ ਸਿੱਚ ਪ੍ੀਣ ਿਾਲੇ ਪ੍ਾਣੀ ਦੀ ਸਨਰਿੰ ਿਰ ਸਪ੍ਲਾਈ ਨੂਿੰ  ਯਕੀਨੀ ਬਣਾਇਆ ਜਾਿੇ। ਰੁਕ-ਰੁਕ ਕੇ ਪ੍ਾਣੀ ਦੀ 

ਸਪ੍ਲਾਈ ਦੇ ਮਾਮਲੇ ਸਿੱਚ, ਭੋਜਨ ਜਾਂ ਧੋਣ ਸਿੱਚ ਿਰਿ ੇਜਾਣ ਿਾਲੇ ਪ੍ਾਣੀ ਲਈ ਢੁਕਿੇਂ ਸਟ੍ੋਰੇਜ ਪ੍ਰਬਿੰ ਧ ਕੀਿ ੇਜਾਣੇ 

ਚਾਹੀਦ ੇਹਨ। 

7. ਸਾਜ਼-ਸਾਮਾਨ ਅਿ ੇਮਸੀਨਰੀ ਜਦੋਂ ਕਿੰਮ 'ਿੇ ਲਗਾਇਆ ਜਾਂਦਾ ਹੈ ਿਾਂ ਅਸਜਹ ੇਸ ਜ਼ਾਈਨ ਦੇ ਹੋਣੇ ਚਾਹੀਦ ੇਹਨ ਜ ੋ

ਆਸਾਨੀ ਨਾਲ ਸਫ਼ਾਈ ਕਰਨ ਦੀ ਇਜਾਜ਼ਿ ਦੇਣਗੇ। ਕਿੰਟ੍ੇਨਰਾਂ, ਮੇਜ਼ਾਂ, ਮਸੀਨਰੀ ਦੇ ਕਿੰਮ ਕਰਨ ਿਾਲੇ ਪੁ੍ਰਜ਼ੇ 

ਆਸਦ ਦੀ ਸਫਾਈ ਲਈ ਪ੍ਰਬਿੰ ਧ ਕੀਿ ੇਜਾਣਗੇ। 

8. ਭੋਜਨ ਦੀ ਸਿਆਰੀ, ਪੈ੍ਸਕਿੰਗ ਜਾਂ ਸਟ੍ੋਰੇਜ ਸਿੱਚ ਕੋਈ ਿੀ ਬਰਿਨ, ਕਿੰਟ੍ੇਨਰ ਜਾਂ ਹੋਰ ਸਾਜ਼ੋ-ਸਾਮਾਨ ਨਹੀਂ 

ਲਗਾਇਆ ਜਾਿੇਗਾ, ਸਜਸਦੀ ਿਰਿੋਂ ਨਾਲ ਸਸਹਿ ਲਈ ਨੁਕਸਾਨਦੇਹ ਧਾਿ ੂਦੂਸਸਿ ਹੋਣ ਦੀ ਸਿੰ ਭਾਿਨਾ ਹੈ। (ਿਾਂਬੇ 

ਜਾਂ ਸਪੱ੍ਿਲ ਦੇ ਭਾਂਸ ਆਂ ਸਿੱਚ ਢੁਕਿੀਂ ਲਾਈਸਨਿੰ ਗ ਹੋਣੀ ਚਾਹੀਦੀ ਹੈ)। 

9. ਉੱਲੀ / ਉੱਲੀ ਅਿ ੇਸਿੰਕਰਮਣ ਦੇ ਸਿਕਾਸ ਨੂਿੰ  ਯਕੀਨੀ ਬਣਾਉਣ ਲਈ ਸਾਰੇ ਉਪ੍ਕਰਣਾਂ ਨੂਿੰ  ਕਾਰੋਬਾਰ ਦੇ ਨੇੜ ੇਸਾਫ਼, 

ਧੋਿਾ, ਸੱੁਸਕਆ ਅਿ ੇਸਟ੍ੈਕ ਕੀਿਾ ਜਾਣਾ ਚਾਹੀਦਾ ਹੈ।  

10. ਸਹੀ ਸਨਰੀਿਣ ਕਰਨ ਲਈ ਸਾਰੇ ਉਪ੍ਕਰਣਾਂ ਨੂਿੰ  ਕਿੰ ਧਾਂ ਿੋਂ ਚਿੰਗੀ ਿਰਹਾਂ ਦੂਰ ਰੱਸਿਆ ਜਾਣਾ ਚਾਹੀਦਾ ਹੈ।  

11. ਇੱਥ ੇਕੁਸਲ  ਰੇਨੇਜ ਸਸਸਟ੍ਮ ਹੋਣਾ ਚਾਹੀਦਾ ਹੈ ਅਿ ੇਕੂੜ ੇਦੇ ਸਨਪ੍ਟ੍ਾਰੇ ਲਈ ਢੁਕਿੇਂ ਪ੍ਰਬਿੰ ਧ ਹੋਣੇ ਚਾਹੀਦ ੇਹਨ।  

12. ਪ੍ਰੋਸੈਸਸਿੰਗ ਅਿ ੇਸਿਆਰੀ ਸਿੱਚ ਕਿੰਮ ਕਰਨ ਿਾਲੇ ਕਾਸਮਆਂ ਨੂਿੰ  ਸਾਫ਼-ਸੁਥਰੇ ਐਪ੍ਰਨ, ਹੱਥ ਦੇ ਦਸਿਾਨੇ ਅਿ ੇਸਸਰ 

ਦੇ ਕੱਪ੍ਸੜਆਂ ਦੀ ਿਰਿੋਂ ਕਰਨੀ ਚਾਹੀਦੀ ਹੈ।  

13. ਛੂਿ ਦੀਆਂ ਸਬਮਾਰੀਆਂ ਿੋਂ ਪ੍ੀੜਿ ਸਿਅਕਿੀਆਂ ਨੂਿੰ  ਕਿੰਮ ਕਰਨ ਦੀ ਇਜਾਜ਼ਿ ਨਹੀਂ ਸਦੱਿੀ ਜਾਿੇਗੀ। ਕੋਈ ਿੀ ਕੱਟ੍ 

ਜਾਂ ਜ਼ਖ਼ਮ ਹਰ ਸਮੇਂ ਢੱਸਕਆ ਰਹੇਗਾ ਅਿ ੇਸਿਅਕਿੀ ਨੂਿੰ  ਭੋਜਨ ਦੇ ਸਸੱਧੇ ਸਿੰਪ੍ਰਕ ਸਿੱਚ ਨਹੀਂ ਆਉਣ ਸਦੱਿਾ ਜਾਣਾ 

ਚਾਹੀਦਾ ਹੈ। 

14. ਸਾਰੇ ਫੂ  ਹੈਂ ਲਰ ਨੂਿੰ  ਕਿੰਮ ਸੁਰੂ ਕਰਨ ਿੋਂ ਪ੍ਸਹਲਾਂ ਅਿੇ ਹਰ ਿਾਰ ਟ੍ਾਇਲਟ੍ ਦੀ ਿਰਿੋਂ ਕਰਨ ਿੋਂ ਬਾਅਦ ਆਪ੍ਣੇ 

ਹੱਥਾਂ ਨੂਿੰ  ਸਾਬਣ, ਜਾਂ ਸ ਟ੍ਰਜੈਂਟ੍ ਅਿ ੇਪ੍ਾਣੀ ਨਾਲ ਧੋਣਾ ਚਾਹੀਦਾ ਹੈ, ਆਪ੍ਣੀਆਂ ਉਂਗਲਾਂ ਦੇ ਨਹੁਿੰ  ਕੱਟ੍ਣੇ ਚਾਹੀਦੇ 

ਹਨ। ਭੋਜਨ ਸਿੰਭਾਲਣ ਦੀਆਂ ਪ੍ਰਸਕਸਰਆਿਾਂ ਦੌਰਾਨ ਸਰੀਰ ਦੇ ਅਿੰਗਾਂ, ਿਾਲਾਂ ਨੂਿੰ  ਿੁਰਕਣ ਿੋਂ ਬਚਣਾ ਚਾਹੀਦਾ ਹੈ। 



 

ਗੁੜ ਦੀ ਪ੍ਰੋਸੈਸਸਿੰਗ 

37 

 

15. ਸਾਰੇ ਫੂ  ਹੈਂ ਲਰਜ਼ ਨੂਿੰ  ਪ੍ਸਹਨਣ ਿੋਂ ਪ੍ਰਹੇਜ਼ ਕਰਨਾ ਚਾਹੀਦਾ ਹੈ, ਝੂਠੇ ਨਹੁਿੰ  ਜਾਂ ਹੋਰ ਚੀਜ਼ਾਂ ਜਾਂ ਸਢੱਲੇ ਗਸਹਣੇ ਜ ੋ

ਿਾਣੇ ਸਿੱਚ ਪੈ੍ ਸਕਦ ੇਹਨ ਅਿ ੇਉਹਨਾਂ ਦੇ ਸਚਹਰੇ ਜਾਂ ਿਾਲਾਂ ਨੂਿੰ  ਛੂਹਣ ਿੋਂ ਿੀ ਬਚਣਾ ਚਾਹੀਦਾ ਹੈ।  

16. ਇਮਾਰਿ ਦੇ ਅਿੰਦਰ ਿਾਣ, ਚਬਾਉਣ, ਸਸਗਰਟ੍ ਪ੍ੀਣ, ਥੁੱ ਕਣ ਅਿ ੇਨੱਕ ਿਗਣ ਦੀ ਮਨਾਹੀ ਹੋਿੇਗੀ, ਿਾਸ ਕਰਕੇ 

ਭੋਜਨ ਨੂਿੰ  ਸਿੰਭਾਲਣ ਿੇਲੇ।  

17. ਸਾਰੇ ਲੇਿ ਜੋ ਸਟ੍ੋਰ ਕੀਿੇ ਗਏ ਹਨ ਜਾਂ ਸਿਕਰੀ ਲਈ ਸਿਆਰ ਕੀਿ ੇਗਏ ਹਨ ਿਪ੍ਿ ਲਈ ਸਫੱਟ੍ ਹੋਣੇ ਚਾਹੀਦ ੇ

ਹਨ ਅਿ ੇਗਿੰਦਗੀ ਿੋਂ ਬਚਣ ਲਈ ਢੁਕਿੇਂ ਕਿਰ ਹੋਣੇ ਚਾਹੀਦ ੇਹਨ।  

18. ਭੋਜਨ ਦੀ ਢੋਆ-ਢੁਆਈ ਲਈ ਿਰਿ ੇਜਾਣ ਿਾਲੇ ਿਾਹਨਾਂ ਦੀ ਚਿੰਗੀ ਮੁਰਿੰ ਮਿ ਕੀਿੀ ਜਾਣੀ ਚਾਹੀਦੀ ਹੈ ਅਿ ੇਸਾਫ਼-

ਸਫ਼ਾਈ ਰੱਿਣੀ ਚਾਹੀਦੀ ਹੈ।  

19. ਭੋਜਨ ਨੂਿੰ  ਪੈ੍ਕ ਕੀਿ ੇਰੂਪ੍ ਸਿੱਚ ਜਾਂ  ੱਸਬਆਂ ਸਿੱਚ ਢੋਆ-ਢੁਆਈ ਦੌਰਾਨ ਲੋੜੀਂਦਾ ਿਾਪ੍ਮਾਨ ਬਰਕਰਾਰ ਰੱਿਣਾ 

ਚਾਹੀਦਾ ਹੈ।  

20. ਕੀਟ੍ਨਾਸਕਾਂ / ਕੀਟ੍ਾਣੂਨਾਸਕਾਂ ਨੂਿੰ  ਿੱਿਰੇ ਿੌਰ 'ਿੇ ਰੱਸਿਆ ਅਿ ੇਸਟ੍ੋਰ ਕੀਿਾ ਜਾਣਾ ਚਾਹੀਦਾ ਹੈ ਅਿੇ 'ਭੋਜਨ 

ਸਨਰਮਾਣ / ਸਟ੍ੋਰ ਕਰਨ / ਸਿੰਭਾਲਣ ਿਾਲੇ ਿੇਿਰਾਂ ਿੋਂ ਦੂਰ ਰੱਸਿਆ ਜਾਣਾ ਚਾਹੀਦਾ ਹੈ। 

ਰੈਗੂਲੇਟਰੀ ਗੁਣਵੱਤਾ ਹਨਯੰਤਰਣ 

• ਸਜਸ ਪ੍ਲਾਂਟ੍ ਸਿੱਚ ਭੋਜਨ ਬਣਾਇਆ ਜਾਂਦਾ ਹੈ, ਉਸ ਦਾ ਸਹੀ ਸ ਜ਼ਾਇਨ ਅਿੇ ਸਨਰਮਾਣ, ਸਫਾਈ ਅਿ ੇ

ਕਰਮਚਾਰੀ ਦੀ ਸਫਾਈ।  

• ਭੋਜਨ ਦੀਆਂ ਸਰੀਰਕ ਸਿਸੇਸਿਾਿਾਂ (ਸਿਦੇਸੀ ਸਿੰਸਥਾਿਾਂ ਅਿ ੇ ਸਮਲਾਿਟ੍ ਸਮੇਿ), ਰਸਾਇਣਕ ਰਚਨਾ 

(ਉਦਾਹਰਣ ਿਜੋਂ ਰੱਸਿਅਕਾਂ ਦੇ ਪੱ੍ਧਰ) ਅਿ ੇਸੂਿਮ-ਜੀਿ-ਸਿਸਗਆਨਕ ਗੁਣਿੱਿਾ।  

• ਉਿਪ੍ਾਦ ਦੀ ਸਹੀ ਲੇਬਸਲਿੰ ਗ ਸਜਸ ਸਿੱਚ ਸਿੰਬਿੰ ਸਧਿ ਪ੍ਸਹਲੂ ਸਾਮਲ ਹਨ ਸਜਿੇਂ ਸਕ ਿੇਚਣ ਦੀ ਸਮਿੀ, ਆਸਦ।  
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4.4 ਲੇਬਹਲੰਗ ਸਟੈਂ ਰ  (FSS ਦਾ ਰੈਗੂਲੇਸਨ 2.5) 

ਭੋਜਨ ਸਮਲਾਿਟ੍ ਦੀ ਰੋਕਥਾਮ (PFA) ਸਨਯਮ, 1955, ਅਿ ੇ1977 ਦੇ ਿਜ਼ਨ ਅਿ ੇਮਾਪ੍ਾਂ (ਪੈ੍ਕੇਜ ਕੀਿੀਆਂ ਿਸਿੂਆਂ) 

ਸਨਯਮਾਂ ਦੇ ਭਾਗ 2.4 ਸਿੱਚ ਦਰਸਾਏ ਅਨੁਸਾਰ ਪੈ੍ਕ ਕੀਿ ੇਭੋਜਨ ਉਿਪ੍ਾਦਾਂ ਲਈ ਲੇਬਸਲਿੰ ਗ ਲੋੜਾਂ, ਲੇਬਲਾਂ ਸਿੱਚ ਹੇਠ 

ਸਲਿੀ ਜਾਣਕਾਰੀ ਹੋਣ ਦੀ ਲੋੜ ਹੈ: 

1. ਨਾਮ, ਿਪ੍ਾਰ ਦਾ ਨਾਮ ਜਾਂ ਿੇਰਿਾ 

2. ਉਿਪ੍ਾਦ ਸਿੱਚ ਿਰਿੇ ਜਾਣ ਿਾਲੇ ਿੱਿਾਂ ਦਾ ਨਾਮ ਉਹਨਾਂ ਦੀ ਰਚਨਾ ਦੇ ਿਟ੍ਦੇ ਕਰਮ ਸਿੱਚ ਭਾਰ ਜਾਂ ਆਇਿਨ 

ਦੁਆਰਾ 

3. ਉਿਪ੍ਾਦਕ/ਪੈ੍ਕਰ, ਆਯਾਿਕ, ਆਯਾਿ ਕੀਿ ੇਗਏ ਭੋਜਨ ਦੇ ਮੂਲ ਦੇਸ ਦਾ ਨਾਮ ਅਿ ੇਪੂ੍ਰਾ ਪ੍ਿਾ (ਜੇ ਭੋਜਨ 

ਦੀ ਿਸਿ ੂਭਾਰਿ ਿੋਂ ਬਾਹਰ ਬਣਾਈ ਗਈ ਹੈ, ਪ੍ਰ ਭਾਰਿ ਸਿੱਚ ਪੈ੍ਕ ਕੀਿੀ ਗਈ ਹੈ) 

4. ਪੋ੍ਸਣ ਸਿੰਬਿੰ ਧੀ ਜਾਣਕਾਰੀ 

5. ਫੂ  ਐ ੀਸਟ੍ਿ, ਰਿੰਗ ਅਿ ੇਸੁਆਦ ਨਾਲ ਸਬਿੰਧਿ ਜਾਣਕਾਰੀ 

6. ਿਰਿਣ ਲਈ ਸਨਰਦੇਸ 

7. ਸਾਕਾਹਾਰੀ ਜਾਂ ਗੈਰ-ਸਾਕਾਹਾਰੀ ਸਚਿੰ ਨਹ  

8. ਕੱੁਲ ਭਾਰ, ਸਿੰ ਸਿਆ ਜਾਂ ਸਮੱਗਰੀ ਦੀ ਮਾਿਰਾ 

9. ਸਿਲੱਿਣ ਬੈਚ, ਲਾਟ੍ ਜਾਂ ਕੋ  ਨਿੰ ਬਰ 

10. ਉਿਪ੍ਾਦਨ ਅਿ ੇਪੈ੍ਕੇਸਜਿੰਗ ਦਾ ਮਹੀਨਾ ਅਿ ੇਸਾਲ 

11. ਮਹੀਨਾ ਅਿ ੇਸਾਲ ਸਜਸ ਦੁਆਰਾ ਉਿਪ੍ਾਦ ਦੀ ਸਭ ਿੋਂ ਿਧੀਆ ਿਪ੍ਿ ਹੁਿੰ ਦੀ ਹੈ 

12. ਅਸਧਕਿਮ ਪ੍ਰਚੂਨ ਕੀਮਿ 

ਬਸਰਿੇ ਸਕ - (i) ਕੱਚੀਆਂ ਿੇਿੀ ਿਸਿੂਆਂ, ਸਜਿੇਂ ਸਕ, ਕਣਕ, ਚੌਲ, ਅਨਾਜ, ਆਟ੍ਾ, ਮਸਾਲੇ ਦੇ ਸਮਸਰਣ, ਜੜੀ-ਬੂਟ੍ੀਆਂ, 

ਮਸਾਲੇ, ਟ੍ੇਬਲ ਲੂਣ, ਿਿੰ , ਗੁੜ, ਜਾਂ ਗੈਰ ਆਸਦ ਦੇ ਮਾਮਲੇ ਸਿੱਚ ਪੌ੍ਸਸਟ੍ਕ ਜਾਣਕਾਰੀ ਜ਼ਰੂਰੀ ਨਹੀਂ ਹੋ ਸਕਦੀ। -

ਪੌ੍ਸਸਟ੍ਕ ਉਿਪ੍ਾਦ, ਸਜਿੇਂ, ਿੁਲਣਸੀਲ ਚਾਹ, ਕੌਫੀ, ਿਲੁਣਸੀਲ ਕੌਫੀ, ਕੌਫੀ-ਸਚਕਰੀ ਸਮਸਰਣ, ਪੈ੍ਕ  ਪ੍ੀਣ ਿਾਲਾ 

ਪ੍ਾਣੀ, ਪੈ੍ਕ ਕੀਿ ੇਿਸਣਜ ਪ੍ਾਣੀ, ਅਲਕੋਹਲ ਿਾਲੇ ਪ੍ੀਣ ਿਾਲੇ ਪ੍ਦਾਰਥ ਜਾਂ ਆਟ੍ਾ ਅਿ ੇਸਬਜ਼ੀਆਂ, ਪ੍ਰੋਸੈਸ  ਅਿ ੇਪ੍ਸਹਲਾਂ 

ਿੋਂ ਪੈ੍ਕ ਕੀਿੀਆਂ ਿੱਿ-ਿੱਿ ਸਬਜ਼ੀਆਂ, ਆਟ੍ਾ, ਸਬਜ਼ੀਆਂ ਅਿੇ ਉਿਪ੍ਾਦ ਸਜਨਹ ਾਂ ਸਿੱਚ ਸਾਮਲ ਹੁਿੰ ਦ ੇਹਨ। ਸਸਿੰਗਲ 
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ਸਮੱਗਰੀ, ਅਚਾਰ, ਪ੍ਾਪ੍ੜ, ਜਾਂ ਫੌਰੀ ਿਪ੍ਿ ਲਈ ਪ੍ਰੋਸਸਆ ਸਗਆ ਭੋਜਨ ਸਜਿੇਂ ਸਕ ਹਸਪ੍ਿਾਲਾਂ, ਹੋਟ੍ਲਾਂ ਜਾਂ ਭੋਜਨ 

ਸੇਿਾਿਾਂ ਸਿਕਰੇਿਾਿਾਂ ਜਾਂ ਹਲਿਾਈਆਂ ਦੁਆਰਾ ਪ੍ਰੋਸਸਆ ਜਾਂਦਾ ਹੈ, ਜਾਂ ਥੋਕ ਸਿੱਚ ਭੇਸਜਆ ਸਗਆ ਭੋਜਨ ਜੋ ਸਕ 

ਿਪ੍ਿਕਾਰਾਂ ਨੂਿੰ  ਉਸ ਰੂਪ੍ ਸਿੱਚ ਸਿਕਰੀ ਲਈ ਨਹੀਂ ਹੈ। 

 

ਹਜੱਥੇ ਵੀ ਲਾਗੂ ਿੋਵੇ, ਉਤਪਾਦ ਲੇਬਲ ਹਵੱਚ ਿੇਿ ਹਲਿੀਆਂ ਚੀ਼ਿਾਂ ਵੀ ਿੋਣੀਆਂ ਚਾਿੀਦੀਆਂ ਿਨ 

ਇਰਾਡੀਅਟਡ ਭੋਜਨ ਦੇ ਮਾਮਲੇ ਸਿੱਚ ਇਰਾਡੀਅਸ਼ਨ ਅਿ ੇਲਾਇਸਿੰਸ ਨਿੰ ਬਰ ਦਾ ਮਕਸਦ. ਰਿੰਗਦਾਰ ਸਮੱਗਰੀ ਦਾ ਿਾਧੂ 

ਜੋੜ. 

ਮਾਸਾਹਾਰੀ ਭੋਜਨ - ਕੋਈ ਿੀ ਭਜੋਨ ਸਜਸ ਸਿੱਚ ਪ੍ਿੰਛੀਆਂ, ਿਾਜ਼ ੇਪ੍ਾਣੀ ਜਾਂ ਸਮੁਿੰ ਦਰੀ ਜਾਨਿਰਾਂ ਸਮੇਿ ਸਕਸੇ ਿੀ ਜਾਨਿਰ 

ਦਾ ਪੂ੍ਰਾ ਜਾਂ ਕੁਝ ਸਹੱਸਾ ਸਾਮਲ ਹੋਿੇ, ਅਿੰ  ੇਜਾਂ ਸਕਸੇ ਜਾਨਿਰ ਦੀ ਉਿਪੱ੍ਿੀ ਸਮੱਗਰੀ ਦੇ ਿੌਰ 'ਿੇ ਹੋਿੇ, ਸਜਸ ਸਿੱਚ ਦੁੱ ਧ 

ਜਾਂ ਦੁੱ ਧ ਉਿਪ੍ਾਦ ਸਾਮਲ ਨਹੀਂ ਹੁਿੰ ਦ ੇ- ਭੂਰੇ ਰਿੰਗ ਦਾ ਪ੍ਰਿੀਕ ਹੋਣਾ ਚਾਹੀਦਾ ਹੈ। - ਭੋਜਨ ਦੇ ਨਾਮ ਜਾਂ ਬਰਾਂ  ਨਾਮ ਦੇ ਨੇੜੇ 

ਸ ਸਪ੍ਲੇ ਲੇਬਲ 'ਿੇ ਬੈਕਗਰਾਉਂ  ਦੇ ਉਲਟ੍, ਪੈ੍ਕੇਜ 'ਿੇ ਪ੍ਰਦਰਸਸਿ ਭੂਰੇ ਿਰਗ ਦੀ ਰੂਪ੍ਰੇਿਾ ਦੇ ਅਿੰਦਰ ਭਸਰਆ ਹੋਇਆ 

ਚੱਕਰ। 

ਸਾਕਾਹਾਰੀ ਭੋਜਨ ਸਿੱਚ ਇੱਕ ਿਰਗ ਦੇ ਅਿੰਦਰ ਹਰੇ ਰਿੰਗ ਨਾਲ ਭਰੇ ਚੱਕਰ ਦਾ ਇੱਕ ਸਮਾਨ ਸਚਿੰ ਨਹ  ਹੋਣਾ ਚਾਹੀਦਾ ਹੈ 

ਸਜਸ ਸਿੱਚ ਇੱਕ ਹਰੇ ਰਿੰਗ ਦੀ ਰੂਪ੍ਰੇਿਾ ਪ੍ਰਮੱੁਿਿਾ ਨਾਲ ਪ੍ਰਦਰਸਸਿ ਹੁਿੰ ਦੀ ਹੈ। 

ਸਾਰੀਆਂ ਿੋਸਣਾਿਾਂ ਇਹ ਹੋ ਸਕਦੀਆਂ ਹਨ: ਪੈ੍ਕੇਜ ਨਾਲ ਸੁਰੱਸਿਅਿ ਢਿੰਗ ਨਾਲ ਸਚਪ੍ਕਾਏ ਗਏ ਲੇਬਲ 'ਿੇ ਅਿੰਗਰੇਜ਼ੀ 

ਜਾਂ ਸਹਿੰ ਦੀ ਸਿੱਚ ਛਾਪ੍ੀਆਂ ਗਈਆਂ, ਜਾਂ ਆਯਾਿ ਕੀਿੇ ਪੈ੍ਕੇਜ ਿਾਲੇ ਿਾਧੂ ਰੈਪ੍ਰ 'ਿੇ ਬਣਾਈਆਂ ਗਈਆਂ, ਜਾਂ ਪੈ੍ਕੇਜ 'ਿੇ 

ਹੀ ਛਾਪ੍ੀਆਂ ਗਈਆਂ, ਜਾਂ ਪੱ੍ਕੇ ਿੌਰ 'ਿੇ ਸਚਪ੍ਕਾਏ ਗਏ ਕਾਰ  ਜਾਂ ਟ੍ੇਪ੍ 'ਿੇ ਕੀਿੀਆਂ ਜਾ ਸਕਦੀਆਂ ਹਨ। ਕਸਟ੍ਮ 

ਕਲੀਅਰੈਂਸ ਿੋਂ ਪ੍ਸਹਲਾਂ ਪੈ੍ਕੇਜ ਅਿ ੇਲੋੜੀਂਦੀ ਜਾਣਕਾਰੀ ਪ੍ਰਦਾਨ ਕਰਨਾ। 

ਸਨਰਯਾਿਕਾਂ ਨੂਿੰ  ਭਾਰਿ ਨੂਿੰ  ਸਨਰਯਾਿ ਕੀਿ ੇਜਾਣ ਿਾਲੇ ਉਿਪ੍ਾਦਾਂ ਲਈ ਲੇਬਲ ਸ ਜ਼ਾਈਨ ਕਰਨ ਿੋਂ ਪ੍ਸਹਲਾਂ “FSS 

(ਪੈ੍ਕੇਸਜਿੰਗ ਅਿ ੇ ਲੇਬਸਲਿੰ ਗ) ਰੈਗੂਲੇਸਨ 2011” ਅਿ ੇ ਫੂ  ਸੇਫਟ੍ੀ ਐ ਂ ਸਟ੍ੈਂ ਰ ਜ਼ (ਪੈ੍ਕੇਸਜਿੰਗ ਅਿ ੇ ਲੇਬਸਲਿੰ ਗ) 

ਰੈਗੂਲੇਸਨ ਦੇ ਅਸਧਆਇ 2 ਦੀ ਸਮੀਸਿਆ ਕਰਨੀ ਚਾਹੀਦੀ ਹੈ। FSSAI ਨੇ ਲੇਬਸਲਿੰ ਗ ਰੈਗੂਲੇਸਨ ਨੂਿੰ  ਸੋਸਧਆ ਹੈ ਅਿੇ 
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ਇਸ ਪ੍ਰਭਾਿ ਲਈ ਇੱਕ  ਰਾਫਟ੍ ਨੋਟ੍ੀਸਫਕੇਸਨ 11 ਅਪ੍ਰੈਲ, 2018 ਨੂਿੰ  ਪ੍ਰਕਾਸਸਿ ਕੀਿਾ ਸਗਆ ਸੀ, ਸਜਸ ਸਿੱਚ WTO 

ਮੈਂਬਰ ਦੇਸਾਂ ਿੋਂ ਸਟੱ੍ਪ੍ਣੀਆਂ ਨੂਿੰ  ਸੱਦਾ ਸਦੱਿਾ ਸਗਆ ਸੀ ਅਿ ੇਪ੍ਰਾਪ੍ਿ ਸਟੱ੍ਪ੍ਣੀਆਂ ਸਮੀਸਿਆ ਅਧੀਨ ਹਨ ਅਿ ੇਪ੍ਰਕਾਸਨ 

ਦੀ ਸਮਿੀ ਅਣਜਾਣ ਹੈ। 

FSS ਪੈ੍ਕੇਸਜਿੰਗ ਅਿ ੇਲੇਬਸਲਿੰ ਗ ਰੈਗੂਲੇਸਨ 2011 ਦੇ ਅਨੁਸਾਰ, ਮਲਟ੍ੀ-ਪ੍ੀਸ ਪੈ੍ਕੇਜਾਂ ਸਮੇਿ "ਪ੍ਰੀ-ਪੈ੍ਕ ਕੀਿ"ੇ ਜਾਂ "ਪ੍ਰੀ-

ਪੈ੍ਕ ਕੀਿ ੇਭੋਜਨ" ਸਿੱਚ ਲੇਬਲ 'ਿੇ ਲਾਜ਼ਮੀ ਜਾਣਕਾਰੀ ਹੋਣੀ ਚਾਹੀਦੀ ਹੈ। 
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ਅਹਿਆਇ - 5 

ਮਾਈਕਰੋ/ਗਰੈ-ਸੰਗਹਿਤ ਉੱਦਮਾਂ ਲਈ ਮੌਕੇ 

 

5.1 PM-FME ਸਕੀਮ: 

ਫੂ  ਪ੍ਰੋਸੈਸਸਿੰਗ ਉਦਯੋਗ ਮਿੰਿਰਾਲਾ (ਅਮ ਓ ਐਫ਼ ਪੀ ਆਈ), ਰਾਜਾਂ ਦੇ ਨਾਲ ਸਾਂਝੇਦਾਰੀ ਸਿੱਚ, ਇੱਕ ਆਲ ਇਿੰ ੀਆ 

ਕੇਂਦਰੀ ਿੌਰ 'ਿੇ ਸਪ੍ਾਂਸਰ  "ਮਾਈਕਰੋ ਫੂ  ਪ੍ਰੋਸੈਸਸਿੰਗ ਐਟਂ੍ਰਪ੍ਰਾਈਸਜਜ਼ ਸਕੀਮ (ਪ੍ੀਐਮ ਐਫਐਮਈ ਸਕੀਮ) ਦਾ ਪ੍ੀਐਮ 

ਫਾਰਮਾਲਾਈਜੇਸਨ" ਨੂਿੰ  ਅਪ੍ਗਰੇ  ਕਰਨ ਲਈ ਸਿੱਿੀ, ਿਕਨੀਕੀ ਅਿ ੇਿਪ੍ਾਰਕ ਸਹਾਇਿਾ ਪ੍ਰਦਾਨ ਕਰਨ ਲਈ ਸੁਰੂ 

ਕੀਿਾ ਹੈ। ਮੌਜੂਦਾ ਮਾਈਕਰੋ ਫੂ  ਪ੍ਰੋਸੈਸਸਿੰਗ ਉੱਦਮ। ਸਕੀਮ ਦੇ ਉਦੇਸ ਹਨ: 

I. ਜੀ ਐਸ ਟੀ, ਐਫ਼ ਐਸ ਐਸ ਏ ਆਈ ਸਫਾਈ ਮਾਪ੍ਦਿੰ ਾਂ ਅਿ ੇਉਦਯੋਗ ਆਧਾਰ ਲਈ ਰਸਜਸਟ੍ਰੇਸਨ ਦੇ ਨਾਲ 

ਅਪ੍ਗਰੇ ੇਸਨ ਅਿ ੇਰਸਮੀਕਰਣ ਲਈ ਪੂ੍ਿੰ ਜੀ ਸਨਿੇਸ ਲਈ ਸਮਰਥਨ; 

II. ਹੁਨਰ ਸਸਿਲਾਈ ਦੁਆਰਾ ਸਮਰੱਥਾ ਸਨਰਮਾਣ, ਭੋਜਨ ਸੁਰੱਸਿਆ, ਸਮਆਰ ਅਿ ੇਸਫਾਈ ਅਿ ੇਗੁਣਿੱਿਾ ਸਿੱਚ 

ਸੁਧਾਰ ਬਾਰੇ ਿਕਨੀਕੀ ਸਗਆਨ ਪ੍ਰਦਾਨ ਕਰਨਾ;  

III.  ੀਪ੍ੀਆਰ ਦੀ ਸਿਆਰੀ, ਬੈਂਕ ਲੋਨ ਲੈਣ ਅਿ ੇਅਪ੍ਗਰੇ ੇਸਨ ਲਈ ਹੱਥ ਫੜਨਾ;  

IV. ਸਕਸਾਨ ਉਿਪ੍ਾਦਕ ਸਿੰਗਠਨਾਂ (ਐਫ਼ ਪੀ ਓ), ਸਿੈ-ਸਹਾਇਿਾ ਸਮੂਹਾਂ (ਐਸਜੀ ਅਚs), ਪੂ੍ਿੰ ਜੀ ਸਨਿੇਸ ਲਈ 

ਉਿਪ੍ਾਦਕ ਸਸਹਕਾਰੀ, ਸਾਂਝੇ ਬੁਸਨਆਦੀ ਢਾਂਚ ੇਅਿ ੇਬਰਾਂਸ ਿੰਗ ਅਿ ੇਮਾਰਕੀਸਟ੍ਿੰਗ ਲਈ ਸਮਰਥਨ। 
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