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ABBREVIATIONS & ACRONYMS 

Sr:No. Abbreviations 

&Acronyms 

Full Forms 

1.  PM FME Prime Minister’s Formalisation of Micro Food 

Processing Enterprises Scheme 

2.  PVDC Poly Vinylidene Chloride 

3.  PVC Poly Vinyl Chloride 

4.  PET Polyethylene terephthalate 

5.  PA Polyamide 

6.  PE Poly Ethylene 

7.  QPM Quality Protein Maize 

8.  EVAL Ethylene Vinyl Alcohol 

9.  EVOH Ethylene-vinyl alcohol copolymer 

10.  HACCP Hazard Analysis and Critical Control Point 

11.  GAP Good Agricultural Practices  

12.  GMP Good Manufacturing Practice 

13.  SOP Standard operating procedure 

14.   FSSAI Food Safety and Standards Authority of India 

15.  FoSCos Food Safety Compliance System  

16.  FBO Food Business Operator 

17.   FLRS Food Licensing and Registration System 

18.  FSS Food Set and Sound Nutrition 

19.   PFA Prevention of Food Adulteration 

20.  GST Goods and Services Tax 

21.  MoFPI Ministry of Food Processing Industries 

22.  FPOs Farmer Producer Organizations 

23.  SHGs Self Help Groups 
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प्रकरि -१ 

पररचय आणि प्रक्रक्रया 

 

१.१  गातील मक्याची पररजस्िती 
मका हे जगातील सवाधत महत्वाचे अन्वनर्ान्वय आहे.  हे QPM “गुिवत्ता प्रग्रिने मका” सािख्या ववसशष्ट 

मक्यासह ३५०० हून अग्रर्क उत्पादनािंचे थरोत आहे.  तीन प्रमुख वपकािंच्या उत्पादनाची स्थिती दशधवते की 
गेल्या २० वर्ाांत मका उत्पादनात झालेली वाढ प्रभावी आहे.  २००० मध्ये मका, गहू आणि र्ानाचे उत्पादन 

जागनतक थतिावि समान प्रमािात झाले होते .  २०१९ मध्ये, मक्याचे उत्पादन जगातील दसुऱ्या िमािंकाचे 

तिृर्ान्वय गव्हाच्या तुलनेत ३८२ मेट्ररक टन अग्रर्क झाले.  हे प्रामुख्यान ेमक्याच्या औद्योग्रगक वापिाच्या 
ववथतािामुळे होते.  सध्या 197 मी. हेक्टि क्षेरावि मक्याची लागवड केली जात आहे आणि २०१९ (ग्रचर-१) 

मध्ये ११४८ मेट्ररक टन उत्पादन आणि ५.८२ टन/हेक्टि उत्पादकता आहे.  जाथत एकि क्षेरावि (२१६मी. 
हेक्टि) गहू घेतले जाते पििंतु मक्याच्या तुलनते कमी उत्पादकता (३.५५ टन/हेक्टि) असल्यामुळे त्याचे 

केवळ ७६६मीटि टन उत्पादन होते. ७५५ मेट्ररक टन उत्पादन नतसिे सवाधत महत्वाचे तिृर्ान्वय पीक म्हिून 

भात हेक्टिी ४.६६ टन उत्पादकतेसह १६२ सम.हेक्टि उत्पादनक्षेर आहे. 

 

१.२ भारतातील मक्याची पररजस्िती 
 

भाितात मका लागवडीमध्ये गुिंतलेले शेतकिी अिंदाजे १५० लाख आहेत.  त्याची लागवड शेतात ६५० दशलक्ष 

मानव-ट्रदवस िोजगाि ननमाधि किते.  औद्योग्रगक वपकाकडे वळल्यामुळे, त्याची लागवड आणि मक्याद्वािे 
चालिािे उद्योग भाितात १००० दशलक्ष मनुष्यट्रदवसािंहून अग्रर्क िोजगाि ननमाधि कितात.  हे सवध कृर्ी 
वपकािंच्या एकूि उत्पादन मूल्यामध्ये सुमािे २% योगदान देत े

(http://ficci.in/spdocument/22966/India-Maize-Summit.pdf).  भाितीय बबयाि े

उद्योगाच्या एकूि आकािात मक्याचे योगदान ११% आहे.  भािताचे मका उत्पादन २०००पयांत ननवाधह 

पातळीचे होते. गेल्या दशकात (२०११-१९) र्ान्वय मका उत्पादन क्षेर ~९.० सम. हेक्टि (ग्रचर -२) होते.  
यामध्ये बेबी कॉनध, थवीट कॉनध, पॉप कॉनध, ट्रहिवे कान, चािा, सायलेज इत्यादी क्षेर वगळण्यात आले आहे. 

अशा प्रकािे, मक्याची प्रक्रिया/औद्योग्रगक वापि २००० निंति वाढला आहे आणि गेल्या एका दशकात 

देशािंतगधत अनतरिक्त मका उत्पादनाचा वेग वाढला आहे.  तिावप, पट्रहला थटाचध उद्योग १९३७ मध्ये 

यमुनानगि, हरियािा येिे अत्यिंत कमी उत्पादन क्षमतेसह सुरू झाला.  सध्या, १००० टन/ट्रदवस मका 
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वापि क्षमता असलेले उद्योग थिावपत केले आहेत.  देशािंतगधत आणि आिंतििाष्रीय बाजािाची वाढती 
मागिी पूिध किण्यासाठी भाितात अनेक सुर्ारित थटाचध आर्ारित उत्पादनािंचे उत्पादन सुरू किण्यात 

आले आहे. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

चचत्र. १. २०००-१९ दरम्यान  गातील मका उत्पादनातील क्रािंतत . 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

चचत्र. २. भारतातील मका उत्पादनाची जस्ितत 
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भाितीय मका सिंशोर्न कायधिमाने ससिंगल िॉस हायब्रीडकडे लक्ष कें ट्रित केल्याने मका बेस 

उद्योगािंची क्षमता/वाढ ट्रटकवून ठेवण्यासाठी क्रकिं वा वाढवण्यासाठी त्याच्या उत्पादनात सतत वाढ 

सुननस्चचत झाली.  यूएसए मध्ये, जवळजवळ ३५००उत्पादने ति भाितात १००० हून अग्रर्क उत्पादन े

प्रत्यक्ष क्रकिं वा अप्रत्यक्षपिे मक्याचा वापि करून तयाि केली जात आहेत.  त्यामुळे मका कृर्ी आर्ारित 

क्रकिं वा सिंलग्न उद्योग ववकससत किण्यास मोठा वाव आहे.  मका पीक भाितात खालील प्रमुख फायदे प्रदान 

किते: 
 

➢ इति वपकािंना जाथत मागिी नाही 
➢ बाजािातील आघाडीचे पीक जगवायच े आहे;  पीक पद्र्ती, नैसग्रगधक सिंसार्नािंच्या सिंदभाधत 

ट्रटकाऊपिाचे दीघधकालीन उद्ट्रदष्ट पूिध किा 
➢ हवामान बदल लवग्रचक आणि नैसग्रगधक सिंसार्ने कायधक्षम 

➢ वतधमान आणि भववष्यात सवाधग्रर्क वैववध्यपूिध वापि 
➢ भववष्यातील ऊजाध सुिक्षक्षततेसाठी इिेनॉल 

➢ काबधन रेडड िंग 

➢ सुलभ उत्पादन तिंरज्ञान 

➢ मूल्यवग्रर्धत उत्पादनािंची मागिी: िाष्रीय आणि आिंतििाष्रीय बाजािपेठ;  थटाचध, ग्रचप्स, फीड, बेबी 
कॉनध इ 

➢ हवामानातील बदल आणि नैसग्रगधक सिंसार्ने वाचविाऱ्या वपकािंसाठी सवाधग्रर्क उत्पादनाची क्षमता 
असलेले अनेक वापि असलेले सवाधग्रर्क वैववध्यपूिध प्रकाि.  वपकाला िाष्रीय आणि आिंतििाष्रीय 

थतिावि बाजािपेठेतील मागिीचा फायदा आहे, ज्यामुळे पीक ववववर्तेसाठी प्रार्ान्वय ट्रदलेली वथत ू

बनते. 
 

१.३  गातील मक्याचा व्यापार 
 

मका ननयाधतीत १४० देश आहेत पििंत ु ननयाधतदािािंमर्ील प्रमुख बाजाि मूल्य समभाग 

युनायटेड थटेट्स ऑफ अमेरिका (~४०%), ब्राझील (१३.५%), अजेंट्रटना (१३.४%) आणि युिेन 

(१२.४%) आहेत.  २०१२-१३ मध्ये भाितातून ननयाधत सशखिावि होती आणि ती ~५ दशलक्ष टन 

(ग्रचर-३)पयांत पोहोचली.  त्यानिंति, पोल्री आणि थटाचध सािख्या मका वापििाऱ्या उद्योगािंमर्ील 

वाढत्या मागिीमुळे देशािंतगधत पीक उत्पादनात वाढ होऊन ननयाधतीसाठी मका कमी उपलब्र् झाला. 
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चचत्र ३. गेल्या १० वर्ाातील भारतातून झालेली मका तनयाात. 

 

गेल्या एका दशकात २०१२-१३ मध्ये मका ननयाधत सशखिावि होती आणि पोल्री फीड, थटाचध, फूड प्रोसेससिंग 

इत्यादीिंसह झपाट्याने वाढिाऱ्या प्रक्रिया उद्योगासाठी अिंतगधत देशािंतगधत मागिी वाढल्यामुळे गेल्या पाच 

वर्ाांत ननयाधतीत लक्षिीय घट झाली.  बािंगलादेश, नेपाळ, स्व्हएतनाम, इिंडोनसेशया, मलेसशया, श्रीलिंका, 
भूतान, म्यानमाि, चीन, िायलिंड इत्यादी आयात कििािे देश आपल्या परिसिात असल्याने मक्याचे 

उत्पादन वाढवून ही बाजािपेठ पुन्वहा वापिता येऊ शकते. 
 सध्या मक्याचा वापि पोल्री फीड (४७%), पशुखाद्य (१३%), थटाचध (१४%) आणि प्रक्रिया केलेले अन्वन 

(७%) मध्ये केला जातो, ही क्षेरे भाितातील एकूि मका उत्पादनाच्या ८१ % वापितात (ग्रचर-४).फक्त १३% 

जि अन्वन उद्देशासाठी वापिला असेल ति मुख्यतः मध्य भाितातील पाििंपारिक मका खािाऱ्या िाज्यािंमध्ये 

आणि डोंगिाळ प्रदेशात. 

 भववष्यात, देश सुरुवातीच्या काळात अन्वनासशवाय इति कोित्याही हेतून ेहाताशी र्रून बाहेि आला आहे.  

त्यामुळे पूवीच्या काळी उद्योग हे आयानतत मक्यावि अवलिंबून होते, जे महाग होते, पिकीय अवलिंबबत 

होते आणि त्यामुळे औद्योग्रगक ववकास खुिंटला होता.  २००० निंति तिंरज्ञानाच्या प्रगतीत झालेल्या बदलामुळे 

ससिंगल िॉस हायब्रीड तिंरज्ञानावि नव्याने भि देण्यात आल्याने अनतरिक्त मका उत्पादन वाढले.  यामुळे 

मक्यावि आर्ारित औद्योग्रगक वाढ झाली आहे आणि थटाचध, फीड, RTE अन्वन उत्पादने इत्यादीिंच्या प्रक्रिया 
उद्योगािंची थिापना झाली आहे. अशा प्रकािे, आता ते प्रमुख अन्वन वपकापासून मोठ्या औद्योग्रगक वपकाकडे 

8000  

7000 
Quantity ('000 t) Rs. Crore 

6000  

5000  

4000  

3000  

2000  

1000  
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वळले आहे ज्यामुळे भाितात मका प्रक्रिया औद्योग्रगक िािंती झाली.  त्यामुळे शेतीचा नफा वाढवण्यासाठी 
प्रक्रिया हा पयाधय आहे.  मका वपकामध्ये भाित सिकािचे शेतकऱ्यािंचे उत्पन्वन दपु्पट किण्याचे उद्ट्रदष्ट 

साध्य किण्याची क्षमता आहे. 

 

१.४ भारतातील मक्याची प्रक्रक्रया व मूल्यवधान   

 

मक्याचा वापि मानवी वापिासाठी तसेच पशुखाद्यासाठी केला जातो आणि इति कॉनध उत्पादने जस ेकी 
थटाचध, ग्रिट्स, मैदा, पेंड आणि इति उत्पादने जे प्रमुख थनॅक उद्योगासाठी कच्चा माल म्हिून काम 

कितात, ज्याचा वापि जग पौस्ष्टक अन्वन आणि अन्वन पुिवण्यासाठी कितात.  जगभिातील लाखो लोकािंना 
चािंगले जीवन.  यूएसए मध्ये ३००० पेक्षा जाथत उत्पादने आहेत ति भाितात फक्त १००० पेक्षा जाथत 

उत्पादने मक्याचा वापि करून बनवली जात आहेत.  भाितात, मक्याचा वापि कििाऱ्या ववववर् जोडलेल्या 
क्षेरात उच्च वाढ अपेक्षक्षत आहे. 

 

१.५ पुढील १० वर्ाांत (२०२०-३०) मका वापराच्या शक्यता 
 

मका हे केवळ अन्वन आणि खाद्यच नाही ति महत्त्वाचा औद्योग्रगक कच्चा माल देखील आहे.  त्यावि 3000 

पेक्षा जाथत प्रकािच्या औद्योग्रगक उत्पादनािंवि प्रक्रिया केली जाऊ शकते.  कॉनध प्रोसेससिंगमुळे औद्योग्रगक 

सिंिचना सुर्ारू शकते, उत्पादनािंचे मूल्य वाढू शकते आणि शेतीमर्ील नफ्याचे प्रचन सोडवले जाऊ शकतात.  

आम्ही उच्च फ्रक्टोज कॉनध ससिप (HFCS), कॉनध जमध ऑइल आणि रिफाइन बायोलॉस्जकल इिाइल 

अल्कोहोल यासािखे उच्च मूल्याचे उत्पादन देखील करू शकतो.  हे अल्कोहोल म्हिून कॉनध वापरून ऊजाध 
सिंकटावि उपाय देऊ शकते.  पेरोल आणि डडझेलमध्ये २० टक्के इिेनॉल समसळण्यास सिकािने आर्ीच 

पिवानगी ट्रदली आहे. 
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तक्ता-१ पुढील 10 वर्ीर्ाातील मका वापराचा अिंदा  

 

 

 

मका स्िाचा उद्योग: उत्पादने/उपउत्पादने 
 

मक्याच्या कनधलमध्ये थटाचध (७०-७४%), कॉनध ऑइल (३.०-४.५%), प्रग्रिने (८.५-९.५%) आणि फायबि 
(०.५%) असतात ज्यात अिंदाजे १४-१६% ओलावा असतो.  टॅवपओका आणि बटाट्याच्या इति थटाचधपेक्षा 
कॉनध थटाचधचा फायदा आहे कािि िाख आणि प्रग्रिने कमी असलेली ग्रचकट आणि अपािदशधक पेथट तयाि 
होण्यास तुलनेने कमी वेळ लागतो.  आकािमानाच्या प्रक्रियेदिम्यान त ेलक्षिीयिीत्या पातळ होत नाही 
आणि कमी वेळात अनतशय गुळगुळीत पेथटमध्ये रूपािंतरित केले जाऊ शकते.  तटथि pH शे्रिीमुळे 

मक्याच्या थटाचधसोबत काम किताना कोितेही अँटीफोसमिंग एजिंट नाहीत आणि ते हायड्रोक्रफसलक माध्यमात 

सहज ववखुिले जाते. 
 

मक्यापासून अनेक वर्ाांपासून थटाचध दोन सामान्वय प्रक्रियेद्वािे तयाि केले जात आहे, उदा., 1. ड्राय समसलिंग 

2. ओले समसलिंग.  कोिड्या आणि ओल्या दळिे या दोन्वही प्रक्रिया ज्या जिंतूपासून कॉनध ऑइल समळवतात 

त्या जिंतूचे पिृक्किि आणि उच्च फायबिचा बहुतािंश भाग असलेल्या हुल काढून टाकिे पूिध कितात.  ड्राय 

समसलिंग ही मक्यापासून उच्च शुद्र्तेचा थटाचध तयाि किण्याची एक प्रक्रिया आहे, ज्यामुळे ओल्या 

ववभाग उद्देश वावर्ाक वाढदर % 

अन्वन 

र्ान्वय २ 

थपेशसलटी कॉनध २० 

फॉिमुलेटेड फूड १० 

कोिडी समसलिंग ५ 

ओली समसलिंग ७ 

चािा 

चाऱ्याची वाढ ११ 

पोल्री बॉयलि ९ 

पोल्री लेयि 7 

डइिी ३.४ 

ब्रेविी बीयि वापि १७.५ 

औद्योग्रगक हेतु ईिेनोल थपर्ाधत्मक क्रकमक 
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दळण्यासाठी लागिािा बिाच वेळ िािंबतो.  ड्राय-समल्ड उत्पादने अनेक ऍस्प्लकेशन्वसमध्ये वापितात, जस े

की तिृर्ान्वये, थनॅक फूड, पॅनकेक समक्स, कुकीज, बबस्थकटे आणि मद्यननसमधती उद्योगात.   

 

थटाचधमध्ये समळिािी उत्पादने प्रामुख्याने खालीलप्रमािे आहेत: 

 

कॉनधथटाचध हे पावडि उत्पादन आहे जे मक्यापासून (कॉनध) सभजवून, ठेचून, वेगळे कििे, शुद्र्ीकिि आणि 

कोिडे करून तयाि केले जाते.  क्रकण्वन उद्योगात, कॉनधथटाचधचा वापि मोनोसोडडयम ग्लुटामेट आणि 

सायट्ररक ऍससड, इ. ननसमधतीसाठी केला जातो. कॉनधथटाचधचा वापि मेटलजी आणि कास्थटिंग उद्योगािंमध्येही 
केला जातो. 
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ववववध उत्पादनािंसाठी कॉना प्रक्रक्रया 
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१.६ मका स्िाचा चे उपयोग 

 

अन्न उद्योगात: आहािातील काबोहायड्रेटचा हा एक चािंगला स्रोत आहे आणि चाि काििािंसाठी ननवडला 
जातो.  उद्देशानुसाि, मक्याच्या थटाचधचा वापि कॅन केलेला आणि पावडि सूप, झटपट समष्टान्वन, कथटडध 
पावडि, आइथिीम, सॉस आणि िेव्हीज, बेकिी, थनॅक्स, लहान मुलािंचे खाद्यपदािध आणि बेक्रकिं ग पावडि, 
चव, एन्वकॅप्सुलेशनमध्ये केला जातो.. 

1.  जाड म्हिून  

2.  बाइिंडि म्हिून 

3.  क्रफलि म्हिून                        

4. थटॅबबलायझि म्हिून 

 

कॉना स्िाचाचा वापर: 
• कॉनधथटाचधचा वापि पेपिमेक्रकिं ग आणि िासायननक उद्योगािंमध्ये सुर्ारित थटाचध उद्योगाद्वािे तयाि 

केलेल्या सुर्ारित थटाचध म्हिून केला जातो.. 
• फिमेंटेशन च्या उद्योगात, कॉनधथटाचधचा वापि मोनोसोडडयम ग्लुटामेट आणि सायट्ररक ऍससड 

इत्यादी तयाि किण्यासाठी केला जातो.. 
• कॉनधथटाचधचा वापि मेटलजी आणि कास्थटिंग उद्योगािंमध्ये देखील केला जातो. 
• कॉनधथटाचधचा वापि पेपिमेक्रकिं ग आणि िासायननक उद्योगािंमध्ये सुर्ारित थटाचध उद्योगाद्वािे तयाि 

केलेल्या सुर्ारित थटाचध म्हिून केला जातो.. 
भाितातून कॉनध थटाचध आयात कििािे देश आहेत: इिंडोनेसशया, सौदी अिेबबया, मलेसशया, नायजेरिया, सुदान, 

केननया, यूएई, स्व्हएतनाम, श्रीलिंका, तैवान, दक्षक्षि आक्रफ्रका 
 

सुधाररत स्िाचा: 
❖ कॉनधथटाचध पावडि 
❖ सुर्ारित थटाचध 
❖ िव ग्लुकोज 

❖ हाय माल्टोस कॉनध ससिप (HMCS) 

❖ डेक्सरोज मोनोहायड्रेट 

❖ माल्टोडेक्सट्ररन 

❖ डेक्सरोज ससिप 
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कॉनास्िाचाचा ववववध क्षेत्रािंमध्ये वापर 
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सध्या, बहुतेक भाित पीएलएच्या आयातीवि अवलिंबून आहे आणि उद्योगािंची थिापना प्लास्थटकला पयाधय 

देऊ शकते.  यामुळे मक्याचा वापि आणि शेतकऱ्यािंना नफा वाढण्यास मदत होईल. 

 

स्वीिनसा: थटाचध आर्ारित साखि उद्योगात, कॉनधथटाचधचा मोठ्या प्रमािावि वापि करून उच्च माल्टोज 

ससिप, उच्च फ्रक्टोज कॉनध ससिप (एचएफसीएस), माल्टोडेस्क्थरन इ. तयाि केले जाते. या थवीटनसधमध्ये 

प्रक्रिया केलेले अन्वन, फामाधथयुट्रटकल्स इ.. 

भाितात, मका हा खाद्य उद्योगाचा महत्त्वाचा घटक आहे आणि 63% मका खाद्य उद्योगािंसाठी वापिला 
जातो.  हे खाद्य प्रामुख्याने कुक्कुट, डुक्कि, मास,े म्हशी आणि गुिे यािंच्या प्रचािासाठी वापिले जाते. 
 

मका फीड: ९% च्या CAGR दिाने वाढिािा फीड उद्योग मका उत्पादकािंसाठी मोठी सिंर्ी प्रदान कितो.  
गेल्या५ वर्ाधत ११% च्या CAGR ने वाढिािा मक्याचा वापि: पोल्री फीडचा वाटा ४७% मक्याच्या वापिात 

आहे.  म्हिूनच, भाितातील पोल्री क्षेराची वाढ मुख्यत्वे मक्याच्या उत्पादनातील वाढीमुळे ट्रटकून िाट्रहली, 
कािि खाद्यासाठी कच्च्या मालाची उपलब्र्ता, ज्याचा अभाव इति आसशयाई आणि आक्रफ्रकन 

िाष्रािंमध्ये नाही.  येत्या काही वर्ाांत शेजािील आसशयाई आणि आक्रफ्रकन िाष्रािंकडून खाद्याची मोठी 
मागिी असेल आणि भाित जागनतक ननयाधतदाि होऊ शकेल. 

उच्च जैववक मूल्यािंमुळे आणि अशा िाष्रािंमध्ये आणि देशािंतगधत बाजािपेठेतील उत्पादन आणि वाहतूक 

खचध कमी झाल्यामुळे QPM फीडचा अनतरिक्त फायदा होईल.  नैसग्रगधक लायससन असलेल्या QPM 

आर्ारित मका फीड वापरून कृबरम लायससनची गिज टाळता येऊ शकते आणि त्यामुळे पोल्री 
उत्पादनासाठी जैववक दृष्ट्या सुस्थितीतील प्रिाली तयाि होईल.  त्यामुळे एकूि उत्पादन खचध कमी होईल 

तसेच मािंस आणि अिंडी यािंची गुिवत्ता सुर्ािेल.  पोल्री मूल्य साखळी आणि व्यापाि ट्रटकवून ठेवण्यासाठी 
या ट्रदशेने िाष्रीय आणि आिंतििाष्रीय थतिावि "QPM फीड" या ब्रँडचा वापि किि ेआवचयक आहे. 

 

१.७ मक्याचा रवा 
 

मक्याचा िवा (सुजी) अनेक पदािध तयाि किण्यासाठी वापिला जाऊ शकतो जेिे गहू क्रकिं वा तािंदळू 

पाििंपारिकपि ेउपमा, केसिी आिंघोळ, इडली, ढोकळा जसे की मऊ सशजवलेल्या पदािाांसाठी वापिला जातो.  
AICRP (मका) कें िात केलेल्या अभ्यासातून अस ेट्रदसून आले आहे की मक्याच्या सुजीपासून तयाि केलेली 
इडली आणि ढोकळा अर्धप्रसशक्षक्षत न्वयायार्ीश तसेच िाहकािंद्वािे ऑगधनोलेस्प्टक पद्र्तीने थवीकािले 

जातात कािि ते मलईदाि वपवळ्या ििंगामुळे आणि मक्याच्या बाबतीत नििािंच्या वविळ ववतििामुळे 

पोतमध्ये अत्यिंत सस्च्िि असतात.  तािंदळू उत्पादनािंच्या तुलनते उत्पादने.  तािंदळू आणि गव्हाच्या 
सुजीच्या तुलनेत मध्यम आणि मोठ्या किािंच्या आकािाच्या (-20 B.S. जाळी) मक्याच्या सुजीला जाथत 

वेळ (२५-३० समननटे) लागतो.  म्हिून बािीक सुजी (-४० B.S. जाळी) सशजवण्याची वेळ 1१०समननटािंपयांत 
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कमी किण्यासाठी प्रार्ान्वय ट्रदले जाते.  तािंदळू आणि गव्हाच्या उत्पादनािंच्या तुलनेत मक्याची सुजी आणि 

वपठाची सूज आणि पािी शोर्ण्याची क्षमता खूप जाथत आहे.  त्यामुळे थवयिंपाकासाठी जाथत पािी लागते.  
मक्याचे विील गुिर्मध मक्याच्या सुजीच्या वापिाचे उत्पादन आणि प्रचाि किण्यास मदत कितील, 

ववशेर्त: दक्षक्षि भाितात, स्जिे सुजी त्यािंच्या थवयिंपाक पद्र्तीिंमध्ये गोड आणि चवदाि पदािध तयाि 
किण्यासाठी वापितात.. 

 

१.८ मक्याचे पीठ  

 

खिखिीत क्रकिं वा दािेदाि मक्याचा वापि पॅनकेक आणि मक्रफन समक्स, कॉनध थनॅक्स, तिृर्ान्वये आणि इति 
बेक्रकिं ग उत्पादनािंमध्ये केला जातो. जाड आणि पातळ लापशी, पॅनकेक्स, िोटी, िालीपट्टू, गोड आणि 

चवदाि तयािी इत्यादीसािखे अनेक पाििंपरिक पदािध भाितात सामान्वयतः तयाि केले जातात.  लापशीच्या 
तुलनेत, कोिड्या पॅनकेकच्या थवरूपात िोटी वापिण्याची सवाधत पसिंतीची पद्र्त आहे.  तिावप, ग्रचकट 

आणि ववथततृ गुिर्माांसाठी योगदान देिािे ग्लूटेन नसल्यामुळे मक्याची िोटी पातळ केली जाऊ शकत 

नाही.  म्हिून, मक्याचे पीठ एका उकळत्या पाण्यात मक्याच्या वपठाचा ढीग ठेवून आणि ८-१० समननटे 

मिंद आचेवि सशजवून स्जलेट्रटनाइज किि ेआवचयक आहे.  अशा प्रकािे, पीठ काही ग्रचकट गुिर्मध प्राप्त 

किते आणि बऱ्‍याच पातळ उत्पादनािंमध्ये आिले जाऊ शकते.  मक्याच्या वपठाचा एक वैसशष्ट्यपूिध 
गुिर्मध म्हिजे इति र्ान्वयाच्या वपठापेक्षा जाथत पािी ठेवण्याची क्षमता (मक्याला ११५ समली पािी / 
१०० िॅम मैदा, ज्वािी; ९० समली, मोती बाजिी; ८५ समली आणि गहू; ६५ समली / १००िॅम पीठ लागते).  
मक्याच्या िोटीमध्ये इति तिृर्ान्वयाच्या िोट्यािंपेक्षा जाथत आिधता असते.  जिी चािंगले मजकूि गुिर्मध 
समळववण्यासाठी, मका गहू क्रकिं वा ज्वािीच्या वपठात ३० ते ४० टक्क्यािंच्या दिम्यान समसळला जाऊ शकतो. 

गहू ग्लूटेन असट्रहष्िुतेने िथत असलेल्या लोकािंना QPM मक्याच्या आर्ािे योग्य आहाि पयाधय उपलब्र् 

करून ट्रदला जाऊ शकतो ज्यामध्ये कमी ग्लूटेन आणि पौस्ष्टकदृष्ट्या शे्रष्ठ आहे.. 

 

१.९ कॉना फ्लोअर प्रक्रक्रया उद्योग:  

 

मक्याचे ब्रेड, बेकिी उत्पादने, समग्रश्रत अभधकािंचे खाद्यपदािध आणि न्वयाहािी तृिर्ान्वये, नूडल्स, 

पाथता आणि इति थनॅक पदािध बनवण्यासाठी याचा वापि केला जातो.  िोटी (कोिडे पॅनकेक), 

डिंपसलिंग, ब्रेड, ओले पॅनकेक, लहान मुलािंचे खाद्यपदािध, बबस्थकटे, वेफसध, क्रफलि आणि मािंस 

उत्पादनािंमध्ये वाहक आणि न्वयाहािी तृिर्ान्वये बनवण्यासाठी वापिली जाते.  AICRP (मका) 
कें िातील सिंशोर्नात असे ट्रदसून आले आहे की मक्याच्या दाण्यािंचे वववेकपूिध शुद्र्ीकिि पौस्ष्टक 

गुिवते्तवि परििाम न किता देखावा आणि खाण्याची गुिवत्ता, पोत आणि इति ऑगधनोलेस्प्टक गुि 

वाढवेल. पीठ आणि दसलया (डासलया) वेगवेगळ्या क्षमतेच्या कॉनध समसलिंग प्लािंटद्वािे बनवले 
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जातात.  हे कॉनध फ्लोअि दक्षक्षि कोरिया, िायलिंड, अिंगोला, नायजेरिया, युनायटेड थटेट्स, 

क्रफलीवपन्वस, यूएई, घाना, युनायटेड क्रकिं गडम आणि माल आसशया अशा ववववर् देशािंमध्ये ननयाधत 

केले जात आहे.  हे प्रामुख्याने  एक घट्ट कििािे एजिंट म्हिून वापिले जाते.  ििंड िवात समसळून, 

पावडिचा वापि सॉस बनवण्यासाठी आणि गुठळ्या तयाि होण्याची समथया दूि किण्यासाठी केला 
जातो.  ववववर् व्यावसानयक वापिािंसाठी बाजािात अत्यिंत प्रशिंसनीय, कॉनध फ्लोअि पावडि चवहीन 

आहे आणि त्यात गहू क्रकिं वा ग्लूटेन नाही.  उत्पादनाचा ििंग हलका टॅन, चवीला कोमल, बािीक पावडि 

पोत आणि थवच्ि तृिर्ान्वयाचा गिंर् आहे.  ही पावडि उच्च दजाधची कॉनध क्रकिं वा मक्यापासून बनववली 
जाते आणि कॉनध फ्लोअि, कॉनध मील आणि कॉनध ग्रिट्स हे सवध कोिडे दळलेले कॉनध उत्पादने आहेत.  

न्वयाहािी तृिर्ान्वये, बबअि आणि थनॅक फूड्स, बेक केलेले पदािध आणि बाळाच्या खाद्यपदािाांपयांत, 

जगभिातील उत्पादन अनुप्रयोगािंमध्ये याचा वापि केला जाऊ शकतो.  या उद्योगात दजेदाि 

प्रग्रिनयुक्त मक्याचा वापि केल्याने कॉनध फ्लोअिची पौस्ष्टक गुिवत्ता सुर्ािेल आणि वप्रसमयम 

माकेट प्रथिावपत होईल.  यामुळे मोठ्या ननयाधत क्षमता आणि अिंतगधत मागिी असलेल्या काळात 

या उद्योगाच्या वाढीला गती समळण्यास मदत होईल. 

 

 
मक्याचिं पीठ 

 

कॉना फ्लोअचा वापर खालीलप्रमािे होतो. 
• बेकिी डस्थटिंग 

• ब्रेड आणि वपठात 

• पॅनकेक आणि वॅफल समक्स 

• पेये, अल्कोहोल 

• कन्वफेक्शनिी टॉवपिंग्ज 

• समठाई 
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• बाळ अन्वन 

• थनॅक्स, तिृर्ान्वये 

भाितातून कॉनध फ्लोअि आयात कििािे देश आहेत: भाित दक्षक्षि कोरिया, िायलिंड आणि अिंगोलाला 
कॉनध फ्लोअि ननयाधत कितो. 
 

१.१० मका ग्लूिेन  ेवि 

 

कॉनध ग्लूटेन मील, ज्याला कॉनध ग्लूटेन पावडि देखील म्हितात, मुख्यतः कॉनध प्रग्रिने असतात ज्यामध्ये 

िोड्या प्रमािात थटाचध आणि फायबि असतात.  कमी सामान्वय कॉनध प्रोटीन पावडि कि, पावडि, नारििंगी 
वपवळा, तळलेले बीन चव, िोडेसे चव नसलेले प्रगत कॉनध प्रोटीन पावडि िेन्वयुल, पावडि, सोनेिी तपक्रकिी, 
बीनचा सुगिंर् आहे.  कॉनध प्रोटीन फ्लोअि पोर्क िव्ये तयाि किण्यासाठी सभन्वन वापि आणि सभन्वन उत्पादन 

तिंरज्ञानामुळे, फीड फॉम्युधलाच्या प्रभावी वापिावि आणि आग्रिधक फायद्यावि िेट परििाम होतो.. 
 

 

 
मका ग्लुिेनममल 

 

कॉनध प्रोटीन पावडि, प्रग्रिने पोर्ि समदृ्र् आहे, फीड वापिासाठी वापिली जाऊ शकते, फीड उद्योगाच्या 
तुलनेत सामान्वयतः वापिल्या जािायाध क्रफश मील, सोयाबीन केक, थरोत फायदा, उच्च आहाि मूल्य, ववर्ािी 
आणि हाननकािक पदािध नसतात, प्रक्रिया किण्याची आवचयकता नाही, करू शकता  िेट कच्चा माल 

वनथपती सेक्स प्रग्रिने म्हिून वापिले जाऊ शकते. 
 

भारतातून कॉना ग्लूिेन मील आयात करिारे देश पुढीलप्रमािे आहेत:  

इिंडोनेसशया, केननया, तैवान, म्यानमाि,स्व्हएतनाम, नेपाळ,जपान, जमधनी, बहिीन. कॉनध प्रोटीन 

पावडि, प्रग्रिने पोर्ि समदृ्र् आहे, फीड वापिासाठी वापिली जाऊ शकते, फीड उद्योगाच्या 
तुलनेत सामान्वयतः वापिल्या जािायाध क्रफश मील, सोयाबीन केक, थरोत फायदा, उच्च आहाि 
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मूल्य, ववर्ािी आणि हाननकािक पदािध नसतात, प्रक्रिया किण्याची आवचयकता नाही, करू शकता  
कच्चा माल वनथपती सेक्स प्रोटीन म्हिून िेट वापिला जाऊ शकतो.  

 

१.११ मका का रा 
 

ग्रिट्स हे िाउिंड मका उकळून बनवलेले अन्वन आहे आणि सामान्वयतः न्वयाहािी डडश म्हिून इति 
फ्लेवरििंग्जसह सव्हध केले जाते, सामान्वयतः चवदाि.  हे दक्षक्षि युनायटेड थटेट्समध्ये लोकवप्रय आहे.  ग्रिट्स 

हे मूळ अमेरिकन मूळचे आहे आणि पोलेन्वटा सािख्या जगभिातील इति जाड मक्याविील लापशी सािखेच 

आहे.  वपवळ्या मक्याचे दािे ज्यामध्ये आहािातील फायबिचे प्रमाि असते आणि ते भेसळमुक्त असते. 
 

 

 

  

ही प्रक्रिया थिीन स्क्लननिंग, डी-थटोननिंग, कोंडा काढून टाकिे, जाळी आणि जिंतू वेगळे किि ेआणि निंति शुद्र् 

काजळी आणि जिंतू समळववण्यासाठी प्रतवािी आणि गुरुत्वाकर्धि वेगळे कििे यापासून वाहते.  शेगड्यािंचे 

उत्पादन अिंदाजे ७०%, भुकटी १०%, दिंड १०%, जिंतू ७%, कोंडा इ. ३% आहे.  वनथपती पूिधपिे यािंबरक आहे.  

उपलब्र् क्षमता ५० TPD आणि १०० TPD आहेत.  न्वयाहािी तिृर्ान्वय कॉनध फ्लेक्सच्या ननसमधतीसाठी मोठ्या 
ग्रिटचा वापि केला जातो, ज्यासाठी वपवळ्या मक्यापासून बनवलेल्या ग्रिटािंना प्रार्ान्वय ट्रदले जाते.  अन्वनर्ान्वय 

उत्पादने आणि थनॅक पदािाांच्या ननसमधतीमध्ये खडबडीत काजळी आणि मध्यम काजळी वापिली जातात.  

उद्योगात वापिल्या जािाऱ्‍या बािीक ग्रिट्सचा वापि ब्रूइिंग सहाय्यक म्हिून केला जातो.  घिगतुी थतिावि, 
मक्याचे तुकड े क्रकिं वा होसमनी ग्रिट्स पाण्याने उकळून दसलया तयाि किण्यासाठी, केसिीबाि (गोड आिंघोळ), 

उपमा (खिा आिंघोळ), इडली आणि ढोकळा तयाि किि े यािंसािख्या पाििंपारिक न्वयाहािीचे पदािध तयाि 
किण्यासाठी वापितात. जे देश भाितातून मका ग्रिट आयात कित आहेत ते आहेत: सौदी अिेबबया, िायलिंड, 

UAE, इस्जप्त, दक्षक्षि कोरिया, येमेन, जपान, ओमान, तैवान, बहिाइन 
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१.१२ कॉना फ्लेक्स 

 

कािखान्वयात, कॉनध ग्रिट फ्लेक्समध्ये आिले जातात.  ते फ्लेक्स निंति सशजवले जातात, वाळवले 

जातात आणि कॉनध फ्लेक्स बनण्यासाठी टोथट केले जातात.  सध्या, भाितातील कॉनध फ्लेक्स 

व्यवसायावि केवळ काही बहुिाष्रीयािंचे वचधथव आहे.  तिावप, आमच्याकडे देशािंतगधत यिंरसामिी 
उत्पादक आहेत जे ववपिन आणि ननयाधतीसाठी उत्पादन तयाि किण्यासाठी नततकेच चािंगले आहेत.  

भाितीय बाजािपेठेत ५००क्रकलो/तास ते ४०००क्रकलो/तास उत्पादन क्षमतेची मशीन उपलब्र् आहेत.  

५०लाख रुपयािंचा बेस प्लािंट ३० टन/मट्रहना क्षमतेसह थिावपत केला जाऊ शकतो.  ही यिंरे पिंजाब, 

हरियािा, िाष्रीय िाजर्ानी क्षेर ट्रदल्ली इ. येिे आर्ीच थिापन किण्यात आली आहेत. यामुळे 

अनतरिक्त िोजगाि ननमाधि होईल तसेच लघु-उद्योजकािंना प्रोत्साहन देऊन िाहकािंना पिवडिािे कॉनध 
फ्लेक्स समळतील.  कॉनध फ्लेक्सचे व्हेरिएबल प्रकाि जसे चोको फ्लेक्स, हनी फ्लेक्स इ. लहान 

प्रमािात बनवले जात आहेत जे वाढवता येतात.  मक्के पोहे, समश्रि नमकेन आणि थनॅक्स सािख्या 
थनॅक उद्योगात वापिल्या जािाऱ्‍या मसशनमध्ये िोडे बदल करून देखील बनवता येतात.  

ननयाधतीसाठी जाथत मागिी असलेल्या या मशीनमध्ये कॉनध ग्रिटचे उत्पादन देखील किता येते.  भाित 

एक मोठा कॉनधफ्लेक्स ननयाधतदाि बनू शकतो. 

 

१.१३ कॉना पफ/कुरकुरे/कुरळे: 

 

 मक्यापासून बनवलेले पफ/कुिकुिे/कुिळे मुलािंना आवडतात आणि मागिी वाढत आहे.  १००-५०० 

क्रकलो/तास क्षमतेसह ३ ते १०लाख रुपयािंपयांत मसशन्वस भाितीय बाजािपेठेत उपलब्र् आहेत.  ही 
मशीन सेमी-ऑटोमॅट्रटक ते ऑटोमॅट्रटक आहेत स्जिे आवचयकतेनुसाि गुिंतविूक केली जाऊ शकते.  
त्यामुळे, या शे्रिी अिंतगधत िोटे व्यवसाय थिापन केले जाऊ शकतात, ज्यािंना भववष्यात ननयाधत 

किण्याची सिंर्ी आहे. 
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औिोमिीक कुरकुरे बनवण्याची मशीन 

 

तक्ता २. मक्यातील वविामीन आणि ममनरल 

 

पोर्क तत्व प्रती / १०० g 

मॅग्नीसशयम (mg) १३९ 

सोडडयम  (mg) १५.९० 

पोट्याशीम  (mg) २८६ 

कॉपि  (mg) ०.४१ 

मिंग्नेनीज  (mg) ०.४८ 

णझिंक क  (mg) २.८० 

िोसमयम  (mg) ०.००४ 

क्यािोटीन (µg) ९० 

िायमीन  (mg) ०.४२ 

िायबोफलववन  (mg) ०.१० 

नायसीन (mg) १.८० 
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सामान्वय मक्यामध्ये झीनचा अिंश जाथत असतो (६०%) आणि अत्यावचयक अमीनो आम्लािंची कमतिता 
असते.  लाइससन आणि ट्ररप्टोफॅन.  सामान्वय मक्यामध्ये ल्युसीनचे असिंतुलन देखील असते: 
आयसोल्युससन गुिोत्ति जे ननयाससन (आवचयक जीवनसत्व) जैवसिंचलेर्िावि परििाम किते आणि अशा 
प्रकािे ही काििे त्याची जैववक मूल्ये आणि पचनक्षमता कमी किते.  QPM हा दजेदाि प्रग्रिनािंचा थवथत 

आणि नैसग्रगधक स्रोत आहे आणि तो भाितीय गिीब जनतेच्या कुपोर्िावि उपाय प्रदान कितो.  QPM िीन 

कॉबची गुिवत्ता सामान्वय मक्यापेक्षा चािंगली आहे आणि पौस्ष्टकतेने जाथत आहे कािि त्यात सामान्वय 

मक्यापेक्षा दपु्पट लाइससन आणि ट्ररप्टोफॅन आहे (तक्ता 3).  QPM देखील तािंदळू आणि गहू पेक्षा शे्रष्ठ 

आहे. 

 

 

असमनो अॅससड  असमनो अॅससड (mg/g N) 

नॉमधल  QPM 

लायसीन  १६०- २५६-३०० 

ट्ररपटोफ्यान  ३०-४० ६०-१०० 

आयसोलूसीन  २०६ १९३ 

लसूीन ८२७ ५०७ 

 

तक्ता-३. पोर्न जस्ितत नॉमाल vs QPM माका 
 

QPM सिंकरित "फ्रिं टलाइन प्रात्यक्षक्षक" योजनेद्वािे सिंपूिध भाितातील शेतकऱ्‍यािंना सादि किण्यात आले 

आहे.  QPM मक्याचे जैववक मूल्य सामान्वय मक्यापेक्षा दपु्पट आणि गहू, तािंदळू पेक्षा जाथत आहे आणि 

खऱ्या प्रग्रिने पचनक्षमतेसाठी (तक्ता २) दरु्ाशी जुळिािे आहे जे खाद्याची आवचयकता कमी किण्यास 

मदत किते.  दजेदाि प्रग्रिनािंचा हा थवथत स्रोत आहे आणि त्यामुळे फीडची क्रकिं मत आणि गिीब जनतेच्या 
कुपोर्िावि उपाय कमी होतो.  साइड इफेक्ट्स असलेल्या फीडमध्ये ससिंिेट्रटक लायससन घालण्याची गिज 

नाही, त्यामुळे ते ननिोगी फीड देईल आणि फीडमध्ये लायससन समसळण्यासाठी अनतरिक्त खचध वाचवेल.  

याचा िेट फायदा फीड/पोल्री उद्योगािंना होईल. 
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चचत्र. १२. दधू आणि सामान्य मक्याच्या तुलनेत QPM ची प्रािममक तुलना . 

 

असल्याने त ेलहान मुलािंची आणि लहान मुलािंची ऊजाध आणि प्रग्रिनािंची गिज भागवते आणि त्यामुळे 

लहान मुलािंचा वाढीचा दि सुर्ाितो आणि प्रौढािंच्या प्रग्रिनािंची गिज पूिध कितो.  अशाप्रकािे, हे प्रग्रिनािंच्या 
कमतितेचे िोग, लहान मुलािंमध्ये क्वासशओिकोि आणि वदृ्र्ािंमध्ये मॅिाथमस प्रनतबिंग्रर्त किते आणि बिे 
किते.  QPM ची अनेक मूल्यवग्रर्धत उत्पादने तयाि केली जाऊ शकतात उदा.;  बबस्थकटे, खीि, चकली, 
ग्रचप्स, कुिकुिे, लापशी/चीला, सत्त,ू खीि, हलवा, उपमा, माल्ट समक्स, हेल्ि समक्स, िब, णखचडी, चकली, 
शेव, रिबन, मुरुध क्कू, मक्रफन्वस, लाडू, मििी, फ्रायम्स, भाकली  पाथता, केक इ. त्यामुळे देशातील मानवाची 
उत्पादकता वाढण्यास मदत होईल. 

 

यासशवाय, क्यूपीएम कुक्कुटपालन आणि डुक्किपालनाला प्रोत्साहन देण्यासाठी मदत किते कािि वपले 

सामान्वय मक्यापेक्षा वेगाने वाढतात आणि अशा प्रकािे फीड कायधक्षमता सुर्ाित ेआणि कमी क्रकमतीच्या 
दजेदाि फीडसाठी एक उपाय आहे, ज्यामुळे फीडची आवचयकता देखील कमी होते.  QPM चा वापि पौस्ष्टक 

सुिक्षा सिंबोग्रर्त किण्यासाठी पिवडिािी गुिवत्ता प्रग्रिने प्रदान किते;  डोंगिाळ भाग, आट्रदवासी, शाळेत 

जािािी मुले, क्रकशोिवयीन मुले.  ग्लूटेन असट्रहष्िुतेची समथया असलेल्या लोकािंसाठी हे विदान ठरू शकते.  
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१.१४ QPM ची मूल्यवधान उत्पादने 
 

 एआयसीआिपी (मका) पुसा कें िात दजेदाि प्रग्रिने मका (QPM) पासून अनेक मूल्यवग्रर्धत उत्पादने 
ववकससत आणि लोकवप्रय किण्यात आली.  QPM मर्ील पौस्ष्टक उत्पादने ज्यात पूवेकडील भागासाठी 
योग्य पाककृती (चटपाती, मक्याचा िोल, चटिी, ट्रहल्सा कॉनध चाट, पकोडी, स्जलेबी इ.) उत्तिेकडील 

भागासाठी पाककृती (गोड दल्या, णखचिी, खीि, दरु्ाचे समश्रि, लाडू, शेव, चीला) यािंचा समावेश आहे.  , 

ढोकळा, पाथता, फ्रायम्स आणि पुिी), पस्चचम ववभागासाठी पाककृती (ढोकळा, बाटी, िब, पापडी, पिाठा, 
गट्टा, पकोडी, हलवा, शेव आणि मक्रफन्वस) आणि दक्षक्षिेकडील पाककृती (माल्ट समक्स, पोस्थटक समक्स, 

चक्कूली,  गोड आणि समठाची बबस्थकटे, चटिी पावडि, हेल्ि समक्स, इडली, डोसा शेिा  आणि बेसन लाडू) 

क्यूपीएम मैदा क्रकिं वा सुजी एकर करून काही पाककृतीिंमध्ये ५० ते ६०% क्रकिं वा १००% देखील तयाि केले 

जाऊ शकतात (ससिंग आणि इति.  2011). 
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चचत्र. १४३ .मूल्यवचधात सामान्य आणि भा लेले QPM चे पदािा . 
 

सुजी, मैदा, शेवया, नूडल्स, बबस्थकटे, चीज बॉल्स आणि क्रिथपी यािंसािखी ववववर् QPM आर्ारित उत्पादने 
ही प्रसशक्षक्षत मट्रहला बचत गटािंनी तयाि केलेली उत्पादने आहेत आणि मोठ्या प्रमािावि वविी केली 
जातात.  QPM ची काही उत्पादने आर्ीच काही उद्योजकािंनी ववकससत केली आहेत आणि त्यािंचे 

व्यावसानयकीकिि केले आहे.  पुसा शक्ती (क्यूपीएम चटपाटी), ट्रदलकुश (झटपट खीि समक्स) आणि 

प्रोटीन-एच (कर्ी समक्स) ही व्यावसानयक उत्पादने आहेत.  कनाधटकातील लोकािंकडून QPM सुजी, QPM 

इडली समक्स (िेडी टू कूक), QPM-वडा समक्स (िेडी टू कूक) आणि न्वयूरी समक्स यािंना मागिी आहे.  QPM 

मर्ील इति अनेक उत्पादने पौस्ष्टक मूल्य, ऑगधनोलेस्प्टक गुिवत्ता तसेच ववपिन क्षमता यावि आर्ारित 

तपासिीच्या प्रक्रियेत आहेत (कौल एट अल. २०१६). 
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चचत्र.१५ .मूल्यवचधात extruded and convenience QPM पदािा 

 



 

 

 

QPM उत्पादनािंमध्ये खालीलप्रमािे उत्पादन प्रोफाइल आणि साटहत्य असिे आवश्यक आहे: 
  

1. पौस्ष्टक ननिोगी अन्वन 

2. नैसग्रगधक लायससन समदृ्र् 

3. उच्च जैववक मूल्य 

4. सहज पचण्याजोगे 
 

 उत्पादनामध्ये विील घोर्वाक्यािंसह उत्पादनाच्या नावासह "QPM" प्रत्यय / उपसगध असिे आवचयक आहे.  

उदा.  QPM पोहे, QPM कॉनध फ्लेक्स, QPM पफ्स, QPM फ्लोअि, QPM grits, QPM Chocos, QPM 

Daliya, QPM फीड, QPM सायलेज, QPM ग्लूटेन इ. 

 

द ेदार प्रचिने मक्याचा वापर (QPM): QPM चा मुख्य उपयोग येिे खाली विान केला आहे: 

अन्न आणि पोर्ि सुरक्षा 
 

QPM चा वापि अन्वन आणि पौस्ष्टक सुिक्षेच्या ववववर् काििािंसाठी केला जाऊ शकतो जस ेकी अभधक 

अन्वन, आिोग्य समश्रि, सोयीचे अन्वन, ववशेर् खाद्यपदािध आणि आपत्कालीन िेशन.  कुपोर्ि 

िोखण्यासाठी समाजातील ववववर् घटकािंच्या (बाल, थतनदा माता, बिे होिािे रुग्ि, क्वाशीओिकोि 
िोगिथत, वदृ्र् व्यक्ती इ.) प्रग्रिनािंच्या गिजा पूिध किण्यातही त्याचे थिान आहे.  आट्रदवासी लोकसिंख्येच्या 
अन्वन आणि पौस्ष्टक सुिक्षेसाठी, जे एकूि लोकसिंख्येच्या अिंदाजे 10% आहे, स्जिे बहुसिंख्य आट्रदवासी 
लोकसिंख्या मक्यावि त्यािंचा मूलभूत आहाि म्हिून अवलिंबून आहे, या भागात QPM ला अन्वन आणि 

पोर्ि सुननस्चचत किण्यासाठी वाव आहे.  सुिक्षा सवोपरि आहे.  QPM सह मका बदलि ेहा त्यािंच्या 
पौस्ष्टक गिजािंची खारी किण्यासाठी व्यवहायध पयाधय आहे. मानव आणि प्राण्यािंवि केलेल्या अनेक 

अभ्यासातून त्यािंच्या दैनिंट्रदन आहािात QPM चे सकािात्मक आिोग्य फायदे ट्रदसून आले.  गुिित्न एट 

अल (2010) द्वािे केलेल्या अभ्यासात अस ेट्रदसून आले आहे की मक्याऐवजी QPM च्या सेवनाने वाढीचा 
दि वाढतो जस ेकी उिंची आणि वजन अनुिमे 12 आणि 9% ने वाढतात आणि लहान मुलािंमध्ये आणि 

लहान मुलािंमध्ये जे मक्याबिोबि सौम्य ते मध्यम पौस्ष्टक पाचवधभूमी आहेत.  त्यािंचा प्रमुख आहाि.  उिंची 
आणि वजनात वाढ हे मक्याच्या तुलनेत QPM च्या उच्च जैववक मूल्यामुळे होते (तक्ता 8).  त्यामुळे 

र्ोििकत्याांनी सावधजननक ववतिि प्रिाली (PDS) मध्ये QPM, शाळा आणि आिंगिवाड्यािंमर्ील 

माध्यान्वह भोजन कायधिमािंमध्ये कमी खचाधत सिंतुसलत आहाि देण्यासाठी ववचाि किण्याची वेळ आली आहे.  

भाित सिकािने यापूवीच आट्रदवासी उपयोजना (TSP) सुरू केली आहे.  कायधिमािंतगधत, भाितीय मका 
सिंशोर्न सिंथिेने QPM बबयाण्यािंच ेववतिि, ननववष्ठा आणि लागवडीवि प्रसशक्षि कायधिम आणि QPM 

च्या अन्वन उपयुक्ततेबद्दल जागरूकता ननमाधि किण्यासाठी मका मूल्यवग्रर्धत उत्पादने तयाि कििे 
यासािखे कायधिम सुरू केले आहेत. 

 

 

 



 

 

QPM ग्रचप्स: कॉनध ऑइलमध्ये बनवलेल्या ग्रचप्समध्ये उत्कृष्ट गुिवत्ता आणि िाहक थवीकायधता आणि 

ननयाधत क्षमता असते.  आर्ीच अशी उत्पादने भािताकडून जवळपास 20 देशािंमध्ये ननयाधत केली जातात पििंत ु

तिीही ग्रचप्सना मोठी मागिी आहे.  कमी चिबीयुक्त सामिी आणि कुिकुिीतपिामुळे ते बाजािात थवीकायध 
ग्रचप्स बनले. 

 

 
 

१.१५ औद्योचगक सुरक्षा 
 

मनुष्यासाठी मुख्य अन्वन आणि जनाविािंसाठी दजेदाि खाद्याव्यनतरिक्त, मका हा जगातील हजािो 
औद्योग्रगक उत्पादनािंचा घटक म्हिून मूलभूत कच्चा माल म्हिून काम कितो ज्यात थटाचध, तेल, प्रग्रिने, 
अल्कोहोलयुक्त पेये, अन्वन गोड कििािे, जैव इिंर्न, और्र्ी  , कॉथमेट्रटक, क्रफल्म, टेक्सटाईल, गम, पॅकेज 

आणि पेपि इिंडथरीज इ. भाितात, सध्या >  ४.० mt मका औद्योग्रगक काििासाठी वापिला जातो ज्यामध्ये 

थटाचध उद्योग आणि इिेनॉल आणि पेय उद्योगािंचा समावेश होतो.  भाितात, दोन डझनहून अग्रर्क थटाचध 
उद्योग (पिंजाब, हरियािा, ट्रहमाचल, गुजिात, मध्य प्रदेश, कनाधटक, आिंध्र प्रदेश, तासमळनाडू) आणि सुमािे 
एक डझन जैवइिंर्न उद्योग (महािाष्र आणि आिंध्र प्रदेश) आणि इति शेकडो मका आर्ारित उद्योग 

कायधित आहेत. 

 

१.१६ तनक्सिामलाइज्ड मका क्रकिं वा चुना प्रक्रक्रया केलेला मका क्रकिं वा अल्कली प्रक्रक्रया केलेला मका 
  

ननक्सटामालायझेशनमध्ये १% चुना (कॅस्ल्शयम हायड्रॉक्साइड) िाविाने सिंपूिध मक्याचे उपचाि केले 

जातात.  प्रोक्युडिमध्ये ३० समननटे सभजविे-उष्ितेचे उपचाि-िारभि सभजविे-अनतरिक्त चुना-कोिडे 
काढून टाकण्यासाठी रु्िे समाववष्ट आहे.  मक्याचे दाि ेतयाि किण्यासाठी हाताने चालवलेल्या क्रकिं वा 
इलेस्क्रक क्रकचन समक्सि-िाइिंडिने ननक्सटामलाइज्ड कनधल पीसि ेशक्य आहे.  हा मसा अनेक पाििंपारिक 

उत्पादने जस ेकी टॉट्रटधला, तामले इ. तयाि किण्यासाठी आर्ाि आहे. कोिडे मसा पीठ हे िॅस्न्वसडडटी ववरूद्र् 

अग्रर्क स्थिि असते आणि सिंपूिध कनेल िाउिंड मक्याच्या वपठाच्या तुलनेत शेल्फ लाइफ एक वर्ाधपयांत असू 



 

 

शकत 

  मका 
  

थवच्िता 
 

लाईमच्या िाविात डूबवून ठेवा(१०िॅम लाईम/सलटि पािी) 
 

उकळीपेक्षािोड्या कमी तापमानावि ३० समननटे उष्िता प्रक्रिया किा 
 

िारभि तसेच ठेवा 
 

९-१०% आिते पयांत वाळवा 
 

हवा बिंद पाउच मध्ये बिंद करून साठवि किा 
 

कॉना फ्लोअरची गुिवत्ता आणि शेल्फ लाइफ वाढवण्यासाठी मक्याच्या कनालसाठी 
तनक्सिामालायझेशन क्रकिं वा अल्कली प्रक्रक्रया. 

 

 ननक्सटामालायझेशन उपचािाचे खालील फायदे आहेत: त ेपेिीकापध काढून टाकण्यास सुलभ किते, 
सूक्ष्मजीव क्रियाकलाप ननयिंबरत किते, पाण्याचे शोर्ि वाढवते, ननयाससनच्या वाढीव उपलब्र्तेद्वािे 
पौस्ष्टक मूल्यामध्ये सुर्ाििा करून थटाचधचे स्जलेट्रटनायझेशन वाढवते.  AICRP (मका) मिंड्या कें िात 

केलेल्या सिंशोर्नात असे ट्रदसून आले आहे की चुना प्रक्रिया केलेले मक्याचे पीठ त्याच्या चव आणि 

िोटी बनवण्याच्या गुिवते्तवि परििाम न किता LDPE कव्हिमध्ये तीन मट्रहन्वयािंपयांत ठेवता येत े

(शोभा एट अल., २०१२).  चुना उपचाि प्रक्रिया आणि त्याचे फायदे SHG's, FPO आणि ग्रगििी 
मालकािंना प्रसशक्षिाद्वािे प्रसारित केले जातील.  सध्या, ननक्सटामालाइज्ड कॉनध क्रकिं वा सलिंबू उपचारित 

कॉनधचा वापि डिंपसलिंग, ड्राय पॅनकेक, उपमा, इडली, डोसा, ढोकळा, शेव, मुरुकू आणि लाडू यािंसािखे 

ववववर् उत्पादने तयाि किण्यासाठी केला जातो.  नाडी आणि इति अनुर्िंग्रगक. 

 

 बेबी कॉनध कच्चा वापिला जाऊ शकतो क्रकिं वा ववववर् तयािीिंमध्ये घटक म्हिून वापिला जाऊ शकतो.  
ववववर् मूल्यवग्रर्धत उत्पादने जस ेकी मिंचुइरियन, जाम, लोिचे, पकोडा, किी, कोसशिंबीि, सूप, हलवा, 
कॅन केलेला कॉनध इत्यादी मूल्यवग्रर्धत उत्पादनािंच्या ववथततृ शे्रिीतील काही उदाहििे आहेत.  अलीकड े

AICRP (मका) मिंड्या ४०,५० आणि ६००बब्रक्स साखि िावि वापरून बेबी कॉनध कँडी तयाि किण्यासाठी 
एक प्रक्रिया प्रमाणित केली गेली आहे आणि त्यानिंति आिधता १०-१२ टक्क्यािंच्या दिम्यान पोहोचेपयांत 

ते ननजधलीकिि केले जाते.  MPP पाउचमध्ये तयाि केलेल्या कॅडीजचे शेल्फ लाइफ सहा मट्रहने असेल. 



 

 

 

 



                 Processing of Maize 

31 

 

 

 

 

 

चचत्र १८ . बेबी कॉना प्रॉडक्ि 

 

१.१७ गोड कॉना 
 

स्वीि कॉना (Zea mays saccharata) हे su आणि sh सािख्या ववसशष्ट एिंडोथपमध उत्परिवतधनासह 

जीनोटाइप आहे.  भाितात गोड कॉनध ट्रहिवे कान िेट आगीवि शेकून क्रकिं वा पाण्यात उकळून खाल्ले 

जात आहेत.  गोड कॉनध कनधलमध्ये अनेकदा सुिकुत्या ट्रदसतात, ज्यामुळे शकध िायुक्त जनुकाचा 
परििाम होतो, ज्यामुळे एिंडोथपमधच्या ववकासादिम्यान साखिेचे थटाचधमध्ये सामान्वय रूपािंति होण्यास 

प्रनतबिंर् होतो.  कनधल ििंग बदलतात काहीवेळा पािंढिे आणि वपवळे दोन्वही समग्रश्रत केले जातात.  एिंडोथपमध 
गोड थटाचधने बनलेले असते आणि अपरिपक्व अवथिेत अर्धपािदशधक खडबडीत ट्रदसि े आणि 

परिपक्वता निंति, कनधल सुिकुत्या पडतात.  थवीट कॉनध कॉब पेििीनिंति सुमािे ८०-८५ ट्रदवसािंनी 
कापिी केली जाते (दरु्ाची अवथिा).  त्यात सिासिी २५-३०% साखि असते;  अनेक गोड पदािध जसे 
की हलवा, कडबू, कुिकुिीत, कोसशिंबीि, जाम, पकोडा आणि असे पदािध गूळ, भाज्या आणि इति पदािध 
एकर करून थवीट कॉनध वापरून तयाि किता येतात. 
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१.१८ पॉप कॉना  
कॉनधच्या ववववर् प्रकािािंमध्ये, सवाधत लोकवप्रय म्हिजे “पॉपकॉनध” (Zea mays var. everata), हा एक 

प्रकािचा कॉनध आहे जो कनधलमरू्न पसितो आणि हलक्या कुिकुिीत पोताने गिम केल्यावि पफ होतो.  
पॉपकॉनध सहसा मीठ (ननयसमत), गोड (कॅिमेल/चॉकलेट कॉनध) क्रकिं वा टॉवपिंगसािखे लोिी सोबत क्रकिं वा 
त्यासशवाय थनॅक फूड म्हिून खाल्ले जातात.  मायिोवेव्हेबल पॉपकॉनध आणि चवीनुसाि तयाि 
खाद्यपदािाांच्या प्रसािामुळे पॉपकॉनधचा वापि असलकडच्या वर्ाांत मोठ्या प्रमािात वाढला आहे. 

 पॉवपिंग हे सारे् आणि क्रकफायतशीि प्रक्रिया तिंर आहे जे पाििंपारिक आहे आणि र्ान्वयाच्या 
पौस्ष्टक गुिवते्तत सुर्ाििा करून सहजतेने थवीकािले जाऊ शकते.  हे उच्च तापमान कमी वेळ 

(HTST) उपचाि आहे जे उत्पादन ननजांतुक किते, त्याचे थटाचध स्जलेट्रटनाइज किते आणि कमी प्रक्रिया 
खचाधत तयाि अन्वन (RTE) तयाि किण्यासाठी आनिंददायी सुगिंर् ववकससत किते.  पोवपिंग प्रक्रिया 
केवळ र्ान्वयािंचे वाथतववक पौस्ष्टक प्रोफाइल िाखून ठेवत नाही ति प्रनतिोर्क थटाचधच्या ववकासामुळे 

त्याची प्रग्रिने पचनक्षमता, लोह आणि आहािातील फायबि सामिीची जैव उपलब्र्ता देखील वाढवते.  
पॉवपिंगमुळे काही वविोर्ी पोर्क घटक देखील कमी होतात उदा., फायटेट्स, टॅननन, ऍससड डडटजांट 

फायबि, सलस्ग्नन आणि सेल्युलोज (िेड्डी एट अल., १९९१). 

 

पॉप कॉनामध्ये मूल्यवधान 

पोपलेल्या मक्यामध्ये फायबिचे प्रमाि क्रकिं ग्रचत जाथत असते आणि म्हिून ते उच्च फायबि थपेशॅसलटी 
पदािध तयाि किण्यासाठी योग्य आहे.  सामान्वय थनॅक्स व्यनतरिक्त, खाण्यायोग्य पॉप कॉनधचा वापि गोड 

पॉपकॉनध, मसाला पॉपकॉनध आणि पॉपकॉनध लाडू तयाि किण्यासाठी केला जातो.  पॉप कॉनध सुद्र्ा 
खडबडीत पावडि बनवण्यासाठी िाउिंड केले जाऊ शकते, ज्याचा वापि बफी, पॉप कॉनध गम लाडू, पॉप कॉनध 
होलीज, न्वयूट्ररया-बाि, चॉकलेट-कोटेड बाि इत्यादीसािख्या अनेक पाििंपारिक पदािध तयाि किण्यासाठी 
केला जाऊ शकतो. 
 

आिोग्यवर्धक समश्रिे जस ेकी एनजी रिच पॉप समक्स (गूळ, कोपिा जाळी, खसखस आणि ड्राय फु्रट्स 

पॉप कॉनध पावडिसह एकर करून तयाि केलेले), प्रोटीन रिच पॉप समक्स (पॉप कॉनध पावडि, पफड बेंगाल 

हिभिा पावडि आणि साखि पावडि),  आयनध रिच पॉप समक्स (पॉपकॉनध पावडि, बेसन पावडि, गाडधन 

िेस बबयाि,े नाचिी माल्ट पावडि आणि साखि पावडि) मट्रहला थवयिंसहाय्यता गटािंद्वािे लोकवप्रय 

होऊ शकतात आणि अशा उत्पादनािंसाठी माकेट्रटिंग आउटलेट्स देखील वाढविे आवचयक आहे.. 

 

मकापासुन पोर्क स्नॅक्स बनववण्याचे उद्योग: 

 

❖ भाजलेले वाळलेले मक्याचे शेंग 

❖ भाजलेले थवीट कॉनध कॉब्स 

❖ बेबी कॉनध पकोडा 
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❖ पॉपकॉनध 
❖ QPM बबस्थकटे, कुिकुिे, ग्रचप्स, पाथता, मठी, चकली इ.. 

❖ मक्याचे पोहे 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Entrepreneurship development for maize processing 
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प्रकरि-२ 
मका प्रक्रक्रयेसाठी आवश्यक यिंत्रसामग्री 

 

२.१ हजस्किं ग मशीन : कॉनध हस्थकिं ग मशीनचा वापि कॉनधची भुशी काढण्यासाठी केला जातो. 

 
 

२.२.डीहलीिंग ममशन  : या यिंराचा वापि कॉनधमरू्न िेशीम काढण्यासाठी केला जातो 
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२.३ कॉना कनाल ररमूव्हर मशीन : कॉबमरू्न कनधल काढून टाकिे ही प्रक्रियेतील एक महत्त्वाची पायिी आहे जी 
कनधल रिमूव्हि मशीनच्या मदतीने केली जाते.  कोित्याही प्रकािचे गट खेचू नये म्हिून कनधल चािंगल्या प्रकािे 
वेगळे केले आहे. 

 
 

२.४  रेिॉिा : कॅनच्या ननजांतुकीकििासाठी रिटॉटधचा वापि केला जातो ज्यामुळे मायिोबबयल भाि कमी किता 
येतो. 
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२.५ गॅ्रजव्हिी सेपरेिर : िॅस्व्हटी सेपिेटि मशीनचा वापि कोित्याही प्रकािचे कोिडे कि वेगळे किण्यासाठी केले 

जाऊ शकते जे आकाि आणि आकािात सािखे असतात पििंत ुवजनात सभन्वन असतात.  िॅस्व्हटी सेपिेटि हे 

कॉनध, गहू, तािंदळू, सोयाबीन, ज्वािी, ववववर् भाज्या आणि इति कृर्ी आणि साइडलाइन उत्पादनािंच्या बबयािंवि 
प्रक्रिया किण्यासाठी योग्य आहेत.. 

 
 

२.६  फूड ग्रेड कन्व्हेयर: हे फूड िेड बेल्ट असलेले कन्वव्हेयि आहेत जे देखिेख कििाऱ्‍या अग्रर्काऱ्‍यािंनी सेट 

केलेले अन्वन सुिक्षा मानके िाखण्यासाठी . 
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प्रकरि-३ 
मका उत्पादनाचे पॅकेज िंग 

 

पॅकेस्जिंग हा अन्वन उत्पादन प्रक्रियेचा एक महत्त्वाचा भाग आहे.  हे अन्वन उत्पादनािंचे भौनतक, िासायननक, 

जैववक नुकसानािंपासून सिंिक्षि किते.  पॅकेस्जिंगसशवाय, अन्वन हाताळिी एक गोंर्ळलेला, अकायधक्षम आणि 

महाग व्यायाम असेल आणि आरु्ननक िाहक ववपिन अक्षिशः अशक्य होईल.  अशा प्रकािे अन्वन पॅकेस्जिंग हे 

आरु्ननक खाद्य उद्योगाच्या अगदी कें िथिानी आहे. 

 पॅकेस्जिंग इस्न्वथटट्यूट इिंटिनॅशनलने पॅकेस्जिंगची व्याख्या खालीलपैकी एक क्रकिं वा अग्रर्क काये किण्यासाठी 
गुिंडाळलेल्या पाऊच, बॅग, बॉक्स, कप, रे, कॅन, ट्यूब, बाटली क्रकिं वा इति किं टेनि थवरूपात उत्पादने, वथतू क्रकिं वा 
पॅकेजेसचे सिंलग्नक म्हिून केले आहे: प्रनतबिंर्, सिंिक्षि,  सिंिक्षि, सिंप्रेर्ि, उपयुक्तता आणि कायधप्रदशधन.  

डडव्हाइस क्रकिं वा किं टेनिने यापैकी एक क्रकिं वा अग्रर्क काये केली असल्यास, ते पॅकेज मानले जाते. 
 

३.१ पॅकेज िंगची आवश्यकता 
 

 पॅकेस्जिंग खालीलप्रमािे काये किते: 
 

 किं िेनमेंि : पॅकेस्जिंगचे किं टेनमेंट फिं क्शन कोित्याही आरु्ननक समाजात दििोज असिंख्य प्रसिंगी एका 
ट्रठकािाहून दसु-या ट्रठकािी हलवल्या जािाऱ्या असिंख्य उत्पादनािंपासून पयाधवििाचे सिंिक्षि किण्यात मोठे 

योगदान देते.  दोर्पूिध पॅकेस्जिंग (क्रकिं वा अिंडि-पॅकेस्जिंग) पयाधवििाचे मोठे प्रदरू्ि होऊ शकते. 
  

सिंरक्षि: पॅकेजचे प्रािसमक कायध: त्यातील सामिी बाहेरून सिंिक्षक्षत कििे पयाधवििीय प्रभाव जसे की पािी, 
पाण्याची वाफ, वायू, गिंर्, सूक्ष्मजीव, रू्ळ, र्क्के, किं पने आणि सिंकुग्रचत शक्ती. 
  

सुववधा : सुववर्ा वाढवण्यासाठी तयाि केलेल्या उत्पादनािंमध्ये सशजवण्यासाठी तयाि क्रकिं वा खाण्यासाठी तयाि 
पदािाांचा समावेश होतो जे शक्यतो प्रािसमक पॅकेज न काढता खूप कमी वेळात पुन्वहा गिम किता येतात.  अशा 
प्रकािे, पॅकेस्जिंगमुळे िाहकािंच्या सोयीसाठी मदत होते.  सोयीथकि पॅकेजेस वविीला प्रोत्साहन देतात. 

  

सिंप्रेर्ि : पॅकेस्जिंगमध्ये त्याच्या ननमाधत्याचे नाव, उत्पादनाचे नाव, अटी आणि उपयोग, उत्पादनाची तािीख, 

सवोत्तम आर्ी अशी बिीच माट्रहती असते.  पौस्ष्टक माट्रहती अशा प्रकािे िाहकािंना अग्रर्क माट्रहती देण्यास 

मदत किते. 
 

३.२  पॅकेज िंगचे प्रकार 
 

  प्रािममक पॅकेज िंग 
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• प्रािसमक पॅकेज म्हिजे ते पॅकेज जे िेट अन्वन उत्पादनािंच्या सिंपकाधत आले.  हे अन्वन उत्पादनािंना 
सिंिक्षिाचा पट्रहला क्रकिं वा प्राििंसभक थति प्रदान किते. 

• उदाहििे - र्ातूचे डबे, चहाची वपशवी,  पेपिबोडधचे डबे, काचेच्या बाटल्या आणि प्लास्थटकचे पाउच. 

  

  

 

दयु्यम पॅके  

• दयु्यम पॅकेज हे असे पॅकेज असते ज्यामध्ये प्रािसमक पॅकेज असते. 
• हे पुढे प्रािसमक पॅकेजेस एकबरत किण्यासाठी वापिले जाते. 
• वाहक म्हिून कायध किा आणि अनेक वेळा प्रािसमक पॅकेजच्या प्रदशधनासाठी देखील वापिले जाते. 

· उदाहििे आहेत नालीदाि केस, बॉक्स. 

 

 ततृीयक पॅके  

• यात दयु्यम पॅकेजची सिंख्या एकबरत आहे 

• मुख्यतः अन्वन उत्पादनािंच्या मोठ्या प्रमािात हाताळिीसाठी वापिले जाते. 
• उदाहिि : थरेच-िॅप्ड पॅलेट 

 

 चतुिाांश पॅके  

• चतुिाांश पॅकेज मुख्यतः ततृीयक पॅकेजेस हाताळण्यासाठी वापिले जाते. 
• यात सामान्वयतः र्ातूचा किं टेनि समाववष्ट असतो जो जहाजे, रेनमध्ये क्रकिं वा येिून हथतािंतरित 

केला जाऊ शकतो. 
  

३.३ स्वीि कॉना उत्पादनािंचे पॅकेज िंग 

 थवीट कॉनध बीन आणि त्याच्या उत्पादनािंचे पॅकेस्जिंग मुख्यत्व ेअन्वन उत्पादनािंचे बाह्य वातावििापासून 

सिंिक्षि किण्यासाठी केले जाते, ववशेर्त: प्रक्रिया पूिध झाल्यानिंति जेिेकरुन उत्पादने दीघध कालावर्ीसाठी 
चव, सुगिंर्, ताजेपिा ट्रटकवून ठेव ूशकतील.  त्यािंचे शेल्फ लाइफ वाढवण्यासाठी पॅकेस्जिंग देखील केले जाते.  
थवीट कॉनध बीन उत्पादने ववथततृ सामिीमध्ये पॅक केली जाऊ शकतात ज्यात एलडीपीई, पीईटी, काच, 

अॅल्युसमननयम इ. 

 

 लो डेनमसिी पॅालीिीलीन 

 

 लो डेनससटी पॅालीिीलीन ही उष्िता सील किण्यायोग्य, जड, गिंर्वविट्रहत असते आणि गिम केल्यावि 
सिंकुग्रचत होते.  हे आिधतेसाठी अडिळा म्हिून काम किते आणि उच्च वायू पािगम्यता, तेलािंना सिंवेदनशीलता 
आणि खिाब गिंर् प्रनतिोर्कता आहे.  हे कमी खग्रचधक आहे, म्हिून मोठ्या प्रमािावि वापिले जाते.  LDPE चे 
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एक मोठे वैसशष्ट्य म्हिजे चािंगले, कठीि, िव-घट्ट सील देण्यासाठी थवतःला फ्यूजन वेल्डेड किण्याची 
क्षमता. 
 

 पीईिी 
 

 पीईटी उडवून क्रकिं वा काथट करून क्रफल्म बनवता येते.  हे ब्लो मोल्डेड, इिंजेक्शन मोल्डेड, फोम केलेले, 

पेपिबोडधवि एक्सट्रूजन लेवपत आणि िमोफॉसमांगसाठी शीट म्हिून बाहेि काढले जाऊ शकते.  PET चा 
ववतळण्याचा बब िंद ूPP पेक्षा जाथत आहे जो सुमािे २६०°C आहे आणि उत्पादन परिस्थितीमुळे १८०°C च्या 
खाली सिंकुग्रचत होत नाही.  अशा प्रकािे पीईटी उच्च-तापमान अनुप्रयोगािंसाठी आदशध आहे.  पीईटी कमी 
तापमानाला (-१००°C) देखील लवग्रचक आहे.  ते ऑस्क्सजन आणि पाण्याच्या वाफेचा चािंगला अडिळा 
म्हिून देखील कायध किते. 
  

पॉलीप्रोपीलीन 

 पॉलीप्रॉवपलीन क्रफल्म्समध्ये पॉसलग्रिलीनपेक्षा चािंगली थपष्टता असते आणि कडकपिामुळे उत्कृष्ट 

मशीनीबबसलटीचा आनिंद घेतात.  चािंगल्या वविीयोग्यतेचा अभाव ही समथया आहे;  तिावप, या समथयेवि 
मात किण्यासाठी PVDC आणि ववनाइल कोट्रटिंगचा वापि किण्यात आला आहे.  पीपीच्या काही जाती ववशेर्त: 

ट्ववथट-िॅप ऍस्प्लकेशन्वससाठी ववकससत केल्या गेल्या आहेत कािि त्यािंच्यात वपळल्यानिंति स्थितीत लॉक 

किण्याची क्षमता आहे. 

  

काच 

 

 आता एक ट्रदवसाचा काचेचा किं टेनि देखील पॅकेस्जिंगसाठी वापिला जातो.  त्याचे खालील फायदे आहेत: 

• ओलावा आणि वायूिंसाठी मजबूत अडिळा म्हिून कायध किते. 
• अवािंनित गिंर् आणि सूक्ष्मजीव वाढ प्रनतबिंग्रर्त किा. 
• अन्वन उत्पादनािंवि प्रनतक्रिया देऊ नका. 
• हमेट्रटकली सील केल्यावि उष्िता प्रक्रियेसाठी योग्य 

• काच पुन्वहा वापिण्यायोग्य आणि पुनवाधपि किण्यायोग्य आहेत 

• सामिी प्रदसशधत किण्यासाठी ते पािदशधक आहेत 

• किं टेनिला नुकसान न होता थटॅक्रकिं ग किण्यास अनुमती देण्यासाठी ते कठोि आहेत. 

 

 काचेच्या तोटयािंमध्ये हे समाववष्ि आहे: 

• काचेचे वजन जाथत असते ज्यामुळे वाहतूक खचध वाढतो. 
• इति सामिीच्या तुलनते िमधल शॉकसाठी खूपच नाजूक आणि कमी प्रनतकाि. 
• काचेच्या स्थप्लिंटसध क्रकिं वा तुकड्यािंमुळे सिंभाव्य गिंभीि र्ोके. 
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 अॅल्युममतनयम 

 

 अ‍ॅल्युसमननयमचा वापि त्याच्या अत्यिंत ननिंदनीय गिुर्माांमुळे पॅकेस्जिंगसाठी केला जातो: सहजपिे पातळ 

शीटमध्ये रूपािंतरित केले जाऊ शकते आणि दमुडलेले, िोल केलेले क्रकिं वा पॅक केले जाऊ शकते.  अॅल्युसमननअम 

फॉइल प्रकाश आणि ऑस्क्सजन गिंर् आणि थवाद, ओलावा आणि जिंतू यािंच्यासाठी सिंपूिध अडिळा म्हिून कायध 
किते आणि म्हिूनच ते दीघधकाळ ट्रटकिाऱ्या पॅकसह अन्वन आणि और्र्ी पॅकेस्जिंगमध्ये मोठ्या प्रमािावि 
वापिले जाते. 
 

 लॅममनेि 

  

िील थटॉकमरू्न एकाच मशीनवि लॅसमनेट तयाि, भििे, गॅस फ्लश आणि सील केले जाऊ शकते.  अक्रिय 

वायूसह पावडि सिंपकृ्त करून गॅस फ्लसशिंग प्राप्त होते.  लॅसमनेटशी सिंबिंग्रर्त मुख्य फायदे कमी सामिी खचध 
आणि हलके साट्रहत्य वजन आहेत.  तोटे म्हिजे लॅसमनेटमध्ये कठोि किं टेनिची यािंबरक ताकद आणि 

ट्रटकाऊपिा नसतो आणि उच्च वेगाने भिताना पावडिद्वािे उष्िता सील क्षेर दवूर्त झाल्यामुळे 

समार्ानकािक उष्िता सील समळववण्यात अडचि येऊ शकते. 
 

 ३.४ पॅकेज िंगमधील काही अलीकडील ववकास 

 

 ऍसेजटिक पॅकेज िंग 

 

 ऍसेस्प्टक पॅकेस्जिंग म्हिजे ननजांतुकीकिि किं टेनसधमध्ये व्यावसानयकदृष्ट्या ननजांतुकीकिि उत्पादनासह 

अॅसेस्प्टक परिस्थितीत भििे, आणि निंति किं टेनि सील किि ेजेिेकरुन पुन्वहा सिंिमि टाळता येईल;  म्हिज,े 

ते हमेट्रटकली सील केले जातात.  ऍसेस्प्टक पॅकेस्जिंगच्या वापिामध्ये हे समाववष्ट आहे: सूक्ष्मजीवािंद्वािे सिंसगध 
टाळण्यासाठी पूवध-ननजांतुकीकृत आणि ननजांतुकीकिि उत्पादनाचे पॅकेस्जिंग आणि ननजांतुक नसलेल्या 
उत्पादनाचे पॅकेस्जिंग. 

 ऍसेस्प्टक पॅकेस्जिंगच्या वापिाची प्रमुख काििे आहेत : उच्च तापमान- कमी वेळ (HTST) ननजांतुकीकिि 

प्रक्रियेचा लाभ घेिे, पॅकेजमर्ील ननजांतुकीकििासाठी अयोग्य किं टेनि वापिण्यास सक्षम किि े आणि 

उत्पादनािंचे शेल्फ लाइफ सामान्वयपिे वाढवि े तापमान 

 

 सक्रक्रय आणि बुद्चधमान पॅकेज िंग 

 सक्रिय पॅकेस्जिंग हे पॅकेस्जिंग म्हिून परिभावर्त केले जाते ज्यामध्ये पॅकेस्जिंग सामिी क्रकिं वा पॅकेज 

हेडथपेसमध्ये पॅकेस्जिंग ससथटमची कायधक्षमता वाढववण्यासाठी सहाय्यक घटक मुद्दाम समाववष्ट केले गेले 

आहेत. 
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 इिंटेसलजेंट पॅकेस्जिंगची व्याख्या पॅकेस्जिंग म्हिून केली जाते ज्यामध्ये पॅकेजचा इनतहास आणि/क्रकिं वा 
अन्वनाच्या गुिवते्तची माट्रहती देण्यासाठी बाह्य क्रकिं वा अिंतगधत ननदेशक असतो.  सॅश ेआणि पॅड हे सक्रिय 

पॅकेस्जिंगचे सवाधत जाथत वापिले जािािे प्रकाि आहेत आणि त े कित असलेल्या ववववर् कायाांची चचाध 
खालीलप्रमाि ेकेली आहे: 

 

• ऑस्क्सजन शोर्क 

• काबधन डायऑक्साइड शोर्क क्रकिं वा उत्सजधक 

• इग्रिलीन शोर्कl 

• इिेनॉल उत्सजधक 

• ओलावा शोर्क 

 

 सुधाररत वातावरि पॅकेज िंग 

 MAP ची व्याख्या खाद्यपदािाांचे पॅकेस्जिंग अशी केली जाऊ शकते स्जिे अन्वन उत्पादनािंचे शेल्फ लाइफ 

वाढवण्यासाठी पॅकेटमर्ील वाताविि सुर्ारित केले गेले आहे.  यात सक्रिय बदल क्रकिं वा ननस्ष्िय बदल 

समाववष्ट आहेत.  सक्रिय बदलामध्ये हवा ननयिंबरत, इस्च्ित वायूिंच्या समश्रिाने ववथिावपत केली जाते आणि 

या प्रक्रियेला गॅस फ्लसशिंग म्हितात.  चवासोच्िवासामुळे आणि अन्वनाशी सिंबिंग्रर्त सूक्ष्मजीवािंच्या 
चयापचयमुळे ननस्ष्िय बदल होतो.  पॅकेज थरक्चिमध्ये सामान्वयत: पॉसलमरिक क्रफल्म समाववष्ट असत े

आणि त्यामुळे क्रफल्मद्वािे वायूिंचे प्रवेश देखील ववकससत होिाऱ्या वातावििाच्या िचनेवि प्रभाव पाडते. 
 

 ३.५ लेबमलिंग 

  

लेबसलिंग पॅकेस्जिंगचे सिंप्रेर्ि कायध किते, िाहकािंना पौस्ष्टक सामिी, ननव्वळ वजन, उत्पादनाचा वापि आणि 

याववर्यी माट्रहती देते.  लेबसलिंग ववसशष्ट ब्रँडड िंगद्वािे मूक सेल्समन म्हिून काम किते, तसेच युननव्हसधल 

प्रॉडक्ट कोड (UPC) द्वािे चेक-आउटवि ओळख सुलभ किते. 
लेबसलिंगच ेववववर् प्रकाि आहेत जे खालीलप्रमाि ेआहेत: 

 

ग्लूड-ऑन लेबल्स : हे सवाधत सोप ेप्रकाि आहेत आणि त्यात शीट सामिी (सामान्वयत: कागद) असते, जी 
मुट्रित केली जाते आणि आकािात कापली जाते.  ते ग्रचकटवलेल्या पॅकेजशी जोडलेले असतात, जे एकति 
अजाधच्या वेळी क्रकिं वा उत्पादनाच्या वेळी लागू केले जातात, अशा परिस्थितीत अॅडहेससव्ह लागू होण्यापूवी 
लगेचच ओलाव्यासह सक्रिय केले जाते. 
 

 सेल्फ-अॅडेमसव्ह (प्रेशर-सेजन्सटिव्ह) लेबले : हे कागद, प्लास्थटक क्रकिं वा अॅल्युसमननयम फॉइलपासून कागदावि 
क्रकिं वा प्लास्थटकवि लॅसमनेटेड केले जाऊ शकतात आणि ववववर् प्रकािच्या सामिीला ग्रचकटून तयाि केले जाऊ 

शकतात. 
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 इन-मोल्ड लेबल्स : ते कागदापासून बनवलेल्या लेबलािंपेक्षा उष्िता, ओलावा आणि िसायनािंना चािंगला 
प्रनतकाि देते.  ग्रचरपट लेबलािंसह पुनवाधपिाचे फायदे देखील आहेत.  IML सामिी किं टेनि उत्पादन प्रक्रियेस 

तोंड देण्यास सक्षम असिे आवचयक आहे.  ब्लो मोस्ल्डिंग दिम्यान ननमाधि होिािी उष्िता बहुतेक शाईंना 
आव्हान देते कािि ििंगिव्ये बदलू शकतात. 

 

 स्लीव्ह लेबल्स : काचेच्या बाटल्या, प्लॅस्थटकच्या बाटल्या आणि र्ातूच्या डब्यािंसह किं टेनिच्या ववथततृ 

शे्रिीला थलीव्ह लेबल केले जाऊ शकते.  थलीव्ह लेबले आकुिं चन क्रकिं वा आकृतीभोवती पसितात, परिवतधनीय 

भूसमतीिंमध्ये प्रवेश कितात आणि अननयसमत वैसशष्ट्यािंना अनुरूप असतात. 

 

 होलोग्राक्रफक लेबल्स : होलोिाक्रफक लेबल्स ज्यात होलोिाम समाववष्ट आहे त्यािंचा फूड पॅकेस्जिंगमध्ये 

माकेट्रटिंग आणि सुिक्षक्षतता या दोन्वही काििािंसाठी मोठ्या प्रमािात उपयोग होतो, ववशेर्त: काउिंटिफेट्रटिंग 

(प्रमािीकिि) आणि ब्रँड सिंिक्षिाच्या क्षेरात.  सिफेस रिलीफ आणि व्हॉल्यूम हे होलोिामच ेसवाधत सामान्वय 

प्रकाि आहेत.  पषृ्ठभागाविील आिाम होलोिाम एक वैसशष्ट्यपूिध इिंिर्नुष्य-ििंगीत नमुना क्रकिं वा प्रनतमा 
प्रदसशधत कितात.  व्हॉल्यूम, क्रकिं वा रिफ्लेक्शन, होलोिामचे थवरूप पषृ्ठभागाविील आिाम होलोिामपेक्षा खूप 

वेगळे असते आणि ते सामान्वयतः प्रमािीकििासाठी वापिले जातात. 

 

३.६ पॅक्रकिं ग दरम्यान गुिवत्ता ववचार 
 

 पॅक केलेल्या उत्पादनािंचे गुिवत्ता ननयिंरि हे उत्पादन िाहकापयांत पोहोचण्यापूवी शेवटच्या वेळी तपासले 

जाते. 
 पॅकेजेसच्या दथतऐवजीकिि तपासिीमध्ये हे समाववष्ट आहे: 

• पॅकेजचे वजन 

• उत्पादनाचे वजन 

• उत्पादनाची व्यवथिा 
• दोर्;  आणि ओलावा सामिी. 
• आजूबाजूचा परिसि देखील तपासला जातो: 
• प्रक्रियेदिम्यान हाताळिी उपकििािंची थवच्िता 
• थकेलचे कॅसलब्रेशन (थवयिंचसलत क्रकिं वा मॅन्वयुअल); 

• पॅकेजेसवि सलट्रहिे; 
• मेटल डडटेक्टिचे समार्ानकािक कायध (प्रत्येक क्रकिकोळ पॅक्रकिं ग लाइनवि थिावपत) 

• िीपॅक्रकिं ग इिंथटॉलेशन्वस आणि माक्रकां ग;  आणि 

• ISO आणि HACCP सािख्या आिंतििाष्रीय मानकािंसाठी पारता 
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प्रकरि- ४ 
अन्न सुरक्षा कायदा वमानके 

 

४.१  अन्न सुरक्षा कायदा अिंतगात नोंदिी आणि परवाना प्रक्रक्रया 
 

अन्न सुरक्षा कायदा राज्य परवाना 
भाितीय अन्वन मानक आणि सुिक्षा प्राग्रर्किि (FSSAI) ही सवोच्च प्राग्रर्किि आहे जी अन्वन सुिक्षेचे ननयमन 

आणि देखिेख किण्यासाठी जबाबदाि आहे.  त्यामुळे कायद्यानुसाि FSSAI अन्वन सुिक्षा पिवाना नोंदिी घेिे 
बिंर्नकािक आहे. १२ लाख ते २० कोटी वावर्धक उलाढाल असलेले व्यवसाय FSSAI िाज्य पिवान्वयासाठी अजध 
करू शकतात.  खाद्य व्यवसाय ऑपिेटि जसे की लहान ते मध्यम आकािाचे उत्पादक, थटोिेज युननट्स, 

वाहतूकदाि, क्रकिकोळ वविेते, िेथटॉििंट माकेटसध, ववतिक इ. यािंना FSSAI िाज्य पिवाना नोंदिी प्राप्त कििे 
आवचयक आहे.. 

आवचयक कागदपरे : 

1. व्यवसायाच्या जागेचा भाडे किाि. 
2. सिंबिंग्रर्त व्यक्तीचा ओळखपर पुिावा (आर्ाि काडध / ड्रायस्व्हिंग लायसन्वस / पासपोटध / मतदाि आयडी) 
3. जि कोितेही सिकािी नोंदिी प्रमािपरे (किं पनी इन्वकॉपोिेशन प्रमािपर / फमध नोंदिी / भागीदािी किाि 

/ पॅन काडध / जीएसटी / दकुान आणि थिापना / व्यापाि पिवाना)जि अजधदाि प्रायव्हेट सलसमटेड किं पनी 
क्रकिं वा भागीदािी फमध असेल ति त्यािंनी MOA आणि AOA क्रकिं वा भागीदािी किािाची प्रत प्रदान किावी  

4. िाज्य पिवाना अजध किण्यासाठी खालीलपैकी कोितेही एक प्रमािपर अननवायध आहे (व्यापाि पिवाना, 
दकुान आणि आथिापना, पिंचायत पिवाना, ननगम पिवाना, नगिपासलका पिवाना) व्यवसायाचे थवरूप. 

5. FSSAI घोर्िा फॉमध 
 

अन्न सुरक्षा कायदा कें द्रीय परवाना: 
 भाितीय अन्वन मानक आणि सुिक्षा प्राग्रर्किि (FSSAI) ही सवोच्च प्राग्रर्किि आहे जी अन्वन सुिक्षेचे 

ननयमन आणि देखिेख किण्यासाठी जबाबदाि आहे.  त्यामुळे कायद्यानुसाि FSSAI फूड सेफ्टी लायसन्वस 

घेिे बिंर्नकािक आहे.  येिे आपि FSSAI कें िीय पिवान्वयाबद्दल चचाध कितो.  २० कोटीिंपेक्षा जाथत वावर्धक 

उलाढाल असलेले व्यवसाय FSSAI कें िीय पिवान्वयासाठी अजध करू शकतात.  आयातदाि, उत्पादक, कें ि 

सिकािमर्ील ऑपिेटि, िेल्वे, ववमानतळ, बिंदिे इत्यादी पार खाद्य व्यवसाय ऑपिेटिना भाितीय अन्वन मानक 

आणि सुिक्षा प्राग्रर्कििाकडून कें िीय FSSAI पिवाना घेिे आवचयक आहे.. 

आवचयक कागदपरे: 

1. व्यवसायाच्या जागेचा भाडे किाि. 
2. सिंबिंग्रर्त व्यक्तीचा ओळखपर पुिावा (आर्ाि काडध / ड्रायस्व्हिंग लायसन्वस / पासपोटध / मतदाि आयडी) 
3. जि कोितेही सिकािी नोंदिी प्रमािपरे (किं पनी इन्वकॉपोिेशन प्रमािपर / फमध नोंदिी / भागीदािी 

किाि / पॅन काडध / जीएसटी / दकुान आणि थिापना / व्यापाि पिवाना) 
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4. जि अजधदाि प्रायव्हेट सलसमटेड किं पनी क्रकिं वा भागीदािी फमध असेल ति त्यािंनी MOA आणि AOA क्रकिं वा 
भागीदािी किािाची प्रत प्रदान किावी. 

5. IE कोड (आयात ननयाधत कोड) प्रमािपर. (ननयाधत आणि आयात शे्रिीसाठी IE कोड अननवायध आहे) 

6. किं पनीच्या लेटिहेडकडून सिंबिंग्रर्त व्यक्तीला अग्रर्कृत पर जे सािंगते की तो FSSAI अजध दाखल 

किण्यासाठी अग्रर्कृत आहे. 

7. उत्पाट्रदत किावयाच्या अन्वन शे्रिीची यादी (उत्पादकािंच्या बाबतीत). 

 

अन्न सुरक्षा अनुपालन प्रिाली (FoSCos) 

 

    FSSAI ने लााँच केलेली नवीन प्रिाली – जी ०१.०६.२०२०  पासून प्रभावी आहे.  FSSAI द्वािे ववननयसमत 

पद्र्तीने प्रदान केलेल्या सेवािंचा सवोत्तम वापि किण्यासाठी आमच्या सिकािन ेघेतलेला हा सवोत्तम उपिम 

आहे.. 

• या नवीन प्रिालीने ववद्यमान खाद्य पिवाना आणि नोंदिी प्रिाली (FLRS) ची जागा घेतली आहे. 

• FLRS २०११ पासून वापिले जात आहे. 

• फूड लायसन्वस समळववण्यासाठी यापूवी अजध किण्यात आला आहे 

• आजपयांत, FLRS ने ७० लाख पिवाने/नोंदिी जािी केली आहेत. 

•  

FoSCos चे वैमशष्टय:- 

•   हे क्लाउड आर्ारित, अपिेड केलेले नवीन अन्वन सुिक्षा अनुपालन ऑनलाइन प्लॅटफॉमध आहे.  

•   ही एकल णखडकी प्रिाली आहे स्जिे सवध सुववर्ा एकाच वेळी उपलब्र् असतात. हे FoSCos मोबाइल 

अॅपसह एकबरत केले गेले आहे. 

•  अन्वन सुिक्षेशी सिंबिंग्रर्त अनुपालन किताना त े खूप वेळा वाचवते.हे GPS थिान टॅग्रगिंग सुववर्ा सक्षम 

किेल. 

•  हे नजीकच्या भववष्यात ग्रचर देखील कॅप्चि किेल.  

•  तपासिी आणि सॅम्पसलिंग यासािख्या पािदशधक आणि जबाबदाि ववथताि क्षेर सेवा सुननस्चचत 

किण्यासाठी RFID चा वापि केला जाईल. 

• हे पािदशधकता आणि उत्तिदानयत्व वाढवते जे लोकािंमध्ये आत्मववचवास वाढवण्यासाठी आजकाल सवाधत 

महत्वाचे आहे. 

• हे 360 अिंश प्रोफाइसलिंग सुननस्चचत किण्यासाठी GST, PAN, MCA इत्यादी सािख्या GOI च्या इति 
प्लॅटफॉमधसह देखील एकबरत केले जाईल.हे पिवाना, नोंदिी आणि अनुपालनाची सिंपूिध प्रक्रिया अग्रर्क 

वेळ न घेता आणि सवाधत सोप्या मागाधने गुळगुळीत किेल. 

• सुरुवातीला, या नवीन प्रिालीद्वािे खालील सेवा ट्रदल्या जातील: 

• पिवाना 
• नोंदिी 
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• तपासिी, & 

• वार्ीक पितावा. 
• शिंकािंचे ननिसन किण्यासाठी आणि तिािीिंचे ननवािि किण्यासाठी हेल्पडेथकची सुववर्ा देखील 

उपलब्र् आहे ज्याला “परवाना हेल्प डेस्क” म्हितात.. 

 

 

 

 

लेबमलिंग मानके 

सामान्य आवश्यकता 
1. प्रत्येक प्री-पॅकेज केलेल्या खाद्यपदािाधवि अन्वयिा प्रदान केल्यासशवाय येिे आवचयकतेनुसाि माट्रहती 
असलेले लेबल असावे. 
 2. या ववननयमािंतगधत आवच‍यक असलेल्या घोर्िेचे तपशील हे लेबलवि नमूद किि ेइिंिजी क्रकिं वा ट्रहिंदीमध्ये 

देवनागिी सलपीत असावे: पििंतु या ननयमािंतगधत आवच‍यक असलेल्या भार्ेव्यनतरिक्त इति कोित्याही भार्ेचा 
वापि किण्यास प्रनतबिंर् कििाि नाही.. 
 3. प्री-पॅकेज केलेले अन्वन कोित्याही लेबलवि क्रकिं वा कोित्याही लेबसलिंग पद्र्तीने विधन क्रकिं वा सादि केले 

जाऊ नये जे खोटे, ट्रदशाभूल कििािे क्रकिं वा फसवे आहे क्रकिं वा कोित्याही बाबतीत त्याच्या चारित्र्याबद्दल 

चुकीची िाप ननमाधि किण्याची शक्यता आहे.;  

4. प्री-पॅकेज केलेल्या खाद्यपदािाांवि लेबल अशा प्रकािे लावाव ेकी त ेकिं टेनिपासून वेगळे होिाि नाहीत.;  

5. लेबलविील सामिी थपष्ट, ठळक, असमट आणि खिेदी आणि वापिाच्या सामान्वय परिस्थितीत िाहकािंद्वािे 
सहज सुवाच्य असावी;  
 6. जेिे किं टेनि िॅपिने झाकलेला असेल, तेिे िॅपिमध्ये आवचयक माट्रहती असिे आवचयक आहे क्रकिं वा 
किं टेनिविील लेबल बाहेिील िॅपिद्वािे सहज सुवाच्य असि ेआवचयक आहे..  

7. मुख्य डडथप्ले पॅनलवि पिवाना िमािंक खालील थवरूपात प्रदसशधत केला जाईल – 

 

४.२ लेबमलिंग: 

 

खाद्यपदािाधच्या प्रत्येक पॅकेजमध्ये वि ननट्रदधष्ट केलेल्या सामान्वय लेबसलिंग आवचयकतािंव्यनतरिक्त 

लेबलवि खालील माट्रहती असिे आवचयक आहे, म्हिजे - 

 1. अन्वनाचे नाव: खाद्यपदािाधच्या नावामध्ये व्यापािाचे नाव क्रकिं वा पॅकेजमध्ये असलेल्या अन्वनाचे विधन 

समाववष्ट असावे.  
2. घटकािंची यादी: एकल घटक पदािध वगळता, घटकािंची यादी लेबलवि खालील प्रकािे घोवर्त केली जाईल 

अ) घटकािंच्या सूचीमध्ये “साट्रहत्य” या शब्दासािखे योग्य शीर्धक असावे. 
ब) उत्पादनामध्ये वापिल्या जािाऱ्‍या घटकािंचे नाव त्यािंच्या िचनेच्या उतित्या िमाने वजन क्रकिं वा 
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आकािमानानुसाि सूचीबद्र् केले जावे, जसे की, उत्पादनाच्या वेळी. 
क) घटकािंच्या यादीतील घटकािंसाठी ववसशष्ट नाव वापिले जाईल. 

 

मका उत्पादनािंसाठी अन्न सुरक्षा (FSSAI) तनयमन 

 

िमधल प्रक्रिया केलेल्या भाज्या (कॅन केलेला, बाटलीबिंद/लवग्रचक पॅक/अॅसेप्टली पॅक) म्हिजे ताज्या, 
ननजधसलत क्रकिं वा गोठलेल्या भाज्यािंमरू्न एकट्याने क्रकिं वा इति भाज्यािंसोबत, सोललेली क्रकिं वा सोललेली 
नसलेली, पािी, सामान्वय मीठ न घालता क्रकिं वा त्यासशवाय समळवलेले उत्पादन.  आणि पौस्ष्टक गोड, मसाले 

आणि मसाले क्रकिं वा उत्पादनास योग्य असलेले कोितेही इति घटक, उष्ितेद्वािे प्रक्रिया केलेल्या उत्पादनास 

योग्य अशा कोित्याही योग्य पॅक्रकिं ग माध्यमाने पॅक केलेले, किं टेनिमध्ये बिंद किण्यापूवी क्रकिं वा निंति खिाब 

होिे टाळण्यासाठी.  पॅक्रकिं ग माध्यम त्याच्या ताकदीसह लेबलवि घोवर्त केले जाईल.  उत्पादनास योग्य 

असलेल्या कोित्याही योग्य शैलीमध्ये उत्पादन तयाि केले जाऊ शकते.  उत्पादनामध्ये या ववननयम आणि 

परिसशष्टािंमध्ये पिवानगी असलेले अन्वन समग्रश्रत पदािध असू शकतात.  उत्पादन परिसशष्ट B मध्ये ट्रदलेल्या 
सूक्ष्मजीवशाथरीय आवचयकतािंशी सुसिंगत असावे. उत्पादनामध्ये वापिलेल्या आणि कोित्याही शैलीत तयाि 
केलेल्या भाज्यािंचे नाव उत्पादनात वापिलेल्या प्रत्येक भाजीच्या टक्केवािीच्या शे्रिीसह लेबलवि घोवर्त केले 

जावे.  भाज्यािंचे ननचिा केलेले वजन खाली ट्रदलेल्या वजनापेक्षा कमी नसावे:— 

(i) सलस्क्वड पॅक 

(a) मशरूम                                                                   सामिीच्या एकूि वजनाच्या ५० टक्के  

(b) ट्रहिव ेबीन्वस, गाजि, वाटाि,े थवीट कॉनध/बेबी कॉनध        सामिीच्या एकूि वजनाच्या ५० टक्के 

 (c) इति भाज्या सामिीच्या एकूि वजनाच्या ५० टक्के 

 (ii) सॉसलड पॅक सामिीच्या एकूि वजनाच्या ७० टक्के 

2. किं टेनि उत्पादनाने चािंगले भिलेले असावे आणि कठोि किं टेनिमध्ये पॅक केल्यावि किं टेनिच्या पाण्याच्या 
क्षमतेच्या ९० टक्के पेक्षा कमी नसावे.  किं टेनिची पाण्याची क्षमता २० डडिी सेस्ल्सअस तापमानात डडस्थटल्ड 

वॉटिची मारा असते जी सीलबिंद किं टेनि पूिधपिे भिल्यावि र्िण्यास सक्षम असते. 
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प्रकरि- ५ 

 

एक ज ल्हा एक पदािा यो ना म बूत करण्यासाठी मका मधील सामर्थया आणि सिंधी 
 

५.१  भारतातील मक्यासाठी तनवडलेले एक ज ल्हा एक उत्पादन (ODOP). 

िाज्य/पीक/स्जल्हा वर्ध हिंगाम 
क्षेर  

(हेक्टि) 
उत्पादन 

(टन) 

उत्तपन्वन  

(टन/हेक्टि) 

 

पिंच महाल गुजिात 

 

२०१८-१९ 

खिीफ ६२१४२ १००७०९ १.६२ 

िब्बी १८४६६ ४१७५२ २.२६ 

उन्वहाळा २१६ ५४० २.५० 

एकूि ८०८२४ १४३००१ १.७७ 

 

िोटाउडायपूि गुजिात 

 

२०१८-१९ 

खिीफ ३१०४० १७४०१ ०.५६ 

िब्बी २५१०५ ६४७७१ २.५८ 

उन्वहाळा १३९ ३०० २.१६ 

एकूि ५६२८४ ८२४७२ १.४७ 

सभलविा िाजथिान २०१७-१८ खिीफ १५८९४० ३६१७८४ २.२८ 

 

ग्रगरिट्रदह , झािखिंड 
२०१७-१८ 

खिीफ १८४१५ ३४०६८ १.८५ 

िब्बी २० २८ १.४० 

एकूि १८४३५ ३४०९६ १.८५ 

औििंगा
बाद 

महािा
ष्र 

२०१७-१८ 

खिीफ ३८००० ७५६०० १.९९ 

िब्बी ७८०० १८५०० २.३७ 

उन्वहाळा ९१३ १०० १.२० 

एकूि ४६७१३ ९५२०० २.०४ 

  शिद ऋतु  १८८०५ ५९७१४ ३.१८ 

नाबििंगपूि ओरिसा २०१७-१८ उन्वहाळा  १६८२ ४७६७ २.८३ 

  एकूि २०४८७ ६४४८१ ३.१५ 

बलिामपुि उत्तिप्रदेश   २०१८-१९ 

खिीफ २३७० २९८९ १.२६ 

िब्बी ४१ ११५ २.८० 

उन्वहाळा  १३८ २८५ २.०७ 

एकूि २५४९ ३३८९ १.३३ 
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एक ज ल्हा एक पदािा यो ना म बूत करण्यासाठी मका मधील सामर्थया आणि सिंधी 

 

ज ल्हा 
ताकद सिंधी 

उत्पादनािंवर 
 ोर टदला 
 ाईल 

 

पिंच महाल 

गुजिात 

➢ पाििंपारिक मका 
वपकवण्याचे आणि 

खाण्याचे क्षेर 

➢ मक्याच्या देशी 
उत्पादनािंची चािंगली सिंख्या 

➢ घिगुती उत्पादने आणि 

कौशल्य 

➢ वर्धभि कच्च्या मालाची 
उपलब्र्ता 

➢ प्रक्रिया आणि 

मूल्यवर्धनासाठी पुिेसा 
उत्पादन वाव QPM मका 
थवदेशी उत्पादनािंमध्ये 

पौस्ष्टक आणि 

व्यावसानयक मूल्ये जोडेल 

➢ QPM मका थवदेशी 
उत्पादनािंमध्ये पौस्ष्टक 

आणि व्यावसानयक मूल्ये 

जोडेल 

➢ देशािंतगधत आणि 

आिंतििाष्रीय बाजािपेठेत 

ननयाधतीची सिंर्ी 
➢ गोड मक्याचे उत्पादन 

आणि ट्रहवाळ्यात 

शेजािील िाज्ये आणि 

उत्ति भाितात 

व्यापािाच्या सिंर्ीसह 

मूल्यवर्धन. चािा आणि 

ट्रहिव्या चाऱ्याची क्रकिं मत 

कमी करून ते अग्रर्क 

फायदेशीि बनवण्यासाठी 
उद्योग. 

➢ िामीि जनतेसाठी 
िोजगाि ननसमधती आणि 

कौशल्य ववकास 

➢ थवीट कॉनध हबची थिापना 

थवीट कॉनध 
कॉब्स प्रक्रिया 
केलेले, कॉनध 
ग्रिट, कॉनध 
फ्लेक्स, 

मक्याचे 

बबस्थकटे, 

मक्याचे 

तोिट्रटया, 
मक्याचे पीठ, 

मक्याचे लाडू, 

पोहे 
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िोटाउडायपूि 
गुजिात 

➢ पाििंपारिक मका खािािा 
आणि उत्पादक स्जल्हा 

➢ मूल्यवर्धन मका 
उत्पादनात कौशल्य आणि 

नैपुण्य 

➢ मका खािाऱ्‍यािंसाठी 
पोर्ि सुिक्षा 

➢ QPM हबची थिापना 

QPM उत्पादने, 
पकोडे, मक्याची 
लापशी, निन्वन, 

ढोकळा समक्स, 

मक्याचे पापड, 

QPM खीि 
समक्स, QPM 

सत्त ू

 

 

सभलविा 
िाजथिान 

➢ ग्रचत्तोडगड स्जल्ह्यामध्ये 

आणि शेजािील मका 
उत्पादन 

➢ नजीकच्या औद्योग्रगक 

शहिे 

➢ लहान उद्योजकतेची 
थिापना 

➢ NH-1 द्वािे 
➢ कनेस्क्टस्व्हटीसह चािंगल्या 

िथत्याच्या पायाभूत 

सुववर्ा मका खािािे 

मका तोिट्रटया, 
मक्याची 
लापशी 
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स्जल्हा 
ताकद सिंर्ी उत्पादनािंवि 

जोि ट्रदला जाईल 

 

 

ग्रगरिट्रदह 

झािखिंड 

➢ ववववर् मका उत्पादनािंसह 

पाििंपारिक आट्रदवासी मका 
खािािे स्जल्हे 

➢ हजािीबाग जवळील सध्या 
अनतरिक्त मका उत्पादन 

आहे 

➢ या मक्याचा वापि 
सुरुवातीच्या प्रक्रिया 
उद्योगािंच्या थिापनेसाठी 
स्जल्ह्यातच मका 
उत्पादनात वाढ होईपयांत 

केला जाऊ शकतो. 

➢ माका खिाऱ्यािंच्या 
पोर्ि सुिक्षेत सुर्ाििा  

4.औद्योग्रगक 

क्षेरासाठी 
चपाती, QPM 

पीठ; 

सायलेज; गोड 

मका; ट्रहिवा 
कान; कॉनध 
फीड 

औििंगाबाद 

महािाष्र 

 

➢ मक्याचे िाज्यातील 

उत्पादन 

➢ स्जल्ह्यातील मक्यासाठी 
मजबूत बबयाि े उद्योगाची 
उपस्थिती  

➢ चािंगली कनेकटीववटी  

➢ सायलेजची क्षमता 
ननयाधत कितात आणि 

सुकववण्यासाठी खायला 
देतात. 

➢ भािताच्या मुख्य भ ू

भागातील क्षेर 

मका फीड, 

QPM ग्रचप्स, 

कॉनध ससलेज , 

कॉनध फलकेस 

 

नाबििंगपूि 
ओरिसा  
 

➢ चािंगल्या काच्या मालाची 
उपलब्र्ता  

➢ माका खिाऱ्यािंची सिंख्या  
➢ मक्याचे वावर्धक उत्पादन  

समुि क्रकनाऱ्याशी चािंगली 
किेकटीववटी 

➢ ननलग्रगिीच्या लागवडी 
कडे जसमनीचे  

➢ पोल्री आणि मत्थय 

पळिाचा नफा वाढविे 
व फीडची क्रकमत कमी 
किि े 

➢ पस्चचम बिंगाल आणि 

neh िाज्याना खाद्य 

ननयाधत किण्याची सिंर्ी   

माशीयना 
मक्याचे खाद्य   
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बलिामपुि 
उत्तिप्रदेश   

➢ मक्याच्या उत्पादनासाठी 
चािंगल्या माती व पाण्याची 
उपलब्र्ता  

➢ मक्याची जवळील 

स्जल्ह्यात उपलब्र्ता 

➢ ववशेर्तः क्रफड सेलेज 

आणि मैदा या सािख्या 
QPM उत्पादनािंची 
नेपाळ ल ननयाधत केली 
जाते 

QPM चे पीठ , 

मक्याचे खाद्य . 



                 Processing of Maize 

52 

 

 

 

 

Targeting of best cultivars of specialty maize available in Indian market in ODOP 

programme 

 

S. 

No. 

Cultivar AICRP Centre/ Pvt. Company Type 

A. Quality Protein Maize 

(QPM) 

  

1. Ladhowal Quality Maize 

Hybrid 1 (LQMH1) 

ICAR-Indian Institute of Maize 

Research Ludhiana (Punjab) 

QPM 

2. Pusa HM-8 Improved ICAR-IARI, New Delhi QPM 

3. Pusa HM-9 Improved ICAR-IARI, New Delhi QPM 

4. Pusa HM-4 Improved ICAR-IARI, New Delhi QPM 

5. PusaVivek QPM-9 

Improved 

ICAR-IARI, New Delhi QPM 

6. Shaktiman-5 Rajendra Prasad Central 

Agriculture University 

QPM 

7. Pratap QPM Hybrid-1 

(EHQ-16) 

MPUA & T, Udaipur QPM 

8. HQPM-4 CCSHAU, Uchani, Karnal QPM 

9. HQPM-7 CCSHAU, Uchani, Karnal QPM 

10. Vivek QPM 9 (FQH 4567) VPKAS, Almora QPM 

11. HQPM-5 CCSHAU, Uchani, Karnal QPM 

12. HQPM-1 CCSHAU, Uchani, Karnal QPM 

13. Shaktiman-3 RAU, Dholi QPM 

14. Shaktiman-4 RAU, Dholi QPM 

15. HQPM-1 CCSHAU, Uchani, Karnal QPM 

B. Sweet corn   

16. Mithas Nangwoo Seeds India Pvt Ltd Sweet corn 

17. Suagr 75 Syngenta India Pvt Ltd Sweet corn 

18. CP 471 CP Seeds India Pvt Ltd. Sweet corn 

19. Hi Brix 39 UPL Limited (Formerly Advanta 

Ltd.), Hyderabad (Telangana) 

Sweet corn 

20. Hi Brix-53 UPL Limited (Formerly Advanta 

Ltd.), Hyderabad (Telangana) 

Sweet corn 

21. Central Maize VL Sweet 

Corn 1 (FSCH18) 

VPKAS, Almora, Uttarakhand Sweet Corn 

22. CANDY (KSCH-333) Kaveri Seed Company Limited, 

Secundrabad 

Sweet Corn 
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23. NSCH-12 (Misthi) Nuziveedu Seeds Limited Sweet Corn 

C. Baby corn   

24. G5414 Syngenta India Pvt Ltd Baby corn 

25. CP 472 CP Seeds Pvt Ltd Baby corn 

26. IMHB1539 IIMR, Ludhiana Baby corn 

27. Central Maize VL Baby 

Corn 2 (Vivek Hybrid 27) 

VPKAS , Almora Baby corn 

28. HM-4 CCSHAU, Uchani, Karnal Baby Corn 

29. COBC-1 Tamil Nadu AU, Coimbatore Baby Corn 

D. Pop corn   

30. GAPCH-21 Mahashweta Anand Agricultural University, 

Anand (Gujarat) 

Pop corn 

31. Ladhowal Popom Hybrid 3 

(LPCH 3) 

ICAR-lndian Institute of Maize 

Research, Ludhiana (Punjab) 

Pop corn 

32. Ladhowal Popom Hybrid 2 

(LPCH 2) 

ICAR-Indian Institute of Maize 

Research, Ludhiana (Punjab) 

Pop corn 

33. DMRHP 1402 IIMR, Ludhiana Popcorn 

34. BPCH-6 Acharya N. G. Ranga Agricultural 

University, Hyderabad 

Pop corn 

E. Silage   

35. HQPM-4  Silage 

36. DMRH1410  Silage 

 

५.२ मक्यात ओडीओपीला प्रोत्साहन देण्यासाठी धोरि 

थवदेशी मका उत्पादनाला खऱ्या अिाधने जागनतक बनवण्याच्या थवप्नाकडे चालना देण्यासाठी आणि 

थिाननकािंसाठी मुखि ििनीती सवधसमावेशक पद्र्तीने वापिली जावी.. 
1. ववशेर्ीकृत झोन: स्जल्ह्यामध्ये, उद्योगािंच्या कायधक्षमतेने चालववण्यासाठी दजेदाि मक्याचा 

दजाध आणि ननयसमत पुिवठा िाखण्यासाठी बबयाण्यापासून ते तयाि उत्पादनािंपयांत सिंपूिध मूल्य 

साखळीसाठी ववशेर् क्षेरे थिापन किि े आवचयक आहे.  सवध थतिािंवि ब्रँडड िंग यशथवी 
किण्यासाठी बबयाि ेगुिाकाि, लागवड, प्रक्रिया, ववपिन आणि ननयाधतीसाठी सवधसमावेशक 

पद्र्तीने एकबरत केले जािािे गट. 
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Fig. 20. Different cluster of maize value chain for successful branding and 

maintenance of quality under ODOP. 

 

2. शेतकिी उत्पादक सिंघटना: मक्याच्या ववववर् मूल्यवग्रर्धत आणि प्रक्रिया केलेल्या उत्पादनािंच्या 
ब्रँडड िंगसाठी शेतकिी उत्पादक सिंघटना प्रत्येक स्जल्ह्यात सवधसमावेशक लघु ते मध्यम थतिाविील 

औद्योग्रगक उभाििी आणि योग्य र्ोिि समिधनाद्वािे बॅकअप प्रदान किण्याच्या दृष्टीकोनातून 

तयाि केली जाईल.. 

3. बचत गट: ववशेर्त: मट्रहलािंनी बनवलेले बचत गट मक्यावि आर्ारित मूल्यवग्रर्धत उत्पादनािंचे 

व्यापािीकिि किण्यात यशथवी आहे.  ववववर् मूल्यवग्रर्धत उत्पादनािंच्या उत्पादनासाठी आणि 

प्रसशक्षिासाठी योग्य तािंबरक, आग्रिधक आणि पायाभूत सुववर्ािंसह प्रत्येक स्जल्ह्यात थवयिं-सहायता 
गट थिापन कििे आवचयक आहे.  या महत्त्वाकािंक्षी कायधिमािंतगधत सलिंग समानता आणि मट्रहला 
सक्षमीकििाची अग्रर्क खारी होईल.  SHGs मध्ये, सिंशोर्न/ववकास सिंथिािंकडून सुर्ारित 

तिंरज्ञानासह थवदेशी उत्पादने थवीकािली जातील.. 

4. खाजगी खेळाडू आणि थवयिंसेवी सिंथिािंचा सहभाग: बहुतेक क्षेरािंमध्ये, ODOP साठी ननवडलेल्या 
कॉनधमध्ये खाजगी क्षेरातील सिंथिा आणि थवयिंसेवी सिंथिािंची चािंगली उपस्थिती आहे.  या सिंथिािंचे 

कायध ODOP तयाि किण्याच्या सिकािी योजनेशी सुसिंगत असिे आवचयक आहे, ज्यामुळे 

शेतकऱ्यािंचा िोजगाि आणि समदृ्र्ी ननमाधि होईल.  मूल्य शृिंखला मजबुतीकिि, उत्पादन, 

गुिवत्ता, सतत कच्च्या मालाचा पुिवठा, पॅकेस्जिंग मटेरियलची उपलब्र्ता, साठविूक इत्यादीिंच्या 
दृष्टीने यातील उपिम सुसिंगत असतील.. 
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5. एसएमईची थिापना: खाद्य, पीठ, मक्याचे दाि,े पोहे, कॉनध फ्लेक्स इत्यादीसािख्या मोठ्या 
क्षेरािंच्या वाढत्या मागिीसाठी मक्यामध्ये लहान क्रकिं वा मध्यम प्रमािात प्रक्रिया आणि मूल्यवर्धन 

देखील थिावपत केले जाऊ शकते. गुिंतविूकदाि अशी गुिंतविूक किण्यास इच्िुक आहेत.  

प्रार्ान्वयिसमत ODOP स्जल्ह्यािंना सुववर्ा देिे आवचयक आहे.  चािंगल्या क्रकमतीच्या प्राप्तीद्वािे 
वाढीव शेती नफ्यासह अनतरिक्त िोजगाि ननमाधि किेल.  हे इनपुट पुिवठादािािंपासून उत्पादकािंपयांत 

मक्याची सिंपूिध मूल्य साखळी मजबूत किेल. 

 

   ५.३ उपसिंहार 
 

उत्पादन वाढ: पूवध आणि मध्य भाितातील मक्याच्या क्षेराचा ववथताि अजूनही जोमदाि अवथिेत आहे 

आणि पुढील काही दशकािंमध्ये लक्षिीय वाढ नोंदविाि आहे, ज्यामुळे मक्याचे उत्पादन वाढेल.  ससिंगल 

िॉस हायबब्रड;  

 तिंत्रज्ञानाचा ववस्तार: हायब्रीड मक्याचे कव्हिेज, यािंबरकीकिि, हवामान बदल आणि पािी आणि वीज 

टिंचाईच्या समथयेचे ननिाकिि किण्यासाठी. 
 उद्योगािंची स्िापना: भववष्यात, उत्पादन पयाधवििात बदल, पस्चचम बिंगाल, बबहाि, ओडडशा आणि 

NEH िाज्यािंसािख्या पूवध भाितीय िाज्यािंमध्ये थटाचध आणि खाद्य उद्योगािंची थिापना आवचयक आहे.  

अिगण्य उत्पादक मध्य प्रदेश, उत्ति प्रदेश आणि िाजथिानमध्ये मक्याचा वापि कििाऱ्या प्रक्रिया 
उद्योगािंची उपस्थितीही कमी आहे, ज्यािंना बळकट कििे आवचयक आहे. 

 पौजष्िक अन्न आणि खाद्य पुरविे: उच्च कबोदके, स्थनग्र्ािंश, उत्तम दजाधची प्रग्रिने असलेली मका ही 
पोल्री, पशुर्न, डुक्कि, मास े इत्यादीिंसाठी पौस्ष्टक खाद्य म्हिून उर्ाि देते, ज्यामुळे ब्रॉयलिचा 
लवकि ववकास होतो, ऊजाध आणि खाद्याची बचत होते.  यामुळे ससिंिेट्रटक लायससन आणि ट्ररप्टोफॅन 

फोट्रटधक्रफकेशनवि होिािा अनतरिक्त खचधही वाचेल. 

मक्यावर आधाररत उद्यो कता: QPM मरू्न ववकससत केलेली पौस्ष्टक उत्पादने उच्च क्रकमतीच्या 
गैि पौस्ष्टक औद्योग्रगक उत्पादनािंची जागा घेऊ शकतात.  िामीि उद्योजकतेचा थरोत म्हिून ही 
उत्पादने खेड्यातही तयाि किता येतात. 

 

५.४ मक्यावरील ओडीओपी कायाक्रमाचा पररिाम 

 

1. िामीि भागात िोजगाि ननसमधती 
2. शेतकऱ्यािंच्या उत्पादनाचे वाढलेले उत्पन्वनत्यािंच्या दािात दजेदाि कच्च्या मालाच्या उपलब्र्तेसाठी 

उद्योगाची क्रकिं मत कमी केली 
3. औद्योग्रगक नफ्यासाठी कच्च्या मालाची उपलब्र्ता चालू ठेवते 
4.  िाहकािंसाठी मक्याची पौस्ष्टक दजाधची उत्पादने 
5. मका आणि त्याच्या उत्पादनािंची देशािंतगधत तसेच ननयाधत मागिी वाढली 
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6. िाज्य आणि िाष्रीय सिकािािंसाठी महसूल ननसमधती 
7.  मका आर्ारित उत्पादनािंची थपर्ाधत्मक ननयाधत करूनही ववदेशी मुिा समळव
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प्रकरि- ६ 
 

सूक्ष्म/असिंघटित सिंरचनेसाठी सिंधी 
 

• म बूत घरगुती मागिी: वाढत्या डडथपोजेबल उत्पन्वनामुळे जीवनशैली आणि खाण्याच्या 
सवयी बदलिे. 

• पुरवठ्याचे फायदे: कृर्ी उत्पादनाची उच्च पातळी.  पफ्ड थनॅक्स उत्पादनािंसाठी कॉनधचे चािंगले 

उत्पादन. 

• तनयाात सिंधी: प्रमुख ननयाधत गिंतव्ये, जागनतक अिधव्यवथिेशी अग्रर्क एकीकिि. 

• सक्रिय सिकािी र्ोिि आणि समिधन 

 

पीएम-एफएमई यो ना 
•  आत्मननभधि भाित असभयानािंतगधत सुरू किण्यात आलेली, मायिो फूड प्रोसेससिंग 

एिंटिप्राइजेसचे प्रर्ानमिंरी औपचारिकीकिि (PM-FME) योजना ही कें ि पुिथकृत योजना 
आहे ज्याचा उद्देश अन्वन प्रक्रिया उद्योगाच्या असिंघट्रटत ववभागातील ववद्यमान वैयस्क्तक 

सूक्ष्म-उद्योगािंची थपर्ाधत्मकता वाढविे आहे. 

•  क्षेराच्या औपचारिकीकििाला चालना द्या आणि शेतकिी उत्पादक सिंथिा, बचत गट आणि 

उत्पादक सहकािी सिंथिािंना त्यािंच्या सिंपूिध मूल्य शृिंखलेसह समिधन प्रदान किा. 
•  रु.च्या खचाधसह.  २०२०-२१ ते २०२४-२५ या पाच वर्ाांच्या कालावर्ीत १०,००० कोटी, या 

योजनेत २,००,०००, मायिो फूड प्रोसेससिंग युननट्सना ववद्यमान सूक्ष्म अन्वन प्रक्रिया 
उद्योगािंच्या अपिेडेशनसाठी आग्रिधक, तािंबरक आणि व्यावसानयक सहाय्य प्रदान किण्यासाठी 
िेट मदत किण्याची कल्पना आहे. 

 

Suggested readings: 

1. http://agridaksh.iasri.res.in/maize.jsp for recipes of QPM (41), pop corn (13), baby 

corn 

(24) And sweet corn (6). 

2. https://iimr.icar.gov.in/wp-content/uploads/2020/03/babycorn-English.pdf 

3. https://iimr.icar.gov.in/wp-content/uploads/2020/03/babycorn-Hindi.pdf for 

product and utilization of baby corn. 

4. https://iimr.icar.gov.in/wp-content/uploads/2020/03/Proceedings-of-

Brainstorming- Workshop-on-Up-scaling-Quality-Protein-Maize-for-

Nutritional-Security.pdf 

5. QPM bulletin 

http://agridaksh.iasri.res.in/maize.jsp
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