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ABBREVIATIONS 

1 PET Polyethylene terephthalate 

2 LDPE Low-density polyethylene 

3 BIS Bureau of Indian Standards 

4 FSSAI Food Safety and Standards Authority of India 

प्रकरि- १ 

१.१  पररचय 

तेलबिय  क्षेत्र हे गेल्य  तीन दशक ांमध्ये   गनतक कृषी क्षेत्र तील सव यत गनतम न घटक ांपैकी एक आहे 

आणण कृषी आणण थेट स ठ  उत्प दन ांच्य  व ढील  म गे ट कतहे क्षेत्र दिवषी ४.१% दि ने व ढत आहे. गेल्य  

दोन दशक ांत देश ांतगयत आघ डीवि तेलबिय ांची क मचगिी हव म न तील अस्पष्टत ,   गनतक क्रकमतीतील 

घट आणण सतत व ढत   ण िी देश ांतगयत म गणी य ल  तोंड देत प्रशांसनीय क यय कित आहे. 

१९९०च्य  सुरुव तीच्य  क ळ त "यलो रिव्होल्युशन" द्व िे तेलबिय ांमध्ये स्वयांपणूयत  प्र प्त झ ली, ती अल्प 

क ल वधीपयतं हटकू शकली न ही.  ग तील प चव्य  िम ांक च  तेलबिय  पीक उत्प दक देश असूनही, 

भ ित आ  वनस्पती तेल ांच  सव यत मोठ  आय तद ि देश आहे. अललकडच्य  वष ंत वनस्पती तेल च्य  

ख द्य आणण औद्योचगक व पि च्य  ि ितीत व ढ झ ली आहे.. 

१.२ तेल बियाांचे प्रकार  

भ ित त वनस्पती तेल चे  नऊ प्र थलमक स्त्रोत आहेत,  े मोठ्य  प्रम ण वि प वस वि अवलांिून असलेल्य  

परिब्स्थतीत सुम िे २६ दशलक्ष हेक्टि क्षेत्र वि उगवले   त त. य पैकी, सोय िीन (३४%), भुईमूग (२७%), 
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िेपसीड/मोहिी (२७%) एकूण तेलबिय  उत्प दन त ८८% पेक्ष    स्त आणण वनस्पती तेल त मोहिीच  

(३५%) व ट  ८०% पेक्ष    स्त आहे. , सोय िीन (२३%) आणण भुईमूग (२५%). 

 

१.३ सोयािीन बियाि े

सोय िीन (ग्ल यलसन मॅक्स) हे  ग तील सव यत महत्व चे तेलबिय  बिय ण े आहे  े   गनतक 

ख द्यतेल मध्ये २५% योगद न देते,  गभि तील सुम िे दोन ततृीय ांश प्रचथने पशुधन स ठी कें हित आहे 

आणण पोल्री आणण म श ांस ठी तय ि केलेल्य  फीडमध्ये एक मौल्यव न घटक आहे. भ ित त सोय िीन 

वपक ची व्य वस नयक ल गवड स ठच्य  दशक च्य  उत्ति ध यत सुरू झ ली. १९७० मध्ये ०.३२ ल ख 

हेक्टिप सून सुरू झ लेले सोय िीन २०११ मध्ये १०१.१ ल ख हेक्टिपयतं पोहोचले. त्य चप्रम ण,े १९७० 

मध्ये ०.१४ ल ख टन आणण ४३८  क्रकलो/हेक्टि उत्प दन आणण उत्प दन प तळी अनुिमे १२२.१ ल ख टन 

आणण १२०८ क्रकलो/हेक्टि पयतं व ढली आहे.  हे खिीप हांग म त व वषयक पीक म्हणून घेतले   ते आणण 

ध न्य ांमध्ये सुम िे ४०% प्रचथने असत त. वनस्पतीांच ेक ही भ ग  स ेकी प ने, देठ, कोवळी आणण देठ ांच  

व पि  न वि ांन  ख यल  कोिड  च ि  म्हणून केल    तो. 
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सोय िीन हे प्र मुख्य ने चुनखडी आणण सांिांचधत  लमनीत प वस वि आध रित पीक म्हणून घेतले   ते 

ज्य मध्ये सि सिी पीक हांग म प ऊस ९०० लममी असतो. सोय िीन कमी हदवस ची वनस्पती आहे आणण 

हदवस च्य  ल ांिीस ठी अत्यांत सांवेदनशील आहे. हे खिीप हांग म तील प वस वि अवलांिून असलेल्य  सव यत 

लवचचक वपक ांपैकी एक म्हणून उदय स आले आहे, क िण अललकडच्य  क ळ त प्रनतकूल हव म न असूनही, 

य  वपक ने उत्प दकतेची च ांगली प तळी ि खली आहे. सोय िीनचे क्षेत्र मुख्यत्व ेमध्य प्रदेश, मह ि ष्र, 

ि  स्थ न, छत्तीसगड, आांध्र प्रदेश आणण कन यटक ि ज्य ांच  सम वेश असलेल्य  सुम िे १५ ते २५o उत्ति 

अक्ष ांश पट्टट्टय त पसिलेले आहे. 

 

१.४ भुईमूग बियाि े

भुईमूग (Arachis hypogaea L.) हे  ग तील महत्त्व चे तेलबिय  आणण पूिक अन्न पीक आहे. मूळ 

दक्षक्षण अमेरिकेतील, भुईमुग ची ल गवड  ग तील उष्णकहटिांधीय, उप-उष्णकहटिांधीय आणण उष्ण 

समशीतोष्ण प्रदेश त केली   ते. भुईमुग ची व्य वस नयक ल गवड म त्र ४०°उत्ति आणण 40°दक्षक्षण 

अक्ष ांश ांमध्ये मय यहदत आहे.  ग तील भुईमुग च्य  क्षेत्र मध्ये ववकसनशील देश ांच  व ट  ८०% पेक्ष    स्त 

आहे. उत्प दन प्र मुख्य ने आलशय ई आणण आक्रफ्रकन देश ांमध्ये मय यहदत आहे.   गनतक क्षेत्रफळ च्य  
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सुम िे ५०% आणण उत्प दन त ६०% आलशय च  व ट  आहे.   गनतक क्षेत्र मध्ये भ ित च  व ट  सुम िे२५% 

आहे आणण   गनतक भुईमूग उत्प दन त भ ित च  व ट  १९% आहे. 

भ ित त, भुईमुग ची ल गवड मोठ्य  प्रम ण त खिीप हांग म त ( ून ते ऑक्टोिि) स म न्यत: कमी इनपुट 

व पि सह प वस वि अवलांिून असते. खरिप त तण ांसह क्रकडी व िोग ांच  द ि   स्त असतो आणण त्य मुळे 

उत्प दकत  कमी असते. िलिी हांग म त (ऑक्टोिि त ेम चय) हे पीक उिलेल्य  ओल व्य वि भ तशेतीच्य  

 लमनीत क्रकां व  नदीच्य  प त्र त क्रकम न लसांचन परिब्स्थतीत घेतले   ते आणण उन्ह ळी हांग म त 

(  नेव िी-फेब्रुव िी ते एवप्रल-मे) लसांचन पीक म्हणून. उन्ह ळ्य त भुईमुग ची ल गवड स म न्यतः उच्च 

इनपुट परिब्स्थतीत केली   ते आणण कीटक आणण तण ांसह िोग ांच  द ि तुलनेन े कमी असतो आणण 

त्य मुळे उत्प दकत    स्त असते. िट ट /टोरिय च्य  क ढणीनांति म चय-एवप्रल ते  ुलै-ऑगस्ट य  

क ल वधीत उगवलेल  वसांत भुईमूग देखील उच्च उत्प दकत  देतो. 

 

१.५ मोहरी बियािे  
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मोहिीच   ग तील प्रमुख तेलबिय ांमध्ये चौथ  िम ांक ल गतो. भ ित ह   ग तील एक महत्त्व च  िेप सीड 

मोहिी वपकवण ि  देश आहे, ज्य ने सव यचधक क्षेत्र व्य पले आहे आणण उत्प दन त चीन नांति दसुिे स्थ न 

आहे. तेलबिय  उत्प दन स ठी वनस्पतीची ल गवड  वळ वळ सांपूणयपणे आलशय  आणण युिोपच्य  

समशीतोष्ण आणण उष्ण समशीतोष्ण क्षेत्र पुिती मय यहदत आहे. िेपसीड थांड आणण ओलसि हव म न त 

समदृ्ध  लमनीत उत्तम प्रक िे ववकलसत होते. प ांढऱ्य , तपक्रकिी आणण क ळ्य  ववववध प्र  तीांमध्ये मोहिी 

हे िेपसीडच े स िखेच वपक आहे. िेपसीड-मोहिी गट मध्ये तपक्रकिी सिसो, ि य  आणण टोरिय  वपक ांच  

सम वेश होतो. भ ितीय मोहिी (Brassica juncea L.) ची ल गवड प्र मुख्य ने ि  स्थ न, उत्ति प्रदेश, 

हरिय ण , मध्य प्रदेश आणण गु ि तमध्ये केली   ते. हे कन यटक, त लमळन डू आणण आांध्र प्रदेशसह दक्षक्षण 

भ ित तील क ही अप िांपरिक क्षेत्र ांतही घेतले   ते. ओललत आणण प वस वि आध रित अश  दोन्ही 

परिब्स्थतीत वपक ची व ढ च ांगली कित  येते. खत ांन  अचधक प्रनतस द देत असल्य ने, ते लसांचन च्य  

परिब्स्थतीत च ांगल  पित व  देते. तपक्रकिी स िसन (B. Rapa ssp. sarson) मध्ये २ इकोट इप लोटनी 

आणण टोरिय  आहेत. आस म, बिह ि, ओरिस  आणण पब्श्चम िांग लमध्ये िलिी पीक म्हणून यलो सिसो 

(िी. ि प  वि. र यलोक्युलि) ल गवड केली   ते. पां  ि, हरिय ण , उत्ति प्रदेश, हहम चल प्रदेश आणण मध्य 

प्रदेश त हे मुख्यतः नगदी पीक म्हणून घेतले   ते. 
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१.६  सूययफूल बियािे 

ल गवड केलेले सूययफूल चे (हेललय न्थस अॅनस एल) मूळ हे दक्षक्षण युन यटेड स्टेट्टस आणण मेब्क्सकोचे 

आहे, २०व्य  शतक च्य  उत्ति ध यत, हे पीक भ ित त आले. बिय ांमध्ये ३५-४३% तेल असते. ह्य  मध्ये 

एकूण असांतपृ्त फॅटी ऍलसडच्य  ९०%  ओलेइक आणण ललनोललक स िखे फॅटी ऍलसड असत त. उच्च ओललक 

सूययफुल च्य  बिय ांच  व पि लमस्ठ न्य स ठी केल    तो आणण तेल ची गुणवत्त  च ांगली असते. सूययफूल 

प्र णय ांच्य  ख द्य मध्ये िफे ेसच  स्त्रोत म्हणून व पिले   ते , व फ क्रकां व  वी  ननम यण किणय स ठी इांधन 

म्हणून आणण फिफुिल आणण इथ इल अल्कोहोलच्य  उत्प दन स ठी व पित त. 

कन यटक, आांध्र प्रदेश आणण मह ि ष्र ही प्रमुख सूययफूल उत्प दक ि ज्ये आहेत ज्य ांच  देश च्य  क्षेत्र मध्ये 

आणण उत्प दन त अनुिमे ९१% आणण ८२% व ट  आहे. भ ितीय तेलबिय  उत्प दन त सूययफुल चे योगद न 

सुम िे ३.८५% आहे आणण िलशय , युिेन, अ ेंहटन , चीन, फ्र न्स, यूएसए, स्पेन आणण भ ित हे  ग तील 

प्रमुख व ढण िे क्षेत्र आहेत. 
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प्रकरि-२ 
 

तेलबियाांवर प्रक्रक्रया करिे 

२.१ तेल बिया प्रक्रक्रया  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

२.१.१ स्वच्छता 

तय िीची पहहली प यिी म्हण े तेलबिय ांमधून इतिपद थय क ढून ट कण.े य मध्ये प्रक्रिय  उपकिण ांचे 

सांिक्षण किणय स ठी आणण उच्च द  यच्य  सोय  उत्प दन ांचे उत्प दन सक्षम किणय स ठी वनस्पती ऊती, 

बिय ण ेस फ किण ेआणण प्रतव िी किण े

टिफल क ढणी  

आक ि कमी किणे   

कां डडशननांग 

ननष्क लसत कि  

रिफ यननांग  

पॅकेब् ांग 

सॉल्व्हेंट क ढ  
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खडे, धूळ इ. वेगळे किण ेसम ववष्ट आहे. क ही तण बिय  क ढून ट कल्य  न हीत ति क ढलेल्य  तेल ची 

ऑब्क्सडेहटव्ह ब्स्थित  कमी कित त अस ेहदसून आले आहे. 

 

२.१.२ कोरडे करि े/वाळविे  

हुल/टिफल  प्रभ वीपणे क ढून ट कणय स ठी १०% आियत  आवश्यक आहे, ज्य स ठी डडहललांग किणय पूवी 

कोिडे किणय ची प्रक्रिय  आवश्यक आहे. क ही प्रम ण त प णी क ढणय स ठी प णय चे तेलबिय ांमधून  गिम 

केलेली गिम हव  ववतिीत केली   ते, त्य नांति थांड हव , ज्य मुळे ओल व  असलेली अवलशष्ट हव  क ढून 

ट कली   ते. 

२.१.३ डडहललांग 

डी-हललांग ऑपिेशनमध्ये  बिय ण ेआविण क ढून ट कले   ते  े पौब्ष्टक वविोधी घटक कमी किणय स 

देखील मदत किते. 

२.१.४ कां डडशननांग 

तेल क ढणय आधी, फ्लेक्स उत्प दन स ठी आवश्यक असलेली इष्टतम प्लॅब्स्टसीटी प्र प्त किणय स ठी 

उष्णत  आणण आियतेच्य  मदतीने कां डडशननांग केले   ते. 

२.१.५ उतारा 

मॅशमधून स्िू, ह यड्रॉललक क्रकां व  सेंरीफ्यूगल प्रेसच्य  सह य्य ने तेल क ढले   ते, य  पद्धतील  कोिडी 

पद्धत म्हणत त. सेंरीफ्यूगल प्रेस फ िसे क ययक्षम नसल्य मुळे आधुननक चगिणीद्व िे स्िू आणण 

ह यड्रॉललक प्रेसच  अचधक व पि केल    तो. त पम न, ल गू केलेल  द ि, द ि च  क ल वधी आणण फ यिि 
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आणण कनयलचे गुणोत्ति हे ननष्कषय क ढणय चे घटक ठिवत त. तेल क ढण ेओल्य  पद्धतीने देखील केले 

  ऊ शकते,  ेथे बिय ांच्य  फुटलेल्य  पेशीांमधून तेल क ढणय स ठी िव म्हणून गिम प णय च  व पि केल  

  तो. गिम प णय ने उपच ि केल्य ने प्रचथने  म  होणय स आणण हहिड्य , िेब् न्स आणण स्ट चयचे 

ह यड्रोल यझ होणय स मदत होते त्य मुळे तळत न  तेल ल  फेस येणय प सून प्रनतिांध होतो. ओल व  क ढून 

ट कल्य नांति, तेल क ढले   ते. 

 

२.२ तेल शुद्धीकरिाची प्रक्रक्रया 

कच्च्य  तेल च  थेट व पि केल    त असल  तिी, ते अचधक अत्य धुननक ख द्यतेल म्हणून व पिणय स ठी 

परिष्कृत केले गेले आहे. कच्च्य  तेल च्य  शुद्धीकिण मध्ये भौनतक शुद्धीकिण क्रकां व  ि स यननक 

शुद्धीकिण य ांच  सम वेश होतो. भौनतक शुद्धीकिण च्य  प्रक्रियेमध्ये डीगलमांग, ललीचचांग, 

डडओडोि यणझांग आणण फॅ्रक्शनेशन य ांस िख्य  चिण ांच  सम वेश होतो ति ि स यननक वविळणय च्य  

प्रक्रियेमध्ये अल्कली न्यूरल यझेशन, ललीचचांग, डडओडोि यणझांग आणण फॅ्रक्शनेशन य ांच  सम वेश होतो. 
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२.२.१ अल्कली न्यूट्रलायझेशन: 

कच्च्य  तेल तील मुक्त फॅटी ऍलसडस ् आणण धु्रवीय ललवपड कमी किणय स ठी, त्य वि सोडडयम 

ह यड्रॉक्स ईड क्रकां व  सोडडयम क िोनेट न व च्य  ि वण ने प्रक्रिय  केली   ते आणण य  प्रक्रियेल  अल्कली 

न्यूरल यझेशन क्रकां व  अल्कली रिफ इननांग म्हणत त. 

२.२.२ डडगलमांग : 
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सवय अशुद्धत  क ढून ट कणय स ठी केवळ अल्कली न्यूरल यझेशन पुिेसे न ही त्य मुळे डडगलमांगची प्रक्रिय  

भौनतक शुद्धीकिण आणण ि स यननक शुद्धीकिण य  दोन्हीमध्ये केली   ते. फॉस्फोललवपड्स आणण इति 

धु्रवीय ललवपड्स (हहिड्य ) स िख्य  अशुद्धतेल  लक्ष्य किणय स ठी डेगलमांग प्र मुख्य ने केले   ते. 

सेंरीफ्यूगेशनच्य  मदतीने हहिड्य  क ढून ट कल्य    त त. 

२.२.३ जललचचांग 

डडगलमांग प्रम णेच, ललीचचांग देखील भौनतक शुद्धीकिण आणण ि स यननक शुद्धीकिण ची एक महत्त्व ची 

प यिी आहे. कोळस  क्रकां व  चचकणम ती व परून िांगिव्य क ढून ट कणय स ठी ललीचचांगची प्रक्रिय  केली 

  ते. 

२.२.४ दगुंधीनाशक : 

डडओडोि यणझांग हे स्टीम डडब्स्टलेशनद्व िे केले   ते आणण ननसग यत अब्स्थि असलेल्य  उत्प दन ांन  

क ढून ट कणय स ठी व पिले   ते. डडओडोि यणझांगची प्रक्रिय  २३०डडग्री सेब्ल्सअस त पम न त २ त स 

च लते आणण त्य नांति तेल थांड करून त ेक्रफल्टिमधून प ठवले   ते. 

२.२.५ फॅ्रक्शनेशन 

तेल ल  क ही क ळ कमी त पम न त ठेवले   त े  ेणेकरून तेल मध्ये नैसचगयकरित्य  आढळण िे 

ब्ग्लसि इड्स, उच्च ववतळणय च्य  बि ांदूांसह घन होत त आणण नांति क्रफल्टि करून तेल तून क ढून ट कले 

  ऊ शकत त. क ल ांति ने ब्ग्लसि इड्स तेल मध्ये फॅटी ऍलसड सोडू शकत त ज्य मुळे आम्लत  प तळी 

व ढते आणण गुणवत्त  कमी होते. 
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२.२.६ वेगवेगळ्या पररष्करि पद्धतीचे फायदे आणि तोटे 

ररफायननांग फायदे  तोटे  

ि स यननक  ि सीननक क य यतमक प्रक्रिय , 

मोठ्य  प्रम ण त फ्री फत्ती अॅलसड 

कमी कित त  

मह ग . 

वेळ घेण िे . 

प्र दिुक्षण किण िे स ांडप णी तय ि कि  

. 

श िीरिक  कमी खचीक, कमी स ांडप णी तय ि 

कि   

 ीवनसत्व कमी होणे . 

ल ल िांग कमी होणे . 

ऑब्क्सडेटीव ेनुकस न अचधक आहे  . 

 

 

 

 

रिफ यीन तेल 

 

अनरिफ यीन तेल 
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प्रकरि-३ 

तेलबिया प्रक्रक्रयेसाठी उपकरिे 

३.१ थे्रशर 

थे्रशि क्रकां व  स्रीपिच्य  मदतीने बिय  वेगळे केल्य    त त. थे्रशिच ेदोन प्रक ि आहेत एक म्हण  ेक्रफिण ि  

ड्रम आणण दसुि  ब्स्थि ड्रम  ो बिय  क ढणय स ठी व पिल    तो  

 

 

३.२ तेल काढनी यांत्र  

ओल्य  पद्धतीने क्रकां व  कोिड्य  पद्धतीने तेल क ढले   ते. कोिड्य  पद्धतीमध्ये तेल क ढणय स ठी स्िू 

प्रेशिच   

व पि सम ववष्ट आहे. 
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३.३. क्रफल्टर प्रेस 

क्रफल्टि प्रेस हे िॅच ऑपिेशन आहे, ब्स्थि व्हॉल्यूम मशीन  े द ि क्रफल्टिेशन व परून िव आणण घन पद थय 

वेगळे किते. क ढलेल्य  तेल त क ही अशुद्धत  असत त. हे तेल क्रफल्टि प्रेसमध्ये पुढील ग ळणय स ठी 

प ठवले   ते.  

३.४ स्पष्टीकरि मशीन: 

तेल चे स्पष्टीकिण 95ºC त पम न त गिम प णय तनू तेल ट कून तेलकट नसलेली घ ण क ढून ट कली 

  ते. तेल आणण घ ण एकमेक ांप सून ववभक्त होत त  ेथे घ ण ख लच्य  भ ग त ब्स्थि होते ति विच्य  

भ ग त स्वच्छ तेल . 
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प्रकरि-४ 

पॅकेज ांग 

पॅकेब् ांग ह  अन्न उत्प दन प्रक्रियेच  एक महत्त्व च  भ ग आहे. हे अन्न उत्प दन ांचे भौनतक, ि स यननक, 

 ैववक नुकस न ांप सून सांिक्षण किते. पॅकेब् ांगलशव य, अन्न ह त ळणी एक गोंधळलेल , अक ययक्षम आणण 

मह ग व्य य म असेल आणण आधुननक ग्र हक ववपणन अक्षिशः अशक्य होईल. अश  प्रक िे अन्न पॅकेब् ांग 

हे आधुननक ख द्य उद्योग च्य  अगदी कें िस्थ नी आहे. 

पॅकेब् ांग इब्न्स्टट्टयूट इांटिनॅशनलने पॅकेब् ांगची व्य ख्य  ख लीलपैकी एक क्रकां व  अचधक क ये किणय स ठी 

गुांड ळलेल्य  प ऊच, िॅग, िॉक्स, कप, रे, कॅन, ट्टयूि, ि टली क्रकां व  इति कां टेनि स्वरूप त उत्प दने, वस्त ू

क्रकां व  पॅके ेसचे सांलग्नक म्हणून केले आहे: प्रनतिांध, सांिक्षण, सांिक्षण, सांप्रेषण, उपयुक्तत  आणण 

क ययप्रदशयन. डडव्ह इस क्रकां व  कां टेनिने य पैकी एक क्रकां व  अचधक क ये केली असल्य स, ते पॅके  म नले 

  ते 

४.१ पॅकेज ांगची आवश्यकता: 
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पॅकेब् ांग ख लील क ये किते 

४.१.१ कां टेनमेंट : पॅकेब् ांगचे कां टेनमेंट फां क्शन कोणत्य ही आधुननक सम   त दििो  असांख्य प्रसांगी एक  

हठक ण हून दसुऱ्य  हठक णी हलवल्य    ण ऱ्य  असांख्य उत्प दन ांप सून पय यविण चे सांिक्षण किणय स ठी 

खूप मोठे योगद न देते. दोषपूणय पॅकेब् ांग (क्रकां व  अांडि-पॅकेब् ांग) पय यविण चे मोठे प्रदषूण होऊ शकते. 

४.१.२ सांरक्षि: पॅके चे प्र थलमक क यय: त्य तील स मग्री ि हेरून सांिक्षक्षत किणे 

पय यविणीय प्रभ व  से की प णी, प णय ची व फ, व यू, गांध, सूक्ष्म ीव, धूळ, धक्के, कां पने आणण सांकुचचत 

शक्ती. 

४.१.३ सुववधा : सुववध  व ढवणय स ठी तय ि केलेल्य  उत्प दन ांमध्ये लश वणय स ठी तय ि क्रकां व  

ख णय स ठी तय ि पद थ ंच  सम वेश होतो  े शक्यतो प्र थलमक पॅके  न क ढत  खूप कमी वेळ त पुन्ह  

गिम कित  येत त. अश  प्रक िे, पॅकेब् ांगमुळे ग्र हक ांच्य  सोयीस ठी मदत होते. सोयीस्कि पॅके ेस 

वविील  प्रोत्स हन देत त. 

४.१.४ सांप्रेषि : पॅकेब् ांगमध्ये त्य च्य  ननम यत्य चे न व, उत्प दन चे न व, अटी आणण व पि, उत्प दन ची 

त िीख, सवोत्तम आधी अशी ििीच म हहती असते. पौब्ष्टक म हहती अश  प्रक िे ग्र हक ांन  अचधक म हहती 

देणय स मदत किते.. 

४.२ पॅकेज ांगचे प्रकार: 

४.२.१ प्राथलमक पॅकेज ांग: 

प्र थलमक पॅके  म्हण  ेत ेपॅके   े थेट अन्न उत्प दन ांच्य  सांपक यत आले. हे अन्न उत्प दन ांन  सांिक्षण च  

पहहल  क्रकां व  प्र िांलभक स्ति प्रद न किते. 
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• प्र थलमक पॅकेब् ांगच्य  उद हिण ांमध्ये ध तूचे डिे, चह च्य  वपशव्य , पेपििोडयच्य  क ड्य , क चेच्य  

ि टल्य  आणण प्ल ब्स्टकच्य  प ऊचच  सम वेश होतो. 

४.२.२ दयु्यम पॅके  : 

• दयु्यम पॅके  हे असे पॅके  असते ज्य मध्ये प्र थलमक पॅके  असते. 

• हे पुढे प्र थलमक पॅके ेस एकबत्रत किणय स ठी व पिले   ते. 

• व हक म्हणून क यय कि  आणण अनेक वेळ  प्र थलमक पॅके च्य  प्रदशयन स ठी देखील व पिले   ते. 

• उद . न लीद ि केस, िॉक्स. 

४.२.३ ततृीय पॅके  : 

• य त दयु्यम पॅके ची सांख्य  एकत्र आहे. 

• मुख्यतः अन्न उत्प दन ांच्य  मोठ्य  प्रम ण त ह त ळणीस ठी व पिले   ते. 

• उद हिण : स्रेच-िॅप्ड पॅलेट. 

४.२.४ चतुथां पॅके  : 

• चतुथ ंश पॅके  मुख्यतः ततृीयक पॅके ेस ह त ळणय स ठी व पिले   ते. 

• य त स म न्यतः ध तूच  कां टेनि सम ववष्ट असतो  ो  ह  े, रेनमध्ये क्रकां व  येथून हस्त ांतरित 

केल    ऊ शकतो  

 

 

 

४.३ तेलाचे पॅकेज ांग: 
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तेल चे पॅकेब् ांग मुख्यत्वे ि हेिील व त विण प सून तेल चे सांिक्षण किणय स ठी केले   ते, ववशेषत: 

प्रक्रिय  पूणय झ ल्य नांति,  ेणेकरून तेल च  िांग, चव, त  ेपण  दीघयक ळ हटकू शकेल. त्य ांचे शेल्फ ल इफ 

व ढवणय स ठी तेल चे पॅकेब् ांग देखील केले   ते: 

४.३.१ हायड्रोलाइटटक रॅनलसडडटी 

 स स ेत पम न व ढते तसतसे तेल ची प णी धरून ठेवणय ची क्षमत  व ढते. ह यड्रोल इहटक िॅब्न्सडडटी 

आियतेच्य  उपब्स्थतीमुळे उद्भवते, मुख्यतः तेल त ेब्ग्लसिॉलचे ह यड्रोलललसस आणण मुक्त फॅटी ऍलसडमुळे 

गांध कमी होतो. अश  प्रक िे योग्य पॅकेब् ांग ह यड्रोल इहटक िॅब्न्सडडटी प्रनतिांचधत किते. 

४.३.२ ऑजक्सडेटटव्ह रॅजन्सडडटी 

असांतपृ्त फॅटी ऍलसडच्य  स खळीच्य  ऑब्क्सडेशनमुळे तेल मध्ये ऑब्क्सडेहटव्ह िॅब्न्सडडटी होते. 

अल्डीह इड्स आणण केटोन्स ही तेल ांच्य  उग्र व स स ठी  ि िद ि ऑब्क्सडेशनची अांनतम उत्प दने आहेत. 

नैसचगयक अँहटऑब्क्सडांट आणण िांगिव्य ांच्य  उपब्स्थतीमुळे, अपरिष्कृत तेल रिफ इांड तेल पेक्ष  कमी 

ऑब्क्सडेशनल  िळी पडते. 
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४.३.३ पाण्याच्या क्रक्रयाकलापाांमध्ये वाढ झाल्यामुळे सूक्ष्म ीवाांची वाढ: 

 ेव्ह  आियत  ६५ % पेक्ष    स्त असते तेव्ह  तेल मध्ये सूक्ष्म ीव व ढ होते. 

४.३.४ पॅकेज ांग तेलाला अनतनील प्रकाशाच्या थेट प्रदशयनापासून सांरक्षि देऊन रांग आणि  ीवनसत्त्व ेखराि 

होण्यापासून सांरक्षि करते. अश  प्रक िे तेल अप िदशयक आणण िांगिव्ययुक्त पॅकेब् ांग स हहत्य व परून 

सांिक्षक्षत केले   ते 

४.४ तेलासाठी पॅकेज ांग साटहत्य: 

४.४.१ पीईटी : 

पीईटी उडवून क्रकां व  क स्ट करून क्रफल्म िनवत  येते. हे ललो मोल्डेड, इां ेक्शन मोल्डेड, फोम केलेले, 

पेपििोडयवि एक्सट्रू न लेवपत आणण थमोफॉलमगंस ठी शीट म्हणून ि हेि क ढले   ऊ शकते. PET च  

ववतळणय च  बि ांद ूPP पेक्ष    स्त आहे  ो सुम िे २६०°C आहे आणण उत्प दन परिब्स्थतीमुळे १८०°C 

च्य  ख ली सांकुचचत होत न ही. अश  प्रक िे पीईटी उच्च-त पम न अनुप्रयोग ांस ठी आदशय आहे. पीईटी कमी 

त पम न ल  (-१००°C) देखील लवचचक आहे. ते ऑब्क्स न आणण प णय च्य  व फेच  च ांगल  अडथळ  

म्हणून देखील क यय किते. 
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४.४.२ लवचचक पाउच: 

कठोि/अधय-कठोि पॅकची उच्च पॅकेब् ांग क्रकां मत आणण सैल तेल खिेदी कित न  गुणवत्त  आणण 

प्रम ण विील ख त्रीच  अभ व य मुळे क्रकिकोळ पॅक म्हणून लवचचक प ऊचची ओळख झ ली आहे. लवचचक 

पॅकेब् ांग स मग्रीचे ख लील फ यदे आहेत: 

➢ नफ  व खच य मध्ये योग्य त ळमेळ. 

➢  कमी स्टोिे  आणण ह त ळणी खचय. 

➢  ह य-स्पीड FFS मशीनस ठी योग्य.. 

 

४.४.३ एल डी. पी ई (LDPE)  

लो-डेब्न्सटी पॉलीचथलीन ही उष्णत  सील किणय योग्य,  ड, गांधवविहहत असते आणण गिम केल्य वि 

सांकुचचत होते. हे आियतेस ठी अडथळ  म्हणून क म किते आणण उच्च व य ू प िगम्यत , तेल ांन  

सांवेदनशीलत  आणण खि ि गांध प्रनतिोधकत  आहे. हे कमी खचचयक आहे, म्हणून मोठ्य  प्रम ण वि व पिले 

  ते. एल डी. पी ई चे एक मोठे गुणधमय म्हण  ेच ांगले, कठीण, िव-घट्टट सील देणय स ठी स्वतःल  फ्यू न 

वेल्डेड किणय ची क्षमत . 
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४.४.४ काच : 

आत  एक हदवस च  क चेच  कां टेनि देखील पॅकेब् ांगस ठी व पिल    तो. त्य चे ख लील फ यदे आहेत: 

• ओल व  आणण व यूांस ठी म िूत अडथळ  म्हणून क यय कि . 

• अव ांनछत व स आणण सूक्ष्म ीव व ढ िोख . 

• अन्न उत्प दन ांवि प्रनतक्रिय  देऊ नक . 

• हमेहटकली सील केल्य वि उष्णत  प्रक्रियेस ठी योग्य 

• क च पुन्ह  व पिणय योग्य आणण पुनव यपि किणय योग्य आहेत 

• ते स मग्री प्रदलशयत किणय स ठी प िदशयक आहेत 

• ते कडक आहेत, कां टेनिल  नुकस न न कित  स्टॅक्रकां गल  पिव नगी देणय स ठी. 

क चेच्य  तोट्टय ांमध्ये हे सम ववष्ट आहे: 

• क चेचे व न   स्त असते ज्य मुळे व हतूक खचय व ढतो. 

• इति स मग्रीच्य  तुलनते थमयल शॉकस ठी खूपच न  ूक आणण कमी प्रनतक ि. 

क चेच्य  ब्स्प्लांटसय क्रकां व  तुकड्य ांमुळे सांभ व्य गांभीि धोके.  
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प्रकरि-५ 

अन्न सुरक्षा कायदा-२००६ मानके आणि ननयम 

५.१  िीआयएस (BIS) मानके/ननयम: 

➢  तेल ही प्रत्येक व्यक्ती व पित असलेली वस्तू आहे. योग्य प्रक िे सांिक्षक्षत केल्य लशव य ते 
आिोग्य स ठी घ तक ठरू शकते. 

➢ म्हणून, PFA, Agmark, आणण BIS स िखी वेगवेगळी म नके तय ि केली   त त  ी वविीच्य  
वेळी तेल च्य  गुणवते्तचे म पदांड, वेगवेगळ्य  प्ल ब्स्टक पॅकेब् ांग मटेरियलमधील तेल चे शेल्फ 

ल इफ आणण पॅकेब् ांग स मग्रीच्य  सुिक्षक्षतत  आणण क ययप्रदशयन वि तपशील देत त. . 

➢  पीईटी/पीव्हीसी ि टल्य ांमध्ये तेल स ठी ल गण िे शले्फ ल इफ स म न्य आणण प्रवेगक स्टोिे  

परिब्स्थतीत अनुिमे ६० आणण १८० हदवस असते.. 
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➢ PVC मध्ये ववन इल क्लोि ईड (VC) मोनोमि स मग्री < १ ppm आणण VC तेल त स्थल ांतरित 

< १० ppb अस वी. 

५.२ िी आय एस/BIS मानके  

वषय ववशेषतः 

१२७२४-१९८९ परिस्करूत ख दयतेल पॅककब् ांगस ठी लवचचक स हहत्य 

१२८८३-१९८९ पोलीववणील क्लोि इड ि टली ख द्य तेल 

१२८८७-१९८९ पोलीचथण टेिेफतएलोण ि टल्य  . ११३५२-१९८५वनस्पनत पॅक्रकां ग स थी 

लवचचक तपशील 

१०८४०-१९९४ वनस्पनत पॅक्रकां ब् ांग स ठी ललो मोलद HDPE कां टेनि 

 

 

भारतीय अन्न सुरक्षा आणि मानक प्राचधकरि (FSSAI )– भ ितीय अन्न सुिक्ष  आणण म नक प्र चधकिण 

ही एक ननय मक सांस्थ  आहे  ी देशभि तील ख द्य व्यवस य च्य  सुिक्षक्षतत  आणण म नक ांवि देखिेख 

किणय स ठी  ि िद ि आहे. भ ित त अन्न आणण अन्न सांिांचधत व्यवस य च लवणय स ठी, FSSAI 

प्रम णपत्र क्रकां व  FSSAI पिव न  अननव यय आहे. आ च्य   ग त, लोक प्रम णणत अन्न व पि स प्र ध न्य 

देत असल्य ने, FSSAI पिव न  अन्न व्यवस य ल  क यदेशीि फ यदे आणण ववस्त ि ची व्य प्ती प्रद न करू 

शकतो. हे ववसरू नक  की ते सद्भ वन  आणण ववश्व स ननम यण किते, अन्न पौब्ष्टक असल्य चे सुननब्श्चत 

किते, ग्र हक   गरूकत  ननम यण किते.. 

५.३  तेलासाठी अन्न सुरक्षा ननयम: 
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➢ परिष्कृत वनस्पनत तेल म्हण े कोणतेही वनस्पती तेल  े वनस्पती तेल िेअरिांग मटेरियलच्य  

अलभव्यक्तीद्व िे क्रकां व  सॉल्व्हेंट क ढणय द्व िे प्र प्त केले   ते, अल्कली आणण/क्रकां व  भौनतक 

शुद्धीकिण द्व िे आणण/क्रकां व  अनुमत फूड ग्रेड सॉल्व्हेंट्टसच  व पि करून लमचित 

शुद्धीकिण द्व िे आणण त्य नांति शोषक पथृ्वी आणण/क्रकां व  ललीचचांगद्व िे प्र प्त केले   ते. क ियन 

आणण व फेसह दगुधंीयुक्त. इति कोणतेही ि स यननक ए ांट व पिले   ऊ नये. ज्य  वनस्पती 

तेल प सून शुद्ध केलेले तेल तय ि केले गेले आहे त्य चे न व कां टेनिच्य  लेिलवि स्पष्टपण ेनमूद 

केले प हह े ०.५ पेक्ष    स्त नसलेल्य  आम्ल मूल्य व्यनतरिक्त परिष्कृत वनस्पनत तेले ननहदयष्ट 

ख द्यतेल ांस ठी य  ननयम ांमध्ये ववहहत केलेल्य  म नक ांशी सुसांगत होतील अश  ख ली नमूद 

केलेल्य  म नक ांव्यनतरिक्त देखील ल गू होतील. ओल व  व न ने ०. १०टक्क्य ांपेक्ष    स्त 

नस व . 

➢ आगेमोन तेल ची च चणी नक ि त्मक असेल. 

➢ िेप-सीड ऑइल (टोरिय  ऑइल) मोहिीचे तेल (सिसों क  तेल) म्हण े स्वच्छ आणण सुदृढ 

मोहिीच्य  द णय ांमधून व्यक्त केलेले तेल, ब्रॅलसक च्य  कां पेब्स्रस,  ुब्न्सय  क्रकां व  नॅपस व ण ांचे 

आहे. त ेववचचत्रपण , ननलांबित क्रकां व  पिदेशी पद थय, वेगळे केलेले प णी,  ोडलेले िांग क्रकां व  चवद ि 

पद थय क्रकां व  खनन  तेल प सून मुक्त अस वे. हे ख लील म नक ांचे प लन किेल:- 
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➢ पुढे,  ि तेल सॉल्व्हेंट क ढणय च्य  पद्धतीद्व िे लमळवले गेले असेल आणण भ ित त आय त केलेले 

तेल सॉल्व्हेंट एक्सरॅक्शनद्व िे क्रकां व  अन्यथ  प्र प्त केले गेले असेल, ति ते शदु्धीकिण नांतिच 

म नवी व पि स ठी पुिवले   ईल आणण ते ननयमन २.२. अांतगयत हदलेल्य  म नक ांशी सुसांगत 

असेल. १ (१६). अश  प्रक िे परिष्कृत तेल मध्ये हेक्सेन ५.०० ppm पेक्ष    स्त नस वे. 

➢ किडईच्य  बिय ांचे तेल (िेिी क  तेल) म्हण े क थॅयमस हटांक्टोरियसच्य  बिय णय ांमधून व्यक्त 

केलेले तेल. ते स्पष्ट, ववकृत, ननलांबित क्रकां व  इति पिदेशी पद थय, वेगळे केलेले प णी,  ोडलेले िांग 

क्रकां व  चवद ि पद थय क्रकां व  खनन  तेल प सून मुक्त अस व.े हे ख लील म नक ांचे प लन किेल:- 
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➢ आगेमोन तेल ची च चणी नक ि त्मक असेल. 

➢  पुढे,  ि तेल सॉल्व्हेंट क ढणय च्य  पद्धतीद्व िे लमळवले गेले असेल आणण भ ित त आय त 

केलेले तेल सॉल्व्हेंट एक्सरॅक्शनद्व िे क्रकां व  अन्यथ  प्र प्त केले गेले असेल, ति त े

शुद्धीकिण नांतिच म नवी व पि स ठी पुिवले   ईल आणण ते ननयमन २.२ अांतगयत हदलेल्य  

म नक ांशी सुसांगत असेल. १ (१६). अश  प्रक िे परिष्कृत तेल मध्ये हेक्सने ५.०० ppm पेक्ष    स्त 

नस वे. 

➢  सोय िीन तेल म्हण े स्वच्छ आणण सुदृढ सोय िीन (सो   मॅक्स) प सून व्यक्त केलेले तेल 

ज्य मधून नैसचगयकरित्य  उपब्स्थत असलेल्य  हहिड्य ांच  मोठ  भ ग ह यड्रेशन आणण य ांबत्रक क्रकां व  

भौनतक पथृक्किण द्व िे क ढून ट कल    तो. ते स्पष्ट, ववकृत, ननलांबित क्रकां व  इति पिदेशी 

पद थ ंप सून मुक्त असले प हह े, वेगळे केलेले प णी  ोडलेले िांग क्रकां व  चवद ि पद थय क्रकां व  

खनन  तेल. ते ख लील म नक ांशी सुसांगत असेल:-- 

Butyro-refractometer reading at 40ºC 58.5 to 68.0 

Refractive Index at 40ºC 1.4649-1.4710 

Saponification value 189 to 195 

Iodine value 120 to 141 

Unsaponifiable matter Not more than 1.5 per cent 

Acid value Not more than 2.50 

Phosphorus Not more than 0.02 

 

➢ आगेमोन तेल ची च चणी नक ि त्मक असेल. 

➢  पुढे,  ि तेल सॉल्व्हेंट क ढणय च्य  पद्धतीद्व िे लमळवले गेले असेल आणण भ ित त आय त 

केलेले तेल सॉल्व्हेंट एक्सरॅक्शनद्व िे क्रकां व  अन्यथ  प्र प्त केले गेले असेल, ति त े



31 
 

शुद्धीकिण नांतिच म नवी व पि स ठी पुिवले   ईल आणण ते ननयमन 2.2 अांतगयत हदलेल्य  

म नक ांशी सुसांगत असेल. 1 (16). अश  प्रक िे परिष्कृत तेल मध्ये हेक्सेन 5.00 ppm पेक्ष    स्त 

नस वे.. 

 

 

 

५.४ लेिललांग मानके (अन्न सुरक्षा कायदया चे ननयमन २.५) 

ख द्य भेसळ प्रनतिांधक (PFA) ननयम, १९५५ च्य  भ ग २.४ आणण १९७७ च्य  व न आणण म प ांच्य  

(पॅके  केलेल्य  वस्तू) ननयम ांमध्ये नमूद केल्य नुस ि पॅके  केलेल्य  ख द्य उत्प दन ांस ठी लेिललांग 

आवश्यकत , लेिलमध्ये ख लील म हहती असणे आवश्यक आहे: 

1. न व, व्य प ि न व क्रकां व  वणयन 

2. उत्प दन मध्ये व पिल्य    ण ऱ्य  घटक ांचे न व त्य ांच्य  िचनेच्य  उतित्य  िम ने व न क्रकां व  

खांड नुस ि 

3. उत्प दक/पॅकि, आय तद ि, आय त केलेल्य  अन्न च  मूळ देश य ांचे न व आणण पूणय पत्त  (ख द्य पद थय 

भ ित ि हेि उत्प हदत केल  असल्य स, पिांतु भ ित त पॅक केलेल  असल्य स) 

4. पौब्ष्टक म हहती 

5. ख द्य पद थय, िांग आणण चव य ांच्य शी सांिांचधत म हहती 

6. व पि स ठी सूचन  

7. व्हे  क्रकां व  नॉन-व्हे  प्रतीक 

8. ननव्वळ व न, सांख्य  क्रकां व  स मग्रीची म त्र  

9. ववलशष्ट िॅच, लॉट क्रकां व  कोड नांिि 
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10. उत्प दन आणण पॅकेब् ांगच  महहन  आणण वषय 

11. महहन  आणण वषय ज्य द्व िे उत्प दन च  सवोत्तम व पि केल    तो 

12. कम ल क्रकिकोळ क्रकां मत 

पिांतु अस ेकी - (i) कच्च्य  शेतीम ल,  से की, गहू, त ांदळू, तणृध न्ये, मैद , मस ल्य ांचे लमिण, औषधी 

वनस्पती, मस ले, टेिल मीठ, स खि, गूळ क्रकां व  नॉन स िख्य  ख द्यपद थ ंच्य  ि ितीत पौब्ष्टक म हहती 

आवश्यक असू शकत न ही. पौब्ष्टक उत्प दने,  स े की, वविघळण ि  चह , कॉफी, वविघळण िी कॉफी, 

कॉफी-चचकोिी लमिण, पॅके  केलेले वपणय चे प णी, पॅके  केलेले खनन  प णी, अल्कोहोलयुक्त पेये क्रकां व  

मैद  आणण भ ज्य , प्रक्रिय  केलेल्य  आणण प्री-पॅक केलेल्य  ववववध भ ज्य , पीठ, भ ज्य  आणण उत्प दने 

ज्य ांच  सम वेश आहे एकच पद थय, लोणचे, प पड क्रकां व  त त्क ळ व पिणय स ठी हदले   ण िे पद थय  स े

की हॉब्स्पटल, हॉटेल्स क्रकां व  ख द्य सेव  वविेते क्रकां व  हलव ई, क्रकां व  मोठ्य  प्रम ण त प ठवलेले अन्न  े 

ग्र हक ांन  त्य  स्वरूप त वविीस ठी न ही. 

 

 

 ेथे लाग ूअसेल तेथे, उत्पादन लेिलमध्ये खालील समाववष्ट असिे आवश्यक आहे 

क्रकिणोत्सग यच  उद्देश आणण ववक्रकिणणत अन्न च्य  ि ितीत पिव न  िम ांक. िांगीिेिांगी स मग्रीची 

अनतरिक्त  ोड. म ांस ह िी अन्न - कोणतेही अन्न ज्य मध्ये पक्षी, त  े प णी क्रकां व  स गिी प्र णी, अांडी 

क्रकां व  घटक म्हणून कोणत्य ही प्र णय चे सांपूणय क्रकां व  क ही भ ग सम ववष्ट आहे, दधू क्रकां व  दगु्ध न्य 

पद थ ंच  सम वेश न ही - तपक्रकिी िांग च े प्रतीक असणे आवश्यक आहे - पॅके वि ठळकपण े प्रदलशयत 

केलेल्य  तपक्रकिी चौकोनी ि ह्यिेषेमध्ये भिलेले वतुयळ, ख द्यपद थ यच्य  न व च्य  क्रकां व  ब्रँड न व च्य  

 वळ असलेल्य  डडस्प्ले लेिलविील प श्वयभूमीशी वविोध भ स. 
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श क ह िी ख द्यपद थ ंमध्ये हहिव्य  िांग ने भिलेल्य  वतुयळ चे सम न चचन्ह चौिस च्य  आत हहिवी 

ि ह्यिेख  ठळकपणे प्रदलशयत केलेली असणे आवश्यक आहे. 

सवय घोषण  य  असू शकत त: पॅके वि सुिक्षक्षतपणे चचकटलेल्य  लेिलवि इांग्र ी क्रकां व  हहांदीमध्ये मुहित 

केलेले, क्रकां व  आय त केलेले पॅके  असलेल्य  अनतरिक्त िॅपिवि िनवलेले, क्रकां व  पॅके विच छ पलेले, 

क्रकां व  क डय क्रकां व  टेपवि घट्टट चचकटवलेले असू शकते. सीम शुल्क मां ुिीपूवी पॅके  आणण आवश्यक 

म हहती ि ळगणे. 

ननय यतद ि ांनी "FSS (पॅकेब् ांग आणण लेिललांग) िेग्युलेशन २०११" च्य  प्रकिण २ चे आणण फूड सेफ्टी अँड 

स्टँडड्यस (पॅकेब् ांग आणण लेिललांग) िेग्युलेशनच्य  सांकलन चे पुनि वलोकन केले प हह े. FSSAI ने 

लेिललांग ननयमन त सुध िण  केली आणण ११ एवप्रल २०१८ िो ी एक मसुद  अचधसूचन  प्रक लशत किणय त 

आली, ज्य मध्ये WTO सदस्य देश ांकडून हटप्पणय  आमांबत्रत केल्य  गेल्य  आणण प्र प्त झ लेल्य  हटप्पणय  

पुनि वलोकन धीन आहेत आणण प्रक शन त िीख अज्ञ त आहे. 

FSS पॅकेब् ांग अँड लेिललांग िेग्युलेशन 2011 नुस ि, “प्रीपॅक केलेले” क्रकां व  “प्री-पॅक केलेले अन्न” 

ज्य मध्ये मल्टी-पीस पॅके ेसच  सम वेश आहे, लेिलवि अननव यय म हहती असण ेआवश्यक आहे. 

 

 

 

 

५.५ अन्न उत्पादक/प्रोसेसर/हँडलरसाठी स्वच्छताववषयक आणि आरोग्यववषयक आवश्यकता 

ज्य  हठक णी अन्न तय ि केले   ते, प्रक्रिय  केली   ते क्रकां व  ह त ळली   ते ते ख लील आवश्यकत ांचे 

प लन किते: 
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1. परिसि स्वच्छतेच्य  हठक णी ब्स्थत अस व  आणण अस्वच्छ परिसि प सून मुक्त अस व  आणण एकूणच 

स्वच्छत पूणय व त विण ि खले प हह .े सवय नवीन युननट्टस पय यविण च्य  दृष्टीने प्रदवूषत क्षेत्र प सून दिू 

स्थ पन किणय त येतील. 

2. उत्प दन स ठी ख द्यपद थय व्यवस य किणय स ठीच्य  परिसि त उत्प दन आणण स ठवणुकीस ठी पुिेशी 

  ग  असणे आवश्यक आहे  ेणेकरुन सांपूणय स्वच्छत पूणय व त विण ि खले   वे. 

3. परिसि स्वच्छ, पुिेस  प्रक श आणण हवेशीि आणण ह लच लीस ठी पुिेशी मोकळी   ग  अस वी. 

4. म ले, छत आणण लभांती च ांगल्य  ब्स्थतीत ठेवल्य  प हह ेत. ते गुळगुळीत आणण फ्लेक्रकां ग पेंट क्रकां व  

प्ल स्टिलशव य स्वच्छ किणे सोप ेअस व.े 

5. फिशी आणण घ गि  असलेल्य  लभांती आवश्यकतनेुस ि प्रभ वी  ांतुन शक न ेधुव व्य त आणण परिसि 

सवय कीटक ांप सून मुक्त ठेवल    ईल. व्यवस य कित न  कोणतीही फव िणी केली   ऊ नये, पिांतु 

त्य ऐव ी आव ि त येण -य  स्प्रे म श्य  म िणय स ठी फ्ल य स्वॅट्टस/फ्लॅप्सच  व पि कि व . णखडक्य , 

द िे आणण इति उघड्य    ळ्य  क्रकां व  पडद्य ने क्रफट केल्य  प हह ेत, परिसि कीटकमुक्त किणय स ठी 

योग्य असेल, उत्प दन त व पिलेले प णी वपणय योग्य असेल आणण आवश्यक असल्य स, प णय ची 

ि स यननक आणण िॅक्टेरियोलॉब् कल तप सणी ननयलमत अांति ने कोणत्य ही म न्यत प्र प्त हठक णी केली 

  वी. प्रयोगश ळ  

6. आव ि त वपणय च्य  प णय च  सतत पुिवठ  सुननब्श्चत केल    ईल. अधूनमधून प णी पुिवठ  होत 

असल्य स, अन्न क्रकां व  धुणय स ठी व पिल्य    ण ऱ्य  प णय स ठी पुिेशी स ठवण व्यवस्थ  केली   ईल. 

7. उपकिण ेआणण यांत्रस मग्री व पित न  अश  डडझ इनची अस वी  ी सह  स फसफ ईची पिव नगी देईल. 

कां टेनि, टेिल, मलशनिीचे क ययित भ ग इत्य दी स फ किणय ची व्यवस्थ  केली   ईल. 
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8. कोणतेही भ ांडे, कां टेनि क्रकां व  इति उपकिण,े ज्य च्य  व पि मुळे आिोग्य स ह नीक िक ध तू दवूषत 

होणय ची शक्यत  आहे, अन्न तय ि किण,े पॅक्रकां ग किणे क्रकां व  स ठवणे य स ठी व पिणय त येण ि न ही. 

(त ांलय च्य  क्रकां व  वपतळ च्य  भ ांड्य ांन  योग्य अस्ति अस वे). 

 9. स च /िुिशीच्य  व ढीप सून मुक्तत  सुननब्श्चत किणय स ठी सवय उपकिणे स्वच्छ, धुतलेली, व ळलेली 

आणण व्यवस य च्य  शेवटी ठेवली प हह ेत. 

10. योग्य तप सणीस ठी सवय उपकिण ेलभांतीप सून दिू ठेव वीत. 

11. क ययक्षम ड्रेने  व्यवस्थ  अस वी आणण कचऱ्य ची ववल्हेव ट ल वणय स ठी पुिेशी तितूद अस वी. 

 12. प्रक्रिय  आणण तय िीमध्ये क म किण ऱ्य  क मग ि ांनी स्वच्छ ऍप्रन, ह तमो े आणण डोक्य चे कपड े

व पि वेत. 

13. सांसगय न्य आ  ि ांनी ग्रस्त असलेल्य  व्यक्तीांन  क म किणय ची पिव नगी हदली   ण ि न ही. 

कोणतेही कट क्रकां व   खम  नेहमी झ कल्य    व्य त आणण व्यक्तील  अन्न च्य  थेट सांपक यत येऊ देऊ 

नये. 14. सवय ख द्यपद थय ह त ळण ऱ्य ांनी क म सुरू किणय पूवी आणण प्रत्येक वेळी शौच लय 

व पिल्य नांति िोट ांची नखे छ टून, स्वच्छ ठेव वीत आणण स िण क्रकां व  डडट टं आणण प णय ने ह त 

धुव वेत. अन्न ह त ळणय च्य  प्रक्रियेदिम्य न शिीि चे अवयव, केस ख  वणे ट ळ वे. 

15. सवय ख द्यपद थय ह त ळण ऱ्य ांनी परिध न किण,े खोटे नख ेक्रकां व  इति वस्तू क्रकां व  सैल द चगने घ लणे 

ट ळ व े े अन्न त पडू शकते आणण त्य ांच्य  चेहऱ्य ल  क्रकां व  केस ांन  स्पशय किण ेदेखील ट ळ व.े 

16. आव ि त ख ण,े चघळणे, धूम्रप न किण,े थुांकणे आणण न क फुां कणे ववशेषतः अन्न ह त ळत न  

प्रनतिांचधत आहे. 

17. सवय वस्तू  े सांग्रहहत केले आहेत क्रकां व  वविीस ठी आहेत ते व पि स ठी योग्य असतील आणण दवूषत 

होऊ नये म्हणून योग्य कव्हि असतील. 
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18. ख द्यपद थ ंची व हतूक किणय स ठी व पिणय त येण िी व हने च ांगल्य  प्रक िे दरुुस्त करून स्वच्छ 

ठेवली प हह ेत. 

19. ख द्यपद थय पॅके च्य  स्वरूप त क्रकां व  कां टेनिमध्ये व हतूक कित असत न  आवश्यक त पम न ि खले 

प हह .े 

20. कीटकन शके /  ांतुन शके स्वतांत्रपणे आणण अन्न उत्प दन / स ठवण / ह त ळणी क्षेत्र प सून दिू 

ठेवली   वीत. 

 


