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प्रकरि-१ 

पररचय 

१.१ औद्योगगक ववहंगावलोकन 

तिृधान्ये 

लहार्, कडक आणर् खाण्यायोग्य 

कोरर्डया बबया ज्या िित सारख्या 

िर्स्त्पतींिर उिितात त्यांर्ा तरृ्िान्ये 

(क्रकंिा फक्त िान्य) म्हर्तात. बर्‍याच 

राट्ांमध्ये, ते मुख्य अन्र् आहेत आणर् 

जिभरातील इतर कोर्त्याही अन्र् 

शे्रर्ीपेक्षा त्यांच्याकडे अगिक अन्र् 

शक्ती आहे. मार्िी इततहासात, 

िान्यार्े एक प्रमुख भूलमका बजािली आहे आणर् िान्य शेती ही संस्त्कृतीच्या िाढीला चालर्ा देर्ार्‍या 

प्रमुख विकासांपैकी एक आहे. ते लोक िापरतात, आणर् त ेजर्ािरांर्ा खायला आणर् पुटर् करण्यासाठी 

देखील िापरले जातात. त्यार्ंतर िान्यांचे अर्ेक िेििेिळ्या खाद्यपदाथाांमध्ये रूपांतर करर् ेशक्य 

होते. 

तरृ्िान्ये मार्िी आहारातील एक आिश्यक घर्क आहेत आणर् त ेस्त्र्ाचन आणर् इतर आहारातील 

कबोदकांचे (आहारातील फायबर) एक महत्त्िाचे स्रोत आहेत जे मार्िी ऊजान आणर् पोषक तत्िांच्या 

िापरामध्ये महत्त्िपूर्न भूलमका बजाितात. 

संपूिण धान्याचे ३ मुख्य भाग असतात: 
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• कोंडा: िान्याचा कडक, बाहेरचा थर. यामध्ये फायबर, लमर्रल्स आणर् अँहर्ऑष्क्सडटं्स 

असतात. 

• अंकुर(जमन): पौष्टर्क-समदृ्ि कोर ज्यामध्ये कबोदके, चरबी, प्रगथर्े, जीिर्सत्त्िे, खतर्जे, 

अँहर्ऑष्क्सडटं्स आणर् विविि फायर्ोन्यूह्एंट्स असतात. अंकुर हा िर्स्त्पतीचा िभन आहे, 

जो भाि र्िीर् िर्स्त्पतीला जन्म देतो. 

• एंडोस्त्पमन: िान्याच्या सिानत मोठ्या भािामध्ये कबोदके (स्त्र्ाचनच्या स्त्िरूपात) आणर् प्रगथर्े 

असतात. 

• पररटकृत िान्याचा कोंडा आणर् अंकुर काढूर् र्ाकले जातात, फक्त एंडोस्त्पमन सोडले जातात. 

१.१.१ तिृधान्यांचे प्रकार 

िहू, तांदळू, राय र्ािाचे िान्य, ओट्स, बाजरी, बाली, कॉर्न (मका) आणर् ज्िारी ही सिानत सामान्यपर्े 

लाििड केलेली तरृ्िान्ये आहेत. 

प्रततमा नाव विणन 

 

तांदळू  

( ओररझा 

सॅटिवा ). 

तांदळू हा कॅलरीजचा उत्कृटर् स्त्रोत आहे कारर् 

त्यात स्त्र्ाचन आहे. त्यात ७५-८० % स्त्र्ाचन, ७% 

प्रगथर्े, ०.४-०.८% ललवपड आणर् १२% पार्ी 

असते. तांदळाच्या ओट्सचे प्रगथर्े अत्यंत 

पचण्याजोिे असतात आणर् त्यात ४.१ लमली गॅ्रम 

/१००गॅ्रम प्रगथर्े िव्हापेक्षा जास्त्त असते. 
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बाली  

 

हे अत्यंत पौष्टर्क आणर् माष्ल्रं्िसाठी आिश्यक 

आहे. सामान्यतः ओर् न्याहारी अन्र्िान्य म्हरू्र् 

िापरले जाते, ते बयानचदा पशुखाद्य म्हरू्र् 

िापरले जाते. हे प्रामुख्यार्े िव्हाच ेउत्पादर् करू 

शकत र्सलेल्या जलमर्ीिर घेतले जाते. 

 

ज्वारी 

 

अत्यंत पौष्टर्क आणर् पशुिर्ासाठी खाद्य 

म्हरू्र् िापरले जाते. 

 

बा री 

 

चीर्, रलशया आणर् जमनर्ीमध्ये बाजरीची लापशी, 

मुख्यतः आलशया आणर् आक्रिकेत उििली जाते, 

सामान्य आहे. हे अल्कोहोलयुक्त पेये तयार 

करण्यासाठी पशुखाद्य आणर् पक्षी खाद्य म्हरू्र् 

देखील िापरले जाऊ शकते. 

 

ओट्स 

 

त ेस्त्कॉर्लंडमिील मुख्य अन्र्िान्य आहेत आणर् 

अपिादात्मकपरे् पौष्टर्क आहेत आणर् अध्यानहूर् 

अगिक जिामध्ये र्ाश्ता तरृ्िान्ये म्हरू्र् 

िापरले जातात. फायबरच्या उच्च सामग्रीमुळे 

िजर् कमी करर्े आणर् रक्तातील साखरेची 

पातळी कमी होर्े सामान्य आहे. 

 

राई 

 

थंड हिामार्ातील तरृ्िान्ये, बीअर, ब्रेड, ष्व्हस्त्की, 

िोडका तयार करण्यासाठी िापरली जातात आणर् 
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किीकिी जर्ािरांचा चारा म्हरू्र् िापरली 

जातात. 

 

मका 

 

कॉर्न हे मुख्य अन्र्िान्य आहे जे दक्षक्षर् अमेररका 

आणर् आक्रिका सारख्या महाद्िीपांिर पशुखाद्य 

म्हरू्र् जिभरात िापरले जाते. कॉर्नफ्लेक्स हे 

देखील जािततक स्त्तरािर लोकवप्रय अन्र्िान्य 

आहे. 

 गहू 

िहू हे सिानत जुर्े पाळीि िान्य आणर् प्रमुख 

अन्र्िान्य पीक आहे. आिुतर्क काळात, जेिर्, 

न्याहारी तरृ्िान्ये आणर् ओट्ससाठी बेकरी 

आयर्म तयार करण्यासाठी िव्हाचा िापर केला 

जातो. हे विविि प्रकारच्या मातीत घेतले जाऊ 

शकते, परंत ुसमशीतोटर् हिामार्ात ते िाढते. 

 

मका (कॉर्न) हे जिातील दसुर्या िमांकाचे आणर् युर्ायरे्ड स्त्रे्ट्समिील सिानत मोठे पीक आहे. 

पॉपकॉर्न मूळ अमेररकर् लोकांर्ी शोिले होते आणर् र्ैराश्याच्या काळात लोकवप्रय स्त्रॅ्क बर्ले होत े

आणर् सिानत जुर्े स्त्रॅ्क पदाथाांपैकी एक आहे. िान्यालाच कॉर्न कर्नल म्हर्तात (जेथूर् पॉपकॉर्न येते). 

पॉपकॉर्न सारख्या अर्ेक िान्यांर्ा थोडे अगिक िोंिळ घालण्यासाठी एक फळ मार्ले जाते. कारर् ते 

रोपाच्या बबया क्रकंिा फुलांच्या विभािातूर् येतात. मका वपकिण्याची भारतीयांची रर्र्ीती एका 

जमाती-जमातीर्ुसार होती. योिायोिार्े, त ेबहुिा पॉपकॉर्न कस ेलािायचे ते लशकले कारर् हाडन कर्नल 

आतील संभाव्य काळजीची कोर्तीही सूचर्ा देत र्ाही. जेव्हा ते ज्िाळातूर् बाहेर पडले आणर् उडूर् 

िेले, तेव्हा मक्याच्या सुरुिातीच्या पॉपसनर्ी ते आिीत र्ाकले असेल आणर् कर्नल खाल्ले असतील. 
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इंका, ज्यांच्या अिशेषांमध्ये मातीची खास भांडी आहेत ज्यांच्या आत अजूर्ही पॉप्ड कॉर्नचे दार्े 

आहेत, हे आमच्याकडे सुरुिातीच्या आणर् प्रित पॉवपिं पद्ितींचे एकमेि ऐततहालसक पुराि ेआहेत. 

 

१.२ उत्पादन विणन: 

मक्याची फळे मक्याची कर्नल (अर्ेक देशांमध्ये मका म्हर्तात) आहेत. मका हे िान्य आहे आणर् 

भाजी क्रकंिा स्त्र्ाचनचा स्रोत म्हरू्र्, कर्नल स्त्ियंपाकात िापरतात. एंडोस्त्पमन, अंकुर, पेरीकापन आणर् हर्प 

कॅप कर्नल तयार करतात. 16 ओळींमध्ये, एका कार्ात सुमारे ८०० कर्नल असतात. 

i 

िाळलेल्या कर्नलिर उटर्ता लाि ूकेल्यार् ेपाण्याचा थेंब िाफेत बदलतो आणर् दाब तयार होऊ लाितो. 

हुल यापुढे िाफेचे िजर् िरू शकत र्ाही िकर्नल फुर्तो. कर्नलच्या आत, स्त्र्ाचन मऊ, कुरकुरीत पांढर्‍या 

पदाथानत बदलतो ज्याला आपर् पॉपकॉर्न म्हर्तो. 

पॉपकॉर्न मोठ्या प्रमार्ात फ्लेिसनमध्ये येतात. पॉपकॉर्न प्रामुख्यार् े भारतात 'बर्रफ्लाय' कॉर्न 

कर्नलसह विकलसत केले जाते जे पॉप अप झाल्यार्ंतर अगिक लांबलचक, अतर्यलमत आकार 

बर्ितात. 'मशरूम' मका र्ािाची दसुरी आितृ्ती मोठ्या, िोलाकार पॉपकॉर्न बबट्समध्ये योिदार् देत े

जे कॅरमेल क्रकंिा मेल्रे्ड चॉकलेर् सारख्या र्ॉवपगं्जच्या सुसंित कोहर्िंमध्ये झाकरे् सोप ेआहे. 

पॉपकॉनणच्या  ाती- कॉर्नच्या अर्ेक जाती आहेत: 
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• स्त्िीर् कॉर्न - आपर् खातो त्या पोळीिरील मका 

• लँड कॉर्न: मका पशुिर् खाण्यासाठी िापरला जातो 

• ष्फ्लंर् कॉर्न - भारतीय मका म्हरू्र्ही ओळखले जाते, सजािर् म्हरू्र् िापरले जाते 

• तांदळू पॉपकॉर्न, पलन पॉपकॉर्न, लाल, जांभळा, इंद्रिर्ुटय, वपिळा, पांढरा आणर् तर्ळा यासह 

अर्ेक प्रकारचे पॉपकॉर्न आहेत. पॉपकॉर्न हा एकमेि मका आहे जो पॉप करतो. याला िोरमेर् 

स्त्पेशॅललर्ी पॉपकॉर्नचे प्रकार म्हर्तात. काही मोठे पॉपकॉर्न व्यिसाय शास्त्रज्ञांर्ा तर्युक्त 

करतात जे पॉपकॉर्नचे "पॉप" िाढविण्यासाठी सतत र्िीर् स्त््ेर् आणर् हायब्रीड तयार करतात. 

पॉपकॉनण फ्लेवसण 

• मीठ आणर् लोर्ी 

• चीज चि 

• औषिी िर्स्त्पती आणर् मसाल्यांचे संयोजर् 

• चकचकीत पॉपकॉर्न- कारमेल, पीर्र् बर्र, चॉकलेर्, ब्लूबेरी इ. 

१.३ बा ारातील संभाव्यता: 

एकूर् बाजारपेठेच्या ६० र्क्क्यांहूर् अगिक हहस्त्सा असलेल्या, भारतातील पॉपकॉर्न माकेर्मध्ये 

असंघहर्त क्षेराचे िचनस्त्ि आहे. मष्ल्र्प्लेक्सची िाढती संख्या आणर् पॉपकॉर्नची लोकवप्रयता यामुळे 

मार पररष्स्त्थती बदलण्याची अपेक्षा आहे. भारतातील पॉपकॉर्न माकेर् २०१६ त े२०२२ दरम्यार् ३६ र्क्के 

चििाढ िावषनक दरार्े िाढण्याचा अंदाज आहे. उच्च र्फा आणर् मयानहदत प्रक्रिया असलेला उद्योि 

म्हरू्र् तो ओळखला जातो. 

आजकाल बाजारात खिय्ये पॉपकॉर्नची प्रचंड िाढ झाली आहे. अंदाज कालाििीत २०१८-२०२३), करर्ेल 

माकेर् २०२५ पयांत ५.६ र्क्के एकूर् संचीत िाषीक दरिाढ दरार्े  /CAGR िाढूर् २९४०.९ दशलक्ष 

अमेररकर् डॉलसनिर पोहोचेल, अस ेमाकेर् ररसचन फ्यूचर (MRFR) च्या ताज्या अहिालातूर् स्त्पटर् 

झाले आहे. जािततक कारमेल माकेर् भौिोललक विहंिािलोकर् चार प्रदेशांचा समािेश करते: आलशया 
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पॅलसक्रफक, उत्तर अमेररका, युरोप आणर् उिनररत जि (RoW). यापैकी, आलशया पॅलसक्रफकचा २०१७ मध्ये 

३४.०७ र्क्के मोठा बाजार िार्ा होता. अंदाज कालाििीत ५.९र्क्के ची तुलर्ेर् ेउच्च CAGR दशनविरे् 

अपेक्षक्षत आहे. 

१.४ कच्च्या मालाचे विणन: 

पॉपकॉर्न कर्नलमध्ये सुमारे १४ र्क्के पार्ी असते. जेव्हा कर्नल लशजिल्या जातात तेव्हा पाण्याच्या 

उकळत्या बबदंिूर हे पाण्याच्या िाफेमध्ये रूपांतररत होते. तथावप, फुर्ण्यासाठी पुरेसा दाबतयार 

होण्यापूिी, तो कर्नल शील्डमध्ये अडकतो. िैयष्क्तक कर्नल व्हॉल्यूम (कर्नल आकार) स्त्र्ाचनच्या 

िुर्िते्तशी संबंगित असतो  (r=०.८४ ). 

िूड चरबी ३.८–४.६% 

िूड प्रगथर्े ८.१–१०.५% 

साखर कमी करर्े ०.०७–०.२३% 

स्त्र्ाचन ६१.०–६७.९% 

अमायलोज २७.०–२८.५%ii 

 

पोप कॉर्नमध्ये खतर्जे, जीिर्सत्त्िे आणर् प्रगथर्े लक्षर्ीय प्रमार्ात असतात. पोप केलेला मका, इतर 

आरोग्य फायद्यांसह, हाडे आणर् स्त्र्ायूंच्या ऊतींचा विकास करण्यास मदत करतो आणर् पचर्ास मदत 

करतो. 

त्यात अँहर्ऑष्क्सडटं्स (पॉलीफेर्ॉल) मुबलक प्रमार्ात असतात. "मऊ, पांढर्‍या भािाऐिजी, बहुतेक 

पोषक घर्क "हुल" क्रकंिा शेलमध्ये आढळतात. खूप लोर्ी, तेल क्रकंिा मीठ असलेले पॉपकॉर्न, तथावप, 

त्याचे आरोग्य फायदे िोक्यात आर्तात. पॉपकॉर्न हे पोषक तत्िांचा समदृ्ि आणर् कें हद्रत स्त्रोत आहे 

जस ेकी प्रगथर्े, अँहर्ऑष्क्सडटं्स, फायबर, ष्व्हरॅ्लमर् बी कॉम्प्लेक्स आणर् इतर, यामुळे ते घरांमध्ये 

न्याहारी आणर् जेिर्ासाठी एक आरोग्यदायी पयानय म्हरू्र् लोकवप्रय झाले आहे. पॉपकॉर्न हे फायबर 
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व्यततररक्त पॉललफेर्ॉलचा देखील चांिला स्रोत आहे, जे अँहर्ऑष्क्सडटं्स आहेत. रक्त पररसंचरर् 

आणर् पाचक आरोग्य िाढर्े, तसेच काही ककन रोिाचा संभाव्य कमी िोका. 

िापरासाठीचा  मूलभूत कच्चा माल : 

• मीठ 

• लोर्ी 

• कॉर्न कर्नल 

 

१.५ कच्च्या मालाचे प्रकार 

विविि राज्ये आणर् हंिामांसाठी योग्य असलेल्या िेििेिळ्या पररपक्िता असलेल्या मक्याचे िार्- 

खरीप हंिामासाठी िेििेिळ्या राज्यांसाठी िेििेिळ्या पररपक्िता िर्ांच्या संकररत (H) आणर् 

कंपोणझर् (C) िार्ांची यादी. 

राज्ये अतत लवकर 

पररपक्वता 

लवकर पररपक्वता मध्यम 

पररपक्वता 

उशीरा पररपक्वता 

हदल्ली H: वििेक 17 

आणर् 21, 

PMH 2 

H: PAU 352, PEH 3, 

Parkash, X 3342 

H:HM4, HM 8 

10, DK 

701 

एच: पीएमएच 3, बुलंद, 

एर्के 61, प्रो 311, बायो 

9681, सीड रे्क 2324 

पंजाब H: वििेक 17 

आणर् 21, 

PEEH 5 

H: PAU 352, PEH 3, 

JH 3459, प्रकाश, 

PMH 2, X 3342 

H:HM4, HM 8 

आणर् 10, DK 

701 

H: PMH 3, PMH-1, 

बुलंद, Pro 311, Bio 

9681, NK 61, Pro 311, 

सीड रे्क 2324 

हररयार्ा H: वििेक 17 

आणर् 21, 

PMH 2, 

एच: एचएचएम १, 

पीएयू ३५२, पुसा अली 

H:HM 2, HM 

4,8 आणर् 10 

DK 701 

H: PMH 3, बुलंद, HM 5, 

NK 61, 
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पीईएच ५ हायबब्रड ३, जेएच ३४५९ 

प्रकाश, एक्स ३३४२ 

प्रो ३११, बायो ९६८१, सीड 

रे्क 

2324 

उत्तर प्रदेश H: वििेक 5, 

15, 17, 21 

आणर् 

27 PMH 2, 

H: JH 3459, Parkash, 

PEH 2, X 3342 

C: पुसा कंपोणझर् 4, 

H:HM 8 आणर् 

10, मालिीय 

संकररत मक्का 

2, बायो 9637, 

डीके 701 

H: PMH 3, बुलंद, Pro 

Agro 4212, 

प्रो ३११, बायो ९६८१, एर्के 

६१, सीड 

रे्क 2324 

राजस्त्थार् H: प्रताप 

संकर 1, 

वििेक 4 

आणर् 17, 

H: PEHM 2, Parkash, 

Pro 368, X 3342 

क: प्रताप मक्का 3, 

अरिली मक्का 1, 

जिाहर मक्का 8, अमर, 

आझाद कमल, पंत 

संकुल मक्क ३, 

H: HM 10, NK 

21 

क: प्रताप मक्का 

५ 

H: बरशुलता, प्रो ३११, बायो 

९६८१, 

सीड रे्क 2324 

मध्य प्रदेश H: वििेक 4 

आणर् 17 

H: PEHM 2, Parkash, 

Pro 368, X 3342 

क: जिाहर मक्का 8, 

जिाहर संलमश्र 

१२, अमर, आझाद 

कमल, पंत संकुल 

मक्का ३, चंद्रमर्ी, 

प्रताप मक्का ३ 

H: HM 10, NK 

21 C: प्रताप 

मक्का 5 

H: बरशुलता, प्रो 311, बायो 

9681, सीड रे्क 2324 
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िुजरात H: वििेक 4 

आणर् 17 

H: PEHM 2, Parkash, 

Pro 368, X 3342 

क: जिाहर मक्का 8, 

पंत संकुल मक्का 3, 

प्रताप मक्का 3, GM 

2,4 आणर् 6 अरिली 

मक्का १, र्मनदा मोती 

H: HM 10, NK 

21 C: प्रताप 

मक्का 5 

H: बरशुलता , Pro 311, 

Bio 9681, 

 

आंध्र प्रदेश H: वििेक 9, 

15, 17 आणर् 

27, 

पीईएच ५ 

H: PEHM 1, PEHM 2, 

DHM 1, BH- 2187, 

प्रकाश, JKMH 1701, 

X 3342 

H:HM 8 आणर् 

10, DHM111, 

DHM117 

H: DHM113, कारगिल 

900 M, सीड रे्क 2324, 

Pro 311, Bio 9681, 

पायोतर्यर ३० िी ९२, 

प्रबल, ३० िी ९२, 

तालमळर्ाडू H: वििेक 9, 

15, 17, 21& 

27, पीईएच 5 

H: PEHM 2, Parkash, 

X 3342 JKMH 1701 

H:HM 8 आणर् 

10, COHM 4 

H: COHM 5, Prabal, Pro 

311, Bio 9681, Seed 

Tech 2324, 30 V 92, 

महाराट् H: वििेक 9, 

15,17, 21& 

27, पीईएच 5 

H: PEHM 1 आणर् 2, 

प्रकाश, X 3342 

, JKMH 1701 

H:HM 8 आणर् 

10 

H: प्रबल, प्रो 311, बायो 

9681, सीड रे्क 2324, 30 

V 92, 

कर्ानर्क H: वििेक 9, 

15, 21 आणर् 

27, 

पीईएच ५ 

H: PEHM 2, Parkash, 

X 3342 JKMH 1701 

C: NAC 6002 

H:HM 8 आणर् 

10 

H: तर्त्या श्री, 

EH434042, DMH 1, 

DMH 2, Bio 9681, 

Prabal, Pro 311, Seed 

Tech 2324 
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C: NAC 6004, 30 V 92iii 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

प्रकरि-२ 

प्रक्रक्रया आणि यंत्रसामग्रीची आवश्यकता 

 

२.१ कच्चा माल पैलू 

कॉर्न कर्नल हे मक्याचे फळ आहेत. मका हे िान्य आहे आणर् कर्नलचा िापर भाजी क्रकंिा स्त्र्ाचनचा 

स्त्रोत म्हरू्र् स्त्ियंपाकात केला जातो. एंडोस्त्पमन, जमन, पेरीकापन आणर् हर्प कॅप कर्नलचा भाि आहेत. 

मक्याच्या कार्ात १६ ओळींमध्ये सुमारे ८०० कर्नल असतात. मका उत्पादर्ाच्या सिन क्षेरांमध्ये कॉर्न 

कर्नल मोठ्या प्रमार्ात आढळू शकतात. ते अन्र् आणर् जैिइंिर्ासह विविि कारर्ांसाठी िापरले 

जातात. कॉर्न भुसा आणर् रेशीम बर्लेले आहे, भुसा किी किी िैरसमज आहे. 

मक्याच्या एका कार्ािर १६ ओळींमध्ये सुमारे 8८०० कर्नल असतात. ७२,८०,००० कर्नल पयांत 

मक्याची शंभर बुशेल असू शकते. िाळलेल्या स्त्िच्छ कॉर्न कर्नलची िाहतूक आणर् उत्पादर् र्सलेल्या 

भािात पॅक केल्यािर खचन िाढतो. 
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२.२ कच्च्या मालाचा स्त्त्रोत 

मका (Zea mays L.) हे सिानत अटर्पैलू र्िीर् वपकांपैकी एक आहे, जे विविि कृषी-हिामार् 

पररष्स्त्थतींमध्ये स्त्िीकारले जाऊ शकते. जािततक स्त्तरािर, मक्यामध्ये तरृ्िान्य उत्पादर्ाची 

सिानगिक अर्ुिांलशक क्षमता आहे आणर् ती िान्यांची रार्ी म्हरू्र् ओळखली जाते. 

काही १६० देशांमध्ये जिळपास १५० लम. हेक्र्रिर त्याची लाििड केली जाते जे ३६ % (७८२मेह्क 

र्र्) जािततक िान्य उत्पादर् देते, ज्यामध्ये माती, हिामार्, जैिविवििता आणर् व्यिस्त्थापर् 

पद्ितींचा समािेश आहे. यूएस मक्याचे सिानत मोठे उत्पादक आहे जे एकूर् जािततक उत्पादर्ापैकी 

जिळजिळ ३५ % आहे. चीर्, ब्राझील, अजेंहर्र्ा, भारत, युिेर् आणर् मेष्क्सको हे देखील मोठे 

िाढर्ारे देश आहेत. भारतात, खरीप २०१९-२० या कालाििीत ८०.३८ लाख हेक्‍र्रपेक्षा जास्त्त 

मक्‍याखालील क्षेराची लाििड २०१८-१९ च्या खरीप कालाििीत ७८.५४ लाख होती . कर्ानर्क, 

महाराट्, राजस्त्थार्, बबहार, उत्तर प्रदेश, तेलंिर्ा, िुजरात आणर् तालमळर्ाडू ही भारतातील मुख्य 

मका वपकिर्ारी राज्ये आहेत. २०१८-१९ च्या अन्र्िान्य उत्पादर्ाच्या ४ थ्या आिाऊ अंदाजार्ुसार 

मक्याचे उत्पादर् िेल्या िषीच्या २७१४  दशलक्ष र्र्ांच्या तुलर्ते सुमारे २७.२३ दशलक्ष र्र् अपेक्षक्षत 

होते. २०१९-२० मध्ये खरीप, मका क्षेर ३.८१ लाख हेक्र्र होते, २०१८-१९ खरीप मध्ये ४.६२ लाख 

हेक्र्र होते. या स्त्रोतांिरूर् हदसूर् येते की ष्जल्हा मंडई, स्त्थातर्क वििेते आणर् शेतकरी यांच्याकडूर् 

कच्चा माल संपूर्न देशात उपलब्ि होऊ शकतो. 

 

२.३ तंत्रज्ञान 
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स्त्िोव्ह-पॉि/मायक्रोवेव्ह पॉपकॉनण: 

हे घरिुती पॉपकॉर्न बर्िण्याचे मूलभूत तंर आहे जेथे पॅकेज केलेले पॉपकॉर्न एकतर स्त्र्ोव्ह क्रकंिा 

मायिोिेव्हिर पॅर्मध्ये ठेिले जातात आणर् सिन कर्नल पॉप होईपयांत तर्युक्त केलेल्या िेळेसाठी 

लशजिले जातात. 

मशीनने बनवलेले पॉपकॉनण: 

पॉपकॉर्न मशीर् (तसेच पॉपकॉर्न पॉपर क्रकंिा पॉपकॉर्न मशीर् अस े म्हर्तात) हे पॉपकॉर्न पॉप 

करण्यासाठी िापरले जार्ारे िॅझेर् आहे. प्राचीर् काळापासूर्, पॉपकॉर्न हे एक सुप्रलसद्ि तर्बल फूड 

आहे, जे उबदार कॉर्नच्या तुकर्डयांच्या स्त्पशानर्े तयार केले िेले आहे. 

पारंपाररक पद्धत: 

ही भारतातील पॉपकॉर्न तयार करण्यासाठी िापरली जार्ारी सिानत जुर्ी पद्ित आहे. या प्रक्रियेत 

कॉर्न कर्नल िाळूच्या भांर्डयात िरम केले जातात, यामुळे कॉर्न कर्नल तेल क्रकंिा लोर्ी र् िापरता पॉप 

होऊ शकतात आणर् र्ंतर मीठ घालतात. शून्य जोडलेल्या कॅलरीजसह िापरासाठी हा सिानत 

आरोग्यदायी प्रकार आहे. 

 

२.४ उत्पादन प्रक्रक्रया: 

वाहतूक- स्त्थातर्क वििेत्याकडूर् लमळिलेला कच्चा माल पुढील प्रक्रियेसाठी कारखान्यात र्ेला जातो. 

कर्नलची साफसफाई- एक ष्क्लर्र आणर् डी-स्त्र्ोर्र िान्य आणर् कोर्तीही घार् क्रकंिा कर् िेिळे 

करण्यासाठी स्त्िीर्च्या माललकेतूर् बाहेर काढतो. िुरुत्िाकषनर् विभाजक र्ंतर चांिले कर्नल खराब 

आणर् खराब िेिळे करण्यासाठी िापरले जाते; योग्य प्रकारे पररपक्ि झालेले कर्नल िजर्ार्े हलके 

असतात, त्यामुळे खराब कर्नल विभाजकाच्या तळातूर् खाली पडतात आणर् बबयार् े म्हरू्र् 

िापरण्यासाठी पुर्िानपर केले जातात. कॉबच्या दोर् र्ोकांजिळील कर्नल देखील एकतर खूप लहार् 

क्रकंिा खूप मोठे असतात जे योग्यररत्या पॉप करतात आणर् िुरुत्िाकषनर् विभाजक त्यांर्ा देखील 

काढूर् र्ाकतात. 
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पॉवपगं: दोर् पद्िती आहेत. कोरर्डया पद्ितीमध्ये पोप र्सलेले िान्य र्ोपली क्रकंिा तारांच्या 

वपजंर्यात र्ाकर्,े कॅम्पफायर क्रकंिा कोळशाच्या स्त्र्ोव्हसारख्या उटर्तेच्या स्त्रोतािर त ेहलिर्े, कॉर्न 

फुिायला देर्े आणर् लोर्ी आणर् मीठ घालूर् मसाले घालर्े समाविटर् आहे. कारमेल पॉपकॉर्नमध्ये 

िापरली जार्ारी सामान्य पद्ित म्हर्ज े िेर्-पॉप पद्ित; कर्ीस घर् तळाशी असलेल्या 

कंरे्र्रमध्ये ठेिले जाते. तले जोडले जाते (एकतर कॉर्न करण्यापूिी क्रकंिा िर ओतले जाते), आणर् 

तेल उटर्ता वितरीत करण्यास मदत करते आणर् अगिक समार् आणर् पूर्न पॉवपिं करते. 

सीझतनगं: युतर्र्मध्ये सॉल्र् कोहर्िं मशीर् असते ज्याचा िापर चिीर्ुसार पोप केलेले कॉर्न कोर् 

करण्यासाठी केला जातो. येथे या प्रकल्पात आम्ही मीठ आणर् लोर्ीच्या चिीर्े पॉपकॉर्न कसे 

बर्िायचे ते सांित आहोत. 

उत्पादनाचे पॅकेज ंग: शेिर्ी, पॉपकॉर्न पॅक्रकंि मशीर्द्िारे पॅक केले जातात, जे प्रथम सतत पॅकेष्जंिचे 

एक र्ोक सील करते, र्ंतर त ेफक्त आिश्यक िजर्ार्सुार पॅकेर् भरते आणर् दसुरे र्ोक सील करते, 

आिश्यक पॅकेर् तयार करते. 

२.५फ्लो चािण 

पायऱ्या मशीन वापरत े गचत्र 

धान्य ववतरि डब्ब े

उतरिर्े 
मलशर् 

हे िान्य आणर् तत्सम उत्पादर् 

उतरिण्यासाठी डडझाइर् केलेले 

मोठे डबे आहेत; मोठ्या 
अशुद्िींर्ा लसस्त्र्ीममध्ये प्रिेश 

करण्यापासूर् रोखण्यासाठी त े

मोठ्या रॉड मेससह सुसज्ज 

आहेत. 

 

धान्य साठवि सायलो 
 

ही उपकरर् े स्त्र्ोरेज 

इष्क्िपमेंट्सची ििनिारी आहेत 

जी विशेषतः लहार् ग्रेन्युल 

रचर्ांच्या कोरर्डया िान्य कच्च्या 
मालासाठी डडझाइर् केलेली 
आहेत. सामान्यतः िान्य 
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साठिण्यासाठी िापरले जाते परंत ु

लसमेंर् आणर् एकबरत 

ठेिण्यासाठी देखील िापरले जाऊ 

शकते. 
प्राथममक 

स्त्वच्छता 
विब्रो 
सेपरेर्र 

विब्रो सेपरेर्रचा िापर 
मक्यामध्ये असलेली िूळ, घार् 

आणर् इतर परदेशी कर् इत्यादी 
साफ करण्यासाठी केला जातो. 

 

अंततम 

स्त्वच्छता 
िुरुत्िाकषनर् 

सेपरेर्र 
हे यंर समार् आकाराचे परंत ु

लभन्र् विलशटर् िजर्ाचे िान्य 

िेिळे करण्यासाठी िापरले जाते 
 

पॉवपगं पॉपकॉर्न 
बर्िण्याचे 

यंर 

या मशीर्चा िापर पॉपकॉर्न 
बर्िण्यासाठी केला जातो. 

 

मसाला 
 

पॉपकॉर्न 
लसझतर्िं 

मशीर् 

िाळलेल्या पॉपकॉर्नला या 
मलशर्मध्ये सीझतर्िं 

कोहर्िंसाठी ठेिले जाते. 

 

 

भरि े पॉपकॉर्न 
भरर्े आणर् 

पॅकेष्जंि 

मशीर् 

या मशीर्चा िापर बॉक्समध्ये 

क्रकंिा प्लाष्स्त्र्कच्या पॅकेजमध्ये 

लेवपत पॉपकॉर्न पॅकेज 

करण्यासाठी केला जातो. 

  

 

२.६. अततररक्त मशीन आणि उपकरि:े 

 

मशीन आणि उपकरिे वापर गचते्र 
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साटहत्य हाताळिी 
उपकरि े

या सािर्ांचा संच विशेषत: केक आणर् इतर बेकरी 
िस्त्तू सजिण्यासाठी िीम, चॉकलेर् इत्यादीसह 

योग्य डडझाइर्साठी िापरला जातो. 
 

कन्व्हेयर सामान्यतः िस्त्तू एका हठकार्ाहूर् दसुर्‍या 
हठकार्ी हलिण्यासाठी िापरली जाते. 

 

 

२.७. सामान्य अपयश आणि उपाय: 

 

अ. क्र. सामान्य अपयश/बबघाड उपाय 

१. विविि मशीर्च्या बॉल 

बेअररिंमध्ये बबघाड 

1. विविि मशीन्समिील सिन बीयररिंचे योग्य 

तर्यतकाललक स्त्र्ेहर्. 

2. िंभीर अपयश र्ाळण्यासाठी सिन बेअररिंची 

तर्यलमत बदली. 

2. 

 
पॉिर ड्राइव्ह ओव्हरलोड 1. विशेषत: सेमी-ऑर्ोमॅहर्क प्लांर्च्या 

बाबतीत योग्य िजर् आणर् मीर्ररिंची खारी 

करा. 

2. कायनक्षम ऑपरेशर् सुतर्ष्श्चत करण्यासाठी 

लोडडिं क्षमतेच्या बफर प्रदेशात चेतािर्ी 

सेन्सर स्त्थावपत करा. 

3. यांबरक की अपयश 1. यांबरक की पूिन-पररभावषत ऑपरेशर्ल 

लाइफर्ुसार बदलल्या िेल्या आहेत याची 

खारी करा. 

2. ओव्हरलोडडिं प्रततबंगित करा. 
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4. इंर्रफेसचे र्ुकसार् 1. ही समस्त्या र्व्यार्े स्त्थापर् झालेल्या 

ऑर्ोमॅहर्क प्लांर्मध्ये प्रबळ आहे, 

एखाद्यार्े प्लांर्मध्ये तर्यम पाळायला 

लशकले पाहहज े आणर् अगिकृत 

असल्यालशिाय कोर्ीही कमनचारी 

्ान्सलमशर् लाईन्सजिळ जार्ार र्ाही याची 

खारी करा. 

2. कर्ेक्शर्साठी योग्य भौततक संरक्षर् प्रदार् 

करा. 

 

 

 

 

२.८ पोषिववषयक माटहती 

पॉपकॉर्न बर्विण्याच्या पद्ितीर्ुसार आरोग्यदायी र्ाश्ता असू शकतो. पॉपकॉर्न भरपूर फायबर, 

जीिर्सत्त्ि ेआणर् खतर्जे प्रदार् करते ज्याची शरीराला हिा श्िास घेतल्यास, िोड र् केल्यास क्रकंिा 

मीठ र् सोडल्यास शरीराला आिश्यक असते. असे म्हर्ले आहे की , लोर्ी, साखर आणर् मीठ जोडल्यास 

पॉपकॉर्न एक अस्त्िास्त्थ्यकर र्ाश्ता बर्ू शकतो. 

१०० गॅ्रम पॉपकॉनणची पौजष्िक सामग्री 

एअर-पॉप केलेले पॉपकॉर्न १००-गॅ्रम (३.५-oz) सष्व्हांिमध्ये ही पोषक सामग्री आहे 

• ष्व्हरॅ्लमर् बी १ (थायलमर्): RDI च्या ७% 

• ष्व्हरॅ्लमर् बी ३ (तर्यालसर्): RDI च्या १२ % 
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• ष्व्हरॅ्लमर् बी ६ (पायरीडॉष्क्सर्): RDI च्या ८8% 

• लोह: RDI च्या १८% 

• मॅग्र्ेलशयम: RDI च्या ३६% 

• फॉस्त्फरस: RDI च्या ३६% 

• पोरॅ्लशयम: RDI च्या९% 

• जस्त्त: RDI च्या २१ % 

 

२.९. तनयाणत संभाव्यता आणि ववक्री पैलू  

पॉपकॉर्न हा आता सिानत लोकवप्रय स्त्रॅ्क्सपैकी एक आहे, गचरपर्, खेळ पाहतार्ा तुमच्या आिडत्या 

शोसाठी जोडलेली साथ र्ाही. त्यामुळे, भारतीय क्रकरार्ािाला, विलक्षर् मॉल स्त्र्ोअसनपासूर् ते 

िेििेिळ्या ऑर्लाइर् प्लॅर्फॉमनपयांत सिनर हा विर्म्र र्ाश्ता लमळू शकतो. आणर् आर्खी िोड क्रकंिा 

खारर् र्ाही, पॉपकॉर्न विविि सुिंिांमध्ये येतो. विविि प्रकारच्या पॉपकॉर्न कंपन्यांचे आिमर् हे 

पॉपकॉर्नच्या िाढत्या लोकवप्रयतेचा पुरािा आहे. या स्त्रॅ्कला िेल्या िषी ओप्राच्या आिडीच्या प्रलसद्ि 

यादीतही स्त्थार् लमळाले. 

िॅरेट्स, ज्यार्े पॉपकॉर्नचे गचर द्वििुणर्त हदसर्ार्‍या गचरपर्ांसाठी बर्िलेल्या स्त्रॅ्कमिूर् बदलूर् 

तुम्ही तुमच्या वप्रयजर्ांर्ा देऊ शकता अशा मोठ्या देर्िीत बदलले, भारतातील पॉपकॉर्न उद्योिाच्या 

िाढीचे शे्रय त्यांर्ाच हदले जाते. हॉललडे स्त्पेशल आणर् णिसमस हर्र्सह ते सर्ासुदीचे आहेत असा 

त्यांचा पॅक्रकंिचा दािा आहे. त्याच पॅकेष्जंि संकल्पर्ेर्े भारतीय बाजारपेठेतही पूर आला आहे, ष्जथे 

रंिीबेरंिी आणर् विलक्षर् हर्र् आहेत. 

२०२३ पयांत जािततक पॉपकॉर्न माकेर् १५ अब्ज डॉलसनपयांत पोहोचण्याची अपेक्षा आहे, २०१७ ते २०२३ 

पयांत संचयी िावषनक दरिाढ/ CAGR ७.६% सह, रेडी रू् इर् माकेर् या विभािामध्ये आघाडीिर राहील 

, अलाईड माकेर् ररसचनच्या अभ्यासार्ुसार. सध्याच्या FMCG कंपन्यांर्ी एकतर पॉपकॉर्न उत्पादर् 



पॉपकॉर्नची प्रक्रिया 

23 

 

लाँच केले आहे क्रकंिा सुरू करण्याचा प्रयत्र् केला असला तरी, स्त्र्ार्न-अप्सर्ी पॉपकॉर्नचे रेडी-रू्-ईर् 

ब्रँडही स्त्थापर् केले आहेत. या उद्योिाची क्षमता कमकुित करर् ेव्यथन ठरेल. 
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प्रकरि-३ 

पॅकेज गं 

३.१उत्पादनाचे शेल्फ लाइफ: 

पॉपकॉर्नचे शेल्फ लाइफ तुमच्याकडे कोर्त्या प्रकारचे आहे आणर् त ेपॉपकॉर्न क्रकंिा अर्पॉप केलेले 

आहे यािर अिलंबूर् असते. पॉपकॉर्न: पॉपकॉर्न र् उघडता ठेिल्यास सुमारे दोर् ते चार आठिडे चांिले 

राहते. एकदा तुम्ही बॉक्स उघडल्यार्ंतर शेल्फ लाइफ एक त ेदोर् आठिर्डयांपयांत घसरते. 

बहुतांश घर्र्ांमध्ये, पॉपकॉर्न बंद होत र्ाही क्रकंिा खराब होत र्ाही. पर् तेही कायमचे हर्कत र्ाही. 

पोप केलेले कर्नल लशळे होतात, र्-पॉप केलेले कोरडे होतात आणर् मायिोिेव्ह करण्यायोग्य 

पॉपकॉर्नमध्ये चरबी खराब होते. र् उघडलेले रेडी-रू्-इर् पॉपकॉर्न २ ते ३ महहर्े हर्कते आणर् पॉपकॉर्न 

उघडल्यार्ंतर क्रकंिा बर्िल्यार्ंतर एक क्रकंिा दोर् आठिर्डयांपयांत. 

➢ योग्य साठवि 

योग्य, हिाबंद स्त्र्ोरेजमध्ये ठेिलेल्या पॉपकॉर्न कर्नल दीघनकाळ हर्कू शकतात, परंतु कर्नल ठेिल्यार्ंतर 

सहा महहन्यांपासूर् ते एक िषानच्या आत पॉपकॉर्न बर्िण्याचा प्रयत्र् करा. ते कालांतरार्े 

विश्िासाहनपर् ेपॉप करण्याची त्यांची क्षमता िमाितील आणर् तुम्ही त्यांर्ा प्रथमच लमळिले तेव्हा 

त्यांच्यापेक्षा थोडा कमी फ्लफी पोत असू शकतो. कारर् पॉपकॉर्न कर्नल आतील ओलािा िमाितात 

ज्यामुळे िेळ चालू असतार्ा ते पॉपकॉर्न बर्ितात. तुमचे पॉपकॉर्न दीघनकाळ हर्कण्यासाठी हिाबंद 

कंरे्र्र आिश्यक आहे कारर् ते कर्नलला त्यांचा ओलािा हर्किूर् ठेिण्यास मदत करते. 

➢ अततयोग्य साठवि 

इटर्तम चि पॉपकॉर्न जतर् करण्यासाठी, दोर् आिश्यक की आहेत. त्यांर्ा हिाबंद कंरे्र्रमध्ये साठिा 

आणर् थंड िडद हठकार्ी ठेिा. ऑष्क्सडेशर् आणर् खराब होण्यापासूर् त्यांचे संरक्षर् करर्ारे कंरे्र्र 

िरूर् त ेओलािा आणर् क्रकडण्यापासूर् सुरक्षक्षत राहतील. ते सूयनप्रकाशापासूर् लपिूर् ठेिूर् त्यांचा रंि 

लुप्त होण्यापासूर् संरक्षर् करेल. पॉपकॉर्नचे शेल्फ लाइफ पॅकेष्जंििर आणर् त ेकस ेहाताळले जाते 
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यािर अिलंबूर् असते, तारखेपूिी सिोत्तम. पॉपकॉर्न १०० सपंूर्न िान्य आहे, चरबी कमी आणर् फायबर 

जास्त्त आहे, ज्यामुळे तो एक उत्तम र्ाश्ता बर्तो. 

पॉपकॉर्न पॉप का होतो याचे स्त्पटर्ीकरर् अस ेआहे की कॉर्न लशजल्यािर कर्नलमध्ये अडकलेला ओलािा 

िाढतो. जोपयांत या तार्ाला हुलद्िारे प्रततकार करता येत र्ाही तोपयांत त ेविस्त्तारते आणर् अशा प्रकारे 

उघडते. 
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३.२पॉपकॉनण पॅकेज ंग: 

हाताळर्ी, िाहतूक, स्त्र्ोरेज आणर् डडललव्हरी दरम्यार् उत्पादर्ाची सुसंितता सुतर्ष्श्चत करण्यासाठी, 

िापरण्यासाठी पॅकेष्जंि सामग्री काळजीपूिनक तर्िडर्े आिश्यक आहे, व्यािहाररक आणर् विपर्र् 

दोन्ही िैलशटट्ये लक्षात घेऊर्. सिनसािारर्पर्,े पॉपकॉर्नसाठी पॅकेष्जंि िैलशटट्ये खाली सूचीबद्ि 

आहेत: 

• िळती आणर् खराब होण्यापासूर् उत्पादर्ाचे संरक्षर् करण्यासाठी . 

• प्रकाश, उटर्ता, आद्रनता आणर् ऑष्क्सजर् यासारख्या िातािरर्ातील घर्कांपासूर् संरक्षर् प्रदार् 

करण्यासाठी. 

• तर्िडलेल्या पॅकेष्जंि सामग्रीमध्ये पाण्याची िाफ आणर् ऑष्क्सजर् अडथळे जास्त्त असािेत. 

• पॅकेष्जंि मरे्ररअलमध्ये सुिंि/स्त्िादाची हार्ी आणर् बाह्य िंि र्ाळण्यासाठी उच्च अडथळा 

िुर्िमन असरे् आिश्यक आहे. 

• पॅकेष्जंि सामग्रीमध्ये, िरील व्यािहाररक िैलशटट्यांव्यततररक्त, चांिली यंरक्षमता, मुद्रर्क्षमता 

आणर् सहज उपलब्ि आणर् डडस्त्पोजेबल असािी. 

 

३.३पॅकेज ंगचा प्रकार 

• ट्ववस्त्ि िाय बॅग- पॉपकॉर्नसाठी हे र्क्कीच सिानत स्त्िस्त्त पॅकेष्जंि असले तरी ते सिानत िाईर् 

देखील आहे. पॉपकॉर्नच्या पॅकेष्जंिसाठी हा सिानत सामान्य प्रकार आहे. 

• पॉपकॉनण टिन- पॉपकॉर्न हर्र् हे प्लाष्स्त्र्कच्या वपशव्यांपासूर् र्क्कीच एक पाऊल िरचे आहे, 

परंतु या पॅकेष्जंिच्या काही मोठ्या उर्ीिा अजूर्ही आहेत. पॉपकॉर्न खाल्ल्यार्ंतर, क्रकरकोळ 

वििेते लोकांसाठी िस्त्तू साठिूर् ठेिण्यासाठी उत्तम असू शकतात, क्रकरकोळ वििेते या 

पॅकेष्जंिच्या प्रकाराबद्दल खूप र्ाराज होतात. कंरे्र्रच्या आकारामुळे, त े क्रकरकोळ 

वििेत्याकडे पाठिर्े महाि आणर् कठीर् आहे. 
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• फॉमण क्रफल सील बॅग- या वपशव्या रोल स्त्र्ॉकच्या बर्विल्या जातात आणर् र्ंतर FFS (फॉमन 

क्रफल सील) मशीर्द्िारे सीलबंद केल्या जातात आणर् तुमची र्ेहमीची गचप बॅि अंततम 

उत्पादर् असते. या वपशव्या व्यक्तींर्ा ओळखता येण्याजोग्या असल्यार्े िदीच्या पसंतीस 

उतरल्या आहेत. पुन्हा एकदा, तरी, या वपशव्या काही समस्त्या आहेत. 

• स्त्िँड अप पाउच- माझ्या र्म्र मते, स्त्रँ्ड अप पाऊच हे पॉपकॉर्न पॅकेष्जंिचे सिोत्तम प्रकार 

आहेत. स्त्रँ्ड अप पाउच आता, सिानत महत्त्िाचे म्हर्ज,े तुमचे पॉपकॉर्न झाकण्याचा आणर् 

संरक्षक्षत करण्याचा योग्य मािन आहे. या वपशव्यांपासूर् लॅलमर्ेरे्ड बॅररयर क्रफल्मचे अर्ेक स्त्तर 

तयार केले जातात . तुम्ही तुमच्या पॉपकॉर्नला ओलािा, बाटप, िंि आणर् अिदी अततर्ील 

क्रकरर्ांपासूर्ही या बॅररयर क्रफल्मसह संरक्षक्षत करू शकता. 

• कागदी कािणन बॉक्स- पेपर वपशिी िापरली जाते कारर् पेपर हिा िाहू देतो, पॉपकॉर्न जलद 

िापरासाठी उपलब्ि ठेितो. ते २-३ तासांच्या आत सेिर् करर् ेआिश्यक आहे. 

 

३.४ पॅकेज ंग साटहत्य 

त्यांच्या साध्या उपलब्ितेमुळे, उत्कृटर् मुद्रर्क्षमता, हलके िजर्, यंरक्षमता आणर् 

क्रकफायतशीरपर्ामुळे छापलेले लिगचक पाउच अलीकडे खूप लोकवप्रय झाले आहेत. व्यािहाररक आणर् 

विपर्र् तर्कषांिर अिलंबूर्, लॅलमर्ेर्/क्रफल्म विलशटर् उद्देशासाठी देखील सार्ुकूललत केले जाऊ 

शकतात. मुहद्रत लिगचक पाउच सामान्यतः विविि रचर्ांचे लॅलमर्ेर् असतात. काही सामान्यतः 

िापरल्या जार्ार्‍या लॅलमर्ेर् आहेत: 

पॉललस्त्र्र/मेर्लाइज्ड पॉललस्त्र्र/LDPE 

बीओपीपी /एलडीपीई 

बीओपीपी/मेर्लाइज्ड पॉललस्त्र्र/एलडीपीई 

पॉललस्त्र्र/अल फॉइल/एलडीपीई 
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पॉललस्त्र्र आणर् बीओपीपी-आिाररत लॅलमर्ेर् सहसा पॉपकॉर्नच्या पॅकेष्जंिमध्ये या दोन्ही 

गचरपर्ांच्या संभाव्य आणर् िैलशटट्यांमुळे अगिक सामान्य असतात. सिनसािारर्पर्े, लॅलमर्ेशर्साठी 

िापरले जार्ारे पॉललस्त्र्र १०त े १२μm जाडीचे असते. उत्कृटर् पारदशनकता, उत्कृटर्ता आणर् 

मुद्रर्क्षमतेसह गचरपर् चांिली स्त्पटर्ता आहे ज्यामुळे वििीचे आकषनर् सुिारते. गचरपर्ात खूप कमी 

आद्रनता आणर् िायू पारिम्यता आहे आणर् अशा प्रकारे सुिंि, चि आणर् चि हर्किूर् ठेिण्याच्या 

सामग्रीच्या दीघन शेल्फ लाइफची हमी देते. 

हे हीर् सील करण्यायोग्य क्रकंिा र्ॉर्-हीर् सील करण्यायोग्य असू शकते. गचरपर्ाचे उत्पन्र् जास्त्त 

आहे, हिामार् बदलात ष्स्त्थर आहे, आणर् उत्कृटर् ओलािा अडथळा आहे. गचरपर् चकचकीत, स्त्फहर्क 

स्त्पटर् आणर् िुळिुळीत आहे आणर् अन्र् संपकन  अर्ुप्रयोिांसाठी उच्च यांबरक शक्ती आणर् िैर-दवूषत 

िुर्िमन आहेत. LD – HD क्रकंिा LDPE चे सीलंर् कोहर्िं LLDPE द्िारे बदलले जाऊ शकते. सह-

एक्सट्रुडेड गचरपर् देखील िापरले जाऊ शकतात. PVDC, EVOH आणर् EVAL िर आिाररत लिगचक 

सामग्रीची अद्याप चाचर्ी करर् ेआिश्यक आहे, कारर् त ेआता बाजारात आहेत आणर् त्यांच्याकडे 

उच्च अडथळा िुर्िमन आहेत. 
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प्रकरि-४ 

अन्न सुरक्षा तनयम आणि मानके 

 

४.१ फूड सेफ्िी अँड स्त्िँडर्डणस अथॉररिी ऑफ इंडडया चा पररचय 

फूड सेफ्र्ी अँड स्त्रँ्डर्डनस अथॉररर्ी ऑफ इंडडया (FSSAI) ची स्त्थापर्ा अन्र् सुरक्षा आणर् 

मार्के, २००६ अंतिनत करण्यात आली आहे जी आतापयांत विविि विभािांमध्ये अन्र्-संबंगित 

समस्त्या हाताळलेल्या विविि कायदे आणर् आदेशांचे एकरीकरर् करते. अन्र्ासाठी मार्के 

ठरिण्यासाठी FSSAI जबाबदार आहे जेरे्करूर् ग्राहक, व्यापारी, उत्पादक आणर् िुंतिरू्कदार यांच्या 

मर्ात कोर्ताही िोंिळ होऊ र्ये आणर् त्यांर्ा सामोरे जािे लािेल. बहु-स्त्तरीय, बहु-विभािीय 

तर्यंरर्ापासूर् एका आदेशाच्या एका ओळीत हलिूर्, अन्र् सुरक्षा आणर् मार्कांशी संबंगित सिन 

बाबींसाठी एकच संदभन बबदं ूस्त्थावपत करण्याचे या कायद्याचे उद्हदटर् आहे. 

अन्न सुरक्षा आणि मानक कायदा, २००६ चे ठळक मुद्दे - 

अन्र् भेसळ प्रततबंिक कायदा, १९५४, फळ उत्पादर्े ऑडनर, १९५५, मांस खाद्य पदाथन ऑडनर, १९७३, 

भाजीपाला तेल उत्पादर्े (तर्यंरर्) ऑडनर, १९४७, खाद्यतेल पॅकेष्जंि (तर्यमर्) ऑडनर, १९८८, डी 

सोल्यूशर्, ओ. तेलकर् जेिर् आणर् खाद्य पीठ (तर्यंरर्) ऑडनर, १९६७, दिू आणर् दगु्िजन्य पदाथन 

ऑडनर, १९९२ इत्यादी अन्र् सुरक्षा कायदा, २००६ सुरू झाल्यार्ंतर रद्द केले. 

बहु-स्त्तरीय, बहु-विभािीय तर्यंरर्ापासूर् एका आदेशाच्या एका ओळीत हलिूर्, अन्र् सुरक्षा आणर् 

मार्कांशी संबंगित सिन बाबींसाठी एकच संदभन बबदं ूस्त्थावपत करण्याचे देखील या कायद्याचे उद्हदटर् 

आहे. या प्रभािासाठी, कायदा स्त्ितंर िैिातर्क प्रागिकरर् स्त्थापर् करतो - भारतीय अन्र् सुरक्षा आणर् 

मार्क प्रागिकरर् हे मुख्य कायानलय हदल्ली येथे आहे. भारतीय अन्र् सुरक्षा आणर् मार्क प्रागिकरर् 

(FSSAI) आणर् राज्य अन्र् सुरक्षा प्रागिकरर् कायद्याच्या विविि तरतुदी लािू करतील. 
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 प्रागधकरिाची स्त्थापना- 

आरोग्य आणर् कुरंु्ब कल्यार् मंरालय, भारत सरकार हे FSSAI च्या अंमलबजािर्ीसाठी प्रशासकीय 

मंरालय आहे. भारतीय अन्र् सुरक्षा आणर् मार्क प्रागिकरर् (FSSAI) चे अध्यक्ष आणर् मुख्य 

कायनकारी अगिकारी यांची भारत सरकारर्े आिीच तर्युक्ती केली आहे. अध्यक्ष हे भारत सरकारच्या 

सगचि पदािर आहेत. 

 

४.२ अन्न सुरक्षा आणि मानक कायदा, २००६ नुसार नोंदिी आणि परवाना प्रक्रक्रया 

अन्र् सुरक्षा आणर् मार्के (FSS) कायदा, २००६ च्या कलम ३१(१) र्ुसार, देशातील प्रत्येक फूड 

बबझर्ेस ऑपरेर्रर्े (FBO) भारतीय अन्र् सुरक्षा आणर् मार्क प्रागिकरर् (FSSAI) अंतिनत परिार्ा 

घेर् ेआिश्यक आहे. 

FSS (परिार्ा आणर् र्ोंदर्ी) तर्यम, २०११ र्ुसार, FBOs ला ३ स्त्तरीय प्रर्ालीमध्ये परिार्े आणर् 

र्ोंदर्ी मंजूर केली जातात 

➢ र्ोंदर्ी - १२ लाख रुपयांपेक्षा कमी िावषनक उलाढाल असलेल्या क्रकरकोळ अन्र् व्यािसातयकांसाठी 

राज्य परिार्ा - मध्यम प्रमार्ात अन्र् उत्पादक, प्रोसेसर आणर् िाहतूकदारांसाठी 

➢ कें द्रीय परिार्ा - मोठ्या प्रमार्ात अन्र् उत्पादक, प्रोसेसर आणर् िाहतूकदारांसाठी 

FSSAI नोंदिी FSSAI वेबसाइिवर अन्न सुरक्षा अनुपालन प्रिाली (FoSCoS) द्वारे ऑनलाइन 

केली  ाते. 

▪ FoSCoS र् ेअन्र् परिार्ा आणर् र्ोंदर्ी प्रर्ाली (FLRS) ची जािा घेतली आहे. 

▪ क्रकरकोळ अन्र् व्यिसाय ऑपरेर्रर्ा FSSAI र्ोंदर्ी प्रमार्पर प्राप्त करर्े आिश्यक आहे 

▪ “पेर्ी फूड मॅन्युफॅक्चरर” म्हर्जे कोर्ताही खाद्य उत्पादक, जो खाद्यपदाथानचा कोर्ताही पदाथन 

स्त्ित: तयार करतो क्रकंिा विकतो क्रकंिा एखादा क्रकरकोळ वििेता, फेरीिाला, प्रिासी वििेता क्रकंिा 
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तात्पुरता स्त्र्ॉलिारक (क्रकंिा) केर्रर ििळता कोर्त्याही िालमनक क्रकंिा सामाष्जक मेळाव्यात 

खाद्यपदाथाांचे वितरर् करतो; 

क्रकंिा 

▪ इतर खाद्य व्यिसाय ज्यांची िावषनक उलाढाल रु. पेक्षा जास्त्त र्सेल अशा अन्र् व्यिसायाशी 

सबंंगित लघु उद्योि क्रकंिा कुर्ीर क्रकंिा इतर उद्योि. १२लाख आणर्/क्रकंिा ज्यांची अन्र् उत्पादर् 

क्षमता (दिू आणर् दगु्िजन्य पदाथन आणर् मांस आणर् मांस उत्पादर्ांव्यततररक्त) दररोज ५०० 

क्रकलो/ललर्र पेक्षा जास्त्त र्ाही. 

▪ क्रकरकोळ खाद्य व्यिसाय ऑपरेर्र म्हरू्र् ििीकृत र् करर्ार्या कोर्त्याही व्यक्ती क्रकंिा 

संस्त्थेला भारतात खाद्य व्यिसाय चालिण्यासाठी FSSAI परिार्ा घेर्े आिश्यक आहे. 

 

FSSAI परवाना - दोन प्रकार - राज्य FSSAI परवाना आणि कें द्रीय FSSAI परवाना 

व्यिसायाच्या आकार आणर् स्त्िरूपािर आिाररत, परिार्ा प्रागिकरर् बदलेल. 

▪ मोठे अन्र् उत्पादक/प्रोसेससन/िाहतूकदार आणर् खाद्य उत्पादर्ांचे आयातदार यांर्ा कें द्रीय 

FSSAI परिार्ा आिश्यक आहे 

▪ मध्यम आकाराचे अन्र् उत्पादक, प्रोसेसर आणर् िाहतूकदार यांर्ा राज्याचा FSSAI परिार्ा 

आिश्यक आहे. 

▪ परिार्ा कालाििी: FBO र्े विर्ंती केल्यार्ुसार १ त े५ िष.े 

▪ अगिक िषाांसाठी FSSAI परिार्ा लमळविण्यासाठी जास्त्त शुल्क. 

▪ FBO र् ेएक क्रकंिा दोर् िषाांसाठी परिार्ा प्राप्त केला असल्यास, परिान्याची मुदत संपण्याच्या 

तारखेच्या ३० हदिसांपूिी र्ूतर्ीकरर् केले जाऊ शकते. 

 

४.३ अन्न सुरक्षा मानके आणि तनयम: 



पॉपकॉर्नची प्रक्रिया 

32 

 

अन्न मानके 

“२.४.६ अन्नधान्य: २.४.६.३ मका:” मका हे Zea Mays Linn चे िाळलेले पररपक्ि िान्य असेल. ते 

िोड, कठोर, स्त्िच्छ आणर् आरोग्यदायी असािे. ते खालील मार्कांचे देखील पालर् करेल, म्हर्ज:े- 

(i) ओलािा- िजर्ार्ुसार १६.० र्क्‍क्‍यांपेक्षा जास्त्त र्सािा (दोर् तासांसाठी 

१३००C- १३३०C तपमार्ािर चूर्न केलेले िान्य िरम करूर् 

लमळिले जाते). 

(ii) मका व्यततररक्त इतर 

िस्त्तू/ परदेशी िस्त्तू  

१ र्क्क्यांपेक्षा जास्त्त र्सािी. खतर्ज पदाथन ०.२५ र्क्क्यांपेक्षा 

जास्त्त र्सािे आणर् प्रार्ी उत्पत्तीची अशुद्िता ०.१० र्क्क्यांपेक्षा 

जास्त्त र्सािी  

(iii) इतर खाद्य िान्य - िजर्ार्ुसार ३ र्क्क्यांपेक्षा जास्त्त र्ाही. 

(iv) खराब झालेले िान्य- िजर्ार्ुसार ५ र्क्क्यांपेक्षा जास्त्त र्ाही. 

(v) भुंिा केलेले िान्य- मोजर्ीर्ुसार १० र्क्क्यांपेक्षा जास्त्त र्ाही. 

(vi) युररक ऍलसड- प्रतत क्रकलो १००लमगॅ्र पेक्षा जास्त्त र्ाही.  

परंतु, एकूर् विदेशी पदाथन, इतर खाद्य िान्य आणर् खराब झालेले िान्य िजर्ार्े ९ र्क्क्यांपेक्षा 

जास्त्त र्सािे. 

 

अन्न सुरक्षा 

भाि १ - र्ोंदर्ीसाठी अजन करर्ार्‍या क्षुद्र खाद्य व्यिसाय ऑपरेर्सनर्ी पाळल्या जार्ार्‍या सामान्य 

स्त्िच्छता आणर् स्त्िच्छता पद्िती. 

 

अन्न उत्पादक/प्रोसेसर/हँडलरसाठी स्त्वच्छताववषयक आणि आरोग्यववषयक आवश्यकता 
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ज्या हठकार्ी अन्र् तयार केले जाते, प्रक्रिया केली जाते क्रकंिा हाताळली जाते ते खालील आिश्यकतांचे 

पालर् करते: 

1. पररसर स्त्िच्छतेच्या हठकार्ी ष्स्त्थत असािा आणर् अस्त्िच्छ पररसरापासूर् मुक्त असािा आणर् 

एकूर्च स्त्िच्छतापूर्न िातािरर् राखले जाईल. सिन र्िीर् युतर्ट्स पयानिरर्ाच्या दृटर्ीर्े प्रदवूषत 

क्षेरापासूर् दरू स्त्थापर् करण्यात येतील. 

2. उत्पादर्ासाठी खाद्यपदाथन व्यिसाय चालिण्याच्या जािेत एकंदर स्त्िच्छतापूर्न िातािरर् 

राखण्यासाठी उत्पादर् आणर् साठिरु्कीसाठी पुरेशी जािा असािी. 

3. पररसर स्त्िच्छ, पुरेसा प्रकाश आणर् हिेशीर आणर् हालचालीसाठी पुरेशी मोकळी जािा असािी. 

4. मजले, छत आणर् लभतंी चांिल्या ष्स्त्थतीत ठेिल्या पाहहजेत. त ेिुळिुळीत आणर् फ्लेक्रकंि पेंर् 

क्रकंिा प्लास्त्र्रलशिाय स्त्िच्छ करर् ेसोपे असािे. 

5. फरशी आणर् घािरा असलेल्या लभतंी आिश्यकतेर्ुसार प्रभािी जंतुर्ाशकार्े िुिाव्यात आणर् 

पररसर सिन कीर्कांपासूर् मुक्त ठेिला जाईल. व्यिसाय करतार्ा कोर्तीही फिारर्ी केली जाऊ 

र्ये, परंतु त्याऐिजी आिारात येर्ा-या स्त्प्र ेमाश्या मारण्यासाठी फ्लाय स्त्िॅट्स/फ्लॅप्सचा िापर 

करािा. णखडक्या, दारे आणर् इतर उघर्डया जाळ्या क्रकंिा पडद्यार्े क्रफर् केल्या पाहहजेत, पररसर 

कीर्कमुक्त करण्यासाठी योग्य असेल, उत्पादर्ात िापरलेले पार्ी वपण्यायोग्य असेल आणर् 

आिश्यक असल्यास पाण्याची रासायतर्क आणर् बॅक्रे्ररयोलॉष्जकल तपासर्ी कोर्त्याही 

मान्यताप्राप्त हठकार्ी तर्यलमत अंतरार्े केली जािी. प्रयोिशाळा 

6. आिारात वपण्याच्या पाण्याचा सतत पुरिठा सुतर्ष्श्चत केला जाईल. अिूर्मिूर् पार्ीपुरिठा 

होत असल्यास, अन्र् क्रकंिा िुण्यासाठी िापरल्या जार्ार्‍या पाण्यासाठी पुरेशी साठिर् व्यिस्त्था 

केली जाईल. 

7. उपकरर् े आणर् यंरसामग्री िापरतार्ा अशा डडझाइर्ची असािी जी सहज साफसफाईची 

परिार्िी देईल. कंरे्र्र, रे्बल, मलशर्रीचे कायनरत भाि इत्यादी साफ करण्याची व्यिस्त्था केली 

जाईल. 
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8. कोर्तेही भांडे, कंरे्र्र क्रकंिा इतर उपकरर्,े ज्याच्या िापरामुळे आरोग्यास हार्ीकारक िातू 

दवूषत होण्याची शक्यता आहे, अन्र् तयार करर्,े पॅक्रकंि करर्े क्रकंिा साठिर्े यासाठी िापरले 

जाऊ र्ये. (तांब्याच्या क्रकंिा वपतळाच्या भांर्डयांर्ा योग्य अस्त्तर असािे). 

9. सिन उपकरर्े व्यिसायाच्या शेिर्ी स्त्िच्छ, िुतली, िाळलेली आणर् स्त्रॅ्क केली पाहहजेत 

जेरे्करूर् बुरशी/बुरशी आणर् क्रकड यांच्या िाढीपासूर् मुक्तता लमळेल. 

10. योग्य तपासर्ीसाठी सिन उपकरर् ेलभतंीपासूर् दरू ठेिािीत. 

11. कायनक्षम ड्रेर्ेज व्यिस्त्था असािी आणर् कचर्याची विल्हेिार् लािण्यासाठी पुरेशी तरतूद असािी. 

12. प्रक्रिया आणर् तयारीमध्ये काम करर्ार्‍या कामिारांर्ी स्त्िच्छ ऍप्रर्, हातमोजे आणर् डोक्याचे 

कपड ेिापरािेत. 

13. संसिनजन्य आजारांर्ी ग्रस्त्त व्यक्तींर्ा काम करण्याची परिार्िी हदली जार्ार र्ाही. कोर्तेही 

कर् क्रकंिा जखमा र्ेहमी झाकल्या जाव्यात आणर् व्यक्तीला अन्र्ाच्या थेर् संपकानत येऊ देऊ 

र्ये. 

14. सिन खाद्यपदाथन हाताळर्ार्यांर्ी कामाला सुरुिात करण्यापूिी आणर् प्रत्येक िेळी शौचालय 

िापरल्यार्ंतर बोर्ांची र्ख ेछार्लेली ठेिािीत, स्त्िच्छ ठेिािीत आणर् साबर् क्रकंिा डडर्जांर् आणर् 

पाण्यार्े हात िुिािेत. अन्र् हाताळण्याच्या प्रक्रियेदरम्यार् शरीराचे अियि, केस खाजिरे् 

र्ाळाि.े 

15. सिन अन्र् हाताळर्ार्यांर्ी पररिार् कररे् र्ाळािे, खोरे् र्ख ेक्रकंिा इतर िस्त्तू क्रकंिा सैल दागिर्े 

जे अन्र्ात पडू शकतात आणर् त्यांच्या चेहर्याला क्रकंिा केसांर्ा स्त्पशन करर् ेदेखील र्ाळाि.े 

16. आिारात खार्,े चघळर्े, िूम्रपार् करर्,े थंुकरे् आणर् र्ाक फंुकरे् विशेषतः अन्र् हाताळतार्ा 

प्रततबंगित आहे. 

17. सिन िस्त्तू जे संग्रहहत केले आहेत क्रकंिा वििीसाठी आहेत ते िापरासाठी योग्य असतील आणर् 

दवूषत होऊ र्ये म्हरू्र् योग्य कव्हर असतील. 
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18. खाद्यपदाथाांची िाहतूक करण्यासाठी िापरली जार्ारी िाहर्े चांिल्या प्रकारे दरुुस्त्त करूर् स्त्िच्छ 

ठेिली पाहहजेत. 

19. खाद्यपदाथन पॅकेजच्या स्त्िरूपात क्रकंिा कंरे्र्रमध्ये िाहतूक करतार्ा आिश्यक तापमार् राखले 

पाहहजेत. 

20. कीर्कर्ाशके / जंतुर्ाशके स्त्ितंरपर्े आणर् अन्र् उत्पादर् / साठिर् / हाताळर्ी क्षेरापासूर् 

दरू ठेिली पाहहजेत. 

 

४.४. लेबमलगं मानके (FSS चे तनयमन २.५) 

खाद्य भेसळ प्रततबंिक (PFA) तर्यम, १९५५ च्या भाि २.४ आणर् १९७७ च्या िजर् आणर् मापांच्या 

(पॅकेज केलेल्या िस्त्तू) तर्यमांमध्ये र्मूद केल्यार्ुसार पॅकेज केलेल्या खाद्य उत्पादर्ांसाठी लेबललिं 

आिश्यकता, लेबलमध्ये खालील माहहती असरे् आिश्यक आहे: 

1. र्ाि, व्यापार र्ाि क्रकंिा िर्नर् 

2. उत्पादर्ात िापरल्या जार्ार्‍या घर्कांचे र्ाि त्यांच्या रचर्ेच्या उतरत्या िमार्े िजर् क्रकंिा 

आकारमार्ार्ुसार 

3. उत्पादक/पॅकरचे र्ाि आणर् पूर्न पत्ता, आयातदार, आयात केलेल्या अन्र्ाचा मूळ देश (जर 

खाद्यपदाथन भारताबाहेर उत्पाहदत केला असेल, परंत ुभारतात पॅक केलेला असेल) 

4. पौष्टर्क माहहती 

5. खाद्य पदाथन, रंि आणर् चि यांच्याशी संबंगित माहहती 

6. िापरासाठी सूचर्ा 

7. व्हेज क्रकंिा र्ॉर्-व्हेज प्रतीक 

8. तर्व्िळ िजर्, संख्या क्रकंिा सामग्रीची मारा 

9. विलशटर् बॅच, लॉर् क्रकंिा कोड र्ंबर 

10. उत्पादर् आणर् पॅकेष्जंिचा महहर्ा आणर् िषन 
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11. महहर्ा आणर् िषन ज्याद्िारे उत्पादर्ाचा सिोत्तम िापर केला जातो 

12. कमाल क्रकरकोळ क्रकंमत 

परंतु - (i) कच्च्या शेतीमाल, जस े की, िहू, तांदळू, तरृ्िान्ये, मैदा, मसाल्यांचे लमश्रर्, औषिी 

िर्स्त्पती, मसाले, रे्बल मीठ, साखर, िूळ क्रकंिा र्ॉर् सारख्या खाद्यपदाथाांच्या बाबतीत पौष्टर्क 

माहहती आिश्यक असू शकत र्ाही. पौष्टर्क उत्पादर्े, जस ेकी, विरघळर्ारा चहा, कॉफी, विरघळर्ारी 

कॉफी, कॉफी-गचकोरी लमश्रर्, पॅकेज केलेले पेय पार्ी, पॅकेज केलेले खतर्ज पार्ी, अल्कोहोललक पेये 

क्रकंिा मैदा आणर् भाज्या, प्रक्रिया केलेल्या आणर् पूिन-पॅकेज केलेल्या विविि भाज्या, पीठ, भाज्या 

आणर् उत्पादर्े ज्यांचा समािेश आहे एकच घर्क, लोर्चे, पापड क्रकंिा तात्काळ िापरण्यासाठी हदले 

जार्ारे पदाथन जस ेकी हॉष्स्त्पर्ल, हॉरे्ल्स क्रकंिा खाद्य सेिा वििेते क्रकंिा हलिाई क्रकंिा मोठ्या प्रमार्ात 

पाठिले जार्ारे अन्र् जे ग्राहकांर्ा त्या स्त्िरूपात वििीसाठी र्ाही. 

 

 

 ेथे लाग ूअसेल तेथे, उत्पादन लेबलमध्ये खालील समाववष्ि असिे आवश्यक आहे 

 

क्रकरर्ोत्सिानचा उद्देश आणर् विक्रकरणर्त अन्र्ाच्या बाबतीत परिार्ा िमांक. रंिीबेरंिी सामग्रीची 

अततररक्त जोड.  

मांसाहारी अन्र् - कोर्तेही अन्र् ज्यामध्ये पक्षी, ताजे पार्ी क्रकंिा सािरी प्रार्ी, अंडी क्रकंिा घर्क 

म्हरू्र् कोर्त्याही प्राण्याचे संपूर्न क्रकंिा काही भाि समाविटर् आहे, दिू क्रकंिा दगु्िजन्य पदाथाांचा 

समािेश र्ाही - तपक्रकरी रंिाच ेप्रतीक असरे् आिश्यक आहे - पॅकेजिर ठळकपरे् प्रदलशनत केलेल्या 

तपक्रकरी चौकोर्ी बाह्यरेषेमध्ये भरलेले ितुनळ, जे खाद्यपदाथानच्या र्ािाच्या क्रकंिा ब्रँडच्या र्ािाच्या 

जिळपास असलेल्या डडस्त्प्ले लेबलिरील पाश्िनभूमीच्या विरूद्ि आहे. 

शाकाहारी खाद्यपदाथाांमध्ये हहरव्या रंिार्े भरलेल्या ितुनळाचे समार् गचन्ह चौरसाच्या आत हहरिी 

बाह्यरेखा ठळकपर्े प्रदलशनत केलेली असरे् आिश्यक आहे. 
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सिन घोषर्ा या असू शकतात: पॅकेजिर सुरक्षक्षतपरे् गचकर्लेल्या लेबलिर इंग्रजी क्रकंिा हहदंीमध्ये 

मुहद्रत केलेले, क्रकंिा आयात केलेले पॅकेज असलेल्या अततररक्त रॅपरिर बर्िलेले, क्रकंिा पॅकेजिरच 

मुहद्रत केलेले, क्रकंिा काडन क्रकंिा रे्पिर घट्र्पर्े गचकर्िलेले असू शकते. सीमाशुल्क मंजुरीपूिी पॅकेज 

आणर् आिश्यक माहहती बाळिर्े. 

 

तर्यानतदारांर्ी "FSS (पॅकेष्जंि आणर् लेबललिं) रेग्युलेशर् २०११" च्या प्रकरर्  २चे आणर् फूड सेफ्र्ी 

अँड स्त्रँ्डर्डनस (पॅकेष्जंि आणर् लेबललिं) रेग्युलेशर्च्या संकलर्ाचे पुर्रािलोकर् केले पाहहजे. FSSAI 

र् ेलेबललिं तर्यमर्ात सुिारर्ा केली आणर् ११ एवप्रल २०१८ रोजी एक मसुदा अगिसूचर्ा प्रकालशत 

करण्यात आली, ज्यामध्ये WTO सदस्त्य देशांकडूर् हर्प्पण्या माििण्यात आल्या आणर् प्राप्त 

झालेल्या हर्प्पण्या पुर्रािलोकर्ािीर् आहेत आणर् प्रकाशर् तारीख अज्ञात आहे. 

 

FSS पॅकेष्जंि आणर् लेबललिं रेग्युलेशर् २०११ र्ुसार, “प्री-पॅक केलेले” क्रकंिा “प्री-पॅक केलेले अन्र्” 

ज्यामध्ये मल्र्ी-पीस पॅकेजेसचा समािेश आहे, लेबलिर अतर्िायन माहहती असर् ेआिश्यक आहे. 
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प्रकरि – ५ 

सूक्ष्म/असंघटित उपक्रमांसाठी संधी 

 

५.१. पीएम-एफएमई यो ना: 

अन्र् प्रक्रिया उद्योि मंरालयार्े (MoFPI), राज्यांच्या भािीदारीत, अद्ययाित करण्यासाठी आगथनक, 

तांबरक आणर् व्यािसातयक सहाय्य प्रदार् करण्यासाठी अणखल भारतीय कें द्र पुरस्त्कृत "मायिो फूड 

प्रोसेलसिं एंर्रप्रायझेस स्त्कीम (PM FME योजर्ा)" लाँच केली आहे. विद्यमार् सूक्ष्म अन्र् प्रक्रिया 

उपिम. योजर्ेची उद्हदटरे् आहेत: 

I. जीएसर्ी, एफएसएसएआय स्त्िच्छता मार्के आणर् उद्योि आिारसाठी र्ोंदर्ीसह अपग्रेडेशर् 

आणर् औपचाररकीकरर्ासाठी भांडिली िुंतिरु्कीसाठी समथनर्; 

II. कौशल्य प्रलशक्षर्ाद्िारे क्षमता तर्मानर् करर्,े अन्र् सुरक्षा, मार्के आणर् स्त्िच्छता आणर् 

िुर्ित्ता सुिारर्ा यािर तांबरक ज्ञार् देर्े; 

III. डीपीआर तयार करण्यासाठी, बँकेचे कजन लमळिण्यासाठी आणर् अपग्रेडेशर्साठी हात िरूर् 

आिार; 

IV. शेतकरी उत्पादक संस्त्था (FPOs), बचत िर् (SHG), भांडिली िुंतिरु्कीसाठी उत्पादक 

सहकारी संस्त्थांर्ा समथनर्, सामान्य पायाभूत सुवििा आणर् समथनर् ब्रँडडिं आणर् विपर्र्. 
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