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అధ్యు యం -1 

పరిచయం 

సోయా చాప్ అనేది సాస్టజ్లు, టిక్కక లు, మాంస్ం రొటెట్యలు మొదలైన వివిధ 

ఆక్నర్యలు మరియు ముక్క లలో లభంచే మాంసానిక్స ప్రపత్యట మాా యం. సోయా చాప్ యొక్క  

అత్ట ంత్ స్టక్నటి్ రూపం మిఠాయి క్ప్రరై సోయా చాప్. ఇది అధిక్ ప్రపోటీన్ సాా ్ లేదా వెజ్ 

మీల్ సోయా చాప్. ఒక్ ర్సచిక్రమైన శాక్నహారి ప్రపోటీన్ ఎంప్టక్. 

సోయా చాప్ ఉత్ప ికి్స ముడ్ల పదారంి సోయాబీన్. 

1.1 సోయాబీన్ మూలం మరియు చరిద్త 

• ఆేా యాియా మూలం. 

• చైనీస్ బఠానీ లేదా మంచూరియన్ బీన్ై  అని పేర్స ెటాట్య ర్స 

• సోయా బీన్ చరిప్రత్పూరవ  క్నలం నుండ్ల చైనాలో విసిారంగా సాగు చేయబడ్లనటుట 

నివేదించబడ్లంది.  

 

 

మూరి ా1: సోయా బీన్ 

 

ద్ాప్ ఫిజయాలజీ 
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• సోయాబీన్ చాలా త్వ రగా సాధట త్ను కోలోప తుంది. 

• ఇది కండ ప్రాంత్ంలో ఒక్ ప్రపధాన పలై్ . 

• స్టసిానిక్ రక్ననిా  క్లితుర్ అంటార్స. 

• శాస్ట్స్విేత్లిు హంటర్ మరియు ఎరికై్ న్ (1952) సోయాబీన్ విత్నిాల అంకరోత్ప ికి్స 

అవస్రమైన నేల నీర్స 50%, మొక్క జొనా లో 30% మరియు వరిలో 26% ఉనా టుట 

క్నుగొనాా ర్స. 

• సోయాబీన్లో టాట ప్రూ్ వట వస్ ిఉంది. 

• మొదటి గణనీయమైన వర షా త్ం త్ర్యవ త్ ప్రారంభ స్కజన్లో అంకరోత్ప ికి్స 

అనుకూలమైన పరిితిులు క్నిప్టసిాయి.  

• సోయాబీన్ మొలకెత్డిానిక్స స్రైన ఉషో్ణప్రగత్ 34-36 డ్లప్రీల సెలైి యస్, క్నిషట్యంగా 4 

డ్లప్రీల సెలైి యస్ మరియు గరిషట్యంగా 42-44 డ్లప్రీల సెలైి యస్ పరిధిలో ఉంటుంది. 

• 30 ° C ఉషో్ణప్రగత్ వదద విత్నిాలు అంకరోత్ప ికి్స క్నిషట్య వట వధిని తీస్తకంటుందని 

డెలౌచే క్నుగొనాా ర్స, అయితే 20 ° C వదద అదే శాత్యనిా  చేర్సకోవడానిక్స రండుసార్సట 

ఎకక వ స్మయం పటిట్యంది. 

• సోయాబీన్ అనేది స్టసోట్యమాటా పూరిగిా మూస్తకపోయే ముందు త్కక వ స్టసిాయిక్స 

పడ్లపోయే LWPతో వాటర్ సెప ండర్.  

• ఒిడి్లక్స గురైన సోయాబీన్ క్నీస్ ార్యహెలియోప్రోపీని చూపుతుంది. 

• సోయాబీన్ మొక్క లు పుషిప ంచే స్మయంలో మరియు క్నయ అభవృదిధ ప్రారంభంలో 

మొత్ంి ప్రారంభ బర్సవులో 2/3వ వంతు లేదా అంత్క్ంటే ఎకక వ పేర్సకపోయినటుట 

ినాా క్నుగొనాా ర్స. 

• సోయాబీన్లోని ఫోోెరియోడ్ దావ ర్య విత్ని పూరక్ రేటు ప్రపభావిత్మవుతుంది. 
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• సోయాబీన్ ఇత్ర త్ృణధానాట లు మరియు బంగాళదుంపల క్ంటే త్కక వ దిగుబడ్లని 

ఇసి్తంది. 

• 60-70 రోజులలో 10-15 ప్రగా/హెక్నట్యర్ దిగుబడ్ల 120 -140 రోజులలో హెక్నట్యర్సక 20-30 ప్రగా 

దిగుబడ్లక్స స్మానం. 

వాతావరణ అవసరం 

• సోయాబీన్ ప్రపపంచవాట పంిగా 0ﾟ మరియు 20ﾟN మధట  ఎతిులో మరియు 200 మరియు 

400 N మధట  త్కక వ ఎతిులో పంప్టణీ చేయబడుతుంది. 

• సోయాబీన్ ఖర్గఫ్ పంట అయితే కండ ప్రాంత్యలోట  వేస్విలో ెర్సగుతుంది. 

• దీనిక్స వెచచ ని మరియు తేమతో కూడ్లన వాత్యవరణం అవస్రం 

• 250 నుండ్ల 300 C ఉషో్ణప్రగత్ దీని ెర్సగుదలక అనుకూలమైనది. గరిషట్య పుషప ం 

ప్రారంభం రోజులో 24-300 ° C ఉషో్ణప్రగత్ వదద జర్సగుతుంది. మరియు పూరి ినిరోధం 130 

° C వదద జర్సగుతుంది. 

• క్నిషట్య ఉషో్ణప్రగత్ 100 ° C మరియు గరిషట్య ఉషో్ణప్రగత్ 380 ° C వదద ెర్సగుదల 

ఆగిపోతుంది. వాంఛనీయ వృదిధ పరిధి 24-300 ° C వదద ఉంటుంది.  

• కోత్ కోయడం వలట 8-12 రోజులు ఆలస్ట ంగా దిగుబడ్ల త్గీుతుంది. 

• కనిా  రోజుల ాటు మొక్క లను ఎండబెటిట్యన త్ర్యవ త్ న్యరిప డ్ల చేయడం 

జర్సగుతుంది. 

• నిలవ  కోస్ం, గింజలోట ని నీటి శాత్ం 10-12% వరక త్ే ీవరక ధానాట లను ఎండలో 

ఆరబెటాట్య లి. 

నలవ  

 • సోయాబీన్ గింజలు నిలవ లో తేమ మరియు ఉషో్ణప్రగత్క స్తనిా త్ంగా ఉంటాయి. 
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 • 300 ° C వదద నిలవ  చేయబడ్లన 13.5% అధిక్ తేమ క్లిగిన సోయాబీన్ 5 నలల 

త్ర్యవ త్ మొలకెత్డింలో విఫలమైంది.  

• క్ననీ 100 ° C వదద నిలవ  చేయబడ్లనపుప డు 10 స్ంవత్ై ర్యల త్ర్యవ త్ కూడా పూరి ి

సాధట త్ నిరవ హంచబడుతుంది. 

• సాధారణ నిలవ  పరిితిులోట  విత్నిాలు ఒక్ స్కజన్ క్ంటే ఎకక వ క్నలం ాటు 

సాధట త్ను క్లిగి ఉండవు. 

• నిలవ  చేయడానిక్స ముందు విత్నిాలను తేమ 10% వరక ఎండబెటాట్య లి 

నాణు త 

• సోయాబీన్ నలుపు పస్తపు మరియు చాకె ట్  స్కడెడ్ రక్ంగా ఉంటుంది.  

• ఉత్రి భారత్దేరంలో పస్తపు మరియు చాకె ట్  క్ంటే ఎకక వ ప్రపోటీన్ మరియు 

త్కక వ న్యన శాత్ం క్లిగిన స్టబ్బట ్ స్కడెడ్ రక్ననిా  సాగు చేసిార్స. 

1 క్సలోల సోయాబీన్ ప్టండ్లలో 2 క్సలోల గొడుస మాంస్ం, 2.3 క్సలోల మటన్, 2.1 క్సలోల 

చేపలు, 108 గుడుట మరియు 18 లీటర ట ాలతో స్మానమైన ప్రొటీన్ ఉంటుంది.  

• సోయాబీన్లో వర్సస్గా 43.2 మరియు 19.5% ప్రపోటీనుట మరియు కవువ లు 

ఉంటాయి.  

• సోయాబీన్ ప్రపధానంగా ప్రపోటీన్, లిప్టడుట, క్నరోా హైప్రేటుట మరియు ఖనిజాలను 

క్లిగి ఉంే పపుప ధానాట ల పంట. . 

 • పండ్లంచిన పపుప దినుస్తలలో సోయాబీన్లో అత్ట ధిక్ ప్రొటీన్లు ఉనాా యి.  

• సోబీన్ సాధారణంగా ొడ్ల బర్సవుై 20-22% కవువ ను క్లిగి ఉంటుంది, ఇందులో 

12-15% స్ంత్ృప ి కవువ  ఆమాట లు ాలా్ టి్ మరియు స్టసెట్యరి్ ఆమాట లను క్లిగి 

ఉంటాయి.  



 

                                                                                                      PMFME- సోయా చాప్ యొక్క  ప్రాసెింగ్ 

8 
 

• భారతీయ సోయాబీన్లో వర్సస్గా 43.2 మరియు 19.5% ప్రపోటీనుట మరియు 

కవువ లు ఉనాా యి. 

సీడ్ నర్మా ణం  

 

అతా్త 2: సోయాబీన్ సీడ్ స్టసరకచ ర్ 

1.3 సోయాబీన్ ఉతప త్తా్త దృశ్ు ం 

2017-18లో యునైటెడ్ స్టస్టట్్య ై  ఆఫ్ అమరిక్న 1195.18 లక్షల టనుా లతో మొదటి 

స్టసిానంలో ఉంది, ప్రబెజిల్ (1145.99 లక్షల టనుా లు), అర జంటీనా (549.71 లక్షల టనుా లు), 

చైనా (131.52 లక్షల టనుా లు) మరియు భారత్దేరం (109.81 లక్షల టనుా లు). 

2019-20 ఖర్గఫ్లో 113.98 లక్షల హెక్నట్యర ట విస్కరింోలో సాగులో ఉనా  సోయాబీన్ చాలా 

త్కక వ వట వధిలో భారత్దేరంలో ముఖట మైన న్యనగింజల పంటగా మారింది. సోయాబీన్ 

పండ్లంచే ప్రపధాన ర్యస్ట్రట్యలు మధట ప్రపదేశ్, మహార్యస్ట్షట్య, ర్యజసిాన్, క్రో్యటక్ మరియు 

తెలంగాణ. మొదటి ముందసి్త అంచనాల ప్రపక్నరం, ప్రపభుత్వ ం భారత్దేరంలో, 2019-20 

ఖర్గఫ్లో సోయాబీన్ ఉత్ప ి ి135.05 లక్షల టనుా లుగా అంచనా వేయబడ్లంది.. 

ఇటీవలి ప్రపపంచ వట వసాయ స్రఫర్య మరియు డ్లమాండ్ అంచనాల నివేదిక్ 

ప్రపక్నరం, భారత్దేరం యొక్క  సోయాబీన్ మీల్ ఉత్ప ి ి 2019-20 స్ంవత్ై ర్యనిక్స 7.76 
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మిలియన్ టనుా ల క్ంటే త్కక వగా అంచనా వేయబడ్లంది.., 7.85 మిలియన్ టనుా లు. 

అయితే, ఇది 2017-18 స్కజన్లో 6.16 మిలియన్ టనుా ల క్ంటే ఎకక వ. భారత్దేరం 2019-

20లో 1.90 మిలియన్ టనుా ల సోయా మీల్ను ఎగుమి చేయవచ్చచ , ఇది మునుపటి 

స్ంవత్ై రంలో 2.30 మిలియన్ టనుా లుగా ఉంది. దేశీయ దేరం యొక్క  వినియోగం 5.80 

మిలియన్ టనుా లక ఉండవచ్చచ , అంటే 2018-19లో 5.48 మిలియన్ టనుా ల నుండ్ల 

ఎకక వ. 

సోయా మీల్ ఎగుమతులు ఆగస్తట్య 2019లో 699,212 టనుా లక త్గీాయి, జూలై 

2019లో ఆర్స నలల గరిషట్య స్టసిాయి 879,319 టనుా లు మరియు ఆగస్తట్య 2018లో 761,899 

టనుా లు ఎగుమి చేయబడాసయి. 

 

భారత్దేరంలో, 2019-20లో సోయాబీన్ విస్కరింో 113.98 హెక్నట్యర్సట క్నగా 2018-19లో 

113.09 హెక్నట్యర్సట. ర్యస్ట్రట్యలలో 55.16 లక్షల హెక్నట్యర టతో మధట ప్రపదేశ్ మొదటి స్టసిానంలో 

ఉండగా, మహార్యస్ట్షట్య (40.11 లక్షల హెక్నట్యర్సట), ర్యజసిాన్ (10.60 హెక్నట్యర్సట), క్రో్యటక్ (3.30 లక్షల 

హెక్నట్యర్సట), తెలంగాణ (1.77 లక్షల హెస్టక్నట్యర్సట) ఉనాా యి.). 
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టేబుల్ 2: భారతదేశ్ంలో సోయాబీన్ కంద ర్మస్టరర ల వారీగా ఉన్న  ద్ప్యంతం 

 

1.4 సోయాబీన్ వరీకీరణ 

సోయాబీన్లో 1200 నుంచి 1400 రక్నలు ఉనాా యి 

1. పస్తపు స్మూహం: • ై-మై- తెలటటి తెలట మచచ తో పస్తపు విత్నిం  

                              • చిన్ హువాన్ - పస్తపు బంగార్స మచచ తో గుంప్రడని విత్నిం 

                              • హుయ్ చి - ముదుర్స గోధుమ రంగు క్లిగిన పస్తపు విత్నిం.  

2. నలటజాి స్మూహం:   • వు-టౌ ెదద నలట విత్నిం.  

                              • చదునైన నలట విత్నిానిా  ెయినువ టౌ.  

                              • చినా  నలట విత్నిం.  

3. ఆకపచచ  స్మూహం:  • బ్బహట చర్ ం ఆకపచచ గా ఉంటుంది క్ననీ ఆకపచచ  పస్తపు రంగులో 

ఉంటుంది. 

                             • ఎప్టడెర్ి స్ మరియు జెర్్  రండూ ఆకపచచ గా ఉంటాయి. 

జపనీస్ వరీకీరణ  

ఆక్నరం, పరిమాణం, రంగు, పరిపక్వ త్ క్నలం మరియు ఉపయోగించాలైి న ఉపయోగాలు. 
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మారట్యన్ వర్గకీ్రణ: 1869లో మారట్యన్ విత్నిం యొక్క  రూపం లేదా ఆక్నర్యనిా  బటిట్య 

వర్గకీ్రించబడ్లంది.  

 సోజెలిప్టట్యక్న లేదా ఓవల్ స్కడ్ 

 సోజసెప లిక్న లేదా గుంప్రడని విత్నిం 

 సోజాక్ంప్రెసాై  లేదా క్ంప్రెస్స స్కడ్ 

ఆర్ ్వరీకీరణ: ప్యడ్ల రూపం ద్పారం  

• Sojaplatycarpe : స్ట ట ్ ాడ్స సోయా బీన్ 

 • సోజాజుమీద : ఉబిా న పపుప  సోయా బీన్  

బొటానకల్ వివరణ 

• బొటానిక్ల్ పేర్స: స్టల ై టి న్ మా్ై , లెగుట మినోస్ట కటుంబ్బనిక్స చందిన ఒక్ 

గుల్ క్నండ వారిషక్ మొక్క . 

 • విత్నిాలు పస్తపు, ఆకపచచ , నలుపు లేదా క్రిగిన క్లయిక్తో స్హా వివిధ 

రంగులు క్నవచ్చచ .  

• మొక్క లు 50-200 సెం.మీ వరక ెర్సగుత్యయి 

 • టాట ప్రూ్ ిస్ట్యమ్ , రూ్ నోడూట లై్  ఉనిక్స.  

టేబుల్ 3: సోయాబీన్ రాల లక్షణాలు  

వెరైటీ లక్షణాలు 

అలంక్నర్ తెలటటి పువువ లు , లేత్ పూట బిసెనై్  , 

పస్తపు గింజల కోటు , లేత్ గోధుమరంగు 

హలమ్ మరియు నిర్గతో్ , బ్బక్క ట్యరియా 

సోో టములను త్టుట్యకంటుంది , పస్తపు 

మొజాయి్   
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• స్కవ య పర్యగస్ంపరక ం , పుషిప ంచేది క్నండం దిగువ భాగాల నుండ్ల 

ప్రారంభమవుతుంది. 

సోయా బీన్ యొకక  కొనన  రాలు : 

ఇత్ర రక్నలు ఉనాా యి: దురీ్య , గుజర్యత్ సోయాబీన్ 1 మరియు 2 , హర సోయా , 

ఇందిర్య సోయా , మర్సగైన ెలిక్నన్ , అహలట  రక్ం , NRC రక్ం 

1.5 భారతీయ ఆరికి వు వసిలో సోయాబీన్ యొకక  ద్ప్యముఖ్ు త  

 సోయాబీన్ భారతీయ ఎడ్లబుల్ ఆయిల్ పూల్క గణనీయంగా 

దోహదపడుతుంది. 

 ప్రపసి్తత్ం సోయాబీన్ మొత్ంి న్యన గింజలక 43% మరియు దేరంలోని 

మొత్ంి చముర్స ఉత్ప ికి్స 25% దోహదం చేసి్తంది.  

 ప్రపసి్తత్ం, ప్రపపంచంలో సోయాబీన్ ఉత్ప ికి్స స్ంబంధించి భారత్దేరం 

నాలవీ స్టసిానంలో ఉంది. సోయా మీల్ ఎగుమతుల దావ ర్య విలువైన విదేశీ 

మారక్ ప్రదవాట నిా  (2012-13లో రూ. 62000 మిలియనుట) స్ంాదించేందుక 

ఈ పంట స్హాయపడుతుంది.  

ADT 1 నిర్గతో్ , బూడ్లద రంగు , పస్తపు  white seed  

కోటు , ప్ర నౌ్ హలం , సోో టములను 

త్టుట్యకోగలవు , ఆక వేబర్ 

బిర్యై  సోయా పువువ లు, ముదుర్స ఆకపచచ  ఆకలు 

మరియు నిస్టజిమైన తెలటటి హలం ఉనా  

నలటటి గింజలతో మొక్క లను 

నిరయోించండ్ల 

ప్రబ్బగ్ తెలటటి పువువ లు , బూడ్లద రంగు , పస్తపు 

గింజల కోటు నలుపు హలమ్ , గోధుమ 

క్నయలు , నిర్గతో్ , బ్బట క్క ట్యరియా 

సోో టములక నిరోధక్త్ , YMVక్స 

లంగిపోయేవి 
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 దేరంలోని అనేక్ ాకెటటలో రైతుల ఆరికి్ స్ట ిి ని మర్సగుపరచడంలో 

సోయాబీన్ ఎకక వగా బ్బధట త్ వహసి్తంది. 

 సోయాబీన్ డీ-ఆయిల్స కే్ కోస్ం భార్గ ఎగుమి మారక ్ క్నరణంగా ఇది 

సాధారణంగా రైతులక అధిక్ ఆదాయానిా  ొందుతుంది..  

 ఒక్వైపు భారత్దేరంలో సోయాబీన్ ఉత్ప ి ి 2004-05లో 6.87 మిలియన్ 

టనుా ల నుండ్ల 2012-13 నాటిక్స 15.68 మిలియన్ టనుా లక 9.60 శాత్ం 

CAGR వదద ెరిగింది..  

 మరోవైపు సోయాబీన్ మీల్ వినియోగం కూడా గత్ పదకండు స్ంవత్ై ర్యలోట  

10.82 శాత్ం CAGR వదద 2004-05లో 1365 వేల మిలియన్ టనుా ల నుండ్ల 

2014-15లో 4225 వేల మిలియన్ టనుా లక ెరిగింది. అందువలట 

ెర్సగుతునా  డ్లమాండ్క అనుగుణంగా దేరంలో సోయాబీన్ ఉత్యప దక్త్ 

స్టసిాయిని ెంచడం త్పప నిస్రి.  

1.6 సోయా చాప్ యొకక  ద్ప్యసెసంగ్ 

ావలసన్వి:  

1. సోయాబీన్ 

2. నీర్స 

3. సోయా భాగాలు 

4. మైదా, ఉపుప  

5. క్ప్రరలు 

విధ్యన్ము: 

1. ఒక్ గినా లో సోయాబీన్ తీస్తకని, దానిక్స నీర్స క్లపండ్ల. 
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2.ర్యప్రత్ంత్య నానబెటిట్య, త్ర్యవ త్ మత్గిా పేస్ట్య చేయాలి. 

 

3.ఇపుప డు ఒక్ గినా లో నీర్స తీస్తకని, దానిక్స సోయా చం్ై  వేి మరిగించాలి. 

 

4. ఉడక్బెటిట్యన త్ర్యవ త్, నీటిని తీివేి, అవి మత్బిే వరక చలటటి నీటిలో నానబెటట్యండ్ల. 
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5. నీళటనాీ  బయటక పోయిన త్ర్యవ త్, సోయా ముక్క లను పేస్ట్యలా చేయడానిక్స. 

 

6.ఒక్ గినా లో సోయా బీన్ పేస్ట్య తీస్తకని దానిక్స సోయా చం్ పేస్ట్య వేయండ్ల. 

 

7.మి్ై మైదా మరియు ఉపుప  గినా క. వాటనిా ంటినీ బ్బగా క్లపండ్ల. 
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8.కంచం నీళ్లట  పోి ప్టండ్లని ప్టిక్స క్లుపుకోవాలి. 

 

9. ప్టండ్లని చాతీలా చదును చేి, దాని నుండ్ల ొడవాటి ముక్క లను క్ిరిించండ్ల. 

 

10.ొడవాటి ముక్క లను క్ప్రరలక రోల్ చేయండ్ల. 
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11. ఒక్ ాన్ నిండుగా నీళ్లు  తీస్తకని దానిని వేడ్ల చేి, క్ప్రరలను వేి కదిదగా 

ఉడక్నివవ ండ్ల. 

 

12.ఇపుప డు నీటిని తీివేి చలాట రనివావ లి. 

13.కనిా  నిమిరలు చలటటి నీటిలో క్ప్రరలను నానబెటట్యండ్ల. 

 

సోయా చాప్ చేయడానిక్స మరొక్ పదధి : 
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1. ముడ్ల పదారంి : సోయాబీన్ ప్టండ్ల , గోధుమ ఊక్ , న్యన మరియు శుదిధ చేిన 

గోధుమ ప్టండ్ల . 

2. ైన పేరొక నా  పదారి్యలను క్లపండ్ల మరియు దాని నుండ్ల ప్టండ్లని త్యార్స 

చేయండ్ల. 

3. ప్టండ్లని క్నస్టపు విప్రశాంి తీస్తకనా  త్ర్యవ త్, ప్టండ్లని క్్ చేి, క్ప్రరల మీద 

చ్చటట్యండ్ల. 

4. ఆక్ృి చేిన త్ర్యవ త్, ఈ చాప్ై  30 నిమిరలు ఉడక్బెటట్యబడత్యయి. 

5. ఇది పూరయిిన త్ర్యవ త్ ఉడ్లక్సంచిన చాప్లను 10 నుండ్ల 15 నిమిరలు నీటిలో 

నానబెటిట్య వాటిని చలటబరచండ్ల. 

6. చివరగా చాప్లను స్టబ్బట స్ట్య ప్రఫ్టజర్లో స్టస్ంిభంపసి, ెదద టా కేజీలలో టా ్ చేి, 

కోల్స ఛంబర్లో నిలవ  చేసిార్స.. 

7. మారక ్ డ్లమాండ్ ప్రపక్నరం చాప్లు చాంబర్ నుండ్ల తీివేయబడత్యయి, 

ప్రక్మబదీధక్రించబడత్యయి, ప్రేడెడ్ చేయబడత్యయి మరియు వివిధ 

పరిమాణంలో టా ్ చేయబడత్యయి. 

8. ఈ సోయా చాప్ల స్రఫర్య కోల్స చైన్ దావ ర్య జర్సగుతుంది. 

1.7 పరికర్మలు 

సోయా చాప్ మేకంగ్ మెషిన్, ఆటోమేషన్ ద్ేడ్: ఆటోమేటిక్ 

ప్రబ్బండ్ హర్యట నా ఆప్రగో ఇండస్ట్స్కట్య 

ఆోమేషన్ ప్రేడ్ ఆోమేటి్ 

త్రచ్చదనం 50/60 Hz 

వోలేట్యజ్ 220-240 V 
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మూరి ా3: సోయా చాప్ మేకంగ్ మెషిన్ 

సోయా చాప్ మేకంగ్ మెషిన్, 7.5kw 

యంప్రత్ం రక్ం సెమీ ఆోమేటి్ 

కెాిటీ 250 kg 

విదుట త్ వినియోగం 7.5kw 

 

 

Fig. 4: 2 HP చాప్ మేకంగ్ మెషిన్, ఆటోమేషన్ ద్ేడ్: ఆటోమేటిక్ 
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ప్రబ్బండ్ హర్యట నా ఆప్రగో ఇండస్ట్స్కట్యస్ 

ఆోమేషన్ ప్రేడ్ ఆోమేటి్ 

మోటార్ రక్స ి 2 HP 

మోటార్ రక్ం మూడు దర 

త్రచ్చదనం 50/60 Hz 

వోలేట్యజ్ 220-440 V 

 

 

 

చిద్తం 5: సోయా చాప్ మేకంగ్ మెషిన్ 

సాధారణంగా చినా  త్రహా పరిప్రరమలలో గడసక్టేట్య ఆపరేషన్ క్నకండా మానుట వల్

గా చాలా వరక పని జర్సగుతుంది, ఇది స్టబ్బట స్ట్యని ఉపయోగించి నిరవ హంచబడుతుంది.. 

సాధ్యరణ పరిగణన్లు 
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1. 1. ప్టండ్లని క్లిప్టన త్ర్యవ త్ క్నీస్ం 30 నిమిరలు విప్రశాంి తీస్తకోండ్ల. 

2. 2. చాప్ై  ఉడక్బెటిట్యన త్ర్యవ త్ శీత్లీక్రణ స్మయం ఎకక వ, తూక్ం వేయడం 

చాప్ై  బర్సవుగా ఉంటుంది. సాధారణంగా శీత్లీక్రణ కోస్ం నీటిలో 8-10 

గంటలు నానబెటట్యడం ఉత్మి ఫలిత్యలను ఇసి్తంది. 

1.8 పోషక వాసవాాలు  

• ఇది ఇత్ర ప్టండ్ల క్ంటే అత్ట ధిక్ లెిథిన్ను క్లిగి ఉంటుంది. 

• సోయా బీన్లో లెిథిన్ క్ంటెం్ గుడుస సొనలక స్మానంగా ఉంటుంది. 

• మిలిటంగ్ స్మయంలో ఈ లెిథిన్ నారనం క్నవచ్చచ  క్నబటిట్య కే్ అవశ్లరల క్ంటే 

ధానట పు ప్టండ్లని తీస్తకోవడం మంచిది.. 

• వెలిక్సతీత్ ప్టండ్లలో విటమిన్ ఎ నారనం అవుతుంది. 

• ప్రపోటీన్ రర్గరం డీన్యట ప్రటలైజ్ అవుతుంది. 

• తీిన త్ర్యవ త్ మిగిలిన కే్ భోజనానిక్స స్రిపోదు. 

• సోయాబీన్లో అత్ట ధిక్ మొత్ంిలో కవువ , ఖనిజాలు మరియు త్కక వ 

ప్టండ్లపదారి్యలు ఉంటాయి. 

• అత్ట ధిక్ పోషక్ మరియు కెలోరిఫి్ విలువ మరియు జీవ విలువ. 

• ఇది ఖర్గదైన జంతువుల ఆహార్యనిా  స్తరక్షిత్ంగా భర్గ ిచేయగలదు 

• సోయాబీన్ ప్టండ్లలోని ప్రపోటీన్ ాలు, చేపలు, చికెన్ మరియు గుడటతో 

పోలచ బడుతుంది. 

• సోయాబీన్ ప్టండ్ల త్ృణధానాట ల ప్టండ్లక్స నాలుగు రటుట స్మానం. 

• 15-20% కవువ .  

• సోయా కవువ  గోధుమ కవువ క 20 రటుట స్మానం. 

• ఇందులో విటమిన్ ఎ మరియు విటమిన్ డ్ల అధిక్ంగా ఉంే కవువ  పదారంి 
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• ొటాషియం, సోడ్లయం, క్నలిషయం, క్నలిషయం, ాస్ప రస్, ఐరన్ పుషక లంగా 

ఉనాా యి. 

• ఇది అధిక్ జీవ విలువ క్లిగిన ప్రపోటీనుట మరియు కవువ లతో ాటు స్టసాట్య ర్చ  మరియు 

క్నరోా హైప్రేటట యొక్క  గొపప  మూలం. 

• మరింత్ స్తలభంగా జీరమోయేట , అధిక్ నీటిని పీలుచ కనే 

• జీరరోక్స ిగుణక్ం 95.7%. 

• సోయా ఖర్గదైన జంతు ప్రపోటీనటను స్తలభంగా భర్గ ి చేయగలదు మరియు 

భారత్దేరంలోని ప్రపజలక స్తలభంగా అందుబ్బటులో ఉంటుంది 

సోయా చాప్ యొకక  ఆరోగు  ద్పయోజనాలు 

 ప్రపోటీన్ విటమినుట ఖనిజాలు మరియు క్రగని ఫైబర్ యొక్క  స్ంపూర ోమిప్రరమం. 

 ఐసోఫేటవోనట క్నరణంగా మహళలోట  రొము్  క్నట నై ర్ ప్రపమాదానిా  త్గిసీ్టసి్తంది 

 కలెస్ట్సాట్య ల్ స్టసిాయిని త్గిసిీ్తంది 

వాణిజు పరంగా లభంచే సోయా చాప్్  
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చిద్తం 6: వాణిజు పరంగా లభంచే సోయా చాప్్  
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అధ్యు యం - 2 

సోయా చాప్్  ప్యు కేజంగ్ 

ఉత్ప ి ియొక్క  టా కేజింగ్ దానిని స్ంరక్షించడానిక్స అలాే రవాణా సలభట ం, 

లేబులింగ్ మరియు ప్రపక్టన ప్రపయోజనం కోస్ం ముఖట మైనది. సోయా చాప్లను 

టా కేజింగ్ చేయడానిక్స ఉపయోగించే పదారి్యల రక్ం ప్రక్సంద వివరించబడ్లంది: 

2.1 పర్స్ లు  

ఇవి ఫిల్్ లు, రేక, స్ట ట ిట్్య లు క్నవచ్చచ . ఈ స్ట్ిట్యప్ై ను యాంప్రిక్ంగా లామినే్ చేి 

హీ్ స్కల్ చేయవచ్చచ  .సాపేక్షంగా త్కక వ ధర. 

2.2 అట్రపెటరలు  

ఇవి సాధారణంగా టా ్ చేయబడ్లన ఉత్ప తిుల బ్బట చ్ని గమట సిానానిక్స రవాణా 

చేయడానిక్స ఉపయోగించబడత్యయి. షెలో్ లోని పదారి్యలను స్తలభంగా 

ప్రపదరిశ ంచడంలో క్నర ట్యన్లు స్హాయపడత్యయి. 

2.3 మిద్శ్మ డబ్బా లు  

ఇవి వృతి్యక్నర లేదా దీర ఘచతురప్రసాక్నర ప్రక్నస్ సెక్షన్తో కూడ్లన దృఢమైన 

క్ంటైనర్సట, లామినేటెడ్ ఫిల్్ ల నుండ్ల యాంప్రిక్ంగా మటల్ చివరలక 

బంధించబడ్లన రర్గర్యనిా  క్లిగి ఉంటాయి. అణిచివేత్క వట ిరేక్ంగా 

అదుు త్మైన రక్షణ, క్నంి వలన క్లిే నషట్యం. క్నట న్లు ప్రక్నఫ్ట్య పేపర్, 

అల్యట మినియం షీ్లు మొదలైన వివిధ రక్నల షీ్లతో లామినే్ 

చేయబడాసయి. 

2.4 దృఢమైన్ త్ప్యస్ట సరక్ కంటైన్ర్సస్ట  

ాలీసెైట్యరిన్ లేదా అధిక్ సాంప్రదత్ క్లిగిన ాలిథిలిన్ యొక్క  థర్ో ార్్ ్ టబ్

లు ఉపయోగించబడత్యయి. 

2.5 మెట్ల్ డబ్బా లు 
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హెర్ టి్గా మూివునా  డబ్బా లు అణిచివేయడం, పర్యట వరణ నషట్యం, క్నంి 

ప్రపభావాలు మొదలైన వాటి నుండ్ల రక్షణను అందిసిాయి, అయినపప టిక్క అవి 

ఖర్గదైనవి . 

2.6 సెలోస్ట ఫేన్  

ఇది ారదరశ క్ంగా, నిగనిగలాే మరియు స్తో టమైన అనుభూిని క్లిగి 

ఉంటుంది. ఇది సాధారణంగా ఉపయోగించబడదు, అయితే ఇది 99.5 శాత్ం 

వరక స్ట ట ిట్్య  పూత్తో ాటు ఉపయోగించబడుతుంది.. 

2.7 ఫుడ్ ద్ేడ్ PP ఫిలా్  

టా కేజింగ్ యొక్క  ఖర్సచ తో కూడుకనా  మారీ్యలలో ఒక్టి .PP అంటే 

ాలీప్రొఫైలిన్, ఈ చిప్రత్యలను వివర్యలతో ముప్రదించవచ్చచ  
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2.8 ఫుడ్ ద్ేడ్ HDPE ఫిలా్  

త్కక వ ఖర్సచ తో కూడ్లన టా కేజింగ్ సాధనాలోట  ఒక్టి .HDPE అంటే అధిక్ సాంప్రదత్ 

క్లిగిన ాలిథిలిన్ .ఈ ఫిల్్ లు వివర్యలు మరియు లోగోలతో ముప్రదించబడవచ్చచ . 

అయితే ఇది ప్రదవ ఆహార్యనిక్స మరింత్ అనుకూలంగా ఉంటుంది.  

 

2.9 లామినేటడ్ రిటార్ర ఫిలా్  రోల్్  

మరింత్ ప్రపిదధ ప్రబ్బండ్ దావ ర్య ఉపయోగించబడుతుంది .మటీరియల్లో సాధారణంగా 

మటల్ మరియు స్ట ట ిట్్య  లామినే్ ఉంటుంది . టా కేజింగ్ కోస్ం ఉపయోగించే ఆధునిక్ 

మటీరియల్లలో ఒక్టి. అవస్రమైన వివర్యలతో ముప్రదించవచ్చచ . 
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అధ్యు యం - 3 

FSSAI నబంధన్లు 

3.1 సాధ్యరణ పరిసితులు 

(సోయా ప్టండ్ల మాప్రత్మే ప్రాసెస్ చేయబడుతోంది, క్నబటిట్య సాధారణ పరిిిి ని మాప్రత్మే 

గమనించడం అవస్రం) 

 ారమ్ C లో మంజూర్స చేయబడ్లన లైసెన్ై  యొక్క  నిజమైన క్నపీని ఎలటపుప డూ 

ప్రాంగణంలో ఒక్ ప్రపముఖ ప్రపదేరంలో ప్రపదరిశ ంచాలి 

 ప్రాంగణానిక్స లైసెనిై ంగ్ అధిక్నర్సలు లేదా వారి అధీక్ృత్ ిబా ందిక్స అవస్రమైన 

యాకెై స్ ఇవవ ండ్ల 

 క్నరట క్లాాలలో ఏదైనా మార్సప  లేదా స్వరణల గురించి అధిక్నర్సలక 

తెలియసయండ్ల 

 ఉత్ప ి ి ప్రపప్రక్సయను పరట వేక్షించడానిక్స క్నీస్ం ఒక్ సాంకేిక్ వట క్సనిి 

నియమించ్చకోండ్ల. 

 ఉత్ప ి ి ప్రపప్రక్సయను పరట వేక్షించే వట క్స ి కెమిస్ట్స్కట్య/బయో కెమిస్ట్స్కట్య/ఫుడ్ అండ్ 

న్యట ప్రటిషన్/మైప్రకోబయాలజీతో సైన్ై లో క్నీస్ం డ్లప్రీ లేదా ఫుడ్ టెకా్న లజీ/ డైర్గ 

టెకా్న లజీ/ డైర్గ మైప్రకోబయాలజీ/ డైర్గ కెమిస్ట్స్కట్య/ డైర్గ ఇంజినీరింగ్/ఆయిల్ 

టెకా్న లజీలో డ్లప్రీ లేదా డ్ల టొమా క్లిగి ఉండాలి. వెటరా ర్గ సైన్ై /హోటల్ 

నిర్యవ హకలుt & క్నట టరింగ్ టెకా్న లజీ లేదా గురింిపు ొ ందిన యూనివరైి టీ లేదా 

ఇన్స్ట ట్యూట ్ లేదా త్త్ై మానం నుండ్ల వాట ారం యొక్క  నిరి దషట్య అవస్ర్యలక 

స్ంబంధించిన ఏదైనా ఇత్ర విభాగంలో ఏదైనా డ్లప్రీ లేదా డ్ల టొమా. 
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 ప్రపి స్ంవత్ై రం మే 31లోపు ఏప్రప్టల్ 1 నుండ్ల మారిచ  31 వరక క్నలానుగుణ 

వారిషక్ ర్యబడ్లని అందించండ్ల. ాలు మరియు ాల ఉత్ప తిుల త్యార్గక్స నలవార్గ 

రిటర్ా లను కూడా అందించాలి. 

 లైసెన్ై /రిజిస్ట్స్టట్యషన్లో సూచించిన ఉత్ప ి ిక్నకండా ఏ ఇత్ర ఉత్ప ి ియూని్

లో ఉత్ప ి ిచేయబడలేదని నిర్యధ రించ్చకోండ్ల.  

 ాట క్ ట్యర్గ యొక్క  సానిటర్గ మరియు హైజీని్ ప్రపమాణాలు మరియు క్నరి్ కలను 

నిరవ హంచండ్ల 

 ఆహార వాట ారం యొక్క  వరంీ ప్రపక్నరం షెడూట ల్ - 4లో పేరొక నా  విధంగా 

పరిశుప్రభత్. 

 ఉత్ప ి,ి ముడ్ల పదారి్యల వినియోగం మరియు విప్రక్యాల రోజువార్గ రిక్నర్ససలను 

ప్రపతేట క్ రిజిస్ట్యర్లో నిరవ హంచండ్ల. (ఏది వరిసిి్తందో అది) 

 ఉపయోగించిన ముడ్ల పదారంి యొక్క  మూలం మరియు ప్రపమాణాలు వాంఛనీయ 

నాణట త్తో ఉనాా యని నిర్యధ రించ్చకోండ్ల. 

 ఫుడ్ బిజినస్ ఆపరేటర్ ఏదైనా స్ట్ైవే్, యూరినల్, స్లేటజ్, స్ట్డైనేజీ లేదా ఫౌల్ 

నిలవ  చేస్ట స్టస్లిం నుండ్ల లైసెనిై ంగ్ అథారిటీని స్ంత్ృప్టపిరిచేలా 

ప్రపభావవంత్ంగా వేర్స చేయని ఏదైనా ప్రాంగణంలో ఏదైనా ఆహార పదారి్యలను 

త్యార్స చేయడం, నిలవ  చేయడం లేదా అమ్ క్ననిక్స బహరతీ్ం చేయడం లేదా 

విప్రక్యించడం అనుమించకూడదు. మరియు వట ర ిపదారంి. 

 యంప్రత్ం మరియు పరిక్ర్యలను ప్రక్మం త్పప కండా శుప్రభం చేయడానిక్స స్టక్క టన్-ఇన్-

స్టపేటస్ ిస్ట్యమై్  (అవస్రమైన చోట) ఉంేలా చూస్తకోండ్ల. 
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 క్నీస్ం నలక ఒక్సారి సొంత్ లేదా NABL/గురింిపు ొందిన లాట బ్ల దావ ర్య 

ఆహార ఉత్ప తిులలోని అనిా  రసాయన మరియు సూక్ష్ జీవ క్లుషిత్యలను 

పర్గక్షించేలా చూస్తకోండ్ల. 

 శీత్లీక్రణ, రవాణా, నిలవ  మొదలైన వాటితో స్హా తుది వినియోగదార్సని చేరే 

వరక కనుగోలు లేదా సోరిై ంగ్ స్టస్లిం నుండ్ల స్రఫర్య గొలుస్త అంత్టా 

అవస్రమైన ఉషో్ణప్రగత్ నిరవ హంచబడుతుందని నిర్యధ రించ్చకోండ్ల. 

 శుప్రభమైన మరియు ప్రక్సమిస్ంహారక్ త్ర్సగుబోర్ససలు/ప్రరండ్లంగ్ ర్యయి/యంప్రత్యనిా  

ఉపయోగించాలి. 

 ఆహార్యనిా  నిరవ హంచేవారి వట క్సగిత్ పరిశుప్రభత్ను నిర్యధ రించడం అవస్రం. 

 ప్రపప్రక్సయలో ఉపయోగించే నీర్స స్తరక్షిత్ంగా మరియు ప్రత్యగడానిక్స యోగట మైనదిగా 

ఉండాలి. 

 అవస్రమైతే, అనుమించబడ్లన ఆహార స్ంక్లనాలను మాప్రత్మే 

ఉపయోగించాలి మరియు ిార్సై  చేిన పరిమాణంలో మాప్రత్మే జోడ్లంచాలి. 

 చడ్లపోయిన ఉత్ప తిులను చడ్లపోయినటుట నిర్యధ రించిన వెంటనే విస్్ రించాలి 

(రంగు/ ఆక్ృి/ వాస్నలో మార్సప ).  

3.2 సోయా ద్పోటీన్ ఉతప తాుల కోసం కోడెక్్  సాధ్యరణ ద్పమాణం 

ఈ ప్రపమాణం దావ ర్య క్వర్ చేయబడ్లన సోయా ప్రపోటీన్ ఉత్ప తిులు (SPP) అనేది ప్రపోటీన్ (N x 6.25) 

క్ంటెం్ను సాధించే పదధి లో కనిా  ప్రపధాన నాన్-ప్రపోటీన్ భాగాలను (నీర్స, న్యన, 

క్నరోా హైప్రేటుట) సోయాబీనై్  నుండ్ల త్గింీచడం లేదా తొలగించడం దావ ర్య ఉత్ప ి ిచేయబడ్లన 

ఆహార ఉత్ప తిులు. యొక్క : 

సోయా ప్రపోటీన్ ప్టండ్ల (SPF) విషయంలో 50% లేదా అంత్క్ంటే ఎకక వ మరియు 65% క్ంటే 

త్కక వ;;  
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సోయా ప్రపోటీన్ గాఢత్ (SPC) విషయంలో 65% లేదా ఎకక వ మరియు 90% క్ంటే త్కక వ;  

సోయా ప్రపోటీన్ ఐసోలే్ (SPI) విషయంలో 90% లేదా అంత్క్ంటే ఎకక వ.  

అదనపు విటమినుట, ఖనిజాలు, అమైనో ఆమాటలు మరియు ఆహార స్ంక్లనాలను 

మినహాయించి ొడ్ల బర్సవు ఆధారంగా ప్రపోటీన్ క్ంటెం్ లెక్సక ంచబడుతుంది. ఈ ప్రపమాణం 

యొక్క  నిబంధనలక స్ంబంధించిన ఉత్ప తిులను ి ార్సై  చేయబడ్లన అంత్ర్యజతీయ అభాట స్ 

నియమావళి యొక్క  త్గిన విభాగాలక అనుగుణంగా త్యార్స చేయాలని ి ార్సై  చేయబడ్లంది. 

– ఆహార పరిశుప్రభత్ యొక్క  సాధారణ సూప్రత్యలు (CAC/RCP 1-1969).  

మంచి త్యార్గ విధానంలో సాధట మైనంత్ వరక, ఉత్ప తిులు అభట ంత్రక్రమైన 

అంశాల నుండ్ల విముక్స ిొందాలి. నమూనా మరియు పర్గక్ష యొక్క  త్గిన పదధతుల దావ ర్య 

పర్గక్షించబడ్లనపుప డు ఉత్ప ి:ి (a) ఆరోగాట నిక్స హాని క్లిగించే మొత్ంిలో సూక్ష్ జీవుల నుండ్ల 

విముక్స ిొందాలి; (బి) ఆరోగాట నిక్స హాని క్లిగించే మొత్ంిలో సూక్ష్ జీవుల నుండ్ల ఉత్ప నా మయేట  

పదారి్యలను క్లిగి ఉండకూడదు; మరియు (ి) ఆరోగాట నిక్స హాని క్లిగించే మొత్ంిలో ఇత్ర విష 

పదారి్యలను క్లిగి ఉండకూడదు. 

లేబులంగ్ 

ప్రపీ టా కేజ్స  ఫుడ్ై  (CODEX STAN 1-1985) లేబులింగ్ కోస్ం సాధారణ ప్రపమాణం యొక్క  

నిబంధనలు వరిసిిాయి. లేబుల్ై ప్రపక్టించాలైి న ఆహారం పేర్స: - ప్రపోటీన్ క్ంటెం్ 50% లేదా 

అంత్క్ంటే ఎకక వ మరియు 65% క్ంటే త్కక వగా ఉనా పుప డు “సోయా ప్రపోటీన్ ప్టండ్ల” లేదా 

“సోయా ప్రపోటీన్ ప్టండ్ల”. - ప్రపోటీన్ క్ంటెం్ 65% లేదా అంత్క్ంటే ఎకక వ మరియు 90% క్ంటే 

త్కక వగా ఉనా పుప డు "సోయా ప్రపోటీన్ గాఢత్" లేదా "సోయా ప్రపోటీన్ గాఢత్". – “సోయా ప్రపోటీన్ 

ఐసోలే్” లేదా “ఐసోలేటెడ్ సోయా ప్రపోటీన్” లేదా “సోయా ప్రపోటీన్ ఐసోలే్” or “వివిక్ ిసోయా 

ప్రపోటీన్” ప్రపోటీన్ క్ంటెం్ 90% లేదా అంత్క్ంటే ఎకక వ ఉనా పుప డు. పేర్సలో ఉత్ప ి ియొక్క  

భౌిక్ రూానిా  ఖచిచ త్ంగా వివరించే పదం ఉండవచ్చచ , ఉదా., "ప్రగాన్యట ల్ై " లేదా "బి్ై ". SPP 

ఆక్ృి ప్రపప్రక్సయక లోబడ్ల ఉనా పుప డు, ఉత్ప ి ిపేర్స "ఆక్ృి" లేదా "నిర్్య ణాత్్ క్ం" వంటి త్గిన 

అరతా్ పదానిా  క్లిగి ఉండవచ్చచ ”. 
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సోయా చాప్ వాు ప్యరం యొకక  పరిధి 

చినా  త్రహా సోయా చాప్ పరిప్రరమ ఏర్యప టు గురించి ఈ ప్రక్సంది విధంగా 

వివరించబడ్లంది.  

 చాలా పని మానుట వల్ అయినందున, చాలా మానవరక్స ిఅవస్రం. 

 పరిప్రరమను ప్రారంభంచడానిక్స 18 -25తో ప్రారంభంచడానిక్స అవస్రం. 

 స్ట ట ం్ను చినా  స్టసిాయిలో ఆపరే్ చేయడానిక్స 15-25 kw పవర్ 

అవస్రమవుతుంది. 

 ఈ చాప్లను ఆక్ృి చేయడం చేితో చేయబడుతుంది క్నబటిట్య, చాలా పరిక్ర్యలు 

అవస్రం లేదు. క్ి,ి ెదద కండలు, న్యలు, తూక్ం వంటి ప్రాథమిక్ పరిక్ర్యలు 

స్రిపోత్యయి. 

 ఈ పరిప్రరమను సొంత్ భూమి మరియు అవసిాపనతో ప్రారంభంచడానిక్స 38-40 

లక్షల ప్రాథమిక్ ెటుట్యబడ్ల అవస్రం. 

 అటువంటి పరిప్రరమ కోస్ం వట వసిాపకడు 15 % స్టసిూల లాభం ొందవచ్చచ . 

 ఈ ఉత్ప ికి్స FSSAI ,GST , UDYAM , TRADMAK వంటి లైసెన్ై లు అవస్రం 

 వరింిచే పథక్నలు: స్టసాట్య ండ్ అప్ ఇండ్లయా, PMFME మొదలైనవి 
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