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        PMFME – ग�ने का �सं�करण 4    अ:याय – 1 क>चा माल  
1.1 पAरचय    ग�ना द0ुनया भर म( नकद  फसल और चीनी का मुPय Qोत है। ग�ने के रस का उपयोग सफेद चीनी, Sाउन शुगर (खांडसार ) और गुड़ (गुड़) जैसे उ*पादC के ;लए Mकया जाता है। ग�ना उEयोग के मुPय उप-उ*पाद खोई और शीरा हT। खोई का उपयोग मुPय Uप से Vधन के Uप म( और संपीWडत Sे बोड8 पेपर, �लाि�टक आXद के उ*पादन के ;लए Mकया जाता है। शीरा का उपयोग इथाइल अYकोहल, Zयूटाइल अYकोहल, रम आXद के 0नमा8ण के ;लए Wडि�टलर  म( Mकया जाता है। ब(त और पि*तयां भी मवे;शयC के चारे का अGछा Qोत हT। भारत म( ग�ने क. खेती के दो अलग-अलग कृ<ष-जलवायु ]े^ हT, जैसे उ_णकXटबंधीय और उपो_णकXटबंधीय। उ_णकXटबंधीय ]े^ म( लगभग 45% ]े^ है और देश म( कुल ग�ना उ*पादन का 55% योगदान देता है। इस �कार, उपो_णकXटबंधीय ]े^ म( 55% ]े^ है और ग�ने के कुल उ*पादन का 45% Xह�सा है। देश म( ग�ने क. औसत उपज लगभग 69.4 टन/हे�टेयर है। भारत म( ग�ने क. खेती और चीनी उEयोग Dामीण ]े^C के सामािजक-आ=थ8क <वकास के ;लए Dामीण संसाधनC को जुटाने और उGच आय और रोजगार के अवसर पैदा करने म( मह*वपूण8 भू;मका 0नभाते हT। लगभग 60 ;म;लयन ग�ना Mकसान 0नभ8र हT और बड़ी संPया म( कृ<ष मजदरू ग�ने क. खेती, कटाई और सहायक ग0त<व=धयC म( शा;मल हT। लगभग 80% चीनी ग�ने से �ा�त क. जाती है और शषे 20% चकंुदर के मा`यम से �ा�त क. जाती है। एक औसत Fयि�त हर साल लगभग 24 Mकलो चीनी का सेवन करता है। एक %रपोट8 के अनुसार 120 से अ=धक देश अपनी जUरतC को पूरा करने और 0नया8त के ;लए बड़ ेपैमाने पर ग�ने का उ*पादन कर रहे हT।    



        PMFME – ग�ने का �सं�करण 5   1.2 भारत म5 ग�ना उ�पादक राCय    ग�ने क. उ*पादकता उ_ण कXटबंधीय रा,यC क. तुलना म( उपो_णकXटबंधीय रा,यC म( अ=धक है। महारा_� और कना8टक, गुजरात और आंa �देश के आसपास के ]े^C म( लंबी धपू के घंटC, साफ आसमान के साथ ठंडी रातC और चीनी संचय के ;लए अनुकूल ]े^ क. अ]ांशीय ि�थ0त के कारण उGच चीनी वसूल  दज8 क. गई है। उ*तर �देश (यूपी), dबहार, ह%रयाणा और पंजाब रा,यC म( चरम जलवायु जैसे उGच और 0नeन तापमान, सापे] आf8ता, धपू के घंटे और हवा के वेग आXद का सामना करना पड़ता है। उ*तर �देश म( ग�ने के तहत अ=धकतम ]े^ है।  खेती करना। हालांMक सबसे ,यादा चीनी क. %रकवर  महारा_� म( हो सकती है। उGच ग�ना उ*पादन �ा�त करने म( क.टC और बीमा%रयC क. उGच घटना �मुख बाधा है।  
1.3 वातावरण क* पAरि�थ तयाँ    ग�ना एक उ_णकXटबंधीय पौधा है। ग�ने क. व<ृh के ;लए औसत तापमान 28-32°C सबस ेउपयु�त होता है। 45 WडDी सेिYसयस से ऊपर का उGच तापमान जुताई को कम करता है और इसक. व<ृh को रोकता है, जबMक 20 WडDी सेिYसयस से नीच ेका तापमान व<ृh को धीमा कर सकता है। �यूनतम तापमान <5°C वाले ]े^ ग�ने क. खेती के ;लए उपयु�त नह ं हT। इसके ;लए 10-18 मह नC के लंबे बढ़ते मौसम क. आव5यकता होती है।  
1.4 चीनी क* खपत और उ�पादन म5 विैEवक Fझान    २००१ और २०१८ के बीच, <व5व चीनी क. खपत १२३.४५४ ;म;लयन टन से बढ़कर १७२.४४१ ;म;लयन टन हो गई, जो २.०१% क. औसत वा<ष8क व<ृh के बराबर है। �मुख चीनी उपभो�ता बाजारC म( भारत, यूरोपीय संघ, चीन, Sाजील, अमे%रका, इंडोने;शया, Uस, पाMक�तान, मैि�सको और ;मQ शा;मल हT।  



        PMFME – ग�ने का �सं�करण 6  <व5व चीनी Fयापार का औसत लगभग 64 ;म;लयन टन/वष8 है। अतंरा8_� य Fयापार म( कGची चीनी क. Xह�सेदार  लगभग 60% है। हालांMक कई देश चीनी का उ*पादन करते हT, शीष8 पांच 0नया8तक (Sाजील, थाईलTड, यूरोपीय संघ, ऑ��े;लया, भारत) 2016-18 म( <व5व Fयापार के लगभग 70% के ;लए औसतन िजeमेदार थे। Sाजील, द0ुनया म( सबसे बड़ा उ*पादक और 0नया8तक देश के Uप म(, <व5व Fयापार पर हावी है, वैि5वक 0नया8त का लगभग 45% Xह�सा है।  
1.5 भारत म5 वत"मान चीनी और क�फेHशनर% आयात                        



        PMFME – ग�ने का �सं�करण 7    अ:याय – 2  �सं�करण   
2.1 ग�ना �सं�करण उ�पाद  नीच ेXदए गए vलोचाट8 म( ग�ना उ*पादC और उ*पादC के �सं�करण से जुड़ े<व;भ�न उ*पादC और उEयोगC क. सं]ेप म( FयाPया क. गई है::             चीनी ग�ना           Vधन के Uप म( उपयोग      dबजल      लकड़ी का कोयला    उ*पादक गैस                   आसवनी उEयोग                     शराब   ए=थल अYकोहोल   रेि�टफाइड ि�प%रxस       ग�ना          पैरे  ग�ना शीष8         रेशेदार उ*पाद      �]ा;लत लुगद    फाइबर बोड8         स;म0त कण    ;लखने का कागज                                अ�य Mकyवन   ;सरका                               साइX�क ए;सड                                 लैि�टक ए;सड                                  िzलसरॉल              शीरा   गुड़                    Mफ़Yटर   <व<वध    पशुओं का चारा   मु=ग8यC क. गंदगी                                        जाइ;लटोल (Xylitol)                                                                           फुरफुरल  (Furfural)       �*य] उपयोग   पशुओं का चारा   उव8रक       



        PMFME – ग�ने का �सं�करण 8    2.2 चीनी    एक ह  उपकरण का उपयोग करके गांठ चीनी और ;सरप दोनC का उ*पादन Mकया जा सकता है ताMक मांग के अनुUप उ*पाद बनाने के ;लए एक ह  कारखाने का उपयोग Mकया जा सके। पौधे का आकार �थानीय ि�थ0त पर 0नभ8र करेगा। जहां वष8 के एक बड़ े Xह�से के ;लए पया8�त ग�ना उगाया जाता है, वहां एक �थायी कारखाना क( f म( ि�थत होना आम बात है। उ*पादन के चार चरण होते हT |  1. ब(त से रस 0नकालना 2. रस का �प_ट करण 3. रस का उबालना 4. मोिYडगं और पैकेिजंग    न#कष"ण   छोटे पैमाने पर 0न_कष8ण छोटे दो या तीन-रोल ;मलC का उपयोग करके Mकया जाता है जो या तो |ा}ट जानवरC या छोटे इंजनC Eवारा संचा;लत होते हT।  रस उपचार   रस को उबालने से पहले एक कपड़ ेसे छान लेना चाXहए ताMक गंदगी या ब(त या चनूे के कण जैसे Mकसी भी ठोस को हटाने के ;लए अशु<hयC को जमाने के ;लए जोड़ा जाता है जो बाद म( बाहर 0नकल जाते हT। Mफर रस को सYफर डाइऑ�साइड के साथ बेअसर कर Xदया जाता है। यह रस म( सYफर डाइऑ�साइड छोड़ता है और अ0ंतम उ*पाद का रंग हYका करता है। आम तौर पर एक उGच सYफर सामDी अ�सर अ0ंतम उ*पाद म( रहती है।.   न�पंदन और �प#ट%करण  रस म( खोई और अ�य कणC जैसे गैर-शक8 रा क. मा^ा इसक. शुhता को �भा<वत करेगी, िजसके प%रणाम�वUप म;लनMकरण और ;मठास कम हो जाएगी। इस;लए छानना आव5यक 



        PMFME – ग�ने का �सं�करण 9  है और यXद सावधानी स ेMकया जाए तो रस से 60% तक गैर-शक8 रा 0नकल सकता है। एक MफYटर �ेस, यXद उपलZध हो, तो सव~*तम प%रणाम देगा लेMकन छोटे पैमाने के संचालन के ;लए महंगा हो सकता है। हालांMक, कुछ घंटC के ;लए रस को खड़ ेरहने क. अनुम0त देकर 0न�पंदन के उ=चत �तर को �ा�त Mकया जा सकता है ताMक कणC को बाहर 0नकलने क. अनुम0त ;मल सके। टTकC को एक मह न जाल दार ढ�कन से सुसि,जत Mकया जाना चाXहए, िजसके मा`यम से खोई और अ�य <वदेशी 0नकायC के बड़ ेकणC को छानन ेके ;लए रस डाला जाता है। जाल क.ड़C से संNमण को भी रोकेगा और छोटे जानवरC और प�]यC Eवारा संदषूण को रोकने म( मदद करेगा। जमने के बाद रस को टंक. से 0नकाला जाना चाXहए ताMक सु0नि5चत हो सके टTक के तल पर बस ेहुए कण परेशान नह ं होते हT। रस को एक मोटे सूती कपड़ ेके मा`यम से उबलते पैन म( डाला जा सकता है ताMक मह न कणC को छान सक(  जो 0नलंबन म( रह सकते हT। �प_ट करण, यXद Mकया जाता है, तो उबालने क. �MNया के दौरान रस म( थोड़ी मा^ा म( सZजी या रासाय0नक पदाथ8 ;मला कर Mकया जाता है। �प_ट करणकता8 रस के साथ �0तMNया नह ं करते हT, लेMकन ह Xटगं �MNया के दौरान जमा हो जाते हT, कणC और द<ूषत पदाथ� को फँसाते हT और उबालने के दौरान उ�ह( सतह पर लाते हT। यह सतह पर एक मैल के Uप म( Xदखाई देता है िजसे लंबे समय तक संभाले हुए मह न-जाल दार करछुल का उपयोग करके या रस के मा`यम स ेएक मह न सूती कपड़ ेको पार करके हटाया जा सकता है।  उबलना    ;सरप के उ*पादन के ;लए रस को तब तक उबाला जाता है जब तक Mक आव5यक एकाDता तक नह ं पहंुच जाता है और लगभग 105ºC पर हड़ताल क. जाती है, जब अ=धकांश नमी को उबाला जाता है और MN�टल करण होने से ठ�क पहले होता है। यXद रस अ=धक उबला हुआ है तो MN�टल मौजूद हो सकते हT जो म;लनMकरण का कारण बन सकते हT। यXद कम उबाला गया है, तो चाशनी म( बहुत अ=धक नमी रहेगी, जो समय के साथ, बादल छा सकती है और इसके शYेफ जीवन को छोटा कर सकती है। लeप शुगर के ;लए रस को अ=धक देर तक 



        PMFME – ग�ने का �सं�करण 10  उबाला जाता है और ��ाइक 116 और 120ºC के बीच क. जाती है। सभी मामलC म( भX�यां धपू म( सुखाई गई खोई का Vधन के Uप म( उपयोग करती हT। संचालन के अतं म( बड़ ेकारखानC म( अ�सर अ=धशषे होता है जबMक छोट  इकाइयC को अपनी भX�यC को बहुत अ=धक सावधानी से संचा;लत करना पड़ता है ताMक यह सु0नि5चत हो सके Mक वे उबलने से पहले सभी खोई का उपयोग नह ं करते हT।  मोिIडगं और पकेैिजंग    चाशनी बनाने के ;लए रस को उबलते पैन से उन कंटेनरC म( डाला या डाला जाता है जहां इसे ठंडा होने Xदया जाता है। एकमु5त चीनी उ*पादन के ;लए, मैसे�यूइट को कू;लगं �े म( डाला जाता है, जहां इसे ठंडा करने और MN�टल करण को बढ़ावा देने के ;लए Xहलाया जाता है। सेट होने पर, �थानीय बाजार और DाहकC क. आव5यकताओं के अनुUप गांठ चीनी को काट Xदया जाता है या आकार म( ढाला जाता है। वैकिYपक Uप से, म�सुकाइट के जमने से पहले इसे <व;भ�न आकृ0तयC के 0नमा8ण के ;लए बत8नC या सांचC म( डाला जा सकता है। बांzलादेश म( जहां छोटे अ�थायी कारखाने आम हT, पैन को भ�ी से हटा Xदया जाता है िजसस ेपैन के भीतर शीतलन और MN�टल करण हो जाता है, जबMक ताजा रस के साथ एक नया पैन भ�ी पर रखा जाता है।   
2.3 दानेदार चीनी के �लए उ�पादन 6व)ध    सफेद और भूरे रंग क. दानेदार शक8 रा का म`यम पैमाने पर उ*पादन या तो खलेु पैन (ओपी) या वै�यूम पनै (वीपी) �MNयाओं का उपयोग करके Mकया जा सकता है। इन �MNयाओं म( गुड़ और ;सरप के उ*पादन क. तुलना म( अ=धक जXटल तकनीक का उपयोग Mकया जाता है। ओपन पैन सिYफटेशन (ओपीएस) शायद सबसे आम ओपन पैन <व=ध है। �*येक मामले म( उ*पादन �MNया को छह चरणC म( <वभािजत Mकया जा सकता है:  1.  ब(त से रस 0नकालना 2.  रस का �प_ट करण 



        PMFME – ग�ने का �सं�करण 11  3.  रस का उबालना 4.  MN�टल करण 5.  स(� }यूिजंग 6.  सुखाने और पैकेिजंग   
2.4 ओपन पनै सथेुशन शगुर �ोसे�सगं (OPEN PAN SUPHITATION SUGAR 
PROCESSING)   सफेद दानेदार चीनी के उ*पादन के ;लए 1950 के दशक के दौरान भारत म( <वक;सत, ओपीएस खांडसार  उ*पादन के उ�नयन पर आधा%रत है। �ौEयो=गक. आध0ुनक चीनी �ौEयो=गMकयC के पारंप%रक और �केल-डाउन सं�करणC के ;म�ण का उपयोग करती है और �0त Xदन 100 से 500 टन ग�ना �सं�करण के ;लए उपयु�त है, िजसम( 5 से 8% क. वसूल  दर है। बड़ ेपैमाने पर चीनी कारखानC के <वपर त, ओपीएस संयं^C के पास आमतौर पर ग�ने क. आपू0त 8 करने के ;लए अपने �वयं के ए�टेट नह ं होते हT, बिYक �थानीय उ*पादकC और कारखाने के बीच सं<वदा*मक समझौतC पर 0नभ8र होते हT। कारखाने म( रोजगार के अवसर पैदा करके और ]े^ म( ग�ना उ*पादकC के ;लए आय �दान करके �ौEयो=गक. का यह �तर Dामीण समुदायC के ;लए फायदेमंद हो सकता है। �ौEयो=गक. क. शु6आत के बाद से, पूरे भारत म( बड़ी संPया म( ओपीएस चीनी संयं^ बनाए गए हT, िजसका अनुमान है Mक 1980 के दशक के अतं तक कई हजार अभी भी उपयोग म( हT। द�]ण ए;शया के बाहर �ौEयो=गक. का �सार सी;मत कर Xदया गया है; हालांMक, गैर-MN�टल य शक8 रा (गुड़, गुड़, पनाला, म�कोवाडो, आXद) का उ*पादन करने वाले देशC म( ओपीएस क. संभावना काफ. अ=धक है �यCMक उनके पास पहले से ह  कुछ आव5यक <वशषे�ता है।   न#कष"ण (EXTRACTION)   ग�ने को आमतौर पर दो या तीन 3-रोल ;मल ट(डमे Fयव�थाओं का उपयोग करके या तो <वEयुत या डीजल इंजन संचा;लत करने से पहले कुचल Xदया जाता है। 0न_कष8ण दरC म( 



        PMFME – ग�ने का �सं�करण 12  सुधार के ;लए Nशर को हाइ|ो;लक लोड Mकया जा सकता है जो उपलZध रस के 70% तक हो सकता है |   �प#ट%करण (CLARIFICATION)  आध0ुनक कोYड लाइम सYफाइटेशन पर आधा%रत रासाय0नक �प_ट करण, उन अशु<hयC को दरू करने के ;लए Mकया जाता है जो MN�टल के 0नमा8ण को रोकते हT और अ0ंतम उ*पाद को खराब कर सकते हT। ग�ने के रस क. �ाकृ0तक अeलता को कम करने, उYटे शक8 रा के गठन को सी;मत करने का भी लाभ है। रस के बैचC को एक साथ चनूे के दधू (CaO) और सYफर डाइऑ�साइड (SO2) (सYफर भ�ी के मा`यम स ेमजबूर हवा Eवारा) के साथ इलाज Mकया जाता है, िजसके बाद रस को एक खलेु उबलते पनै म( �थानांत%रत Mकया जाता है और जYद  से 90ºC या उससे अ=धक तक गम8 Mकया जाता है। चनूे और गम� उपचार एक भार  अव]ेपक बनाते हT जो रस म( अ=धकांश 0नलंdबत अशु<hयC को अपने साथ ले जाता है। Mफर रस को छान ;लया जाता है और जमने Xदया जाता है। साफ रस को छानकर �वथन भX�यC म( �थानांत%रत कर Xदया जाता है |  उबलना (BOILING)   उबलने के संचालन म( <व;भ�न <व�यासC के कै�केड �कार क. भX�यC का उपयोग Mकया जाता है। मैसे�यूइट को अ0ंतम उबलते पैन से लगभग ८४º dS�स पर, लगभग ११२ºC के तापमान पर हटा Xदया जाता है।    MN�टल%करण (CRYSTALLISATION)   म�से�यूइट को यू-आकार के जहाजC म( रखा जाता है जहां इसे धीरे-धीरे घुमाया जाता है और 48 घंटC तक ठंडा होने Xदया जाता है। इस तकनीक को अ�सर ग0त म( MN�टल करण के Uप म( जाना जाता है। रोटेशन मा;लश करने वाले के समान शीतलन को बढ़ावा देता है जो एक समान MN�टल <वकास �ा�त करने म( मदद करता है। सीWडगं भी क. जा सकती है: यह एक 



        PMFME – ग�ने का �सं�करण 13  MN�टलाइज़र से दानेदार मैसे�यूइट होता है िजसम( अनाज पहले से ह  <वक;सत हो चकुा होता है, इससे पहले Mक यह ताजा मैसे�यूइट से भरा हो, MN�टलाइज़र म( रखा जाता है। यह एकसमान MN�टल <वकास को बढ़ावा देने म( मदद करता है। मैसे�यूइट, जो अब गुड़ म( 0नलंdबत MN�टल से बना है, को अपक( Xf^ म( �थानांत%रत कर Xदया गया है।   स5$%Oयिूजंग (CENTRIFUGING)   अपक( Xf^, बड़ े पैमाने के कारखानC म( उपयोग Mकए जाने वाले लोगC का एक छोटा-डाउन सं�करण, एक बड़ े|म के अदंर ि�थत एक 0छXfत आंत%रक |म होता है। 0छXfत |म तेजी से घुमाया जाता है, गुड़ को MN�टल से अलग करने के ;लए मजबूर करना। गुड़ को हटाने म( सहायता के ;लए कताई |म म( पानी का 0छड़काव Mकया जाता है। Mफर चीनी के MN�टल को अपक( Xf^ से हटा Xदया जाता है और सुखाने के ;लए �थानांत%रत कर Xदया जाता है। गुड़ को एक^ Mकया जाता है और दसूर , 0नeन गुणव*ता, MN�टल चीनी को नंबर दो या बी-चीनी के Uप म( जाना जाता है, उ*पादन करने के ;लए इसे Mफर से उबाला, MN�टल कृत और पुन: स(� }यूज Mकया जा सकता है।   सखुाना और पकेैिजंग (DRYING AND PACKAGING)   MN�टल को कई तर कC से सुखाया जा सकता है: उ�ह( धपू म( रखकर, या साधारण सौर |ायर, या रोटर  या हॉपर |ायर का उपयोग करके, िज�ह( सुखाने क. गम� �दान करने के ;लए Vधन क. आव5यकता होती है। सूखे उ*पाद को <वतरण के ;लए उपयु�त कंटेनर या बैग म( पैक Mकया जा सकता है।  
2.5 �मनी वHैयमू पनै चीनी �सं�करण (MINI VACUUM PAN SUGAR 
PROCESSING)   यह द0ुनया भर म( आम बड़ ेपैमाने पर चीनी �सं�करण �ौEयो=गक. का एक छोटा सं�करण है। यह एक उGच लागत वाल , कम �म वाल  �MNया है जो �0त Xदन ५०० टन ग�ने के �सं�करण के ;लए अनुकूल है, िजसक. वसूल  दर १० से १२% के बीच है।  



        PMFME – ग�ने का �सं�करण 14      न#कष"ण (EXTRACTION)  ब(त को पहले तोड़ा जाता है और Mफर हाइ|ॉ;लक लोडडे 3, 4 या 5-;मल टTडमे का उपयोग करके कुचल Xदया जाता है। इस और ओपीएस रोल ;मलC के बीच मुPय अतंर यह है Mक अ0ंतम ;मल से पहले खोई पर पानी का 0छड़काव Mकया जाता है और पतला रस <पछल  ;मलC म( पुन: �सा%रत Mकया जाता है। यह �णाल , िजसे अतंःQाव के Uप म( जाना जाता है, रस के साथ अ=धक सुNोज को धोने म( मदद करता है। आमतौर पर, उपलZध रस के 75% क. 0नकासी दर सामा�य है |  �प#ट%करण (CLARIFICATION)   ओपीएस म( उपयोग Mकए जाने वाले समान चूने के सिYफटेशन Eवारा �प_ट करण Mकया जाता है, लेMकन यहां यह एक बैच �MNया के बजाय एक सतत है।  
 वा#पीकरण (EVAPORATION)   वीपी और ओपीएस तकनीक के बीच मुPय अतंर रस को वाि_पत करने या उबालने क. <व=ध है। खलेु बत8नC के बजाय रस को 0नवा8त म( उबाला जाता है, लगभग 70º dS�स, बंद बत8न या '�भाव' के अदंर। रस को उबालने के ;लए कम दबाव वाल  भाप का उपयोग Mकया जाता है जो एक बंद बत8न म( xयूबC के मा`यम से घूमता है। बंद वा_प एक दसूरे समान बत8न म( चला जाता है, जहां इसका उपयोग अ=धक रस को गम8 करने के ;लए Mकया जाता है। गम� ह�तांतरण के ;लए उपय�ुत तापमान अतंर बनाए रखने के ;लए, �*येक बत8न पर आं;शक वै�यूम लगाया जाता है, िजससे रस के उबलते तापमान को �भावी ढंग से कम Mकया जाता है।  



        PMFME – ग�ने का �सं�करण 15  �ृखंला म( उपयोग Mकए जाने वाले चार जहाजC के ;लए यह सामा�य है, �*येक एक उ*तरो*तर उGच वै�यूम के अधीन है। यह �णाल  पूंजी-गहन है, लेMकन अ*य=धक ऊजा8 कुशल है और अ=धक मह*वपूण8 Uप से रस को 103 से 50ºC तक उ*तरो*तर कम तापमान पर उबालती है, उलटा के �भाव को कम करती है, म;लनMकरण को कम करती है और चीनी MN�टल के गठन को बढ़ाती है। अ0ंतम उबलना 95º से अ=धक dS�स एक एकल बत8न म( वै�यूम के तहत होता है, िजसे वै�यूम पैन के Uप म( जाना जाता है, िजसे =चप=चपा मैसे�यूइट को संभालने के ;लए Wडज़ाइन Mकया गया है। इस चरण के दौरान MN�टल करण एक 0नयंd^त तर के से शुU होता है, िजससे MN�टल क. अ=धकतम उपज को MN�टलाइज़र को म�सेसाइट को �थानांत%रत करने से पहले <वक;सत Mकया जा सकता है। खोई का उपयोग अ*य=धक कुशल उGच दबाव वाले भाप बॉयलरC को Vधन देने के ;लए Mकया जाता है। वीपी संयं^ क. जUरतC को पूरा करने के ;लए dबजल  उ*प�न करने के ;लए उGच दबाव वाल  भाप का उपयोग Mकया जाता है और कम दबाव वाल  0नकास भाप का उपयोग वै�यूम पैन म( रस उबालने के ;लए Mकया जाता है।  MN�टल%करण (CRYSTALLISATION)   म�से�यूइट को ठंडा Mकया जाता है और बड़े जहाजC का उपयोग करके MN�टल करण �MNया पूर  क. जाती है जो म�से�यूइट को 48 घंटC तक लगातार Xहलात ेरहत ेहT।   स5$%Oयिूजंग (CENTRIFUGING)   ओपीएस �MNया (OPS process.) म( उपयोग Mकए जाने वाले Wडजाइन और संचालन म( समान बड़ ेस(� }यूज का उपयोग करके बैच के आधार पर होता है।   सखुाना और पकेैिजंग (DRYING AND PACKAGING)  रोटर  या }लुइडाइ,ड बडे |ायस8 का उपयोग करके कम तापमान पर सुखाया जाता है।       



        PMFME – ग�ने का �सं�करण 16  2.6 ग�ने का रस     ग�ने के रस को बोतलC म( भरकर छह माह तक रखा जा सकता है। प%रर]ण क. �MNया मुPय Uप से पा5चरु करण और बॉट;लगं Eवारा होती है। प%रर]क �यु�त - सोWडयम ब(जोएट  @ 125 पीपीएम। गुणव*ता और �वाद के साथ कमरे के तापमान पर 6 मह ने का शYेफ जीवन बनाए रखा। उ*पादन क. लागत Mकफायती है। रस क. उपभो�ता �वीकृ0त काफ. अGछ� है। 
2.7 गुड़ उ�पादन     Dामीण ]े^C म( सबसे आम ग�ने का रस �स�ंकृत उ*पाद। अब भारतीय जनता के ;लए भारतीय �मुख सं�थानC Eवारा <वक;सत नई <व=धयC पर चचा8 क. गई:  
2.7.1 पोषण से भरपरू गुड़   गुड़ ग�ने से तैयार Mकया जाने वाला आम भोजन है। भारतीय बाजार म( Fयापक Uप से उपलZध है। <वटा;मन सी का एक समhृ और �ाकृ0तक Qोत यानी आंवला गुड़ म( ;मलाया जाता है। पोषण मूYय बढ़ाने के ;लए नेत*ृव और कुपोषण से भी लड़(। गुड़ क. तैयार  के उ=चत चरण म( उपयु�त Uप और मा^ा म( जोड़ा जाना चाXहए। मूYयव=ध8त गुड़ के �यूZस और बार तैयार Mकए गए हT। <व0नमा8ण के ;लए सं]ेप म( vलोचाट8 नीच ेXदया गया है:                  ग�ना             रस 0नकालना         जमा करना और छानना            ताप और मैल हटाना                              उबलना और एकाDता                            शीतलक                  आंवला        धुलाई और सफाई         DेWडगं और �ेWडगं     सुखाने          सूखे आंवला को सांf घोल के साथ ;मलाना       ढलाई 



        PMFME – ग�ने का �सं�करण 17    2.7.2 तरल गुड़    ग�ने के रस से तरल गुड़ तैयार Mकया जा सकता है और यह Mफर से भारत क. Dामीण आबाद  के ;लए तैयार करने और आ=थ8क Uप से अपे]ाकृत आसान तर का है जो �मुख Uप से Mकसान है और छोट  भू;म रखता है। इस उ*पाद म( साइX�क ए;सड @ 0.04% और या 0.5% ब(जोइक ए;सड ;मलाया जाता है जो MN�टल करण को रोकने और शेYफ जीवन को बढ़ाने म( मदद करता है। तैयार  के ;लए vलोचाट8 नीच ेचाट8 म( Xदखाया गया है।.                                           ग�ना                                         रस 0नकालना                                      जमा करना और छानना                                        ताप और मलै हटाना                          चूना ;मलाना (100 Dाम नीबू/5 ल टर पानी 100 MकDा जूस के ;लए)   pH 5.2-5.4 से 6.5-7.0 बढ़ा    गाढ़ा होना (Coagulation)   �प_ट करण (Clarification)    फॉ�फो%रक ए;सड जोड़ (Phosphoric acid addition)    106 सी . तक उबालना    ठंडा करना     बोतल म( भरना     
2.8 बगेैज (BAGGASE)   यह रस 0नकालन ेके बाद बचा हुआ सूखा गूदा रेशदेार पदाथ8 है। खोई क. रासाय0नक संरचना नीच ेद  गई है:  



        PMFME – ग�ने का �सं�करण 18  सेYयुलोज : 45–55%,  हे;मकेलुलोज: 20–25%, ;लिzनन:18–24%, राख:1–4%, वै�स: <1% ग�ना उEयोग का एक मह*वपूण8 उ*पाद बैगेज है �यCMक इसके �सं�करण से कुछ बहुत ह  मह*वपूण8 रासाय0नक यौ=गक �ा�त Mकए जा सकते हT। जैसा Mक हम जानते हT Mक इथेनॉल एक बहुत ह  मह*वपूण8 Fयावसा0यक रासाय0नक यौ=गक है। बगेैज से इस ेया तो �ा�त Mकया जा सकता है:  1. ए;सड हाइ|ो;ल;सस।  2. एंजाइमेXटक हाइ|ो;ल;सस।  इस जल-अपघटन से हम( हे�सोज और पे�टोज �ा�त होते हT जो Mकyवन Eवारा एथेनॉल �ा�त करने के ;लए और <वघXटत हो जाते हT।  
2.9 शीरा (MOLASSES)  बार-बार MN�टल करण Eवारा चीनी क. तैयार  म( �ा�त अ0ंतम �वाह शीरा है।  यह अव;श_ट ;सरप है िजससे कोई चीनी MN�टल कृत नह ं क. जा सकती है। इसक. उपज 3%/टन ग�ना चीनी है। शीरा से �सं�करण के बाद आ=थ8क मह*व के कई उ*पाद तैयार Mकए जा सकते हT। इसका उपयोग पशुओं के चारे म( भी Mकया जा सकता है।  
2.9.1 शीरा से शराब   प%रवहन Vधन के Uप म( उपयोग के ;लए अ]य बायोएथेनॉल उ*पादन के ;लए चीनी फसल( एक �मुख फ.ड�टॉक हT। अ�य फ.ड�टॉ�स म( �टाच8 यु�त फसल( जैसे म�का, गेहंू और कसावा शा;मल हT। चूंMक यह एक �वGछ, Mकफायती और कम काब8न वाला जैव Vधन है, चीनी फसलC से इथेनॉल एक �मुख नवीकरणीय प%रवहन Vधन के Uप म( उभरा है। Vधन के ;लए इथेनॉल का दो तरह से उपयोग Mकया जा सकता है:  



        PMFME – ग�ने का �सं�करण 19  पे�ो;लयम उपयोग को कम करने, ऑ�टेन रेXटगं को बढ़ावा देने और टेलपाइप उ*सज8न म( कटौती करने के ;लए 5 से 27.5% के �तर पर गैसोल न के साथ ;म=�त।  शुh इथेनॉल - 85 से 100% इथेनॉल से बना Vधन और िजसका उपयोग <वशषे Uप से Wडजाइन Mकए गए इंजन जैसे }ले�सी}यूल वाहनC म( Mकया जा सकता है।  Vधन इथेनॉल के उपयोग से अ�सर पहचाने जान ेवाले कई लाभ हT। इनम( �वGछ वायु भी शा;मल है। इथेनॉल गैसोल न म( ऑ�सीजन जोड़ता है जो वायु �दषूण और टेलपाइप 0नकास म( हा0नकारक उ*सज8न को कम करने म( मदद करता है।  Dीनहाउस गैस उ*सज8न म( कमी। गैसोल न क. तुलना म(, चीनी फसलC से इथेनॉल काब8न डाइऑ�साइड उ*सज8न म( काफ. कटौती करता है।  बेहतर �दश8न। इथेनॉल एक उGच-ऑ�टेन Vधन है जो इंजन को खटखटाने से रोकने म( मदद करता है और उGच संपीड़न इंजनC म( अ=धक शि�त उ*प�न करता है। कम पे�ो;लयम उपयोग। इथेनॉल तेल पर वैि5वक 0नभ8रता को कम करता है। Sाजील ग�ने से Vधन इथेनॉल उ*पादन म( <व5व म( अDणी है। <व5व Vधन इथेनॉल उ*पादन और खपत 2018 म( नए %रकॉड8 पर पहंुच गया। 2018 म( वैि5वक उ*पादन बढ़कर 108.2 dब;लयन ल टर हो गया, जो 2017 म( 100.6 dब;लयन ल टर था। उ*पादन म( यह व<ृh 2010 के बाद से साल-दर-साल सबसे अ=धक प%रवत8न थी। इसके अलावा, यह था ग�ना उEयोग िजसने उ*पादन को उGच �तर पर संचा;लत Mकया है, जबMक उ*पादन म( <पछल  बड़ी व<ृh - 2010 और 2014 म( - अमे%रका और यूरोपीय संघ म( उ*पादन प%रवत8नC से �े%रत थी, जहां उEयोग मुPय Uप से अनाज आधा%रत है। 2018 म( शषे रा;श के खपत प] ने उ*पादन संPया को लगभग 3 dब;लयन ल टर, 105.3 dब;लयन ल टर पर पीछे छोड़ Xदया। 2018/19 म( Sाजील के उ*पादन म( भार  व<ृh के आलोक म( यह अतंर आ5चय8जनक नह ं है, िजसने केवल अग�त / ;सतंबर से मांग 



        PMFME – ग�ने का �सं�करण 20  म( व<ृh को X�गर Mकया, िजससे वष8 के अतं म( �टॉक म( काफ. अ=धक इथेनॉल छोड़ Xदया गया। अमे%रका से आयात क. %रकॉड8 मा^ा से Sाजील म( �टॉक म( और व<ृh हुई।  "अ�य" के ;लए खपत के आंकड़ ेम( 21.2 dब;लयन ल टर क. व<ृh द0ुनया भर म( इथेनॉल-;म�ण म( <व�तार को दशा8ती है, िजसम( कई काय8NमC को वष8 के दौरान �0त�पध� मूYय वाले अमे%रक. 0नया8त मा^ा क. उपलZधता से लाभ होता है, साथ ह  साथ सरकार  समथ8न म( व<ृh होती है। घरेलू Vधन इथेनॉल काय8Nम।                                                      
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3.1 पAरचय     पैकेिजंग सामDी के चयन म( काया8*मक के साथ-साथ बाजार क. आव5यकताओं का भी `यान रखना चाXहए। थोक पैकेिजंग के ;लए, कोई <व0नद�श नह ं हT। आमतौर पर जूट के कपड़ ेजैसे हे;सयन, हYके वजन वाले डीडZYय,ू ए-टवील, हैवी सी, जंबो बैग (}लेि�सबल इंटरमीWडएट बYक कंटेनर) (एफआईबीसी) का उपयोग थोक पैकेिजंग के ;लए Mकया जाता है।   
3.2 ग�ना उ�पादQ के �लए �यHुत पकेैिजंग सामRी    खाEय सुर]ा और मानक (पैकेिजंग) <व0नयम, 2018 के अनुसार मसालC के ;लए 0नeन;ल�खत पैकेिजंग सामDी क. ;सफा%रश क. जाती है: • धातु के ढ�कन या �लाि�टक (पॉल �ोपाइल न (पीपी) या उGच घन*व पॉल थीन (एचडीपीई) कै�स के साथ कांच क. बोतल • �लाि�टक क. टोपी के साथ �लाि�टक आधा%रत कठोर कंटेनर (पॉल इ=थल न टेरे}थेलेट (पीईट ) और उGच घन*व पॉल थीन (एचडीपीई) कंटेनर) • पेपर और पेपर बोड8 या एYयु;म0नयम फॉयल या �लाि�टक MफYम आधा%रत कeपोिजट कंटेनर • �लाि�टक आधा%रत }लेि�सबल लै;मनेटेड ���चर (ह ट सीलबंद) पाउच के साथ फोिYडगं काट8न को अदंर रखा जाता है • �लाि�टक आधा%रत बहु�तर य परतदार लै;मनेटेड पाउच (ह ट सीलबंद) (एफएसएसएआई, 2018)। • कांच क. बोतल    



        PMFME – ग�ने का �सं�करण 22  3.3 चीनी का भंडारण   यXद चीनी को ठ�क से संDXहत Mकया जाए तो यह कमरे के तापमान पर वष8 तक चल सकती है।   स�फ का भंडारण करते समय 0नeन;ल�खत बातC का `यान रखना चाXहए:  
• कंटेनरC को ढके हुए प%रसर म( धपू, बा%रश और नम ि�थ0तयC से दरू रखा जाना चाXहए। 
• िजस कमरे म( चीनी का भंडारण Mकया जाना है, वहां शु_क वातावरण होना चाXहए, अवां0छत गंध से मु�त होने के साथ-साथ क.ड़C और क.ड़C के �वेश से भी मु�त होना चाXहए। 
• कमरे म( 0नयं^णीय व(Xटलेशन होना चाXहए जहां यह शु_क प%रि�थ0तयC म( अGछा व(Xटलेशन देने म( स]म हो और नम ि�थ0तयC म( पूर  तरह से बंद व(Xटलेशन होना चाXहए। धमून क. सु<वधा भी होनी चाXहए। 



        PMFME – ग�ने का �सं�करण 23   अ:याय – 4            खा'य सरु@ा 6व नयम और मानक  
4.1 खा'य Sयवसाय का पंजीकरण और लाइस5�सगं  देश के सभी खाEय Fयवसाय संचालकC का पंजीकरण या लाइस(स के अनुसार Mकया जाएगा 0नधा8%रत �MNयाओं के साथ पेट  फ़ूड Fयवसाय का  a. �*येक छोटा खाEय Fयवसाय संचालक पंजीकरण �ा=धकार  के पास जमा करके अपना पंजीकरण कराएगा b. अनुसूची 3 म( Xदए गए शुYक के साथ इन <व0नयमC क. अनुसूची 2 के तहत फॉम8 ए म( पंजीकरण के ;लए एक आवेदन। c. छोटे खाEय 0नमा8ता इन <व0नयमC क. अनुसूची 4 के भाग I म( �दान क. गई बु0नयाद  �वGछता और सुर]ा आव5यकताओं का पालन कर(गे और अनुसूची 2 के तहत अनुलzनक -1 म( Xदए गए �ाUप म( आवेदन के साथ इन आव5यकताओं के अनुपालन क. एक �व-स*या<पत घोषणा �दान कर(गे। d. पंजीकरण �ा=धकार  आवेदन पर <वचार करेगा और पंजीकरण के ;लए आवेदन �ा�त होने के 7 XदनC के भीतर या तो पंजीकरण �दान कर सकता है या ;ल�खत Uप म( दज8 Mकए जाने वाले कारणC के साथ इसे अ�वीकार कर सकता है या 0नर ]ण के ;लए नोXटस जार  कर सकता है। e. 0नर ]ण का आदेश Xदए जाने क. ि�थ0त म(, पंजीकरण �ा=धकरण Eवारा 30 XदनC क. अव=ध के भीतर अनुसूची 4 के भाग II म( 0नXहत प%रसर क. सुर]ा, �वGछता और �वGछता क. ि�थ0त से संतु_ट होने के बाद पंजीकरण �दान Mकया जाएगा। f. यXद पंजीकरण �दान नह ं Mकया जाता है, या अ�वीकार कर Xदया जाता है, या उपरो�त उप-<व0नयम (3) म( �दान Mकए गए अनुसार 7 XदनC के भीतर 0नर ]ण का आदेश नह ं Xदया जाता है या उपरो�त उप-<व0नयम (4) म( �दान Mकए गए अनुसार 



        PMFME – ग�ने का �सं�करण 24  30 XदनC के भीतर कोई 0नण8य नह ं Xदया जाता है, तो पेट  फूड 0नमा8ता इसक. शु6आत कर सकता है Fयापार, बशत� Mक बाद म( भी पंजीकरण �ा=धकार  Eवारा सुझाए गए Mकसी भी सुधार का पालन करने के ;लए खाEय Fयवसाय ऑपरेटर पर 0नभ8र होगा। g. बशत� Mक आवेदक को सुनवाई का अवसर Xदए dबना और कारणC को ;ल�खत म( दज8 Mकए dबना पंजीकरण से इनकार नह ं Mकया जाएगा। h.  पंजीकरण �ा=धकरण एक पंजीकरण �माण प^ और एक फोटो पहचान प^ जार  करेगा, िजसे प%रसर या वाहन या गाड़ी या Mकसी अ�य �थान पर हर समय एक �मुख �थान पर �द;श8त Mकया जाएगा जहां Fयि�त पेट  के मामले म( भोजन क. dबN. / 0नमा8ण करता है। खाEय Fयवसाय। i.  पंजीकरण �ा=धकार  या इस �योजन के ;लए <वशषे Uप से अ=धकृत कोई भी अ=धकार  या एज(सी वष8 म( कम से कम एक बार पंजीकृत �0त_ठानC का खाEय सुर]ा 0नर ]ण करेगी। बशत� Mक दधू का एक उ*पादक जो सहकार  स;म0त अ=ध0नयम के तहत पजंीकृत डयेर  सहकार  स;म0त का पंजीकृत सद�य है और सोसायट  को संपूण8 दधू क. आपू0त 8 या dबN. करता है, उसे पंजीकरण के इस �ावधान से छूट द  जाएगी।  
4.2 चीनी के �लए मानक  1. रोपण सफेद चीनी : ग�ने या चकंुदर से �ा�त MN�टल कृत उ*पाद। यह गंदगी, ग�दगी, लोहे क. Mफ;लगं और ;मलाए गए रंगC से मु�त होगा। बाहर  भार के अनुसार पदाथ8 0.1% से अ=धक नह ं होगा। यह 0नeन;ल�खत मानकC के अनुUप होगा: a)  नमी - वजन से 0.5% से अ=धक नह ं। b)  सुNोज - वजन से 98% से कम नह ं। 



        PMFME – ग�ने का �सं�करण 25  2. प%र_कृत चीनी : सफेद MN�टल य चीनी जो व]ृारोपण सफेद चीनी को प%र_कृत करके �ा�त क. जाती है। . यह गंदगी, ग�दगी, लोहे क. Mफ;लगं और ;मलाए गए रंगC स ेमु�त होगा। वजन के Xहसाब से बाहर  पदाथ8 0.1% से अ=धक नह ं होना चाXहए। यह 0नeन मानकC के अनुUप भी होगा : (a) नमी - वजन से 0.5% से अ=धक नह ं. (b) सुNोज - वजन से ९९.५% से कम नह ं।  
4.3 �व>छ, �व>छता और अ>छा  6व नमा"ण �थाओं (जीएमपी/जीएचपी) (GMP/GHP)  और एचएसीसीपी 
(HACCP)    सफाई और �व>छता  i. यह सु0नि5चत करने के ;लए सु<वधा म( सफाई और �वGछता काय8Nम �था<पत Mकए जाएंगे Mक खाEय �सं�करण उपकरण और पया8वरण को �वGछ ि�थ0त म( बनाए रखा जाता है ताMक धातु के टुकड़C, परतदार �ला�टर, खाEय मलबे और रसायनC से खाEय संदषूण को रोका जा सके और इसके %रकॉड8 बरकरार रखना। काय8Nम को यह सु0नि5चत करना चाXहए Mक �0त_ठान के सभी Xह�से उ=चत Uप से साफ हT, और इसम( सफाई उपकरणC क. सफाई शा;मल होगी। ii. चके;ल�ट के मा`यम से समD सु<वधा के ;लए मा�टर �वGछता काय8Nम बनाए रखा जाएगा  जो भी शा;मल है: •  साफ Mकए जाने वाले ]े^, उपकरण और बत8न क. व�तुएं; •  <वशषे काय� के ;लए िजeमेदार ; • सफाई <व=ध और सफाई क. आविृ*त; तथा • सफाई क. �भावशीलता क. जाँच के ;लए 0नगरानी Fयव�था 



        PMFME – ग�ने का �सं�करण 26  • सफाई के ;लए िजeमेदार Fयि�त • सफाई क. �भावशीलता क. 0नगरानी और स*यापन के ;लए िजeमेदार Fयि�त • Mकसी भी <वचलन के मामले म( �या सुधार और सुधारा*मक कार8वाई क. जा रह  है। • जहां कभी भी उ*पाद वायु गणना और �वाब पर ]ण के साथ माइNोdबयल जो�खम क. संभावना क. ;सफा%रश क. जाती है। iii. सफाई और <वसंNमण रसायन खाEय Dेड हCगे जहां इसक. संभावना उपकरण या संयं^ सतहC के मा`यम से �*य] या अ�*य] संपक8  म( आ सकती है, सावधानी से और 0नमा8ताओं के 0नद�शC के अनुसार उपयोग क. जाती है, उदाहरण के ;लए, सह  कमजोर पड़ने का उपयोग करके, और जहां आव5यक हो, संDह त Mकया जाता है भोजन से अलग, �प_ट Uप से पहचाने गए कंटेनरC म( भोजन को द<ूषत करन ेके जो�खम से बचने के ;लए। iv. सफाई खाEय अवशषेC और गंदगी को हटा देगी और इसे <वभाजक Eवारा भौ0तक तर कC, जैसे गम�, �Ndबगं, अशांत �वाह और वै�यमू सफाई या पानी के उपयोग स ेबचने वाल  अ�य <व=धयC, और उ=चत सफाई का उपयोग करके रासाय0नक <व=धयC के संयु�त उपयोग Eवारा Mकया जा सकता है। एज(ट। v. इन सु<वधाओं का 0नमा8ण जंग �0तरोधी सामDी से Mकया जाना चाXहए, साफ करना आसान होना चाXहए और जहां उपयु�त हो, गम8 और ठंड ेपीने योzय पानी क. पया8�त आपू0त 8 होनी चाXहए। गम8 और ठंड ेपाइपC के ;लए अलग-अलग रंग रखने क. ;सफा%रश क. जाती है। सभी सफाई काय8NमC के ;लए एक स*यापन तं^ मौजूद होना चाXहए। सफाई �MNया म( आम तौर पर शा;मल होना चाXहए ; 
• सतहC से �थलू �5य मलबे को हटाना। 
• ;म�ी और जीवाणु MफYम को ढ ला करने के ;लए Wडटज�ट का घोल लगाना (सफाई) 



        PMFME – ग�ने का �सं�करण 27  • ढ ल  ;म�ी और Wडटज�ट के अवशषेC को हटाने के ;लए पानी (जहां संभव हो गम8 पानी) से धोना। 
• अवशषेC और मलबे को हटाने और इक�ा करने के ;लए सूखी सफाई या अ�य उपयु�त तर के और 
• जहां आव5यक हो, सफाई के बाद बाद म( %र;ंसगं के साथ क.टाणुशोधन Mकया जाना चाXहए। सफाई उपकरण और सफाई के ;लए ताला और चाबी के �ावधान के साथ 0नXद8_ट ]े^ आवंXटत Mकया जाना चाXहए रसायन जहां भी आव5यक हो और लागू सीआईपी �MNया को उपकरण क. सफाई के ;लए प%रभा<षत Mकया जाना चाXहए। गहृ Sयव�था   i. <व0नमा8ण और भंडारण ]े^C को शा;मल करते हुए एक हाउसक.<पगं श�ेयूल बनाए रखा जाएगा। ii. सड़कC, पाMक� ग �थल और ना;लयC सXहत आसपास के ]े^C को अGछ� तरह से बनाए रखा जाना चाXहए। iii. द वारC और फश� को साफ-सुथरा रखना चाXहए। छत और �काश जुड़नार को साफ करना आसान होना चाXहए। iv. ना;लयां पया8�त आकार क. और अGछ� ढलान वाल  होनी चाXहए। सफाई म( आसानी के ;लए ना;लयC म( हटाने योzय जाल  होनी चाXहए। v. ततृीय प] (अनुबंध) सफाई कंप0नयC के ;लए, आपू0त8कता8 को �प_ट दायरे, सेवाओं और िजeमेदा%रयC के <ववरण को प%रभा<षत करना चाXहए। vi. अप;श_ट भंडारण ]े^C को �प_ट Uप से =चि�नत Mकया जाना चाXहए और कचरे का समय पर 0नपटान Mकया जाना चाXहए।    



        PMFME – ग�ने का �सं�करण 28  4.4 HACCP �MNया  संचालन क. �कृ0त और आकार के अनुसार और Fयवसाय को यह स*या<पत करने म( सहायता करने के ;लए पया8�त है Mक एचएसीसीपी 0नयं^ण जगह म( है और बनाए रखा जा रहा है। द�तावेज़ीकरण म( (�यूनतम के Uप म() 0नeन;ल�खत शा;मल हCगे: 
• HACCP ट म संरचना; 
• उ*पाद वण8न; 
• उपयोग का उ�े5य; 
• �वाह चाट8; 
• जो�खम <व5लेषण; 
• सीसीपी 0नधा8रण; 
• गंभीर सीमा 0नधा8रण; 
• स*यापन �MNया; तथा 
• एचएसीसीपी योजना  HACCP योजना म( �*येक पहचाने गए सीसीपी (CCP) के ;लए 0नeन;ल�खत जानकार  शा;मल होगी:   
• खाEय सुर]ा खतरC को सीसीपी पर 0नयंd^त Mकया जाना है; 
• 0नयं^ण उपाय); 
• गंभीर सीमा(ओं); 
• 0नगरानी �MNया(ओं); 
• यXद मह*वपूण8 सीमाएं पार हो जाती हT तो सुधार और सुधारा*मक कार8वाई क. जानी चाXहए; 
• 0नगरानी, सुधारा*मक कार8वाई और स*यापन के ;लए उ*तरदा0य*व और �ा=धकरण; 
• 0नगरानी का %रकॉड8। 
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• सीसीपी 0नगरानी ग0त<व=धयां; 
• <वचलन और संबं=धत सुधारा*मक कार8वाइयां; 
• गैर-अनुUप उ*पादC का �वभाव; 
• स*यापन �MNयाएं क. गV; 
• एचएसीसीपी योजना म( संशोधन; 
• स*यापन %रकॉड8; उ*पाद %रल ज %रकॉड8 और पर ]ण %रकॉड8।  

4.5 पैकेिजंग और लेब;लगं    पैकेिजंग के ;लए सामा�य आव5यकताएं  1. 0नeन;ल�खत साम=DयC या धातुओं से बना एक बत8न या कंटेनर, जब भोजन क. तैयार , पैकेिजंग और भंडारण म( उपयोग Mकया जाता है, तो इसे मानव उपभोग के ;लए अनुपयु�त माना जाएगा। :  a. कंटेनर जो जंग खाए हुए हT; b. तामचीनी कंटेनर जो =चपके हुए और जंग खाए हुए हT; c. तांबे या पीतल के कंटेनर जो ठ�क से Xटन नह ं Mकए गए हT d. एYयु;म0नयम से बने कंटेनर बत8नC के ;लए का�ट एYयु;म0नयम और एYयु;म0नयम ;म� धातु के ;लए आईएस:20 <व0नद�श या बत8नC के ;लए गढ़ा एYयूमी0नयम और एYयूमी0नयम ;म� धातु के ;लए आईएस:21 <व0नद�श के अनुUप नह ं हT।  2. �लाि�टक सामDी से बन ेकंटेनरC को 0नeन;ल�खत भारतीय मानक <व0नद�शC के अनुUप होना चाXहए, िजनका उपयोग पैMकंग या भंडारण के ;लए उपकरण या %रसे�टेकYस के Uप म( Mकया जाता है, चाहे आं;शक Uप से या  



        PMFME – ग�ने का �सं�करण 30   पूर  तरह स,े खाEय पदाथ8 अथा8त;्; i. IS : 10146 (खाEय पदाथ� के संपक8  म( पॉल थीन के ;लए <व;श_टता) ii. IS : 10142 (खाEय पदाथ� के संपक8  म( �टाइर न पॉ;लमर के ;लए <व;श_टता); iii. IS : 10151 (खाEय पदाथ� के संपक8  म( पॉल <वनाइल �लोराइड (पीवीसी) के ;लए <व;श_टता); iv. IS : 10910 (खाEय पदाथ� के संपक8  म( पॉल �ोपाइल न के ;लए <व;श_टता); v. IS : 11434 (खाEय पदाथ� के संपक8  म( आयनोमर रेिजन के ;लए <व;श_टता);  vi. IS: 11704 ए=थल न एMN;लक ए;सड (ईएए) कॉपोल मर के ;लए <व;श_टता. vii. IS: 12252 - पॉल  एYकेल न टेरेफेथलेxस (पीईट ) के ;लए <व;श_टता। (PET). viii. IS: 12247 - नायलॉन 6 पॉ;लमर के ;लए <व;श_टता;;  ix. IS: 13601 - ए=थल न <वनील एसीटेट (ईवीए); (EVA); x. IS: 13576 - ए=थल न मेथा एNे;लक ए;सड (EMAA); xi. Xटन और �लाि�टक के कंटेनरC का एक बार उपयोग करने के बाद, खाEय तेलC और वसा क. पैकेिजंग के ;लए पुन: उपयोग नह ं Mकया जाएगा; बशत� Mक तांबे के बत8न या कंटेनर ठ�क से Xटन न Mकए गए हC, चीनी क�फे�शनर  या आव5यक तेलC क. तैयार  के ;लए उपयोग Mकए जा सकते हT और केवल ऐसे बत8नC या कंटेनरC का उपयोग चीनी क�फे�शनर  या आव5यक तेलC को मानव उपभोग के ;लए अनुपयु�त नह ं माना जाएगा। 3. WडZबाबंद उ*पादC के ;लए सामा�य पैकेिजंग आव5यकताएं,  i. सभी कंटेनरC को सुर�]त Uप से पैक और सील Mकया जाएगा। ii. WडZबे का बाहर  भाग बड़ ेड(ट, जंग, वेध और सीम <वकृ0तयC से मु�त होना चाXहए। iii. WडZबे ल क से मु�त हCगे।   



        PMFME – ग�ने का �सं�करण 31    लेब�लगं के �लए सामा�य आवEयकताएँ  1. �*येक पूव8-पैक Mकए गए भोजन म( एक लेबल होगा िजसम( यहां अपे�]त जानकार  होगी, जब तक Mक अ�यथा �दान न Mकया गया हो, अथा8त;् 2. लेबल पर 0नXद8_ट Mकए जाने वाले इन <व0नयमC के तहत आव5यक घोषणा का <ववरण अDेंजी या Xहदं  म( देवनागर  ;ल<प म( होगा: बशत� Mक इसम( 0नXहत कुछ भी इस <व0नयम के तहत आव5यक भाषा के अलावा Mकसी अ�य भाषा के उपयोग को नह ं रोकेगा। 3. पहले से पैक Mकए गए भोजन को Mकसी भी लेबल पर या Mकसी भी लेब;लगं तर के स ेव�ण8त या ��तुत नह ं Mकया जाना चाXहए जो गलत, �ामक या �ामक है या Mकसी भी तरह से इसके च%र^ के बारे म( गलत धारणा पैदा करने क. संभावना है; 4. पहले से पैक Mकए गए खाEय पदाथ� म( लेबल इस तरह से लगाया जाएगा Mक व ेकंटेनर से अलग नह ं हCगे; 5. खर द और उपयोग क. सामा�य प%रि�थ0तयC म( लेबल पर सामDी �प_ट, �मुख, अ;मट और उपभो�ता Eवारा आसानी से पढ़ने योzय होनी चाXहए; 6. जहां कंटेनर एक रैपर Eवारा कवर Mकया गया है, रैपर म( आव5यक जानकार  होनी चाXहए या कंटेनर पर लेबल बाहर  रैपर के मा`यम से आसानी से सपुा�य होना चाXहए और इससे अ�प_ट नह ं होना चाXहए;  लाइस(स नंबर मुPय Wड��ले पैनल पर 0नeन;ल�खत �ाUप म( �द;श8त Mकया जाएगा, अथा8त:् - खाEय यो,यC के संबंध म( घोषणा--  i. संबं=धत वग� म( आन ेवाले खाEय योजकC के ;लए और आम तौर पर खाEय पदाथ� म( उपयोग के ;लए अनुमत खाEय योजकC क. सूची म( आने के ;लए, <व;श_ट नामC या 



        PMFME – ग�ने का �सं�करण 32  मा�यता �ा�त अतंररा_� य संPया*मक पहचान के साथ 0नeन;ल�खत वग8 शीष8कC का उपयोग Mकया जाएगा:  ए;सWडट  रेगुलेटर, ए;सड, एंट Mकंग एज(ट, एंट फो;मगं एज(ट, एंट ऑि�सड(ट, बु;लगं एज(ट, कलर, कलर %रट(शन एज(ट, इमYसीफायर, इमYसीफाइंग सॉYट, फ;म�ग एज(ट, आटा � टम(ट एज(ट, }लेवर ए�हांसर, फो;मगं एज(ट, गे;लगं एज(ट, zलेिज़ंग एज(ट, �यूमे�ट(ट, <�जव�Xटव �णोदक, राइिजंग एज(ट, �टेबलाइजर, �वीटनर, =थनर:  ii. रंगC और/या �वादC का जोड़ —  a. लेबल पर उिYल�खत Mकए जाने वाले रंग के मामले के अ0त%र�त जोड़ - जहां एक बाहर  रंग पदाथ8 को भोजन के Mकसी भी लेख म( जोड़ा गया है, वहां 0नeन;ल�खत म( से एक कथन बड़ ेअ]रC म(, लेबल पर सामDी क. सूची के ठ�क नीचे �द;श8त Mकया जाएगा। इस तरह के रंगीन भोजन के Mकसी भी पैकेज के ;लए, अथा8त ्:  अनुमत �ाकृ0तक रंग शा;मल हT या अनुमत ;सथेंXटक खाEय रंग शा;मल हT या अनुमत �ाकृ0तक और ;सथेंXटक खाEय रंग शा;मल हT  बशत� Mक जहां इस तरह के <ववरण को खाEय रंग के नाम या आईएनएस संPया के साथ �द;श8त Mकया जाता है, उ*पाद म( �यु�त रंग को सामDी क. सूची म( उYलेख करने क. आव5यकता नह ं है।.  b) लेबल पर }लेव%रगं एज(टC के अ0त%र�त जोड़ का उYलेख Mकया जाना चाXहए।   



        PMFME – ग�ने का �सं�करण 33  जहां भोजन के Mकसी भी उ*पाद म( एक बाहर  �वाद देने वाला एज(ट जोड़ा गया है, वहां खाEय पदाथ� के Mकसी भी पैकेज से जुड़ े लेबल पर सामDी क. सूची के ठ�क नीच े ;लखा जाएगा, नीच ेबड़ ेअ]रC म( एक बयान ;लखा जाएगा:   अ0त%र�त �वाद शा;मल है (खाEय सुर]ा और मानक (खाEय उ*पाद मानक और खाEय यो,य) <व0नयम, 2011 के <व0नयम 3.1.10(1) के अनुसार }लेव%रगं एज(ट का �कार 0नXद8_ट कर(  c) यXद उ*पाद म( रंग और �वाद दोनC का उपयोग Mकया जाता है, तो बड़ े अ]रC म( 0नeन;ल�खत संयु�त बयानC म( से एक को इस तरह के रंगीन और सगुं=धत भोजन के Mकसी भी पैकेज से जुड़ ेलेबल पर सामDी क. सूची के ठ�क नीच े�द;श8त Mकया जाएगा, अथा8त:्  अनुमत �ाकृ0तक रंग और अ0त%र�त �वाद शा;मल हT या अनुमत ;सथेंXटक खाEय रंग (एस) और अ0त%र�त �वाद (एस) शा;मल हT या अनुमत �ाकृ0तक और ;सथेंXटक खाEय रंग (एस) और अ0त%र�त �वाद (एस) शा;मल हT  बशत� Mक कृd^म सुवा;सत पदाथ� के मामले म(, लेबल �वादC के सामा�य नाम क. घोषणा करेगा, लेMकन �ाकृ0तक सुगि�धत पदाथ� या �कृ0त के समान सुगि�धत पदाथ� के मामले म(, �वादC के वग8 नाम का उYलेख लेबल पर Mकया जाएगा और इसका अनुपालन होगा <व0नयम 2.2.2 (5) (ii) के तहत 0नXद8_ट लेबल घोषणा क. आव5यकता  नोट: - जब खाEय सुर]ा और मानक (खाEय उ*पाद मानक और खाEय यो,य) <व0नयम के <व0नयम 2.2.2(5)(ii) और <व0नयम 3.2.1 के अनुसार लेबल पर रंगC और/या �वादC को जोड़ने के संबंध म( <ववरण �द;श8त Mकया जाता है , 2011, सामDी क. सूची म( ऐसे रंगC और/या 



        PMFME – ग�ने का �सं�करण 34  �वादC को जोड़ने का उYलेख करने क. आव5यकता नह ं है। साथ ह , उपरो�त कथन के अ0त%र�त, सामा�य नाम   नमा"ता का नाम और परूा पता  (i) 0नमा8ता और 0नमा8ण इकाई का नाम और पूरा पता यXद ये अलग-अलग �थानC पर ि�थत हT और यXद 0नमा8ता पैकर या बॉटलर नह ं है, तो पैMकंग या बॉट;लगं यू0नट का नाम और पूरा पता, जैसा भी मामला हो, भोजन के �*येक पैकेज पर घो<षत Mकया जाएगा;  (ii) जहां Mकसी Fयि�त या कंपनी Eवारा Mकसी अ�य 0नमा8ता या कंपनी के ;ल�खत अ=धकार के तहत, उसके Sांड नाम के तहत खाEय पदाथ8 का 0नमा8ण या पैक या बोतलबंद Mकया जाता है, लेबल पर 0नमा8ण का नाम और पूरा पता होगा। या पैMकंग या बॉट;लगं यू0नट, जैसा भी मामला हो, और 0नमा8ता या कंपनी का नाम और पूरा पता, िजसके ;लए और उसक. ओर से, यह 0न;म8त या पैक या बोतलबंद है;  (iii) जहां Mकसी खाEय व�तु का भारत म( आयात Mकया जाता है, वहां भोजन के पैकेज म( भारत म( आयातक का नाम और पूरा पता भी ;लखा होगा। परंतु यह और Mक जहां भारत के बाहर 0न;म8त कोई खाEय व�तु भारत म( पैक या बोतलबंद है, ऐसे खाEय पदाथ8 वाले पैकेज पर लेबल पर खाEय व�तु के मूल देश का नाम और आयातक का नाम और पूरा पता भी ;लखा होगा। और भारत म( पैMकंग या बॉट;लगं का प%रसर।  शWु मा0ा   i. वजन या मा^ा या संPया Eवारा शुh मा^ा, जैसा भी मामला हो, भोजन के �*येक पैकेज पर घो<षत Mकया जाएगा; तथा ii.  शुh मा^ा क. घोषणा के अलावा, एक तरल मा`यम म( पैक Mकए गए भोजन म( भोजन के सूखे वजन क. घोषणा होनी चाXहए। 



        PMFME – ग�ने का �सं�करण 35   �प_ट करण -1: इस आव5यकता के �योजनC के ;लए अ;भFयि�त "तरल मा`यम" म( पानी, चीनी और नमक के जल य घोल, फलC और सिZजयC के रस या ;सरका, अकेले या संयोजन म( शा;मल हT।. �प_ट करण - २: पैकेज म( 0नXहत व�तु क. शुh मा^ा घो<षत करने म(, रैपर और पैकेिजंग सामDी के वजन को बाहर रखा जाएगा: iii.  जहां एक पैकेज म( बड़ी संPया म( क�फे�शनर  क. छोट  व�तुएं होती हT, िजनम( से �*येक को अलग से लपेटा जाता है और व�तु के शुh वजन से बाहर करना उ=चत Uप से Fयावहा%रक नह ं होता है, वहां क�फे�शनर  क. सभी व�तुओं के ऐसे त*काल रैपर का वजन होता है। पैकेज, ऐसे क�फे�शनर  वाले पैकेज पर या उसके लेबल पर घो<षत शुh वजन म( ऐसे त*काल रैपर का वजन शा;मल हो सकता है यXद ऐसे त*काल रैपर का कुल वजन अ=धक नह ं है – a) आठ �0तशत, जहां ऐसा त*काल आवरण एक लGछेदार कागज या प�ी के नीच ेमोम या एYयूमी0नयम प�नी के साथ अ�य कागज है; या  b) छह �0तशत। पैकेज म( 0नXहत हलवाई क. सभी व�तुओं के कुल शुh वजन के अ�य कागज के मामले म( त*काल रैपर का वजन घटाएं।     
4.6  लेब�लगं आवEयकताओं से छूट   जहां पैकेज का सतह ]े^ 100 वग8 स(ट मीटर से अ=धक नह ं है, ऐसे पैकेज के लेबल को सामDी क. सूची, लॉट नंबर या बैच नंबर या कोड नंबर, पोषण संबंधी जानकार  और उपयोग के ;लए 0नद�शC क. आव5यकताओं से छूट द  जाएगी, लेMकन यह जानकार  थोक पैकेज या मYट  पीस पैकेज, जैसा भी मामला हो, पर Xदया जाएगा।  



        PMFME – ग�ने का �सं�करण 36  1. 30 वग8 स(ट मीटर से कम के सतह ]े^ वाले पैकेज पर 0नमा8ण क. तार ख' या 'बे�ट dबफोर डटे' या 'ए�सपायर  डटे' का उYलेख करने क. आव5यकता नह ं हो सकती है, लेMकन यह जानकार  थोक पैकेज या मYट पीस पैकेज पर द  जाएगी। , के Uप म( मामला हो सकता है;  2. बोतलC म( <वपणन Mकए गए तरल उ*पादC के मामले म(, यXद ऐसी बोतल को Mफर से भरने के ;लए पुन: उपयोग करने का इरादा है, तो सामDी क. सूची क. आव5यकता से छूट द  जाएगी, लेMकन <व0नयमन म( 0नXद8_ट पोषण संबंधी जानकार । 3. "इस पैकेज क. सामDी के साथ टCड दधू या ि�कeड दधू (जैसा भी मामला हो) क. संरचना के नीच ेएक तरल पदाथ8 बनाने के ;लए, मा^ा के अनुसार एक भाग म( पानी क. मा^ा (यहां भागC क. संPया डाल() जोड़( यह गाढ़ा दधू या सूखा दधू। 4. सात XदनC से अ=धक क. शYेफ-लाइफ वाले भोजन के मामले म(, पैके,ड खाEय पदाथ� के लेबल पर '0नमा8ण क. तार ख का उYलेख करने क. आव5यकता नह ं हो सकती है, लेMकन लेबल पर 'उपयोग क. तार ख' का उYलेख Mकया जाएगा। 0नमा8ता या पैकर Eवारा। 5. बहु-टुकड़ा पैकेजC के मामले म( सामDी क. सूची, पोषण संबंधी जानकार , 0नमा8ण/पैMकंग क. तार ख, सबसे पहले, <वMकर�णत भोजन क. समाि�त 0त=थ लेब;लगं और शाकाहार  लोगो/मांसाहार  लोगो के बारे म( <ववरण 0नXद8_ट नह ं Mकया जा सकता है।  
4.7   नमा"ण या पMैकंग क*  त)थ  िजस तार ख, मह ने और वष8 म( व�तु का 0नमा8ण, पैक या पहले से पैक Mकया जाता है, लेबल पर Xदया जाएगा: बशत� Mक 0नमा8ण, पैMकंग या �ी-पैMकंग का मह ना और वष8 Xदया जाएगा यXद उ*पादC क. "बे�ट dबफोर डटे" तीन मह ने से अ=धक है: परंतु यह और Mक यXद Mकसी पैकेज म( ऐसी व�तु है, िजसक. शेYफ लाइफ तीन मह ने स ेकम है, तो िजस तार ख, मह ने और साल म( व�तु का 0नमा8ण या तैयार या पहले से पैक Mकया गया है, उसका लेबल पर उYलेख Mकया जाएगा। 



        PMFME – ग�ने का �सं�करण 37   0त=थ के अनुसार सव8�े_ठ पहले और उपयोग कर(   i) मह ने और साल बड़ ेअ]रC म(, िजस तक उ*पाद उपभोग के ;लए सबसे अGछा है, 0नeन;ल�खत तर के से, अथा8त:्         “BEST BEFORE ....... MONTHS AND YEAR  OR  “BEST BEFORE .......... MONTHS FROM PACKAGING  OR  “BEST BEFORE ............MONTHS FROM MANUFACTURE                  (नोट:-%र�त �थान भर()  ii) पैकेज या बोतल म( 0न_फल या अY�ा हाई टेeपरेचर � टेड दधू, सोया दधू, }लेवड8 दधू, Sेड, ढोकला, भेलपुर , <प,जा, डोनxस, खोआ, पनीर, या फलC, सZजी, मांस के Mकसी भी dबना WडZबाबंद पैकेज वाले Mकसी भी पैकेज के मामले म( , मछल  या कोई अ�य समान व�तु, घोषणा 0नeनानुसार क. जाए   “BEST BEFORE ………DATE/MONTH/YEAR”  OR  “BEST BEFORE........DAYS FROM PACKAGING”  OR  “BEST BEFORE ……..DAYS FROM MANUFACTURE” 



        PMFME – ग�ने का �सं�करण 38    ̀ यान द(: क) %र�त �थान भरे जाएं b) मह ने और साल का इ�तेमाल अकंC म( Mकया जा सकता है ग) वष8 दो अकंC म( Xदया जा सकता है iii. Aspartame के पैकेज पर, बे�ट dबफोर डटे के बजाय, उपयोग क. 0त=थ/अनुशं;सत अ0ंतम खपत 0त=थ/समाि�त 0त=थ द  जाएगी, जो पैMकंग क. तार ख से तीन वष8 से अ=धक नह ं होगी; iv. ;शशु के दधू के �थानाप�न और ;शशु आहार के मामले म( 0त=थ स ेपहले क. सव~*तम 0त=थ के �थान पर उपयोग क. 0त=थ/अनुशं;सत अ0ंतम उपभोग 0त=थ/समाि�त 0त=थ द  जाएगी, बशत� Mक खपत के ;लए 0त=थ से पहले सव~*तम क. घोषणा लागू नह ं होगी। 
4.8  द�तावेज़ीकरण और Aरकॉड" रखना  �*येक संगठन को कGच ेमाल क. खर द, उ*पादन �MNयाओं और dबN. का %रकॉड8 रखना होता है। यह सु0नि5चत करने के ;लए है Mक Fयवसाय �भावी ढंग से चलता है और लाभदायक है। द�तावेज़ीकरण क. आव5यकता के कुछ कारण नीच ेसूचीबh हT:  1. यह Fयवसाय चलाने के बारे म( <व�ततृ जानकार  देता है। 2. यह उ*पाद क. गुणव*ता को 0नयंd^त करने म( मदद करता है। 3. यह Fयवसाय म( 0नवेश Mकए गए धन का �ैक रखने म( मदद करता है। 4. यह कGच ेमाल या उ*पाद सामDी क. अलग-अलग लागतC क. पहचान करने म( मदद करता है। 5. यह Mकसी <वशषे �MNया क. उ*पादन लागत क. पहचान करने म( मदद करता है। 



        PMFME – ग�ने का �सं�करण 39  6. यह सु0नि5चत करने म( मदद करता है Mक उ*पादन के दौरान सभी गुणव*ता आ5वासन �थाओं का पालन Mकया गया था। 7. यह सु0नि5चत करने म( मदद करता है Mक उ*पादन उपकरण सुचाU Uप से/�भावी ढंग से चल रहा है। 8. यह कानूनी �MNयाओं के सा�य के Uप म( काय8 करता है। 9. यह उ=चत उ*पाद मूYय 0नधा8%रत करने म( मदद करता है। 10. यह सह  समय पर सुधारा*मक उपाय करने म( मदद करता है। 
4.9  Aरकॉड" कैसे रख5?  �*येक खाEय �सं�करण संगठन कमोबेश इसी तरह के %रकॉड8 रखने का तर का अपनाता है।. उ*पादन %रकॉड8 0नeन का लॉग रखते हT: 

• �ा�त कGच ेमाल क. मा^ा और �कार 
• �सं�करण के दौरान �यु�त सामDी क. मा^ा और �कार 
• �सं�करण क. ि�थ0त िजसम( उ*पादन हुआ (जैसे तापमान सेट या लागू वायु दाब) 
• उ*पाXदत उ*पाद क. गुणव*ता उ*पाद क. गुणव*ता तभी बनी रह सकती है जब: 
• सामDी और कGच ेमाल क. समान मा^ा और गुणव*ता हर बैच म( ;म=�त होती है 
• �*येक बैच के ;लए एक मानक सू^ीकरण का उपयोग Mकया जाता है 
• मानक �MNया पैरामीटर हर बैच के ;लए लागू होते हT  खाने के हर बैच को एक बैच नंबर Xदया जाता है। यह संPया दज8 क. गई है:   
• �टॉक 0नयं^ण पु�तक(  (जहां कGच ेमाल क. खर द नोट क. जाती है) 
• �सं�करण लॉगबुक (जहां उ*पादन �MNया नोट क. जाती है) 
• उ*पाद dबN. %रकॉड8 (जहां dबN. और <वतरण नोट Mकया जाता है)  



        PMFME – ग�ने का �सं�करण 40  बैच संPया को उ*पाद कोड संPया के साथ सहसंबh होना चाXहए, जो लेबल पर मुXfत होती है। यह �ोसेसर को उपयोग Mकए गए कGच ेमाल या उ*पादन �MNया म( बैच म( पाए गए Mकसी भी दोष का पता लगाने म( मदद करता है।  


