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ਅਸਿਆਇ -1 

ਕੱਚਾ ਮਾਲ 

 

1.1  ਾਣ-ਪ੍ਛਾਣ 

ਗੰਨਾ (ਸੈਕਚਰਮ ਆਵਫਵਸਨਰਮ) ਦੁਨੀਆ ਭਰ ਵ ਿੱ ਚ ਨਗਦ ਫਸਲ ਅਤ ੇਖੰਡ ਦਾ ਮੁਿੱ ਖ ਸਰੋਤ ਹੈ। ਗੰਨੇ ਦੇ ਰਸ ਦੀ 

 ਰਤੋਂ ਵਚਿੱ ਟੀ ਸੂ਼ਗਰ, ਬਰਾਊਨ ਸੂ਼ਗਰ (ਖੰਡਸਾਰੀ) ਅਤੇ ਗੁੜ (ਗੁੜ)  ਰਗ ੇਉਤਪਾਦਾਂ ਲਈ ਕੀਤੀ ਜਾਂਦੀ ਹੈ। ਗੰਨਾ 

ਉਦਯੋਗ ਦੇ ਮੁਿੱ ਖ ਉਪ-ਉਤਪਾਦ ਬੈਗਾਸ ਅਤ ੇਗੁੜ ਹਨ। ਬੈਗਸ ਦੀ  ਰਤੋਂ ਮੁਿੱ ਖ ਤੌਰ 'ਤੇ ਬਾਲਣ  ਜੋਂ ਕੀਤੀ ਜਾਂਦੀ ਹੈ 

ਅਤ ੇ ਕੰਪਰੈੈੱਸਡ ਬਰ ੇ ਬੋਰਡ ਪੇਪਰ, ਪਲਾਸਵਟਕ ਆਵਦ ਦੇ ਉਤਪਾਦਨ ਲਈ ਕੀਤੀ ਜਾਂਦੀ ਹੈ। ਗੁੜ ਦੀ  ਰਤੋਂ 

ਈਥਾਈਲ ਅਲਕੋਹਲ, ਬੂਟਾਈਲ ਅਲਕੋਹਲ, ਰਮ ਆਵਦ ਦੇ ਵਨਰਮਾਣ ਲਈ ਵਡਸਵਟਲਰੀਆਂ ਵ ਿੱ ਚ ਕੀਤੀ ਜਾਂਦੀ ਹੈ। 

ਗੰਨੇ ਦੇ ਵਸਖਰ ਅਤੇ ਪਿੱਤੇ ਪਸੂ਼ਆਂ ਦੇ ਚਾਰੇ ਦੇ ਚੰਗ ੇਸਰੋਤ ਹਨ।  

 

ਭਾਰਤ ਵ ਿੱ ਚ ਗੰਨੇ ਦੀ ਕਾਸ਼ਤ ਦੇ ਦੋ  ਿੱਖ- ਿੱਖ ਖੇਤੀ-ਜਲ ਾਯੂ ਖੇਤਰ ਹਨ, ਵਜ ੇਂ ਵਕ, ਗਰਮ ਖੰਡੀ ਅਤ ੇਉਪ-ਉਪਖੰਡ 

ਗੰਨੇ 'ਤੇ ਵਨਰਭਰ ਹਨ। ਗਰਮ ਖੰਡੀ ਖੇਤਰ ਵ ਿੱ ਚ ਲਗਭਗ 45% ਖੇਤਰ ਹੈ ਅਤ ੇਦੇਸ਼ ਵ ਿੱ ਚ ਕੁਿੱ ਲ ਗੰਨੇ ਦੇ ਉਤਪਾਦਨ 

ਵ ਿੱ ਚ 55% ਯੋਗਦਾਨ ਪਾਉਂਦਾ ਹੈ। ਇਸ ਤਰਹਾਂ, ਉਪ-ਉਪਖੰਡੀ ਖੇਤਰ 55% ਰਕਬਾ ਰਿੱ ਖਦਾ ਹੈ ਅਤੇ ਗੰਨੇ ਦੇ ਕੁਿੱ ਲ 

ਉਤਪਾਦਨ ਦਾ 45% ਵਹਿੱ ਸਾ ਲੈਂਦਾ ਹੈ। ਦੇਸ਼ ਵ ਿੱ ਚ ਗੰਨੇ ਦਾ ਔਸਤ ਝਾੜ ਲਗਭਗ 69.4 ਟਨ/ਹੈਕਟੇਅਰ ਹੈ। ਭਾਰਤ 

ਵ ਿੱ ਚ ਗੰਨੇ ਦੀ ਕਾਸ਼ਤ ਅਤੇ ਖੰਡ ਉਦਯੋਗ ਪੇਂਡ ੂ ਖੇਤਰਾਂ ਦੇ ਸਮਾਵਜਕ-ਆਰਵਥਕ ਵ ਕਾਸ ਵ ਿੱ ਚ ਪੇਂਡ ੂਸਰੋਤਾਂ ਨੰੂ 

ਲਾਮਬੰਦ ਕਰਕੇ ਅਤੇ ਉੱਚ ਆਮਦਨੀ ਅਤੇ ਰੁਜ਼ਗਾਰ ਦੇ ਮੌਕੇ ਪੈਦਾ ਕਰਕੇ ਇਿੱਕ ਮਹਿੱਤ ਪੂਰਨ ਭੂਵਮਕਾ ਅਦਾ ਕਰਦਾ 

ਹੈ। ਲਗਭਗ 60 ਵਮਲੀਅਨ ਗੰਨਾ ਵਕਸਾਨ ਵਨਰਭਰ ਹਨ ਅਤ ੇ ਿੱਡੀ ਵਗਣਤੀ ਵ ਿੱ ਚ ਖੇਤੀ ਮਜ਼ਦੂਰ ਗੰਨੇ ਦੀ ਕਾਸ਼ਤ, 

 ਾਢੀ ਅਤ ੇਸਹਾਇਕ ਗਤੀਵ ਧੀਆਂ ਵ ਿੱ ਚ ਸ਼ਾਮਲ ਹਨ। 

 

ਲਗਭਗ 80% ਖੰਡ ਗੰਨੇ ਤੋਂ ਪਰਾਪਤ ਕੀਤੀ ਜਾਂਦੀ ਹੈ ਅਤੇ ਬਾਕੀ 20% ਸੂ਼ਗਰ ਬੀਟ ਦੁਆਰਾ ਪੈਦਾ ਕੀਤੀ ਜਾਂਦੀ ਹੈ। 

ਔਸਤਨ ਵ ਅਕਤੀ ਹਰ ਸਾਲ ਲਗਭਗ 24 ਵਕਲੋ ਖੰਡ ਦੀ ਖਪਤ ਕਰਦਾ ਹੈ। ਇਿੱਕ ਵਰਪੋਰਟ ਦੇ ਅਨੁਸਾਰ, 120 ਤੋਂ 

 ਿੱਧ ਦੇਸ਼ ਹਨ ਜੋ ਆਪਣੀ ਜ਼ਰੂਰਤਾਂ ਨੰੂ ਪੂਰਾ ਕਰਨ ਅਤੇ ਵਨਰਯਾਤ ਲਈ  ਿੱਡ ੇਪਿੱਧਰ 'ਤੇ ਗੰਨੇ ਦਾ ਉਤਪਾਦਨ ਕਰਦੇ 

ਹਨ। 
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1.2 ਭਾਰਤ ਸ ੱਚ ਗੰਨੇ ਦੇ ਉਤਪ੍ਾਦਨ  ਾਲੇ ਰਾ  

ਗੰਨੇ ਦੀ ਉਤਪਾਦਕਤਾ ਗਰਮ ਖੰਡੀ ਰਾਜਾਂ ਉਪ-ਉਪਖੰਡੀ ਰਾਜਾਂ ਨਾਲੋਂ  ਿੱਧ ਹਨ। ਮਹਾਰਾਸ਼ਟਰ ਅਤ ੇਕਰਨਾਟਕ, 

ਗੁਜਰਾਤ ਅਤ ੇ ਆਂਧਰਾ ਪਰਦੇਸ਼ ਦੇ ਨਾਲ ਲਿੱ ਗਦੇ ਖੇਤਰਾਂ ਵ ਿੱ ਚ ਲੰਮੀ ਧੁਿੱ ਪ ਦੇ ਘੰਵਟਆਂ, ਸਾਫ਼ ਅਸਮਾਨ  ਾਲੀਆਂ 

ਠੰਡੀਆਂ ਰਾਤਾਂ ਅਤ ੇ ਖੰਡ ਇਕਿੱਠੀ ਕਰਨ ਲਈ ਅਨੁਕੂਲ ਖੇਤਰ ਦੀ ਅਕਸ਼ਾਂਸ਼ ਸਵਥਤੀ ਦੇ ਕਾਰਨ ਉੱਚ ਖੰਡ ਦੀ 

ਵਰਕ ਰੀ ਵਰਕਾਰਡ ਕੀਤੀ ਗਈ ਹੈ। ਉੱਤਰ ਪਰਦੇਸ਼ (U.P.), ਵਬਹਾਰ, ਹਵਰਆਣਾ ਅਤੇ ਪੰਜਾਬ ਰਾਜ ਜਲ ਾਯੂ ਵਜ ੇਂ 

ਵਕ ਉੱਚ ਅਤ ੇਨੀ ੇਂ ਤਾਪਮਾਨ, ਸਾਪੇਵਖਕ ਨਮੀ, ਧੁਿੱ ਪ ਦੇ ਘੰਟ ੇਅਤ ੇਹ ਾ ਦੀ ਗਤੀ ਆਵਦ ਦਾ ਸਾਹਮਣਾ ਕਰਦ ੇਹਨ। 

ਉੱਤਰ ਪਰਦੇਸ਼ ਵ ਿੱ ਚ ਗੰਨੇ ਦੀ ਕਾਸ਼ਤ ਹੇਠ ਸਭ ਤੋਂ  ਿੱਧ ਰਕਬਾ ਹੈ। ਹਾਲਾਂਵਕ, ਸਭ ਤੋਂ  ਿੱਧ ਖੰਡ ਦੀ ਵਰਕ ਰੀ 

ਮਹਾਰਾਸ਼ਟਰ ਵ ਿੱ ਚ ਪਰਾਪਤ ਕੀਤੀ ਜਾ ਸਕਦੀ ਹੈ। ਕੀਵੜਆਂ ਅਤੇ ਵਬਮਾਰੀਆਂ ਦੀ  ਿੱਧ ਘਟਨਾ ਾਂ  ਿੱਧ ਗੰਨੇ ਦੇ 

ਉਤਪਾਦਨ ਨੰੂ ਪਰਾਪਤ ਕਰਨ ਵ ਿੱ ਚ ਇਿੱਕ  ਿੱਡੀ ਰੁਕਾ ਟ ਹੈ। 

1.3 ਮਸੌਮੀ ਸਸਿਤੀਆ ਂ

ਗੰਨਾ ਇਿੱਕ ਗਰਮ ਖੰਡੀ ਪੌਦਾ ਹੈ। ਗੰਨੇ ਦੇ  ਾਧੇ ਲਈ 28-32 ਵਡਗਰੀ ਸੈਲਸੀਅਸ ਦਾ ਔਸਤ ਤਾਪਮਾਨ ਸਭ ਤੋਂ 

 ਧੀਆ ਹੈ। 45 °C ਤੋਂ  ਿੱਧ ਤਾਪਮਾਨ ਵਟਲਵਰੰਗ ਨੰੂ ਘਟਾਉਂਦਾ ਹੈ ਅਤੇ ਇਸਦ ੇ ਾਧੇ ਨੰੂ ਰੋਕਦਾ ਹੈ, ਜਦੋਂ ਵਕ 20 °C 

ਤੋਂ ਘਿੱਟ ਤਾਪਮਾਨ ਵ ਕਾਸ ਨੰੂ ਹੌਲੀ ਕਰ ਸਕਦਾ ਹੈ। ਘਿੱਟੋ-ਘਿੱਟ ਤਾਪਮਾਨ <5 °C  ਾਲੇ ਖੇਤਰ ਗੰਨੇ ਦੀ ਕਾਸ਼ਤ ਲਈ 

ਢੁਕ ੇਂ ਨਹੀਂ ਹਨ। ਇਸ ਨੰੂ 10-18 ਮਹੀਵਨਆਂ ਦਾ ਲੰਬਾ  ਧਣ  ਾਲਾ ਸੀਜ਼ਨ ਚਾਹੀਦਾ ਹੈ। 

 

1.4 ਖੰਡ ਦੀ ਖਪ੍ਤ ਅਤੇ ਉਤਪ੍ਾਦਨ ਸ ੱਚ ਗਲੋਬਲ ਰੁਝਾਨ 

2001 ਅਤੇ 2018 ਦੇ ਵ ਚਕਾਰ, ਵ ਸ਼  ਖੰਡ ਦੀ ਖਪਤ 123.454 ਵਮਲੀਅਨ ਟਨ ਤੋਂ  ਧ ਕੇ 172.441 ਵਮਲੀਅਨ 

ਟਨ ਹੋ ਗਈ, ਜੋ ਵਕ 2.01% ਦੀ ਔਸਤ ਸਾਲਾਨਾ  ਾਧੇ ਦੇ ਬਰਾਬਰ ਹੈ। ਖੰਡ ਦੀ ਖਪਤ ਕਰਨ  ਾਲੇ ਪਰਮੁਿੱ ਖ ਬਾਜ਼ਾਰਾਂ 

ਵ ਿੱ ਚ ਭਾਰਤ, EU, ਚੀਨ, ਬਰਾਜ਼ੀਲ, ਅਮਰੀਕਾ, ਇੰਡੋਨੇਸ਼ੀਆ, ਰੂਸ, ਪਾਵਕਸਤਾਨ, ਮੈਕਸੀਕੋ ਅਤ ੇ ਵਮਸਰ ਸ਼ਾਮਲ 

ਹਨ। 

 

ਵ ਸ਼  ਖੰਡ ਦਾ  ਪਾਰ ਔਸਤਨ 64 ਵਮਲੀਅਨ ਟਨ/ਸਾਲ ਹੈ। ਅੰਤਰਰਾਸ਼ਟਰੀ ਪਿੱ ਧਰ 'ਤੇ  ਪਾਰ ਦੀ ਮਾਤਰਾ ਦਾ 

ਲਗਭਗ 60% ਕਿੱਚੀ ਖੰਡ ਹੈ। ਹਾਲਾਂਵਕ ਬਹੁਤ ਸਾਰੇ ਦੇਸ਼ ਖੰਡ ਦਾ ਉਤਪਾਦਨ ਕਰਦ ੇ ਹਨ, ਚੋਟੀ ਦੇ ਪੰਜ 
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ਵਨਰਯਾਤਕ (ਬਰਾਜ਼ੀਲ, ਥਾਈਲੈਂਡ, EU , ਆਸਟਰੇਲੀਆ, ਭਾਰਤ) 2016-18 ਵ ਿੱ ਚ ਔਸਤਨ ਵ ਸ਼   ਪਾਰ ਦੇ 

ਲਗਭਗ 70% ਲਈ ਵਜੰ਼ਮੇ ਾਰ ਸਨ। ਬਰਾਜ਼ੀਲ, ਵ ਸ਼  ਵ ਿੱ ਚ ਸਭ ਤੋਂ  ਿੱਡੇ ਉਤਪਾਦਕ ਅਤੇ ਵਨਰਯਾਤ ਕਰਨ  ਾਲੇ 

ਦੇਸ਼  ਜੋਂ, ਵ ਸ਼   ਪਾਰ 'ਤੇ ਹਾ ੀ ਹੈ, ਜੋ ਵਕ ਗਲੋਬਲ ਵਨਰਯਾਤ ਦਾ ਲਗਭਗ 45% ਹੈ। 

 

1.5 ਭਾਰਤ ਸ ੱਚ ਮੌ ੂਦਾ ਖੰਡ ਅਤ ੇਕਨਫੈਕਸ਼ਨਰੀ ਆਯਾਤ 
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ਅਸਿਆਇ - 2 

                                                   ਪ੍ਰਸੋੈਸਸੰਗ 

 

2.1 ਗੰਨੇ ਦੀ ਪ੍ਰਸੋੈਸਸੰਗ ਉਤਪ੍ਾਦ 

 

 

ਹੇਠਾਂ ਵਦਿੱ ਤ ੇਫਲੋਚਾਰਟ ਗੰਨੇ ਦੇ ਉਤਪਾਦਾਂ ਅਤ ੇਉਤਪਾਦਾਂ ਦੀ ਪਰੋਸੈਵਸੰਗ ਦੁਆਰਾ ਸ਼ਾਮਲ ਅਤੇ ਸੰਬੰਵਧਤ 

 ਿੱਖ- ਿੱਖ ਉਤਪਾਦਾਂ ਅਤੇ ਉਦਯੋਗਾਂ ਦੀ ਸੰਖੇਪ ਵ ਿੱ ਚ ਵ ਆਵਖਆ ਕਰਦ ੇਹਨ: 
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2.2 ਸ਼ਗੂਰ 

ਇਿੱ ਕੋ ਸਾਜ਼ੋ-ਸਾਮਾਨ ਦੀ  ਰਤੋਂ ਕਰਕੇ ਇਕਮੁਸ਼ਤ ਸ਼ਿੱ ਕਰ ਅਤੇ ਸ਼ਰਬਤ ਦੋ ੇਂ ਵਤਆਰ ਕੀਤ ੇਜਾ ਸਕਦ ੇਹਨ ਤਾਂ ਵਕ 

ਮੰਗ ਦੇ ਅਨੁਸਾਰ ਵਕਸੇ  ੀ ਉਤਪਾਦ ਨੰੂ ਬਣਾਉਣ ਲਈ ਇਿੱਕ ਫੈਕਟਰੀ ਦੀ  ਰਤੋਂ ਕੀਤੀ ਜਾ ਸਕੇ। ਪੌਦ ੇਦਾ ਆਕਾਰ 

ਸਥਾਨਕ ਸਵਥਤੀ 'ਤੇ ਵਨਰਭਰ ਕਰੇਗਾ। ਵਜਿੱ ਥੇ ਸਾਲ ਦੇ ਕਾਫ਼ੀ ਵਹਿੱ ਸੇ ਲਈ ਕਾਫ਼ੀ ਗੰਨਾ ਉਗਾਇਆ ਜਾਂਦਾ ਹੈ, ਉੱਥੇ 

ਇਿੱਕ ਸਥਾਈ ਫੈਕਟਰੀ ਕੇਂਦਰੀ ਤੌਰ 'ਤੇ ਸਵਥਤ ਹੋਣੀ ਆਮ ਗਿੱਲ ਹੈ। ਉਤਪਾਦਨ ਦੇ ਚਾਰ ਪੜਾਅ ਹਨ 

 

1. ਗੰਨੇ ਵ ਿੱ ਚੋਂ ਰਸ ਕਿੱਢਣਾ 

2. ਰਸ ਦਾ ਸਪਸ਼ਟੀਕਰਨ 

3. ਜੂਸ ਦਾ ਉਬਾਲਣਾ 

4. ਮੋਲਵਡੰਗ ਅਤ ੇਪੈਵਕੰਗ 

 

ਐਕਸਟ੍ਰੈਕਸ਼ਨ 

ਛੋਟੇ ਪੈਮਾਨੇ ਦੀ ਵਨਕਾਸੀ ਛੋਟੀਆਂ ਦੋ ਜਾਂ ਵਤੰਨ-ਰੋਲ ਵਮਿੱਲਾਂ ਦੀ  ਰਤੋਂ ਕਰਕੇ ਕੀਤੀ ਜਾਂਦੀ ਹੈ ਜੋ ਡਰਾਫਟ ਜਾਨ ਰਾਂ 

ਜਾਂ ਛੋਟੇ ਇੰਜਣਾਂ ਦੁਆਰਾ ਚਲਾਈਆਂ ਜਾਂਦੀਆਂ ਹਨ। 

 

 ੂਸ ਦਾ ਇਲਾ  

ਜੂਸ ਨੰੂ ਉਬਾਲਣ ਤੋਂ ਪਵਹਲਾਂ ਕਿੱਪੜ ੇਰਾਹੀਂ ਵਫਲਟਰ ਕੀਤਾ ਜਾਣਾ ਚਾਹੀਦਾ ਹੈ ਤਾਂ ਜੋ ਕੋਈ ਠੋਸ ਪਦਾਰਥ ਵਜ ੇਂ ਵਕ 

ਗੰਦਗੀ ਜਾਂ ਗੰਨੇ ਦੇ ਕਣ ਜਾਂ ਚੂਨੇ ਨੰੂ ਜਮਹਾ ਅਸੁ਼ਿੱ ਧੀਆਂ ਵ ਿੱ ਚ ਜੋਵੜਆ ਜਾਂਦਾ ਹੈ ਜੋ ਵਫਰ ਬਾਹਰ ਵਨਕਲ ਜਾਂਦੇ ਹਨ। 

ਵਫਰ ਜੂਸ ਨੰੂ ਸਲਫਰ ਡਾਈਆਕਸਾਈਡ ਨਾਲ ਬੇਅਸਰ ਕੀਤਾ ਜਾਂਦਾ ਹੈ। ਇਹ ਸਲਫਰ ਡਾਈਆਕਸਾਈਡ ਨੰੂ ਜੂਸ 

ਵ ਿੱ ਚ ਛਿੱਡਦਾ ਹੈ ਅਤ ੇਅੰਵਤਮ ਉਤਪਾਦ ਦਾ ਰੰਗ ਹਲਕਾ ਕਰਦਾ ਹੈ। ਆਮ ਤੌਰ 'ਤੇ ਅੰਤਮ ਉਤਪਾਦ ਵ ਿੱ ਚ ਇਿੱਕ ਉੱਚ 

ਸਲਫਰ ਸਮਿੱਗਰੀ ਅਕਸਰ ਰਵਹੰਦੀ ਹੈ। 

 

ਸਫਲਟ੍ਰੇਸ਼ਨ ਅਤ ੇਸਪ੍ਸ਼ਟ੍ੀਕਰਨ 

ਜੂਸ ਵ ਿੱ ਚ ਗੈਰ-ਸ਼ਿੱਕਰ ਵਜ ੇਂ ਵਕ ਬੈਗਾਸ ਅਤ ੇਹੋਰ ਕਣਾਂ ਦੀ ਮਾਤਰਾ ਇਸਦੀ ਸੁ਼ਿੱ ਧਤਾ ਨੰੂ ਪਰਭਾ ਤ ਕਰੇਗੀ, ਨਤੀਜੇ 

 ਜੋਂ ਰੰਗੀਨ ਹੋ ਜਾ ੇਗਾ ਅਤੇ ਵਮਠਾਸ ਘਟੇਗੀ। ਇਸ ਲਈ ਵਫਲਟਰੇਸ਼ਨ ਜ਼ਰੂਰੀ ਹੈ ਅਤੇ ਜੇਕਰ ਵਧਆਨ ਨਾਲ ਕੀਤਾ 
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ਜਾ ੇ ਤਾਂ ਜੂਸ ਵ ਿੱ ਚੋਂ 60% ਤਿੱਕ ਗੈਰ-ਸ਼ਿੱਕਰ ਨੰੂ ਹਟਾ ਵਦਿੱ ਤਾ ਜਾ ਸਕਦਾ ਹੈ। ਇਿੱਕ ਵਫਲਟਰ ਪਰੈਸ, ਜੇਕਰ ਉਪਲਬਧ 

ਹੋ ੇ, ਤਾਂ  ਧੀਆ ਨਤੀਜੇ ਦੇ ੇਗਾ ਪਰ ਛੋਟੇ ਪੈਮਾਨੇ ਦੇ ਕਾਰਜਾਂ ਲਈ ਮਵਹੰਗਾ ਹੋ ਸਕਦਾ ਹੈ। ਹਾਲਾਂਵਕ, ਜੂਸ ਨੰੂ ਕੁਝ 

ਘੰਵਟਆਂ ਲਈ ਖੜਹ ੇਰਵਹਣ ਦੀ ਇਜਾਜ਼ਤ ਦੇ ਕੇ ਵਫਲਟਰੇਸ਼ਨ ਦੇ  ਾਜਬ ਪਿੱ ਧਰ ਨੰੂ ਪਰਾਪਤ ਕੀਤਾ ਜਾ ਸਕਦਾ ਹੈ ਤਾਂ ਜੋ 

ਕਣਾਂ ਨੰੂ ਬਾਹਰ ਵਨਕਲਣ ਦੀ ਇਜਾਜ਼ਤ ਵਦਿੱ ਤੀ ਜਾ ਸਕੇ। ਟੈਂਕਾਂ ਨੰੂ ਇਿੱਕ ਬਰੀਕ ਜਾਲ ਦੇ ਢਿੱਕਣ ਨਾਲ ਵਫਿੱ ਟ ਕੀਤਾ 

ਜਾਣਾ ਚਾਹੀਦਾ ਹੈ, ਵਜਸ ਰਾਹੀਂ ਬੈਗਾਸ ਅਤੇ ਹੋਰ ਵ ਦੇਸ਼ੀ ਸਰੀਰ ਦੇ  ਿੱਡ ੇਕਣਾਂ ਨੰੂ ਵਫਲਟਰ ਕਰਨ ਲਈ ਜੂਸ 

ਡੋਵਲਹਆ ਜਾਂਦਾ ਹੈ। ਜਾਲ ਕੀੜੇ-ਮਕੌਵੜਆਂ ਦੇ ਸੰਕਰਮਣ ਨੰੂ  ੀ ਰੋਕੇਗਾ ਅਤ ੇਛੋਟੇ ਜਾਨ ਰਾਂ ਅਤ ੇਪੰਛੀਆਂ ਦੁਆਰਾ 

ਗੰਦਗੀ ਨੰੂ ਰੋਕਣ ਵ ਿੱ ਚ ਮਦਦ ਕਰੇਗਾ। ਸੈਟਲ ਕਰਨ ਤੋਂ ਬਾਅਦ ਜੂਸ ਨੰੂ ਟੈਂਕ ਤੋਂ ਵਨਕਾਲ ਲੈਣਾ  ਜਾਣਾ ਚਾਹੀਦਾ ਹੈ 

ਤਾਂ ਜੋ ਇਹ ਯਕੀਨੀ ਬਣਾਇਆ ਜਾ ਸਕੇ ਵਕ ਟੈਂਕ ਦੇ ਤਲ 'ਤੇ  ਸੇ ਹੋਏ ਕਣ ਉਪਰ ਨਾ ਆਉਣ । ਵਫਰ ਜੂਸ ਨੰੂ ਮੋਟੇ 

ਕਪਾਹ ਦੇ ਕਿੱ ਪੜ ੇਰਾਹੀਂ ਉਬਾਲਣ  ਾਲੇ ਪੈਨ ਵ ਿੱ ਚ ਡੋਵਲਹਆ ਜਾ ਸਕਦਾ ਹੈ ਤਾਂ ਜੋ ਬਰੀਕ ਕਣਾਂ ਨੰੂ ਵਫਲਟਰ ਕੀਤਾ 

ਜਾ ਸਕੇ ਜੋ ਮੁਅਿੱਤਲ ਵ ਿੱ ਚ ਰਵਹ ਸਕਦੇ ਹਨ। ਸਪਿੱ ਸ਼ਟੀਕਰਨ, ਜੇਕਰ ਕੀਤਾ ਜਾਂਦਾ ਹੈ, ਤਾਂ ਜੂਸ ਵ ਿੱ ਚ ਥੋੜਹੀ ਵਜਹੀ 

ਸਬਜ਼ੀਆਂ ਜਾਂ ਰਸਾਇਣਕ ਪਦਾਰਥ ਵਮਲਾ ਕੇ ਉਬਾਲਣ ਦੀ ਪਰਵਕਵਰਆ ਦੌਰਾਨ ਕੀਤਾ ਜਾਂਦਾ ਹੈ। ਸਪਸ਼ਟੀਕਰਨ ਜੂਸ 

ਦੇ ਨਾਲ ਪਰਤੀਵਕਵਰਆ ਨਹੀਂ ਕਰਦ ੇਪਰ ਗਰਮ ਕਰਨ ਦੀ ਪਰਵਕਵਰਆ ਦੇ ਦੌਰਾਨ ਇਕਿੱ ਠੇ ਹੰੁਦ ੇਹਨ, ਕਣਾਂ ਅਤ ੇ

ਗੰਦਗੀ ਨੰੂ ਫਸਾਉਂਦੇ ਹਨ ਅਤੇ ਉਬਾਲਣ ਦੇ ਦੌਰਾਨ ਉਹਨਾਂ ਨੰੂ ਸਤਹਾ 'ਤੇ ਵਲਆਉਂਦੇ ਹਨ। ਇਹ ਸਤਹਾ 'ਤੇ ਇਿੱਕ ਕੂੜ ਦੇ 

ਰੂਪ ਵ ਿੱ ਚ ਵਦਖਾਈ ਵਦੰਦਾ ਹੈ ਵਜਸ ਨੰੂ ਲੰਬ ੇਹਿੱਥੀਂ ਕੀਤ ੇਬਰੀਕ-ਜਾਲ ਦੇ ਲਾਡਲਾਂ ਦੀ  ਰਤੋਂ ਕਰਕੇ ਜਾਂ ਜੂਸ ਵ ਿੱ ਚੋਂ 

ਇਿੱਕ ਬਰੀਕ ਸੂਤੀ ਕਿੱਪੜ ੇਦੇ ਕੇ ਹਟਾਇਆ ਜਾ ਸਕਦਾ ਹੈ। ਵਫਰ ਜੂਸ ਨੰੂ ਮੋਟ ੇਕਪਾਹ ਦੇ ਕਿੱ ਪੜੇ ਰਾਹੀਂ ਉਬਾਲਣ  ਾਲੇ 

ਪੈਨ ਵ ਿੱ ਚ ਡੋਵਲਹਆ ਜਾ ਸਕਦਾ ਹੈ ਤਾਂ ਜੋ ਬਰੀਕ ਕਣਾਂ ਨੰੂ ਵਫਲਟਰ ਕੀਤਾ ਜਾ ਸਕੇ ਜੋ ਮੁਅਿੱ ਤਲ ਵ ਿੱ ਚ ਰਵਹ ਸਕਦ ੇ

ਹਨ। ਸਪਿੱਸ਼ਟੀਕਰਨ, ਜੇਕਰ ਕੀਤਾ ਜਾਂਦਾ ਹੈ, ਤਾਂ ਜੂਸ ਵ ਿੱ ਚ ਥੋੜਹੀ ਵਜਹੀ ਸਬਜ਼ੀਆਂ ਜਾਂ ਰਸਾਇਣਕ ਪਦਾਰਥ ਵਮਲਾ 

ਕੇ ਉਬਾਲਣ ਦੀ ਪਰਵਕਵਰਆ ਦੌਰਾਨ ਕੀਤਾ ਜਾਂਦਾ ਹੈ। ਸਪਸ਼ਟੀਕਰਨ ਜੂਸ ਨਾਲ ਪਰਤੀਵਕਵਰਆ ਨਹੀਂ ਕਰਦ ੇਪਰ 

ਗਰਮ ਕਰਨ ਦੀ ਪਰਵਕਵਰਆ ਦੇ ਦੌਰਾਨ ਇਕਿੱ ਠੇ ਹੰੁਦ ੇਹਨ, ਕਣਾਂ ਅਤ ੇਗੰਦਗੀ ਨੰੂ ਫਸਾਉਂਦੇ ਹਨ ਅਤ ੇਉਬਾਲਣ ਦੇ 

ਦੌਰਾਨ ਉਹਨਾਂ ਨੰੂ ਸਤਹਾ 'ਤੇ ਵਲਆਉਂਦ ੇਹਨ। ਇਹ ਸਤਹਾ 'ਤੇ ਇਿੱਕ ਕੂੜ ਦੇ ਰੂਪ ਵ ਿੱ ਚ ਵਦਖਾਈ ਵਦੰਦਾ ਹੈ ਵਜਸ ਨੰੂ ਲੰਬੇ 

ਹਿੱਥੀਂ ਕੀਤ ੇਬਰੀਕ-ਜਾਲ ਦੇ ਲਾਡਲਾਂ ਦੀ  ਰਤੋਂ ਕਰਕੇ ਜਾਂ ਜੂਸ ਵ ਿੱ ਚੋਂ ਇਿੱਕ ਬਰੀਕ ਸੂਤੀ ਕਿੱ ਪੜੇ ਦੇ ਕੇ ਹਟਾਇਆ ਜਾ 

ਸਕਦਾ ਹੈ। ਵਫਰ ਜੂਸ ਨੰੂ ਮੋਟੇ ਕਪਾਹ ਦੇ ਕਿੱਪੜੇ ਰਾਹੀਂ ਉਬਾਲਣ  ਾਲੇ ਪੈਨ ਵ ਿੱ ਚ ਡੋਵਲਹਆ ਜਾ ਸਕਦਾ ਹੈ ਤਾਂ ਜੋ 

ਬਰੀਕ ਕਣਾਂ ਨੰੂ ਵਫਲਟਰ ਕੀਤਾ ਜਾ ਸਕੇ ਜੋ ਮੁਅਿੱਤਲ ਵ ਿੱ ਚ ਰਵਹ ਸਕਦੇ ਹਨ। ਸਪਿੱਸ਼ਟੀਕਰਨ, ਜੇਕਰ ਕੀਤਾ ਜਾਂਦਾ 
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ਹੈ, ਤਾਂ ਜੂਸ ਵ ਿੱ ਚ ਥੋੜਹੀ ਵਜਹੀ ਸਬਜ਼ੀਆਂ ਜਾਂ ਰਸਾਇਣਕ ਪਦਾਰਥ ਵਮਲਾ ਕੇ ਉਬਾਲਣ ਦੀ ਪਰਵਕਵਰਆ ਦੌਰਾਨ ਕੀਤਾ 

ਜਾਂਦਾ ਹੈ। ਸਪਿੱ ਸ਼ਟੀਕਰਨ ਜੂਸ ਦੇ ਨਾਲ ਪਰਤੀਵਕਵਰਆ ਨਹੀਂ ਕਰਦ ੇਪਰ ਗਰਮ ਕਰਨ ਦੀ ਪਰਵਕਵਰਆ ਦੇ ਦੌਰਾਨ 

ਇਕਿੱ ਠੇ ਹੰੁਦ ੇਹਨ, ਕਣਾਂ ਅਤੇ ਗੰਦਗੀ ਨੰੂ ਫਸਾਉਂਦ ੇਹਨ ਅਤੇ ਉਬਾਲਣ ਦੇ ਦੌਰਾਨ ਉਹਨਾਂ ਨੰੂ ਸਤਹਾ 'ਤੇ ਵਲਆਉਂਦੇ 

ਹਨ। ਇਹ ਸਤਹਾ 'ਤੇ ਇਿੱਕ ਕੂੜ ਦੇ ਰੂਪ ਵ ਿੱ ਚ ਵਦਖਾਈ ਵਦੰਦਾ ਹੈ ਵਜਸ ਨੰੂ ਲੰਬੇ ਹਿੱਥੀਂ ਕੀਤੇ ਬਰੀਕ-ਜਾਲ ਦੇ ਲਾਡਲਾਂ 

ਦੀ  ਰਤੋਂ ਕਰਕੇ ਜਾਂ ਜੂਸ ਵ ਿੱ ਚੋਂ ਇਿੱਕ ਬਰੀਕ ਸੂਤੀ ਕਿੱਪੜੇ ਦੇ ਕੇ ਹਟਾਇਆ ਜਾ ਸਕਦਾ ਹੈ। ਸਪਿੱ ਸ਼ਟੀਕਰਨ ਜੂਸ ਦੇ 

ਨਾਲ ਪਰਤੀਵਕਵਰਆ ਨਹੀਂ ਕਰਦ ੇਪਰ ਗਰਮ ਕਰਨ ਦੀ ਪਰਵਕਵਰਆ ਦੇ ਦੌਰਾਨ ਇਕਿੱ ਠੇ ਹੰੁਦ ੇਹਨ, ਕਣਾਂ ਅਤੇ ਗੰਦਗੀ 

ਨੰੂ ਫਸਾਉਂਦ ੇਹਨ ਅਤ ੇਉਬਾਲਣ ਦੇ ਦੌਰਾਨ ਉਹਨਾਂ ਨੰੂ ਸਤਹਾ 'ਤੇ ਵਲਆਉਂਦ ੇਹਨ। ਇਹ ਸਤਹਾ 'ਤੇ ਇਿੱਕ ਕੂੜ ਦੇ ਰੂਪ 

ਵ ਿੱ ਚ ਵਦਖਾਈ ਵਦੰਦਾ ਹੈ ਵਜਸ ਨੰੂ ਲੰਬ ੇਹਿੱਥੀਂ ਕੀਤ ੇਬਰੀਕ-ਜਾਲ ਦੇ ਲਾਡਲਾਂ ਦੀ  ਰਤੋਂ ਕਰਕੇ ਜਾਂ ਜੂਸ ਵ ਿੱ ਚੋਂ ਇਿੱਕ 

ਬਰੀਕ ਸੂਤੀ ਕਿੱ ਪੜ ੇਦੇ ਕੇ ਹਟਾਇਆ ਜਾ ਸਕਦਾ ਹੈ। ਸਪਸ਼ਟੀਕਰਨ ਜੂਸ ਦੇ ਨਾਲ ਪਰਤੀਵਕਵਰਆ ਨਹੀਂ ਕਰਦ ੇਪਰ 

ਗਰਮ ਕਰਨ ਦੀ ਪਰਵਕਵਰਆ ਦੇ ਦੌਰਾਨ ਇਕਿੱ ਠੇ ਹੰੁਦ ੇਹਨ, ਕਣਾਂ ਅਤ ੇਗੰਦਗੀ ਨੰੂ ਫਸਾਉਂਦੇ ਹਨ ਅਤ ੇਉਬਾਲਣ ਦੇ 

ਦੌਰਾਨ ਉਹਨਾਂ ਨੰੂ ਸਤਹਾ 'ਤੇ ਵਲਆਉਂਦ ੇਹਨ। ਇਹ ਸਤਹਾ 'ਤੇ ਇਿੱਕ ਕੂੜ ਦੇ ਰੂਪ ਵ ਿੱ ਚ ਵਦਖਾਈ ਵਦੰਦਾ ਹੈ ਵਜਸ ਨੰੂ ਲੰਬੇ 

ਹਿੱਥੀਂ ਕੀਤ ੇਬਰੀਕ-ਜਾਲ ਦੇ ਲਾਡਲਾਂ ਦੀ  ਰਤੋਂ ਕਰਕੇ ਜਾਂ ਜੂਸ ਵ ਿੱ ਚੋਂ ਇਿੱਕ ਬਰੀਕ ਸੂਤੀ ਕਿੱ ਪੜੇ ਦੇ ਕੇ ਹਟਾਇਆ ਜਾ 

ਸਕਦਾ ਹੈ। 

ਉਬਾਲਣਾ 
ਸ਼ਰਬਤ ਦੇ ਉਤਪਾਦਨ ਲਈ ਜੂਸ ਨੰੂ ਉਦੋਂ ਤਿੱਕ ਉਬਾਵਲਆ ਜਾਂਦਾ ਹੈ ਜਦੋਂ ਤਿੱਕ ਲੋੜੀਂਦੀ ਇਕਾਗਰਤਾ ਪੂਰੀ ਨਹੀਂ ਹੋ 

ਜਾਂਦੀ ਅਤ ੇਲਗਭਗ 105ºC 'ਤੇ ਹੜਤਾਲ ਕੀਤੀ ਜਾਂਦੀ ਹੈ ਜਦੋਂ ਵਜ਼ਆਦਾਤਰ ਨਮੀ ਨੰੂ ਉਬਾਵਲਆ ਜਾਂਦਾ ਹੈ ਅਤ ੇ

ਵਕਰਸਟਾਲਾਈਜ਼ੇਸ਼ਨ ਹੋਣ ਤੋਂ ਠੀਕ ਪਵਹਲਾਂ। ਜੇਕਰ ਜੂਸ ਨੰੂ ਵਜ਼ਆਦਾ ਉਬਾਵਲਆ ਜਾਂਦਾ ਹੈ ਤਾਂ ਵਕਰਸਟਲ ਮੌਜੂਦ ਹੋ 

ਸਕਦੇ ਹਨ ਜੋ ਵਕ ਰੰਗਤ ਦਾ ਕਾਰਨ ਬਣ ਸਕਦ ੇਹਨ। ਜੇਕਰ ਘਿੱਟ ਉਬਾਵਲਆ ਜਾ ੇ, ਤਾਂ ਸ਼ਰਬਤ ਵ ਿੱ ਚ ਬਹੁਤ 

ਵਜ਼ਆਦਾ ਨਮੀ ਰਹੇਗੀ ਜੋ ਸਮੇਂ ਦੇ ਨਾਲ, ਬਿੱਦਲ ਾਈ ਦਾ ਕਾਰਨ ਬਣ ਸਕਦੀ ਹੈ ਅਤੇ ਇਸਦੀ ਸੈ਼ਲਫ ਲਾਈਫ ਨੰੂ 

ਘਟਾ ਸਕਦੀ ਹੈ। ਇਕਮੁਸ਼ਤ ਸ਼ਿੱ ਕਰ ਲਈ ਜੂਸ ਨੰੂ ਵਜ਼ਆਦਾ ਦੇਰ ਲਈ ਉਬਾਵਲਆ ਜਾਂਦਾ ਹੈ ਅਤ ੇਹੜਤਾਲ 116 ਅਤੇ 

120ºC ਦੇ ਵ ਚਕਾਰ ਕੀਤੀ ਜਾਂਦੀ ਹੈ। ਸਾਰੇ ਮਾਮਵਲਆਂ ਵ ਿੱ ਚ ਭਿੱਠੀਆ ਂਬਾਲਣ ਦੇ ਤੌਰ 'ਤੇ ਸੂਰਜ ਦੇ ਸੁਿੱ ਕੇ ਬੈਗਾਸ ਦੀ 

 ਰਤੋਂ ਕਰਦੀਆਂ ਹਨ।  ਿੱਡੀਆਂ ਫੈਕਟਰੀਆਂ ਵ ਿੱ ਚ ਅਕਸਰ ਕੰਮ ਦੇ ਅੰਤ ਵ ਿੱ ਚ  ਾਧੂ ਰਕਮ ਹੰੁਦੀ ਹੈ ਜਦੋਂ ਵਕ 

ਛੋਟੀਆਂ ਇਕਾਈਆਂ ਨੰੂ ਆਪਣੀਆਂ ਭਿੱਠੀਆਂ ਨੰੂ ਬਹੁਤ ਵਜ਼ਆਦਾ ਸਾ ਧਾਨੀ ਨਾਲ ਚਲਾਉਣਾ ਪੈਂਦਾ ਹੈ ਤਾਂ ਜੋ ਇਹ 

ਯਕੀਨੀ ਬਣਾਇਆ ਜਾ ਸਕੇ ਵਕ ਉਹ ਉਬਾਲਣ ਤੋਂ ਪਵਹਲਾਂ ਸਾਰੇ ਬੈਗਸ ਦੀ  ਰਤੋਂ ਨਾ ਕਰਨ। 
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ਮੋਲਸਡੰਗ ਅਤ ੇਪ੍ੈਕੇਸ ੰਗ 

ਸ਼ਰਬਤ ਦੇ ਉਤਪਾਦਨ ਲਈ ਜੂਸ ਨੰੂ ਉਬਲਦੇ ਪੈਨ ਤੋਂ ਡਿੱ ਵਬਆਂ ਵ ਿੱ ਚ ਪਾਇਆ ਜਾਂ ਡੋਵਲਹਆ ਜਾਂਦਾ ਹੈ ਵਜਿੱ ਥ ੇਇਸਨੰੂ 

ਠੰਡਾ ਹੋਣ ਵਦਿੱ ਤਾ ਜਾਂਦਾ ਹੈ। ਇਕਮੁਸ਼ਤ ਚੀਨੀ ਦੇ ਉਤਪਾਦਨ ਲਈ, ਮੈਸੇਕੁਇਟ ਨੰੂ ਕੂਵਲੰਗ ਟਰੇ ਵ ਿੱ ਚ ਪਾਇਆ ਜਾਂਦਾ ਹੈ 

ਵਜਿੱ ਥ ੇਇਸਨੰੂ ਠੰਡਾ ਕਰਨ ਅਤੇ ਵਕਰਸਟਾਲਾਈਜ਼ੇਸ਼ਨ ਨੰੂ ਉਤਸ਼ਾਵਹਤ ਕਰਨ ਲਈ ਵਹਲਾਇਆ ਜਾਂਦਾ ਹੈ। ਸੈੈੱਟ ਕਰਨ 

'ਤੇ, ਸਥਾਨਕ ਬਾਜ਼ਾਰ ਅਤੇ ਗਾਹਕਾਂ ਦੀਆਂ ਜ਼ਰੂਰਤਾਂ ਦੇ ਅਨੁਕੂਲ ਹੋਣ ਲਈ ਇਕਮੁਸ਼ਤ ਚੀਨੀ ਨੰੂ ਕਿੱ ਵਟਆ ਜਾਂ 

ਆਕਾਰ ਵ ਿੱ ਚ ਢਾਵਲਆ ਜਾਂਦਾ ਹੈ। ਵ ਕਲਪਕ ਤੌਰ 'ਤੇ, ਮੈਸੇਵਕਊਟ ਦੇ ਠੋਸ ਹੋਣ ਤੋਂ ਪਵਹਲਾਂ ਇਸ ਨੰੂ  ਿੱਖ- ਿੱਖ 

ਆਕਾਰ ਬਣਾਉਣ ਲਈ ਬਰਤਨਾਂ ਜਾਂ ਮੋਲਡਾਂ ਵ ਿੱ ਚ ਡੋਵਲਹਆ ਜਾ ਸਕਦਾ ਹੈ। ਬੰਗਲਾਦੇਸ਼ ਵ ਿੱ ਚ ਵਜਿੱ ਥ ੇ ਛੋਟੀਆਂ 

ਅਸਥਾਈ ਫੈਕਟਰੀਆਂ ਆਮ ਹਨ, ਪੈਨ ਨੰੂ ਭਿੱਠੀ ਵ ਿੱ ਚੋਂ ਹਟਾ ਵਦਿੱ ਤਾ ਜਾਂਦਾ ਹੈ ਵਜਸ ਨਾਲ ਪੈਨ ਦੇ ਅੰਦਰ ਠੰਢਾ ਅਤੇ 

ਵਕਰਸਟਾਲਾਈਜ਼ੇਸ਼ਨ ਹੋ ਸਕਦਾ ਹੈ ਜਦੋਂ ਵਕ ਭਿੱਠੀ ਉੱਤੇ ਤਾਜ਼ੇ ਜੂਸ  ਾਲਾ ਇਿੱਕ ਨ ਾਂ ਪੈਨ ਰਿੱ ਵਖਆ ਜਾਂਦਾ ਹੈ। 

 

2.3 ਦਾਣੇਦਾਰ ਸ਼ਗੂਰ ਲਈ ਪ੍ੋਡਕਸ਼ਨ ਸ ਿੀ 

ਸਫੇਦ ਅਤ ੇਭੂਰੇ ਦਾਣੇਦਾਰ ਸ਼ਿੱ ਕਰ ਦਾ ਮਿੱ ਧਮ ਪਿੱਧਰ ਦਾ ਉਤਪਾਦਨ ਓਪਨ ਪੈਨ (OP) ਜਾਂ  ੈਵਕਊਮ ਪੈਨ (VP) 

ਪਰਵਕਵਰਆ ਾਂ ਦੀ  ਰਤੋਂ ਕਰਕੇ ਕੀਤਾ ਜਾ ਸਕਦਾ ਹੈ। ਇਹ ਪਰਵਕਵਰਆ ਾਂ ਗੁੜ ਅਤ ੇਸ਼ਰਬਤ ਦੇ ਉਤਪਾਦਨ ਲਈ 

 ਰਤੀ ਜਾਣ  ਾਲੀ ਨਾਲੋਂ  ਧੇਰੇ ਗੁੰ ਝਲਦਾਰ ਤਕਨਾਲੋਜੀ ਦੀ  ਰਤੋਂ ਕਰਦੀਆਂ ਹਨ। ਓਪਨ ਪੈਨ ਸਲਵਫਟੇਸ਼ਨ 

(OPS) ਸ਼ਾਇਦ ਸਭ ਤੋਂ ਆਮ ਓਪਨ ਪੈਨ ਵ ਧੀ ਹੈ। ਹਰੇਕ ਮਾਮਲੇ ਵ ਿੱ ਚ ਉਤਪਾਦਨ ਦੀ ਪਰਵਕਵਰਆ ਨੰੂ ਛੇ ਪੜਾ ਾਂ 

ਵ ਿੱ ਚ  ੰਵਡਆ ਜਾ ਸਕਦਾ ਹੈ: 

 

1. ਗੰਨੇ ਵ ਿੱ ਚੋਂ ਰਸ ਕਿੱਢਣਾ 

2. ਰਸ ਦਾ ਸਪਸ਼ਟੀਕਰਨ 

3. ਜੂਸ ਦਾ ਉਬਾਲਣਾ 

4. ਵਕਰਸਟਾਲਾਈਜ਼ੇਸ਼ਨ 

5. ਸੈਂਟਵਰਵਫਊਵਜੰਗ 

6. ਸੁਕਾਉਣ ਅਤੇ ਪੈਵਕੰਗ 
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2.4 ਓਪ੍ਨ ਪ੍ੈਨ ਸਲਫੀਟ੍ਸੇ਼ਨ ਸ਼ਗੂਰ ਪ੍ਰੋਸੈਸਸੰਗ 

ਭਾਰਤ ਵ ਿੱ ਚ 1950 ਦੇ ਦਹਾਕੇ ਦੌਰਾਨ ਵਚਿੱ ਟ ੇਦਾਣੇਦਾਰ ਖੰਡ ਦੇ ਉਤਪਾਦਨ ਲਈ ਵ ਕਸਤ ਕੀਤਾ ਵਗਆ, OPS 

ਖੰਡਸਾਰੀ ਉਤਪਾਦਨ ਦੇ ਇਿੱਕ ਅਪਗਰੇਡ 'ਤੇ ਅਧਾਰਤ ਹੈ। ਤਕਨਾਲੋਜੀ ਆਧੁਵਨਕ ਖੰਡ ਤਕਨਾਲੋਜੀ ਦੇ ਰ ਾਇਤੀ 

ਅਤ ੇਸਕੇਲ-ਡਾਊਨ ਸੰਸਕਰਣਾਂ ਦੇ ਵਮਸ਼ਰਣ ਦੀ  ਰਤੋਂ ਕਰਦੀ ਹੈ ਅਤ ੇ5 ਤੋਂ 8% ਦੇ ਵ ਚਕਾਰ ਵਰਕ ਰੀ ਦਰਾਂ ਦੇ 

ਨਾਲ, ਪਰਤੀ ਵਦਨ 100 ਤੋਂ 500 ਟਨ ਗੰਨੇ ਦੀ ਪਰੋਸੈਵਸੰਗ ਲਈ ਆਦਰਸ਼ਕ ਤੌਰ 'ਤੇ ਅਨੁਕੂਲ ਹੈ।  ਿੱਡ ੇਪੈਮਾਨੇ ਦੀਆਂ 

ਖੰਡ ਫੈਕਟਰੀਆਂ ਦੇ ਉਲਟ,OPS ਪਲਾਂਟਾਂ ਕੋਲ ਆਮ ਤੌਰ 'ਤੇ ਗੰਨੇ ਦੀ ਸਪਲਾਈ ਕਰਨ ਲਈ ਆਪਣੀ ਜਾਇਦਾਦ 

ਨਹੀਂ ਹੰੁਦੀ ਹੈ ਪਰ ਇਸ ਦੀ ਬਜਾਏ ਸਥਾਨਕ ਉਤਪਾਦਕਾਂ ਅਤ ੇਫੈਕਟਰੀ ਵ ਚਕਾਰ ਇਕਰਾਰਨਾਮੇ 'ਤੇ ਭਰੋਸਾ 

ਕਰਦ ੇਹਨ। ਤਕਨਾਲੋਜੀ ਦਾ ਇਹ ਪਿੱਧਰ ਫੈਕਟਰੀ ਵ ਿੱ ਚ ਰੁਜ਼ਗਾਰ ਦੇ ਮੌਕੇ ਪੈਦਾ ਕਰਕੇ ਅਤ ੇ ਖੇਤਰ ਵ ਿੱ ਚ ਗੰਨਾ 

ਉਤਪਾਦਕਾਂ ਲਈ ਆਮਦਨ ਪਰਦਾਨ ਕਰਕੇ ਪੇਂਡੂ ਭਾਈਚਾਵਰਆਂ ਲਈ ਲਾਹੇ ੰਦ ਹੋ ਸਕਦਾ ਹੈ। ਤਕਨਾਲੋਜੀ ਦੀ 

ਸੁ਼ਰੂਆਤ ਤੋਂ ਬਾਅਦ, ਪੂਰੇ ਭਾਰਤ ਵ ਿੱ ਚ  ਿੱਡੀ ਵਗਣਤੀ ਵ ਿੱਚ OPS ਸੂ਼ਗਰ ਪਲਾਂਟ ਬਣਾਏ ਗਏ ਹਨ, 1980 ਦੇ 

ਦਹਾਕੇ ਦੇ ਅੰਤ ਤਿੱਕ ਕਈ ਹਜ਼ਾਰਾਂ ਦੇ ਅਨੁਮਾਨਾਂ ਦੇ ਨਾਲ ਅਜੇ  ੀ  ਰਤੋਂ ਵ ਿੱ ਚ ਹੈ। ਦਿੱ ਖਣੀ ਏਸ਼ੀਆ ਤੋਂ ਬਾਹਰ 

ਤਕਨਾਲੋਜੀ ਦਾ ਪਰਸਾਰ ਸੀਮਤ ਕੀਤਾ ਵਗਆ ਹੈ; ਹਾਲਾਂਵਕ, OPS ਦੀ ਸੰਭਾ ਨਾ ਉਹਨਾਂ ਦੇਸ਼ਾਂ ਵ ਿੱ ਚ ਕਾਫ਼ੀ ਹੈ ਜੋ 

ਗੈਰ-ਵਕਰਸਟਵਲਨ ਸ਼ਿੱਕਰ (ਗੁੜ, ਗੁੜ, ਪਨੇਲਾ, ਮਸਕੋ ਾਡੋ, ਆਵਦ) ਪੈਦਾ ਕਰਦੇ ਹਨ ਵਕਉਂਵਕ ਉਹਨਾਂ ਕੋਲ ਪਵਹਲਾਂ 

ਹੀ ਕੁਝ ਲੋੜੀਂਦੀ ਮੁਹਾਰਤ ਹੈ। 

 

ਐਕਸਟ੍ਰੈਕਸ਼ਨ 

ਗੰਨੇ ਨੰੂ ਆਮ ਤੌਰ 'ਤੇ ਦੋ ਜਾਂ ਵਤੰਨ 3-ਰੋਲ ਵਮਿੱਲ ਟੈਂਡਮ ਪਰਬੰਧਾਂ ਜਾਂ ਤਾਂ ਇਲੈਕਵਟਰਕ ਜਾਂ ਡੀਜ਼ਲ ਇੰਜਣ ਦੁਆਰਾ 

ਸੰਚਾਵਲਤ ਕਰਕੇ ਵਪੜਾਈ ਤੋਂ ਪਵਹਲਾਂ ਕਿੱ ਵਟਆ ਜਾਂਦਾ ਹੈ। ਕਿੱਢਣ ਦੀਆਂ ਦਰਾਂ ਨੰੂ ਵਬਹਤਰ ਬਣਾਉਣ ਲਈ ਕਰਿੱ ਸ਼ਰਾਂ 

ਨੰੂ ਹਾਈਡਰੌਵਲਕ ਲੋਡ ਕੀਤਾ ਜਾ ਸਕਦਾ ਹੈ ਜੋ ਵਕ ਉਪਲਬਧ ਜੂਸ ਦੇ 70% ਤੋਂ  ਿੱਧ ਹੋ ਸਕਦਾ ਹੈ। 

 

ਸਪ੍ਸ਼ਟ੍ੀਕਰਨ 

ਰਸਾਇਣਕ ਸਪਿੱ ਸ਼ਟੀਕਰਨ, ਆਧੁਵਨਕ ਕੋਲਡ ਲਾਈਮ ਸਲਵਫਟੇਸ਼ਨ 'ਤੇ ਅਧਾਰਤ, ਅਸੁ਼ਿੱ ਧੀਆਂ ਨੰੂ ਹਟਾਉਣ ਲਈ 

ਕੀਤਾ ਜਾਂਦਾ ਹੈ ਜੋ ਵਕਰਸਟਲ ਦੇ ਗਠਨ ਨੰੂ ਰੋਕਦੀਆਂ ਹਨ ਅਤੇ ਅੰਤਮ ਉਤਪਾਦ ਨੰੂ ਵ ਗਾੜ ਸਕਦੀਆਂ ਹਨ। ਚੂਨੇ ਨੰੂ 

ਗੰਨੇ ਦੇ ਰਸ ਵ ਿੱ ਚ ਪਾਉਣ ਨਾਲ ਰਸ ਦੀ ਕੁਦਰਤੀ ਐਵਸਵਡਟੀ ਨੰੂ ਘਟਾਉਣ ਦਾ ਫਾਇਦਾ ਹੰੁਦਾ ਹੈ, ਉਲਟ ਸ਼ਿੱਕਰ ਦੇ 
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ਗਠਨ ਨੰੂ ਸੀਮਤ ਕਰਦਾ ਹੈ। ਜੂਸ ਦੇ ਬੈਚਾਂ ਨੰੂ ਲਾਈਮ ਦੁਿੱ ਧ  (CaO) ਅਤ ੇਸਲਫਰ ਡਾਈਆਕਸਾਈਡ (SO2) (ਇਿੱਕ 

ਗੰਧਕ ਭਿੱਠੀ ਦੁਆਰਾ ਹ ਾ ਦੁਆਰਾ ਮਜਬੂਰ ਕੀਤਾ ਜਾਂਦਾ ਹੈ) ਨਾਲ ਇਿੱ ਕੋ ਸਮੇਂ ਇਲਾਜ ਕੀਤਾ ਜਾਂਦਾ ਹੈ, ਵਜਸ ਤੋਂ 

ਬਾਅਦ ਜੂਸ ਨੰੂ ਇਿੱਕ ਖੁਿੱ ਲਹੇ  ਉਬਾਲਣ  ਾਲੇ ਪੈਨ ਵ ਿੱ ਚ ਟਰਾਂਸਫਰ ਕੀਤਾ ਜਾਂਦਾ ਹੈ ਅਤੇ ਤੇਜ਼ੀ ਨਾਲ 90ºC ਜਾਂ ਇਸ ਤੋਂ 

ਉੱਪਰ ਗਰਮ ਕੀਤਾ ਜਾਂਦਾ ਹੈ। ਚੂਨਾ ਅਤ ੇ ਹੀਟ ਟਰੀਟਮੈਂਟ ਇਿੱਕ ਭਾਰੀ ਪਰੇਰਕ ਬਣਾਉਂਦੇ ਹਨ ਜੋ ਜੂਸ ਵ ਿੱ ਚ 

ਵਜ਼ਆਦਾਤਰ ਮੁਅਿੱਤਲ ਅਸੁ਼ਿੱ ਧੀਆਂ ਨੰੂ ਆਪਣੇ ਨਾਲ ਲੈ ਜਾਂਦੇ ਹਨ। ਵਫਰ ਜੂਸ ਨੰੂ ਵਫਲਟਰ ਕੀਤਾ ਜਾਂਦਾ ਹੈ ਅਤੇ 

ਸੈਟਲ ਹੋਣ ਦੀ ਇਜਾਜ਼ਤ ਵਦਿੱ ਤੀ ਜਾਂਦੀ ਹੈ। ਸਾਫ਼ ਜੂਸ ਨੰੂ ਡੀਕੈਂਟ ਕੀਤਾ ਜਾਂਦਾ ਹੈ ਅਤੇ ਉਬਲਦੀਆਂ ਭਿੱਠੀਆ ਂ ਵ ਿੱ ਚ 

ਟਰਾਂਸਫਰ ਕੀਤਾ ਜਾਂਦਾ ਹੈ। 

 

ਉਬਾਲਣਾ 

ਉਬਾਲਣ ਦੀ ਕਾਰ ਾਈ  ਿੱਖ- ਿੱਖ ਸੰਰਚਨਾ ਾਂ ਦੀਆਂ ਕੈਸਕੇਡ ਵਕਸਮ ਦੀਆਂ ਭਿੱਠੀਆਂ ਦੀ  ਰਤੋਂ ਕਰਦੀ ਹੈ। 112ºC 

ਦੇ ਤਾਪਮਾਨ 'ਤੇ, ਲਗਭਗ 84ºਵਬਰਕਸ 'ਤੇ ਅੰਤਮ ਉਬਾਲਣ  ਾਲੇ ਪੈਨ ਤੋਂ ਮੈਸੇਕੁਇਟ ਨੰੂ ਹਟਾ ਵਦਿੱ ਤਾ ਜਾਂਦਾ ਹੈ। 

 

ਸਕਰਸਟ੍ਲੀਕਰਨ 

ਮੈਸੇਕੁਇਟ ਨੰੂ ਯੂ-ਆਕਾਰ ਦੇ ਭਾਂਵਡਆਂ ਵ ਿੱ ਚ ਰਿੱ ਵਖਆ ਜਾਂਦਾ ਹੈ ਵਜਿੱ ਥੇ ਇਸਨੰੂ ਹੌਲੀ-ਹੌਲੀ ਘੁਮਾਇਆ ਜਾਂਦਾ ਹੈ ਅਤੇ 

48 ਘੰਵਟਆਂ ਤਿੱਕ ਠੰਢਾ ਹੋਣ ਵਦਿੱ ਤਾ ਜਾਂਦਾ ਹੈ। ਇਸ ਤਕਨੀਕ ਨੰੂ ਅਕਸਰ ਮੋਸ਼ਨ ਵ ਿੱ ਚ ਵਕਰਸਟਾਲਾਈਜ਼ੇਸ਼ਨ ਵਕਹਾ 

ਜਾਂਦਾ ਹੈ। ਰੋਟੇਸ਼ਨ ਮੈਸੇਕੁਇਟ ਨੰੂ ਠੰਡਾ ਕਰਨ ਨੰੂ ਉਤਸ਼ਾਵਹਤ ਕਰਦਾ ਹੈ ਜੋ ਇਕਸਾਰ ਵਕਰਸਟਲ ਵ ਕਾਸ ਨੰੂ ਪਰਾਪਤ 

ਕਰਨ ਵ ਿੱ ਚ ਮਦਦ ਕਰਦਾ ਹੈ। ਵਬਜਾਈ  ੀ ਕੀਤੀ ਜਾ ਸਕਦੀ ਹੈ: ਇਹ ਇਿੱਕ ਵਕਰਸਟਾਲਾਈਜ਼ਰ ਤੋਂ ਦਾਣੇਦਾਰ 

ਮੈਸੇਕੁਇਟ ਹੰੁਦਾ ਹੈ ਵਜਸ ਵ ਿੱ ਚ ਅਨਾਜ ਪਵਹਲਾਂ ਹੀ ਵ ਕਸਤ ਹੋ ਚੁਿੱ ਕੇ ਹੰੁਦ ੇਹਨ, ਇਸ ਨੰੂ ਤਾਜ਼ ੇ ਮੈਸੇਕੁਇਟ ਨਾਲ 

ਭਰਨ ਤੋਂ ਪਵਹਲਾਂ ਵਕਰਸਟਾਲਾਈਜ਼ਰ ਵ ਿੱ ਚ ਰਿੱ ਵਖਆ ਜਾਂਦਾ ਹੈ। ਇਹ ਇਕਸਾਰ ਵਕਰਸਟਲ ਵ ਕਾਸ ਨੰੂ ਉਤਸ਼ਾਵਹਤ 

ਕਰਨ ਵ ਿੱ ਚ ਮਦਦ ਕਰਦਾ ਹੈ। ਮੈਸੇਕੁਇਟ, ਹੁਣ ਗੁੜ ਵ ਿੱ ਚ ਮੁਅਿੱਤਲ ਕੀਤੇ ਵਕਰਸਟਲਾਂ ਦੇ ਹੰੁਦੇ ਹਨ, ਨੰੂ ਸੈਂਟਵਰਵਫਊਜ 

ਵ ਿੱ ਚ ਤਬਦੀਲ ਕੀਤਾ ਜਾਂਦਾ ਹੈ। 
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ਸੈਂਟ੍ਸਰਸਫਊਸ ੰਗ 

ਸੈਂਟਵਰਵਫਊਜ,  ਿੱਡ ੇਪੈਮਾਨੇ ਦੀਆਂ ਫੈਕਟਰੀਆਂ ਵ ਿੱ ਚ  ਰਤੇ ਜਾਣ  ਾਲੇ ਇਿੱਕ ਸਕੇਲਡ-ਡਾਊਨ ਸੰਸਕਰਣ, ਵ ਿੱ ਚ ਇਿੱਕ 

 ਿੱਡ ੇ ਡਰਿੱ ਮ ਦੇ ਅੰਦਰ ਸਵਥਤ ਇਿੱਕ ਛੇਦ  ਾਲਾ ਅੰਦਰੂਨੀ ਡਰਿੱਮ ਹੰੁਦਾ ਹੈ। ਛੇਦ  ਾਲੇ ਡਰਿੱਮ ਨੰੂ ਤੇਜ਼ੀ ਨਾਲ 

ਘੁੰ ਮਾਇਆ ਜਾਂਦਾ ਹੈ, ਗੁੜ ਨੰੂ ਵਕਰਸਟਲ ਤੋਂ  ਿੱਖ ਕਰਨ ਲਈ ਮਜਬੂਰ ਕਰਦਾ ਹੈ। ਗੁੜ ਨੰੂ ਹਟਾਉਣ ਵ ਿੱ ਚ ਸਹਾਇਤਾ 

ਕਰਨ ਲਈ ਸਵਪਵਨੰਗ ਡਰਿੱ ਮ ਵ ਿੱ ਚ ਪਾਣੀ ਦਾ ਵਛੜਕਾਅ ਕੀਤਾ ਜਾਂਦਾ ਹੈ। ਖੰਡ ਦੇ ਵਕਰਸਟਲ ਵਫਰ ਸੈਂਟਵਰਵਫਊਜ ਤੋਂ 

ਹਟਾ ਵਦਿੱ ਤੇ ਜਾਂਦੇ ਹਨ ਅਤੇ ਸੁਕਾਉਣ ਲਈ ਟਰਾਂਸਫਰ ਕੀਤੇ ਜਾਂਦੇ ਹਨ। ਗੁੜ ਨੰੂ ਇਕਿੱਠਾ ਕੀਤਾ ਜਾਂਦਾ ਹੈ ਅਤ ੇਇਿੱਕ 

ਦੂਜੀ, ਘਿੱਟ ਗੁਣ ਿੱਤਾ  ਾਲੀ, ਵਕਰਸਟਲ ਸੂ਼ਗਰ ਨੰੂ ਨੰਬਰ ਦੋ ਜਾਂ ਬੀ-ਸੁ਼ਗਰ  ਜੋਂ ਜਾਵਣਆ ਜਾਂਦਾ ਹੈ ਵਜਸਨੰੂ ਪੈਦਾ 

ਕਰਨ ਲਈ ਦੁਬਾਰਾ ਉਬਾਵਲਆ ਜਾ ਸਕਦਾ ਹੈ, ਵਕਰਸਟਲ ਕੀਤਾ ਜਾ ਸਕਦਾ ਹੈ ਅਤੇ ਦੁਬਾਰਾ ਕੇਂਦਵਰਤ ਕੀਤਾ ਜਾ 

ਸਕਦਾ ਹੈ। 

ਸੁਕਾਉਣਾ ਅਤ ੇਪ੍ੈਕਸ ੰਗ 

ਵਕਰਸਟਲ ਨੰੂ ਕਈ ਤਰੀਵਕਆਂ ਨਾਲ ਸੁਿੱ ਕਾਇਆ ਜਾ ਸਕਦਾ ਹੈ: ਉਹਨਾਂ ਨੰੂ ਸੂਰਜ ਵ ਿੱ ਚ ਰਿੱ ਖ ਕੇ, ਜਾਂ ਸਧਾਰਨ ਸੂਰਜੀ 

ਡਰਾਇਅਰ, ਜਾਂ ਰੋਟਰੀ ਜਾਂ ਹੌਪਰ ਡਰਾਇਅਰਾਂ ਦੀ  ਰਤੋਂ ਕਰਕੇ ਵਜਨਹ ਾਂ ਨੰੂ ਸੁਕਾਉਣ  ਾਲੀ ਗਰਮੀ ਪਰਦਾਨ ਕਰਨ ਲਈ 

ਬਾਲਣ ਦੀ ਲੋੜ ਹੰੁਦੀ ਹੈ। ਸੁਿੱ ਕੇ ਹੋਏ ਉਤਪਾਦ ਨੰੂ  ੰਡਣ ਲਈ ਢੁਕ ੇਂ ਕੰਟੇਨਰਾਂ ਜਾਂ ਬੈਗਾਂ ਵ ਿੱ ਚ ਪੈਕ ਕੀਤਾ ਜਾ ਸਕਦਾ 

ਹੈ। 

 

2.5 ਸਮੰਨੀ  ੈਸਕਊਮ ਪ੍ਨੈ ਸ਼ੂਗਰ ਪ੍ਰੋਸੈਸਸੰਗ 

ਇਹ ਵ ਸ਼  ਭਰ ਵ ਿੱ ਚ ਆਮ ਤੌਰ 'ਤੇ  ਿੱਡ ੇਪੈਮਾਨੇ ਦੀ ਸੂ਼ਗਰ ਪਰੋਸੈਵਸੰਗ ਤਕਨਾਲੋਜੀ ਦਾ ਇਿੱਕ ਛੋਟਾ ਰੂਪ ਹੈ। ਇਹ 

ਇਿੱਕ ਉੱਚ-ਲਾਗਤ, ਘਿੱਟ-ਲੇਬਰ ਪਰਵਕਵਰਆ ਹੈ ਜੋ 10 ਤੋਂ 12% ਦੇ ਵ ਚਕਾਰ ਵਰਕ ਰੀ ਦਰਾਂ ਦੇ ਨਾਲ ਪਰਤੀ ਵਦਨ 

500 ਟਨ ਗੰਨੇ ਦੀ ਪਰੋਸੈਵਸੰਗ ਲਈ ਅਨੁਕੂਲ ਹੈ। 

 

ਐਕਸਟ੍ਰੈਕਸ਼ਨ 

ਗੰਨੇ ਨੰੂ ਪਵਹਲਾਂ ਕਿੱ ਵਟਆ ਜਾਂਦਾ ਹੈ ਅਤੇ ਵਫਰ ਹਾਈਡਰੌਵਲਕ ਤੌਰ 'ਤੇ ਲੋਡ ਕੀਤੇ 3, 4 ਜਾਂ 5-ਵਮਲ ਟੈਂਡਮ ਦੀ  ਰਤੋਂ 

ਕਰਕੇ ਕੁਚਵਲਆ ਜਾਂਦਾ ਹੈ। ਇਸ ਅਤ ੇOPS ਰੋਲ ਵਮਿੱਲਾਂ ਵ ਿੱ ਚ ਮੁਿੱ ਖ ਅੰਤਰ ਇਹ ਹੈ ਵਕ ਅੰਤਮ ਵਮਿੱਲ ਤੋਂ ਪਵਹਲਾਂ 

ਬੈਗਾਸ ਉੱਤੇ ਪਾਣੀ ਦਾ ਵਛੜਕਾਅ ਕੀਤਾ ਜਾਂਦਾ ਹੈ ਅਤ ੇਪਤਲਾ ਜੂਸ ਵਪਛਲੀਆਂ ਵਮਿੱਲਾਂ ਵ ਿੱ ਚ ਮੁੜ ਸੰਚਾਵਰਤ ਕੀਤਾ 
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ਜਾਂਦਾ ਹੈ। ਇਹ ਪਰਣਾਲੀ, ਵਜਸਨੰੂ ਇਮਵਬਵਬਸ਼ਨ  ਜੋਂ ਜਾਵਣਆ ਜਾਂਦਾ ਹੈ, ਜੂਸ ਨਾਲ  ਧੇਰੇ ਸੁਕਰੋਜ਼ ਨੰੂ ਧੋਣ ਵ ਿੱ ਚ 

ਮਦਦ ਕਰਦਾ ਹੈ। ਆਮ ਤੌਰ 'ਤੇ, ਉਪਲਬਧ ਜੂਸ ਦੇ 75% ਕਿੱਢਣ ਦੀਆਂ ਦਰਾਂ ਆਮ ਹਨ। 

 

ਸਪ੍ਸ਼ਟ੍ੀਕਰਨ 

ਸਪਿੱਸ਼ਟੀਕਰਨ OPS ਵ ਿੱ ਚ  ਰਤ ੇਜਾਣ  ਾਲੇ ਲਾਈਮ ਸਲਵਫਟੇਸ਼ਨ ਦੁਆਰਾ ਕੀਤਾ ਜਾਂਦਾ ਹੈ, ਪਰ ਇਿੱਥੇ ਇਹ ਇਿੱਕ 

ਬੈਚ ਪਰਵਕਵਰਆ ਦੀ ਬਜਾਏ ਵਨਰੰਤਰ ਹੈ। 

 

 ਾਸ਼ਪ੍ੀਕਰਨ 

VP ਅਤ ੇOPS ਤਕਨਾਲੋਜੀ ਵ ਿੱ ਚ ਮੁਿੱ ਖ ਅੰਤਰ ਜੂਸ ਨੰੂ ਭਾਫ਼ ਬਣਾਉਣ ਜਾਂ ਉਬਾਲਣ ਦਾ ਤਰੀਕਾ ਹੈ। ਖੁਿੱ ਲੇ ਪੈਨ ਦੀ 

ਬਜਾਏ ਜੂਸ ਨੰੂ  ੈਵਕਊਮ ਦੇ ਹੇਠਾਂ, ਲਗਭਗ 70º ਵਬਰਕਸ ਤਿੱਕ, ਬੰਦ ਭਾਂਵਡਆਂ ਦੇ ਅੰਦਰ ਜਾਂ 'ਪਰਭਾ ' ਵ ਿੱ ਚ ਉਬਾਵਲਆ 

ਜਾਂਦਾ ਹੈ। ਘਿੱਟ ਦਬਾਅ  ਾਲੀ ਭਾਫ਼ ਦੀ  ਰਤੋਂ ਜੂਸ ਨੰੂ ਉਬਾਲਣ ਲਈ ਕੀਤੀ ਜਾਂਦੀ ਹੈ ਜੋ ਬੰਦ ਭਾਂਡ ੇ ਦੇ ਅੰਦਰ 

ਵਟਊਬਾਂ ਰਾਹੀਂ ਘੁੰ ਮਦਾ ਹੈ। ਚਲਾਈ ਗਈ ਭਾਫ਼ ਇਿੱਕ ਦੂਜੇ ਸਮਾਨ ਭਾਂਡ ੇਵ ਿੱ ਚ ਲੰਘ ਜਾਂਦੀ ਹੈ, ਵਜਿੱ ਥ ੇਇਹ  ਧੇਰੇ ਜੂਸ 

ਨੰੂ ਗਰਮ ਕਰਨ ਲਈ  ਰਤੀ ਜਾਂਦੀ ਹੈ। ਗਰਮੀ ਦੇ ਤਬਾਦਲੇ ਲਈ ਢੁਕ ੇਂ ਤਾਪਮਾਨ ਦੇ ਅੰਤਰ ਨੰੂ ਕਾਇਮ ਰਿੱ ਖਣ 

ਲਈ, ਹਰੇਕ ਭਾਂਡ ੇ'ਤੇ ਇਿੱਕ ਅੰਸ਼ਕ  ੈਵਕਊਮ ਲਗਾਇਆ ਜਾਂਦਾ ਹੈ, ਜੂਸ ਦੇ ਉਬਲਦੇ ਤਾਪਮਾਨ ਨੰੂ ਪਰਭਾ ਸ਼ਾਲੀ ਢੰਗ 

ਨਾਲ ਘਟਾਉਂਦਾ ਹੈ। 

 

ਲੜੀ ਵ ਿੱ ਚ  ਰਤ ੇਜਾਣ  ਾਲੇ ਚਾਰ ਭਾਂਵਡਆਂ  ਲਈ ਇਹ ਆਮ ਗਿੱਲ ਹੈ, ਹਰ ਇਿੱਕ ਹੌਲੀ-ਹੌਲੀ ਉੱਚ  ੈਵਕਊਮ ਦੇ 

ਅਧੀਨ ਹੈ। ਇਹ ਪਰਣਾਲੀ ਪੰੂਜੀ-ਸੰਬੰਧੀ ਹੈ ਪਰ ਬਹੁਤ ਵਜ਼ਆਦਾ ਊਰਜਾ ਕੁਸ਼ਲ ਹੈ ਅਤੇ  ਧੇਰੇ ਮਹਿੱਤ ਪੂਰਨ ਤੌਰ 

'ਤੇ 103 ਤੋਂ 50 °C ਤਿੱਕ ਹੌਲੀ-ਹੌਲੀ ਘਿੱਟ ਤਾਪਮਾਨਾਂ 'ਤੇ ਜੂਸ ਨੰੂ ਉਬਾਲਦੀ ਹੈ, ਉਲਟ ਦੇ ਪਰਭਾ ਾਂ ਨੰੂ ਘਟਾਉਂਦੀ ਹੈ, 

ਵ ਗਾੜ ਨੰੂ ਘਿੱਟ ਕਰਦੀ ਹੈ ਅਤ ੇ ਸੂ਼ਗਰ ਵਕਰਸਟਲ ਦੇ ਗਠਨ ਨੰੂ  ਧਾਉਂਦੀ ਹੈ। 95º ਵਬਰਕਸ ਤੋਂ  ਿੱਧ ਤਿੱਕ ਅੰਤਮ 

ਉਬਾਲਣਾ ਇਿੱਕ ਇਿੱਕਲੇ ਬਰਤਨ ਵ ਿੱ ਚ  ੈਵਕਊਮ ਦੇ ਹੇਠਾਂ ਹੰੁਦਾ ਹੈ, ਵਜਸ ਨੰੂ  ੈਵਕਊਮ ਪੈਨ ਵਕਹਾ ਜਾਂਦਾ ਹੈ, ਜੋ ਵਕ 

ਲੇਸਦਾਰ ਮੈਸੇਕੁਇਟ ਨੰੂ ਸੰਭਾਲਣ ਲਈ ਵਤਆਰ ਕੀਤਾ ਵਗਆ ਹੈ। ਇਸ ਪੜਾਅ ਦੇ ਦੌਰਾਨ ਵਕਰਸਟਾਲਾਈਜ਼ੇਸ਼ਨ ਇਿੱਕ 

ਵਨਯੰਤਵਰਤ ਤਰੀਕੇ ਨਾਲ ਸੁ਼ਰੂ ਹੰੁਦੀ ਹੈ, ਵਜਸ ਨਾਲ ਵਕਰਸਟਲਾਂ ਦੀ  ਿੱਧ ਤੋਂ  ਿੱਧ ਉਪਜ ਨੰੂ ਵਕਰਸਟਾਲਾਈਜ਼ਰਾਂ ਵ ਿੱ ਚ 

ਟਰਾਂਸਫਰ ਕੀਤ ੇਜਾਣ ਤੋਂ ਪਵਹਲਾਂ ਵ ਕਸਤ ਕੀਤਾ ਜਾ ਸਕਦਾ ਹੈ। Bagasse ਦੀ  ਰਤੋਂ ਬਹੁਤ ਕੁਸ਼ਲ ਉੱਚ-ਦਬਾਅ 
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 ਾਲੇ ਭਾਫ਼ ਬਾਇਲਰਾਂ ਨੰੂ ਬਾਲਣ ਲਈ ਕੀਤੀ ਜਾਂਦੀ ਹੈ। ਉੱਚ ਦਬਾਅ  ਾਲੀ ਭਾਫ਼ ਦੀ  ਰਤੋਂ VP ਪਲਾਂਟ ਨੰੂ ਪੂਰਾ 

ਕਰਨ ਲਈ ਵਬਜਲੀ ਪੈਦਾ ਕਰਨ ਲਈ ਕੀਤੀ ਜਾਂਦੀ ਹੈ' 

 

ਸਕਰਸਟ੍ਲੀਕਰਨ 

ਮੈਸੇਕੁਇਟ ਨੰੂ ਠੰਡਾ ਕੀਤਾ ਜਾਂਦਾ ਹੈ ਅਤ ੇ ਵਕਰਸਟਲਾਈਜ਼ੇਸ਼ਨ ਪਰਵਕਵਰਆ  ਿੱਡੇ ਭਾਂਵਡਆਂ ਦੀ  ਰਤੋਂ ਕਰਕੇ ਪੂਰੀ ਹੋ 

ਜਾਂਦੀ ਹੈ ਜੋ 48 ਘੰਵਟਆਂ ਤਿੱਕ ਲਗਾਤਾਰ ਮੈਸੇਵਕਊਟ ਨੰੂ ਵਹਲਾ ਵਦੰਦ ੇਹਨ। 

 

ਸੈਂਟ੍ਸਰਸਫਊਸ ੰਗ 

OPS ਪਰਵਕਵਰਆ ਵ ਿੱ ਚ  ਰਤੇ ਜਾਣ  ਾਲੇ ਵਡਜ਼ਾਈਨ ਅਤੇ ਸੰਚਾਲਨ ਦੇ ਸਮਾਨ  ਿੱਡੇ ਸੈਂਟਵਰਵਫਊਜਾਂ ਦੀ  ਰਤੋਂ 

ਕਰਦ ੇਹੋਏ ਇਿੱਕ ਬੈਚ ਦੇ ਅਧਾਰ 'ਤੇ  ਾਪਰਦਾ ਹੈ। 

 

ਸੁਕਾਉਣਾ ਅਤ ੇਪ੍ੈਕਸ ੰਗ 

ਰੋਟਰੀ ਜਾਂ ਤਰਲ ਪਦਾਰਥ  ਾਲੇ ਬੈੈੱਡ ਡਰਾਇਰ ਦੀ  ਰਤੋਂ ਕਰਕੇ ਘਿੱਟ ਤਾਪਮਾਨ 'ਤੇ ਸੁਕਾਇਆ ਜਾਂਦਾ ਹੈ। 

 

2.6 ਗੰਨੇ ਦਾ  ੂਸ 

ਗੰਨੇ ਦੇ ਰਸ ਨੰੂ ਬੋਤਲਾਂ ਵ ਿੱ ਚ ਛੇ ਮਹੀਨੇ ਤਿੱਕ ਸੁਰਿੱ ਵਖਅਤ ਰਿੱ ਵਖਆ ਜਾ ਸਕਦਾ ਹੈ। ਸੰਭਾਲ ਦੀ ਪਰਵਕਵਰਆ ਮੁਿੱ ਖ ਤੌਰ 

'ਤੇ ਪਾਸਚੁਰਾਈਜ਼ੇਸ਼ਨ ਅਤੇ ਬੋਟਵਲੰਗ ਦੁਆਰਾ ਹੰੁਦੀ ਹੈ। ਪਰਜ਼ਰ ੇਵਟ   ਰਤ ੇ ਗਏ - ਸੋਡੀਅਮ ਬੈਂਜੋਏਟ 125 

ਪੀ.ਪੀ.ਐਮ. ਕਮਰੇ ਦੇ ਤਾਪਮਾਨ 'ਤੇ ਗੁਣ ਿੱਤਾ ਅਤੇ ਸੁਆਦ ਬਣਾਈ ਰਿੱ ਖਣ ਦੇ ਨਾਲ 6 ਮਹੀਵਨਆਂ ਦੀ ਸੈ਼ਲਫ 

ਲਾਈਫ। ਉਤਪਾਦਨ ਦੀ ਲਾਗਤ ਆਰਵਥਕ ਹੈ. ਜੂਸ ਦੀ ਖਪਤਕਾਰ ਸ ੀਵਕਰਤੀ ਕਾਫ਼ੀ ਚੰਗੀ ਹੈ. 
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2.7 ਗੁੜ੍ ਦਾ ਉਤਪ੍ਾਦਨ 

ਪੇਂਡੂ ਖੇਤਰਾਂ ਵ ਿੱ ਚ ਗੰਨੇ ਦੇ ਰਸ ਦਾ ਸਭ ਤੋਂ ਆਮ ਪਰੋਸੈਸਡ ਉਤਪਾਦ ਹੈ। ਹੁਣ ਭਾਰਤੀ ਜਨਤਾ ਲਈ ਭਾਰਤੀ ਪਰਮੁਿੱ ਖ 

ਸੰਸਥਾ ਾਂ ਦੁਆਰਾ ਵ ਕਸਤ ਕੀਤ ੇਗਏ ਨ ੇਂ ਢੰਗਾਂ ਦੀ ਚਰਚਾ ਕੀਤੀ ਗਈ ਹੈ: 

 

2.7.1 ਪ੍ਸੋ਼ਕ ਤੱਤ ਭਰਪ੍ਰੂ ਗੁੜ੍ 

ਗੁੜ ਗੰਨੇ ਤੋਂ ਵਤਆਰ ਕੀਤਾ ਜਾਣ  ਾਲਾ ਆਮ ਭੋਜਨ ਹੈ। ਭਾਰਤੀ ਬਾਜ਼ਾਰ ਵ ਿੱ ਚ ਵ ਆਪਕ ਤੌਰ 'ਤੇ ਉਪਲਬਧ ਹੈ। 

ਵ ਟਾਵਮਨ C ਦਾ ਇਿੱਕ ਭਰਪੂਰ ਅਤ ੇਕੁਦਰਤੀ ਸਰੋਤ ਭਾ  ਆਂ ਲਾ ਗੁੜ ਵ ਿੱ ਚ ਪਾਇਆ ਜਾਂਦਾ ਹੈ। ਪੋਸ਼ਣ ਮੁਿੱ ਲ ਨੰੂ 

 ਧਾਉਣ ਲਈ ਅਗ ਾਈ ਕਰੋ ਅਤੇ ਕੁਪੋਸ਼ਣ ਨਾਲ  ੀ ਲੜੋ। ਢੁਕ ੇਂ ਰੂਪ ਅਤੇ ਮਾਤਰਾ ਵ ਿੱ ਚ ਅਤੇ ਗੁੜ ਵਤਆਰ 

ਕਰਨ ਦੇ ਸਹੀ ਪੜਾਅ 'ਤੇ ਜੋਵੜਆ ਜਾਣਾ ਚਾਹੀਦਾ ਹੈ।  ੈਲਯੂ-ਐਵਡਡ ਗੁੜ ਦੇ ਵਕਊਬ ਅਤ ੇਬਾਰ ਵਤਆਰ ਕੀਤੇ 

ਗਏ ਹਨ। 

 

ਹੇਠਾਂ ਸੰਖੇਪ ਵ ਿੱਚ ਵਨਰਮਾਣ ਲਈ ਫਲੋਚਾਰਟ ਹੈ: 
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2.7.2 ਤਰਲ ਗੁੜ੍ 

ਗੰਨੇ ਦੇ ਰਸ ਤੋਂ ਤਰਲ ਗੁੜ ਵਤਆਰ ਕੀਤਾ ਜਾ ਸਕਦਾ ਹੈ ਅਤ ੇਇਹ ਭਾਰਤ ਦੀ ਪੇਂਡ ੂਆਬਾਦੀ ਜੋ ਵਕ ਮੁਿੱ ਖ ਤੌਰ 'ਤੇ 

ਵਕਸਾਨ ਹੈ ਅਤ ੇਛੋਟੀਆਂ ਜ਼ਮੀਨਾਂ ਰਿੱ ਖਦਾ ਹੈ, ਲਈ ਵਤਆਰ ਕਰਨ ਦਾ ਇਿੱਕ ਮੁਕਾਬਲਤਨ ਆਸਾਨ ਅਤ ੇਆਰਵਥਕ 

ਤਰੀਕਾ ਹੈ। ਇਸ ਉਤਪਾਦ ਵ ਿੱ ਚ ਵਸਟਵਰਕ ਐਵਸਡ @ 0.04% ਅਤੇ ਜਾਂ 0.5% ਬੈਂਜੋਇਕ ਐਵਸਡ ਸ਼ਾਮਲ ਕੀਤਾ 

ਜਾਂਦਾ ਹੈ ਜੋ ਵਕਰਸਟਲਾਈਜ਼ੇਸ਼ਨ ਨੰੂ ਰੋਕਣ ਅਤ ੇ ਸੈ਼ਲਫ ਲਾਈਫ  ਧਾਉਣ ਵ ਿੱ ਚ ਮਦਦ ਕਰਦਾ ਹੈ। ਵਤਆਰੀ ਲਈ 

ਫਲੋਚਾਰਟ ਹੇਠਾਂ ਚਾਰਟ ਵ ਿੱ ਚ ਵਦਖਾਇਆ ਵਗਆ ਹੈ। 
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2.8 ਬੈਗਾਸ 

ਇਹ ਜੂਸ ਕਿੱਢਣ ਤੋਂ ਬਾਅਦ ਬਚੀ ਸੁਿੱ ਕੀ ਵਮਿੱ ਝ  ਾਲੀ ਰੇਸੇ਼ਦਾਰ ਸਮਿੱਗਰੀ ਹੈ। ਹੇਠਾਂ ਬੈਗਾਸ ਦੀ ਰਸਾਇਣਕ ਰਚਨਾ 

ਹੈ: 

ਸੈਲੂਲੋਜ਼: 45-55%, ਹੈਮੀਸੈਲੂਲੋਜ਼: 20-25%, ਵਲਗਵਨਨ: 18-24%, ਐਸ਼: 1-4%, ਮੋਮ: <1% 

 

ਬੈਗੇਸ ਗੰਨਾ ਉਦਯੋਗ ਦੇ ਉਤਪਾਦ ਦੁਆਰਾ ਮਹਿੱਤ ਪੂਰਨ ਹੈ ਵਕਉਂਵਕ ਇਸਦੀ ਪਰੋਸੈਵਸੰਗ ਤੋਂ ਕੁਝ ਬਹੁਤ 

ਮਹਿੱਤ ਪੂਰਨ ਰਸਾਇਣਕ ਵਮਸ਼ਰਣ ਪਰਾਪਤ ਕੀਤੇ ਜਾ ਸਕਦੇ ਹਨ। ਵਜ ੇਂ ਵਕ ਅਸੀਂ ਜਾਣਦੇ ਹਾਂ ਵਕ ਈਥਾਨੌਲ ਇਿੱਕ 

ਬਹੁਤ ਮਹਿੱਤ ਪੂਰਨ  ਪਾਰਕ ਰਸਾਇਣਕ ਵਮਸ਼ਰਣ ਹੈ। ਬੈਗੇਸ ਤੋਂ ਇਹਨਾਂ ਦੁਆਰਾ ਪਰਾਪਤ ਕੀਤਾ ਜਾ ਸਕਦਾ ਹੈ: 

 

1. ਐਵਸਡ ਹਾਈਡੋਵਲਵਸਸ. 

2. ਐਨਜ਼ਾਈਮੈਵਟਕ ਹਾਈਡੋਵਲਵਸਸ. 

ਇਸ ਹਾਈਡਰੋਲਾਈਵਸਸ ਦੁਆਰਾ ਸਾਨੰੂ ਹੈਕਸੋਜ਼ ਅਤ ੇਪੈਂਟੋਜ਼ ਵਮਲੇ ਹਨ ਜੋ ਵਕ ਫਰਮੈਂਟੇਸ਼ਨ ਦੁਆਰਾ ਈਥਾਨੌਲ 

ਪੈਦਾ ਕਰਨ ਲਈ ਅਿੱਗ ੇਸੜ ਜਾਂਦ ੇਹਨ। 

 

2.9 ਗੁੜ੍ 

ਗੁੜ ਬਾਰ-ਬਾਰ ਵਕਰਸਟਾਲਾਈਜ਼ੇਸ਼ਨ ਦੁਆਰਾ ਚੀਨੀ ਦੀ ਵਤਆਰੀ ਵ ਿੱ ਚ ਪਰਾਪਤ ਕੀਤਾ ਅੰਤਮ ਪਰ ਾਹ ਹੈ। 

ਇਹ ਬਵਚਆ ਹੋਇਆ ਸ਼ਰਬਤ ਹੈ ਵਜਸ ਤੋਂ ਕੋਈ  ੀ ਖੰਡ ਵਕਰਸਟਾਲਾਈਜ਼ ਨਹੀਂ ਕੀਤੀ ਜਾ ਸਕਦੀ। ਇਸ ਦਾ ਝਾੜ 

3%/ਟਨ ਗੰਨੇ ਦੀ ਖੰਡ ਹੈ। ਪਰੋਸੈਵਸੰਗ ਤੋਂ ਬਾਅਦ ਗੁੜ ਤੋਂ ਆਰਵਥਕ ਮਹਿੱਤ   ਾਲੇ ਕਈ ਉਤਪਾਦ ਵਤਆਰ ਕੀਤੇ ਜਾ 

ਸਕਦ ੇਹਨ। ਇਸ ਦੀ  ਰਤੋਂ ਪਸੂ਼ਆਂ ਦੀ ਖੁਰਾਕ ਵ ਿੱ ਚ  ੀ ਕੀਤੀ ਜਾ ਸਕਦੀ ਹੈ। 

 

2.9.1 ਗੁੜ੍ ਤੋਂ ਅਲਕੋਹਲ 

ਖੰਡ ਦੀਆਂ ਫਸਲਾਂ ਇਿੱਕ ਆ ਾਜਾਈ ਬਾਲਣ  ਜੋਂ  ਰਤਣ ਲਈ ਨਵ ਆਉਣਯੋਗ ਬਾਇਓਇਥੇਨੌਲ ਉਤਪਾਦਨ ਲਈ 

ਇਿੱਕ ਪਰਮੁਿੱ ਖ ਫੀਡਸਟੌਕ ਹਨ। ਹੋਰ ਫੀਡਸਟਾਕਾਂ ਵ ਿੱ ਚ ਸਟਾਰਚ ਨਾਲ ਭਰਪੂਰ ਫਸਲਾਂ ਵਜ ੇਂ ਵਕ ਮਿੱ ਕੀ, ਕਣਕ ਅਤੇ 

ਕਸਾ ਾ ਸ਼ਾਮਲ ਹਨ। ਵਕਉਂਵਕ ਇਹ ਇਿੱਕ ਸਾਫ਼, ਵਕਫਾਇਤੀ ਅਤ ੇਘਿੱਟ ਕਾਰਬਨ  ਾਲਾ ਬਾਇਓਵਫਊਲ ਹੈ, ਖੰਡ ਦੀਆਂ 



20 
 

ਫਸਲਾਂ ਤੋਂ ਈਥਾਨੌਲ ਇਿੱਕ ਪਰਮੁਿੱ ਖ ਨਵ ਆਉਣਯੋਗ ਆ ਾਜਾਈ ਬਾਲਣ  ਜੋਂ ਉੱਭਵਰਆ ਹੈ। ਬਾਲਣ ਲਈ ਈਥਾਨੌਲ ਨੰੂ 

ਦੋ ਤਰੀਵਕਆਂ ਨਾਲ  ਰਵਤਆ ਜਾ ਸਕਦਾ ਹੈ: 

 

ਪੈਟਰੋਲੀਅਮ ਦੀ  ਰਤੋਂ ਨੰੂ ਘਟਾਉਣ, ਓਕਟੇਨ ਰੇਵਟੰਗਾਂ ਨੰੂ  ਧਾਉਣ ਅਤੇ ਟੇਲਪਾਈਪ ਦੇ ਵਨਕਾਸ ਨੰੂ ਘਟਾਉਣ ਲਈ 

5 ਤੋਂ 27.5% ਤਿੱਕ ਦੇ ਪਿੱਧਰਾਂ 'ਤੇ ਗੈਸੋਲੀਨ ਨਾਲ ਵਮਲਾਇਆ ਵਗਆ। 

 

ਸੁ਼ਿੱ ਧ ਈਥਾਨੌਲ – 85 ਤੋਂ 100% ਈਥਾਨੌਲ ਦਾ ਬਵਣਆ ਇਿੱਕ ਬਾਲਣ ਅਤ ੇਵਜਸਨੰੂ ਵ ਸੇ਼ਸ਼ ਤੌਰ 'ਤੇ ਵਡਜ਼ਾਈਨ ਕੀਤੇ 

ਇੰਜਣਾਂ ਵਜ ੇਂ ਵਕ ਲਚਕਦਾਰ  ਾਹਨਾਂ ਵ ਿੱ ਚ  ਰਵਤਆ ਜਾ ਸਕਦਾ ਹੈ। 

 

ਈਧਂਨ ਈਥਾਨੋਲ ਦੀ  ਰਤੋਂ ਤੋਂ ਅਕਸਰ ਮਾਨਤਾ ਪਰਾਪਤ ਕਈ ਫਾਇਦੇ ਹਨ। ਇਨਹ ਾਂ ਵ ਿੱ ਚ ਸਾਫ਼ ਹ ਾ ਸ਼ਾਮਲ ਹੈ। 

ਈਥਾਨੌਲ ਗੈਸੋਲੀਨ ਵ ਿੱ ਚ ਆਕਸੀਜਨ ਜੋੜਦਾ ਹੈ ਜੋ ਹ ਾ ਪਰਦੂਸ਼ਣ ਅਤੇ ਟੇਲਪਾਈਪ ਦੇ ਵਨਕਾਸ ਵ ਿੱ ਚ ਹਾਨੀਕਾਰਕ 

ਵਨਕਾਸ ਨੰੂ ਘਟਾਉਣ ਵ ਿੱ ਚ ਮਦਦ ਕਰਦਾ ਹੈ। ਗਰੀਨਹਾਉਸ ਗੈਸਾਂ ਦੇ ਵਨਕਾਸ ਨੰੂ ਘਟਾਇਆ. ਗੈਸੋਲੀਨ ਦੇ ਮੁਕਾਬਲੇ, 

ਖੰਡ ਦੀਆਂ ਫਸਲਾਂ ਤੋਂ ਈਥਾਨੌਲ ਕਾਰਬਨ ਡਾਈਆਕਸਾਈਡ ਦੇ ਵਨਕਾਸ ਨੰੂ ਕਾਫ਼ੀ ਘਟਾਉਂਦਾ ਹੈ। ਵਬਹਤਰ 

ਪਰਦਰਸ਼ਨ। ਈਥਾਨੌਲ ਇਿੱਕ ਉੱਚ-ਓਕਟੇਨ ਈਧਂਨ ਹੈ ਜੋ ਇੰਜਣ ਨੰੂ ਖੜਕਣ ਤੋਂ ਰੋਕਣ ਵ ਿੱ ਚ ਮਦਦ ਕਰਦਾ ਹੈ ਅਤੇ 

ਉੱਚ ਕੰਪਰੈਸ਼ਨ ਇੰਜਣਾਂ ਵ ਿੱ ਚ  ਧੇਰੇ ਸ਼ਕਤੀ ਪੈਦਾ ਕਰਦਾ ਹੈ। ਘਿੱਟ ਪੈਟਰੋਲੀਅਮ ਦੀ  ਰਤੋਂ. ਈਥਾਨੌਲ ਤੇਲ 'ਤੇ 

ਵ ਸ਼ ਵ ਆਪੀ ਵਨਰਭਰਤਾ ਨੰੂ ਘਟਾਉਂਦਾ ਹੈ. ਬਰਾਜ਼ੀਲ ਗੰਨੇ ਤੋਂ ਈਧਂਨ ਈਥਾਨੌਲ ਉਤਪਾਦਨ ਵ ਿੱ ਚ ਵ ਸ਼  ਨੇਤਾ ਹੈ। 

 

ਵ ਸ਼  ਈਧਂਨ ਈਥਾਨੌਲ ਉਤਪਾਦਨ ਅਤੇ ਖਪਤ 2018 ਵ ਿੱ ਚ ਨ ੇਂ ਵਰਕਾਰਡਾਂ 'ਤੇ ਪਹੰੁਚ ਗਈ। 2018 ਵ ਿੱ ਚ 

ਗਲੋਬਲ ਉਤਪਾਦਨ 108.2 ਵਬਲੀਅਨ ਲੀਟਰ ਹੋ ਵਗਆ, ਜੋ ਵਕ 2017 ਵ ਿੱ ਚ 100.6 ਵਬਲੀਅਨ ਲੀਟਰ ਸੀ। 

ਆਉਟਪੁਿੱਟ ਵ ਿੱ ਚ ਇਹ  ਾਧਾ 2010 ਤੋਂ ਬਾਅਦ ਸਭ ਤੋਂ  ਿੱਧ ਸਾਲ-ਦਰ-ਸਾਲ ਬਦਲਾਅ ਸੀ। ਇਸ ਤੋਂ ਇਲਾ ਾ, ਗੰਨਾ 

ਉਦਯੋਗ ਸੀ ਵਜਸ ਨੇ ਆਉਟਪੁਿੱਟ ਨੰੂ  ਧਾਇਆ ਹੈ ਜਦੋਂ ਵਕ ਆਉਟਪੁਿੱਟ ਵ ਿੱ ਚ ਵਪਛਲੀ  ਿੱ ਡੀ  ਾਧਾ - 2010 ਅਤ ੇ

2014 ਵ ਿੱ ਚ - ਯੂਐਸ ਅਤੇ ਈਯੂ ਵ ਿੱ ਚ ਉਤਪਾਦਨ ਤਬਦੀਲੀਆਂ ਦੁਆਰਾ ਚਲਾਇਆ ਵਗਆ ਸੀ, ਵਜਿੱ ਥ ੇਉਦਯੋਗ ਮੁਿੱ ਖ 

ਤੌਰ 'ਤੇ ਅਨਾਜ ਅਧਾਰਤ ਹੈ। 2018 ਵ ਿੱ ਚ ਸੰਤੁਲਨ ਦੀ ਖਪਤ ਪਿੱਖ ਨੇ ਉਤਪਾਦਨ ਦੀ ਸੰਵਖਆ ਨੰੂ ਲਗਭਗ 3 

ਵਬਲੀਅਨ ਲੀਟਰ, 105.3 ਵਬਲੀਅਨ ਲੀਟਰ ਉੱਤੇ ਪਛਾੜ ਵਦਿੱ ਤਾ। ਇਹ ਅੰਤਰ 2018/19 ਵ ਿੱ ਚ ਬਰਾਜ਼ੀਲ ਦੇ 
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ਉਤਪਾਦਨ ਵ ਿੱ ਚ ਭਾਰੀ  ਾਧੇ ਦੀ ਰੋਸ਼ਨੀ ਵ ਿੱ ਚ ਹੈਰਾਨੀਜਨਕ ਨਹੀਂ ਹੈ, ਵਜਸ ਨੇ ਵਸਰਫ ਅਗਸਤ/ਸਤੰਬਰ ਤੋਂ ਮੰਗ 

ਵ ਿੱ ਚ  ਾਧਾ ਕੀਤਾ, ਸਾਲ ਦੇ ਅੰਤ ਵ ਿੱ ਚ ਸਟਾਕ ਵ ਿੱ ਚ ਕਾਫ਼ੀ ਵਜ਼ਆਦਾ ਈਥਾਨੌਲ ਛਿੱਡ ਵਦਿੱ ਤਾ। 

 

"ਦੂਵਜਆਂ" ਲਈ ਖਪਤ ਦੇ ਅੰਕੜ ੇ ਵ ਿੱ ਚ 21.2 ਵਬਲੀਅਨ ਲੀਟਰ ਤਿੱਕ ਦਾ  ਾਧਾ ਵ ਸ਼  ਭਰ ਵ ਿੱ ਚ ਈਥਾਨੌਲ-

ਬਲੇਵਡੰਗ ਵ ਿੱ ਚ ਵ ਸਤਾਰ ਨੰੂ ਦਰਸਾਉਂਦਾ ਹੈ, ਬਹੁਤ ਸਾਰੇ ਪਰੋਗਰਾਮਾਂ ਨੰੂ ਸਾਲ ਦੇ ਦੌਰਾਨ ਪਰਤੀਯੋਗੀ-ਕੀਮਤ 

ਅਮਰੀਕੀ ਵਨਰਯਾਤ  ਾਲੀਅਮ ਦੀ ਉਪਲਬਧਤਾ ਤੋਂ ਲਾਭ ਹੰੁਦਾ ਹੈ, ਅਤ ੇ ਨਾਲ ਹੀ ਘਰੇਲੂ ਬਾਲਣ ਈਥਾਨੌਲ 

ਪਰੋਗਰਾਮ ਲਈ ਸਰਕਾਰੀ ਸਹਾਇਤਾ ਵ ਿੱ ਚ  ਾਧਾ ਹੰੁਦਾ ਹੈ।. 
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ਅਸਿਆਇ - 3 

ਪ੍ੈਕੇਸ ੰਗ 

 

3.1  ਾਣ-ਪ੍ਛਾਣ 

ਪੈਵਕੰਗ ਸਮਿੱਗਰੀ ਦੀ ਚੋਣ ਨੰੂ ਕਾਰਜਸ਼ੀਲ ਅਤ ੇਮਾਰਕੀਟ ਦੀਆਂ ਲੋੜਾਂ ਦਾ ਵਧਆਨ ਰਿੱ ਖਣਾ ਚਾਹੀਦਾ ਹੈ। 

ਬਲਕ ਪੈਕੇਵਜੰਗ ਲਈ, ਕੋਈ ਵ ਸੇ਼ਸ਼ਤਾ ਾਂ ਨਹੀਂ ਹਨ। ਆਮ ਤੌਰ 'ਤੇ, ਜੂਟ ਦੇ ਫੈਬਵਰਕ ਵਜ ੇਂ ਵਕ ਹੇਸੀਅਨ, ਹਲਕੇ 

ਭਾਰ  ਾਲੇ DW, ਏ-ਟਵ ਲ, ਹੈ ੀ ਸੀਈ, ਜੰਬੋ ਬੈਗ (ਲਚਕਦਾਰ ਇੰਟਰਮੀਡੀਏਟ ਬਲਕ ਕੰਟੇਨਰ) (FIBCs) 

ਬਲਕ ਪੈਕੇਵਜੰਗ ਲਈ  ਰਤੇ ਜਾਂਦੇ ਹਨ। 

 

3.2 ਗੰਨੇ ਦੇ ਉਤਪ੍ਾਦਾਂ ਲਈ  ਰਸਤਆ  ਾਣ  ਾਲਾ ਪ੍ੈਕੇਸ ੰਗ ਸਮੱਗਰੀ 

ਫੂਡ ਸੇਫਟੀ ਐਡਂ ਸਟੈਂਡਰਡਜ਼ (ਪੈਕੇਵਜੰਗ) ਰੈਗੂਲੇਸ਼ਨ, 2018 ਦੇ ਅਨੁਸਾਰ, ਮਸਾਵਲਆਂ ਲਈ ਹੇਠ ਵਲਖੀਆਂ 

ਪੈਕੇਵਜੰਗ ਸਮਿੱਗਰੀਆਂ ਦੀ ਵਸਫ਼ਾਰਸ਼ ਕੀਤੀ ਜਾਂਦੀ ਹੈ: 

• ਧਾਤ ਦੇ ਢਿੱਕਣ ਜਾਂ ਪਲਾਸਵਟਕ (ਪੌਲੀਪਰੋਪਾਈਲੀਨ (PP) ਜਾਂ ਉੱਚ ਘਣਤਾ  ਾਲੀ ਪੋਲੀਥੀਲੀਨ (HDPE) 

ਕੈਪਸ ਨਾਲ ਕਿੱਚ ਦੀ ਬੋਤਲ 

• ਪਲਾਸਵਟਕ ਅਧਾਰਤ ਸਖ਼ਤ ਕੰਟੇਨਰ ਦੇ ਨਾਲ ਪਲਾਸਵਟਕ ਕੈਪ (ਪੌਲੀਥੀਲੀਨ ਟੇਰੇਫਥਲੇਟ (PET) ਅਤੇ 

ਉੱਚ-ਘਣਤਾ  ਾਲੇ ਪੋਲੀਥੀਨ (HDPE) ਕੰਟੇਨਰ ) 

• ਪੇਪਰ ਅਤ ੇਪੇਪਰ ਬੋਰਡ ਜਾਂ ਅਲਮੀਨੀਅਮ ਫੁਆਇਲ ਜਾਂ ਪਲਾਸਵਟਕ ਵਫਲਮ ਆਧਾਵਰਤ ਕੰਪੋਵਜ਼ਟ 

ਕੰਟੇਨਰ 

• ਅੰਦਰ ਰਿੱ ਖੇ ਪਲਾਸਵਟਕ ਅਧਾਰਤ ਲਚਕੀਲੇ ਲੈਮੀਨੇਟਡ ਢਾਂਚੇ (ਹੀਟ ਸੀਲ) ਪਾਊਚ ਦੇ ਨਾਲ ਫੋਲਵਡੰਗ 

ਡਿੱਬ ੇ

• ਪਲਾਸਵਟਕ ਆਧਾਵਰਤ ਬਹੁ-ਪਿੱ ਧਰੀ ਲੇਅਰਡ ਲੈਮੀਨੇਟਡ ਪਾਊਚ (ਹੀਟ ਸੀਲ) (FSSAI, 2018)। 

• ਕਿੱਚ ਦੀਆਂ ਬੋਤਲਾਂ 
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3.3 ਸ਼ਗੂਰ ਦੀ ਸਟ੍ੋਰੇ  

ਖੰਡ ਜੇਕਰ ਸਹੀ ਢੰਗ ਨਾਲ ਸਟੋਰ ਕੀਤੀ ਜਾਂਦੀ ਹੈ ਤਾਂ ਕਮਰੇ ਦੇ ਤਾਪਮਾਨ ਵ ਿੱ ਚ ਸਾਲ ਤਿੱਕ ਰਵਹ ਸਕਦੀ ਹੈ। 

ਫੈਵਨਲ ਬੀਜਾਂ ਨੰੂ ਸਟੋਰ ਕਰਦੇ ਸਮੇਂ ਹੇਠਾਂ ਵਦਿੱ ਤੇ ਕਦਮਾਂ ਦਾ ਵਧਆਨ ਰਿੱ ਖਣਾ ਚਾਹੀਦਾ ਹੈ: 

• ਢਿੱਕਣ  ਾਲੇ ਸਥਾਨਾਂ ਵ ਿੱ ਚ ਕੰਟੇਨਰਾਂ ਨੰੂ ਧੁਿੱ ਪ, ਮੀਂਹ ਅਤ ੇਨਮੀ  ਾਲੀਆਂ ਸਵਥਤੀਆਂ ਤੋਂ ਦੂਰ ਰਿੱ ਵਖਆ ਜਾਣਾ 

ਚਾਹੀਦਾ ਹੈ। 

• ਵਜਸ ਕਮਰੇ ਵ ਿੱ ਚ ਖੰਡ ਸਟੋਰ ਕੀਤੀ ਜਾਣੀ ਹੈ, ਉਸ ਦਾ ਮਾਹੌਲ ਖੁਸ਼ਕ ਹੋਣਾ ਚਾਹੀਦਾ ਹੈ, ਅਣਚਾਹੇ ਗੰਧ ਤੋਂ 

ਮੁਕਤ ਹੋਣਾ ਚਾਹੀਦਾ ਹੈ ਅਤ ੇਨਾਲ ਹੀ ਕੀੜ-ੇਮਕੌਵੜਆਂ ਅਤ ੇਕੀੜ-ੇਮਕੌਵੜਆਂ ਦੇ ਦਾਖਲੇ ਤੋਂ ਬਚਾਅ ਹੋਣਾ 

ਚਾਹੀਦਾ ਹੈ। 

• ਕਮਰੇ ਵ ਿੱ ਚ ਵਨਯੰਤਰਣਯੋਗ ਹ ਾਦਾਰੀ ਹੋਣੀ ਚਾਹੀਦੀ ਹੈ ਵਜਿੱ ਥ ੇ ਇਹ ਖੁਸ਼ਕ ਸਵਥਤੀਆਂ ਵ ਿੱ ਚ ਚੰਗੀ 

ਹ ਾਦਾਰੀ ਦੇਣ ਦੇ ਯੋਗ ਹੋ ਸਕਦਾ ਹੈ ਅਤ ੇਵਗਿੱਲੀ ਸਵਥਤੀ ਵ ਿੱ ਚ ਪੂਰੀ ਤਰਹਾਂ ਬੰਦ ਹ ਾਦਾਰੀ ਹੋਣੀ ਚਾਹੀਦੀ 

ਹੈ। ਵਫਊਮੀਗੇਸ਼ਨ ਦੀ ਸਹੂਲਤ  ੀ ਹੋਣੀ ਚਾਹੀਦੀ ਹੈ। 



24 
 

ਅਸਿਆਇ - 4 

ਫੂਡ ਸੇਫਟ੍ੀ ਰਗੈੂਲੇਸ਼ਨਜ਼ ਅਤ ੇਸਟ੍ੈਂਡਰਡਜ਼ 

4.1 ਫਡੂ ਸਬਜ਼ਨਸ ਦੀ ਰਸ ਸਟ੍ਰੇਸ਼ਨ ਅਤ ੇਲਾਇਸੈਂਸ 

ਦੇਸ਼ ਦੇ ਸਾਰੇ ਫੂਡ ਵਬਜ਼ਨਸ ਆਪਰੇਟਰ ਵਨਰਧਾਰਤ ਪਰਵਕਵਰਆ ਾਂ ਦੇ ਅਨੁਸਾਰ ਰਵਜਸਟਰਡ ਜਾਂ ਲਾਇਸੰਸਸੁ਼ਦਾ 

ਹੋਣਗੇ 

 

ਪੇਟੀ ਫੂਡ ਵਬਜ਼ਨਸ ਦੀ ਰਵਜਸਟਰੇਸ਼ਨ 

a. ਹਰ ਛੋਟੇ ਫੂਡ ਵਬਜ਼ਨਸ ਆਪਰੇਟਰ ਨੰੂ ਜਮਹਾ ਕਰ ਾ ਕੇ ਰਵਜਸਟਰੇਸ਼ਨ ਅਥਾਰਟੀ ਕੋਲ ਆਪਣੇ ਆਪ ਨੰੂ 

ਰਵਜਸਟਰ ਕਰਨਾ ਹੋ ੇਗਾ 

b. ਇਹਨਾਂ ਵਨਯਮਾਂ ਦੇ ਅਨੁਸੂਚੀ 2 ਦੇ ਅਧੀਨ ਫਾਰਮ A ਵ ਿੱ ਚ ਰਵਜਸਟਰੇਸ਼ਨ ਲਈ ਇਿੱਕ ਅਰਜ਼ੀ ਅਤ ੇ

ਅਨੁਸੂਚੀ 3 ਵ ਿੱ ਚ ਵਦਿੱ ਤੀ ਗਈ ਇਿੱਕ ਫੀਸ ਦੇ ਨਾਲ। 

c. ਮਾਮੂਲੀ ਭੋਜਨ ਵਨਰਮਾਤਾ ਇਹਨਾਂ ਵਨਯਮਾਂ ਦੇ ਅਨੁਸੂਚੀ 4 ਦੇ ਭਾਗ I ਵ ਿੱ ਚ ਪਰਦਾਨ ਕੀਤੀਆਂ ਬੁਵਨਆਦੀ 

ਸਫਾਈ ਅਤੇ ਸੁਰਿੱ ਵਖਆ ਲੋੜਾਂ ਦੀ ਪਾਲਣਾ ਕਰੇਗਾ ਅਤੇ ਅਨੁਸੂਚੀ 2 ਦੇ ਅਧੀਨ ਅਨੁਸੂਚੀ-1 ਵ ਿੱ ਚ ਵਦਿੱ ਤੇ 

ਫਾਰਮੈਟ ਵ ਿੱ ਚ ਅਰਜ਼ੀ ਦੇ ਨਾਲ ਇਹਨਾਂ ਲੋੜਾਂ ਦੀ ਪਾਲਣਾ ਦਾ ਸ ੈ-ਪਰਮਾਵਣਤ ਘੋਸ਼ਣਾ ਪਰਦਾਨ ਕਰੇਗਾ। 

d. ਰਵਜਸਟਰੇਸ਼ਨ ਅਥਾਰਟੀ ਵਬਨੈ-ਪਿੱਤਰ 'ਤੇ ਵ ਚਾਰ ਕਰੇਗੀ ਅਤ ੇਰਵਜਸਟਰੇਸ਼ਨ ਲਈ ਅਰਜ਼ੀ ਪਰਾਪਤ ਹੋਣ ਦੇ 

7 ਵਦਨਾਂ ਦੇ ਅੰਦਰ, ਵਲਖਤੀ ਰੂਪ ਵ ਿੱ ਚ ਦਰਜ ਕੀਤ ੇਜਾਣ ਦੇ ਕਾਰਨਾਂ ਨਾਲ ਰਵਜਸਟਰੇਸ਼ਨ ਪਰਦਾਨ ਕਰ 

ਸਕਦੀ ਹੈ ਜਾਂ ਇਸਨੰੂ ਰਿੱਦ ਕਰ ਸਕਦੀ ਹੈ ਜਾਂ ਜਾਂਚ ਲਈ ਨੋਵਟਸ ਜਾਰੀ ਕਰ ਸਕਦੀ ਹੈ। 

e. ਵਨਰੀਖਣ ਦਾ ਆਦੇਸ਼ ਵਦਿੱ ਤੇ ਜਾਣ ਦੀ ਸਵਥਤੀ ਵ ਿੱ ਚ, ਰਵਜਸਟਰੇਸ਼ਨ ਅਥਾਰਟੀ ਦੁਆਰਾ 30 ਵਦਨਾਂ ਦੀ 

ਵਮਆਦ ਦੇ ਅੰਦਰ ਅਨੁਸੂਚੀ 4 ਦੇ ਭਾਗ II ਵ ਿੱ ਚ ਸ਼ਾਮਲ ਪਵਰਸਰ ਦੀ ਸੁਰਿੱ ਵਖਆ, ਸਫਾਈ ਅਤ ੇਸੈਨੇਟਰੀ 

ਸ਼ਰਤਾਂ ਤੋਂ ਸੰਤੁਸ਼ਟ ਹੋਣ ਤੋਂ ਬਾਅਦ ਰਵਜਸਟਰੇਸ਼ਨ ਵਦਿੱ ਤੀ ਜਾ ੇਗੀ। 

f. ਜੇਕਰ ਉਪਰੋਕਤ ਉਪ ਵਨਯਮ (3) ਵ ਿੱ ਚ ਵਦਿੱ ਤੇ ਅਨੁਸਾਰ ਰਵਜਸਟਰੇਸ਼ਨ ਦੀ ਮਨਜ਼ੂਰੀ ਨਹੀਂ ਵਦਿੱ ਤੀ ਜਾਂਦੀ, 

ਜਾਂ ਇਨਕਾਰ ਨਹੀਂ ਕੀਤਾ ਜਾਂਦਾ, ਜਾਂ 7 ਵਦਨਾਂ ਦੇ ਅੰਦਰ ਵਨਰੀਖਣ ਦਾ ਆਦੇਸ਼ ਨਹੀਂ ਵਦਿੱ ਤਾ ਜਾਂਦਾ ਹੈ ਜਾਂ 

ਉਪਰੋਕਤ ਉਪ ਵਨਯਮ (4) ਵ ਿੱ ਚ ਵਦਿੱ ਤੇ ਅਨੁਸਾਰ 30 ਵਦਨਾਂ ਦੇ ਅੰਦਰ ਕੋਈ ਫੈਸਲਾ ਨਹੀਂ ਸੁਣਾਇਆ ਜਾਂਦਾ 
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ਹੈ, ਤਾਂ ਮਾਮੂਲੀ ਭੋਜਨ ਵਨਰਮਾਤਾ ਇਸ ਨੰੂ ਸੁ਼ਰੂ ਕਰ ਸਕਦਾ ਹੈ। ਕਾਰੋਬਾਰ, ਬਸ਼ਰਤ ੇਵਕ ਬਾਅਦ ਵ ਿੱ ਚ  ੀ 

ਰਵਜਸਟਵਰੰਗ ਅਥਾਰਟੀ ਦੁਆਰਾ ਸੁਝਾਏ ਗਏ ਵਕਸੇ  ੀ ਸੁਧਾਰ ਦੀ ਪਾਲਣਾ ਕਰਨਾ ਫੂਡ ਵਬਜ਼ਨਸ 

ਆਪਰੇਟਰ 'ਤੇ ਵਜੰ਼ਮੇ ਾਰ ਹੋ ੇਗਾ। 

g. ਬਸ਼ਰਤੇ ਵਕ ਵਬਨੈਕਾਰ ਨੰੂ ਸੁਣ ਾਈ ਦਾ ਮੌਕਾ ਵਦਿੱ ਤੇ ਵਬਨਾਂ ਅਤ ੇਵਲਖਤੀ ਰੂਪ ਵ ਿੱ ਚ ਦਰਜ ਕੀਤ ੇਜਾਣ ਦੇ 

ਕਾਰਨਾਂ ਕਰਕੇ ਰਵਜਸਟਰੇਸ਼ਨ ਤੋਂ ਇਨਕਾਰ ਨਹੀਂ ਕੀਤਾ ਜਾ ੇਗਾ। 

h. ਰਵਜਸਟਰੇਸ਼ਨ ਅਥਾਰਟੀ ਇਿੱਕ ਰਵਜਸਟਰੇਸ਼ਨ ਸਰਟੀਵਫਕੇਟ ਅਤ ੇਇਿੱਕ ਫੋਟ ੋਪਛਾਣ ਪਿੱਤਰ ਜਾਰੀ ਕਰੇਗੀ, ਜੋ 

ਵਕ ਅਹਾਤੇ ਜਾਂ  ਾਹਨ ਜਾਂ ਕਾਰਟ ਜਾਂ ਵਕਸੇ ਹੋਰ ਜਗਹਾ ਦੇ ਅੰਦਰ ਹਰ ਸਮੇਂ ਇਿੱਕ ਪਰਮੁਿੱ ਖ ਸਥਾਨ 'ਤੇ 

ਪਰਦਰਵਸ਼ਤ ਹੋਣੀ ਚਾਹੀਦੀ ਹੈ ਵਜਿੱ ਥੇ ਵ ਅਕਤੀ ਛੋਟੇ ਭੋਜਨ ਕਾਰੋਬਾਰਸ਼ਸਵਥਤੀ ਵ ਿੱ ਚ ਭੋਜਨ ਦੀ ਵ ਕਰੀ / 

ਵਨਰਮਾਣ ਕਰਦਾ ਹੈ। 

i. ਰਵਜਸਟਰ ਕਰਨ  ਾਲੀ ਅਥਾਰਟੀ ਜਾਂ ਕੋਈ ਅਵਧਕਾਰੀ ਜਾਂ ਏਜੰਸੀ ਵ ਸੇ਼ਸ਼ ਤੌਰ 'ਤੇ ਇਸ ਉਦੇਸ਼ ਲਈ 

ਅਵਧਕਾਰਤ ਹੈ, ਸਾਲ ਵ ਿੱ ਚ ਘਿੱਟ-ੋਘਿੱਟ ਇਿੱਕ  ਾਰ ਰਵਜਸਟਰਡ ਅਦਾਵਰਆਂ ਦਾ ਭੋਜਨ ਸੁਰਿੱ ਵਖਆ ਵਨਰੀਖਣ 

ਕਰੇਗੀ। ਬਸ਼ਰਤੇ ਵਕ ਦੁਿੱ ਧ ਦਾ ਉਤਪਾਦਕ ਜੋ ਸਵਹਕਾਰੀ ਸਭਾ ਾਂ ਐਕਟ ਅਧੀਨ ਰਵਜਸਟਰਡ ਡੇਅਰੀ 

ਸਵਹਕਾਰੀ ਸਭਾ ਦਾ ਰਵਜਸਟਰਡ ਮੈਂਬਰ ਹੈ ਅਤ ੇਸੋਸਾਇਟੀ ਨੰੂ ਪੂਰਾ ਦੁਿੱ ਧ ਸਪਲਾਈ ਕਰਦਾ ਹੈ ਜਾਂ  ੇਚਦਾ 

ਹੈ, ਨੰੂ ਰਵਜਸਟਰੇਸ਼ਨ ਲਈ ਇਸ ਵ  ਸਥਾ ਤੋਂ ਛੋਟ ਵਦਿੱ ਤੀ ਜਾ ੇਗੀ। 

 

4.2 ਖੰਡ ਲਈ ਸਮਆਰ 

1. ਪਲਾਂਟੇਸ਼ਨ  ਾਈਟ ਸੂ਼ਗਰ: ਗੰਨੇ ਜਾਂ ਸ਼ੂਗਰ ਬੀਟ ਤੋਂ ਪਰਾਪਤ ਵਕਰਸਟਲਾਈਜ਼ ਉਤਪਾਦ। ਇਹ ਗੰਦਗੀ, 

ਗੰਦਗੀ, ਲੋਹੇ ਦੀ ਭਰਾਈ ਅਤ ੇ ਰੰਗਾਂ ਦੇ ਪਦਾਰਥਾਂ ਤੋਂ ਮੁਕਤ ਹੋਣਾ ਚਾਹੀਦਾ ਹੈ।  ਾਧੂ ਪਦਾਰਥ ਭਾਰ 

ਦੁਆਰਾ 0.1% ਤੋਂ  ਿੱਧ ਨਹੀਂ ਹੋਣਾ ਚਾਹੀਦਾ ਹੈ। ਇਹ ਹੇਠਾਂ ਵਦਿੱ ਤ ੇਵਮਆਰਾਂ ਦੀ ਪਾਲਣਾ ਕਰੇਗਾ: 

(a) ਨਮੀ - ਭਾਰ ਦੁਆਰਾ 0.5% ਤੋਂ  ਿੱਧ ਨਹੀਂ। 

(b) ਸੁਕਰੋਜ਼ - ਭਾਰ ਦੁਆਰਾ 98% ਤੋਂ ਘਿੱਟ ਨਹੀਂ। 

2. ਵਰਫਾਈਨਡ ਸੂ਼ਗਰ: ਸਫੈਦ ਵਕਰਸਟਵਲਨ ਖੰਡ ਜੋ ਪਲਾਂਟੇਸ਼ਨ  ਹਾਈਟ ਸੂ਼ਗਰ ਨੰੂ ਸੋਧ ਕੇ ਪਰਾਪਤ ਕੀਤੀ ਜਾਂਦੀ 

ਹੈ। . ਇਹ ਗੰਦਗੀ, ਗੰਦਗੀ, ਲੋਹੇ ਦੀ ਭਰਾਈ ਅਤ ੇਰੰਗਾਂ ਦੇ ਪਦਾਰਥਾਂ ਤੋਂ ਮੁਕਤ ਹੋਣਾ ਚਾਹੀਦਾ ਹੈ।  ਾਧੂ 



26 
 

ਪਦਾਰਥ ਭਾਰ ਦੁਆਰਾ 0.1% ਤੋਂ  ਿੱਧ ਨਹੀਂ ਹੋਣਾ ਚਾਹੀਦਾ ਹੈ। ਇਹ ਹੇਠਾਂ ਵਦਿੱ ਤੇ ਮਾਪਦੰਡਾਂ ਦੀ  ੀ ਪਾਲਣਾ 

ਕਰੇਗਾ: 

(a) ਨਮੀ - ਭਾਰ ਦੁਆਰਾ 0.5% ਤੋਂ  ਿੱਧ ਨਹੀਂ। 

(b) ਸੁਕਰੋਜ਼ - ਭਾਰ ਦੁਆਰਾ 99.5% ਤੋਂ ਘਿੱਟ ਨਹੀਂ। 

 

4.3 ਸ ੱਛ, ਸਨੇੈਟ੍ਰੀ ਅਤੇ  ਿੀਆ ਸਨਰਮਾਣ ਅਸਭਆਸ (GMP/GHP) ਅਤ ੇ

HACCP 

 

ਸਫਾਈ ਅਤ ੇਸ ੱਛਤਾ 

i. ਸਫ਼ਾਈ ਅਤੇ ਰੋਗਾਣੂ-ਮੁਕਤ ਪਰੋਗਰਾਮਾਂ ਦੀ ਸਥਾਪਨਾ ਸਹੂਲਤ 'ਤੇ ਕੀਤੀ ਜਾ ੇਗੀ ਤਾਂ ਜੋ ਇਹ ਯਕੀਨੀ 

ਬਣਾਇਆ ਜਾ ਸਕੇ ਵਕ ਭੋਜਨ ਨੰੂ ਦੂਵਸ਼ਤ ਹੋਣ ਤੋਂ ਰੋਕਣ ਲਈ ਭੋਜਨ-ਪਰੋਸੈਵਸੰਗ ਉਪਕਰਨ ਅਤ ੇ

 ਾਤਾ ਰਣ ਨੰੂ ਇਿੱਕ ਸ ਿੱਛ ਸਵਥਤੀ ਵ ਿੱ ਚ ਬਣਾਈ ਰਿੱ ਵਖਆ ਵਗਆ ਹੈ, ਵਜ ੇਂ ਵਕ ਧਾਤ ਦੇ ਛਾਵਲਆਂ, 

ਫਲੇਵਕੰਗ ਪਲਾਸਟਰ, ਭੋਜਨ ਦੇ ਮਲਬੇ ਅਤੇ ਰਸਾਇਣਾਂ ਅਤੇ ਇਸ ਦੇ ਵਰਕਾਰਡਾਂ ਤੋਂ ਬਣਾਈ ਰਿੱ ਵਖਆ 

ਜਾ ੇ। ਪਰੋਗਰਾਮ ਨੰੂ ਇਹ ਯਕੀਨੀ ਬਣਾਉਣਾ ਚਾਹੀਦਾ ਹੈ ਵਕ ਸਥਾਪਨਾ ਦੇ ਸਾਰੇ ਵਹਿੱ ਸੇ ਉਵਚਤ ਤੌਰ 'ਤੇ 

ਸਾਫ਼ ਹਨ, ਅਤੇ ਇਸ ਵ ਿੱ ਚ ਸਫਾਈ ਉਪਕਰਣਾਂ ਦੀ ਸਫਾਈ ਸ਼ਾਮਲ ਹੋਣੀ ਚਾਹੀਦੀ ਹੈ। 

ii. ਮਾਸਟਰ ਸੈਨੀਟੇਸ਼ਨ ਸ਼ਵਡਊਲ ਨੰੂ ਸਮੁਿੱਚੀ ਸਹੂਲਤ ਲਈ ਚੈਕਵਲਸਟਾਂ ਦੁਆਰਾ ਬਣਾਈ ਰਿੱ ਵਖਆ 

ਜਾ ੇਗਾ ਵਜਸ ਵ ਿੱ ਚ ਸ਼ਾਮਲ ਹਨ: 

• ਖੇਤਰ, ਸਾਜ਼-ਸਾਮਾਨ ਅਤੇ ਬਰਤਨਾਂ ਦੀਆਂ ਚੀਜ਼ਾਂ ਨੰੂ ਸਾਫ਼ ਕੀਤਾ ਜਾਣਾ; 

• ਖਾਸ ਕੰਮਾਂ ਲਈ ਵਜੰ਼ਮੇ ਾਰੀ;  

• ਸਫਾਈ ਵ ਧੀ ਅਤੇ ਸਫਾਈ ਦੀ ਬਾਰੰਬਾਰਤਾ; ਅਤੇ 

• ਸਫਾਈ ਦੀ ਪਰਭਾ ਸ਼ੀਲਤਾ ਦੀ ਜਾਂਚ ਲਈ ਵਨਗਰਾਨੀ ਪਰਬੰਧ 

• ਸਫ਼ਾਈ ਲਈ ਵਜੰ਼ਮੇ ਾਰ ਵ ਅਕਤੀ 

• ਸਫਾਈ ਦੀ ਪਰਭਾ ਸ਼ੀਲਤਾ ਦੀ ਵਨਗਰਾਨੀ ਅਤ ੇਤਸਦੀਕ ਲਈ ਵਜੰ਼ਮੇ ਾਰ ਵ ਅਕਤੀ 

• ਵਕਸੇ  ੀ ਭਟਕਣ ਦੇ ਮਾਮਲੇ ਵ ਿੱ ਚ ਕੀ ਸੁਧਾਰ ਅਤੇ ਸੁਧਾਰਾਤਮਕ ਕਾਰ ਾਈਆਂ ਕੀਤੀਆਂ ਜਾ ਰਹੀਆਂ ਹਨ। 
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• ਵਜਿੱ ਥ ੇਕਦ ੇਉਤਪਾਦ ਦੀ ਹ ਾ ਦੀ ਵਗਣਤੀ ਅਤ ੇਸ ੈਬ ਟੈਸਟ ਦੀ ਵਸਫ਼ਾਰਸ਼ ਕੀਤੀ ਜਾ ਰਹੀ ਹੈ ਦੇ ਨਾਲ 

ਮਾਈਕਰੋਬਾਇਲ ਜੋਖਮ ਦੀ ਸੰਭਾ ਨਾ ਹੈ। 

 

iii. ਸਫਾਈ ਅਤੇ ਕੀਟਾਣੂ-ਰਵਹਤ ਰਸਾਇਣ ਭੋਜਨ ਗਰੇਡ ਹੋਣੇ ਚਾਹੀਦ ੇ ਹਨ ਵਜਿੱ ਥ ੇ ਵਕਤ ੇ  ੀ ਇਸਦੀ 

ਸੰਭਾ ਨਾ ਉਪਕਰਨਾਂ ਜਾਂ ਪੌਵਦਆਂ ਦੀਆਂ ਸਤਹਾਂ ਰਾਹੀਂ ਵਸਿੱ ਧੇ ਜਾਂ ਅਵਸਿੱ ਧੇ ਸੰਪਰਕ ਵ ਿੱ ਚ ਆ ਸਕਦੀ ਹੈ, 

ਸਾ ਧਾਨੀ ਨਾਲ ਅਤ ੇ ਵਨਰਮਾਤਾ ਾਂ ਦੀਆਂ ਹਦਾਇਤਾਂ ਦੇ ਅਨੁਸਾਰ, ਉਦਾਹਰਨ ਲਈ, ਸਹੀ ਪਤਲੇ 

ਪਦਾਰਥਾਂ ਦੀ  ਰਤੋਂ ਕਰਦੇ ਹੋਏ, ਅਤੇ ਸਟੋਰ ਕੀਤ,ੇ ਵਜਿੱ ਥੇ ਲੋੜ ਹੋ ੇ ਭੋਜਨ ਦੇ ਦੂਵਸ਼ਤ ਹੋਣ ਦੇ ਖਤਰੇ 

ਤੋਂ ਬਚਣ ਲਈ, ਸਪਸ਼ਟ ਤੌਰ 'ਤੇ ਪਛਾਣੇ ਗਏ ਡਿੱ ਵਬਆਂ ਵ ਿੱ ਚ, ਭੋਜਨ ਤੋਂ  ਿੱਖ ਕੀਤਾ ਜਾਂਦਾ ਹੈ। 

iv. ਸਫ਼ਾਈ ਭੋਜਨ ਦੀ ਰਵਹੰਦ-ਖੰੂਹਦ ਅਤ ੇ ਗੰਦਗੀ ਨੰੂ ਹਟਾ ਦੇ ੇਗੀ ਅਤੇ ਇਸ ਨੰੂ ਵ ਭਾਜਕ ਦੁਆਰਾ 

ਭੌਵਤਕ ਤਰੀਵਕਆਂ ਦੀ ਸੰਯੁਕਤ  ਰਤੋਂ, ਵਜ ੇਂ ਵਕ ਗਰਮੀ, ਸਕਰਵਬੰਗ, ਖਰਾਬ  ਹਾਅ ਅਤ ੇ ੈਵਕਊਮ 

ਸਫਾਈ ਜਾਂ ਪਾਣੀ ਦੀ  ਰਤੋਂ ਤੋਂ ਬਚਣ  ਾਲੇ ਹੋਰ ਤਰੀਵਕਆਂ, ਅਤੇ ਢੁਕ ੇਂ ਏਜੰਟ ਸਫਾਈ ਦੀ  ਰਤੋਂ 

ਕਰਦ ੇਹੋਏ ਰਸਾਇਣਕ ਤਰੀਵਕਆਂ ਨਾਲ ਕੀਤਾ ਜਾ ਸਕਦਾ ਹੈ। 

v. ਇਹ ਸਹੂਲਤਾਂ ਖੋਰ ਰੋਧਕ ਸਮਿੱਗਰੀ ਨਾਲ ਬਣਾਈਆਂ ਜਾਣੀਆਂ ਚਾਹੀਦੀਆਂ ਹਨ, ਸਾਫ਼ ਕਰਨ ਵ ਿੱ ਚ 

ਆਸਾਨ ਹੋਣੀਆਂ ਚਾਹੀਦੀਆਂ ਹਨ ਅਤੇ ਵਜਿੱ ਥੇ ਉਵਚਤ ਹੋ ੇ, ਗਰਮ ਅਤੇ ਠੰਡ ੇਪੀਣ ਯੋਗ ਪਾਣੀ ਦੀ 

ਲੋੜੀਂਦੀ ਸਪਲਾਈ ਹੋਣੀ ਚਾਹੀਦੀ ਹੈ। ਗਰਮ ਅਤੇ ਠੰਡ ੇਪਾਈਪਾਂ ਲਈ  ਿੱਖ  ਿੱਖ ਰੰਗਾਂ ਦੀ ਵਸਫਾਰਸ਼ 

ਕੀਤੀ ਜਾਂਦੀ ਹੈ. ਸਾਰੇ ਸਫਾਈ ਪਰੋਗਰਾਮਾਂ ਲਈ ਇਿੱਕ ਪਰਮਾਵਣਕਤਾ ਵ ਧੀ ਹੋਣੀ ਚਾਹੀਦੀ ਹੈ। 

ਸਫਾਈ ਪਰਵਕਵਰਆ ਨੰੂ ਆਮ ਤੌਰ 'ਤੇ ਸ਼ਾਮਲ ਕਰਨਾ ਚਾਹੀਦਾ ਹੈ; 

• ਸਤਹਾ ਤੋਂ ਕੁਿੱ ਲ ਵਦਸਣ  ਾਲੇ ਮਲਬ ੇਨੰੂ ਹਟਾਉਣਾ। 

• ਵਮਿੱ ਟੀ ਅਤੇ ਬੈਕਟੀਰੀਅਲ ਵਫਲਮ (ਸਫਾਈ) ਨੰੂ ਵਢਿੱਲੀ ਕਰਨ ਲਈ ਵਡਟਰਜੈਂਟ ਘੋਲ ਨੰੂ ਲਾਗੂ ਕਰਨਾ 

• ਵਢਿੱਲੀ ਵਮਿੱ ਟੀ ਅਤੇ ਵਡਟਰਜੈਂਟ ਦੀ ਰਵਹੰਦ-ਖੰੂਹਦ ਨੰੂ ਹਟਾਉਣ ਲਈ ਪਾਣੀ (ਵਜਿੱ ਥੇ ਸੰਭ  ਹੋ ੇ ਗਰਮ ਪਾਣੀ) 

ਨਾਲ ਕੁਰਲੀ ਕਰੋ। 

• ਰਵਹੰਦ-ਖੰੂਹਦ ਅਤੇ ਮਲਬ ੇਨੰੂ ਹਟਾਉਣ ਅਤ ੇਇਕਿੱਠਾ ਕਰਨ ਲਈ ਡਰਾਈ ਕਲੀਵਨੰਗ ਜਾਂ ਹੋਰ ਢੁਕ ੇਂ 

ਤਰੀਕੇ 
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• ਵਜਿੱ ਥ ੇਜ਼ਰੂਰੀ ਹੋ ੇ, ਸਫਾਈ ਦੇ ਬਾਅਦ ਬਾਅਦ ਵ ਿੱ ਚ ਕੁਰਲੀ ਕਰਕੇ ਕੀਟਾਣੂ-ਮੁਕਤ ਕੀਤਾ ਜਾਣਾ ਚਾਹੀਦਾ 

ਹੈ। 

ਤਾਲਾ ਅਤ ੇਕੰੁਜੀ ਦੇ ਪਰਬੰਧਾਂ  ਾਲਾ ਮਨੋਨੀਤ ਖੇਤਰ ਸਫਾਈ ਉਪਕਰਣਾਂ ਲਈ ਵਨਰਧਾਰਤ ਕੀਤਾ ਜਾਣਾ ਚਾਹੀਦਾ ਹੈ 

ਅਤ ੇ

ਸਾਜ਼-ਸਾਮਾਨ ਦੀ ਸਫਾਈ ਲਈ ਰਸਾਇਣ, ਵਜਿੱ ਥ ੇਕਦ ੇ ੀ ਜ਼ਰੂਰੀ ਅਤ ੇਲਾਗੂ CIP ਪਰਵਕਵਰਆ ਨੰੂ ਪਵਰਭਾਵਸ਼ਤ ਕੀਤਾ 

ਜਾਣਾ ਚਾਹੀਦਾ ਹੈ।  

 

ਘਰ ਦੀ ਸੰਭਾਲ 

i. ਵਨਰਮਾਣ ਅਤੇ ਸਟੋਰੇਜ ਖੇਤਰਾਂ ਨੰੂ ਕ ਰ ਕਰਨ  ਾਲੀ ਇਿੱਕ ਹਾਊਸਕੀਵਪੰਗ ਅਨੁਸੂਚੀ ਬਣਾਈ ਰਿੱਖੀ 

ਜਾ ੇਗੀ। 

ii. ਸੜਕਾਂ, ਪਾਰਵਕੰਗ ਸਥਾਨਾਂ ਅਤ ੇਨਾਲੀਆਂ ਸਮੇਤ ਆਲੇ-ਦੁਆਲੇ ਦੇ ਖੇਤਰਾਂ ਦੀ ਚੰਗੀ ਤਰਹਾਂ ਸਾਂਭ-

ਸੰਭਾਲ ਹੋਣੀ ਚਾਹੀਦੀ ਹੈ। 

iii. ਕੰਧਾਂ ਅਤ ੇਫਰਸ਼ਾਂ ਨੰੂ ਸਾਫ਼-ਸੁਥਰਾ ਰਿੱ ਖਣਾ ਚਾਹੀਦਾ ਹੈ। ਛਿੱਤਾਂ ਅਤ ੇਲਾਈਟ ਵਫਕਸਚਰ ਨੰੂ ਸਾਫ਼ 

ਕਰਨਾ ਆਸਾਨ ਹੋਣਾ ਚਾਹੀਦਾ ਹੈ। 

iv. ਡਰੇਨਾਂ ਦਾ ਆਕਾਰ ਕਾਫ਼ੀ ਅਤ ੇਚੰਗੀ ਤਰਹਾਂ ਢਲਾਣ  ਾਲਾ ਹੋਣਾ ਚਾਹੀਦਾ ਹੈ। ਸਫ਼ਾਈ ਵ ਿੱ ਚ ਸੌਖ ਲਈ 

ਡਰੇਨਾਂ ਵ ਿੱ ਚ ਹਟਾਉਣਯੋਗ ਗਰੇਟ ਲਗਾਏ ਜਾਣੇ ਚਾਹੀਦ ੇਹਨ। 

v. ਤੀਜੀ ਵਧਰ (ਕੰਟਰੈਕਟ) ਸਫਾਈ ਕੰਪਨੀਆਂ ਲਈ, ਸਪਲਾਇਰ ਨੰੂ ਸਪਸ਼ਟ ਦਾਇਰੇ, ਸੇ ਾ ਾਂ ਦੇ  ੇਰ ੇ 

ਅਤ ੇਵਜੰ਼ਮੇ ਾਰੀਆਂ ਨੰੂ ਪਵਰਭਾਵਸ਼ਤ ਕਰਨਾ ਚਾਹੀਦਾ ਹੈ। 

vi. ਰਵਹੰਦ-ਖੰੂਹਦ ਦੇ ਭੰਡਾਰਨ ਖੇਤਰਾਂ ਨੰੂ ਸਪਸ਼ਟ ਤੌਰ 'ਤੇ ਵਚੰਵਨਹ ਤ ਕੀਤਾ ਜਾਣਾ ਚਾਹੀਦਾ ਹੈ ਅਤ ੇਕੂੜੇ 

ਦਾ ਵਨਪਟਾਰਾ ਸਮੇਂ ਵਸਰ ਕੀਤਾ ਜਾਣਾ ਚਾਹੀਦਾ ਹੈ। 

 

4.4 HACCP ਪ੍ਰਸਕਸਰਆ 

ਓਪਰੇਸ਼ਨ ਦੀ ਪਰਵਕਰਤੀ ਅਤੇ ਆਕਾਰ ਦੇ ਅਨੁਸਾਰ ਅਤ ੇਇਹ ਤਸਦੀਕ ਕਰਨ ਲਈ ਕਾਰੋਬਾਰ ਦੀ ਮਦਦ ਕਰਨ 

ਲਈ ਕਾਫ਼ੀ ਹੈ ਵਕ HACCP ਵਨਯੰਤਰਣ ਮੌਜੂਦ ਹਨ ਅਤੇ ਬਣਾਏ ਜਾ ਰਹੇ ਹਨ। 
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ਦਸਤਾ ੇਜ਼ ਵ ਿੱ ਚ (ਘਿੱਟ-ੋਘਿੱਟ) ਹੇਠ ਵਲਖੇ ਸ਼ਾਮਲ ਹੋਣਗੇ: 

• HACCP ਟੀਮ ਦੀ ਰਚਨਾ; 

• ਉਤਪਾਦ  ੇਰ ਾ; 

• ਇਿੱਛਤ  ਰਤੋਂ; 

• ਫਲੋ ਚਾਰਟ; 

• ਖਤਰੇ ਦਾ ਵ ਸ਼ਲੇਸ਼ਣ; 

• ਸੀਸੀਪੀ ਵਨਰਧਾਰਨ; 

• ਨਾਜ਼ੁਕ ਸੀਮਾ ਵਨਰਧਾਰਨ; 

• ਪਰਮਾਵਣਕਤਾ ਪਰਵਕਵਰਆ; ਅਤੇ 

• HACCP ਯੋਜਨਾ 

HACCP ਯੋਜਨਾ ਵ ਿੱ ਚ ਹਰੇਕ ਪਛਾਣੇ ਗਏ CCP ਲਈ ਹੇਠ ਵਲਖੀ ਜਾਣਕਾਰੀ ਸ਼ਾਮਲ ਹੋ ੇਗੀ: 

• CCP 'ਤੇ ਵਨਯੰਤਵਰਤ ਕੀਤੇ ਜਾਣ  ਾਲੇ ਭੋਜਨ ਸੁਰਿੱ ਵਖਆ ਖਤਰੇ; 

• ਕੰਟਰੋਲ ਮਾਪ(ਆਂ); 

• ਨਾਜ਼ੁਕ ਸੀਮਾ(ਆਂ);  

• ਵਨਗਰਾਨੀ ਪਰਵਕਵਰਆ(ਆਂ); 

• ਜੇ ਨਾਜ਼ੁਕ ਸੀਮਾ ਾਂ ਨੰੂ ਪਾਰ ਕੀਤਾ ਜਾਂਦਾ ਹੈ ਤਾਂ ਕੀਤ ੇਜਾਣ  ਾਲੇ ਸੁਧਾਰ ਅਤੇ ਸੁਧਾਰਾਤਮਕ 

ਕਾਰ ਾਈਆਂ; 

• ਵਨਗਰਾਨੀ, ਸੁਧਾਰਾਤਮਕ ਕਾਰ ਾਈ ਅਤ ੇਤਸਦੀਕ ਲਈ ਵਜੰ਼ਮੇ ਾਰੀਆਂ ਅਤ ੇਅਵਧਕਾਰੀ; 

• ਵਨਗਰਾਨੀ ਦਾ ਵਰਕਾਰਡ। 

ਸ਼ਾਮਲ ਕਰਨ ਲਈ ਵਰਕਾਰਡ 

• CCP ਵਨਗਰਾਨੀ ਗਤੀਵ ਧੀਆਂ; 

• ਭਟਕਣਾ ਅਤ ੇਸੰਬੰਵਧਤ ਸੁਧਾਰਾਤਮਕ ਕਾਰ ਾਈਆਂ; 

• ਗੈਰ-ਅਨੁਕੂਲ ਉਤਪਾਦਾਂ ਦਾ ਵਨਪਟਾਰਾ; 
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• ਕੀਤੀ ਗਈ ਤਸਦੀਕ ਪਰਵਕਵਰਆ; 

• HACCP ਯੋਜਨਾ ਵ ਿੱ ਚ ਸੋਧਾਂ; 

• ਪਰਮਾਵਣਕਤਾ ਵਰਕਾਰਡ; ਉਤਪਾਦ ਰੀਲੀਜ਼ ਵਰਕਾਰਡ ਅਤ ੇਟੈਸਵਟੰਗ ਵਰਕਾਰਡ। 

 

4.5 ਪ੍ਕੈੇਸ ੰਗ ਅਤੇ ਲੇਬਸਲੰਗ 

ਪੈਕੇਵਜੰਗ ਲਈ ਆਮ ਲੋੜਾਂ 

1. ਹੇਠ ਵਲਖੀਆਂ ਸਮਿੱਗਰੀਆਂ ਜਾਂ ਧਾਤਾਂ ਦੇ ਬਣੇ ਬਰਤਨ ਜਾਂ ਕੰਟੇਨਰ, ਜਦੋਂ ਭੋਜਨ ਨੰੂ ਵਤਆਰ ਕਰਨ, ਪੈਵਕੰਗ 

ਅਤ ੇਸਟੋਰ ਕਰਨ ਲਈ  ਰਵਤਆ ਜਾਂਦਾ ਹੈ ਤਾਂ ਇਸਨੰੂ ਮਨੁਿੱ ਖੀ ਖਪਤ ਲਈ ਅਯੋਗ ਸਮਵਝਆ ਜਾ ੇਗਾ: 

a) ਕੰਟੇਨਰ ਜੋ ਜੰਗਾਲ ਹਨ; 

b) ਮੀਨਾਕਾਰੀ  ਾਲੇ ਡਿੱਬ ੇਜੋ ਵਚਪੜੇ ਅਤ ੇਜੰਗਾਲ ਬਣ ਗਏ ਹਨ; 

c) ਤਾਂਬੇ ਜਾਂ ਵਪਿੱ ਤਲ ਦੇ ਡਿੱਬੇ ਵਜਨਹ ਾਂ ਨੰੂ ਸਹੀ ਢੰਗ ਨਾਲ ਵਟੰਨ ਨਹੀਂ ਕੀਤਾ ਵਗਆ ਹੈ 

d) ਐਲੂਮੀਨੀਅਮ ਦੇ ਬਣੇ ਕੰਟੇਨਰ ਰਸਾਇਣਕ ਬਣਤਰ ਵ ਿੱ ਚ IS:20 ਵਨਰਧਾਰਨ ਲਈ ਕਾਸਟ ਐਲੂਮੀਨੀਅਮ 

ਅਤ ੇਬਰਤਨਾਂ ਲਈ ਐਲੂਮੀਨੀਅਮ ਅਲੌਏ ਜਾਂ ਬਰਤਨਾਂ ਲਈ IS:21 ਵਨਰਧਾਰਨ ਅਤੇ ਬਰਤਨਾਂ ਲਈ 

ਐਲੂਮੀਨੀਅਮ ਅਲਾਏ ਦੇ ਅਨੁਕੂਲ ਨਹੀਂ ਹਨ। 

 

2. ਪਲਾਸਵਟਕ ਸਮਿੱਗਰੀਆਂ ਦੇ ਬਣੇ ਕੰਟੇਨਰਾਂ ਨੰੂ ਹੇਠਾਂ ਵਦਿੱ ਤੇ ਭਾਰਤੀ ਵਮਆਰਾਂ ਦੇ ਵਨਰਧਾਰਨ ਦੇ ਅਨੁਕੂਲ ਹੋਣਾ 

ਚਾਹੀਦਾ ਹੈ, ਜੋ ਵਕ ਅੰਸ਼ਕ ਤੌਰ 'ਤੇ ਜਾਂ ਪੂਰੀ ਤਰਹਾਂ, ਭੋਜਨ ਪਦਾਰਥਾਂ ਨੰੂ ਪੈਵਕੰਗ ਜਾਂ ਸਟੋਰ ਕਰਨ ਲਈ 

ਉਪਕਰਣਾਂ ਜਾਂ ਵਰਸੈਪਟਕਲਾਂ  ਜੋਂ  ਰਤ ੇਜਾਂਦੇ ਹਨ; 

i. IS : 10146 (ਭੋਜਨ ਪਦਾਰਥਾਂ ਦੇ ਸੰਪਰਕ ਵ ਿੱ ਚ ਪੌਲੀਥੀਲੀਨ ਲਈ ਵਨਰਧਾਰਨ) 

ii. IS: 10142 (ਖਾਣ  ਾਲੀਆਂ ਚੀਜ਼ਾਂ ਦੇ ਸੰਪਰਕ ਵ ਿੱ ਚ ਸਟਾਇਰੀਨ ਪੋਲੀਮਰਾਂ ਲਈ ਵਨਰਧਾਰਨ); 

iii. IS : 10151 (ਪੌਲੀਵ ਨਾਇਲ ਕਲੋਰਾਈਡ (PVC), ਭੋਜਨ ਪਦਾਰਥਾਂ ਦੇ ਸੰਪਰਕ ਵ ਿੱ ਚ; 

iv. IS : 10910 (ਭੋਜਨ ਪਦਾਰਥਾਂ ਦੇ ਸੰਪਰਕ ਵ ਿੱ ਚ ਪੌਲੀਪਰੋਪਾਈਲੀਨ ਲਈ ਵਨਰਧਾਰਨ);  

v. IS : 11434 (ਖਾਣ  ਾਲੀਆਂ  ਸਤੂਆਂ ਦੇ ਸੰਪਰਕ ਵ ਿੱ ਚ ਆਇਓਨੋਮਰ ਰੈਵਜ਼ਨ ਲਈ ਵਨਰਧਾਰਨ); 

(vi) IS: 
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11704 ਈਥੀਲੀਨ ਐਕਰੀਵਲਕ ਐਵਸਡ (EAA) ਕੋਪੋਲੀਮਰ ਲਈ ਵਨਰਧਾਰਨ। (vii) IS: 12252 - 

ਪੌਲੀ ਅਲਕਾਈਲੀਨ ਟੇਰੇਫੈਥਲੈਟਸ (PET) ਲਈ ਵਨਰਧਾਰਨ। 

vi. IS: 12247 - ਨਾਈਲੋਨ 6 ਪੋਲੀਮਰ ਲਈ ਵਨਰਧਾਰਨ; (ix) IS: 13601 - Ethylene Vinyl 

Acetate (EVA); 

 

vii. IS: 13576 - Ethylene Metha Acrylic Acid (EMAA); 

viii. ਟੀਨ ਅਤ ੇਪਲਾਸਵਟਕ ਦੇ ਡਿੱਬ ੇਇਿੱਕ  ਾਰ  ਰਤੇ ਜਾਣ ਤੋਂ ਬਾਅਦ, ਖਾਣ  ਾਲੇ ਤੇਲ ਅਤ ੇਚਰਬੀ ਦੀ 

ਪੈਵਕੰਗ ਲਈ ਦੁਬਾਰਾ ਨਹੀਂ  ਰਤ ੇਜਾਣਗ;ੇ 

 

ਬਸ਼ਰਤੇ ਵਕ ਤਾਂਬ ੇਦੇ ਬਣੇ ਭਾਂਡੇ ਜਾਂ ਡਿੱਬ ੇਭਾ ੇਂ ਵਕ ਠੀਕ ਤਰਹਾਂ ਨਾਲ ਵਟੰਨ ਨਾ ਕੀਤੇ ਗਏ ਹੋਣ, ਖੰਡ ਵਮਠਾਈਆਂ ਜਾਂ 

ਜ਼ਰੂਰੀ ਤੇਲ ਬਣਾਉਣ ਲਈ  ਰਤ ੇਜਾ ਸਕਦ ੇਹਨ ਅਤ ੇਅਵਜਹੇ ਬਰਤਨਾਂ ਜਾਂ ਕੰਟੇਨਰਾਂ ਦੀ ਵਸਰਫ਼  ਰਤੋਂ ਨੰੂ ਮਨੁਿੱ ਖੀ 

ਖਪਤ ਲਈ ਖੰਡ ਵਮਠਾਈਆਂ ਜਾਂ ਜ਼ਰੂਰੀ ਤੇਲ ਨੰੂ ਅਯੋਗ ਨਹੀਂ ਮੰਵਨਆ ਜਾ ੇਗਾ। 

 

3. ਡਿੱਬਾਬੰਦ ਉਤਪਾਦਾਂ ਲਈ ਆਮ ਪੈਕੇਵਜੰਗ ਲੋੜਾਂ, 

i. ਸਾਰੇ ਕੰਟੇਨਰਾਂ ਨੰੂ ਸੁਰਿੱ ਵਖਅਤ ਢੰਗ ਨਾਲ ਪੈਕ ਅਤੇ ਸੀਲ ਕੀਤਾ ਜਾਣਾ ਚਾਹੀਦਾ ਹੈ। 

ii. ਡਿੱ ਵਬਆਂ ਦਾ ਬਾਹਰੀ ਵਹਿੱ ਸਾ  ਿੱ ਡ ੇਡੈਂਟਾਂ, ਜੰਗਾਲ, ਛੇਦ ਅਤ ੇਸੀਮ ਦੇ ਵ ਗਾੜ ਤੋਂ ਮੁਕਤ ਹੋਣਾ ਚਾਹੀਦਾ 

ਹੈ। 

iii. ਕੈਨ ਲੀਕ ਤੋਂ ਮੁਕਤ ਹੋਣੇ ਚਾਹੀਦ ੇਹਨ। 

 

ਲੇਬਸਲੰਗ ਲਈ ਆਮ ਲੋੜ੍ਾਂ 

 

1. ਹਰੇਕ ਪੂਰ -ਪੈਕ ਕੀਤੇ ਭੋਜਨ ਵ ਿੱ ਚ ਇਿੱਕ ਲੇਬਲ ਹੋਣਾ ਚਾਹੀਦਾ ਹੈ ਵਜਸ ਵ ਿੱ ਚ ਇਿੱਥੇ ਲੋੜ ਅਨੁਸਾਰ 

ਜਾਣਕਾਰੀ ਹੋ ੇ, ਜਦੋਂ ਤਿੱਕ ਵਕ ਹੋਰ ਨਹੀਂ ਵਦਿੱ ਤਾ ਜਾਂਦਾ, ਅਰਥਾਤ; 

2. ਲੇਬਲ 'ਤੇ ਦਰਸਾਏ ਜਾਣ  ਾਲੇ ਇਹਨਾਂ ਵਨਯਮਾਂ ਦੇ ਅਧੀਨ ਘੋਸ਼ਣਾ ਦੇ  ੇਰ ੇ ਦੇ ਨਾਗਰੀ ਵਲਪੀ ਵ ਿੱ ਚ 

ਅੰਗਰੇਜ਼ੀ ਜਾਂ ਵਹੰਦੀ ਵ ਿੱ ਚ ਹੋਣੇ ਚਾਹੀਦ ੇਹਨ: ਬਸ਼ਰਤੇ ਵਕ ਇਿੱਥੇ ਸ਼ਾਮਲ ਕੁਝ  ੀ ਇਸ ਵਨਯਮ ਦੇ ਅਧੀਨ 

ਲੋੜੀਂਦੀ ਭਾਸ਼ਾ ਤੋਂ ਇਲਾ ਾ ਵਕਸੇ ਹੋਰ ਭਾਸ਼ਾ ਦੀ  ਰਤੋਂ ਨੰੂ ਰੋਕ ਨਹੀਂ ਸਕੇਗਾ। 
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3. ਪੂਰ -ਪੈਕ ਕੀਤੇ ਭੋਜਨ ਨੰੂ ਵਕਸੇ  ੀ ਲੇਬਲ 'ਤੇ ਜਾਂ ਵਕਸੇ  ੀ ਲੇਬਵਲੰਗ ਤਰੀਕੇ ਨਾਲ  ਰਣਨ ਜਾਂ ਪੇਸ਼ 

ਨਹੀਂ ਕੀਤਾ ਜਾਣਾ ਚਾਹੀਦਾ ਹੈ ਜੋ ਝੂਠਾ, ਗੁੰ ਮਰਾਹਕੰੁਨ ਜਾਂ ਧੋਖਾ ਦੇਣ  ਾਲਾ ਹੈ ਜਾਂ ਵਕਸੇ  ੀ ਰੂਪ ਵ ਿੱ ਚ 

ਇਸਦ ੇਚਵਰਿੱਤਰ ਬਾਰੇ ਗਲਤ ਪਰਭਾ  ਪੈਦਾ ਕਰਨ ਦੀ ਸੰਭਾ ਨਾ ਹੈ; 

4. ਪੂਰ -ਪੈਕ ਕੀਤੇ ਭੋਜਨਾਂ ਵ ਿੱ ਚ ਲੇਬਲ ਇਸ ਤਰੀਕੇ ਨਾਲ ਲਾਗੂ ਕੀਤ ੇਜਾਣੇ ਚਾਹੀਦੇ ਹਨ ਵਕ ਉਹ 

ਡਿੱਬ ੇਤੋਂ  ਿੱਖ ਨਾ ਹੋਣ; 

5. ਲੇਬਲ 'ਤੇ ਸਮਗਰੀ ਖਰੀਦ ਅਤ ੇ ਰਤੋਂ ਦੀਆਂ ਆਮ ਸਵਥਤੀਆਂ ਦੇ ਤਵਹਤ ਉਪਭੋਗਤਾ ਦੁਆਰਾ 

ਸਪਿੱਸ਼ਟ, ਪਰਮੁਿੱ ਖ, ਅਟੁਿੱ ਟ ਅਤ ੇਆਸਾਨੀ ਨਾਲ ਪੜਹਨਯੋਗ ਹੋਣੀ ਚਾਹੀਦੀ ਹੈ;  

6. ਵਜਿੱ ਥ ੇਡਿੱਬ ੇਨੰੂ ਇਿੱਕ ਰੈਪਰ ਦੁਆਰਾ ਢਿੱ ਵਕਆ ਜਾਂਦਾ ਹੈ, ਰੈਪਰ ਵ ਿੱ ਚ ਲੋੜੀਂਦੀ ਜਾਣਕਾਰੀ ਹੋਣੀ ਚਾਹੀਦੀ 

ਹੈ ਜਾਂ ਕੰਟੇਨਰ 'ਤੇ ਲੇਬਲ ਬਾਹਰੀ ਰੈਪਰ ਦੁਆਰਾ ਆਸਾਨੀ ਨਾਲ ਪਵੜਹਆ ਜਾ ਸਕਦਾ ਹੈ ਅਤ ੇਇਸ 

ਦੁਆਰਾ ਅਸਪਸ਼ਟ ਨਹੀਂ ਹੋਣਾ ਚਾਹੀਦਾ ਹੈ; 

 

ਲਾਈਸੈਂਸ ਨੰਬਰ ਮੁਿੱ ਖ ਵਡਸਪਲੇ ਪੈਨਲ 'ਤੇ ਹੇਠਾਂ ਵਦਿੱ ਤ ੇਫਾਰਮੈਟ ਵ ਿੱ ਚ ਪਰਦਰਵਸ਼ਤ ਕੀਤਾ ਜਾ ੇਗਾ, ਅਰਥਾਤ: - 

ਫੂਡ ਐਵਡਵਟ ਜ਼ ਬਾਰੇ ਘੋਸ਼ਣਾ- 

i. ਸੰਬੰਵਧਤ ਸ਼ਰੇਣੀਆਂ ਵ ਿੱ ਚ ਆਉਣ  ਾਲੇ ਅਤ ੇਆਮ ਤੌਰ 'ਤੇ ਭੋਜਨ ਵ ਿੱ ਚ  ਰਤੋਂ ਲਈ ਅਨੁਮਤੀ ਪਰਾਪਤ 

ਭੋਜਨ ਜੋੜਾਂ ਦੀਆਂ ਸੂਚੀਆਂ ਵ ਿੱ ਚ ਵਦਖਾਈ ਦੇਣ  ਾਲੇ ਭੋਜਨ ਜੋੜਾਂ ਲਈ, ਵਨਮਨਵਲਖਤ ਸ਼ਰੇਣੀ ਦੇ 

ਵਸਰਲੇਖਾਂ ਨੰੂ ਖਾਸ ਨਾਮਾਂ ਜਾਂ ਮਾਨਤਾ ਪਰਾਪਤ ਅੰਤਰਰਾਸ਼ਟਰੀ ਸੰਵਖਆਤਮਕ ਪਛਾਣਾਂ ਦੇ ਨਾਲ 

 ਰਵਤਆ ਜਾਣਾ ਚਾਹੀਦਾ ਹੈ: 

ਐਵਸਵਡਟੀ ਰੈਗੂਲੇਟਰ, ਐਵਸਡ, ਐਟਂੀਕੈਵਕੰਗ ਏਜੰਟ, ਐਟਂੀਫੋਵਮੰਗ ਏਜੰਟ, ਐਟਂੀਆਕਸੀਡੈਂਟ, ਬਲਵਕੰਗ ਏਜੰਟ, ਰੰਗ, 

ਰੰਗ ਧਾਰਨ ਕਰਨ  ਾਲਾ ਏਜੰਟ, ਇਮਲਸੀਫਾਇਰ, ਇਮਲਸੀਫਾਇੰਗ ਸਾਲਟ, ਫਰਵਮੰਗ ਏਜੰਟ, ਫਲੋਰ ਟਰੀਟਮੈਂਟ 

ਏਜੰਟ, ਸੁਆਦ  ਧਾਉਣ  ਾਲਾ, ਫੋਵਮੰਗ ਏਜੰਟ, ਜੈਵਲੰਗ ਏਜੰਟ, ਗਲੇਵਜੰ਼ਗ ਏਜੰਟ ਪਰੋਪੇਲੈਂਟ, ਰਾਈਵਜੰ਼ਗ ਏਜੰਟ, 

ਸਟੈਬੀਲਾਈਜ਼ਰ, ਸ ੀਟਨਰ, ਵਥਕਨਰ: 

ii. ਰੰਗਾਂ ਅਤ/ੇਜਾਂ ਸੁਆਦਾਂ ਦਾ ਜੋੜ- 

a. ਲੇਬਲ 'ਤੇ ਵਜ਼ਕਰ ਕੀਤੇ ਜਾਣ  ਾਲੇ ਰੰਗਦਾਰ ਪਦਾਰਥਾਂ ਦਾ  ਾਧੂ ਜੋੜ - ਵਜਿੱ ਥੇ ਭੋਜਨ ਦੇ ਵਕਸੇ  ੀ  ਸਤੂ 

ਵ ਿੱ ਚ ਇਿੱਕ ਬਾਹਰੀ ਰੰਗੀਨ ਪਦਾਰਥ ਸ਼ਾਮਲ ਕੀਤਾ ਵਗਆ ਹੈ, ਉੱਥੇ ਲੇਬਲ 'ਤੇ ਸਮਿੱਗਰੀ ਦੀ ਸੂਚੀ ਦੇ ਹੇਠਾਂ, 
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 ਿੱਡ ੇਅਿੱਖਰਾਂ ਵ ਿੱ ਚ ਹੇਠਾਂ ਵਦਿੱ ਤੇ ਵਬਆਨਾਂ ਵ ਿੱ ਚੋਂ ਇਿੱਕ ਪਰਦਰਵਸ਼ਤ ਕੀਤਾ ਜਾ ੇਗਾ। ਇੰਨੇ ਰੰਗ ਦੇ ਭੋਜਨ ਦੇ 

ਵਕਸੇ  ੀ ਪੈਕੇਜ ਲਈ, ਅਰਥਾਤ: 

 

                 CONTAIN PERMITTED NATURAL COLOUR(S) 

ਪਰ ਾਵਨਤ ਕੁਦਰਤੀ ਰੰਗ ਸ਼ਾਮਲ ਕਰਦਾ ਹੈ 

ਜਾਂ 

                  CONTAIN PERMITTED SYNTHETIC FOOD COLOUR(S) 

ਅਨੁਮਤੀ ਪਰਾਪਤ ਵਸੰਥੈਵਟਕ ਭੋਜਨ ਰੰਗ  ਸ਼ਾਮਲ ਕਰਦਾ ਹੈ 

ਜਾਂ 

       CONTAINS PERMITTED NATURAL AND SYNTHETIC FOOD COLOUR(S) 

                  ਇਸ ਵ ਿੱ ਚ ਪਰ ਾਵਨਤ ਕੁਦਰਤੀ ਅਤ ੇਵਸੰਥੈਵਟਕ ਭੋਜਨ ਰੰਗ ਸ਼ਾਮਲ ਹਨ 

ਬਸ਼ਰਤੇ ਵਕ ਵਜਿੱ ਥੇ ਅਵਜਹਾ ਵਬਆਨ ਭੋਜਨ ਦੇ ਰੰਗ ਦੇ ਨਾਮ ਜਾਂ INS ਨੰਬਰ ਦੇ ਨਾਲ ਪਰਦਰਵਸ਼ਤ ਕੀਤਾ ਵਗਆ ਹੋ ੇ, 

ਉਤਪਾਦ ਵ ਿੱ ਚ  ਰਤ ੇਗਏ ਰੰਗ ਦਾ ਸਮਿੱਗਰੀ ਦੀ ਸੂਚੀ ਵ ਿੱ ਚ ਵਜ਼ਕਰ ਕਰਨ ਦੀ ਲੋੜ ਨਹੀਂ ਹੈ। 

b) ਲੇਬਲ 'ਤੇ ਵਜ਼ਕਰ ਕੀਤੇ ਜਾਣ  ਾਲੇ ਫਲੇ ਵਰੰਗ ਏਜੰਟਾਂ ਦਾ  ਾਧੂ ਜੋੜ। 

ਵਜਿੱ ਥ ੇਭੋਜਨ ਦੇ ਵਕਸੇ  ੀ  ਸਤ ੂ ਵ ਿੱ ਚ ਇਿੱਕ ਬਾਹਰੀ ਫਲੇ ਵਰੰਗ ਏਜੰਟ ਸ਼ਾਮਲ ਕੀਤਾ ਵਗਆ ਹੈ, ਉੱਥੇ ਇਸ ਤਰਹਾਂ 

ਸੁਆਦ  ਾਲੇ ਭੋਜਨ ਦੇ ਵਕਸੇ  ੀ ਪੈਕੇਜ ਨਾਲ ਜੁੜੇ ਲੇਬਲ 'ਤੇ ਸਮਿੱਗਰੀ ਦੀ ਸੂਚੀ ਦੇ ਹੇਠਾਂ ਵਲਵਖਆ ਹੋ ੇਗਾ, ਹੇਠਾਂ 

ਵਦਿੱ ਤ ੇ ਿੱਡ ੇਅਿੱਖਰਾਂ ਵ ਿੱ ਚ ਇਿੱਕ ਵਬਆਨ: 

 

CONTAINS ADDED FLAVOUR (ਫੂਡ ਸੇਫਟੀ ਐਡਂ ਸਟੈਂਡਰਡਜ਼ (ਫੂਡ ਪਰੋਡਕਟ ਸਟੈਂਡਰਡਸ ਅਤ ੇਫੂਡ 

ਐਡੀਵਟ ) ਰੈਗੂਲੇਸ਼ਨ, 2011 ਦੇ ਰੈਗੂਲੇਸ਼ਨ 3.1.10(1) ਦੇ ਅਨੁਸਾਰ ਫਲੇ ਵਰੰਗ ਏਜੰਟ ਦੀ ਵਕਸਮ) 

 

c) ਜੇਕਰ ਉਤਪਾਦ ਵ ਿੱ ਚ ਰੰਗ ਅਤ ੇ ਸੁਆਦ ਦੋਨਾਂ ਦੀ  ਰਤੋਂ ਕੀਤੀ ਜਾਂਦੀ ਹੈ, ਤਾਂ  ਿੱਡੇ ਅਿੱਖਰਾਂ ਵ ਿੱ ਚ ਹੇਠਾਂ ਵਦਿੱ ਤ ੇ

ਸੰਯੁਕਤ ਕਥਨਾਂ ਵ ਿੱ ਚੋਂ ਇਿੱਕ ਪਰਦਰਵਸ਼ਤ ਕੀਤਾ ਜਾ ੇਗਾ, ਭੋਜਨ ਦੇ ਵਕਸੇ  ੀ ਰੰਗੀਨ ਅਤੇ ਸੁਆਦ  ਾਲੇ ਪੈਕੇਜ ਨਾਲ 

ਜੁੜੇ ਲੇਬਲ 'ਤੇ ਸਮਿੱਗਰੀ ਦੀ ਸੂਚੀ ਦੇ ਹੇਠਾਂ, ਅਰਥਾਤ: 

CONTAINS PERMITTED NATURAL COLOUR(S) AND ADDED FLAVOUR(S) 

ਇਸ ਵ ਿੱ ਚ ਪਰ ਾਵਨਤ ਕੁਦਰਤੀ ਰੰਗ (S) ਅਤੇ ਜੋਵੜਆ ਵਗਆ ਸੁਆਦ (S) ਸ਼ਾਮਲ ਹੈ 
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ਜਾਂ 

CONTAINS PERMITTED SYNTHETIC FOOD COLOUR(S) AND ADDED 

FLAVOUR(S) 

ਅਨੁਮਤੀਸੁ਼ਦਾ ਵਸੰਥੈਵਟਕ ਭੋਜਨ ਰੰਗ  ਅਤੇ ਜੋਵੜਆ ਵਗਆ ਸੁਆਦ  ਰਿੱ ਖਦਾ ਹੈ 

ਜਾਂ 

CONTAINS PERMITTED NATURAL AND SYNTHETIC FOOD COLOUR(S) AND 

ADDED FLAVOUR(S) 

ਇਸ ਵ ਿੱ ਚ ਪਰ ਾਵਨਤ ਕੁਦਰਤੀ ਅਤ ੇਵਸੰਥੈਵਟਕ ਭੋਜਨ ਰੰਗ (S) ਅਤ ੇਜੋਵੜਆ ਵਗਆ ਸੁਆਦ (S) ਸ਼ਾਮਲ ਹੈ 

 

ਬਸ਼ਰਤੇ ਵਕ ਨਕਲੀ ਸੁਆਦ ਬਣਾਉਣ  ਾਲੇ ਪਦਾਰਥਾਂ ਦੇ ਮਾਮਲੇ ਵ ਿੱ ਚ, ਲੇਬਲ ਸੁਆਦਾਂ ਦੇ ਆਮ ਨਾਮ ਦੀ ਘੋਸ਼ਣਾ 

ਕਰੇਗਾ, ਪਰ ਕੁਦਰਤੀ ਸੁਆਦ  ਾਲੇ ਪਦਾਰਥਾਂ ਜਾਂ ਕੁਦਰਤ ਦੇ ਸਮਾਨ ਸੁਆਦ  ਾਲੇ ਪਦਾਰਥਾਂ ਦੇ ਮਾਮਲੇ ਵ ਿੱ ਚ, 

ਲੇਬਲ 'ਤੇ ਫਲੇ ਰਾਂ ਦੇ ਸ਼ਰੇਣੀ ਦੇ ਨਾਮ ਦਾ ਵਜ਼ਕਰ ਕੀਤਾ ਜਾ ੇਗਾ ਅਤ ੇਇਹ ਇਸ ਦੀ ਪਾਲਣਾ ਕਰੇਗਾ। ਰੈਗੂਲੇਸ਼ਨ 

2.2.2 (5) (ii) ਦੇ ਤਵਹਤ ਦਰਸਾਏ ਅਨੁਸਾਰ ਲੇਬਲ ਘੋਸ਼ਣਾ ਦੀ ਲੋੜ 

 

ਨੋਟ: - ਜਦੋਂ ਭੋਜਨ ਸੁਰਿੱ ਵਖਆ ਅਤ ੇਵਮਆਰ (ਭੋਜਨ ਉਤਪਾਦ ਵਮਆਰ ਅਤ ੇਭੋਜਨ ਜੋੜ) ਰੈਗੂਲੇਸ਼ਨ ਦੇ ਰੈਗੂਲੇਸ਼ਨ 

2.2.2(5)(ii) ਅਤ ੇ ਰੈਗੂਲੇਸ਼ਨ 3.2.1 ਦੇ ਅਨੁਸਾਰ ਲੇਬਲ 'ਤੇ ਰੰਗਾਂ ਅਤ/ੇਜਾਂ ਸੁਆਦਾਂ ਨੰੂ ਜੋੜਨ ਸੰਬੰਧੀ ਵਬਆਨ 

ਪਰਦਰਵਸ਼ਤ ਕੀਤਾ ਜਾਂਦਾ ਹੈ। , 2011, ਸਮਿੱਗਰੀ ਦੀ ਸੂਚੀ ਵ ਿੱ ਚ ਅਵਜਹ ੇਰੰਗਾਂ ਅਤ/ੇਜਾਂ ਸੁਆਦਾਂ ਨੰੂ ਜੋੜਨ ਦੀ ਲੋੜ 

ਨਹੀਂ ਹੈ। ਨਾਲ ਹੀ, ਉਪਰੋਕਤ ਵਬਆਨ ਤੋਂ ਇਲਾ ਾ, ਆਮ ਨਾਮ ਜਾਂ 

 

ਸਨਰਮਾਤਾ ਦਾ ਨਾਮ ਅਤ ੇਪ੍ੂਰਾ ਪ੍ਤਾ 

(i) ਵਨਰਮਾਤਾ ਅਤੇ ਵਨਰਮਾਣ ਇਕਾਈ ਦਾ ਨਾਮ ਅਤੇ ਪੂਰਾ ਪਤਾ ਜੇਕਰ ਇਹ  ਿੱਖ- ਿੱਖ ਥਾ ਾਂ 'ਤੇ ਸਵਥਤ ਹਨ ਅਤ ੇ

ਜੇਕਰ ਵਨਰਮਾਤਾ ਪੈਕਰ ਜਾਂ ਬੋਟਲਰ ਨਹੀਂ ਹੈ, ਤਾਂ ਪੈਵਕੰਗ ਜਾਂ ਬੋਟਵਲੰਗ ਯੂਵਨਟ ਦਾ ਨਾਮ ਅਤ ੇਪੂਰਾ ਪਤਾ, ਵਜ ੇਂ 

ਵਕ ਕੇਸ ਹੋ ੇ, ਘੋਵਸ਼ਤ ਕੀਤਾ ਜਾ ੇਗਾ ਭੋਜਨ ਦੇ ਹਰ ਪੈਕੇਜ 'ਤੇ; 

 

(ii) ਵਜਿੱ ਥ ੇਵਕਸੇ ਵ ਅਕਤੀ ਜਾਂ ਕੰਪਨੀ ਦੁਆਰਾ ਵਕਸੇ ਹੋਰ ਵਨਰਮਾਤਾ ਜਾਂ ਕੰਪਨੀ ਦੇ ਵਲਖਤੀ ਅਥਾਰਟੀ ਦੇ ਅਧੀਨ, 

ਉਸਦੇ ਜਾਂ ਇਸਦੇ ਬਰਾਂਡ ਨਾਮ ਦੇ ਅਧੀਨ ਭੋਜਨ ਦਾ ਇਿੱਕ ਉਤਪਾਦ ਬਣਾਇਆ ਜਾਂ ਪੈਕ ਕੀਤਾ ਜਾਂ ਬੋਤਲਬੰਦ ਕੀਤਾ 
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ਜਾਂਦਾ ਹੈ, ਤਾਂ ਲੇਬਲ ਵ ਿੱ ਚ ਵਨਰਮਾਣ ਜਾਂ ਪੈਵਕੰਗ ਦਾ ਨਾਮ ਅਤ ੇਪੂਰਾ ਪਤਾ ਹੋਣਾ ਚਾਹੀਦਾ ਹੈ ਜਾਂ ਬੋਤਵਲੰਗ ਯੂਵਨਟ 

ਵਜ ੇਂ ਵਕ ਕੇਸ ਹੋ ਸਕਦਾ ਹੈ, ਅਤ ੇ ਵਨਰਮਾਤਾ ਜਾਂ ਕੰਪਨੀ ਦਾ ਨਾਮ ਅਤੇ ਪੂਰਾ ਪਤਾ, ਵਜਸ ਦੇ ਲਈ ਅਤੇ ਉਸ ਦੀ 

ਤਰਫੋਂ, ਇਹ ਵਨਰਵਮਤ ਜਾਂ ਪੈਕ ਜਾਂ ਬੋਤਲਬੰਦ ਹੈ; 

 

(iii) ਵਜਿੱ ਥ ੇਭੋਜਨ ਦਾ ਇਿੱਕ ਸਮਾਨ ਭਾਰਤ ਵ ਿੱ ਚ ਆਯਾਤ ਕੀਤਾ ਜਾਂਦਾ ਹੈ, ਭੋਜਨ ਦੇ ਪੈਕੇਜ ਵ ਿੱ ਚ ਭਾਰਤ ਵ ਿੱ ਚ 

ਆਯਾਤ ਕਰਨ  ਾਲੇ ਦਾ ਨਾਮ ਅਤ ੇਪੂਰਾ ਪਤਾ  ੀ ਹੋਣਾ ਚਾਹੀਦਾ ਹੈ। 

 

ਬਸ਼ਰਤੇ ਹੋਰ ਇਹ ਵਕ ਵਜਿੱ ਥੇ ਭਾਰਤ ਤੋਂ ਬਾਹਰ ਵਨਰਵਮਤ ਕੋਈ  ੀ ਭੋਜਨ  ਸਤੂ ਭਾਰਤ ਵ ਿੱ ਚ ਪੈਕ ਜਾਂ ਬੋਤਲ ਵ ਿੱ ਚ 

ਬੰਦ ਕੀਤੀ ਜਾਂਦੀ ਹੈ, ਅਵਜਹੇ ਭੋਜਨ  ਸਤ ੂ ਾਲੇ ਪੈਕੇਜ ਉੱਤ ੇ ਲੇਬਲ, ਭੋਜਨ  ਸਤੂ ਦੇ ਮੂਲ ਦੇਸ਼ ਦਾ ਨਾਮ ਅਤ ੇ

ਦਰਾਮਦ ਕਰਨ  ਾਲੇ ਦਾ ਨਾਮ ਅਤੇ ਪੂਰਾ ਪਤਾ  ੀ ਵਲਵਖਆ ਹੋ ੇਗਾ। ਅਤ ੇਭਾਰਤ ਵ ਿੱ ਚ ਪੈਵਕੰਗ ਜਾਂ ਬੋਤਵਲੰਗ ਦਾ 

ਅਹਾਤਾ। 

 

ਸ਼ੁੱ ਿ ਮਾਤਰਾ 

i. ਭਾਰ ਜਾਂ ਮਾਤਰਾ ਜਾਂ ਸੰਵਖਆ ਦੁਆਰਾ ਸੁ਼ਿੱ ਧ ਮਾਤਰਾ, ਵਜ ੇਂ ਵਕ ਮਾਮਲਾ ਹੋ ੇ, ਭੋਜਨ ਦੇ ਹਰ ਪੈਕੇਜ 'ਤੇ 

ਘੋਵਸ਼ਤ ਕੀਤਾ ਜਾ ੇਗਾ; ਅਤ ੇ

ii. ਸੁ਼ਿੱ ਧ ਮਾਤਰਾ ਦੀ ਘੋਸ਼ਣਾ ਤੋਂ ਇਲਾ ਾ, ਇਿੱਕ ਤਰਲ ਮਾਵਧਅਮ ਵ ਿੱ ਚ ਪੈਕ ਕੀਤੇ ਭੋਜਨ ਵ ਿੱ ਚ ਭੋਜਨ ਦੇ 

ਵਨਕਾਸੀ ਭਾਰ ਦੀ ਘੋਸ਼ਣਾ ਹੋਣੀ ਚਾਹੀਦੀ ਹੈ। 

 

ਵ ਆਵਖਆ - 1: ਇਸ ਲੋੜ ਦੇ ਉਦੇਸ਼ਾਂ ਲਈ "ਤਰਲ ਮਾਵਧਅਮ" ਸਮੀਕਰਨ ਵ ਿੱ ਚ ਪਾਣੀ, ਖੰਡ ਅਤ ੇਨਮਕ ਦੇ 

ਜਲਮਈ ਘੋਲ, ਫਲਾਂ ਅਤ ੇਸਬਜ਼ੀਆਂ ਦੇ ਜੂਸ ਜਾਂ ਵਸਰਕੇ, ਇਿੱਕਲੇ ਜਾਂ ਸੁਮੇਲ ਵ ਿੱ ਚ ਸ਼ਾਮਲ ਹਨ। 

ਵ ਆਵਖਆ - 2: ਪੈਕੇਜ ਵ ਿੱ ਚ ਸ਼ਾਮਲ  ਸਤ ੂਦੀ ਸੁ਼ਿੱ ਧ ਮਾਤਰਾ ਦਾ ਐਲਾਨ ਕਰਦ ੇ ਹੋਏ, ਰੈਪਰਾਂ ਅਤ ੇ ਪੈਕੇਵਜੰਗ 

ਸਮਿੱਗਰੀਆਂ ਦੇ ਭਾਰ ਨੰੂ ਬਾਹਰ ਰਿੱ ਵਖਆ ਜਾ ੇਗਾ: 

 

iii. ਵਜਿੱ ਥ ੇਇਿੱਕ ਪੈਕੇਜ ਵ ਿੱ ਚ ਵਮਠਾਈਆਂ ਦੀਆਂ ਬਹੁਤ ਸਾਰੀਆਂ ਛੋਟੀਆਂ  ਸਤੂਆਂ ਹੰੁਦੀਆਂ ਹਨ, ਵਜਨਹ ਾਂ ਵ ਿੱ ਚੋਂ 

ਹਰ ਇਿੱਕ ਨੰੂ  ਿੱਖਰੇ ਤੌਰ 'ਤੇ ਲਪੇਵਟਆ ਜਾਂਦਾ ਹੈ ਅਤ ੇ ਸਤੂ ਦੇ ਕੁਿੱ ਲ  ਜ਼ਨ ਤੋਂ ਬਾਹਰ ਰਿੱਖਣਾ  ਾਜਬ ਤੌਰ 'ਤੇ 
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ਵ  ਹਾਰਕ ਨਹੀਂ ਹੰੁਦਾ, ਇਸ ਵ ਿੱ ਚ ਸ਼ਾਮਲ ਵਮਠਾਈਆਂ ਦੀਆਂ ਸਾਰੀਆਂ  ਸਤੂਆਂ ਦੇ ਅਵਜਹੇ ਤੁਰੰਤ ਰੈਪਰਾਂ ਦਾ ਭਾਰ 

ਪੈਕੇਜ, ਅਵਜਹੇ ਕਨਫੈਕਸ਼ਨਰੀ  ਾਲੇ ਪੈਕੇਜ ਜਾਂ ਇਸ ਦੇ ਲੇਬਲ 'ਤੇ ਘੋਵਸ਼ਤ ਕੀਤੇ ਗਏ ਕੁਿੱ ਲ  ਜ਼ਨ ਵ ਿੱ ਚ ਅਵਜਹ ੇ

ਤਤਕਾਲ ਰੈਪਰ ਦਾ ਭਾਰ ਸ਼ਾਮਲ ਹੋ ਸਕਦਾ ਹੈ ਜੇਕਰ ਅਵਜਹੇ ਤਤਕਾਲ ਰੈਪਰ ਦਾ ਕੁਿੱ ਲ ਭਾਰ  ਿੱਧ ਨਹੀਂ ਹੈ - 

a) ਅਿੱਠ ਪਰਤੀਸ਼ਤ, ਵਜਿੱ ਥੇ ਅਵਜਹਾ ਤੁਰੰਤ ਰੈਪਰ ਮੋਮ  ਾਲਾ ਕਾਗਜ਼ ਜਾਂ ਪਿੱਟੀ ਦੇ ਹੇਠਾਂ ਮੋਮ ਜਾਂ ਅਲਮੀਨੀਅਮ 

ਫੁਆਇਲ  ਾਲਾ ਹੋਰ ਕਾਗਜ਼ ਹੈ; ਜਾਂ 

b) ਛੇ ਫੀਸਦੀ। ਪੈਕੇਜ ਵ ਿੱ ਚ ਮੌਜੂਦ ਵਮਠਾਈਆਂ ਦੀਆਂ ਸਾਰੀਆਂ  ਸਤਾਂ ਦੇ ਕੁਿੱ ਲ ਕੁਿੱ ਲ  ਜ਼ਨ ਦੇ ਹੋਰ ਕਾਗਜ਼ਾਂ ਦੇ 

ਮਾਮਲੇ ਵ ਿੱ ਚ ਤੁਰੰਤ ਰੈਪਰ ਦੇ ਭਾਰ ਨੰੂ ਘਟਾਓ। 

 

4.6 ਲੇਬਸਲੰਗ ਲੋੜ੍ਾਂ ਤੋਂ ਛਟੋ੍ਾਂ 

 

ਵਜਿੱ ਥ ੇ ਪੈਕੇਜ ਦਾ ਸਤਹ ਖੇਤਰਫਲ 100  ਰਗ ਸੈਂਟੀਮੀਟਰ ਤੋਂ  ਿੱਧ ਨਾ ਹੋ ੇ, ਅਵਜਹ ੇ ਪੈਕੇਜ ਦੇ ਲੇਬਲ ਨੰੂ 

ਸਮਿੱਗਰੀ ਦੀ ਸੂਚੀ, ਲਾਟ ਨੰਬਰ ਜਾਂ ਬੈਚ ਨੰਬਰ ਜਾਂ ਕੋਡ ਨੰਬਰ, ਪੋਸ਼ਣ ਸੰਬੰਧੀ ਜਾਣਕਾਰੀ ਅਤ ੇ ਰਤੋਂ ਲਈ 

ਵਨਰਦੇਸ਼ਾਂ ਦੀਆਂ ਲੋੜਾਂ ਤੋਂ ਛੋਟ ਵਦਿੱ ਤੀ ਜਾ ੇਗੀ, ਪਰ ਇਹ ਜਾਣਕਾਰੀ ਥੋਕ ਪੈਕੇਜਾਂ ਜਾਂ ਮਲਟੀ-ਪੀਸ ਪੈਕੇਜਾਂ 'ਤੇ 

ਵਦਿੱ ਤਾ ਜਾ ੇਗਾ, ਵਜ ੇਂ ਵਕ ਕੇਸ ਹੋ ਸਕਦਾ ਹੈ। 

 

1. 30  ਰਗ ਸੈਂਟੀਮੀਟਰ ਤੋਂ ਘਿੱਟ ਸਤਹ ਖੇਤਰ  ਾਲੇ ਪੈਕੇਜ 'ਤੇ ਵਨਰਮਾਣ ਦੀ ਵਮਤੀ' ਜਾਂ 'ਸਭ ਤੋਂ  ਧੀਆ 

ਵਮਤੀ ਤੋਂ ਪਵਹਲਾਂ' ਜਾਂ 'ਵਮਆਦ ਸਮਾਪਤੀ ਦੀ ਵਮਤੀ' ਦਾ ਵਜ਼ਕਰ ਕਰਨ ਦੀ ਲੋੜ ਨਹੀਂ ਹੋ ਸਕਦੀ ਹੈ ਪਰ 

ਇਹ ਜਾਣਕਾਰੀ ਥੋਕ ਪੈਕੇਜਾਂ ਜਾਂ ਮਲਟੀਪੀਸ ਪੈਕੇਜਾਂ 'ਤੇ ਵਦਿੱ ਤੀ ਜਾ ੇਗੀ, ਵਜ ੇਂ ਵਕ ਕੇਸ ਹੋ ਸਕਦਾ ਹੈ; 

2. ਬੋਤਲਾਂ ਵ ਿੱ ਚ  ੇਚੇ ਜਾਣ  ਾਲੇ ਤਰਲ ਉਤਪਾਦਾਂ ਦੇ ਮਾਮਲੇ ਵ ਿੱ ਚ, ਜੇਕਰ ਅਵਜਹੀ ਬੋਤਲ ਨੰੂ ਦੁਬਾਰਾ ਭਰਨ 

ਲਈ ਦੁਬਾਰਾ  ਰਤਣ ਦਾ ਇਰਾਦਾ ਹੈ, ਤਾਂ ਸਮਿੱਗਰੀ ਦੀ ਸੂਚੀ ਦੀ ਜ਼ਰੂਰਤ ਨੰੂ ਛੋਟ ਵਦਿੱ ਤੀ ਜਾ ੇਗੀ, ਪਰ 

ਵਨਯਮ ਵ ਿੱ ਚ ਵਨਰਧਾਰਤ ਪੋਸ਼ਣ ਸੰਬੰਧੀ ਜਾਣਕਾਰੀ। 

3. “ਇਸ ਪੈਕੇਜ ਦੀ ਸਮਗਰੀ ਦੇ ਨਾਲ ਟੋਨਡ ਦੁਿੱ ਧ ਜਾਂ ਸਵਕਮਡ ਦੁਿੱ ਧ (ਵਜ ੇਂ  ੀ ਹੋ ਸਕਦਾ ਹੈ) ਦੀ ਰਚਨਾ ਤੋਂ 

ਹੇਠਾਂ ਨਾ ਹੋਣ  ਾਲਾ ਤਰਲ ਬਣਾਉਣ ਲਈ, ਇਸ ਸੰਘਣੇ ਦੁਿੱ ਧ ਦੀ ਮਾਤਰਾ ਦੇ ਵਹਸਾਬ ਨਾਲ ਇਿੱਕ ਵਹਿੱ ਸੇ 

ਵ ਿੱ ਚ ਪਾਣੀ ਦੀ ਮਾਤਰਾ (ਇਿੱਥੇ ਭਾਗਾਂ ਦੀ ਸੰਵਖਆ ਪਾਓ) ਸ਼ਾਮਲ ਕਰੋ। ਦੁਿੱ ਧ ਜਾਂ ਖੁਸ਼ਕ (ਸੁਿੱ ਵਕਆ) ਦੁਿੱ ਧ”। 
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4. ਸਿੱਤ ਵਦਨਾਂ ਤੋਂ  ਿੱਧ ਦੀ ਸੈ਼ਲਫ-ਲਾਈਫ  ਾਲੇ ਭੋਜਨ ਦੇ ਮਾਮਲੇ ਵ ਿੱ ਚ, ਪੈਕ ਕੀਤੇ ਭੋਜਨ  ਸਤੂਆਂ ਦੇ ਲੇਬਲ 

'ਤੇ 'ਵਨਰਮਾਣ ਦੀ ਵਮਤੀ ਦਾ ਵਜ਼ਕਰ ਕਰਨ ਦੀ ਲੋੜ ਨਹੀਂ ਹੋ ਸਕਦੀ ਹੈ, ਪਰ ਵਨਰਮਾਤਾ ਜਾਂ ਪੈਕਰ 

ਦੁਆਰਾ 'ਤਾਰੀਖ ਅਨੁਸਾਰ  ਰਤੋਂ' ਦਾ ਵਜ਼ਕਰ ਲੇਬਲ 'ਤੇ ਕੀਤਾ ਜਾ ੇਗਾ। 

5. ਮਲਟੀ-ਪੀਸ ਪੈਕੇਜਾਂ ਦੇ ਮਾਮਲੇ ਵ ਿੱ ਚ, ਸਮਿੱਗਰੀ ਦੀ ਸੂਚੀ, ਪੋਸ਼ਣ ਸੰਬੰਧੀ ਜਾਣਕਾਰੀ, ਵਨਰਮਾਣ/ਪੈਵਕੰਗ ਦੀ 

ਵਮਤੀ, ਸਭ ਤੋਂ ਪਵਹਲਾਂ, ਇਰਡੀਏਵਟਡ ਭੋਜਨ ਦੀ ਵਮਆਦ ਪੁਿੱ ਗਣ ਦੀ ਵਮਤੀ ਲੇਬਵਲੰਗ ਅਤ ੇਸ਼ਾਕਾਹਾਰੀ 

ਲੋਗੋ/ਗੈਰ-ਸ਼ਾਕਾਹਾਰੀ ਲੋਗ ੋਬਾਰੇ  ੇਰ ੇ ਵਨਰਧਾਰਤ ਨਹੀਂ ਕੀਤ ੇਜਾ ਸਕਦ ੇਹਨ। 

 

4.7 ਸਨਰਮਾਣ  ਾਂ ਪ੍ੈਸਕੰਗ ਦੀ ਸਮਤੀ 

ਵਮਤੀ, ਮਹੀਨਾ ਅਤੇ ਸਾਲ ਵਜਸ ਵ ਿੱ ਚ  ਸਤ ੂਦਾ ਵਨਰਮਾਣ, ਪੈਕ ਜਾਂ ਪਰੀ-ਪੈਕ ਕੀਤਾ ਵਗਆ ਹੈ, ਲੇਬਲ 'ਤੇ ਵਦਿੱ ਤਾ 

ਜਾ ੇਗਾ: 

ਬਸ਼ਰਤ ੇ ਵਕ ਉਤਪਾਦਨ, ਪੈਵਕੰਗ ਜਾਂ ਪਰੀ-ਪੈਵਕੰਗ ਦਾ ਮਹੀਨਾ ਅਤ ੇਸਾਲ ਵਦਿੱ ਤਾ ਜਾ ੇਗਾ ਜੇਕਰ ਉਤਪਾਦਾਂ ਦੀ 

"ਬੈਸਟ ਬੀਫੋਰ ਡੇਟ" ਵਤੰਨ ਮਹੀਵਨਆਂ ਤੋਂ  ਿੱਧ ਹੈ: 

ਬਸ਼ਰਤੇ ਅਿੱਗੇ ਇਹ ਵਕ ਜੇਕਰ ਵਕਸੇ ਪੈਕੇਜ ਵ ਿੱ ਚ  ਸਤੂ ਸ਼ਾਮਲ ਹੈ ਵਜਸਦੀ ਵਮਆਦ ਵਤੰਨ ਮਹੀਵਨਆਂ ਤੋਂ ਘਿੱਟ ਹੈ, ਤਾਂ 

ਵਮਤੀ, ਮਹੀਨਾ ਅਤ ੇਸਾਲ ਵਜਸ ਵ ਿੱ ਚ  ਸਤ ੂਦਾ ਵਨਰਮਾਣ ਜਾਂ ਵਤਆਰ ਕੀਤਾ ਵਗਆ ਹੈ ਜਾਂ ਪਰੀ-ਪੈਕ ਕੀਤਾ ਵਗਆ 

ਹੈ, ਲੇਬਲ 'ਤੇ ਵਜ਼ਕਰ ਕੀਤਾ ਜਾ ੇਗਾ। 

ਤਾਰੀਖ ਤੋਂ ਪਵਹਲਾਂ ਅਤੇ  ਰਤੋਂ ਲਈ ਸਭ ਤੋਂ  ਧੀਆ 

 

i)  ਿੱਡ ੇਅਿੱਖਰਾਂ ਵ ਿੱ ਚ ਮਹੀਨਾ ਅਤੇ ਸਾਲ ਵਜਸ ਤਿੱਕ ਉਤਪਾਦ ਖਪਤ ਲਈ ਸਭ ਤੋਂ  ਧੀਆ 

ਹੈ, ਹੇਠਾਂ ਵਦਿੱ ਤੇ ਢੰਗ ਨਾਲ, ਅਰਥਾਤ: 

" BEST BEFORE…...MONTHS AND YEAR" 

 (ਸਭ ਤੋਂ  ਧੀਆ ....... ਮਹੀਨੇ ਅਤ ੇਸਾਲ) 

ਜਾਂ 

"BEST BEFORE…...MONTHS FROM PACKAGING" 

( ਸਭ ਤੋਂ  ਧੀਆ …... ਮਹੀਨੇ ਦੀ ਪੈਕੇਵਜੰਗ ਤੋਂ ਪਵਹਲਾਂ) 

ਜਾਂ 
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"BEST BEFORE…..MONTHS FROM MANUFACTURING" 

( ਸਭ ਤੋਂ  ਧੀਆ …..ਮਹੀਨੇ ਦੇ  ਵਨਰਮਾਨ ਤੋਂ ਪਵਹਲਾਂ) 

(ਨੋਟ: - ਖਾਲੀ ਭਵਰਆ ਜਾ ੇ) 

ii) ਪੈਕੇਜ ਜਾਂ ਬੋਤਲ ਦੇ ਮਾਮਲੇ ਵ ਿੱ ਚ ਜਰਮ ਜਾਂ ਅਲਟਰਾ ਹਾਈ ਟੈਂਪਰੇਚਰ ਟਰੀਵਟਡ ਦੁਿੱ ਧ, 

ਸੋਇਆ ਦੁਿੱ ਧ, ਫਲੇ ਰਡ ਦੁਿੱ ਧ, ਰੋਟੀ, ਢੋਕਲਾ, ਭੇਲਪੁਰੀ, ਪੀਜ਼ਾ, ਡੋਨਟਸ, ਖੋਆ, ਪਨੀਰ, 

ਜਾਂ ਫਲਾਂ, ਸਬਜ਼ੀਆਂ, ਮੀਟ, ਮਿੱਛੀ ਦਾ ਕੋਈ  ੀ ਵਬਨਾਂ ਡਿੱਬਾਬੰਦ ਪੈਕੇਜ  ਾਲਾ ਪੈਕੇਜ ਜਾਂ 

ਵਕਸੇ ਹੋਰ  ਸਤੂ  ਰਗੀ, ਘੋਸ਼ਣਾ ਹੇਠ ਵਲਖੇ ਅਨੁਸਾਰ ਕੀਤੀ ਜਾ  ੇ

"BEST BEFORE…..DATE/MONTH/YEAR" 

(ਸਭ ਤੋਂ  ਧੀਆ ………ਤਾਰੀਖ/ਮਹੀਨਾ/ਸਾਲ ਤੋਂ ਪਵਹਲਾਂ) 

ਜਾਂ 

"BEST BEFORE…..DAYS FROM PACKAGING" 

( ਸਭ ਤੋਂ  ਧੀਆ ........ਵਦਨ ਦੀ ਪੈਕੇਵਜੰਗ ਤੋਂ ਪਵਹਲਾਂ ) 

ਜਾਂ 

"BEST BEFORE…….DAYS FROM MANUFACTURING" 

( ਸਭ ਤੋਂ  ਧੀਆ…..ਵਦਨ ਦੇ ਵਨਰਮਾਨ ਤੋਂ ਪਵਹਲਾਂ) 

ਨੋਟ: 

a) ਖਾਲੀ ਥਾ ਾਂ ਨੰੂ ਭਵਰਆ ਜਾ ੇ 

b) ਮਹੀਨੇ ਅਤ ੇਸਾਲ ਨੰੂ ਅੰਕਾਂ ਵ ਿੱ ਚ  ਰਵਤਆ ਜਾ ਸਕਦਾ ਹੈ 

c) ਸਾਲ ਦ ੋਅੰਕਾਂ ਵ ਿੱਚ ਵਦਿੱਤਾ ਜਾ ਸਕਦਾ ਹ ੈ

iii. Aspartame ਦੇ ਪੈਕੇਜਾਂ 'ਤੇ, ਬੈਸਟ ਵਬਫੋਰ ਡੇਟ ਦੀ ਬਜਾਏ, ਵਮਤੀ ਦੁਆਰਾ 

 ਰਤੋਂ/ਵਸਫਾਰਸ਼ੀ ਆਖਰੀ ਖਪਤ ਦੀ ਵਮਤੀ/ਵਮਆਦ ਸਮਾਪਤੀ ਦੀ ਵਮਤੀ ਵਦਿੱ ਤੀ ਜਾ ੇਗੀ, 

ਜੋ ਵਕ ਪੈਵਕੰਗ ਦੀ ਵਮਤੀ ਤੋਂ ਵਤੰਨ ਸਾਲਾਂ ਤੋਂ  ਿੱਧ ਨਹੀਂ ਹੋ ੇਗੀ; 

iv. ਬਿੱਚੇ ਦੇ ਦੁਿੱ ਧ ਦੇ ਬਦਲ ਅਤ ੇਬਿੱਚੇ ਦੇ ਭੋਜਨ ਦੇ ਮਾਮਲੇ ਵ ਿੱ ਚ, ਤਾਰੀਖ ਤੋਂ ਪਵਹਲਾਂ ਦੀ 

ਬਜਾਏ, ਵਮਤੀ ਦੁਆਰਾ  ਰਤੋਂ / ਵਸਫਾਰਸ਼ ਕੀਤੀ ਆਖਰੀ ਖਪਤ ਦੀ ਵਮਤੀ / ਵਮਆਦ 
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ਪੁਿੱ ਗਣ ਦੀ ਵਮਤੀ ਵਦਿੱ ਤੀ ਜਾ ੇਗੀ, ਬਸ਼ਰਤੇ ਵਕ ਖਪਤ ਲਈ ਸਭ ਤੋਂ  ਧੀਆ ਵਮਤੀ ਤੋਂ 

ਪਵਹਲਾਂ ਦੀ ਘੋਸ਼ਣਾ ਲਾਗ ੂਨਹੀਂ ਹੋ ੇਗੀ। 

 

4.8 ਦਸਤਾ ੇਜ਼ ਅਤੇ ਸਰਕਾਰਡ ਰੱਖਣਾ 

 

ਹਰ ਸੰਸਥਾ ਨੰੂ ਕਿੱਚ ੇਮਾਲ ਦੀ ਖਰੀਦ, ਉਤਪਾਦਨ ਪਰਵਕਵਰਆ ਾਂ ਅਤ ੇਵ ਕਰੀ ਦਾ ਵਰਕਾਰਡ ਰਿੱਖਣਾ ਹੰੁਦਾ ਹੈ। ਇਹ 

ਯਕੀਨੀ ਬਣਾਉਣ ਲਈ ਹੈ ਵਕ ਕਾਰੋਬਾਰ ਪਰਭਾ ਸ਼ਾਲੀ ਢੰਗ ਨਾਲ ਚਿੱਲਦਾ ਹੈ ਅਤੇ ਲਾਭਦਾਇਕ ਹੈ. ਹੇਠਾਂ ਕੁਝ ਕਾਰਨ 

ਦਿੱ ਸੇ ਗਏ ਹਨ ਵਕ ਦਸਤਾ ੇਜ਼ਾਂ ਦੀ ਲੋੜ ਵਕਉਂ ਹੈ: 

1. ਇਹ ਕਾਰੋਬਾਰ ਨੰੂ ਚਲਾਉਣ ਬਾਰੇ ਵ ਸਥਾਰਪੂਰ ਕ ਜਾਣਕਾਰੀ ਵਦੰਦਾ ਹੈ। 

2. ਇਹ ਉਤਪਾਦ ਦੀ ਗੁਣ ਿੱਤਾ ਨੰੂ ਕੰਟਰੋਲ ਕਰਨ ਵ ਿੱ ਚ ਮਦਦ ਕਰਦਾ ਹੈ. 

3. ਇਹ ਕਾਰੋਬਾਰ ਵ ਿੱ ਚ ਵਨ ੇਸ਼ ਕੀਤ ੇਪੈਸੇ ਦਾ ਵਰਕਾਰਡ ਰਿੱਖਣ ਵ ਿੱ ਚ ਮਦਦ ਕਰਦਾ ਹੈ। 

4. ਇਹ ਕਿੱਚ ੇਮਾਲ ਜਾਂ ਉਤਪਾਦ ਸਮਿੱਗਰੀ ਦੀਆਂ  ਿੱਖਰੀਆਂ ਲਾਗਤਾਂ ਦੀ ਪਛਾਣ ਕਰਨ ਵ ਿੱ ਚ ਮਦਦ ਕਰਦਾ ਹੈ। 

5. ਇਹ ਇਿੱਕ ਖਾਸ ਪਰਵਕਵਰਆ ਦੀ ਉਤਪਾਦਨ ਲਾਗਤ ਦੀ ਪਛਾਣ ਕਰਨ ਵ ਿੱ ਚ ਮਦਦ ਕਰਦਾ ਹੈ. 

6. ਇਹ ਯਕੀਨੀ ਬਣਾਉਣ ਵ ਿੱ ਚ ਮਦਦ ਕਰਦਾ ਹੈ ਵਕ ਉਤਪਾਦਨ ਦੇ ਦੌਰਾਨ ਸਾਰੇ ਗੁਣ ਿੱਤਾ ਭਰੋਸਾ ਅਵਭਆਸਾਂ 

ਦੀ ਪਾਲਣਾ ਕੀਤੀ ਗਈ ਸੀ। 

7. ਇਹ ਯਕੀਨੀ ਬਣਾਉਣ ਵ ਿੱ ਚ ਮਦਦ ਕਰਦਾ ਹੈ ਵਕ ਉਤਪਾਦਨ ਦੇ ਉਪਕਰਨ ਸੁਚਾਰੂ/ਪਰਭਾ ਸ਼ਾਲੀ ਢੰਗ ਨਾਲ 

ਚਿੱਲ ਰਹੇ ਹਨ। 

8. ਇਹ ਕਾਨੰੂਨੀ ਪਰਵਕਵਰਆ ਾਂ ਲਈ ਸਬੂਤ  ਜੋਂ ਕੰਮ ਕਰਦਾ ਹੈ। 

9. ਇਹ ਉਤਪਾਦ ਦੀ ਉਵਚਤ ਕੀਮਤ ਵਨਰਧਾਰਤ ਕਰਨ ਵ ਿੱ ਚ ਮਦਦ ਕਰਦਾ ਹੈ। 

10. ਇਹ ਸਹੀ ਸਮੇਂ 'ਤੇ ਸੁਧਾਰਾਤਮਕ ਉਪਾਅ ਕਰਨ ਵ ਿੱ ਚ ਮਦਦ ਕਰਦਾ ਹੈ। 

 

4.9 ਸਰਕਾਰਡ ਸਕ ੇਂ ਰੱਖਣ ੇਹਨ? 

ਹਰ ਫੂਡ ਪਰੋਸੈਵਸੰਗ ਸੰਸਥਾ ਵਰਕਾਰਡ ਰਿੱਖਣ ਦੇ ਘਿੱਟ ਜਾਂ ਘਿੱਟ ਸਮਾਨ ਤਰੀਕੇ ਦੀ ਪਾਲਣਾ ਕਰਦੀ ਹੈ। 

ਉਤਪਾਦਨ ਦੇ ਵਰਕਾਰਡ ਹੇਠ ਵਲਵਖਆਂ ਦਾ ਲੌਗ ਰਿੱਖਦੇ ਹਨ: 
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• ਪਰਾਪਤ ਹੋਏ ਕਿੱਚੇ ਮਾਲ ਦੀ ਮਾਤਰਾ ਅਤੇ ਵਕਸਮ 

• ਪਰੋਸੈਵਸੰਗ ਦੌਰਾਨ  ਰਤੀ ਗਈ ਸਮਿੱਗਰੀ ਦੀ ਮਾਤਰਾ ਅਤੇ ਵਕਸਮ 

• ਪਰੋਸੈਵਸੰਗ ਦੀਆਂ ਸਵਥਤੀਆਂ ਵਜਨਹ ਾਂ ਵ ਿੱ ਚ ਉਤਪਾਦਨ ਹੋਇਆ (ਵਜ ੇਂ ਵਕ ਤਾਪਮਾਨ ਸੈੈੱਟ ਜਾਂ ਹ ਾ ਦਾ ਦਬਾਅ 

ਲਾਗ)ੂ  

• ਉਤਪਾਦ ਦੀ ਗੁਣ ਿੱਤਾ ਉਤਪਾਦ ਦੀ ਗੁਣ ਿੱਤਾ ਉਦੋਂ ਹੀ ਬਣਾਈ ਰਿੱਖੀ ਜਾ ਸਕਦੀ ਹੈ ਜਦੋਂ: 

• ਸਮਿੱਗਰੀ ਅਤ ੇਕਿੱਚ ੇਮਾਲ ਦੀ ਇਿੱ ਕੋ ਮਾਤਰਾ ਅਤ ੇਗੁਣ ਿੱਤਾ ਹਰ ਬੈਚ ਵ ਿੱ ਚ ਵਮਲਾਈ ਜਾਂਦੀ ਹੈ 

• ਹਰੇਕ ਬੈਚ ਲਈ ਇਿੱਕ ਵਮਆਰੀ ਫਾਰਮੂਲੇ ਦੀ  ਰਤੋਂ ਕੀਤੀ ਜਾਂਦੀ ਹੈ 

• ਵਮਆਰੀ ਪਰਵਕਵਰਆ ਪੈਰਾਮੀਟਰ ਹਰ ਬੈਚ ਲਈ ਲਾਗੂ ਕੀਤ ੇਜਾਂਦੇ ਹਨ 

ਭੋਜਨ ਦੇ ਹਰ ਬੈਚ ਨੰੂ ਇਿੱਕ ਬੈਚ ਨੰਬਰ ਵਦਿੱ ਤਾ ਜਾਂਦਾ ਹੈ। ਇਹ ਨੰਬਰ ਇਸ ਵ ਿੱ ਚ ਦਰਜ ਹੈ: 

• ਸਟਾਕ ਕੰਟਰੋਲ ਬੁਿੱ ਕ (ਵਜਿੱ ਥ ੇਕਿੱਚੇ ਮਾਲ ਦੀ ਖਰੀਦ ਨੋਟ ਕੀਤੀ ਜਾਂਦੀ ਹੈ) 

• ਪਰੋਸੈਵਸੰਗ ਲੌਗਬੁਿੱ ਕ (ਵਜਿੱ ਥੇ ਉਤਪਾਦਨ ਪਰਵਕਵਰਆ ਨੋਟ ਕੀਤੀ ਜਾਂਦੀ ਹੈ) 

• ਉਤਪਾਦ ਵ ਕਰੀ ਵਰਕਾਰਡ (ਵਜਿੱ ਥੇ ਵ ਕਰੀ ਅਤੇ  ੰਡ ਨੋਟ ਕੀਤਾ ਵਗਆ ਹੈ) 

 

ਬੈਚ ਨੰਬਰ ਉਤਪਾਦ ਕੋਡ ਨੰਬਰ ਨਾਲ ਸਬੰਵਧਤ ਹੋਣਾ ਚਾਹੀਦਾ ਹੈ, ਜੋ ਲੇਬਲਾਂ 'ਤੇ ਛਾਵਪਆ ਵਗਆ ਹੈ। ਇਹ 

ਪਰੋਸੈਸਰ ਦੀ  ਰਤੋਂ ਕੀਤ ੇਗਏ ਕਿੱਚ ੇਮਾਲ ਜਾਂ ਉਤਪਾਦਨ ਪਰਵਕਵਰਆ ਦੇ ਬੈਚ ਵ ਿੱ ਚ ਪਾਏ ਗਏ ਵਕਸੇ  ੀ ਨੁਕਸ ਦਾ 

ਪਤਾ ਲਗਾਉਣ ਵ ਿੱ ਚ ਮਦਦ ਕਰਦਾ ਹੈ। 


