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అధ్యు యం 1 – పరిచయం 

వేరుశెనగ (అర్యచిస్ట హైపోగేయా) భార్త్దేరంలో ద్వద్వపు 80 నండ్ల 85 లక్షల MT వారికి్ 

ఉత్ప ితిో సాగు చేయబడ్లన ప్రపధాన న్యన గంజలలో ఒక్టి. వేరుశెనగ ప్రపధానంగా గుజర్యత్ 

(20.84 లక్షల టనా లు), ఆంప్రరప్రపదేశ్ (5.82 లక్షల టనా లు), ర్యజసాప న్ (11.26 లక్షల 

టనా లు), క్రా్యటక్ (2.87 లక్షల టనా లు) మరియు మహార్యస్ట్షట్య (2.66 లక్షల టనా లు) 

(APEDA, 2018)లో ఉత్ప ి ిచేయబడుతునాా యి.). వేరుశెనగ ినదగన న్యనలో నాలగవ 

స్టసాప నంలో ఉంది మరియు ప్రపోటీన్ యొక్క్ గొపప  మూలం కూడా. ఇది సాంప్రపద్వయ 

వంటక్నలు మరియు మిఠాయిలలో కూడా చేర్ి బడ్లన సాా క్ై  వలె 

వినియోగంచబడుతుంది. ఈ పంట దక్షిణ్ అమరిక్నక చందినది మరియు ప్రార్ంభంలో 

ప్రెజిల్ మరియు ెరూలో క్నగొనబడ్లనపప టికీ. ప్రపసి్తత్ం చైనా (17,519,600 T) భార్త్దేరం 

(6,727,180 T) అప్రగగామిగా ఉండగా, వంద దేశాలోట  వేరుశెనగ సాగు చేయబడుతోంది. ప్రపధాన 

ఎగుమి అర్వ జంటీనా (5, 38,575 MT), USA త్ర్యవ ి స్టసాప నంలో ఉంది (4, 47,572 MT) మరియు 

భార్త్దేరం (3, 63,496 MT) (FAOSTAT, 2019). ప్రపపంచవాట పంిగా వేరుసెనగ 22 మిల్చయన్ 

హెక్నట్యర్ టలో సాగు చేయబడుతోంది, భార్త్దేరంలో వేరుశెనగ సాగు విస్తరి్ంా ద్వద్వపు 38, 90,000 

హెక్నట్యరుట (ICRISAT). గుజర్యత్లో అత్ట ధిక్ ఉత్ప ినిి గురింిచినపప టికీ (1190 కిలోలు/హెక్నట్యర్), 

త్మిళనాడులో (1604 కిలోలు/హెక్నట్యరు) ఎకక వ ఉ పా దక్త్ నమోదంది..   
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చిప్రత్ం 1: 2019లో ప్రపధ్యన దేశాలోో వేరుశెనగ ఉత్ప తి్త (మూలం: FAOSTAT, 10 ఫిప్రరవరి 

2021) 

1.1. వేరుశనగలో ప్రపధ్యన పోషకాలు  

వేరుశెనగలు రకి ిదటట్యమైన (2176 KJ) క్నయలు, ఇవి మంచి మొత్ంిలో ప్రపోటీన్, క్నరోో హైప్రే్, 

విటమినట మరియు ఖనిజాలన క్ల్చగ ఉంటాయి. అనేక్ అభివృది ిచందుతునా  దేశాలలో 

తీప్రవమైన ఆరోగట  సమసట గా ఉనా  పోషక్నహార్ లోానిా  త్గ గంచడానికి వేరుశెనగ వినియోగం 

సహాయపడుతుంది. సాలెట్యడ్ మరియు ఉపుప  లేని వేరుశెనగలు త్కక వ సోడ్లయం 

స్టసాపయిలన క్ల్చగ ఉంటాయి, అందువలట ఉపుప  వేిన వేరుశెనగలన అపుప డపుప డు 

తీస్తోవడం ఆరోగాట నికి హాని క్ల్చగంచదు.  

టేబుల్ 1: వేరుశెనగ యొకక  పోషక కూరుప   

పోషక్నలు 100 ప్రాముల వేరుశెనగ 

ప్రపొటీన్ 23.65 

క్నరోో హైప్రే్ 17.27 
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మొత్ంి కొవ్వవ  39.63 

మొత్ంి ైబర్ 10.38 

మొత్ంి ఫోలేట్లట 90.89 (µg) 

క్నల్చయిం 54 mg 

ఇనము 3.44 mg 

సోడ్లయం 12.21 mg 

పొటాషియం 679 mg 

జింక్ 3.18 mg 

 

1.2. వేరుశెనగ వల ోకల్చే ఆరోగు  ప్రపయోజనాలు  

1.2.1. యంటీఆకిి డంట్ చర్ు  

వేరుశెనగలు ఆకీై క్ర్ణ్ ఒిడి్లని త్గ గంచగల సామర్యప ట నిా  క్ల్చగ ఉనాా యని మరియు 

ెప్రీలు వంటి కొనిా  పండట వంటి యాంటీఆకిై డం్ ప్రపొైల్లన క్ల్చగ ఉనాా యని 

క్నగొనబడ్లంది. వేరుశెనగలో ప్రపధాన యాంటీఆకిై డం్ మటాబోలై్ p-కౌమారిక్ యాిడ్. 

వేరుశెనగలన వేయించడం వలట కౌమారిక్ యాిడ్ స్టసాపయిలు 22% వర్క ెరుగుాయి. 

అందువలట క్నలి్చ న వేరుశెనగ ఆరోగాట నికి మంచిది (స్టబోట్హాఫ్ మరియు ఇత్రులు, 2006). 

1.2.2. కాు ని ర్ వు త్తరేక చర్ు   

వేరుశెనగలో ఉంే బయోయాకి ట్యవ్ సమేే ళనాలు ైటోసెట్యర్యలై్ , ఇనై్స టియోల్ 

హెకై్న ఫాసే్ట ్ మరియు ర్వసెవ ర్యప్రటాల్ ప్రీ ర్యడ్లక్ల్ సాక వెంజింగ్ రకినిి క్ల్చగ ఉంటాయి, 

త్ద్వవ ర్య క్నట నై ర్ ర్యకండా అడుుకంట్లంది. వేరుశెనగ వినియోగం మరియు ెదదప్రేగు 

క్నట నై ర్ ప్రపమాదం మరట  విలోమ ప్రపికూల సహసంబంరం గమనించబడ్లంది (అవాద్ 

మరియు ఇత్రులు, 2000; యే మరియు ఇత్రులు., 2006). 

1.2.3. వేరుశెనగ యొకక  ల్చపిడ్ ప్రొఫైల్  
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వేరుశెనగ యొక్క  ల్చిండ్ ప్రపొైల్ ద్వని క్నరి ుయాక్ ప్రరండీట ప్రాపీ ట్యని ప్రపిబంబసి్తంది. 

వేరుశెనగలో ఎకక వ మోన్స అసంత్ృప ికొవ్వవ  ఆమాట లు (50%) మరియు 14% సంత్ృప ికొవ్వవ  

ఆమాట లు మాప్రత్మే ఉంటాయి. అందువల్ల ఇది ఆల్చవ్ ఆయిల్ వంటి ఇత్ర్ ఆరోగట క్ర్మైన 

న్యనలతో సమానంగా ప్రపయోజనక్ర్ంగా ఉంట్లంది. హెచ్డ్లఎల్ స్టసాపయిలన కొనసాగసి్త 

వేరుశెనగ వినియోగం మొత్ంి కొలెస్ట్సాట్య ల్ (11%) మరియు ఎల్డ్లఎల్ కొలెస్ట్సాట్య ల్ (14%) 

స్టసాపయిలన త్గ గంచిందని కొనిా  అరట యనాలు నివేదించాయి (ెల్క మాన్ 2004).  

1.2.4. మధుమేహంపై వేరుశెనగ ప్రపభావం  

వేరుశెనగ తీస్తోవడం మధుమేహ ప్రపమాద్వలన త్గ గంచడంలో సహాయపడుతుంది. 

మగ్నా షియం మరియు డైటీ ైబర్ వేరుశెనగలన యాంటీ-డయాెటిక్గా పని చేయడానికి 

దోహదపే క్నర్క్నలు (జియాంగ్ మరియు ఇత్రులు., 2002). 

1.2.5. అలా్జమర్ి  వ్యు ధిపై వేరుశెనగ ప్రపభావం 

వార్యనికి ఐదుసారుట వేరుశెనగన తీస్తోవడం వలట ింాిరయ ర్యళటన 25% త్గ గంచవచ్చి  

(ాై య్ మరియు ఇత్రులు, 2004).  

 

చిప్రత్ం 2: ఒక సరివ ంగ్ వేరుశెనగలో పోషకాలు (www.herbazest.com)  

 

http://www.herbazest.com/
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అధ్యు యం 2 - వేరుశనగ ఉత్ప తి్త అంశాలు 

2.1. సాగు 

ప్రరండ్ న్ (అర్యచిస్ట హైపోగేయా) అనేది గులే క్నండ మొక్క , ఇది 30 - 50 సెం.మీ పొడవ్వ 

వర్క ెరిగే లెగ్యట ్ కట్లంబానికి చందినది. ఇది ఉషమాండల, ఉప-ఉషమాండల 

మరియు వెచి ని సమశీతోష ా మండలాలోట  విసృిత్ంగా సాగు చేయబడుతుంది, అయితే 

మొక్క  యొక్క  ెరుగుదల మరియు దిగుబడ్లని ప్రపభావిత్ం చేస్ట అబయోటిక్ మరియు 

బయోటిక్ క్నర్క్నలు క్నకండా వరి్యధార్ పరిిపతులలో ఉాంత్ భూములోట  సాగు చేయడం 

వలట ఉ పా దక్త్ త్గుగతుంది. సాధార్ణ్ంగా మొక్క  24 నండ్ల 27 డ్లప్రగ్నల సెలై్చ యస్ట వదద 

బాగా ఎండ్లపోయిన ఇస్తక్, ఇస్తక్తో కూడ్లన లో్ నేలలోట  బాగా ెరుగుతుంది, ఇక్క డ అది 

ెగ్ చొచ్చి కపోవడానికి మరియు ద్వని పంటన మరింత్ మరుగుపరుసి్తంది. అందువలట 

గటిట్య నేలలు మరియు బంక్మటిట్య వేరుశెనగ సాగుక అనకూలం క్నదు. భార్త్దేరంలో 

వేరుశెనగన నాలుగు స్తజనటలో సాగు చేసిారు, ఇందులో 85% ఖీఫ్ స్తజన్లో జరుగుతుంది, 

ఇక్క డ 50 - 125 సెం.మీ బాగా పంింణీ చేయబడ్లన వరి్యలు కరుసిాయి. సమర్పవంత్మైన 

అంకరోత్ప ి ిోసం మంచి నాణ్ట మైన బోల్ు విత్నిాలన ఉపయోగంచాల్చ, సోకిన మరియు 

ముడుచ్చకనా  విత్నిాలన నివారించడానికి విత్నిాలన ప్రక్మబద్ధకి్రించాల్చ. విత్ని 

సంబంధిత్ వాట ధులన సరిచేయడానికి క్నర్వో ండజి్ (2 ప్రగా/కిలో విత్నిాలు), థీర్య్ (3 

ప్రగా/కిలో విత్నిాలు) వంటి అనేక్ విత్ని చికిత్ై లు కూడా ిఫారుై  చేయబడాుయి. నేల 

గంజల విత్నిాలన 60 సెం.మీ x 10 సెం.మీ. మరియు 45 సెం.మీ x 10 సెం.మీ బంచ్ ర్క్నలోట  

120 - 175 కిలోల/హెక్నట్యరు విత్ని రేట్లతో వితిుారు. సాధార్ణ్ంగా సాగు చేస్ట వేరుసెనగ 

ర్క్నలు TMV 7, CO 3, కౌరల్, COGn 4, క్దిరి-2, క్దిరి-3, BG-1, BG-2, కబేర్, VRI 2, చంప్రద, 

GAUG-1, GAUG-10, PG-1, T-28, T-64, చిప్రత్, ప్రపక్నష్, అంబర్ మొదలైనవి. విసరిిసి్తనా  ర్క్ం 

వేరుశెనగ నండ్ల ఆశంచిన దిగుబడ్ల హెక్నట్యరుక 1500 నండ్ల 2000 కిలోలు మరియు బంచ్ 

ర్క్ం వరుసగా 1000 నండ్ల 1500 కిలోలు/హెక్నట్యర్ మరియు గంజల నండ్ల గంజల నిషప ి ి

70:30 ఉంట్లంది..  
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చిప్రత్ం 2: వేరుశెనగ ొలం  

(మూలం: https://agritech.tnau.ac.in/agriculture/oilseeds_groundnut.html) 

2.2. హార్వవ సటంగ్  

పంట పరిపక్వ త్న అర్పం చేస్తోవడం మరియు నేల గంజల క్నయలన ోయడం ోసం 

రైతుల నండ్ల అనభవం మరియు అప్రపమత్తి్ అవసర్ం, ఎందుక్ంటే క్నయలు నేలలో 

ఉంటాయి. పక్నవ నికి ర్యక్ముందే పండ్లంచిన క్నయలు త్కక వ దిగుబడ్ల మరియు 

కంచించ్చకపోయిన విత్నిాలక ద్వరితీసిాయి, అయితే ఆలసట ంగా ోయడం విత్నిాల 

అంకరోత్ప ికిి ద్వరితీసి్తంది. అందువలట సరైన పంటక స్తచన ఆకలు పస్తపు ర్ంగులోకి 

మార్డం మరియు ాత్ ఆకలు పడ్లపోవడం. గుి ి ర్క్నల వేరుశెనగ గంజలలో క్నయలు 

లాగడం ద్వవ ర్య ోయబడాయి మరియు విసరిి ర్క్ంలో దునా డం ద్వవ ర్య జరుగుతుంది. 

హార్వవ ిట్యంగ్ అనేది సాధార్ణ్ంగా భార్త్దేరంలో ప్రరమతో కూడుకనా  ప్రపప్రకియ, ముఖట ంగా 

అత్ట ధిక్ పంట క్నలంలో రైతులు కూలీల కొర్త్న కూడా ఎదుర్క ంటారు. భోాల్లోని 

సెంప్రటల్ ఇన్స్ట ట్యూట ్ ఆఫ్ అప్రగక్లి ర్ల్ ఇంజినీరింగ్ వంటి వట వసాయ పరిశోరనా 

సంసపలు వేరుశెనగ పంటన స్తలభంగా ోయడానికి అనేక్ స్ట్ిట్యపప రుట మరియు ప్రెషర్లన 

అభివృది ిచేశాయి..  

2.2.1. నేల గంజల కోత్కు సంరంధించిన దశలు: 

2.2.1.1. స్ట్సటపిప ంగ్: మానట వల్గా లేద్వ ప్రడ్ లేద్వ దువెవ న ర్క్ం స్ట్ిట్యపప ర్లన 

ఉపయోగంచి చేయవచ్చి . 

https://agritech.tnau.ac.in/agriculture/oilseeds_groundnut.html
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చిప్రత్ం 3: ఒక రైతు త్న ొలంలో న్యండ నేల గంజలన్య మాన్యు వల్ా 

తొలగసి్తనాా డు  

2.2.1.2. నూరిప డ: మొక్క  నండ్ల క్నయలన తొలగంచడానికి మక్ననిక్ల్ ప్రెషర్ ట సహాయంతో 

చేయబడుతుంది. మక్ననిక్ల్ న్యరిప డ్ల వలన క్నయలు ఎకక వగా విరిగపోకండా మరియు 

విత్నిాలు దెబో ినకండా నేల గంజలు వసిాయి.  

2.2.1.3. వినోవింగ్: ాడ్ల నండ్ల పొట్లట్యన తీివేయడం జరుగుతుంది. మక్ననిక్ల్ ప్రెషర్

లలో, చాఫ్ తొలగంచబడుతుంది మరియు త్రువాత్ క్నయలన స్టక్రిసిారు. 
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మూరి ి4: వేరుశెనగ ాడ్ ప్రెషర్ (1000-1500 kg / hr) 

2.2.1.4. కూు రింగ్: కూట రింగ్ అనేది సాధార్ణ్ంగా 10 - 15 % వర్క నీటి శాానిా  

త్గ గంచడానికి ాడ్లక చేస్ట ఎండెటట్యడం ప్రపప్రకియన స్తచిసిారు. క్నయలు, చర్ే ం 

మరియు కెరా్ లు ఒకే తేమతో సమతౌలట  తేమ యొక్క  వివిర స్టసాపయిలన క్ల్చగ ఉనా ట్లట 

క్నగొనబడ్లంది. సమర్పవంత్మైన ఎండెటట్యడం ప్రపప్రకియ నిలవ  సమయంలో ాడ్ల 

క్నలుషట ం మరియు చడ్లపోకండా చేసి్తంది. ఎండెటట్యడం, విండ్రోయింగ్, కపప లన 

ఏర్ప ర్చడం (డైర్వక్ ట్యరే్ ఆఫ్ ఆయిల్స్తడ్ై  ీసెర్ి  ద్వవ ర్య ప్రపిాదించబడ్లంది) ద్వవ ర్య 

కూట రింగ్ వివిర మార్యగలోట  జరుగుతుంది., హైదర్యబాద్), ప్రిాద నిర్యే ణాలు (నేషనల్ 

ీసెర్ి  సెంటర్ ఫర్ ప్రరండ్ న్ ద్వవ ర్య ప్రపిాదించబడ్లంది). ఈ పదతిులనిా ంటిలో 

ఎండెటట్యడం అందుబాట్లలో ఉనా  స్తర్ట క్నంిపై ఆధార్పడ్ల ఉంట్లంది. అయితే ఈ 

ఎండెటేట్య ప్రపప్రకియలో ాడ్లు పొందే వాసవి తేమన పరిగణ్నలోకి తీస్తోకండా, ాడ్లక 

అవసర్మైన పొడ్లని నిరి్యరించడంలో ఈ ప్రపప్రకియ ఎకక వగా వట కిగిత్ రైతుల ఖచిి త్త్వ ంపై 

ఆధార్పడ్ల ఉంట్లంది క్నబటిట్య నేరుగా స్తర్ట ర్శే కి గురిక్నవడం మంచిది క్నదు. అలాగే 

ఎండెటట్యడం ోసం నేలపై వదిల్చన క్నయలు అచ్చి  ముటట్యడ్లకి ద్వరి తీయవచ్చి  మరియు 
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ఎండెటట్యడం ోసం నేలపై ఎకక వస్టపు ఉంచిన క్నయలు షెల్చటంగ్ సమయంలో గంజలు 

చీల్చపోాయి.  

ప్రపత్ట క్ష స్తర్ట క్నంిని నివారించడం ద్వవ ర్య నీడ ఎండెటట్యడానిా  నిరి్యరించడానికి ాడ్

లన పోగు చేయడం వంటి అనేక్ ఇత్ర్ పదతిులు DOR మరియు NRCGచే 

స్తచించబడాుయి. 10 - 12 c.f.m గాల్చ ప్రపవాహంతో 27 - 32 డ్లప్రగ్నల సెలై్చ యస్టకి ాడ్లు 

బహిర్గత్ం అయినపుప డు క్ృప్రిమ స్ట్డైయర్ల ఉపయోగం ప్రపభావవంత్ంగా ఉంట్లంది. 

బాట చ్ స్ట్డైయర్ై , బల్క  స్ట్డైయర్ై  మరియు క్ంటిన్యట స్ట స్టఫోట  స్ట్డైయర్ై  ఉపయోగంచి 

క్ృప్రిమంగా చేయవచ్చి .  

2.2.1.4.1. బ్యు చ్ స్ట్ైయర్లు: బాట చ్ స్ట్డైయర్లలో ాడ్లన 54 •C వదద 110 cu గాల్చ 

ప్రపవాహంతో ఎండెటాట్య ల్చ. నిమిషానికి అడుగులు. ఇది తేమన 48% నండ్ల 8%కి 

త్గ గంచడంతో 16 గంటలోట  క్నయల ఎండెటట్యడానిా  మరుగుపరిచింది. అయినపప టికీ, 

ాపన ఉషా్ణప్రగత్ 54 •Cకి పరిమిత్ం చేయాల్చ, ఎందుక్ంటే అదనపు ఉషా్ణప్రగత్ (ఉద్వహర్ణ్క 

60 •C) కెరా్ ల్ల నాణ్ట త్న హానిక్ర్ంగా ప్రపభావిత్ం చేస్ట రుచిని ఉత్ప ి ిచేసి్తంది. 

 

మూరి ి5: వేరుశెనగ ాడ్ బ్యు చ్ స్ట్ైయర్  



    PM FME – క్నలి్చ న వేరుశెనగ యొక్క  ప్రాసెింగ్ 

12 

 

2.2.1.4.2. రల్క  స్ట్ైయర్: ఈ ప్రపప్రకియలో ాడ్లన 1.8 మీటర్ట ఎతిులో గాల్చ ఉషా్ణప్రగత్ <40 •C 

మరియు సెక్నక 0.5 మీటర్ట గాల్చ వేగంతో బల్క  లేయర్లలో ఎండెటాట్య రు. ఈ 

ఎండెటట్యడం ప్రపప్రకియ సంత్ృింకి్ర్మైన నాణ్ట త్తో క్నయలన ఉత్ప ి ిచేసి్తంది.  

2.2.1.4.3. నిర్ంత్ర్ ప్రపవ్యహ స్ట్ైయర్లు: ఈ ప్రపప్రకియలో ఉత్ప ి ిఒక్ చివర్ నండ్ల మర్క్ 

చివర్కి త్ర్ల్చంచబడుతుంది, అదే సమయంలో తేమన సమర్పవంత్ంగా త్గ గంచడం ోసం 

ఉత్ప ి ి ద్వవ ర్య వేడ్లచేిన గాల్చ వీసి్తంది. ిఫారుై  చేయబడ్లన గాల్చ ఉషా్ణప్రగత్ పరిసర్ 

ఉషా్ణప్రగత్ (38 •C) గాల్చ ప్రపవాహం రేట్ల 5 - 100 f.p.m. (నిమిషానికి అడుగులు).  

2.2.1.5. షెలో్చంగ్: ెంకలతో కూడ్లన గంజలు రైతులక ఎకక వ విలువన అందజేసిాయి 

క్నబటిట్య క్నయలన గులట చేయడం లేద్వ అలంక్రించడం జరుగుతుంది. మక్ననిక్ల్ 

డక్నరి ట్యకేటర్ టన ఉపయోగంచి షెల్చటంగ్ చేయబడుతుంది, యంప్రత్ం ఒక్ ఆిలేటింగ్ సెక్నట్యర్ 

మరియు ద్వని సమీపంలో పుటాక్నర్ జలెటడన క్ల్చగ ఉంట్లంది. టా డ్లు తొటిట్య ద్వవ ర్య 

యంప్రానికి అందించబడాయి, అక్క డ అది ార్యగణ్ం ఇనప ెగ్ అసెంబ్లటలలోకి 

వసి్తంది. డోలనం చేస్ట సెక్నట్యర్ మరియు జలెటడ మరట  ాడ్లు విరిగపోాయి. డక్నరి ట్యకేటర్క 

క్నక్ ట్య చేయబడ్లన స్టబోటవర్ విరిగన షెల్లు మరియు ఇత్ర్ క్నంి పద్వర్యపలన తొలగసి్తంది 

మరియు.  

 

మూరి ి5: మెకానికల్ వేరుశెనగ డకారిటకేటర్  
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మూరి ి6: మానవీయంా నిర్వ హంచరడే వేరుశెనగ డకారిటకేటర్ 

2.2.1.6. శుప్రరపర్చడం: సాధార్ణ్ంగా ప్రెషర్లు మరియు డక్నరి ట్యకేటర్లు ాడ్లక 

అంట్లకనా  విదేశీ పద్వర్యపల మురికి మరియు ధూళిని తొలగంచడానికి స్టబోటయర్లతో 

జత్చేయబడాయి. వదులుగా ఉంే ెంక కెరా్ లు కూడా అచి్చ  ముస్టటట్యడ్లకి మరియు 

సారట మయేట  జీవసంబంరమైన నషాట్యనికి సారనంగా ఉంటాయి, త్ద్వవ ర్య చివర్క 

ఉత్ప ిలిో నివారించాల్చ. మంచి నాణ్ట త్ గల ాడ్లన నిరి్యరించడానికి విదేశీ పద్వర్యపల 

ఉనికి 5% క్ంటే త్కక వగా ఉండాల్చ.   

 

మూరి ి7: పీనట్ క్ల నోింగ్ మెషిన్ ఎల్చవేటర్ కెాసటీతో కల్చపి 800-1500 కేజీ/గం 
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(మూలం: http://www.biodiesel-machine.com/peanut-cleaner.html) 

 

 

    మూరి ి8: 2018లో వేరుశెనగ ఉత్ప తిుల ఎగుమత్త విలువ (డేటా సోరి్ : FAOSTAT, 10 Feb 2021) 

అధ్యు యం 3 - కాల్చి న వేరుశెనగ 

వేరుశెనగ అనేది ద్వని వెనా , మిఠాయిలు మరియు సాా క్ై  ోసం విసృిత్ంగా ఉపయోగంచే 

ఒక్ ప్రపిద ిినదగన గంజ. ఈ ఉత్ప తిులలో దేనినైనా మారి్ డానికి ముందు అది చేస్ట 

ప్రపధాన ప్రపప్రకియ వేయించడం. వేయించేటపుప డు కెరా్ ల్ ద్వద్వపు 300 స్ట టవర్ క్నంపండ్

లన ఉత్ప ి ి చేసి్తంది. వేయించడం అనేది ఎట్లవంటి ఎంజైమాటిక్ ప్రపిచర్ట క 

ద్వరితీయకండా అధిక్ ఉషా్ణప్రగత్ వదద వేడ్ల చేయడం హెకై్న నల్, హెకై్న నాల్ మిథైల్పైరోల్ 

మరియు ెంజీన్ అిటాల్చుహైడ్ అనే అనేక్ పైర్జైన్ సమేే ళనాల ఉత్ప ి.ి వేయించడం 

ముదురు వేయించడం, లోతైన వేయించడం మరియు పొకక  వేయించడం వంటి అనేక్ 

మార్యగల ద్వవ ర్య జరుగుతుంది.  

 

 

 

http://www.biodiesel-machine.com/peanut-cleaner.html
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3.1. డార్క  రోసటంగ్  

డార్క  రోిట్యంగ్ లేద్వ సంప్రపద్వయ వేయించడం 350° F వదద పదిహేన నండ్ల ఇర్వై 

నిమిషాల వర్క నిసాై ర్ స్ట్ైయింగ్ ాన్లో జరుగుతుంది. ఈ విరంగా క్నలి్చ న వేరుశెనగలు 

అత్ట ధిక్ విచిి నా త్న క్ల్చగ ఉనాా యి. న్యనలో క్నలి్చ న లేద్వ పొకక గా వేయించిన 

వేరుశెనగతో పోలి్చ నపుప డు ముదురు క్నలి్చ న వేరుశెనగలు త్కక వ ెర్యక్సై డ్ విలువన 

క్ల్చగ ఉంటాయి.  

3.1.1. ఉప్పప  వేరుశెనగ  

పచిి  క్నయలన 4% ఉపుప  ప్రద్వవణ్ంలో 12 గంటల ాట్ల నానెటిట్య, ఈ సాలెట్యడ్ గంజలన 

మరింత్ ఎండెటిట్య వేయించి, ఉపుప  వేిన వేరుశెనగలన త్యారుచేసిారు..  

3.1.1.1. సాల్టటడ్ వేరుశెనగ కోసం క్ల ో ర్ర్ట 

 

 

 

 

 

 

 

 

పొట్లట్య తీిన పచిి  గంజలన ప్రక్మబద్ధకి్రించి 

శుప్రభం చేయండ్ల 

పచిి  గంజలన నానెటట్యండ్ల 4% ఉపుప  

పరిషాక ర్ం for 12 hrs. 

పచిి  గంజలన నానెటట్యండ్ల 4% ఉపుప  

పరిషాక ర్ం for 12 hrs. 

సాలెట్యడ్ గంజలన పొడ్లగా ఉంచండ్ల 

సాలెట్యడ్ గంజలన క్నలి ండ్ల 
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మూరి ి10: సాల్టటడ్/ మసాలా వేరుశెనగ కోసం పరికర్జలు  

3.2. ొకుక  వేయంచడం  

పొకక  వేయించడంలో స్టబటన్ి ్ ిక న్ు వేరుశెనగలన నీటిలో 10 నిమిషాలు ఉడక్ెటిట్య, 

వడక్టాట్య ల్చ. ఎండ్లపోయిన గంజలన న్యనన ఉపయోగంచి వేయించినపప టికీ అది త్డ్లగా 

ఉంట్లంది, ఫల్చత్ంగా ద్వని ఉపరిత్లంపై బొబో లు ఏర్ప డాయి. ఈ ప్రపప్రకియ త్కక వ ప్రబేక్ 

డౌన్తో ఉత్ప ికిి మరుగైన స్ట టవర్ ప్రపొైల్ మరియు ప్రకిస్తప  ఆక్ృిని కూడా అందిసి్తంది. ఈ 

ప్రపప్రకియ వేరుశెనగలో ఉపరిత్ల నషాట్యనిా  ెంచ్చతుంది, ఇది పోషక్నలు ప్రపధానంగా 

చకెక ర్లన లీచింగ్ చేయడానికి ద్వరితీసి్తంది. 

3.3. డీప్ స్ట్ఫైయంగ్  

న్యన వేయించడం అనేది వేగవంత్మైన ప్రపప్రకియ, ఇది వేరుశెనగక ప్రపతేట క్మైన నటిట్య రుచిని 

మరియు పొడ్ల క్నల్చి న గంజలతో పోల్చస్ట ిఅధిక్ క్ర్క్ర్లాే మరియు గటిట్యదనానాి  ఇసి్తంది. ఆయిల్ 

రోిట్యంగ్ అనేది ఎలస్ట్కి ట్యక్ ిక లెట్  లేద్వ డీప్ ప్రఫయట ర్ని ఉపయోగంచి జరుగుతుంది, ఇక్క డ 
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వేయించడానికి వేరుశెనగలన క్వర్ చేస్టంత్ న్యనలో తీస్తకంటారు. 2 క్పుప ల పచిి  లేద్వ స్టబాట ంచ్ 

చేిన వేరుశెనగన తీస్తకంటే, 1 ½ క్పుప  న్యనన క్నలి డానికి తీస్తకంటారు..  

 

మూరి ి5: వేయంచడానికి పరికర్జలు  

3.4. మైప్రకోవేవ్ రోసటంగ్  

వేరుశెనగలన మైప్రోవేవ్లో వేయించడం 700 వా్ మైప్రోవేవ్ని ఉపయోగంచి 

జరుగుతుంది, ద్ధనిలో వేరుశెనగలన త్డ్లిం ఉపుప తో చల్చట, 30 సెక్నట విర్యమంలో 

అడాదడా క్దిల్చంచడంతో మైప్రోవేవ్లో 1 - 2 ½ నిమిషాలు ఉంచబడుతుంది..  

3.5. ప్రరండ్ ప్రాసెసంగ్ కోసం HACCP క్ల ో న్  

క్లకిషోటమైన నియంప్రత్ణ 

ాయంట్ (CCP) 
సంభావు  ప్రపమాదం Corrective measures 

ముడ్ల పద్వర్యపల 

స్తవ క్ర్ణ్ 

క్లుషిత్మైన, అపరిపక్వ  

క్నయలు, అధిక్ తెగుళ్లట , 

చనిపోయిన కీటక్నల 

అవశేషాలు   

నాిర్క్ం నాణ్ట మైన పచిి  

వేరుశెనగన క్ంెనీ 

అంగ్నక్రించకూడదు. 

ప్రక్మబద్ధకి్ర్ణ్, స్తక్షే జీవ్వల 

విశే టషణ్ మరియు కీటక్నల 

అవశేషాల నిరూే లన పర్ంగా 

నాణ్ట త్ త్నిఖీ చేయాల్చ. 
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ప్రీ-ప్రాసెింగ్ నిలవ  అచ్చి  ెరుగుదల 

మరియు ఎలుక్ల ద్వడ్ల, 

తేమ శోషణ్  

అందుకనా  ముడ్ల పద్వర్యపలన 

వెంటనే ప్రాసెస్ట చేయండ్ల. నిలవ  

చేస్టటపుప డు చక్క  పలక్లపై గోన 

సంచ్చలన ేర్ి ండ్ల. నిలవ  

సౌక్ర్ట ంలో తేమన నిర్ంత్ర్ం 

పర్ట వేక్షించండ్ల   

ప్రాసెింగ్ లైన్ పర్సప ర్ క్లుషిత్ ప్రకియ సెమీ-ప్రాసెస్టు ఫుడ్ై  హాట ండ్లటంగ్ 

చేస్ట స్ట్పైమీ ప్రాసెింగ్ సెక్షన్

లోని క్నరిే కలు సరైన శుప్రభత్ 

ాటించక్పోతే తుది ఉత్ప తిులన 

క్లుషిత్ం చేయగలరు.. 

క్నరిే కలు వివిర దరలలో ఉత్ప ి ి

లైన్న నిర్వ హించడానికి ముందు 

చేతులు క్డుోక వాల్చ మరియు 

ప్రాసెింగ్లో ఉపయోగంచే అనిా  

పరిక్ర్యలన ప్రాసెింగ్క ముందే 

శుప్రభం చేయాల్చ. 

టా కేజింగ్  తుది ఉత్ప ికిి తేమ 

ప్రపవాహం, ప్రక్నస్ట క్నలుషట ం  

ఉపయోగంచిన టా కేజింగ్ 

మటీరియల్ ఫుడ్ ప్రగేడ్ నాణ్ట త్గా 

ఉండాల్చ మరియు తుది 

ఉత్ప తిుల ద్వవ ర్య తేమ శోషణ్న 

నివారించడానికి ఆకిై జన్ 

అవరోరంగా ఉండాల్చ. ాట కింగ్ 

చేయడానికి ముందు నిలవ  

క్ంటైనర్ టన శుప్రభం చేయాల్చ. 
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ర్వాణాన త్ట్లట్యకనేలా టా కేజ్ 

టాట మర్ ర్విసెట్యన్ై గా ఉండాల్చ.  

ర్వాణాలో భాగంగా అన్లోడ్ 

చేసి్తనా పుప డు చలటగా నిలవ  

ఉంచిన వేరుశెనగలు 

ఘనీభవించడానిా  నివారించండ్ల.  

తుది ఉత్ప ి ి యొక్క  

నిలవ  

ఉత్ప ిలిో అధిక్ నీటి 

క్నర్ట క్లాాలు, సరిక్నని 

నిలవ  పరిిపతులు  

అచ్చి  ెరుగుదలన 

నిరోధించడానికి తుది ఉత్ప ి ి

యొక్క  aw క్నర్యట చర్ణ్ త్కక వగా 

ఉండాల్చ (< 0.7). వాకూట ్ 

టా కేజింగ్ లేద్వ నైప్రటోజన్ స్టఫ టషింగ్ 

ఉపయోగంచవచ్చి . 

నిలవ  వాావర్ణ్ం యొక్క  సాేక్ష 

ఆస్ట్ర్ దత్ 55-65% ఉండాల్చ.. 

 

 

అధ్యు యం 4 - వేరుశెనగ యొకక  ప్రేడంగ్ 

తేమ పరిమాణ్ం, లూస్ట కెరా్ లై్  శాత్ం మరియు విదేశీ పద్వర్యపలు వేరుశెనగ నాణ్ట త్న 

నిర్యాిసిాయి. ఈ విషయంలో, ఉత్ప ి ి మరియు ఎగుమి చేయబడ్లన వేరుశెనగలన 

ప్రగేడ్లంగ్ చేయడానికి జాతీయ మరియు అంత్ర్యజతీయ ఏజెనీై లచే నిరి దషట్య నాణ్ట ా 

ప్రపమాణాలు మరియు పరిమితులు ఏర్యప ట్ల చేయబడాుయి. వివిర పరిమాణాల ప్రపక్నర్ం, పై 

తొక్క  ర్ంగు మరియు ాడ్ ఆక్నర్ంలో నేల గంజలు ోర్మండల్, బోల్ు, జావా లేద్వ సాప నిష్ 

మరియు ఎరుపు నాటలై్ గా వీ గక్రించబడాుయి..  
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మూరి ి9: వేరుశెనగ కెర్ా ల్ ర్కాలు  

కెరా్ లు ఔనై క కెరా్ ల్ గణ్నల ప్రపక్నర్ం ప్రగేడ్ చేయబడాయి: 

టైప్ చేయండ ఔన్యి కు గణనలు 

బోల్ు                    : 35/40, 38/42, 40/45, 45/50, 45/55, 60/70, 70/80 

జావా                     

: 

40/50, 45/55, 60/70, 70/80, 80/90, 100/120 

ఎరుపుచర్ే ం 

జావా      : 

70/80, 80/90 

 

ఆయిల్ మిల్చటంగ్ మరియు ినదగన గంజల ోసం ఉపయోగంచే కెరా్ లై్  యొక్క  ప్రగేడ్లంగ్ 

ప్రపమాణాలు భినా ంగా ఉంటాయి. ఎగుమి చేయవలిన ినదగన గంజలు ఎంింక్ 

చేయబడ్లనవి మరియు ఎంింక్ చేయబడ్లనవి (HPS) వీ గక్రించబడాుయి. HPS కెరా్ లై్  ోసం 

ISI ప్రపమాణాలు ప్రకింది విరంగా ఉనాా యి:  

టేబుల్ 1: HPS కెర్ా లి్  కోసం ISI ప్రపమాణాలు 

లక్షణాలు  HPS బోల్్ 

1 

HPS బోల్్ 

2 

HPS బోల్్ 

3 

HPS ఖండేష్  

25 ప్రగా మటీరియల్క కెరా్ లై్  

సంఖట   

Max 40 45 to 53  54 to 58 71 to 75  

విరిగన, దెబో ినా  మరియు 

కొదిదగా దెబో ినా  కెరా్ లు, % 

Nil 1 1 1 
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బరువ్వ (max) 

ద్ధని నండ్ల స్తవ క్రించబడ్లంది: FAO, వేరుశెనగ పోస్టట్య హార్వవ స్టట్య ఆపరేషనై్  సంక్లనం  

స్తక్షే జీవ్వల క్నలుషట ం, కీటక్నల ముటట్యడ్ల మరియు వాసనలు ప్రగేడ్లంగ్ మరియు సారిట్యంగ్ 

సమయంలో విశే టషించబడ్లన ఇత్ర్ లక్షణాలు. ప్రక్మబద్ధకి్ర్ణ్ ఎకక వగా అభివృది ి

చందుతునా  దేశాలలో మానట వల్గా జరుగుతుంది, అయితే అఫాటటాకైి న్ సోకిన కెరా్ ల్

లన గురింిచడానికి మరియు వేరు చేయడానికి ఇపుప డు ర్ంగు ప్రగేడర్లన 

ఉపయోగసి్తనాా రు..  

టేబుల్ 2: వేరుశెనగ కోసం కోడక్సి  ప్రపమాణాలు  

నాణ్ట త్ క్నర్క్నలు Permissible levels  

తేమ శాత్ం వేరుశెనగలు - 10% 

బూజు పటిట్యన లేద్వ కళిి న కెర్ా లు వేరుశెనగ గంజలు - 9.0% 

ర్యనిై డ్ కెర్ా లు ల్చిండట ఆకీై క్ర్ణ్: 5 meq ప్రకియాశీల 

ఆకిై జన్/కిలో క్ంటే ఎకక వ క్నదు) 

ఉచిత్ కొవ్వవ  ఆమాట ల ఉత్ప ి:ి క్ంటే ఎకక వ 

క్నదు 1.0% 

అదనపు పద్వర్పం ీన్ై  ఇన్-ాడ్ - 0.5% m/m గరిషట్యంగా 

వేరుశెనగ గంజలు - 0.5% m/m గరిషట్యంగా 

మురికి (చనిపోయిన కీటక్నలు వంటి జంతువ్వల 

మూలం యొక్క  మల్చనాలు) 

0.1% m/m గరిషట్యంగా 

మూలం: www.codexalimentarius.org 

స్తక్షే జీవ్వల క్నలుషట ం మరియు అఫాటటాకిై న్ వంటి విషపద్వరి్యల ఉత్ప ి ిమానవ వినియోగం 

మరియు ఆహార్ం ోసం ఉపయోగంచే వేరుశెనగలో ప్రపధాన ఆందోళన క్ల్చగసి్తంది. మానవ 

వినియోగానికి ఉదేదశంచిన వేరుశెనగక అఫాటటాకైి న్ B1 పరిమిి కిలోక 2 µg గా సె్ చేయబడ్లంది. 

అయితే, ఎగుమి చేస్ట దేశాలు దిగుమిద్వరుల అవసర్యలన తీర్యి ల్చ మరియు నిరి దషట్య 
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అవసర్యలన తీర్యి ల్చ అస్టఫాటటాకైి న్ స్టసాపయిల ోసం వారు సె్ చేిన పరిమితులు. దేరం 

నిరి దషట్య అఫాటటాకైి న్ై  పరిమితులక సంబంధించిన వివర్యలన FAO యొక్క  ప్రరండ్న్ 

పోస్టట్య హార్వవ స్టట్య ఆపరేషన్ై  క్ంెండ్లయం నండ్ల పొందవచ్చి ..  

టేబుల్ 3: యూరోపియన్ యూనియన్ ద్వవ ర్జ సెట్ చేయరడన అఫో్లటాకిి న్ కోసం 

సహన పరిమితులు   

నిశి త్మైన ఉపయోగం 

 

సహనం పరిమిత్త (µg per kg) 

B1 B1 + G1 + B2 + G2 

ప్రపత్ట క్ష వినియోగం ోసం వేరుశెనగ 2 4 

త్దుపరి ప్రాసెింగ్ ోసం వేరుశెనగ 5 10 

వేరుశెనగ ాలు మరియు ద్వని సంబంధిత్ 

ఉత్ప తిులు 
0.05 --- 

ద్ధని నండ్ల స్తవ క్రించబడ్లంది: FAO, వేరుశెనగ పోస్టట్య హార్వవ స్టట్య ఆపరేషన్ై  సంక్లనం 

వేరుశెనగలో అఫో్లటాకిి న్ కలుషితానిా  నివ్యరించడానికి ఈ ప్రకింది నాణు తా 

చర్ు లన్య అన్యసరింర్ల్చ: 

 సరైన పరిపక్వ త్ వచిి న త్ర్యవ త్ గంజలన ోయండ్ల. 

 పక్నవ నికి ర్యని ాడ్లన ప్రక్మబద్ధకి్రించండ్ల మరియు వేరు చేయండ్ల. 

 క్నయలన పండ్లంచేటపుప డు నిర్వ హణ్ / యాంప్రిక్ నషాట్యనిా  నివారించండ్ల. 

 పంట ోిన వెంటనే క్నయలన ప్రాసెస్ట చేయండ్ల. 

 నిలవ  చేయడానికి ముందు క్నయల తేమన 6-8%కి త్గ గంచండ్ల. 

 గోన సంచ్చలలో ాడ్లన నిలవ  చేసి్తనా పుప డు, తేమన ప్రగహించకండా 

ఉండటానికి ేర్ి బడ్లన సంచ్చలన చక్క  పలక్లపై ఉంచండ్ల. 
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 రైతులక శాస్ట్స్తయి మరియు పరిశుప్రభమైన సాగు మరియు పంటోత్ త్ర్యవ త్ 

పదతిుల గురించి అవగాహన క్ల్చప ంచండ్ల.   

టేబుల్ 4: అమెరికన్ పీనట్ కౌనిి ల్ సూచించిన విధంా వేరుశెనగ కోసం 

సూక్షమ జీవుల ార్జమితులు 

ార్యమితులు ేర్క నా  పరిమితులు 

మొత్ంి స్ట ట్  కౌం్ <10,000/ప్రగా (క్నల్చి న ఉత్ప ి)ి 

ఈస్టట్య మరియు 

అచ్చి  

<100/ప్రగా (క్నల్చి న ఉత్ప ి)ి 

ఎంటెరోబాకీ ట్యరియా <10/ప్రగా (క్నల్చి న ఉత్ప ి)ి 

ోల్చఫాంలు <10/g MPN (క్నల్చి న ఉత్ప ి)ి 

E. ోల్చ <3.6/g MPN (క్నల్చి న ఉత్ప ి)ి 

సాల్మే నలాట  ప్రపికూలమైనది 

  నండ్ల స్తవ క్రించబడ్లంది: www.nutfruit.org  

 

కాల్చి న వేరుశెనగ కోసం ాు కేజంగ్ మెటీరియలి్   

 

 

http://www.nutfruit.org/
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                            వ్యకూు మ్ ాు కేజంగ్ యంప్రత్ం 

అధ్యు యం 5 – దేశీయ మరియు అంత్రా్జతీయ వేరుశెనగ వ్యు ార్ం కోసం 

ర్వగుు లేటరీ అవసర్జలు 

5.1. APEDA ద్వవ ర్జ వేరుశెనగ ప్రాసెసంగ్ యూనిటో కోసం రిజస్ట్రటషన్ సరిటఫికేట్ 

మంజూరు కోసం ప్రపమాణాలు 

     దిగుమి చేస్తకనే దేరం ప్రపిాదించిన నాణ్ట ా ప్రపమాణాలు మరియు ైటోసానిటీ 

అవసర్యలక క్ట్లట్యబడ్ల అంత్ర్యజతీయ మార్వక ్లో భార్తీయ వేరుశెనగలన అప్ప్రగేడ్ 

చేయడానికి, వేరుశెనగ ప్రాసెింగ్ యూనిట్లట మరియు ఎగుమి ోసం రిజిస్ట్స్టట్యషన్ 

సరి ట్యఫికే్ మంజూరు ోసం APEDA అనేక్ మార్గదర్శ క్నలన నిరే దశంచింది..  

LDPE కవరోు పిలోో పరుి లు 
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5.1.1. APEDA ప్రకింద నమోదు ప్రపప్రకియ యొకక  క్ల ో ర్ర్ట 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

5.2. నమోదున్య మంజూరు చేయడంలో దశలు   

దర్ఖాసి్తన సమరిప ంచిన త్ర్యవ త్ ప్రపిాదిత్ ప్రాసెింగ్ సదుాయానిా  APEDA 

అధిక్నరులు, ర్యస్ట్షట్య అధిక్నరులు మరియు డైర్వక్ ట్యరే్ ఆఫ్ ప్రరండ్ ీసెర్ి లోని అధిక్నరులు 

ఏర్యప ట్ల చేిన క్మిటీ త్నిఖీ చేసి్తంది. త్నిఖీ తేద్ధ దర్ఖాసి్తద్వరునికి ఒక్ వార్ం ముందుగా 

తెల్చయజేయబడుతుంది, త్ద్వవ ర్య దర్ఖాసి్తద్వరు అవసర్మైన పప్రానిా  ిదంిగా 

ఉంచ్చోవచ్చి . క్మిటీ త్నిఖీ నివేదిక్న ఫార్్ III ఆక్ృిలో అందిసి్తంది. త్నిఖీ చేిన 

త్ర్యవ త్ అధిక్నరులు ిఫారుై లు లేద్వ స్తచనలతో కూడ్లన నివేదిక్న ర్వండు వార్యలోటగా 

APEDA క్నర్యట లయానికి సమరిప ంచాల్చ. వేరుశెనగ ప్రాసెసరుట మంచి వట వసాయ పదతిులు 

(GAP) మరియు త్దుపరి మంచి త్యాీ పదతిులు (GMP)కి అనగుణ్ంగా ఉంేలా 

రిజిస్ట్స్టట్యషన్ ోసం దర్ఖాసి్తన APEDA క్ంప్రటీ ఆీస్ట

క సమరిప ంచాల్చ (ఫార్ం-I) 

ప్రపిాదిత్ ప్రరండ్ న్ ప్రాసెింగ్ యూని్ 

యొక్క  ఇన్ప్రఫాస్ట్సట్యక్ి ర్ స్టబూట ప్రింం్న సమరిప ంచాల్చ 

(ఫార్ం II) 

దర్ఖాసి్త ఫార్్తో ాట్ల సంబంధిత్ స్టసపలంలో 

APEDAకి అనకూలంగా రుస్తము 25,000/- (వాపస్త 

ఇవవ బడదు) ఉండాల్చ 

రిజిస్ట్స్టట్యషన్ ోసం దర్ఖాసి్తన APEDA క్ంప్రటీ ఆీస్ట

క సమరిప ంచాల్చ (ఫార్ం-I) 

ఇత్ర్ డాకట మంట్లట అంటే, రుజువ్వతో కూడ్లన 

యజమానల ేరు మరియు చిరునామా, స్టసాప నిక్ సంసప 

నండ్ల NOC, జాబా యంప్రాలు మరియు నాణ్ట ా 

ప్రపమాణాలన రుజువ్వ చేస్ట రృవపప్రాలు, క్నరిే కల 

ఆరోగట  రిక్నరుులు మరియు క్నరిే కలక ఇచిి న శక్షణ్ 

రిక్నరుులన సమరిప ంచాల్చ. 
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చూడాల్చ వేరుశెనగలో అఫాటటాకైి న్ స్టసాపయిని నివారించడానికి/త్గ గంచడానికి ఆచర్ణ్ 

నియమావళికి అనగుణ్ంగా వేరుశెనగ విలువ గొలుస్త (CAC/RCP – 55-2004).  

అధిక్నరులు దర్ఖాసి్త వివర్యలతో సంత్ృిం ిచందిన త్ర్యవ త్ మరియు భౌిక్ త్నిఖీ ద్వవ ర్య 

రృవీక్రించబడ్లన త్ర్యవ త్, క్మిటీ రిజిస్ట్స్టట్యషన్ సరి ట్యఫికే్న మంజూరు చేయమని 

APEDAని ిఫారుై  చేయవచ్చి  మరియు ఇది ఫార్యే ్ ఫార్్ IVలో AEDA ద్వవ ర్య జాీ 

చేయబడుతుంది. యూని్ ప్రపమాణాలక అనగుణ్ంగా లేకంటే/ైనానియిల్ ఏజెనీై ల 

నండ్ల వచిి న ఫిర్యట దులు/స్టసాప నిక్ సంసపల నండ్ల NOC లేనటటయితే, రిజిస్ట్స్టట్యషన్ ర్దుద 

చేయబడుతుంది లేద్వ ా కా ల్చక్ంగా నిల్చింవేయబడుతుంది. యూని్ 

యజమానలు/త్యాీద్వరులు రిజిస్ట్స్టట్యషన్ ర్దుదక వట ిరేక్ంగా APEDA ఛైర్ే న్క 30 

రోజులలోపు అీప ల్న సమరిప ంచవచ్చి . ముట టిలేషన్ లేద్వ ఒరిజినల్ సరి ట్యఫికే్ 

పోగొట్లట్యకనా  సందర్భ ంలో, APEDAకి 1000 రూాయలు చల్చటంచిన త్ర్యవ త్ నకిలీ జాీ 

చేయబడుతుంది.  

5.3. FSSAI: FBOని క్లసాప పించడానికి నాణు తా ప్రపమాణాలు 

ఏదనా ఆహార్ వాట ార్ క్నర్ట క్లాాలక (FBOs) ఫుడ్ స్టీట్య స్టసాట్య ండర్ ుై  అథారిటీ ఆఫ్ ఇండ్లయా 

(FSSAI) నండ్ల రిజిస్ట్స్టట్యషన్ లేద్వ లైసెన్ై  అవసర్ం. వారికి్ టరాో వర్ 12 లక్షలు లేద్వ 

అంత్క్ంటే త్కక వ ఉనా  ఆహార్ వాట ార్ క్నర్ట క్లాాలు FSSAI రిజిస్ట్స్టట్యషన్ తీస్తోవాల్చ 

మరియు వారికి్ టరాో వర్ >12 లక్షలు - 20 ోట్లట అయితే FBOలు FSSAI స్టస్టట్్య  లైసెనిై ంగ్ 

తీస్తోవాల్చ మరియు 20 ోటట క్ంటే ఎకక వ ఉంటే సెంప్రటల్ లైసెనిై ంగ్ ోసం వెళ్లట ల్చ. 

రిజిస్ట్స్టట్యషన్ ీజు సంవత్ై ర్యనికి 100/- మరియు లైసెన్ై  ోసం సంవత్ై ర్యనికి 3000/-. ఫుడ్ 

బజినస్ట ఆపరేటర్ ఎంచ్చకనా  ప్రపక్నర్ం రిజిస్ట్స్టట్యషన్ / లైసెన్ై  యొక్క  చలుటబాట్ల 1 

సంవత్ై ర్ం నండ్ల 5 సంవత్ై ర్యల వర్క ఉంట్లంది. రిజిస్ట్స్టట్యషన్ / లైసెనిై ంగ్ యొక్క  

పునరుదరి్ణ్ ప్రపసి్తత్ రిజిస్ట్స్టట్యషన్ లేద్వ లైసెన్ై  గడువ్వ ముగస్ట 30 రోజుల ముందు చేయాల్చ. 

పునరుదరి్ణ్ ోసం ఈ వట వధి త్ర్యవ త్ ద్వఖలు చేిన ఏదనా దర్ఖాసి్త రూ 100/- జరిమానా 

చల్చటంచవలి ఉంట్లంది.  

5.3.1. రిజస్ట్రటషన్ కోసం దర్ఖాసి్త చేయడానికి అవసర్మైన పప్రతాలు: 
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 ఆవర్ణ్ యొక్క  రుజువ్వ 

 త్యాీద్వరు యొక్క  గురింిపు రుజువ్వ 

 మునిై ాల్చటీ / పంచాయితీ నండ్ల అభట ంత్ర్ం లేదు 

 FBOలోని క్నరిే కల ఫి్నస్టన ప్రపక్టించే వైదుట డ్లచే ఆరోగట  ఫి్నస్ట సరి ట్యఫికే్ 

 స్ట ట ం్లో ఉపయోగంచిన నీటి (స్తకే్ష జీవ్వలు మరియు ఖనిజ క్నలుషట ం ర్వండ్లంటికి 

సంబంధించి) భప్రదత్న ప్రపక్టించే పప్రత్ం.  

రిజిస్ట్స్టట్యషన్ లేద్వ లైసెన్ై  పొందడం ోసం ఈ పప్రాలన FoSCoS – FSSAI వెబ్సై్ 

(https://foscos.fssai.gov.in/)లో అప్లోడ్ చేయాల్చ..   

 

5.3.2. లైసెన్ి  కోసం అవసర్మైన పప్రతాలు:  

 ప్రపి ప్రాసెింగ్ ప్రాంత్ం యొక్క  గురింిచబడ్లన కొలత్లతో స్ట ట ం్ యొక్క  

స్టబూట ప్రింం్. 
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 పూరి ిచిరునామాతో త్యాీద్వరు(ల) జాబా  

 సెప ిఫికేషనట, సామర్పట ం మరియు విదుట త్ వినియోగంతో ఉపయోగంచిన పరిక్ర్యల 

వివర్యలు 

 ప్రపభుత్వ ం నండ్ల నీటి విశే టషణ్ (బాట కీ ట్యరియా మరియు ర్సాయన) ేటా. అధీక్ృత్ 

నీటి పీక్ష ప్రపయోగశాలలు. 

 యూని్ యొక్క  ఫోటో 

 FBO త్యాీద్వరు/స్ట్పైటర్/ భాగసావ మి/డైర్వక్ ట్యర్ ఫోటోతో ాట్లగా ప్రపభుత్వ  అధీక్ృత్ 

గురింిపు రుజువ్వ. 

 ఫుడ్ స్ట ట ం్ ప్రాంగణానిా  సావ ధీనం చేస్తకనా ట్లట రుజువ్వ (స్టల్ డీడ్/ అదెద 

ఒపప ందం/ విదుట త్ బలుట) 

 భాగసావ మట  వాట ార్ం విషయంలో భాగసావ మట  దసిావేజు/ మమోర్యండం మరియు 

సంసప యొక్క  ర్యజాట ంగానికి సంబంధించిన ఆరి ట్యక్లై్ / యాజమానట  హకక  యొక్క  

స్తవ య-ప్రపక్టన.  

 ఫార్్ IX: బోరుు రిజలూట షన్తో ాట్ల క్ంెనీ ద్వవ ర్య వట కిల నామినేషన్.  

5.3.3. సాధ్యర్ణ పరిశుప్రరత్ అవసర్జలు  

 కీటక్నల ముటట్యడ్లని నివారించడానికి నిలవ  చేిన వేరుశెనగలన ధూమానం 

చేయాల్చ మరియు ింర్మిడ్ స్టసాట్య కింగ్ ిఫారుై  చేయబడ్లంది. 

 వేరుశెనగ శావ సప్రకియ నండ్ల ఉత్ప ిలిో తేమ నిలుపుదలని నివారించడానికి ర్వాణా 

సౌక్ర్యట నిా  బాగా వెంటిలేషన్ చేయాల్చ.  

 వేరుశెనగలన ెదదమొత్ంిలో నిలవ  చేస్ట సమయంలో, వేరుశెనగలన నిలవ  

చేయడానికి ముందు గడుంగని ధూమానం చేయాల్చ మరియు 

ఎలుక్లు/పక్షులు/వర్పిు నీటి ప్రపవేశానిా  అనమించే ఏ ద్వవ ర్ం అందులో 

ఉండకూడదు..  
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 డ్ల-షెల్చటంగ్, ప్రగేడ్లంగ్ మరియు సారిట్యంగ్ పరిక్ర్యలు శధిలాలు మరియు ధూళిని 

ేరుకపోాయి, క్నబటిట్య వేరుశెనగలన ప్రక్మబద్ధకి్రించే ముందు క్నేవ యర్ ెల్ట్యలు 

మరియు పులీటలన శుప్రభం చేయాల్చ. 

 ప్రాసెింగ్ యూని్ యొక్క  ప్రపదేరం క్నలుషట ం మరియు ఇత్ర్ ారిప్రశామిక్ 

ప్రాంాల నండ్ల దూర్ంగా ఉండాల్చ, అక్క డ పొగలు, అధిక్ మి మొదలైన వాటికి 

అస్టడుంగా క్నలుషట ం ఏర్ప డకండా ఉండాల్చ.. 

 ముడ్లసరుక నిలవ , ప్రీ-ప్రాసెింగ్ విభాగం, స్ట్పైమీ మరియు సెక్ండీ ప్రాసెింగ్ 

విభాగాలక క్ంార్ ట్యమంటలైజేషన్ ఉండాల్చ. తుది ఉత్ప ి ి ముడ్ల పద్వర్యపలక 

దూర్ంగా నిలవ  చేయబడాల్చ. 

 అంత్సి్తలు మరియు పైక్పుప లన శుప్రభం చేయాల్చ, గోడల ెయింటింగ్లు వాటర్ 

ప్రపూఫ్గా ఉండాల్చ, శుప్రభం చేయడానికి స్తలభంగా ఉండాల్చ మరియు స్ట ట స ట్యర్పై 

పొర్లు ర్యకండా ఉండాల్చ..  

 ఎలుక్లు మరియు కీటక్నల నియంప్రత్ణ్ చర్ట లు తీస్తోవాల్చ. 

 సరైన వట ర్యప ల తొలగంపు చర్ట లు, బయోడ్లప్రగేడబుల్ మరియు నాన్ డ్లప్రగేడబుల్ 

వట ర్యప లన వేరుచేయాల్చ.  

 స్ట్డైనేజీ ప్రపవాహం త్యాీ రేఖక ఎదురుగా ఉండాల్చ. 

 •కిటికీలు మరియు వెంటిలేషనటన ప్రస్తక నింగ్ చేయాల్చ. 

 ప్రాసెింగ్ సదుాయం బాగా వెల్చగంచాల్చ, అయితే క్నంి ఉత్ప ి ియొక్క  ర్ంగున 

మాస్టక  చేయకూడదు.  

టేబుల్ 5: వేరుశెనగ ప్రాసెసంగ్ సౌకర్ు ం కోసం సఫ్లరుి  చేయరడన కాంత్త తీప్రవత్  

గది తీప్రవత్ 

త్నిఖీ ప్రాంత్ం 540 lux 

పని గదులు 220 lux 

ఇత్ర్ ప్రాసెింగ్ ప్రాంత్ం 110 lux  

 



    PM FME – క్నలి్చ న వేరుశెనగ యొక్క  ప్రాసెింగ్ 

30 

 

సూచన  

అనాై ీ, M., A., పునీత్ P., మరియు బ్సషట , L. K. 2015. పంట అనంత్ర్ నిర్వ హణ్ మరియు 

వేరుశెనగ విలువ జోడ్లంపు. శక్షణ్ మానట వల్ నం. RCM (TM) – 04. NEH ీజియన్ ోసం 

ICAR ీసెర్ి  క్నంెటక్ై , మణిపూర్ సెంటర్, లాంరల్ప్, ఇంఫాల్ - 795004. 

అవద్ AB, చాన్ KC, డౌనీ AC, ఫింక్ CS. 2000. బ్లటా-ిటోసెట్యర్యల్ మూలంగా వేరుశెనగలు, 

యాంటీక్ననై ర్ లక్షణాలతో కూడ్లన స్టసెట్యర్యల్. Nutr క్నట నై ర్; 36(2): 238-241. 

Blomhoff, R. 2006. డైటీ యాంటీఆకిై డం్ై  మరియు క్నరి ుయోవాస్తక లర్ డ్లస్తజ్. క్ప్రర్. 

అభిప్రాయం. ల్చిండోల్. 16, 47–54. 

http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/list-standards/en/  

http://www.iopepc.org/  

https://apeda.gov.in/apedawebsite/  

జియాంగ్ R, వాంగ్ M, ేవిస్ట S. గంజ మరియు వేరుశెనగ వెనా  వినియోగం మరియు 

మహిళలోట  టైప్ 2 మధుమేహం వచిే  ప్రపమాదం. జె యా్ మడ్ అసోక్. 2002; 288 (20):2554–

2560. 

ెల్క మాన్ CL. అధిక్ బరువ్వ మరియు ఊబక్నయం ఉనా  పురుషులు మరియు స్ట్స్తలిలో 

స్తర్ం ల్చిండ్ ప్రపొైల్పై మోసరిు-కొవ్వవ  (మోన్సశాచ్చరేటెడ్ కొవ్వవ  నండ్ల) మరియు త్కక వ-

కొవ్వవ  బరువ్వ త్గ గంచే ఆహార్ం యొక్క  ప్రపభావాలు. యా్ జె స్టకి టన్ నప్ర్. 2004; 79(2):204–212. 

సాయ్ CJ, లీ జ్మాన్ MF, హు FB, విలెట్  WC, గయోవనా్య చి EL. త్ర్చ్చగా గంజల 

వినియోగం మరియు మహిళలోట  ోల్చిసెట్యక్ ట్యమీ ప్రపమాదం త్గుగతుంది. యా్ జె స్టకి టన్ నప్ర్. 

2004;80 (1):76–81. 

http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/list-standards/en/
http://www.iopepc.org/
https://apeda.gov.in/apedawebsite/

