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પ્રકરિ 1 

પર્રચય 

 

1.1.       ઔદ્યોર્ગક ઝાાંખી: 

અનાજ 

નાના, સખત અને ખાદ્ય સૂકા બીજ જ ેઘાસ જવેા છોડ પર ઉગે છે જનેે અનાજ કહેવામાં આવે છે તે 

અનાજ (અથવા ફક્ત અનાજ) 

છે. મોટાભાગના રાષ્ટ્ર ોમાં, તેઓ મુખ્ય 

ખોરાક છે અને અ્ય કોઈપણ ફૂડ 

કેટેગરી કરતાં ક્રવશ્વભરમાં વધુ ખોરાક 

શક્રક્ત ધરાવે છે. માનવ ઇક્રતહાસમાં, 

અનાજ ે મુખ્ય ભૂક્રમકા ભજવી છે, અને 

અનાજ કૃક્રષ એ એક મુખ્ય ક્રવકાસ છે 

જણેે સંટકૃક્રતના ક્રવકાસને વેગ આપ્યો 

છે. તેઓ લોકો દ્વારા ખવાય છે, અન ે

તેનો ઉપયોગ પ્રાણીઓને ખોરાક અને 

ચરબી આપવા માટે પણ થાય છે. પછી 

અનાજને ઘણી જુદી જુદી ખાદ્ય ચીજોમાં રૂપાંતક્રરત કરવું શક્ય છે.અનાજ માનવ આહારનો 

આવશ્યક ઘટક છે અને ટટાચણ અને અ્ય આહાર કાબોક્રદત (ડાયેટરી ફાઈબર) નો મહત્વનો સ્ત્રોત છે 

જ ેમાનવ ઉજાણ અને પોષક તત્ત્વોના વપરાશમાં મહત્વની ભૂક્રમકા ભજવે છે. 

આખા અનાજમાાં 3 મુખ્ય ભાગો હોય છે: 

 ભૂંસુ: અનાજનો સખત, બાહ્ય પડ. તેમાં ખાદ્ય રસેા, ક્રમનરલ્સ અને એ્ટીઓક્સીડે્્ સ હોય છે.  

 બીજ: પોષક તત્વોથી ભરપૂર કોર જમેાં કાબોહાઈડર ેટ, ચરબી, પ્રોટીન, ક્રવટાક્રમ્સ, ક્રમનરલ્સ, 

એ્ટીઓક્સીડે્્ સ અને ક્રવક્રવધ ફાયટો્યુક્રટરએ્્ સ હોય છે.  

 બીજ એ છોડનો ગભણ છે, જ ેભાગ નવા છોડને જ્મ આપે છે.  

 ગભણ: અનાજના સૌથી મોટા ભાગમાં મોટે ભાગે કાબોહાઈડર ેટ (ટટાચણના રૂપમાં) અને પ્રોટીન 

હોય છે.  

એક શુદ્ધ અનાજ થૂલું અને સૂક્ષ્મજંતુઓ દૂર કર ેછે, ફક્ત ગભણ છોડીને. 
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1.1.1 અનાજના પ્રકારો 

રાગી, ચોખા, રાઈ, ઓ્સ, બાજરી, જવ, મકાઈ અને જુવાર એ સૌથી સામા્ય રીતે ઉગાડવામાં 

આવતા અનાજ છે. 

છબી નામ વિગન 

 

ચોખા 

ચોખા તેની ટટાચણ સામગ્રીને કારણે કેલરીનો ઉત્તમ સ્ત્રોત 

છે. તેમાં 75-80% ટટાચણ, 7% પ્રોટીન, 0.4-0.8% ક્રલક્રપડ અને 

12% પાણી હોય છે. ચોખાના ઓ્સનું પ્રોટીન અત્યંત 

પચવાલાયક પ્રકૃક્રતનું હોય છે અને તેમાં રાગી કરતાં 4.1 

ક્રમગ્રા/100 ગ્રામ પ્રોટીન લાઇક્રસન વધાર ેહોય છે. 

 

જવ 

તે અત્યંત પૌક્રષ્ટ્ક અને માક્રલ્ટંગ માટે જરૂરી છે. સામા્ય રીતે 

ઓટ બ્રેકફાટટ અનાજ તરીકે વપરાય છે, તેનો ઉપયોગ 

ઘણીવાર પશુ આહાર તરીકે થાય છે. તે મુખ્યત્વે એ જમીન પર 

ઉગાડવામાં આવે છે જ ેરાગીનું ઉત્પાદન કરી શકતું નથી. 

 

જુવાર અત્યંત પૌક્રષ્ટ્ક અને પશુધન માટે આહાર તરીકે વપરાય છે. 

 

બાજરી 

  

ચીન, રક્રશયા અને જમણનીમાં મોટે ભાગે એક્રશયા અને 

આક્રિકામાં ઉગાડવામાં આવતી બાજરી સામા્ય છે. તેનો 

ઉપયોગ આલ્કોહોક્રલક પીણાંના ઉત્પાદન માટે પશુ આહાર 

અને પક્ષી ખોરાક તરીકે પણ થઈ શકે છે. 

 

ઓટ્સ 

  

તેઓ ટકોટલે્ડમાં મુખ્ય અનાજ છે અને અપવાદરૂપે પૌક્રષ્ટ્ક છે 

અને અડધાથી વધુ ક્રવશ્વમાં નાટતાના અનાજ તરીકે ઉપયોગમાં 

લેવાય છે. ફાઇબરની વધુ માત્રાને કારણે વજન ઘટાડવું અને 

લોહીમાં શકણ રાનું ટતર ઓછંુ કરવું સામા્ય છે. 

 

રાય 

  

શીત આબોહવા મા અનાજ, જનેો ઉપયોગ બીયર, બ્રેડ, 

ક્રહહટકી, વોડકા અને ક્યારકે પશુ ચારા તરીકે થાય છે. 
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મકાઈ 

  

મકાઈ એ મુખ્ય અનાજ છે જ ેક્રવશ્વભરમાં દક્રક્ષણ અમેક્રરકા અને 

આક્રિકા જવેા ખંડોમાં પશુ આહાર તરીકે વપરાય છે. કોનણ 

ફ્લેક્સ વૈક્રશ્વક ટતર ેલોકક્રપ્રય અનાજ પણ છે.  

 

રાગી 

રાગી એ સૌથી પ્રાચીન અનાજ અને મુખ્ય અનાજ પાક 

છે. આધુક્રનક સમયમાં, રાગીનો ઉપયોગ ભોજન, નાટતાના 

અનાજ અને ઓ્સ માટે બેકરી વટતુઓ બનાવવા માટે થાય 

છે. તે ક્રવક્રવધ પ્રકારની જમીનમાં ઉગાડી શકાય છે, પરંત ુ

સમશીતોષ્ણ આબોહવામાં તે ખીલે છે. 

  

1.2.       ઉત્પાદન વિગન: 

આક્રિકા અને એક્રશયાના સુક્કા અને 

ઓછા સુક્કાપ્રદેશોમાં, રાગી, એક 

વાક્રષણક વનટપક્રત છોડ છે જ ે અનાજ 

તરીકે હયાપકપણે ઉગાડવામાં આવે 

છે. નેપાળમાં, જ્ાં નેશનલ પ્લા્ટ 

ક્રજનેક્રટક ક્રરસોસણ સે્ટર, ખુમાલતાર, 

નેપાળ દ્વારા 877 જાતો જાળવી 

રાખવામાં આવી હતી, તેને સામા્ય 

રીતે કોડો કહેવામાં આવે છે. તેમા એક ટેટર ાપ્લોઇડ પ્રજાક્રત છે જ ેમૂળ તેના જંગલી સંબંધી એલુસીન 

આક્રિકાથી ક્રવકક્રસત થઈ છે અને ટવ-પરાગાધાન કર ે છે. આક્રદકાળથી, રાગી (finger millet) નો 

ખોરાકનો ઉપયોગ થઈ રહ્યો છે, અને ગ્રામીણ ક્રવટતારો (મુખ્યત્વે આક્રદવાસી ક્રવટતારો) ખાસ કરીને 

ઉત્પાદનમાં મોટી સંખ્યામાં પરંપરાગત ખોરાકની તયૈારીઓ અમલમાં રહી છે. ભારતમાં, રાગી, જનેે 

રાગી તરીકે પણ ઓળખવામાં આવે છે, તે એક મુખ્ય અનાજ છે જનેું વાવેતર રાગી તરીકે સૌથી વધુ 

ક્રવટતાર થાય છે.  

પ્રોટીન (6-8 ટકા) અને ચરબી (1-2 ટકા) ની દ્રક્રષ્ટ્એ, રાગી ચોખા સાથે તુલનાત્મક છે અને ખક્રનજ 

અને સૂક્ષ્મ પોષકતત્વોની દ્રક્રષ્ટ્એ ચોખા અને રાગી કરતાં ચક્રિયાતી છે. સમાજના ક્રવશાળ વગણ માટે, 

તે આહાર કાબોક્રદતનો નોધંપાત્ર સ્ત્રોત છે. જો કે, ક્રનયક્રમત આહારમાં તેનો ઉપયોગ હાલમાં સામા્ય 

રીતે માત્ર ગ્રામીણ/આક્રદવાસી ક્રવટતારો સુધી મયાણક્રદત છે. શહેરી વટતીના ખાવા માટે માલની 
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અપ્રાપ્યતા છે. મૂલ્યવક્રધણત અને અનુકૂળ ખાદ્ય પદાથોના ઉત્પાદન માટે પરંપરાગત તેમજ આધુક્રનક 

તકનીકોનો ઉપયોગ કરીને, રાગીની પ્રક્રિયા વપરાશ, પોષણની ક્રટથક્રતને પ્રોત્સાક્રહત કરવા અને 

વધારવા માટે સંભક્રવત ઉકેલ લાવવા અને આમ આક્રદવાસી સમુદાય માટે નફાકારકતા અને સારી 

આજીક્રવકા વધારશે. 

પોષક તત્વો ટકાવારી 

પ્રોટીન (%) 7.3 

ચરબી (%) 1.3 

િૂડ ફાઇબર (%) 3.6 

રાખ (%) 3.0 

ટટાચણ (%) 59.0 

              કુલ આહાર ફાઇબર (%) 19.1 

કુલ ક્રફનોલ (એમજી/100 ગ્રામ)  102[હંુ] 

 રાગી માં સૌથી વધુ કેક્રલ્શયમ જથ્થો, એ્ટીઑક્રકસડ્ટ અને ફાયટોકેક્રમકલ ગુણધમો છે, જ ેતેને 

સરળ અને ધીમે ધીમે સુપાચ્ય બનાવે છે. તેથી, તે ડાયાક્રબટીસના દદીઓમાં લોહીમાં શકણ રાના ટતરને 

ખૂબ જ સારી રીતે ક્રનયંક્રત્રત કરવામાં મદદ કર ે છે. રાગી માલ્ટ પરંપરાગત રીતે ક્રશશુને ખોરાક 

આપવાના હેતુઓ માટે વપરાય છે અને ખાંડના ઉમેરા સાથે હંૂફાળા દૂધ પાણીના સાથે પીણાં તૈયાર 

કરવા માટે ખૂબ જૂના સમયથી. કુદરતી આયનણનો ખબૂ જ સારો સ્રોત છે અને તેનું સેવન પાંડુરોગ 

પુન:પ્રાક્રિ તરફ દોરી જાય છે તેમની ઉચ્ચ કેક્રલ્શયમ અને આયનણ સામગ્રીને કારણે, રાગી આધાક્રરત 

ખોરાક સગભાણ માતા અને વૃદ્ધ લોકો માટે અત્યંત યોગ્ય છે. બાજરીનું સેવન કુદરતી રીતે શરીરન ે

શાંત કરવામાં મદદ કર ેછે. ક્રચંતા, હતાશા અને અક્રનદ્રાના ક્રકટસામાં, તે મદદરૂપ છે. તે આધાશીશી 

માટે પણ સારં છે. બ્લડ પ્રશેરની સમટયાઓ, લીવરની ક્રવકૃક્રતઓ, અટથમા અને હૃદયની નબળાઈ 

માટે, લીલી રાગી (રાગી) ની ભલામણ કરવામાં આવે છે. 

 

1.3. સાંભર્વત બજાર: 

ભારતમાં, રાગી, કોડો, કાંગની, સાવન, ચીમા અને કુટકી ના અગ્રણી ઉત્પાદકો છે. તેમના હેઠળ, 

વાક્રષણક વાવેતર ક્રવટતાર આશર ે 2.5 ક્રમક્રલયન હેક્ટર છે; અને રાગી હેઠળ, આશર ે 1.5 ક્રમક્રલયન 

હેક્ટર ક્રવશ્વના પાક ક્રવટતારના આશર ે40-50 ટકા છે. છેલ્લા ત્રણ દાયકાઓમાં રાગી નો ક્રવટતાર 

ઘટ્યો છે, પરંતુ ઉત્પાદકતામાં મોટો વધારો (1,500 ક્રકગ્રા/હેક્ટર) સાથે, તેનું વાક્રષણક ઉત્પાદન 

લગભગ 2.4 ક્રમક્રલયન ટન રહ્યું. અત્યાર ેક્રવશ્વમાં ઉત્પન્ન થતા અનાજમા બાજરોનો ક્રહટસો 1% કરતા 
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ઓછો છે (આઈસીએઆર, 2010). તેમની ખેતી લગભગ 5000 વષણ જૂની છે, અને તેઓ ભારતમાં 

પરંપરાગત પાક પદ્ધક્રતઓનો મહત્વનો ઘટક બનાવે છે અને તેમાં મોટો ફાળો આપે છે. પ્રાદેક્રશક 

ખોરાક અને પોષણ સંરક્ષણ અને રાષ્ટ્ર ીય ખાદ્યની ક્રવક્રવધતા, અને સૂકા ભૂક્રમ પાક અને તેમના 

ઉત્પાદન ક્રવટતારોમાં પહાડી ખેતી બંને માટે અગત્યનું છે. તેમના દ્વારા બતાવવામાં આવેલી તાકાત 

ક્રવક્રવધ નૈક્રસગણક સંતુલન માટે તેમના અનુકૂલન માટે ફાયદાકારક સાક્રબત થઈ શકે છે અને તેમને 

વાવેતર માટે શક્ય પાક બનાવી શકે છે. 

  

ભારતમાં, રાગી એક આવશ્યક નાનો બાજરી છે જ ે ઉગાડવામાં આવે છે. દેશના ઘણા પવણતીય 

ક્રવટતારોમાં, તે મુખ્ય ખોરાક છે. તે અનાજ અને ઘાસચારો બંને માટે ઉગાડવામાં આવે છે. અનાજમાં 

ખક્રનજો ક્રવપુલ પ્રમાણમાં હોય છે અને કેક્રલ્શયમનો સૌથી ધક્રનક સ્ત્રોત છે જ ે ઘણી તૈયારીઓમાં 

વપરાય છે, જમે કે મીઠાઈઓ, ક્રબક્રટકટ વગેર.ે એવું માનવામાં આવે છે કે રાગી એક મજબૂત રચેક છે 

અને તેની સમૃદ્ધ ફાઇબર સામગ્રીને કારણે કબક્રજયાત અટકાવે છે. ડાયાક્રબટીસ, લીવરની બીમારી, 

હાઈ બ્લડ પ્રેશર, હૃદયની નબળાઈ અને અટથમાથી પીડાતા લોકો માટે તે એક ટવટથ ભોજન 

છે. તેમનો લીલો ભૂસરો સાઇલજે પ્રોસેક્રસંગ માટે આદશણ છે. કણાણટક, ઉત્તરાખંડ, મહારાષ્ટ્ર , 

તક્રમલનાડુ, ઓક્રડશા, આંધ્ર પ્રદેશ અને ગજુરાત રાગી ઉગાડનાર સૌથી મહત્વપૂણણ રાજ્ો છે. 

  

1.4. કાચા માલનુાં વિગન: 

રાગી સૌથી પૌક્રષ્ટ્ક અનાજ તરીકે ઓળખાય છે. આશર ે5-8% પ્રોટીન, 1-2% ઈથર એક્ટટરે ક્રક્ટહસ, 

65-75% કાબોહાઈડર ે્સ, 15-20% ડાયેટરી ફાઈબર અને 2.5-3.5% ખનીજ રાગીમાં સમાયેલ 

છે. રાગી સૌથી વધુ માત્રામાં કેક્રલ્શયમ (344 ક્રમક્રલગ્રામ ટકા) અને તમામ અનાજ અને બાજરી (408 

ક્રમક્રલગ્રામ ટકા) નું પોટેક્રશયમ હોય છે. રાગી માં ચરબી ઓછી હોય છે (1.3%) અને મોટે ભાગે 

અસંતૃિ ચરબી હોય છે. 

જો કે, બાજરીમાં ફાયટે્સ (0.48 ટકા), પોલીફેનોલ્સ, ટેનીન (0.61 ટકા), ક્રટર ક્રપ્સનના અવરોધક 

પક્રરબળો અને ડાયેટરી ફાઇબરનો પણ સમાવેશ થાય છે, જ ે મેટલ ચેલેટીગં અને એ્ઝાઇમ 

ક્રનષેધની પ્રવૃક્રત્તઓને કારણે એક સમયે "પોષક તત્વો ક્રવરોધી" તરીકે ઓળખાતા હતા. (થોમ્પસન 

1993), પરંતુ હવે તેને ્યુટર ાટયુક્રટકલ કહેવામાં આવે છે. રાગી, ક્રબન-ગ્લુટીનસ હોવાથી, ધા્યના 

લોટમાં રહેલું નક્રત્રલ દ્રહય એલજી અને સેક્રલયાક રોગથી પીક્રડત હયક્રક્તઓ માટે તંદુરટત છે. તે ક્રબન-

એક્રસક્રડક છે અને, તેથી, શોષવામાં સરળ છે. એક્રમનો એક્રસડમાં સમૃદ્ધ, રાગી છે (ક્રટર પ્ટોફન, 

થ્રેઓક્રનન, વેક્રલન, આઇસોલેયુક્રસન અને મેક્રથનોઇન). 
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રાગી માં પ્રોટીન, આયનણ, કેક્રલ્શયમ, ફોટફરસ, ફાઇબર અને ક્રવટાક્રમ્સનું પ્રમાણ વધાર ે હોય 

છે. કેક્રલ્શયમનું પ્રમાણ તમામ અનાજ કરતા વધાર ે છે, અને આયોક્રડનની સામગ્રી તમામ 

અનાજમાંથી સૌથી વધુ હોવાનું કહેવાય છે. રાગી, આવશ્યક એક્રમનો એક્રસડ, ક્રવટાક્રમન એ, 

ક્રવટાક્રમન બી અને ફોટફરસ સક્રહત, ઉચ્ચ ગુણવત્તાની પ્રોટીન ધરાવે છે. રાગી ભૂખ, અને અકાળે 

વૃદ્ધત્વને જો ક્રનયક્રમત રીતે ખવરાવવા આવે તો મદદ કરી શકે છે. 

  

1.5. કાચા માલના પ્રકારો: 

રાગી એક ઉષ્ણકક્રટબંધીય પાક છે જ ે2100 મીટરની ઉંચાઈએ ઉગાડવામાં આવે છે. તે એક ગરમ 

વાતાવરણ માં થતો છોડ છે. અને તેના અંકુરણ માટે લઘુત્તમ જરૂરી તાપમાન 8-10Â ° સે છે. યોગ્ય 

ઉત્પાદન અને સારા પાકની ઉપજ માટે, સરરેાશ 26-29 સે તાપમાનની શ્રેણી શ્રેષ્ઠ છે. 

  

ક્રમ. રાજ્ય જાતો 

1 તક્રમલનાડુ 
જીપીયુ 28, સીઓ 13, ટીએનએયુ 946 (સીઓ  14), સીઓ 9, સીઓ 

12, સીઓ 15 

2 આંધ્રપ્રદેશ 
વીઆર  847, પીઆર 202, વીઆર  708, વીઆર 762, વીઆર 900, 

વીઆર  936 

3 ઝારખંડ એ 404, બીએમ 2 

4 ઓક્રરટસા ઓઈબી 10, ઓયુએટી  2, બીએમ 9-1, ઓઈબી -526, ઓઈબી -532 

5 ઉત્તરાખંડ 
પીઆરએમ -2, વીએલ  315, વીએલ  324, વીએલ -352, વીએલ  149, 

વીએલ  146, વીએલ -348, વીએલ -376, પીઈએસ 400 

6 છત્તીસગિ 
છત્તીસગિ -2, બીઆર -7, જીપીયુ 28, પીઆર 202, વીઆર 708 અને 

વીએલ  149, વીએલ 315, વીએલ  324, વીએલ  352, વીએલ  376 

7 મહારાષ્ટ્ર  દપોલી 1, ફુલેનાચાણી, કેઓપીએન 235, કેઓપીએલએમ 83 

8 ગજુરાત જીએન 4, જીએન 5, જીએનએન 6 

9 ક્રબહાર આરએયુ 8 

10 કણાણટક 

જીપીયુ  28, જીપીયુ-45, જીપીયુ -48, પીઆર 202, એમઆર 1, 

એમઆર  6, આઈએનડીએએફ 7, એમએલ -365, જીપીયુ 67, જીપીયુ 

66, કેએમઆર 204, કેએમઆર 301, કેએમઆર 340 
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પ્રકરિ 2 

પ્રર્ક્રયા અને મશીનરીની જરૂર્રયાત 

 

2.1. કાચા માલના પાસાઓ: 

લોટનું ઉત્પાદન કરવા માટે, રાગી ને પ્રક્રિયાના પ્રથમ પગલા તરીકે લઈ શકાય છે. જો કે, 

બીજના નાના કદને કારણે અને ભૂંસુ ગભણ સાથે ખૂબ જ ચુટત રીતે જોડાયેલ હોવાથી, રાગી ને પીસવું 

મુશ્કેલ છે. આ ઉપરાંત ક્રમક્રલંગ દરક્રમયાન નાજુક બીજ કચડાઈ શકે છે. વાક્રણક્રજ્ક યાંક્રત્રક થી રાગી 

પીસવાની પદ્ધક્રતઓનું ઉત્પાદન મુશ્કેલ છે. રાગી ને સૌથી પૌક્રષ્ટ્ક અનાજ માંનંુ એક માનવામાં આવે 

છે. રાગી માં લગભગ 5–8 ટકા પ્રોટીન, 1–2 ટકા ઇથર એક્ટટરે ક્રક્ટહસ, 65–75 ટકા કાબોક્રદત, 15–20 

ટકા ડાયેટરી ફાઇબર અને 2.5-3.5 ટકા ક્રમનરલ્સ હોય છે. તમામ અનાજ અને બાજરીમાંથી, રાગી 

માં સૌથી વધુ માત્રામાં કેક્રલ્શયમ (344 મીલીગ્રામ%) અને પોટેક્રશયમ (408 મીલીગ્રામ%) હોય 

છે. અનાજમાં ઓછી ચરબી (1.3%) હોય છે અને તેમાં મુખ્યત્વે અસંતૃિ ચરબી હોય છે. 100 ગ્રામ 

ક્રફંગર બાજરીમાં સરરેાશ 336 કેકેલ ઉજાણ હોય છે. 

  

 

  

તેથી રાગીની પ્રાથક્રમક પેદાશ આખા અનાજનો લોટ છે. આમાં ખામીઓ છે, જમે કે તેલની વધુ 

માત્રાને કારણે લોટના સંગ્રહ સમયમાં ઘટાડો જોવા મળે છે. આ ઉપરાંત આખા અનાજના રાગીના 
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લોટનો ઔદ્યોક્રગક ઉપયોગ ઓછો છે. પીટતા પહેલા, રાગીના બીજને બાકીના પાકને નુકસાન 

પહોચંાર્ડયા ક્રવના યાંક્રત્રક રીતે ભૂંસુ ને બહાર કાવામાં મદદ મળે છે. 

 

2.2. કાચા માલનો સ્ત્રોત 

રાગીમાં ઓછી ચરબી હોય છે અને તેમાં મોટાભાગે અસંતૃિ ચરબી હોય છે. એવું માનવામાં આવે છે 

કે રાગી એક મજબૂત રચેક છે અને તેની સમૃદ્ધ ફાઇબર સામગ્રીને કારણે કબક્રજયાત અટકાવે 

છે. ડાયાક્રબટીસ, લીવરની બીમારી, હાઈ બ્લડ પ્રેશર, હૃદયની નબળાઈ અને અટથમાથી પીડાતા 

લોકો માટે તે એક ટવટથ ભોજન છે. કણાણટક, ઉત્તરાખંડ, મહારાષ્ટ્ર , તાક્રમલનાડુ, ઓક્રડશા, આંધ્રપ્રદેશ 

અને ગજુરાત રાગી ઉગાડનારા સૌથી મહત્વપૂણણ રાજ્ો છે. 

  

2.3 તકનીકીઓ: 

 હાથથી સાંચાર્લત લોટ ચક્કી: સેડલ ટટો્સ ક્રમક્રલંગ એ લોટ પીસેની અનાજની પદ્ધક્રત છે. 

પરંપરાગત રીત,ે આ અનાજને બે પથ્થરો, ક્વેરન પથ્થર તરીકે ઓળખાતો નીચો, ક્રટથર પથ્થર 

અને હાથના પથ્થર તરીકે ઓળખાતો ઉપરનો, મોબાઇલ પથ્થર વચ્ચે પીસીને લોટ કરવામાં 

આવે છે. 

સેડલ પત્થરો સૌથી જૂની જાણીતી લોટ 

પીસવા નુ મશીન છે. કાઠી પથ્થર એ 

સખત પથ્થરનો ટુકડો છે જ ે પારણા 

આકારનો હોય છે અને અનાજ વહન કર ે

છે. રતેીનો પથ્થર કાં તો પથ્થરનો નળાકાર 

ટુકડો હશે અથવા એક હાથમાં તેની પીઠ 

પર ઉભા હે્ડલ સાથે પકડેલી ક્રડટક હશે 

(તેના બદલે ઊંધા મશરૂમની જમે). આ 

હાથના પત્થરોનો ઉપયોગ અનાજને કચડી નાખવા માટે કરવામાં આવતો હતો અને એકદમ બરછટ 

લોટ બનાવવામાં આવતો હતો. ઉપયોગમાં લેવાતા પહેલા, પીસવાને ઝડપી બનાવવા માટે અનાજને 

માલ્ટ પણ કરવામાં આહયું હતું. આ આધુક્રનક ક્રમલટટોન જવેી જ રીતે કામ કર ે છે અને તેમાં બે 

ગોળાકાર પથ્થરો હોય છે, એક ક્રટથર પલંગ પથ્થર જ ેફરતા દોડવીર પથ્થરને વધુ પડતો ફેરવતો હોય 

છે. અનાજ દોડવીર પથ્થરની મધ્યમાં એક ક્રછદ્ર મારફતે ક્વેરનમાં જોડાય છે અને જ્ાર ેતે ધાર પર 

જમીન પર હોય ત્યાર ેટથળાંતર કર ેછે, જ ેપથ્થરોની વચ્ચેથી બરછટ લોટ તરીકે ઉભરી આવે છે. આ 
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ફરતા ક્વેર્સ હાથથી ચાલતા હોય છે અને આ રીતે કદ અને ક્રમક્રલંગ ક્ષમતામાં તેમના ચાલકની 

તાકાતથી અવરોક્રધત છે. જો કે, તઓે સેડલ ક્વેર્સ માટે ઉપયોગમાં લેવાતા હાથના પથ્થર કરતા 

ઘણા ભાર ેહોઈ છે, જથેી તેનો ઉપયોગ માલ્ટેડ અનાજ સાથે બારીક લોટ બનાવવા માટે થાય છે. 

 

ર્મલ અન ેર્મલ પત્થરો: 

અનાજનું વધુ ઉત્પાદન હોવાથી લોટ ઉત્પાદનની વધુ કાયણક્ષમ પદ્ધક્રતઓની જરૂક્રરયાત પડે 

છે. આવી ક્રમલોમાં, મોટા ગોળાકાર આકારના પથ્થરોનો પણ ઉપયોગ લેવામાં આવશે અને હાથથી 

બનેલા સાધનો દ્વારા ઉત્પાક્રદત કરતા વધુ સારી રીતે લોટ બનાવવામાં આવશે. રનર પથ્થરની ફરતી 

ગક્રતને ખસેડવા માટે, પાવર સ્ત્રોતોનો ઉપયોગ કરવામાં આહયો છે. શરૂઆતમાં, પશુઓ અથવા 

ગુલામો આ મોટા પથ્થરોને ફેરવતા હતા. સમય જતાં, ક્રમલ ટટોનને રૂપાંતક્રરત કરવાની શક્રક્તનો 

સ્ત્રોત પાણી અથવા પવન બની ગયો. 

આધુક્રનક લોટ ક્રમલોમાં ઇલેક્રક્ટર ક મોટસણનો ઉપયોગ થાય છે જ ેક્રટપક્રનંગ ક્રમલટટો્સનો ઉપયોગ કર ે

છે. ઓપરશેનમાં હોય ત્યાર ે પથ્થરો ટપશણતા નથી. ફરતા દોડનાર પથ્થર અને ટટેક્રટક બેડ ટટોન 

વચ્ચેનું અંતર છે જ ેઅનાજના ટકેલ દ્વારા હયાખ્યાક્રયત કરવામાં આવે છે. દોડવીર પથ્થરની મધ્યમાં, 

દાણાને ચૂટમાંથી પોલાણમાં ખવડાવવામાં આવે છે, જનેે આંખ તરીકે ઓળખવામાં આવે 

છે. અનાજ ક્રમલના પથ્થરની સપાટી પર ફેરોઝ તરીકે ઓળખાતા ગ્રુહસની એક જક્રટલ શ્રેણી દ્વારા 

ફેલાયેલ છે, જ ેક્રમલટટો્સને વેક્ર્ટલેટ અને ઠંડુ કરવામાં પણ મદદ કર ેછે. ક્રમલટટો્સની પીસવાની 

સપાટીને જમીન તરીકે ઓળખવામાં આવે છે અને તેને હાપણ તરીકે ઓળખાતા ક્રવટતારોમાં 

ક્રવભાક્રજત કરવામાં આવે છે. એકવાર જમીનમાં લોટ સાંકડી ખાંચો માંથી પસાર થાય છે જનેે િેકીગં 

કહેવાય છે અને ક્રમલટટો્સની ધારથી બહાર કાવામાં આવે છે.  

 

 રોલર ર્મલો: 

જમે જમે વટતી વધતી ગઈ અને વધુ ને વધુ સારા લોટ અને રોટલીની જરૂક્રરયાત વધતી ગઈ તેમ, 

પીસવાની આધુક્રનક પદ્ધક્રત ઘડવામાં આવી. ફ્લુટેડ સપાટીઓ સાથે જોડાયેલા કાઉ્ટર-રોક્રટંગ 

રોલસણની શ્રેણી દ્વારા અનાજને ખસેડીને, આ ક્રમલો કામ કર ેછે. બ્રાનને ટટાચી ગભણથી અલગ કરવા 

માટે, પક્રરણામી કચડી અનાજ રોલસણની દરકે જોડી વચ્ચે છીણવામાં આવે છે. તે એક અક્રત સુંદર 

સફેદ લોટ છે 
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આ પ્રકારની ક્રમલીગંમાંથી આખા 

લોટનું ઉત્પાદન કરવા માટે, પીસવાના 

પ્રારંક્રભક તબક્કા દરક્રમયાન છંૂદેલા 

થુલુને એકક્રત્રત કરવું અને તેને અંક્રતમ 

ઉત્પાદનમાં પાછંુ ઉમેરવું જરૂરી 

છે. કથ્થાઈ લોટ મેળવવા માટે માત્ર 

કાિવામાં આવેલી સામગ્રીનો જ એક 

ભાગ પાછો ઉમેરવામાં આવે છે. 

  

2.4.       ઉત્પાદનની પ્રર્ક્રયા: 

 અનાજને પોચાડાવુ: અનાજને િાકેલ ટરક અને હોપર રલેકાડણ  દ્વારા ફેક્ટરીઓને આપવામાં 

આવે છે. અનાજ દ્વારા મુસાફરી કરલે અંતર ખૂબ જ બદલાય છે. ઘણી વખત, 110-કાર 

યુક્રનટ ટર ેને સેંકડો માઇલનું અંતર કાપ્યું છે. અ્ય પક્રરક્રટથક્રતઓમાં, તે નજીકના પ્લા્ટમાંથી 

સમાન કાઉ્ટીમાં મોકલવામાં આવે છે. ક્રમલમાં પહોચં્યા પછી, અનાજનો ટટોક ઘણી વખત 

ક્રવક્રવધ સંચય પ્રક્રિયાઓમાંથી પસાર થશે. 

 અનાજ ધોરિ: ફેક્ટરીમાં જવના દાણા ઉતારવામાં આવે તે પહેલાં, નમૂનાઓ સાથે 

આકારણી જરૂરી છે. અનાજને ભજે, વજન, અટપષ્ટ્ બીજ અને ક્રવદેશી કણો ચકાસવામાં 

આવે છે. અનાજને ભારતીય અનાજ ધોરણો અનુસાર વગીકૃત કરવામાં આવે છે અને તે ISO 

વેપાર ધોરણોને પણ આધીન છે. ઉત્પાદન સંચાલન રસાયણશાસ્ત્રીઓ અનાજને ઓળખવા 

અને અનલોક્રડંગ દરક્રમયાન અંક્રતમ વપરાશકતાણ મૂલ્યોનું મૂલ્યાંકન કરવા માટે પ્રયોગો શરૂ 

કર ેછે. 

 સફાઈ: ક્રનરીક્ષણ પછી, અનાજને ટરકમાંથી સીધંુ ઉતરામણ પાત્રમાં ઉતારવામાં આવે છે 

અને ફરતો પટ્ટો અને બકેટ ક્રલફ્ટ મારફતે મોટા ડબ્બા અથવા ક્રસલોમાં ટથાનાંતક્રરત 

કરવામાં આવે છે. અનાજનો સંગ્રહ એ એક ક્રવજ્ઞાન છે. તે યોગ્ય ભજે, ગરમી, અને હવા 

અથવા હળવું, ફણગાવવું, અથવા આથો રાગી જાળવવા માટે જરૂરી છે. પક્રરવહન 

દરક્રમયાન જંતુઓ નાબૂદ કરવા માટે અનાજને ધુમાડો પણ કરી શકાય છે. પ્રક્રિયા દરક્રમયાન 

પોષક ટતર અને સુસંગતતાના સંદભણમાં, ભાગ્યે જ સંગ્રક્રહત થાય છે. 

 રાગીના દાિાની સફાઈ: તે છ જટેલા પગલાં લઈ શકે છે. જ ેમશીનો અનાજને સાફ કર ેછે તને ે

સામૂક્રહક રીતે સફાઈ ઘર કહેવાય છે. 
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 ચુાંબકીય ર્વભાજક - અનાજ પ્રથમ ચુંબક દ્વારા પસાર થાય છે જ ે ફેરસ મેટલ કણોને દૂર કર ે

છે. અંક્રતમ ઉત્પાદમા ધાતુના ટુકડા ન હોય તેની ખાતરી કરવા માટે તે ક્રમક્રલંગ પછી અ્ય 

ચુંબકીય ક્રવભાજક પસાર થશે. ચુંબક પણ સમગ્ર ક્રમક્રલંગ પ્રક્રિયા દરક્રમયાન અને લોડ-આઉટ 

પહેલા છેલ્લા પગલા પર ક્રટથત છે. 

 ર્વભાજક - વાઇબ્રેક્રટંગ અથવા ફરતા ડર મ ક્રવભાજકો ઇક્રચ્છત અનાજ તરીકે લાકડા, ટટર ો અને 

લગભગ મોટા અથવા ખૂબ નાના ભાગને દૂર કર ેછે. 

 એર્પપરટેર - હવા પ્રવાહો ધૂળ અને હળવા અશુક્રદ્ધઓને દૂર કરવા માટે શૂ્યાવકાશ તરીકે કાયણ 

કર ેછે. 

 ડી-પટોનર- ગુરત્વાકષણણનો ઉપયોગ કરીને, મશીન પથ્થરોને દૂર કરવા માટે ભાર ે સામગ્રીને 

પ્રકાશથી અલગ કર ેછે જ ેઇક્રચ્છત અનાજ જટેલું જ કદ હોઈ શકે છે. 

 ર્ડપક ર્વભાજક - અનાજ એક ક્રવભાજકમાંથી પસાર થાય છે જ ેકનણલોના કદને વધુ નજીકથી 

ઓળખે છે. તે લાંબા, ટંૂકા, વધુ ગોળાકાર, વધુ કોણીય અથવા કોઈપણ રીતે અલગ આકારને 

કાિી નાખે છે. 

 પકોરર - ટકોરર બાહ્ય છોતરા, ગભણની િીઝમાં રહેલી માટી અને અ્ય નાની અશુક્રદ્ધઓને 

જોરશોરથી ઘસડવાની પ્રક્રિયા કરી દૂર કર ેછે. હવાના પ્રવાહો બધી િીલી સામગ્રીને ખેંચી જાય 

છે. 

 ઇમ્પેક્ટ એન્ટોલેટર - કે્દ્રત્યાગી બળ કેટલાક અવાટતક્રવક ગભણ અથવા જંતુના ઇંડાને કાપી 

નાખે છે અને આકાંક્ષા તેમને ક્રમલના પ્રવાહમાંથી નકાર ે છે. ક્રમલમાં થી આખા જવ દળવાની 

કોઠી માં વહે છે. હોપર જવ ને દળવાના પ્રવાહ મા ંક્રનયંક્રત્રત કર ેછે. 

 કલર સેપરટેર - નવી ક્રમલો સફાઈ પ્રક્રિયાને સરળ બનાવવા માટે ઇલેક્ટર ોક્રનક કલર સેપરટેસણનો 

પણ ઉપયોગ કરી શકે છે. 

 પીસવાનુાં: જવના દાણા હવે લોટમાં પીસવા માટે તૈયાર છે. આધુક્રનક દળવાની પ્રક્રિયા એ 

જવના દાણાને પીસવાની અને ચાળવાની પ્રક્રિયા દ્વારા ધીમે ધીમે ઘટાડવાની પ્રક્રિયા છે. 

ક્રવશ્લેષણનંુ આ ક્રવજ્ઞાન, સંક્રમશ્રણ, ગ્રાઇ્ડીગં, ક્રસક્રફ્ટંગ અને ક્રમશ્રણનંુ પક્રરણામ સુસંગત 

અંક્રતમ ઉત્પાદનમાં પક્રરણમે છે. જવના દાણાને ડબ્બામાંથી રોલર ક્રમલ, ઠંડા ટટીલના 

બનેલા લહેક્રરયું ક્રસક્રલ્ડરોમાં તોલવામાં આવે છે અથવા ખવડાવવામાં આવે છે. રોલ્સ જોડી 

બનાવવામાં આવે છે અને ક્રવક્રવધ ઝડપે એકબીજા સાથે અંદરની તરફ ફેરવાય છે. લહેક્રરયુ ં

"પ્રથમ ક્રવરામ" રોલમાંથી પસાર થતાં, થૂલું, એ્ડોટપમણ અને જંતુઓનું ક્રવભાજન શરૂ થાય 

છે. ક્રસટટમમાં લગભગ પાંચ રોલર ક્રમલો અથવા બ્રેક્સ છે. ફરીથી, ધ્યેય એ છે કે થૂલું અને 
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સૂક્ષ્મજંતુમાંથી અંતબીજ દૂર કરવું. શક્ય તેટલું શુદ્ધ અંતબીજ મેળવવા માટે, દરકે બ્રેક રોલ 

સેટ કરવો આવશ્યક છે. "બે્રક" રોલ્સ, દરકેમાં બ્રેક રોલ્સ દ્વારા િમશ ઉત્તમ લહેક્રરયું હોય 

છે. દરકે સફર પછી ક્રસફ્ટસણ મારફતે ડર ોપ કરવા માટે ઉપરની બાજુએ ક્રગ્રટટ મોકલવામાં 

આવે છે. ક્રસફ્ટસણમાંથી બરછટ શેરોને ફરીથી પદ્ધક્રતથી કાયણ કર ે છે અને જવના કણોને 

દાણાદાર ઘટાડે છે જ ેશક્ય તેટલું બ્રાનથી મુક્ત હોય છે. 

 ર્સફ્ટસગ - વાયુયુક્ત નળીઓ દ્વારા, જવના તૂટેલા કણોને ઉપર ચડવામાં આવે છે અને પછી 

ક્રવશાળ, વાઇબ્રેક્રટંગ, બોક્સ જવેા ક્રસફ્ટરમાં મૂકવામાં આવે છે જ્ાં તેઓ નાના કણોથી 

મોટા કપડા અથવા ટિીનો દ્વારા શ્રેણીને અલગ કરવા માટે હચમચી જાય છે.ક્રસફ્ટરની અંદર 

27 જટેલી િેમ હોઈ શકે છે, દરકે ટિીન અથવા નાયલોન અથવા ટટેઈનલેસ ટટીલથી 

િકાયેલી હોય છે, જમેાં ચોરસ ક્રછદ્રો હોય છે જ ેસાંકડા અને નાના થાય છે અને તેઓ નીચે 

જાય છે. તે સંભક્રવત છે કે છ અલગ અલગ કણોના કદ એક જ ક્રસફ્ટરમાંથી આવે છે. 

 ર્મશ્રિ: ફાઇબરમાંથી, લોટને અલગ કરવામાં આવે છે અને પ્રક્રિયા ફરીથી પુનરાવક્રતણત 

થાય છે. 

  અાંર્તમ ઉત્પાદનની ચકાસણી: લોટ ટપષ્ટ્ીકરણ અને ધોરણોને અનુસર ે છે તેની ખાતરી 

કરવા માટે ક્રમક્રલંગ પછી લેબ તપાસ કરવામાં આવે છે. ક્રમલસણ સૂચક કુદરતી જીવોનુ ં

ક્રનયક્રમત ક્રનરીક્ષણ પણ કર ે છે. જ્ાર ે સૂકો લોટ માઇિોબાયલ ક્રવકાસ માટે અનુકૂળ 

વાતાવરણ પૂરં પાડતો નથી, ત્યાર ેએ નોધંવું અગત્યનું છે કે લોટ ખાવા માટે તૈયાર નથી અને 

્યૂનતમ પ્રક્રિયા કરલે કૃક્રષ ઘટક છે. લોટ કાચા ઉપયોગ માટે નથી. પકવવા, ઉકળતા અને 

રાંધવાની ગરમી પ્રક્રિયાઓ લોટમાં મળતા કોઈપણ રોગકારક જીવાણુઓન ેમારી નાખવા 

માટે પૂરતા છે અને ખોરાકજ્ય રોગના સંભક્રવત જોખમને ઘટાડે છે.  

 પ્રોડક્ટનુાં પેકેક્રજંગ: પેકેક્રજંગ એકદમ સરળ પ્રક્રિયામાં કરવામાં આવે છે પછી પીસવામાં 

આવે છે, જવનો લોટ પેકેક્રજંગ મશીનની હોક્રલ્ડંગ ટાંકીને આપવામાં આવે છે, જ ે પહેલા 

સતત પેકેક્રજંગના એક છેડે સીલ કર ેછે, પછી તે જરૂરી વજન મુજબ પેકેટ ભર ેછે અને બીજા 

છેડાને સીલ કર ેછે, જરૂરી પેકેટ જનરટે કર ેછે.  
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2.5 મશીનો સાથે પ્રર્ક્રયાર્વર્ધ: 

પગલાાં મશીનનુાં 

નામ 

વિગન મશીન છબી. 

અનાજ 

ક્રવતરણ 

ડબ્બા 

ઉતારવા 

આ અનાજ અને સમાન ઉત્પાદનન ે

ઉતારવા માટે રચાયેલ મોટા ડબ્બા 

છે; મોટી અશુક્રદ્ધઓનેક્રસટટમમાં 

પ્રવેશતા અટકાવવા માટે તેઓ 

મોટી લાકડી વાસણથી સજ્જ છે. 
 

અનાજનો 

સંગ્રહ 

ક્રસલોસ આ સાધનો સંગ્રહ સાધનોનો વગણ 

છે જ ે ખાસ કરીને નાના ગ્રે્યુલ 

કમ્પોક્રઝશનના સૂકા અનાજ કાચા 

માલ માટે રચાયેલ છે. સામા્ય રીતે 

અનાજ સંગ્રહવા માટે વપરાય છે 

પરંતુ તેનો ઉપયોગ ક્રસમે્ટ અને 

એકંદર સંગ્રહ કરવા માટે પણ થઈ 

શકે છે. 

 

સફાઈ કંપન પૂવણ-

ક્લીનર 

તે વાઇબ્રેક્રટંગ ચાળણીથી બનેલું છે, 

જ ે ઉતે્તજક દ્વારા સંચાક્રલત છે જ ે

બદલામાં યોગ્ય મોટર દ્વારા 

સંચાક્રલત છે; જનેો ઉપયોગ આપેલ 

અનાજમાંથી મોટાભાગની ગંદકી 

અને મોટી અશુક્રદ્ધઓ દૂર કરવા 

માટે થાય છે. 

 

ગ્રાઇ્ડીગં હેવી ર્ડયુટી 

પલ્વરાઇઝર 

ક્રમલ 

તે મૂળભૂત રીતે ગ્રાઇ્ડર મશીન છે, 

જ ે પ્રાિ કરવા માટે કોઈ પણ 

સંભક્રવત ગ્રાઇક્ર્ડંગ હયવટથાનો 

ઉપયોગ કરી શકે છે, જ ે ઉત્પાદન 

મુજબ પીસવાની જરૂર પડે છે. 
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ક્રસફ્ટર લોટ ક્રસફ્ટર 

મશીન 

તે મૂળભૂત રીતે ચાળણીનંુ ઓ 

દ્યોક્રગક સંટકરણ છે જ ે લોટમાં 

જરૂરી કણોનંુ કદ મેળવવા માટે, 

મોટા તંતુઓ, કણો વગેરનેે ચાળણી 

કરવા માટે વપરાય છે. 
 

સમાિ 

ઉત્પાદન 

પરીક્ષણ 

લોટ પરીક્ષણ 

કીટ 

આ ક્રકટનો પ્રકાર છે જ ે અંક્રતમ 

ઉત્પાદનના પેકેક્રજંગ પહેલા લોટના 

ભજેને માપે છે. 

 

પેકેજંીગ 

અને સંગ્રહ 

પેકેટ ભરવા 

અને પેકેક્રજંગ 

મશીન 

તે એક સરળ પેકેક્રજંગ મશીન છે, જ ે

આપેલ ફૂડ ગ્રેડ પ્લાક્રટટક 

મક્રટક્રરયલના સતત પાઉચને જરૂરી 

ઉત્પાદન સાથે ભરવા માટે થાય છે, 

એક છેડો સીલ કયાણ પછી અને 

બીજો છેડો સીલ કયાણ પછી પેકેટ 

બનાવે છે. 

 

  

2.6. વધારાના મશીન અને સાધનો: 

મશીન વિગન મશીન છબી 

ડી-પટોનર તે એક મશીન છે જનેો ઉપયોગ આપેલ 

અનાજમાંથી પથ્થરો દૂર કરવા માટે થાય છે, જનેો 

ઉપયોગ ક્રવક્રવધ અનાજ ક્રમલોમાં સફાઈ ક્રવભાગમાં 

હયાપકપણે થાય છે. 

 

ર્ડપક 

ર્વભાજક 

તે એક ક્રવભાજક વગણ મશીન છે, સામા્ય રીતે 

જરૂરી અનાજમાંથી ક્રવદેશી અનાજને અસરકારક 

રીતે દૂર કરવા માટે વપરાય છે 
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ચુાંબકીય 

ર્વભાજક 

તે એક પ્રકારનું ક્રવભાજક છે જનેો ઉપયોગ 

શક્રક્તશાળી ઇલેક્ટર ોમેગ્નેટનો ઉપયોગ કરીને 

આપેલ ઉત્પાદનમાંથી ચુંબકીય અશુક્રદ્ધઓ માટે 

થાય છે, જનેો ઉપયોગ જુદા જુદા ઉદ્યોગોમાં થાય 

છે. 

 

એર્પપરટેર તે વધુ બારીક અશુક્રદ્ધઓ જમે કે બાકીની ગંદકી, 

સમાન કદની અશુક્રદ્ધઓ, પાંદડા વગેરનેે દૂર કરવા 

માટે બનાવેલા છે. 

 

ફડૂ ગ્રેડ 

કન્વેયર 

મોનીટરીગં સત્તાવાળાઓ દ્વારા ક્રનધાણક્રરત ખાદ્ય 

સુરક્ષા ધોરણો જાળવવા માટે આ ફૂડ ગ્રેડ બેલ્ટ 

સાથેના ક્વેયર છે. 

 

  

2.7.       સામાન્ય ર્નષ્ફળતાઓ અને ઉપાયો: 

ક્રમ સામાન્ય 

ર્નષ્ફળતાઓ 

ઉપાયો 

1.   ક્રવક્રવધ મશીનની 

બોલ બેક્રરંગ 

ક્રનષ્ફળતા 

1. ક્રવક્રવધ મશીનોમાં તમામ બેક્રરંગ્સનંુ યોગ્ય સમયાંતર ે ઊંજવાની 

પ્રક્રિયા કરો. 

2. જક્રટલ ક્રનષ્ફળતાઓને રોકવા માટે તમામ બેક્રરંગની ક્રનયક્રમત 

બદલી. 

2. 

  

પાવર ડર ાઇવ 

ઓવરલોડ 

1. ખાસ કરીને અધણ-ટવચાક્રલત પ્લા્ટના ક્રકટસામાં યોગ્ય વજન અને 

મીટક્રરંગની ખાતરી કરો. 

2. કાયણક્ષમ કામગીરીની ખાતરી કરવા માટે લોક્રડંગ ક્ષમતાના બફર 

કે્ષત્રમાં ચેતવણી સે્સર ટથાક્રપત કરો. 

3. યાંક્રત્રકી ક્રનષ્ફળતા 1. ખાતરી કરો કે યાંક્રત્રક ચાવીઓ પૂવણ ક્રનધાણક્રરત સંચાલન 

મુજબ બદલવામાં આવી છે. 

2. વધાર ેપડતો ભાર અટકાવો. 



પ્રધાનમંત્રી એફએમઈ – રાગીના લોટની પ્રક્રિયા 
 

19 

4. ઇ્ટરફેસની ખોટ 1. નવા ટથાક્રપત ઓટોમેક્રટક પ્લા્ટમાં આ સમટયા પ્રબળ છે, 

કોઈએ પ્લા્ટમાં ક્રનયમો જાળવવાનું શીખવું જોઈએ અને ખાતરી 

કરવી જોઈએ કે અક્રધકૃત ન હોય ત્યાં સુધી કોઈ કમણચારી 

ટર ા્સક્રમશન લાઈનની નજીક ન જાય. 

2. જોડાણો માટે યોગ્ય શારીક્રરક કવચ પૂરં પાડો. 

5. અયોગ્ય હક્રલંગ અનાજમાં છોતરાં અકબંધ છે. અશુક્રદ્ધઓ (ગંદકી, ચાફ, વગેર)ે ને 

બહાર કાઠવા માટે રાગીના દાણાના લોટ પીસવા માટે વધારાની 

સફાઈ જરૂરી છે  

  

2.8.       પોષિ માર્હતી: રાગી (100 ગ્રામ) 

  

પોષક 100 ગ્રામ દીઠ પોષિ મલૂ્ય 

ઉજાણ ( કેલરી ) 354 કેસીએલ 

પ્રોટીન (જી) 13 જી 

ચરબી (જી) 3.4 ગ્રામ 

કાબોહાઇડર ેટ (જી) 80 ગ્રામ 

ફાઇબર (જી) 2.7 ગ્રામ 

સંતૃિ ચરબી 0.7 ગ્રામ 

બહુઅસંતૃિ ચરબી 2 જી 

એકલુંઅસંતૃિ ચરબી 0.7 ગ્રામ 

પોટેક્રશયમ (એમજી) 40 ક્રમક્રલગ્રામ 

સોક્રડયમ (એમજી) 5 ક્રમક્રલગ્રામ  

ખાંડ 0.6 ગ્રામ 

  

 

2.9.       ર્નકાસ સાંભર્વત અને વેચાિ પાસા: 

55 થી વધુ દેશોમાં રાગીની ક્રનકાસ થાય છે. વષણ 2020-2021 (એક્રપ્રલ-ઓક્ટોબર) માટે, ભારતે 4.4 

ક્રમક્રલયન ડોલરની ક્રકંમતની રાગીની ક્રનકાસ કરી. 2020-2021 (એક્રપ્રલ-ઓક્ટોબર) માટે કુલ 
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ક્રનકાસનંુ પ્રમાણ 14819770 હતું. વષણ 2018 મા,ં ક્રવશ્વભરમાં રાગીની ક્રનકાસનો કુલ જથ્થો 

13490370 હતો. આંકડા દશાણવે છે કે રાગીના ભારતીય ક્રનકાસકારો વૈક્રશ્વક વેપારમાં તેમની 

ભાગીદારી વધારવાની મોટી સંભાવના ધરાવે છે. અને તેમની સંખ્યા વધારવા માટે. રાગીનો મુખ્ય 

ક્રનકાસકાર નેપાળ છે. વાયટીડી 2018 માં ભારતે 13490370 ક્રમક્રલયન મેક્રટરક ટન રાગીની ક્રનકાસ 

કરી હતી, જ ે વાયટીડી 2017 ની સરખામણીમાં -11.1 ટકાનો ઘટાડો દશાણવે છે. સમગ્ર ક્રવશ્વમાં 

રાગીનો વેપાર થાય છે. પૂરા પાડવામાં આવેલ ક્રનકાસ ક્રવશ્લેષણ ડેટા દશાણવે છે કે લગભગ 55 દેશો 

અને પ્રદેશો છે જ ેસક્રિય રીતે ભારતમાંથી રાગીની આયાત કરી રહ્યા છે. સંયુક્ત કુલ ક્રનકાસ મૂલ્ય 

4.4 ક્રમક્રલયન ડોલર છે.હયક્રક્તગત બાજરીની જાતોના આંકડાઓ ખૂબ ક્રવશ્વસનીય ન હોવા છતાં, 

અંદાજ મુજબ 38,000 ચોરસ ક્રકલોમીટર રાગીની ખેતી કરવામાં આવે છે. ઉપરાંત, મગફળી, ચણા, 

કબૂતર વટાણા અથવા અ્ય છોડ પણ આંતર પાક છે. રાગીમાં પ્રોટીનનો મહત્વનો ભાગ છે, 

મેક્રથઓક્રનન એક્રમનો એક્રસડ, જ ેપ્રોટીનની સેવનની જરૂક્રરયાતોને પહોચંી વળવા માટે સામા્ય રીતે 

ટટાચી ટટેપલ્સ, જમે કે કેળ, પોક્રલશ્ડ ચોખા અથવા મકાઈ પર ટકી રહેલા લાખો ગરીબ લોકો માટે 

એક મહત્વપૂણણ ઓછી ક્રકંમતનું ઘટકબનાવેછે. 
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પ્રકરિ 3 

પેકેર્જાંગ 

  

3.1. ઉત્પાદનની આયુષ્ય/શેલ્ફ લાઇફ: 

લોટનો ઉપદ્રવ એક સામા્ય સમટયા છે જનેો વેપારીઓ અને લોટ ક્રમલરો બંને સામનો કર ે

છે. અનાજ અને તેના લોટની સુસંગતતા જાળવવી મુશ્કેલ કાયણ છે. યોગ્ય સારવાર અને હયવટથાક્રપત 

આબોહવા સાથે, લોટને 6 મક્રહના સુધી નુકસાનના ક્રચહ્નો વગર સંગ્રક્રહત કરી શકાય 

છે. રાગીમા ંખૂબ સારી આયુષ્ય હોય છે જ ે થોડા મક્રહનાઓ સુધી લંબાય છે.  જો કે, પ્રક્રિયા કયાણ 

પછી રાગી લોટના આયુષ્ય ક્રવશ ેકોઈ જાણીતુ ંનથી. ટવાદમાં કોઈ ફેરફાર કયાણ ક્રવના લોટ છ મક્રહના 

સુધી ચાલે છે.  

 

રાગી લોટમાાં ભજેનુાં પ્રમાિ: 

 સગ્રહ શરતો  

 સંગ્રહ - તાપમાન અને ભજે 

 વધારાની ભેડસેડ 

 અટવચ્છ પક્રરક્રટથક્રતઓ 

  માળ અને ક્રદવાલો પર ક્રતરાડો 

 દુકાનો પાસે પાણી ભરાવુ 

 ટટોસણ/સીડી અને માળમાં ભજે નો ભરાવો અને પક્ષીઓના મળ 

 લોટમાં અનાજના સૂક્ષ્મજંતુઓની હાજરી. 

 

લોટની આયુષ્ય સુધારવા માટે, ર્મલરો દ્વારા નીચેની વધારાની સાવચેતી રાખવી જોઈએ: 

 પીસવા માટે ટવચ્છ અને ધુમ્મસવાળા અનાજનો ઉપયોગ કરો 

 સફાઈ લાઈનમાં ટકોક્રરંગ મશીનોનો ઉપયોગ કરો 

 રાગી ના અનાજમાંથી તમામ અશુક્રદ્ધઓને અલગ કરવા માટે મહત્તમ કાયણક્ષમતા સાથે 

સફાઈ મશીનો સેટ કરો 
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 એક્રલવેટર તક્રળયે અને ક્રનકાસ-બારં, અનાજ ક્વેયર ચાટ અને ટેમ્પડણ  અનાજ ક્વેયસણ 

પર ન ફરતા અનાજથી છુટકારો મેળવવા માટે સફાઈ લાઇનના મૃત ક્રખટસાને વારંવાર 

સાફ કરો. 

 ખાલી અનાજની થેલી ફ્યુક્રમગેટ કરો. 

 પીસતા પહેલા, ટેમ્પડણ  અનાજમાં ગંદકી દૂર કરવા માટે ટકોરસણનો ઉપયોગ કરો 

 રોલર ક્રમલો, ફીડ હોપસણ, લોટ ક્વેયસણ, ગ્રેવીટી ટપાઉ્સ, પ્લાન ક્રશફ્ટસણ પ્યુક્રરફાયસણ, 

બ્રાન ક્રફક્રનશસણ, લોટ ડબ્બા, લોટ એક્રલવેટસણ, લોટ પેક્રકંગ હોપસણ, બ્રાન એક્રલવેટસણ 

લાઈન, વગેર ેજવેા ક્રમક્રલંગ સાધનોને ક્રનયક્રમતપણે સાફ કરો. 

 દરકે ઉપયોગ પહેલા ફ્યુમીગેટ પેક્રકંગ મક્રટક્રરયલ્સ. 

 અવારનવાર ધૂમાડો ડબ્બા અને ક્વેયસણ. 

 હંમેશા પાક્રકિંગ એક્રરયા અને લોટ ટટોરજે એક્રરયા સાફ રાખો. 

 વપરાયેલ પેકેક્રજંગ સામગ્રીનો પ્રકાર  

 

3.2.       રાગી લોટ પેકેજાંગ: 

પેકેક્રજંગ એ ઉત્પાદનના પાત્ર અથવા આવરણની ક્રડઝાઇન અને ઉત્પાદન કરવાની ક્રિયાનો સંદભણ 

આપે છે. તે માકેક્રટંગના સૌથી મહત્વપૂણણ ભાગોમાંનંુ એક છે.ઉત્પાદન માટે યોગ્ય પ્રકારના પેક પસદં 

કરતી વખતે ઘણા પક્રરબળો ધ્યાનમાં લેવા જરૂરી છે: 

 ઉત્પાદનની સામગ્રી. 

 ઉત્પાદનની અરજી. 

 સામગ્રી ક્રટથરતા. 

 કોઈપણ પયાણવરણીય પક્રરબળોથી રક્ષણ 

 ગ્રાહકને પેકની ટવીકાયણતા. 

 ક્રનયમનકારી, કાનૂની અને ગુણવત્તાના મુદ્દાઓ. 

  

પેકેર્જાંગ સામગ્રીની લાક્ષર્િકતાઓ 

 

 પસંદ કરલેી સામગ્રીમાં નીચેની લાક્ષક્રણકતાઓ હોવી આવશ્યક છે: 

 છેડછાડ-પ્રક્રતકાર જરૂક્રરયાતો પૂરી કરવી આવશ્યક છે 

 ઉત્પાદન સાથે પ્રક્રતક્રિયા આપવી જોઈએ નહી ં
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 તેઓએ તૈયારીને પયાણવરણીય પક્રરક્રટથક્રતઓથી બચાવવી જોઈએ 

 ક્રબન-ઝેરી હોવું જોઈએ 

 ઉત્પાદનમાં ગંધ/ટવાદ આપવો જોઈએ નહી ં

 એફડીએ મંજૂર હોવંુ આવશ્યક છે. 

 

લોટ સીધો ગુની બેગમાં, જથ્થાબંધ વેચાણ માટે ગુની પોલી-લાઇન બેગમાં અને લેક્રમનેટેડ 

પાઉચ અથવા પોલી-બેગમાં ક્રરટેલ વેચાણ માટે પેક કરવામાં આવે છે. 

 

  લટકટી થલેી - કક્રરયાણાની દુકાનો અને અ્ય શોક્રપંગ આઉટલે્સમાં લટકતી બેગનો 

સામા્ય રીતે ઉપયોગ થાય છે. તે એક પ્રકારની પ્લાક્રટટક બેગ છે જ ેબંને છેડે પણ બેક-ક્રમડલ 

સીમથી સીલ કરવામાં આવે છે. લટકતી બેગમાં પ્રી-કટ હોલ હોય છે જ ેતેમને હૂકથી લટકવાનું 

સરળ બનાવે છે જથેી તે આકષણક રીતે જોઈ શકાય. 

 ઓશીકુાં  બેગ - ઓશીકાની થેલી એ પેકેજનો બીજો લાક્ષક્રણક પ્રકાર છે. બેગનું નામ તેમના 

આકાર માટે રાખવામાં આહયું છે, જ ેગાદી જવેું છે. તઓે કક્રરયાણાની દુકાનમાં કક્રરયાણાની 

દુકાનની છાજલીઓ પર સપાટ પર્ડયા હોવાનંુ જાણવા મળયું છે અને વટતુઓ લઈ જવા માટે 

જાણીતા હતા. 

 ગુસેટેડ પોલી બેગ્સ- ગુસેટેડ બેગને ઘણી વાર ફ્લેટ-બોટમ બેગ કહેવામાં આવે છે કારણ કે 

તેમાં ફ્લેટ દબાવવામાં આવેલી પ્લીટમાં ટક કરવામાં આવે છે.જ ે સપાટ દબાવવામાં આવે 

છે. તે બેગને વધુ વહન ક્ષમતા માટે ક્રવટતૃત કરવાની અને જરૂર પડે તો બોક્સનો આકાર 

રાખવાની મંજૂરી આપે છે. આ પ્રકારની પોલી બેગને હીટ સીલ, બાંધી, ટટેપલ અથવા ટેપ બંધ 

કરી શકાય છે. તેઓ એક જ બેગમાં વધુ લોટ મેળવવા માંગતા કોઈપણ માટે સંપૂણણ પોલી બેગ 

છે. 

 ર્પથર્તપથાપક લવચીક પાઉચ- ક્રટથક્રતટથાપક પાઉચ મોટાભાગની પેકેજ્ડ વટતુઓ લઇ 

જવાનો એક સંપૂણણ માગણ છે. તેઓ ક્રઝપર-સીલ બંધ સાથે બનાવી શકાય છે, જ ે આંતક્રરક 

સામગ્રીને ઉપયોગ માટે તાજી રાખવાનું વલણ ધરાવે છે. લવચીક પાઉચ આશ્ચયણજનક ક્રપ્રક્ર્ટંગ 

ક્ષમતાઓ આપે છે, જથેી તમે પાઉચમાં જ તમારી આકષણક પ્રોડક્ટ બ્રાક્ર્ડંગ ઉમેરી શકો. ઘણા 

પાઉચ તેમના પોતાના પર ઉભા રહે છે, જ ેતમને તમારા શેલ્ફ દેખાવને સુધારવામાં મદદ કર ેછે. 
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3.3.       પેકેજાંગના પ્રકારો: 

 પ્રાથર્મક પેકેજાંગ: પ્રાથક્રમક પેકેક્રજંગ છે જ ેઉત્પાદન સાથે નજીકથી 

જોડાયેલું છે અને ઘણીવાર તેને ગ્રાહક એકમ તરીકે ઓળખવામાં 

આવે છે. પ્રાથક્રમક પેકેજંીગનો મુખ્ય ઉદે્દશ અંક્રતમ ઉત્પાદનને 

સમાવી, રક્ષણ અને/અથવા સાચવવાનો છે, ખાસ કરીને દૂષણ 

સામે.  

 

  માધ્યર્મક પેકેર્જાંગ: ગૌણ પેકેક્રજંગ મુખ્ય પેકેક્રજંગનું બાહ્ય 

પેકેક્રજંગ છે, જ ેપેકેજોને જોડે છે અને ક્રપ્રક્રટિપ્શન ઘટકને વધુ 

આવરી લે છે અથવા ક્રચક્રહ્નત કર ેછે. 

 

 તૃતીય પેકેર્જાંગ: તૃક્રતય પેકેક્રજંગનો ઉપયોગ બલ્ક 

પ્રોડક્્સના સંચાલન, પક્રરવહન અને ક્રડક્રલવરી માટે થાય છે. 

 

3.4. પેકેર્જાંગ સામગ્રી: 

સેલ્યુલોઝ અને એલ્યુક્રમક્રનયમ વરખ ઉપરાંત, પેકેક્રજંગ પ્રોડક્્સ માટે બહુ મોટી માત્રામાં પોક્રલમરીક 

સામગ્રીનો ઉપયોગ થાય છે. આવા હેતુઓ માટે પેપર બોડણ  અને મેટલ ક્ટેનરનો પણ ઉપયોગ થાય 

છે. જ્ાર ે પેકેક્રજંગ સામગ્રીની શ્રેણી ઉપલબ્ધ છે, પેકેજંીગનો અંક્રતમ ક્રવકલ્પ યોગ્ય શેલ્ફ લાઇફ, 

પેકેજંીગ મશીનની કાયણક્ષમતા અને ક્રનમાણતા દ્વારા લક્રક્ષત માકેટ સેગમે્ટ પર આધાક્રરત ખચણ પર 

આધાક્રરત છે. પેકેક્રજંગ માધ્યમની સૌથી સામા્ય પસંદગી પ્લાક્રટટક છે (સામા્ય રીતે લવચીક) 

કારણ કે તે જરૂરી સલામતી અને જાળવણી, ગ્રીસ સામે પ્રક્રતકાર, શારીક્રરક શક્રક્ત, મશીનરી અને 

છાપવાની ક્ષમતા આપે છે. પ્લાક્રટટક જ ેવજનમાં હળવા હોય છે તે પણ લોટના પેકેક્રજંગ માટે સૌથી 

વધુ પસંદ કરવામાં આવતી સામગ્રી છે. લોટના પેકેજંીગમાં બદલાતા વલણો છે. પ્લાક્રટટક ક્રફલ્મો અને 

તેના લેક્રમનેટનો ઉપયોગ વધુ સારી ગુણધમો અને એલ્યુક્રમક્રનયમ લેક્રમને્સને કારણે ભાવ અને વધુ 

સારી ફ્લેક્સ િેક ગુણધમોને કારણે થાય છે. પ્લાક્રટટક પેકેક્રજંગ ઉત્પાદનો કે જનેો ઉપયોગ કરી શકાય 

છે તે નીચે વણણવેલ છે. 
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પોલીપ્રોપીર્લન - પોલીપ્રોપીક્રલન ક્રફલ્મો પોક્રલઇક્રથક્રલન કરતા વધુ સારી ટપષ્ટ્તા ધરાવે છે અને 

જડતાને કારણે શ્રેષ્ઠ મશીનરીનો આનંદ માણે છે. સારી વેતનક્ષમતાનો અભાવ એક સમટયા છે; જો 

કે, આ સમટયાને દૂર કરવા માટે PVDC અને ક્રવનાઇલ કોક્રટંગનો ઉપયોગ કરવામાં આહયો 

છે. પીપીની કેટલીક જાતો ખાસ કરીને ક્રિટટ-રપે એપ્લીકેશ્સ માટે ક્રવકસાવવામાં આવી છે કારણ 

કે તેમાં ક્રિક્રટટંગ પછી પોક્રઝશન લ lockક કરવાની ક્ષમતા હોય છે. 

  

પોલી ર્વનાઇલ ક્લોરાઇડ (પીવીસી) - પીવીસી એક સખત અને ટપષ્ટ્ ક્રફલ્મ છે જમેાં નીચા ગેસ 

ટર ા્સક્રમશન રટે છે. પીવીસીનો ઉપયોગ નાના આવરણ, બેગ અને પાઉચ તરીકે થઈ શકે 

છે. પીવીસી જ્ાર ેપોલીક્રવનાઇક્રલડેન ક્લોરાઇડ સાથે સહ-પોક્રલમરાઇઝ્ડ થાય છે ત્યાર ેતેને સારન 

તરીકે ઓળખવામાં આવે છે. તે એક મોઘંી સામગ્રી હોવાથી, તેનો ઉપયોગ માત્ર અવરોધ ગુણધમો 

અને ગરમીની સલામતી મેળવવા માટે થર તરીકે થાય છે. પીવીસી ક્રફલ્મનો ઉપયોગ ક્રિટટ રપે માટે 

પણ થાય છે, કારણ કે તેમાં ક્રિટટ રીટે્શન ગુણધમો છે અને હાઇ-ટપીડ મશીનો પર ઉત્તમ છે. 

પોર્લએપટસગ (PET) અન ેપોર્લમાઇડ (PA) - પોક્રલઇક્રથલીન ટેરફે્થાલેટ ક્રફલ્મમાં ઉચ્ચ ટે્સાઇલ 

ટટરે્થ, ગ્લોસ અને જડતા તેમજ પંચર પ્રક્રતકાર છે. તેમાં મધ્યમ ડબલ્યુવીટીઆર છે પરંતુ અક્રટથરતા 

અને વાયુઓ માટે સારો અવરોધ છે. હીટ સીલ પ્રોપટી પ્રદાન કરવા માટે, પીઇટી સામા્ય રીતે અ્ય 

સબટટરે્સમાં લેક્રમનેટેડ હોય છે. નાયલોન અથવા પોક્રલએમાઇર્ડસ પીઇટી જવેા જ છે પરંતુ તેમાં 

ઉચ્ચ ડબલ્યુવીટીઆર છે. 
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પ્રકરિ 4 

ખોરાકની સલામતીના ર્નયમો અને રાગીના માળના ધોરિો 

  

4.1.      એફએસએસએઆઈ નો પર્રચય: 

ફૂડ સેફ્ટી એ્ડ ટટા્ડર્ડસણ ઓથોક્રરટી ઓફ ઈક્ર્ડયા (એફ.એસ.એસ.એ.આઈ.) ની ટથાપના ફૂડ 

સેફ્ટી એ્ડ ટટા્ડર્ડસણ, 2006 હેઠળ કરવામાં આવી છે જ ે ક્રવક્રવધ ક્રવભાગોમાં અત્યાર સુધી ખાદ્ય 

સંબંક્રધત મુદ્દાઓને ક્રનયંક્રત્રત કરનારા ક્રવક્રવધ કૃત્યો અને આદેશોને એકીકૃત કર ે

છે. એફ.એસ.એસ.એ.આઈ. ખોરાક માટે ના ધોરણો નક્કી કરવા માટે જવાબદાર છે જથેી ગ્રાહકો, 

વેપારીઓ, ઉત્પાદકો અને રોકાણકારોના મનમાં એક સંટથા નો સામનો કરવો પડે અને કોઈ 

મંૂઝવણ ન થાય. આ કાયદાનો ઉદે્દશ બહુટતરીય, બહુ-ક્રવભાગીય ક્રનયંત્રણથી એક જ આદેશ રખેા 

તરફ આગળ વધીને ખાદ્ય સુરક્ષા અને ધોરણોને લગતી તમામ બાબતો માટે એક જ સંદભણ ક્રબંદુ 

ટથાક્રપત કરવાનો છે. 

 

ફડૂ સેફ્ટી એન્ડ પટાન્ડડગ એક્ટ, 2006 ની હાઇલાઇટ્સ - 

ખાદ્ય ભેળસેળ ક્રનવારણ અક્રધક્રનયમ, 1954 જવેા ક્રવક્રવધ કે્દ્રીય કાયદાઓ, 1955, ફળ ઉત્પાદનો 

ક્રન નોધંણી કરાવી, 1973, વજેીટેબલ ઓઇલ પ્રોડક્્સ (કંટર ોલ) ઓડણર, 1947, ખાદ્ય તેલોનંુ પેકેક્રજંગ 

(ક્રનયમન)ઓડણર 1988, દ્રાવક કાિવામાં આવેલ તેલ, તેલ વગર નુ ભોજન અને ખાદ્ય લોટ (ક્રનયંત્રણ) 

ઓડણર, 1967, દૂધ અને દૂધ ઉત્પાદનોનો આદેશ, 1992 વગેર ેએફએસએસ એક્ટ, 2006 શરૂ થયા 

બાદ રદ કરવામાં કારવમા અવેલ છે. 

આ કાયદો ખાદ્ય સલામતી અને ધોરણોને લગતી તમામ બાબતો માટે બહુક્રવધ ટતર, બહુ-ક્રવભાગીય 

ક્રનયંત્રણમાંથી આદેશની એક લાઇનમાં ખસેડીને એક જ સંદભણ ક્રબંદુ ટથાક્રપત કરવાનંુ લક્ષ્ય ધરાવે 

છે. આ માટે, આ કાયદો ટવતંત્ર વૈધાક્રનક સત્તામંડળની ટથાપના કર ેછે - ક્રદલ્હીમાં મુખ્ય કાયાણલય 

સાથે ફૂડ સેફ્ટી એ્ડ ટટા્ડર્ડસણ ઓથોક્રરટી ઓફ ઇક્ર્ડયા. ફૂડ સેફ્ટી એ્ડ ટટા્ડર્ડસણ ઓથોક્રરટી 

ઓફ ઇક્ર્ડયાઅને ટટેટ ફૂડ સેફ્ટી ઓથોક્રરટીઝ એક્ટની ક્રવક્રવધ જોગવાઈઓનો અમલ કરશે. 

  

સત્તા ની પથાપના- 

આરોગ્ય અને પક્રરવાર કલ્યાણ મંત્રાલય, ભારત સરકાર એફ.એસ.એસ.એ.આઈ. ના અમલીકરણ 

માટે વહીવટી મંત્રાલય છે. ભારત સરકાર દ્વારા ફૂડ સેફ્ટી એ્ડ ટટા્ડર્ડસણ ઓથોક્રરટી 
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(એફ.એસ.એસ.એ.આઈ.) ના અધ્યક્ષ અને મુખ્ય કાયણકારી અક્રધકારીની ક્રનમણૂક પહેલાથી જ 

કરવામાં આવી છે. અધ્યક્ષ ભારત સરકારના સક્રચવના હોદ્દા પર છે. 

  

4.2.    એફ.એસ.એસ.એ.આઈ. નોાંધિી અને લાઇસર્ન્સાંગ પ્રર્ક્રયા: 

ફૂડ સેફ્ટી એ્ડ ટટા્ડર્ડસણ (એફએસએસ) એક્ટ, 2006 ની કલમ 31 (1) અનુસાર, દેશમાં દરકે 

ખોરાક હયવસાય સંચાલક (એફબીઓ) ને ફૂડ સેફ્ટી એ્ડ ટટા્ડર્ડસણ ઓથોક્રરટી ઓફ ઇક્ર્ડયા 

(એફએસએસએઆઇ) હેઠળ લાઇસ્સ મળવું જરૂરી છે.  

એફએસએસ (લાઇસક્ર્સંગ અને રક્રજટટરેશન) રગે્યુલેશ્સ, 2011 અનુસાર, 3-ટાયર ક્રસટટમમાં 

એફબીઓને લાઇસ્સ અને રક્રજટટરેશન આપવામાં આવે છે  

 નોધંણી - વાક્રષણક ટનણઓવર રૂ. 12 લાખથી ઓછંુ ધરાવતા નાના એફબીઓ માટે 

 રાજ્નું લાયસ્સ - મધ્યમ કદના ખાદ્ય ઉત્પાદકો, પ્રક્રિયક અથવા અને પક્રરવહનકારો માટે 

 સે્ટરલ લાયસ્સ - મોટા પાયે ખાદ્ય ઉત્પાદકો, પ્રક્રિયક અથવા અને પક્રરવહનકારો માટે 

એફ.એસ.એસ.એ.આઈ. રજપટરેશન એફ.એસ.એસ.એ.આઈ. વેબસાઈટ પર ભોજનની સુરક્ષા 

પાલન પ્રિાલી (એફ.ઓ.એસ.સી.ઓ.એસ.) દ્વારા કરવામાાં આવે છે. 

 એફ.ઓ.એસ.સી.ઓ.એસ. એ ફૂડ લાઇસક્ર્સંગ એ્ડ રક્રજટટરેશન ક્રસટટમ (એફએલઆરએસ)નંુ 

ટથાન લીધંુ છે. 

 નાના ખોરાક હયવસાય સંચાલક ને એફ.એસ.એસ.એ.આઈ. નોધંણી પ્રમાણપત્ર મેળવવું જરૂરી છે 

 "પેટી ફૂડ મે્યુફેક્ચરર" નો મતલબ કોઈપણ ખાદ્ય ઉત્પાદક, જ ેપોતે અથવા કોઈ નાનો છૂટક 

વેપારી, ફેક્રરયા, પ્રવાસી ક્રવિેતા અથવા કામચલાઉ ટટોલ ધારક (અથવા) કેટરર ક્રસવાય કોઈપણ 

ધાક્રમણક અથવા સામાક્રજક મેળાવડા સક્રહતના ખોરાકનું ક્રવતરણ કર ેછે અથવા વેચે છે;  

અથવા 

 અ્ય ખાદ્ય હયવસાયો જમેાં નાના પાયે અથવા કુટીર અથવા આવા અ્ય ઉદ્યોગો જ ે ખાદ્ય 

હયવસાય સાથે સંબંક્રધત છે અથવા નાના ખાદ્ય હયવસાય સાથે વાક્રષણક ટનણઓવર રૂ. 12 લાખ 

અને/અથવા જનેી ખોરાકની ક્ષમતા (દૂધ અને દૂધના ઉત્પાદનો અને માંસ અને માંસ ઉત્પાદનો 

ક્રસવાય) દરરોજ 100 ક્રકલો/ક્રલટરથી વધુ નથી 

કોઈ પણ હયક્રક્ત અથવા એકમ કે જ ેનાનકડા ખોરાક હયવસાય સંચાલક તરીકે વગીકૃત કરતું નથી 

તેણે ભારતમાં ફૂડ હયવસાય ચલાવવા માટે એફ.એસ.એસ.એ.આઈ. લાયસ્સ મેળવવંુ જરૂરી છે. 
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એફ.એસ.એસ.એ.આઈ. લાઇસન્સ - બે પ્રકાર - રાજ્ય એફ.એસ.એસ.એ.આઈ. લાઇસન્સ 

અને કેન્રીય એફ.એસ.એસ.એ.આઈ. લાઇસન્સ  

હયવસાયના કદ અને પ્રકૃક્રતના આધાર,ે લાઇસ્સ આપતી સત્તા બદલાશે. 

 મોટા ખાદ્ય ઉત્પાદક/પ્રોસેસસણ/ટર ા્સપોટણસણ અને ખાદ્ય ઉત્પાદનોના આયાતકારોને કે્દ્રીય 

એફ.એસ.એસ.એ.આઈ. લાયસ્સની જરૂર છે 

  મધ્યમ કદના ફૂડ ઉત્પાદકો, પ્રક્રિયક અને પક્રરવહનકારો માટે ને રાજ્ એફ.એસ.એસ.એ.આઈ. 

લાયસ્સની જરૂર છે. 

 લાઇસ્સ અવક્રધ: એફબીઓ દ્વારા ક્રવનંતી મુજબ 1 થી 5 વષણ. 

  વધુ વષો માટે એફ.એસ.એસ.એ.આઈ. લાયસ્સ મેળવવા માટે વધાર ેફી. 

 જો એફબીઓ એ એક કે બે વષણ માટે લાયસ્સ મેળહયું હોય, તો લાઇસ્સની સમાક્રિ તારીખના 

30 ક્રદવસ પહેલા નવેસર કરી શકાય છે. 

  

4.3.       ફડૂ સેફ્ટી અને એફએસએસએઆઈ ધોરિો અને ર્નયમો: 

“2.4 અનાજ અને અનાજ ઉત્પાદનો; 2.4.6 (20) રાગી એ એલ્યુસીનેકોરાકાના એલ. ગાટણન ના સૂકા 

પાકેલા દાણા હશે, જ ે ઉમેરવામાં આવેલ કલક્રરંગ મેટર, મોલ્ડ, વીવીલ્સ, હાક્રનકારક પદાથો, 

ક્રવકૃક્રતકરણ, ઝેરી બીજ અને અ્ય તમામ અશુક્રદ્ધઓથી મુક્ત હશે. પેટા કલમ (2) માં કોષ્ટ્ક અને તે 

ઉંદરના વાળ અને મળમૂત્રથી પણ મુક્ત રહેશે.     

  

ક્રમ. ના. લાક્ષર્િકતાઓ જરૂર્રયાત 

1. ભજે, 12.0 

2. બાહ્ય બાબત 1.0 ટકાથી વધુ નહી.ં જનેા સમૂહ 

દ્વારા (બાહ્ય પદાથણ) માસ દ્વારા 0.25 

ટકાથી વધુ ખક્રનજ પદાથણ હશે અને 

તેનાથી વધુ નહી.ં માસ દ્વારા 0.10 

ટકા પ્રાણી મૂળની અશુક્રદ્ધઓ હશે. 

3. અ્ય ખાદ્ય અનાજ (ટકા. સમૂહ દ્વારા), મહત્તમ 2.0 

4. ક્ષક્રતગ્રટત અનાજ (ટકા. સમૂહ દ્વારા), મહત્તમ   2.0 

5. અપક્રરપક્વ અને લુિ અનાજ (ટકા. સમૂહ   3.0 
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દ્વારા),મહત્તમ 

6. વીવેલ અનાજ (ગણતરી દ્વારા ટકા.), મહત્તમ  2 

7. યુક્રરક એક્રસડ (ક્રકલોગ્રામ પ્રક્રત ક્રમક્રલગ્રામ), મહત્તમ         100 

  

ખાદ્ય સુરક્ષા 

ભાગ I - સામા્ય આરોગ્યપ્રદ અને ટવચ્છતા પદ્ધક્રતઓ અનુસરવા માટે પેટી ફૂડ હયવસાય 

ચાલકોએ નોધંણી માટે અરજી કરવી 

ખાદ્ય ઉત્પાદક/ પ્રોસેસર/ સાંચાલકો માટે પવચ્છતા અને આરોગ્યપ્રદ જરૂર્રયાતો 

તે જગ્યા જ્ાં ખોરાકનું ઉત્પાદન, પ્રક્રિયા અથવા સંચાલન કરવામાં આવે છે તે નીચેની 

આવશ્યકતાઓનું પાલન કરશે: 

1. પક્રરસર ટવચ્છ જગ્યામાં ક્રટથત હોવું જોઈએ અને ગંદા વાતાવરણથી મુક્ત હોવું જોઈએ અને 

એકંદર ટવચ્છ વાતાવરણ જાળવવું જોઈએ. તમામ નવા એકમો પયાણવરણ પ્રદૂક્રષત ક્રવટતારોથી 

દૂર ટથાપવામાં આવશે. 

2. ઉત્પાદન માટે ખાદ્ય હયવસાય હાથ ધરવા માટેના પક્રરસરમાં એકંદર આરોગ્યપ્રદ વાતાવરણ 

જાળવવા માટે ઉત્પાદન અને સંગ્રહ માટે પૂરતી જગ્યા હોવી જોઈએ. 

3. પક્રરસર ટવચ્છ, પૂરતા પ્રમાણમાં પ્રકાક્રશત અને હવાની અવરજવર અને હલનચલન માટે પૂરતી 

ખાલી જગ્યા હોવી જોઈએ. 

4. માળ, છત અને ક્રદવાલો સારી ક્રટથક્રતમાં જાળવવી આવશ્યક છે. તેઓ ફ્લેક્રકંગ પેઇ્ટ અથવા 

પ્લાટટર વગર સરળ અને સાફ હોવા જોઈએ.  

5. માળ અને ટકટણ  કરલેી ક્રદવાલો જરૂક્રરયાત મુજબ ધોવા જોઈએ અસરકારક જંતુનાશક સાથે 

પક્રરસર તમામ જંતુઓથી મુક્ત રાખવામાં આવશે. હયવસાયના સંચાલન દરક્રમયાન કોઈ 

છંટકાવ કરવો જોઈએ નહી,ં પરંતુ તેના બદલે પક્રરસરમાં આવતા ટપ્રે માખીઓને મારવા માટે 

ફ્લાય ટવા્સ/ ફ્લpsપ્સનો ઉપયોગ કરવો જોઈએ. ક્રવ્ડોઝ, દરવાજા અને અ્ય ખુલ્લાને નેટ 

અથવા ટિીન સાથે ફીટ કરવામાં આવશે, જ ે યોગ્ય જંતુ મુક્ત બનાવવા માટે યોગ્ય છે 

ઉત્પાદનમાં વપરાયેલ પાણી પીવાલાયક રહેશે અને જો જરૂરી હોય તો પાણીની રાસાયક્રણક 

અને બેક્ટેક્રરયોલોજીકલ તપાસ કોઈપણ સમયાંતર ે ક્રનયક્રમત અંતરાલે કરવામાં આવશે. 

પ્રયોગશાળા 
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6. પક્રરસરમાં પીવાલાયક પાણીનો સતત પુરવઠો સુક્રનક્રશ્ચત થવો જોઈએ. વચ્ચે વચ્ચે પાણી 

પુરવઠાના ક્રકટસામાં ખોરાક અથવા ધોવામાં વપરાતા પાણી માટે પૂરતી સંગ્રહ હયવટથા 

કરવામાં આવશે. 

7. કામ કરતી વખતે સાધનો અને મશીનરી એવી યોજનાની હોવી જોઈએ જ ે સરળ સફાઈની 

પરવાનગી આપે. ક્ટેનર, ટેબલ, મશીનરીના કાયણકારી ભાગો વગેરનેી સફાઈ માટેની હયવટથા 

કરવામાં આવશે. 

8. કોઈ વાસણ, પાત્ર અથવા અ્ય સાધનો, જનેો ઉપયોગ ટવાટથ્ય માટે હાક્રનકારક ધાતુના દૂષણનું 

કારણ બની શકે છે તે ખોરાકની તૈયારી, પેક્રકંગ અથવા સંગ્રહમાં ઉપયોગમાં લેવાશે નહી.ં (તાંબા 

અથવા ક્રપત્તળના વાસણોમાં યોગ્ય અટતર હોવંુ જોઈએ). 

9. ફૂગ અને ઉપદ્રવના ક્રવકાસથી મુક્રક્ત સુક્રનક્રશ્ચત કરવા માટે તમામ સાધનોને સાફ, ધોવા, સૂકવવા 

અને હયવસાયના બંધ સમયે રાખવાના રહેશે. 

10. યોગ્ય ક્રનરીક્ષણ કરવા માટે તમામ સાધનો ક્રદવાલોથી સારી રીતે દૂર રાખવામાં આવશે. 

11. કાયણક્ષમ ગટર-હયવટથા હોવી જોઈએ અને ઇનકારના ક્રનકાલ માટે પૂરતી જોગવાઈઓ હોવી 

જોઈએ. 

12. પ્રોસેક્રસંગ અને તૈયારીમાં કામ કરતા કામદારોએ ટવચ્છ એપ્રોન, હાથના મોજા અને માથે 

પેરવાની ટોપીનો ઉપયોગ કરવો જોઈએ. 

13. ચેપી રોગોથી પીડાતા લોકોને કામ કરવાની મંજૂરી આપવામાં આવશે નહી.ં કોઈપણ કાપ 

અથવા ઘા હંમેશાં આવરી લેવામાં આવશે અને હયક્રક્તને ખોરાકના સીધા સંપકણમાં આવવા દેવી 

જોઈએ નહી.ં 

14. તમામ ફૂડ હે્ડલસે કામ શરૂ કરતા પહેલા અને દરકે વખતે શૌચાલયનો ઉપયોગ કયાણ પછી 

તેમની આંગળીઓના નખ સુહયવક્રટથત, સાફ અને હાથ સાબુ અથવા ક્રડટજણ્ ટ અને પાણીથી 

ધોવા જોઈએ. ખોરાકની સંભાળ પ્રક્રિયા દરક્રમયાન શરીરના ભાગો, વાળ ખજંવાળ ટાળવા 

જોઈએ. 

15. બધા ખાદ્ય પદાથણ સાંભળનારને પહેરવાનું ટાળવું જોઈએ, ખોટા નખ અથવા અ્ય વટતુઓ 

અથવા િીલા દાગીના પહેરવાનું ટાળવું જોઈએ જ ે ખોરાકમાં પડી શકે છે અને તેમના ચહેરા 

અથવા વાળને ટપશણ કરવાનું પણ ટાળવું જોઈએ. 

16. ખાસ કરીને ખોરાક સંભાળતી વખતે પક્રરસરમાં ખાવા, ચાવવા, ધૂમ્રપાન, થંૂકવંુ અને નાક ફંૂકવંુ 

પ્રક્રતબંક્રધત રહેશે. 
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17. જ ેલેખો સંગ્રક્રહત છે અથવા વેચાણ માટે છે તે વપરાશ માટે યોગ્ય રહેશે અને દૂષણટાળવા માટે 

યોગ્ય આવરણ ધરાવે છે. 

18. ખાદ્યપદાથોના પક્રરવહન માટે ઉપયોગમાં લેવાતા વાહનો સારી રીતે સમારકામ અને ટવચ્છ 

રાખવા જોઈએ. 

19. પેકેજ્ડ ટવરૂપે અથવા ક્ટેનરમાં પક્રરવહન દરક્રમયાન ખોરાક જરૂરી તાપમાન જાળવશે. 

20. જંતુનાશકો / જંતુનાશક પદાથો અલગ થી રાખવામાં આવશે અને સંગ્રક્રહત કરવામાં આવશે 

અને 'ખાદ્ય ઉત્પાદન/સંગ્રહ/ સંચાલન કે્ષત્રોથી દૂર રાખવામાં આવશે. 

 

4.4. લેબર્લાંગ ધોરિો (એફએસએસ નુાં ર્નયમન 2.5) 

 

ખાદ્ય ભેળસેળ ક્રનવારણ (પીએફએ) ક્રનયમો, 1955 ના ભાગ 2.4 અને 1977 ના વજન અને માપદંડો 

(પેકેજ્ડ કોમોક્રડટીઝ) ક્રનયમોના ભાગ 2.4 માં દશાણહયા મુજબ પેકેજ્ડ ખાદ્ય ઉત્પાદનો માટે લેબક્રલંગ 

આવશ્યકતાઓ, લેબલમાં નીચેની માક્રહતી હોવી જરૂરી છે: 

1. નામ, વેપારનું નામ અથવા વણણન 

2. ઉત્પાદનમાં વપરાતા ઘટકોના નામ તેમની રચનાના ઉતરતા િમમાં વજન અથવા કદ દ્વારા  

3. ઉત્પાદક/પેકર, આયાતકાર, આયાત કરલેા ખોરાકના મૂળ દેશનું નામ અને સંપૂણણ સરનામંુ 

(જો ખાદ્ય સામગ્રી ભારતની બહાર બનાવવામાં આવે છે, પરંતુ ભારતમાં પેક કરવામાં આવે 

છે) 

4. પોષણ માક્રહતી 

5. ફૂડ એક્રડક્રટહસ, રંગ અને ટવાદ સંબંક્રધત માક્રહતી 

6. ઉપયોગ માટે સૂચનાઓ 

7. વજે અથવા નોન-વજે ક્રસમ્બોલ 

8. ચોખ્ખું વજન, સમાક્રવષ્ટ્ોની સંખ્યા અથવા કદ 

9. ક્રવક્રશષ્ટ્ બેચ, લોટ અથવા કોડ નંબર 

10.  ઉત્પાદન અને પેકેક્રજંગનો મક્રહનો અને વષણ 

11.  મક્રહનો અને વષણ કે જનેા દ્વારા ઉત્પાદનનો શ્રેષ્ઠ વપરાશ થાય છે 

12.  મહત્તમ છૂટક ક્રકંમત 

પૂરી પાડવામાં આવેલ કે "i" (i) કાચી કૃક્રષ ચીજવટતુઓ, જમે કે, રાગી, ચોખા, અનાજ, લોટ, મસાલા 

ક્રમશ્રણ, જડીબુટ્ટીઓ, મસાલા, ટેબલ મીઠંુ, ખાંડ, ગોળ જવેા ખોરાકના ક્રકટસામાં પોષક માક્રહતી 
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જરૂરી ન પણ હોય. અથવા ક્રબન-પૌક્રષ્ટ્ક ઉત્પાદનો, જમે કે, દ્રાહય ચા, કોફી, દ્રાહય કોફી, કોફી-

ક્રચકોરી ક્રમશ્રણ, પેકેજ્ડ પીવાનું પાણી, પેકેજ્ડ ક્રમનરલ વોટર, આલ્કોહોક્રલક પીણાં અથવા લોટ અને 

શાકભાજી, પ્રોસેટડ અને પ્રી-પેકેજ્ડ ક્રમક્રશ્રત શાકભાજી, લોટ, શાકભાજી અને ઉત્પાદનો કે જમેાં એક 

ઘટક, અથાણું, પાપડ અથવા તાત્કાક્રલક વપરાશ માટે પીરસવામાં આવતા ખોરાકનો સમાવેશ થાય 

છે જમે કે હોક્રટપટલો, હોટલોમાં અથવા ફૂડ સક્રવણસ ક્રવિેતાઓ અથવા હલવે દ્વારા પીરસવામાં આવે 

છે, અથવા જથ્થામાં મોકલાયેલ ખોરાક જ ેગ્રાહકોને તે ટવરૂપમાં વેચાણ માટે નથી. 

  

જ્યાાં પિ લાગુ પડે ત્યાાં ઉત્પાદન લેબલમાાં નીચેની પિ હોવી આવશ્યક છે 

ક્રવક્રકરક્રણત ખોરાકના ક્રકટસામાં ક્રકરણોત્સગણ અને લાઇસ્સ નંબરનો હેતુ. રંગ સામગ્રીનો બાહ્ય 

ઉમેરો. માંસાહારી ખોરાક-કોઈપણ ખોરાક કે જમેાં પક્ષીઓ, તાજા અથવા દક્રરયાઈ પાણીના 

પ્રાણીઓ, ઇંડા અથવા કોઈપણ પ્રાણી મૂળના ઉત્પાદનનો સમાવેશ થાય છે, જમેાં દૂધ અથવા દૂધના 

ઉત્પાદનોનો સમાવેશ થતો નથી, જમેાં કોઈપણ પ્રાણીનો સંપૂણણ અથવા ભાગ હોય છે. બ્રાઉન 

રંગથી ભરલેા વતુણળમાં બ્રાઉન ટક્વેર રૂપરખેા મુખ્યત્વે પેકેજ પર પ્રદક્રશણત થાય છે, જ ે ખોરાકના 

નામ અથવા બ્રા્ડ નામની નજીકમાં ક્રડટપ્લે લેબલ પરની પૃષ્ઠભૂક્રમ સામે ક્રવરોધાભાસી છે. 

 

શાકાહારી ખોરાકમાં ચોરસની અંદર લીલા રંગથી ભરલેા વતુણળનું સમાન પ્રતીક હોવું જોઈએ જમેાં 

લીલી રૂપરખેા મુખ્યત્વે પ્રદક્રશણત થાય છે. 

 

તમામ ઘોષણાઓ હોઈ શકે છે: પેકેજ પર સુરક્રક્ષત રીતે જોડાયેલ લેબલ પર અંગ્રજેી અથવા ક્રહ્દીમાં 

છાપવામાં આવે છે, અથવા આયાતી પેકેજ ધરાવતા વધારાના રપેર પર બનાવવામાં આવે છે, 

અથવા પેકેજ પર જ છાપવામાં આવે છે, અથવા કાડણ  અથવા ટેપ પર ક્રનક્રશ્ચતપણે જોડાયેલ હોઈ શકે 

છે અને કટટમ્સ ક્રક્લયર્સ પહેલાં જરૂરી માક્રહતી સાથે રાખી શકાય છે. 

  

ક્રનકાસકારોએ ભારતમાં ક્રનકાસ કરવા માટે ઉત્પાદનો માટે લેબલ ક્રડઝાઇન કરતા પહેલા 

"એફએસએસ (પેકેક્રજંગ અને લેબક્રલંગ) રગે્યુલેશન 2011" અને કોમ્પેક્ર્ડયમ ઓફ ફૂડ સેફ્ટી એ્ડ 

ટટા્ડર્ડસણ (પેકેક્રજંગ એ્ડ લેબક્રલંગ) રગે્યુલેશનના પ્રકરણ 2ની સમીક્ષા કરવી જોઈએ. 

 

એફએસએસએઆઈએ લેબક્રલંગ રગે્યુલેશનમાં સુધારો કયો હતો અને તે અંગેનો ડર ાફ્ટ નોક્રટક્રફકેશન 

11 એક્રપ્રલ, 2018ના રોજ પ્રકાક્રશત કરવામાં આહયો હતો, જમેાં ડબલ્યુટીઓના સભ્ય દેશોની 
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ક્રટપ્પણીઓને આમંત્રણ આપવામાં આહયું હતું અને પ્રાિ ક્રટપ્પણીઓની સમીક્ષા ચાલી રહી છે અને 

પ્રકાશનની તારીખ અજ્ઞાત છે.  

 

એફએસએસ પેકેજંીગ અને લેબક્રલંગ રગે્યુલેશન 2011 મુજબ, મક્રલ્ટ-પીસ પેકેજો સક્રહત "ક્રપ્ર-

પેકેજ્ડ" અથવા "પ્રી પેક્ડ ફૂડ", લેબલ પર ફરક્રજયાત માક્રહતી હોવી જોઈએ. 
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પ્રકરિ 5 

માઇક્રો/અસાંગર્ઠત ઉદ્યોગો માટે તક 

  

5.1.        પીએમ-એફએમઇ યોજના: 

ખાદ્ય પ્રસંટકરણ ઉદ્યોગ મંત્રાલય (એમઓએફપીઆઈ) એ રાજ્ોની ભાગીદારીમાં હાલના માઇિો 

ખાદ્ય પદાથણની પ્રક્રિયાના ઉદ્યોગોના કક્ષા ઉચી લાવવી માટે નાણાકીય, તકનીકી અને હયવસાક્રયક 

સહાય પૂરી પાડવા માટે ભારત દ્વારા કે્દ્ર પ્રાયોક્રજત " પ્રધાનમંત્રી માઇિો ખાદ્ય પદાથણની પ્રક્રિયાના 

ઉદ્યોગોનંુ ઔપચાક્રરકીકરણ યોજના (પીએમ એફએમઇ યોજના)" શરૂ કરી છે. આ યોજનાના 

ઉદે્દશો છે: 

I. જીએસટી, એફએસએસએઆઈના ટવચ્છતા ધોરણો અને ઉદ્યોગઆધાર માટે નોધંણી સાથે 

કક્ષા ઉચી લાવવા અને ઔપચાક્રરકતા માટે મૂડી રોકાણ માટે ટેકો  

II. કૌશલ્ય તાલીમ મારફતે ક્ષમતા ક્રનમાણણ, ખાદ્ય સુરક્ષા, ધોરણ અને ટવચ્છતા અને ગુણવત્તા 

સુધારણા પર તકનીકી જ્ઞાન પ્રદાન કરવું; 

III. ડીપીઆર તૈયાર કરવા, બેંક લોન મેળવવા અને અપગ્રેડેશન માટે હાથ પકડી ને આધાર 

આપીય; 

IV. ખેડૂત ઉત્પાદક સંટથાઓ (એફપીઓ), ટવ સહાય જૂથો (એસએચજી), મૂડી રોકાણ માટે 

ઉત્પાદકોની સહકારી મંડળીઓ, સામા્ય માળખાગત સુક્રવધાઓ અને આધાર આપતી 

કંપનીઓ અને પ્રચાર કારાવો. 

 

સાંદભગ: 

[i] https://www.ncbi.nlm.nih.gov/pmc/articles/PMC4033754/ 

[ii] http://agrigoaexpert.res.in/icar/category/ag Agricultureure / fieldcrops / millet /Ragi.php 

[iii] https://www.24mantra.com/blogs/health-and-nutrition/ragi-nutritional-value-and-health-benefits-

of-the-ancient-grain/ 

[iv] https://mofpi.nic.in/pmfme/docs/SchemeBrochureI.pdf 

  

 


